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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub w innych
ptynach!

D Zachowaj szczegdling ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajdujg sie dzieci!

D Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

D Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, réwniez wtedy, gdy uszkodzony
jest przewod lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D UZycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciafa.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwol, aby stykat sie z go-
racymi powierzchniami.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda sieciowego
i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podfagczonego do Zrodfa zasilania bez nadzoru.

D Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych, palnikéw,
piekarnikdw, itp.

D Po wigczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.

D Podgrzewane miejsce na filizanki jest gorace. Zachowaj ostroznos¢ przy ktadzeniu
i zabieraniu filizanek.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczeciem czyszczenia.

D Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytgczone!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw niz zostato przeznaczone.

D Ekspres przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazda sieciowego z bolcem uzie-
miajgcym.

D Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu.



D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D Uzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podfaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

D UWAGA! Kolba ekspresu podczas pracy jest goraca. Korzystaj z uchwy-
tu kolby.

UWAGA! Goraca powierzchnia!

D UWAGA! Nie uruchamiaj ekspresu bez zamontowanej kolby z wy-
branym filtrem.



OPIS URZADZENIA

1.  Obudowa ekspresu
2. Panel sterowania

a.

b.

przycisk wyboru kawy pojedynczej
,Espresso” wraz z lampka kontrolng
przycisk wyboru kawy podwdjnej

+Espresso” wraz z lampka kontrolng

. przycisk wyboru kawy mate ,Cap-

puccino” wraz z lampka kontrolng

. przycisk wyboru kawy duze ,Cap-

puccino” wraz z lampka kontrolng

e. przycisk wyboru kawy matej ,Latte”
wraz z lampka kontrolng

f. przycisk wyboru kawy duzej ,Latte”
wraz z lampka kontrolng

Wiacznik/wytacznik

Miejsce do przechowywania kolby

ifiltra

Gniazdo montazu kolby z filtrem

Wysuwana podstawka na matj filizan-

ke/filizanki

Miejsce montazu tacki ociekowej
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8. Tacka ociekowa 17. Pokrywa pojemnika na wode

9. Kratka tacki ociekowej 18. Miejsce montazu pojemnika na mleko
10. Kolba na filtr z kawg 19. Zbiornik na mleko 0,7L
11. Dzwignia blokady filtra 20. Pokrywa pojemnika na mleko
12. Uchwyt kolby 21. Przewdd zasysajacy mleko
13. Filtr do kawy 22. Dysza dozujaca mleko/pare
a. maty filtr na kawe 23. Pokretto dozujace ilos¢ mleka
b. duzy filtr na kawe 24. Dzwignia dyszy spieniajacej
14. Gniazdo montazu pojemnika na wode 25. Miarka - ugniatacz
15. Zbiornik na wode 1,2L 26. Ztacze parowe
16. Zaworek wodny 27. Podgrzewane miejsce na filizanki

FUNKCJE EKSPRESU, 1LOSCI PARZONEJ KAWY | SPOSOB ICH URUCHOMIENIA

Wybrany przycisk na panelu e Podwdjne nacisnigcie Nacisniecie i przytrzymanie przez
sterowania nacisniecie 3 sekundy

20-70 ml

Nie aktywne

Espresso Mate T (2a)

(Programowanie ilosci)
O 80ml 120ml 40-150 ml
Duze “J (2b) (Programowanie ilosci)
Cappuccino 170ml Nie aktywne 5-40 Sekund
Mate S (20) (Programowanie czasu spieniania)
280 ml 70 Sekund (samo 5-70 Sekund
Duze @ (2d) spienianie bez parzenia (Programowanie czasu spieniania)
kawy)
@ 350 ml Nie aktywne 5-70 Sekund
Mate 2¢ (2¢) (Programowanie czasu spieniania)
Cg 450 ml Funkcja 5-90 Sekund
Duze 25 (2f) samooczyszczenia (Programowanie czasu spieniania)
kawiarki

UWAGA:
- w zaleznosci od ustawien pokretta dozujacego mleko, podane ilosci kawy CAPPUCCINO i LATTE moga bycinne
- szczegotowy opis programowania ilosci i czasu znajduje si¢ w dalszej czesci instrukgji

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie etykiety, naklejki, wypetniacze oraz blokady
transportowe. Skontroluj urzadzenie pod katem usterek mogacych powsta¢ podczas trans-
portu. W przypadku jakichkolwiek watpliwosci skontaktuj sie ze sprzedawca.

2. Wyczysc¢ urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-

SERWACJA".

. Zamontuj wszystkie elementy kawiarki na swoich miejscach.

4. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, réwnej, poziomej i odpornej na wysoka tem-
perature powierzchni.

5. Wykonaj operacje wygrzewania przewodéw wewnetrznych ekspresu (patrz: ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA").

w



MONTAZ TACKI OCIEKOWE)

Y

W miejscu montazu tacki ociekowej (7) zatéz tacke ociekowa (8) a na tacke zatdz kratke (9).

. Dwa duze otworki w kratce (9) znajduja sie bezposrednio pod otworami z ktérych wyptywa
kawa w kolbie (10) - jest to wskazéwka jak ustawiac filizanke na tacce lub dwie mate filizanki
podczas parzenia podwdjnego ,Espresso”.

. W zaleznosci od wielkosci uzywanych filizanek mozesz takze skorzysta¢ z dodatkowej, wy-

suwanej podstawki (6).

N
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UWAGA! Na biezgco usuwaj ciecz z tacki ociekowej.

NAPELNIANIE ZBIORNIKA NA WODE

1. Odfacz urzadzenie od sieci zasilajacej.
2. Zdejmij ze zbiornika pokrywe (17) po czym chwy¢ za zbiornik (15) i pociagnij go do gory.

UWAGA! Zaworek wodny (16) w zbiorniku na wode (15) zabezpieczony jest gumowa, pomaranczowa zaslepka
ochronna. Usun ja przed pierwszym uzyciem kawiarki oraz zaktadaj w przypadku dtuiszego okresu przerwy
w uzytkowaniu ekspresu.

w

. Wlej do zbiornika nie wiecej niz 1,2l (poziom MAX) pitnej, zimnej wody ale nie mniej niz 0,2l
(poziom MIN).

. Zamontuj zbiornik w tylnej czesci kawiarki w gniezdzie (14). Podczas montazu zbiornika
zwrd¢ uwage aby haczyk na obudowie zbiornika opart sie na zawiasie znajdujacym sie z tytu
ekspresu.

Iy

UWAGA! Nie napetniaj zbiornika na wode ponad poziom ,MAX". Nie uruchamiaj urzadzenia z pustym zbiorni-
kiem lub bez zbiornika. Uzywaj tylko zimnej, pitnej wody. Nie wlewaj goracej wody.

NAPELNIANIE ZBIORNIKA NA MLEKO

Pociagnij delikatnie do siebie zbiornik na mleko (19) a nastepnie podnies go do gory.

. Zdejmij ze zbiornika na mleko pokrywe (20).

. Wlej do zbiornika nie wiecej niz 0,7l (poziom MAX) mleka ale nie mniej niz 0,11 (poziom MIN).
. Zatéz z powrotem pokrywe (20) na zbiornik mleka.

. Postaw zbiornik w miejscu montazu pojemnika na mleko (18) a nastepnie przesun go deli-
katnie do tytu.

VA WN =S

WYBOR FILTRA | NAPEENIANIE KAWA

1. Wybierz odpowiedni filtr wedtug ponizszego kryterium:
- maly filtr na kawe (13a) - dla uzyskania pojedynczej kawy
- duzy filtr na kawe (13b) - dla uzyskania dwoch pojedynczych (ESPRESSO) lub jednej po-
dwdjnej kawy (CAPUCCINO, LATTE).
2. Wybrany filtr (13) umie$¢ w kolbie (10).
3. Wybrany filtr napehij, Swieza, drobno zmielona kawa (rys.1a).

~



4. Zapomoca ugniatacza (25) ubij wsypana kawe a nastepnie wyczy$¢ nadmiar kawy z obreczy,
aby zapewni¢ odpowiednie dopasowanie (rys.2b i 2c).

e N\
a. b.

UWAGA! Kawa nie moze przekroczyc znaku ,MAX” wewnatrz filtra. Przy mocno ubitej kawie odpowiada to wa-
dze ok. 10g kawy dla matego filtra i 20g dla duzego filtra.

MONTAZ/DEMONTAZ KOLBY Z FILTREM W EKSPRESIE

1. Kolbe (10) wraz z zainstalowanym filtrem (13) umie$¢ w gniezdzie montazu kolby (5) tak aby
uchwyt kolby (12) pokrywat sie z symbolem otwartej kiédki na przednim panelu ekspresu

(rys.2).

2. Uchwyt kolby (12) obro¢ lekko
w prawo tak aby pokrywat sie e
z symbolem zamknietej ktodki na ST—-
przednim panelu ekspresu. {ﬁ

3. Demontaz kolby z ekspresu i filtru
z kolby odbywa sie w odwrotnej
kolejnosci do montazu tzn. obré¢ ﬁ e
lekko uchwytem kolby (12) w lewo, nig88
wyjmij kolbe (10) z gniazda monta-
zu kolby (5) i zdemontuj filtr z kol-
by.

%

UWAGA! Kolbe zawsze trzymaj za jej uchwyt (12). W uchwycie znajduje sie dZzwignia (11) pozwalajaca zabloko-
wacfiltr przy jego potrzasaniu podczas czyszczenia. Kolba moze by¢ goraca. Zachowaj ostroznosc.

UMIESZCZANIE FILIZANEK W EKSPRESIE

1. Mate filizanki umieszczaj na wysuwanej podstawce (6) po uprzednim jej wysunieciu.

2. Dwa duze otwory w podstawce (6) oraz kratce (9) znajduja sie bezposrednio pod wylotem
kawy z kolby — wskazujg one miejsce do prawidtowego ustawienia dwdch matych filizanek.

3. Duza filizanke umieszczaj bezposrednio na kratce tacki ociekowej (9) — podstawka (6) powin-
na by¢ wtedy wsunieta do wnetrza urzadzenia.



UWAGA! Podczas parzenia kawy CAPPUCCINO lub LATTE, upewnij si¢, ze wyregulowates dysze rurki spieniajacej
(22). Mozesz réwniez dostosowac dtugosc dyszy rurki dozujacej spienione mleka, blokujac ja w réznych usta-

wieniach dtugosci tak, aby dostosowac ja do réznych rozmiardw filizanki (rys.3).

w N

4.

UZYCIE URZADZENIA

URUCHAMIANIE EKSPRESU

1.

. Podtacz ekspres do uziemionego zrédta zasilania.
. Uruchom ekspres wtacznikiem (3) — zaczynajg $wieci¢ pulsacyjnie

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej, rownej i poziomej po-
wierzchni.

wszystkie lampki kontrolne przy przyciskach - trwa rozgrzewanie

ekspresu. Po okoto 45 sekundach lampki kontrolne przy przyciskach ESPRESSO zaswiecaja
sie $wiattem ciagtym co oznacza, ze urzadzenie jest gotowe do parzenia kawy ESPRESSO.
Po okoto 90 sekundach wszystkie lampki $wieca juz Swiattem ciaggtym - ekspres jest gotowy
takze do parzenia kawy CAPPUCCINO i LATTE.

Po zakonczonej pracy z ekspresem wytaczaj go wytacznikiem (3).

UWAGA! Jezeli w przeciagu 15 minut nie podejmiesz dalszego dziatania na urzadzeniu to przejdzie on w tryb
uspienia. Nacisniecie dowolnego przycisku spowoduje wyjscie z trybu uspienia.

PARZENIE KAWY ESPRESSO

wWN =
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Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.

. Upewnij sig, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilo$¢ wody.
. Podstaw stosowna filizanke(i) i uruchom proces parzenia stosownym przyciskiem (2a)

lub (2b).

. Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolng przy uzytym przycisku.
. Gdy ponownie zaswieca sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakoriczone.
. Dla uzyskania wiekszej ilosci kawy mozesz powtdrzy¢ proces parzenia ale uzyskana kawa

bedzie miata juz mniejsza moc.

UWAGA! Jezeli chcesz zaparzy¢ mniejsza ilos¢ kawy to w odpowiednim momencie parzenia (przy pozadanej
ilosci) naci$nij ponownie uzyty wczesniej przycisk (2a) lub (2b).

PARZENIE KAWY CAPPUCCINO

UWAGA! Przed przygotowaniem kawy
CAPPUCCINO wyreguluj ilos¢ spienionego
mleka zgodnie z wtasnymi preferencjami,
obracajac pokretto dozujace (23) w lewo,
aby uzyskac wiecej piany lub w prawo, aby
zmniejszy¢ ilos¢ piany (rys.4). Intensywnos¢

piany mozesz wyregulowa¢ takze podczas
trwania procesu spieniania.

1.

Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.



2. Upewnij sig, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilo$¢ wody a w zbiorniku na mle-
ko (19) odpowiednia ilos¢ mleka.

3. Podstaw stosowna filizanke i uruchom proces parzenia stosownym przyciskiem (2c) lub (2d).

4. Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolng przy uzytym przycisku.

5. Gdy ponownie zaswieca sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakoriczone.

PARZENIE KAWY LATTE

UWAGA! Przed przygotowaniem kawy LATTE wyreguluj ilos¢ spienionego mleka zgodnie z wtasnymi preferen-
cjami, obracajac pokretto dozujace (23) w prawo, aby uzyskac wiecej piany lub w lewo, aby zmniejszyc ilos¢
piany (rys.4). Intensywnos¢ piany mozesz wyregulowac takze podczas trwania procesu spieniania.

1. Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawg i zamontuj kolbe w ekspresie.

2. Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilos¢ wody a w zbiorniku na mleko
(19) odpowiednia ilos¢ mleka.

3. Podstaw stosowna filizanke i uruchom proces parzenia stosownym przyciskiem (2e) lub (2f).

4. Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolna przy uzytym przycisku.

5. Gdy ponownie zaswiecg sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakoriczone.

SPIENIANIE MLEKA

Ekspres umozliwia przygotowanie samego spienionego mleka do innego napoju np. mac-
chiato, goracej czekolady, herbaty itp. Proces podawania i spieniania mleka nastepuje po
dwukrotnym nacisnieciu przycisku wyboru duze ,Cappuccino” (2d). Podczas tego procesu
beda sie swieci¢ lampki kontrolne przy przyciskach (2¢) i (2d). Ponowne nacisniecie przycisku
(2d) zatrzymuje proces podawania i spieniania mleka.

UWAGA! Wyrzucana para jest goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyc.

PROGRAMOWANIE ILOSCI PARZONEJ KAWY ESPRESSO

1. Wcisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wyboru kawy pojedyncze ,Espresso” (2a) przy
programowaniu ilosci dla pojedynczej kawy ESPRESSO lub podwdjne ,Espresso” (2b) przy
programowaniu ilosci dla podwdjnej kawy ESPRESSO. Ekspres zaczyna nalewac parzong
kawe. W momencie nalania przez ekspres pozadanej ilosci nacisnij ponownie uzyty przycisk.
Od tej pory ekspres bedzie parzyt kawe ESPRESSO z zaprogramowang iloscia.

2. Mozliwe jest zaprogramowania ilosci pomiedzy 20 a 70 ml dla pojedynczej kawy i pomiedzy
40 a 150 ml dla kawy podwajne;j.

3. Aby zresetowac ekspres i przywrdci¢ ustawienia fabryczne to wylacz urzadzenie wytaczni-
kiem (3), nacisnij i trzymaj wcisniety odpowiedni przycisk (2a) lub (2b) i jednoczesnie wiacz
urzadzenie. Po pieciokrotnym mignieciu lampki kontrolnej przy odpowiednim przycisku
ustawienie zostaje zresetowane.

PROGRAMOWANIE CZASU SPIENIANIA DLA KAWY CAPPUCCINO

1. Wcidnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wyboru kawy mate ,Cappuccino” (2¢) przy
programowaniu czasu dla matej kawy CAPPUCCINO lub duze ,Cappuccino” (2d) przy pro-
gramowaniu czasu dla duzej kawy CAPPUCCINO. Ekspres zaczyna podawac i spienia¢ mleko
przez dysze (22). W momencie spienienia przez ekspres pozadanej ilosci mleka nacisnij po-
nownie uzyty przycisk. Od tej pory ekspres bedzie parzyt kawe CAPPUCCINO z zaprogramo-
wana iloscig piany mlecznej
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. Mozliwe jest zaprogramowania czasu pomiedzy 5 a 40 sekund dla matej kawy i pomiedzy 5
a 70 sekund dla kawy duzej.

. Aby zresetowac ekspres i przywroci¢ ustawienia fabryczne to wytacz urzadzenie wytaczni-
kiem (3), nacisnij i trzymaj wcisniety odpowiedni przycisk (2¢) lub (2d) i jednoczesnie wiacz
urzadzenie. Po pieciokrotnym mignieciu lampki kontrolnej przy odpowiednim przycisku
ustawienie zostaje zresetowane.

PROGRAMOWANIE CZASU SPIENIANIA DLA KAWY LATTE

1.

N
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Wcidnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wyboru kawy mate ,Latte” (2e) przy progra-
mowaniu czasu dla matej kawy LATTE lub duze ,Latte” (2f) przy programowaniu czasu dla
duzej kawy LATTE. Ekspres zaczyna podawac i spienia¢ mleko przez dysze (22). W momen-
cie spienienia przez ekspres pozadanej ilosci mleka nacisnij ponownie uzyty przycisk. Od tej
pory ekspres bedzie parzyt kawe LATTE z zaprogramowang iloscia piany mlecznej

. Mozliwe jest zaprogramowanie czasu pomiedzy 5 a 70 sekund dla matej kawy i pomiedzy 5

a 90 sekund dla kawy duzej.

. Aby zresetowac ekspres i przywrdci¢ ustawienia fabryczne to wylacz urzadzenie wytaczni-
kiem (3), nacisnij i trzymaj wcisniety odpowiedni przycisk (2e) lub (2f) i jednoczesnie wigcz
urzadzenie. Po pieciokrotnym mignieciu lampki kontrolnej przy odpowiednim przycisku
ustawienie zostaje zresetowane.

ZAKONCZENIE PRACY Z EKSPRESEM

N =

w

Po zakonczeniu pracy wylacz ekspres wytacznikiem (3) i odtacz go od sieci zasilajacej.

. Bezzwiocznie po ostygnieciu ekspresu poddaj go czyszczeniu kierujac sie wskazéwkami za-
wartymi w rozdziale czyszczenie i konserwacja.

. Zbiornik z niewykorzystanym mlekiem przechowuj w lodéwce.

PORADY PRAKTYCZNE PRZY PARZENIU KAWY

1. Kawe ESPRESSO zaparzaj w cieptej filizance. Szybkie podgrzanie filizanki uzyskasz wlewajac

N
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do niej wczesniej goraca wode. Klasyczna kawa ESPRESSO powinna by¢ parzona ze zmiesza-
nych wielu gatunkow kaw w filizance o pojemnosci ok. 70 ml i nie powinna byc¢ zalana wiecej
jak do potowy. Podwojne ESPRESSO nosi takze nazwe DOPPIO.

. Kawe CAPPUCCINO dla lepszego efektu wizualnego mozesz parzy¢ w przezroczystej filizan-
ce.

. Mleko do spieniania powinno by¢ pétttuste lub ttuste schtodzone wczedniej w lodéwce. Mle-
ko spieniaj w filizance o mozliwie niewielkiej srednicy aby piana nie rozchodzita sie na boki.
Spienione mleko potrafi znacznie zwiekszyc¢ swojg objetos¢.

. Usuwaj zawsze z filtrow dokfadnie resztki kawy z poprzedniego parzenia. Nawet niewielkie
ilosci starej kawy wptywaja ujemnie na smak nowo parzonej kawy.

. Nie uzywaj zmielonej kawy z cukrem, poniewaz moze zapcha¢ ona filtr i uszkodzi¢ urzadze-
nie.

. Kawa zmielona zachowa swdj smak tylko przez 7-8 dni, pod warunkiem, ze bedzie prze-
chowywana w szczelnym pojemniku i w chtodnym, ciemnym miejscu. Nie przechowywac¢
w lodéwce lub zamrazarce. Cate ziarna zaleca sie zmieli¢ tuz przed uzyciem. Ziarna kawy
przechowywane w szczelnym pojemniku zachowujag swéj smak przez 4 tygodnie.



7. Zmielona kawa nie moze mie¢ zbyt ,pudrowatej” postaci gdyz moze blokowac¢ przeptyw
wody w filtrze nawet pod wysokim cisnieniem natomiast zbyt grube zmielenie nie uwolni
w petni smaku kawy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed przystapieniem do czyszczenia odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej i odczekaj az ostygnie.
UWAGA! Nie zanurzaj w wodzie ani innych ptynach obudowy ekspresu.

1. Urzadzenie czys¢ po kazdym uzyciu, tylko w ten sposéb ekspres bedzie w stanie uwolni¢
petny smak parzonej kawy.

2. Obudowe wytrzyj miekka wilgotng szmatka. Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych ani
szorujgcych, poniewaz moga zarysowac obudowe ekspresu.

3. Zfiltréw (13) usun zuzyta kawe po czym filtry i kolbe (10) umyj w cieptej wodzie z tagodnym
detergentem, wyptucz i osusz. Filtrow i kolby nie myj w zmywarce do naczyn.

4. Ptaski filtr znajdujacy sie w gniezdzie montazu kolby (5) przetrzyj papierowym recznikiem
aby usuna¢ pozostatosci kawy. Okresowo, za pomoca wkretaka odkrec filtr i wyptucz go
w wodzie. Sprawdz droznos¢ otworkéw w filtrze. Przykreé go z powrotem na swoje miejsce.

5. Aby wyczyscic zbiornik na mleko postepuj wg ponizszych wskazéwek (rys.5):

g
&

- zdemontuj zbiornik na mleko z urzadzenia

- zdejmij pokrywe pojemnika (20)

- zpokrywy zdemontuj przewdd zasysajacy mleko (21) oraz ztacze parowe (26) - patrz ozna-
czenia na pokrywie oraz podnies$ silikonowa ptaska uszczelke na pokrywie

- pokrywe pojemnika (20), przewdd mleka (21), ztacze parowe (26) i jego uszczelke umyj
pod biezacg wodg i osusz

- po umyciu zamontuj przewod mleka i ztgcze parowe w pokrywie, zamknij silikonowa
ptaska uszczelka na pokrywie.

UWAGA! Upewnij sie przed montazem, ze gumowa uszczelka ztacza parowego (26) jest prawidtowo osadzona
na zfaczu.

- pojemnik na mleko (19) umyj w cieptej wodzie z detergentem, wyptucz i osusz, pojemnik
mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn

- wlej do zbiornika na mleko ok. 200ml wody i zainstaluj zbiornik z pokrywa w urzadzeniu

- umies¢ duzy pusty kubek na tacce ociekowej, dysze spieniajaca (22) skieruj do kubka

- pokretto dozujace ilos¢ mleka (23) przekre¢ do pozycji ,Clean”

- podtacz ekspres do sieci i uruchom program samooczyszczania poprzez dwukrotne
nacisniecie przycisku duze ,Latte” (2f) - proces sie rozpocznie co bedzie sygnalizowane

12



Swieceniem po kolei lampek kontrolnych przy przyciskach (2c)(2d)(2e) i (2f). Dla lepszego
efektu mozesz powtdrzy¢ proces po jego zakonczeniu
wytacz urzadzenie, odtacz od sieci zasilajacej i usun wode ze zbiornika na mleko.

6. Zbiornik na wode (15) i jego pokrywe (17) umyj w cieptej wodzie z detergentem, wyptucz
i osusz. Zbiornik mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn.

7. Tacke ociekowa (8), kratke tacki (9) oraz wysuwang podstawke (6) umyj w cieptej wodzie z de-
tergentem, wyptuczi osusz.

8. Przed pierwszym uruchomieniem ekspresu oraz zawsze po dtuzszej przerwie w uzytkowa-
niu przeprowadz czynno$¢ wygrzewania przewodédw wewnetrznych. Wykonaj nastepujace
czynnosci:

napetnij woda zbiornik na wode (15) tak aby woda znajdowata sie pomiedzy poziomami
+MIN"i,MAX"

napetnij wodg zbiornik na mleko (19) tak aby woda znajdowata sie pomiedzy poziomami
»MIN" i ,MAX"

zainstaluj w ekspresie kolbe z filtrem (bez kawy)

umiesc filizanke na kawe na tacce ociekowej i umiesc w niej dysze spieniajaca (22)
podfacz urzadzenie do uziemionego Zrédta zasilania, uruchom wiacznikiem (3) i odczekaj
az wszystkie lampki kontrolne zaswieca sie Swiattem ciggtym

uruchom proces parzenia duze ,Cappuccino” przyciskiem (2d) - z dyszy zacznie wydobywac
sie para (lub para zwoda, zaleznie od ustawienia pokretta ,22") a z kolby goraca woda. Gdy
proces sie zakonczy wszystkie lampki kontrolne zaswieca sie swiattem ciggtym — powtérz
wtedy jeszcze proces trzykrotnie.

9. Ekspres wyposazony jest w funkcje odkamieniajgca. Po 500 cyklach parzenia kawy lamp-
ki kontrolne przy przyciskach mate i duze ,Latte” (2e) i (2f) pulsuja co Swiadczy o potrzebie
przeprowadzenia procesu. Wykonaj wtedy nastepujace czynnosci:

zbiornik na wode (15) napetnij mieszaning octu spozywczego i wody w proporcjach 1:1,
taczna ilos¢ mieszaniny powinna wynosi¢ ok. 1 |

zamontuj na urzadzeniu pusty pojemnik na mleko, a pokretto (23) przekre¢ w pozycje ,Clean”
zamontuj w ekspresie kolbe (10) z filtrem (13) bez kawy

na tacce ociekowej podstaw duze naczynie (11) i skieruj do niego dysze (22)

podtacz ekspres do sieci, uruchom wiacznikiem (3), poczekaj az sie rozgrzeje po czym
uruchom proces naciskajac jednoczesnie przyciski mate i duze ,Latte” (2e) i (2f)

po okoto kilku, kilkunastu minutach proces zostanie zakoriczony — zaswieca sie wszystkie
lampki kontrolne

usun ze zbiornika na wode resztki mieszaniny odkamieniajacej, wyptucz pojemnik, napetnij
go woda i umies¢ w ekspresie

zaparz dwukrotnie podwdjne ,Espresso” oraz dwukrotnie duze ,Latte” (bez kawy w filtrze)
w celu przeptukania wnetrza ekspresu

ekspres zostat odkamieniony i nastepne przypomnienie nastapi po 500 cyklach parzenia kawy.

UWAGA! Mozesz zaparza¢ kawe w dalszym ciagu bez przeprowadzania odkamieniania ale zalecane jest wyko-
nanie tej operacji zaraz po zasygnalizowaniu przez urzadzenie.

13



PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM

Kawa nie wyptywa podczas parzenia

Kawa wyptywa po bokach kolby

Mieko nie jest spieniane, nie wyptywa
zdyszy

byt szybki wyptyw kawy

Kawa zbyt staba

Szybka pulsacja wszystkich lampek
kontrolnych

Pulsacja lampek kontrolnych mate
iduze LATTE (,2¢"i,2f")

PRZYCZYNA
Brak wody w zbiorniku
Kawa zmielona zbyt drobno
Za duzo kawy w filtrze
Kawa zbyt mocno ubita w filtrze

Kolba nie zablokowana w koricowej
pozycji

Kawa na krawedzi kolby

Za duzo kawy w filtrze

Niedobér pary

Mleko nie jest wystarczajaco zimne
Dysza spieniajaca zablokowana

Kawa zmielona zbyt grubo

Za mato kawy w filtrze

Uzyto matego filtra dla podwdjnej kawy
Kawa zmielona zbyt grubo

Brak wody w zbiorniku

Przypomnienie o koniecznosci wykonania
odkamieniania ekspresu

ROZWIAZANIE
Uzupetnij wode
Wymien kawe w filtrze na stabiej zmielona
Napenij filtr mniejsza iloscig kawy
Napenij filtr kawa i ubij z mniejsza sita
Dociagnij kolbe do koricowej pozycji

Zdemontuj kolbe i wyczys¢ krawedz kolby
Napenij filtr mniejsza iloscia kawy

Uzupetnij wode

Uzywaj schtodzonego mleka
Oczysc dysze spieniajaca

Imiel kawe drobniej

Napenij filtr wieksza iloscig kawy
Uzyj duzego filtra

Imiel kawe drobniej

Uzupetnij wode

Wykonaj procedure odkamieniania

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.

Dlugos¢ przewodu sieciowego: 1,05m

3

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska

A

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu
na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosi¢ jego odbidr z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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SAFETY OF USE

D Read this User Manual carefully before use.

D Do not submerge the device, cable or plug in water or other liquids!

D Be extremely careful when children are near the device!

D Fill the water tank with cold water only.

D Do not use the device when damaged and/or its power cord or plug is damaged;
have an Authorised Service repair it for you.

D Use of any accessories not recommended by the manufacturer may cause injury,
fire and/or damage to this appliance.

D Do not hang the cable on sharp edges and do not allow it to touch hot surfaces.

D Do not use the device on open air.

D Before cleaning the device, unplug it from the mains and wait until it cools
down completely.

D Never leave the device unattended when connected to the power source.

D Do not turn on the coffee maker with the water tank empty.

D Never put the device near electric or gas burners, cookers, ovens, etc.

D Do not fill the water tank if the device is turned on.

D Cup heater is hot. Take extreme care while placing and retrieving cups.

D Always unplug the power cord from the mains outlet when the device is not
in use or before cleaning.

D After finishing operation, the device should be turned off!

D Use this appliance only as intended.

D This device is intended for household use only.

D The device should be connected to a power socket with a prong plug.

D This device may only be operated by children aged 8 or more, by mentally
and/or physically deficient persons, and by persons without knowledge of or
experience in operating this appliance provided that they are supervised and/
or have been instructed in its safe operation, and as a result have clear under-
standing of all related risks. Children may never clean or maintain/care for this
device without supervision.

D Store the device and its power cord away from children below 8 years of age.

D Keep in mind that children must never play with this device.

D The temperature of the exposed surfaces can be higher while device is on.

D Use the appliance on a smooth and stable surface.

D Do not pull the plug from the mains socket by pulling on the cable.

D Do not connect the plug to the socket with wet hands.

D To keep your children safe, do not leave any parts of the packaging readily
accessible (e.g. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc.).

15



D WARNING: Never let children play with plastic film or bags. Choking/
asphyxiation hazard!

D CAUTION!! The portafilter is hot during operation of the device. Use
the portafilter handle.

&CAUTION! Hot surface!

D CAUTION! Do not start the espresso machine without the portafilter
with the selected filter.

OVERWVIEW
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Espresso machine housing

Control panel

a. Single “Espresso” coffee selection
button with control light

b. Double “Espresso” coffee selection
button with control light

¢. Small “Cappuccino” coffee selection
button with control light

d. Large “Cappuccino” coffee selec-
tion button with control light

e. Small “Latte” coffee selection but-
ton with control light

f. Large “Latte” coffee selection but-
ton with control light

Power switch

Place for storing the portafilter and

filter

Portafilter and filter mounting socket

Sliding stand for a small cup/cups

Drip tray mounting space

Drip tray

10.
1.
12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.

27.

Drip tray grate

Portafilter for the filter basket
Filter lock lever

Portafilter handle

Coffee filter

a. small coffee filter

b. large coffee filter

Water tank mounting socket
1.2L water tank

Water valve

Water tank cover

Milk container installation place
0.7L milk container

Milk container cover

Milk suction hose

Milk/steam dispensing nozzle
Milk dispensing knob

Steam wand lever

Measure — kneader

Steam connector

Cup heater

FUNCTIONS OF THE ESPRESSO MACHINE, QUALITY OF COFFEE BREW AND STARTING
PROCEDURE

Selected button on the control panel Single press Double press Press and hold for 3 seconds
Espresso small I (2a) 40ml Not active 20-70 ml
(Setting quantity))
W, 80ml 120 ml 40-150 ml
Large " (2b) (Setting quantity)
Cappuccino < 170 ml Not active 5-40 seconds
Large ™ (29 (Setting steaming time)
280 ml 70 seconds (steaming 5-70 seconds
Large @ (2d) without brewing coffee) (Setting steaming time)
dg 350ml Not active 5-70 seconds
Large 26 (2¢) (Setting steaming time)
@ 450ml Espresso machine self- 5-90 seconds
Large 35 (2f) cleaning function (Setting steaming time)
CAUTION:
- depending on the settings of the milk dispensing knob, the given amounts of CAPPUCCINO and LATTE may
be different

— detailed description of setting the quantity and time can be found in the further part of the manual

17



BEFORE FIRST USE

10.Unpack the device, and remove all stickers plastic bags, filling materials and transport locks.
Inspect the device carefully for damage which may have occurred in transport. Consult the
seller when in doubt.

11. Clean the device as instructed in Section “CLEANING AND MAINTENANCE".

12.Install all parts of the espresso machine in correct places.

13.Place the device on a firm, dry, smooth, horizontal and heat-resistant surface.

14.Perform the heating operation of the internal pipes of the espresso machine (see: “CLEANING
AND MAINTENANCE").

DIP TRAY INSTALLATION

Y

. Place the drip tray (8) in the drip tray mounting space (7) and place the grate (9) onto the tray.

. Two large holes in the grate (9) are located directly below the holes where coffee in the por-
tafilter flows out (10) - this is an indication of how to place a cup on the tray or two small cups
while brewing a double “Espresso”.

. Depending on the size of cups used, you can also use an additional sliding stand (6).

N

w

CAUTION! Regularly empty the drip tray.

FILLING THE WATER TANK

1. Unplug the device from the mains.
2. Remove the lid (17) from the tank, grasp the tank (15) and pull it up.

CAUTION! The water valve (16) in the water tank (15) is protected by a rubber, orange protective cap. Remove
it before using the espresso machine for the first time; wear it in case of a longer period of inactivity of the
device.

w

. Pour no more than 1.2I (MAX level) of drinking water into the water tank but no less than 0.2I.

. Attach the water tank to the back of the espresso machine. While attaching the water tank
make sure that two hooks on the water tank casing are placed on two hinges at the back of
the coffee maker.

S

CAUTION! Do not fill the water tank past the “MAX” level. Do not turn on the device with an empty or detached
water tank. Use only cold drinking water. Do not use hot water.

FILLING THE MILK CONTAINER

Pull the milk container gently forward (19) and then lift it up.

. Remove the lid (20) from the milk container.

. Pour no more than 0.71 (MAX level) of milk into the milk container but no less than 0.11.
. Putthe lid (20) back on the milk container.

Install the milk container in place (18) and then slide it gently backwards.

A WNS



SELECTION OF FILTER BASKET AND FILLING WITH COFFEE

w

. Select the appropriate filter basket according to the following criterion:

- small coffee basket filter (13a) - for a single coffee
- large coffee filter basket (13b) - for two single coffees (ESPRESSO) or one double coffee
(CAPUCCINO, LATTE).

. Place the selected filter basket (13) in the portafilter (10).
. Fill the selected filter basket with fresh, finely ground coffee (Fig. 1a).
. Using the kneader (25), press the coffee and clean the excess coffee from the rim to ensure a

proper fit (Fig.2b and 2c¢).

CAUTION! Coffee must not exceed the “MAX” indicator inside the filter basket. For strongly pressed coffee, it
corresponds to the weight of about 10g of coffee for the small filter and 20g for the large filter.

ATTACHING/DETACHING THE PORTAFILTER IN THE ESPRESSO MACHINE

. Gently turn the portafilter handle

. Detaching the portafilter and re-

. Place the portafilter (10) with the filter basket (13) inside the portafilter mounting space (5) so

that the portafilter handle (12) aligns with the open lock symbol on the frontal panel of the
espresso machine (Fig. 2).

(12) to the right so that it aligns -
with the closed lock symbol on the
frontal panel of the espresso ma- f“/\‘
chine. '

]

moving the filter basket is done ﬁ P 5
in the reverse order, ie, gently n"3%%
turn the portafilter handle (12) to
the left, remove the portafilter
(10) from the portafilter mounting
space (5) and remove the filter basket by turning to release it.

CAUTION! Always hold the portafilter by the handle (12). The handle contains a lever (11) to lock the filter basket
while shaking it during cleaning. The handle may be hot. Take extreme care.
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PLACING CUPS IN THE ESPRESSO MACHINE

1. Place small cups on the sliding stand (6) after it has been pulled out.

2. Two large holes in the stand (6) and the grate (9) are located directly below the holes where
coffee in the portafilter flows out - this is an indication of how to place two small cups while
brewing a double “Espresso”.

3. Place a large cup directly on the drip tray (9) - the stand (6) should then be slided in the de-
vice.

CAUTION! When brewing CAPPUCCINO or LATTE, make sure you have adjusted the
nozzle of the steam wand (22). You can also adjust the length of the milk dispens-
ing tube nozzle, blocking it in various length settings to adapt it to different cup
sizes (Fig. 3).

USING THE DEVICE
STARTING THE ESPRESSO MACHINE

1. Place the device on a firm, dry, stable, flat and level surface.
2. Connect the device to the mains.
3. Startthe espresso machine with the switch (3) - all control lights on the buttons start flashing

- the device is pre-heating. After about 45 seconds, the ESPRESSO control lights lit steadi-
ly, which denotes that the device is ready to brew ESPRESSO. After about 90 seconds, all of
the lights already lit steadily - the espresso machine is also ready to brew CAPPUCCINO and
LATTE.

4. When done, turn off the device with the switch (3).

CAUTION! If you do not take any further action on the device within 15 minutes, it will automatically switch to
stand-by mode. Pressing any button will finish the stand-by mode.

BREWING ESPRESSO

1. Mount the selected filter basket (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and install it in the
espresso machine.

. Ensure that there is enough water in the water tank (15).

. Place an appropriate cup(s) and start the brewing process with the appropriate button (2a)
or (2b).

4. The brewing process is signalled by a control light on the button used.

5. When all of the control lights lit on again, the coffee brewing is finished.

6. For more coffee, you can repeat the brewing process, but the coffee will be less strong.

w N

CAUTION! If you want to brew a smaller amount of coffee, press the previously used button (2a) or (2b) (with
the desired amount).



BREWING CAPPUCCINO

CAUTION! Before preparing CAPPUCCINO,
adjust the amount of steamed milk accord-
ing to your preferences by turning the milk
dispensing knob (23) to the left to get more
steam or to the right to reduce the amount
of steam (Fig. 4). The intensity of steam can
also be adjusted during the steaming pro-
cess.

1. Mount the selected filter basket (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and install it in the
espresso machine.

2. Ensure that there is enough water in the water tank (15) and enough milk in the milk contain-
er (19).

3. Place an appropriate cup(s) and start the brewing process with the appropriate button (2c)
or (2d).

4. The brewing process is signalled by a control light on the button used.

5. When all of the control lights lit on again, the coffee brewing is finished.

BREWING LATTE

CAUTION! Before preparing LATTE, adjust the amount of steamed milk according to your preferences by turn-
ing the milk dispensing knob (23) to the right to get more steam or to the left to reduce the amount of steam
(Fig. 4). The intensity of steam can also be adjusted during the steaming process.

1. Mount the selected filter basket (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and install it in the
espresso machine.

2. Ensure that there is enough water in the water tank (15) and enough milk in the milk contain-
er (19).

3. Place an appropriate cup(s) and start the brewing process with the appropriate button (2e)
or (2f).

4. The brewing process is signalled by a control light on the button used.

5. When all of the control lights lit on again, the coffee brewing is finished.

MILK STEAMING

The espresso machine makes it possible to prepare only steamed milk for another beverage,
e.g. macchiato, hot chocolate, tea, etc. The process of feeding and steaming milk takes place
after pressing the “Cappuccino” (2d) button twice. During this process, the control lights on
the (2¢) and (2d) buttons will light up. Pressing the (2d) button again will stop the milk feeding
and steaming process.

CAUTION! The released steam jet is hot. Handle with care. Risk of burns!

SETTING THE QUANTITY OF ESPRESSO BREWED

1. Press and hold the single “Espresso” coffee selection button (2a) for 3 seconds when setting
the quantity for single ESPRESSO or the double “Espresso” selection button (2b) when set-
ting the quantity for double ESPRESSO The espresso machine starts pouring brewed coffee.
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When the espresso machine pours the desired amount, press the button again. From now
on, the espresso machine will brew ESPRESSO coffee with the set amount.

. Itis possible to set quantities between 20 and 70 ml for single coffee and between 40 and

150 ml for double coffee.

. In order to reset the machine and restore the factory settings, turn off the device with the

switch (3), press and hold the appropriate button (2a) or (2b), and switch on the device. When
the control light flashes five times on the corresponding button, the setting is reset.

SETTING MILK STEAMING TIME FOR CAPPUCCINO

1.

N

w

Press and hold the small “Cappuccino” selection button (2¢) for 3 seconds when setting the
quantity for small CAPPUCCINO or the large “Cappuccino” selection button (2d) when set-
ting the quantity for large CAPPUCCINO. The coffee machine begins to feed and steam milk
through the nozzle (22). When the espresso machine pours the desired amount of steamed
milk, press the button again. From now on, the espresso machine will brew CAPPUCCINO
coffee with the set amount.

. Itis possible to set quantities between 5 and 40 seconds for small coffee and between 5 and

70 seconds for large coffee.

. In order to reset the machine and restore the factory settings, turn off the device with the

switch (3), press and hold the appropriate button (2¢) or (2d), and switch on the device. When
the control light flashes five times on the corresponding button, the setting is reset.

SETTING MILK STEAMING TIME FOR LATTE

1.

N

w

Press and hold the small “Latte” selection button (2e) for 3 seconds when setting the quantity
for small LATTE or the large “Latte” selection button (2f) when setting the quantity for large
LATTE. The coffee machine begins to feed and steam milk through the nozzle (22). When the
espresso machine pours the desired amount of steamed milk, press the button again. From
now on, the espresso machine will brew LATTE coffee with the set amount.

. Itis possible to set quantities between 5 and 70 seconds for small coffee and between 5 and

90 seconds for large coffee.

. In order to reset the machine and restore the factory settings, turn off the device with the

switch (3), press and hold the appropriate button (2e) or (2f), and switch on the device. When
the control light flashes five times on the corresponding button, the setting is reset.

FINISHING OPERATION OF THE ESPRESSO MACHINE

1.

N

w

When done using the espresso machine, turn it off with the power switch (3) and unplug it
from the mains.

. After cooling down, clean the espresso machine following the instructions included in sec-

tion “CLEANING AND MAINTENANCE".

. Store the container with unused milk in the refrigerator.

COFFEE MAKING TIPS

1.

Use a warm cup for making ESPRESSO. Quickly heat the cup by pouring hot water into it
beforehand. Classic EXPRESSO should be made of a blend of various types of coffee and
poured into a cup of about 70 ml to only about half of its capacity. The double ESPRESSO is
also called DOPPIO.
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2. For a better visual effect, make CAPPUCCINO in a transparent cup.

3. Milk for steaming should be skim or semi-skimmed and pre-cooled in a refrigerator. Steam
milk in a small diameter cup so that the froth does not disperse. Steamed milk can significant-
ly increase its volume.

4. Always thoroughly remove coffee remains from filter baskets. Even trace amounts of old cof-
fee negatively affect the taste of freshly made coffee.

5. Do not use ground coffee with sugar, because it may clog the filter basket and damage the
device.

6. Ground coffee will retain its flavour only for 7-8 days, provided it is stored in an airtight con-
tainer and in a cool, dark place. Do not store coffee in a refrigerator or freezer. Whole grains
should be ground just before use. Coffee grains kept in an airtight container retain their taste
for 4 weeks.

7. Ground coffee cannot have a too “powdered” form because it can block the flow of water in
the filter basket, even under high pressure, while too thick particles will not release the taste
of coffee completely.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Disconnect the device from the power source and wait until it cools down completely.
CAUTION! Do not submerge the housing of the coffee machine in water or other liquids!

1. Clean the device after each use, only in this way the coffee machine will be able to release the
full taste of the brewed coffee.

2. Clean the housing of the device with a damp cloth. Do not use abrasive cleaners or scouring
agents as they may scratch the housing of the espresso machine.

3. Remove the used coffee from the filer baskets (13) and then wash the filter baskets and the
portafilter (10) in warm water with a mild detergent, rinse and dry. The filter baskets and the
portafilter should not be washed in a dishwasher.

4. Clean the flat filter in the portafilter mounting socket (5) with a paper towel to remove any
remaining coffee. Periodically, use a screwdriver to unscrew the filter and rinse it with water.
Check the permeability of the holes in the filter. Screw it back into place.

5. In order to clean the milk container follow the instructions below (Fig.5):

G

- disassemble the milk container from the device

- remove the container cover (20)

- remove the milk suction hose (21) and the steam connector (26) from the cover - see
markings on the cover; lift the flat silicone gasket on the cover

- wash the container lid (20), the milk hose (21), the steam connector (26) and its gasket under
running water and then dry
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after washing, mount the milk hose and steam connector in the cover, and close the cover
on the container with a silicone flat gasket on the cover.

CAUTION! Make sure before installation that the rubber gasket on the steam connector (26) is properly seated
on the connector.
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wash the milk container (19) in warm water with detergent, rinse and dry, the container
can be washed in a dishwasher

pour about 200mL of water into the milk container and install it with the lid in the device
place a large empty cup on the drip tray, put the steaming nozzle (22) in the cup

turn the milk dosing knob (23) to the position “Clean”

connect the device to the mains and start the self-cleaning program by pressing the “Latte”
button twice (2f) - the process will start, which will be signalled by lighting the control
lights on the buttons [(2¢) (2d) (2e) and (2f)]. For a better effect, repeat the process after it
has finished

switch off the device, disconnect from the mains and remove water from the milk container.

. Wash the water tank (15) and its lid (17) in warm water with detergent, rinse and dry. The tank

can be washed in dishwashers.
Wash the drip tray (8), the grate tray (9) and the sliding stand (6) in warm water with deter-
gent, rinse and dry.

. Before the first use of the espresso machine and always after along break in use, perform the

heating operation of the internal pipes. Follow these steps:

fill the water tank (15) with water so that the water is between the “MIN” and “MAX" levels
fill the milk container (19) with water so that the water is between the “MIN” and “MAX" levels
install the portafilter in the coffee maker (without coffee)

place a coffee cup on the drip tray and place the steaming nozzle (22) in it

connect the device to a grounded power source, turn on the switch (3) and wait for all
control lights to lit steadily

start the brewing process with the large “Cappuccino” button (2d) - steam will come out
of the nozzle (or steam with water, depending on the “22” knob setting) and hot water will
flow from the portafilter. When the process is completed, all the control lights will light up
steadily - repeat the process three more times.

. The coffee machine is equipped with a descaling function. After 500 coffee brewing cycles,

the control lights on the small and large “Latte” buttons [(2e) and (2f)] will pulsate, which
indicates the need to carry out the process. Follow these steps:

fill the water tank (15) with a mixture of food vinegar and water in the proportion of 1:1, the
total amount of the mixture should be approx. 1l

install an empty milk container in the device and turn the knob (23) to the “Clean” position
install the portafilter (10) and the filter basket (13) in the espresso machine (without coffee)
place a large dish (11) on the tray and place the nozzle (22) inside

connect the device to the mains, turn on the switch (3), wait for it to warm up and then start
the process by pressing simultaneously the small and big “Latte” buttons [(2e) and (2f)]
after several minutes the process will be completed - all of the control lights will light up
remove the remains of the descaling mixture from the water tank, rinse the container, fill
it with water and place it in the espresso machine

brew double “Espresso” and double “Latte” twice (each)(without coffee in the filter basket)
to rinse the inside of the device

the machine has been descaled and the next reminder will occur after 500 coffee brewing
cycles.



CAUTION! You can still brew coffee without descaling but it is recommended to perform this operation imme-
diately after signalling by the device.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

Coffee does not flow during brewing

Coffee flows out of the sides of the
portafilter

Milk is not steamed, it does not flow
from the nozzle

Coffee flows too fast

Coffee is not strong enough

Fast pulsation of all control lights

Pulsation of small and large LATTE
control lights ("2e" and "2f")

TECHNICAL SPECIFICATION

CAUSE
No water in the tank

Ground coffee is too fine

Too much coffee in the filter basket

Coffee is pressed to hard in the filter
basket

The portafilter is not blocked in its final
position

Coffee on the edge of the portafilter
Too much coffee in the filter basket
Insufficient steam

Milkis not cold enough

Steaming nozzle blocked

Ground coffee is too thick

Too little coffee in the filter basket

The small filter basket for double coffee
was used

Ground coffee is too thick
No water in the tank

Reminder about the necessity of descaling
the espresso machine

SOLUTION
Add water to the tank

Replace the coffee in the filter basket with
less ground coffee

Fill the filter basket with less coffee

Fill the filter with coffee and press it with
less force

Move the portafilter to its final position

Remove the portafilter and clean the edge
Fill the filter basket with less coffee

Add water to the tank

Use cooled milk

Clean the steam wand

Grind the coffee finer

Fill the filter basket with more coffee

Use the large filter basket

Grind the coffee finer
Add water to the tank

Perform the descaling process

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the power cord: 1.05m

€

CAUTION! MPM agd S.A. may change the technical features of the product without notice.
PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report

collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the

waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental
Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHWUA MO BE3OMACHOCTU 3KCNNYATALIUK
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MNepen MCNonb30BaHVEM BHUMATENbHO NPOUTITE PYKOBOACTBO MO SKCMTyaTaLym.
He norpy»aite nprbop, WHYpP v BUNKY B BOAY MW APYrvie XUAKOCT!
MpoAnalTe 0cobyto OCTOPOXKHOCTL, KOraa BONM3M Nprbopa HaxoaATCA AeTw.
3anonHANTe eMKOCTb 18 BOfbl TONBKO XONOAHOW BOLOW.

He nonb3ynTecs NoBpexaeHHbIM YCTPOWCTBOM, a Takxe YCTPOWCTBOM C MO-
BPEXAeHHbIM CETEBbIM Kabenem Unm BNKOW. B Takom cyyae otaaiite nprbop
B PEMOHT B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHDBIN LIEHTP.

Vcnonb30oBaHmMe akceccyapoB, He PeKOMeHAyeMbIX MPOU3BOAVTENEM, MOXET
MPYBECTM K MOBPEXAEHMIO MPOOPa, NOXapy UM TPaBMaM.

He pa3melljaiite ceTeBoM kabesb Ha OCTPbIX KPasx v Tak, 4Tobbl OH Kacanca
rOPAYNX NMOBEPXHOCTEN.

He ncnonb3yiite Nprbop Ha OTKPLITOM BO3ZYXe.

lepen HauYanoM OUMCTKN CHaYana BbiHbTE BUMKY 13 PO3ETKYM V1 MOAOKANTE,
Moka Np1bop MONHOCTbBIO OCTHIHET.

Hvikorza He ocTaBnAiiTe 6e3 NPYCMOTPa YCTPOVCTBO, MOAKMIOUYEHHOE K UCTOY-
HVIKY 3N1eKTPOMMUTaHIA.

He BktouaiiTe yCTPONCTBO 6€3 BOfbI.

He nometlwanTe yCTpOMCTBO BOMM3M APYriX SNEKTPUYECKIX 1 Fa30BbIX MANT,
rOPENoK, AyXOBbIX LIKAaQOB 11 T. [,

[Nocne BKMIOYeHWA YCTPOMCTBA He HanmBawTe BOdy B eMKOCTb A4 BOAbI.
lNoporpeBaemasn NoACTaBKa AnA vallek ropadad. CobmoaainTe 0CTOPOXKHOCTD,
korfa bepeTe MK CTaBMTE YallKy Ha Hee.

Bcergia BbIHMMaNTE BUMKY 13 PO3ETKM 3NEKTPOCETW, KOrfa He 1CMomb3yeTe
Nprbop K Nepex HaYaIoM YNCTKN.

Mocne 3aBepLueHna paboTbl YCTPOVCTBO HEOOXOAMMO BbIKOUNTD!
Vcnonb3yite YCTPOMCTBO TOMBKO B LIeNIAX, 1A KOTOPbIX OHO NpefHa3HauYeHo.
KodemalumHa npefHa3HadeHa TonbKo A4 A0MALLHErO MCMonb3oBaHA!
Mprbop cnemyeT NOAKMIOUNTL K PO3ETKE C 3a3eMIAIOLLVIM KOHTAKTOM!
[laHHOE YCTPOMCTBO MOXET 1CNONb30BATHCA AETbMM CTapLUe 8 NeT 1 LamMy
C OTPAHNYEHHBIMN GUINUECKUMY, NCUXMYECKMI BO3MOMXHOCTAMM, @ TakKe
NIOABMI C OTCYTCTBMEM OMbITa W 3HaHWA 060PYA0BaHMA, ecv byneT obecne-
YeH NPYUCMOTP UM MHCTPYKTaX, KaCaoLLMIACA MCMOnb30BaHA 000pya0BaHNA
6e30nacHbIM CNOCOBOM, TaKMM 06Pa30M, YTODbI CBA3AHHbIE C 3TUM PUCKM Dbl
NOHATHbI. [leTn 6e3 NPUCMOTPA He [OMKHbI BbIMOMHATD OUMCTKY U TEXHUUECKoe
obcnyxmBaHme nprbopa.



D XparuTe nprbop v ceTeBoM Kabenb B MeCTe, HeJOCTYMHOM ANA [eTel Mnajlle
8 ner.

D Ob6palianTe BHYMaHWE Ha AeTel, YToObl OHU He Urpanu ¢ obopyaoBaHvem/
YCTPOWCTBOM.

D Bo Bpema paboTbl nprbopa Temnepatypa OKPYKaoLLMX MOBEPXHOCTEN MOXET
MOBbILLATHCA.

D [lonb3yiiTech NPYOOPOM Ha POBHOW 11 YCTOMUMBOI MOBEPXHOCTU.

D He BblHMMalTe BUNKY 113 PO3ETKM, MOTAHYB 3a Kaberb.

D He BkNtoUarTe BUTIKY B 3MEKTPUUECKYIO CETb MOKPbBIMIA PYKAM.

D [Ina 6e30nacHOCTM fieTell He OCTaBRAlTe B CBOOOAHOM AOCTYME YaCTV YMAKOBK/
(MNaCTVKOBbIE MELLIKM, KaPTOHHbIE KOPOOKW, MOAUCTUPON U T.4,).

D NPEAYNPEXXAEHUE! He pa3speluaiitTe geTam urpatb C NJIeHKOM.
OnacHocTtb yayuwbs!

D BHUMAHME! Kon6a KodpemalwunHbl Bo Bpems paboTbl ropsyas. be-
puTte Konby 3a pyuKy.

BHUMAHMUE! lopauyaa noBepXxHOCTDb!

D BHUMAHWE! He BKniouainTe KopemalunHy 63 yctaHOBNEHHOMN KONGbI
C BbiIOpaHHbIM punbTpom.
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OMNCAHUE NPUBOPA
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Kopnyc KodpemalumHbl
MaHenb ynpasneHua

a.

b.

KHOIMKa Bblbopa oguHapHOM nop-
LMK 3CNPEeCcco BMeCTe C TaMMNoYKon
KOHTpoONs

KHOMKa Bbl6opa ABOWMHON nopummn
3CMPecco BMeCTe C TaMMNOYKom
KOHTpONA

KHOIMKa BbI6Opa ManeHbKOoM YallKkm
KanyuymHo BMeCTe C JJaMMNOYKOW
KOHTpONA 4.

w

d. KHomKa BbI6Opa 60bLION YaLIKK
Kamny4ymHoO BMeCTe C JJAMMOUKOW
KOHTpOns

€. KHonKa Bblbopa ManieHbKOW YalluKu
naTTe BMeCTe C IaMMNOYKOMN KOH-
Tpona

f. kHonKa BbI6Opa 60NbLIOK YaLIKK
naTTe BMeCTe C NaMMNOYKOM KOH-
Tpons

MNepeknioyatenb Bkn./Bbika.

MecTto ana xpaHeHusa Konbbl  prunbTpa



14.
15.

MHe3[0 ANs yCTaHOBKYM KOnbbl € duib-
TpoM

BblgBuratowasnca noacTaBka gna ma-
NIeHbKOW YaluKu/yallek

MecTo ycTaHOBKU NoAoHA ANA Kanenb
MopfoH ansa Kanenb

PelweTka nofaoHa AnsA Kanenb

Kon6a gns ¢unbrpa c Kode

Pbluar 6noknpoBKu punstpa

Pyuka Kon6bl

QunbTp Ans Kode

a. ManeHbkun ¢punbtp ans Kode

b. Bonbuwoi ¢bunbTp Ana Kope
MHe3[0 yCTaHOBKM eMKOCTY AN1A BOAbI
EmkocTb ana Boabi 1,2 n

16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.

BopaAaHowm knanaH

KpblwKa eMKoCTV AnA BOAbI

[He340 yCTaHOBKM eMKOCTU ANA MO-
NloKa

EmkocTb ans monoka 0,7 n

KpblwKa eMKOCTY A5 MONoKa
Tpybka nogaum momnoka

Conno gna nogayv monoka/napa
Pyuka go3npoBaHuA KonuyecTsa
MoJioKa

Pbluar BcneHuBatowero conna
MepHana noxka — TpamboBaTesib
MNMaponposog

MNMogorpeBaemas nofcTaBKa AfA Yallek

OYHKUNN KOOEMALLWHbI, KONNYECTBO 3ABAPUBAEMOT0 KO®E N CNOCOB EE
BKNHOYEHUA

Bbl6paHHas KHonKa Ha naxenu 0OpHoKpaTHoe [IByKpaTHoe HaxaTue Haxatue n ynepxanve B Teuenme
ynpasrnexua Haxatue 3 ceKyHp
Jcnpecco Manenbkuii U (2a) 40 mn He npumennmo 20-70 mn
(MporpammupoBaHue KonuyecTsa))
N, 80 mn 120 mn 40-150 mn
bonbuwoit “ (26) (NporpaMmupoBaHue KonnyecTsa)
Kanyuuto . 170 mn He npumennmo 5-40 cekyna
Bonbuioit &/ (28) (MporpaMmmpoBaHme BpemeHn
BCMEHNBaHNA)
280 mn 70 cekyHA (TonbKo 5-70 cekyHa
BonbLuoit @ (2r BCMeHnBaHme be3 (MporpammupoBaHue BpemeHn
3aBapuBaHnA kode) BCNEHNBAHNA)
. CQ 350 M He npumennmo 5-70 cekyHA
bonbuioit 26 (2p) (MporpammmMpoBaHue BpemeHi
BCNEHNBAHMA)
dg 450 mn OyHKLMA 5-90 cekyHp
BOAbLIOI (2e) CamooumLLeHNA (MporpammupoBaxue Bpemenu
KodeBapkn BCMEHMBaHMA)
BHUMAHUE!
— B 3aBUCMMOCTH OT YCTaHOBOK PY4KU 103UPOBKYN Monoka KonuyectBo Kope KAMYYNHO n JIATTE moxet oThn-
YyaTtbca

— CMOTpUTe NoAPOGHOE onKcaHie NPOrpaMMUPOBaHKA KONMYECTBA U BpeMeHN anee B NHCTPYKLUM

MEPEA NEPBbIM NCMO/Ib30BAHNEM

1. Ussnekute an|60p n3 KOpO6KVI, yhoanute BCe 3STUKETKH, HaKNenku, 3anonHUTeNn n Kpenne-

HNA ONA NepeBO3KN. I'IpOBepre r|p|/|60p Ha npegmetr I'IOBPE)KAQHI/IIZ, KOTOpPbl€ MOTYT BO3-
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HVMKHYTb BO BPeMs TPaHCMOPTUPOBKM. B ciyyae Kakmx-nmbo COMHEHWI CBAXUTECH C NPO-
[aBLOM.

. Oumnctute npubop, pyKoBOACTBYACb YKa3aHWAMU, U3NOXKeHHbIMK B pasgene «YUCTKA U
TEXHNYECKOE OBCITYKUBAHWE».

. CobepuTe Bce HEOOXOAMMbIE dNIEMEHTbI KOdEMALLMHBDI.

. YcTaHoBMWTE NPNGOP Ha TBEPAON, CYXOW, POBHOW, FOPV30HTaNbHOWN NOBEPXHOCTH, YCTONYM-
BOW K BO3[eNCTBIIO BbICOKOV TeMnepaTypbl.

. BbinonHuTb onepaumio nporpesa BHYTPeHHUX YacTel kopemawmnHbl (cm. «OUNCTKA U TEX-
HWYECKOE OBCITY XUBAHWE»).

N

B W

(9]

YCTAHOBKA MOAAOHA ANA KANENb

-

. YcTaHoBWTe NoafdoH AnA Kanesb (7) Ha MecTo yCTaHOBKM NoaAoHa AnA Kanenb (8), a Hem pe-
weTky (9).

. [1Ba 6onbLMX OTBEPCTUA B peLueTKe (9) pacnonoeHbl HENOCPeACTBEHHO Mo OTBEPCTUAMMU,
13 KOTOpPbIX BbITeKaeT Kode 13 Konbbl (10) , M OHM YKa3bIBaOT, KaK Pa3MeLLaTb YallKy Ha Nnoj-
JoHe nnu aBe HeboMbLUKe YallKy BO BPEMSA MPUTOTOBIEHNA JBONHOIO 3CNPecco.

. B 3aBucuMMOCTM OT 06beMa MCMOosNb3yeMblX YalleK MOXHO TaKXe UCMOob30BaTbh AOMNOMHM-
TeNbHy0 BblABMraemyio NoACTaBKy (6).

N

w

BHUMAHUE! PerynapHo yaanaiTe uaKoCTb U3 NOAA0HA ANA Kanenb.

HANONHEHUE EMKOCTW AN BOAbI

1. OTKkniounTe NPUBOP OT CETU NUTAHUA.
2. CHMMUTE KPbILWKY C eMKOCTU Ha Boay (17), nocne yero BoO3bMmUTECH 3@ eMKOCTb (15) 1 NOgHN-
MUTE ee BBEPX.

BHUMAHUE! Bognblit KnanaH (16) B emkocTi pna Bofbi (15) 3alyuiieH 3alUTHOI Pe3MHOBOI 3arNyLLIKOI OpaH-
XeBoro uBeta. CHUMuTe ee nepefl NepBbIM UCNONb30BaHUeM KodemalunHbl U BCTaBNAITe B Clyyae AAUTENb-
HOr0 NepepbiBa B UCNONb30BaHUM KOYeMaLLNHDBI.

3. BneiiTe B eMKOCTb He 6onee 1,2 i (ypoBeHb MAX) XxonofHol NuTbeBO BoAbl U He MeHee 0,2
n (yposeHb MIN).

. YcTaHOBWTe eMKOCTb B OTBEPCTUN B ThINIbHOW YacTu KodemMalumHbl (14). Bo Bpems ycTaHOB-
KN eMKOCTU 06paTnTe BHYMaHMe, YToObl KPIOUOK Ha KOpryce eMKOCTU Onvpascs Ha neTio,
PacrnonoeHHy0 B TbIIbHOM YacTy KodeMaLLMHbI.

Iy

BHUMAHUE! He 3anonHsaiite emkocTb Ans BoAbl Bbile ypoBHA MAX. He 3anyckaiite ycTpoicTBO C NyCTOil €MKO-
cTbio unu 6e3 emkocTu. Ucnonb3yiiTe ToNbKo XonopHylo NUTbesylo Boay. He BnnBaiite ropauyio sofy.

HAMNONHEHUE EMKOCTU ANA MONOKA

OCTOPOXHO NOTAHWTE Briepes eMKOCTb Af1A MonokKa (19), a 3aTem nogHMMKTE ee BBEPX.

. CHMMUTE C eMKOCTV ANIA MOJIOKa KPbILWKY (20).

. Bneiite B emkocTb He 6onee 0,7 n (ypoBeHb MAX) mornoka 1 He meHee 0,1 11 (ypoBeHb MIN).
. CHoBa ycTaHOBWTE KpbIWwKY (20) Ha eMKOCTb AN MOMOKa.

AWN S

W
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5. YcTtaHOBUTE eMKOCTb A1 MOJIOKa B NpefHa3HauyeHHoe ans Hee mecTo (18), a 3aTem cABUHbTE
ee Hasap.
BblbOP ®UNBLTPA N 3ANONHEHUE EFT0 KODE
1. BbibepuTe COOTBETCTBYIOLWMI GUNLTP B COOTBETCTBUM CO CNIEAYIOLMM KPUTEPUEM:
- ManeHbkui dbunstp ana kode (13a) — Ana nonyyeHns oguHapHoU nopuun Kode
- 6onbLon dunbTp Ana kode (136) — ana nonyyeHna AByx oauHapHbIx nopuwmii (3CMPECCO)
Wnv ogHoN aBorHom nopuun kode (KAMYYUHO, JTIATTE).
2. YcTaHoBUTE BblbpaHHbIN prnbTp (13) B Konbe (10).
3. 3anonHuTe BbIGPaHHBIN GUNbTP CBEXMM Kode MenKoro nomona (puc. 1 a).
4. Mpu nomolym TpamboBatens (25) yTpambyiite Kode, a 3aTem yaanute nsbbiTok Kode c 060oaa,
uTO6bI 06ECNEUUTL NPaBUNbHYIO Nocadky GunbTpa (puc. 26 1 2B).
~
/

BHUMAHUE! YpoBeHb kode BHYTpU GunbTpa He fomkeH npesbiwatb otmeTk MAX. lpu nnotHo yTpam6oBaH-
HoMm Kode ero Bec cooTBeTcTBYeT NpuM. 10 r AnA manenbKoro unbrpa u 20 r ana 6onboro Gpunbrpa.

YCTAHOBKA /CHATUE KONBbl C ®UIbTPOM B KOOEMALLIVHE

. Jlerko noBepHUTE PyYKy KonGbl

. CHATMe Konbbl C KodemalumHbl 1

. Pasmectute konby (10) BMecTe ¢ ycTaHOBNEHHbIM dunbTpom (13) B rHe3ae ycTaHOBKM KONObI

(5) Takmm obpazom, UToObI pyuka Konbbl (12) coBnagana ¢ CMMBOJIOM OTKPbITOTO 3aMKa Ha
nepegHein naHenn kodpemalvHbl (puc. 2).

(12) BnpaBo TaK, YTobbI OHa CO-
BMajana C CUMBOJSIOM 3aKPbITOro
3aMKa Ha nepepHei naHenn kode-
MaLLUHBbI.

¢dunbTpa 13 KONGbLI NPOVCXOANT B
0ob6paTHOM MopsaKe, T.e. erko no-
BEpHUTE pyuky Konbbl (12) Bneso,
BbIHbTe Konby (10) 13 rHe3ga ycTa-
HOBKW Konbbl (5) 1 BbIHBETE GUNbTP
13 Konobl.
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BHUMAHUE! Bcerpa ynepxusaiite Kon6y 3a pyuky (12). B pyuke Haxoputca pbiyar (11), o6ecneunBarowmii
6noKMpoBKY GpunbTpa npu ero BCTpAXUBaHUM Bo Bpema ounctku. Kon6a moxet 6biTb ropaueir. Cobniopaiite
0CTOPOXKHOCTD.

N =

w

BHUMAHUE! Bo Bpema 3aBapuBanus kodpe KAMYYUHO u NIATTE y6eputech, uto Bbl
OTperynupoBani conno BcneHuBaroweii Tpy6ku (22). MoxHo Takxe oTperynupo-
BaTb ANMHY COnNa Tpy6KM, nopaloLeil BcneHeHHoe MONOKO, UTo6bl, 6nokupysa ee
Ha pa3HbIX YPOBHAX YCTaHOBKM ANUHDI, NOJOFHATb K Pa3HbiM pa3mMepam yaluek
(pmc.3).
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MCNONb30BAHWE NMPUBOPA

BKNHOYEHWUE KOOEMALUUHDI

1.

PASMELLEHVE YALUEK HA KOOEMALLUMHE

Pa3meLlainTe ManeHbKMe YallKy Ha BblABUIraeMow NoacTaBKe (6) nocne ee BblABUMKEHUS.

. [Ba 6onblumx oTBepCTMA B NofCTaBKe (6) 1 pelueTke (9) pacnonoXxeHbl HenocpenCcTBEHHO

nog oTBEPCTUAMY BbIX0oAa Kode M3 Konbbl, U OHM YKa3blBaloT, Kak NPaBUIbHO pa3mellaTbh
[1Be HebonbLMe YaLlKu.

. Pasmellaiite 60nbluyto YaLLKy HEMOCPEeACTBEHHO Ha pelleTKe NoAAoHa AnA Kanenb (9) - B

TaKoM CJlyyae nofcTasKa (6) 4O/MKHa pacnonaraTbCA BHYTPU YCTPONCTBA.

YcTaHOBUTE NPUOGOP Ha TBEPAOW, YCTONUNBOW, POBHOW 1 FOPU30H-
TaNbHOM MOBEPXHOCTHU.

. MopgkniounTe KOd)EMaLIJI/IHy K 3a3eMNeHHOMY NCTOYHUKY SNEeKTPONMUTaHUA.
. Bkniounte KOd)EMaLIJI/IHy nepekn4yarenem (3), nocne yero BCe NaMNOYKM KOHTPON1A pAAOM C

KHOMKaMy HauMHaloT ropeTb B NMPEePbIBUCTOM pexnme — naeT nporpes kodpemalunHbl. Mpu-
MepHO yepes 45 ceKyHfl BCe JTaMMOYKM KOHTponA pagom ¢ KHonkamu SCMPECCO HauHyT
ropeTb POBHbIM CBETOM, 1 3TO O3HAYAET, UTO YCTPONCTBO rOTOBO A/A NPUrOTOBIIEHMA Kode
SCMPECCO. MpumepHO Yepes 90 cekyHA BCe TAMMNOYKM KOHTPONA HAaYHYT ropeTb POBHbIM
CBETOM, M 3TO O3HayaeT, YTo YCTPOMNCTBO rOTOBO ANA npurotoBneHna kode KAMYYUHO n
NATTE.

. Mocne 3aBepleHna pa6OTbI HacaaKu BbIKNKOYnTe Kod)emaluvmy C MOMOLLbIO Nepeknto4vaTe-

na(3).

BHUMAHUE! Ecnu B TeueHune 15 MUHYT He BbINONHAIOTCA HUKaKNe feNCTBUA, YCTPOIICTBO NEPEXOAMUT B PeKUM
oxupanua. lpu HaxaTum nlo60i KHONKK YCTPOICTBO BIXOAUT U3 PEKNUMA OKUAAHUA.

3ABAPVBAHUE KOOE 3CMPECCO

1.
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YctaHoBUTE BblOpaHHbIN ¢dunbTp (13) B konbe (10), 3anonHuUTe ero Kode 1 yctaHoBUTE KOnby
B KodemallvHe.

. Y6enutech, uto B eMKocTH (15) HAXOAUTCA AOCTAaTOYHOE KONIMYECTBO BObI.

MopcTaBbTe NOAXOAALLYIO YaLLKY (M) M HAYHWTE MPOLIeCcC 3aBapMBaHUA HaXaTnem COOTBeT-
CTBYIOLLEN KHOMKM (2a) unu (26).

.0 npouecce 3aBapuBaHNA CUTHaANIN3NPYET NaMnoYka KOHTPOMA, pacnonoXeHHaa pAaaom C

HaKaToW KHOMKOW.
Koraa cHoBa 3aropaTcs BCe TAMMNOYKM KOHTPOSIS, NPOLECC 3aBapuBaHnNs Kode 3aBepLUeH.



6. [nanonyuyeHus 6onbluero obbema Kodbe MOXXHO MOBTOPUTL MPOLLECC, HO NOMYYEHHbIN Kode
6yneT MeHee KpenKum.

BHWMAHUE! Ecnun Bbl X0TUTe 3aBapuTh MeHbLUee KONNYeCTBO Koge, TO B COOTBETCTBYHOLYMI MOMEHT 3aBapH-
BaHuA (Mocne nonyyeHna Heo6XOAMMOro KONNYECTBA), CHOBA HaXKMUTE UCNONb30BaHHYI0 paHee KHONKY (2a)
unn (26).

3ABAPUBAHUE KOOE KAMYYNHO

BHUMAHUE! Nepep npurotoBneHnem Kodpe
KANYYUHO otperynupyiite Konn4ectso
BCMEHEHHOTO MOJI0Ka B COOTBETCTBUM C C06-
CTBEHHbIMU NpPEANOYTEHUAMY, NOBEPHYB
pyuKy nopaum (23) BneBo, 4to6bl nonyunTh
6Gonblue neHbl, KM BPaBo, YTo6bl yMeHb-
WNTb KONMYECTBO NeHbl (puc. 4). UHTeHmB-
HOCTb NeHbl MOXXHO PerynnupoBaTh TaKkxe BO BpemMs NpoLecca BCNeHNBaHuA.

1. YcraHoBuTe BbibpaHHbIii dunbTp (13) B Konbe (10), 3anonHuTe ero Kode 1 yctaHoBuTe KOnby
B KodemallvHe.

2. Y6egutech, 4to B eMKoCTU (15) HaxoaMUTCs AOCTaTOYHOE KONMMUYEeCTBO BOAbl, @ B eMKocTu (19)
— [OCTAaTOYHOE KOMMYECTBO MOJSIOKaA.

3. MopacTaBbTe MOAXOAALLYIO YaLLKY Y HAYHWTE NPOLeCcC 3aBaprBaHNA HaXkaTUeM COOTBETCTBY-
IOLLIEN KHOMKM (2B) unu (2r).

4. O npouecce 3aBapuBaHNsA CUrHANU3MPYET NIAMINOYKA KOHTPOJIS, PACNONOXEHHas PsAAoOM C
HaaToW KHOMKO.

5. Korpa cHoBa 3aropaTca BCe TAMMNOYKM KOHTPOSA, NPOLECC 3aBapuBaHnNA Kode 3aBepLUeH.

3ABAPVUBAHUE KOOE NIATTE

BHUMAHUE! Mepen npurotonennem Kode JIATTE otperynupyiite Konu4yecTso BCNeHEHHOro MOJIOKa B C0OT-
BeTCTBUM C COOCTBEHHbIMM NPEANOYTEHUAMY, TOBEPHYB PYuKy noAaum (23) Bnpaso, YTo6bl nonyunThb 6onbiue
neHbl, UK BNeBo, 4To6bl yMEHbLIUTL KONNYECTBO NeHbl (puc. 4). UHTEHCMBHOCTb NEHbI MOXKHO perynupoBaTb
TaKxe BO BpemaA npouecca BcneHnBaHus.

1. YctaHoBuTe BbibpaHHbIN ¢ounbTp (13) B koNbe (10), 3anonHuTe ero Kode 1 ycTaHoBUTE Konoby
B KodemaluuHe.

2. Y6egutech, 4To B eMKOCTU (15) HaxoanTCs JOCTaTOYHOE KONMMUYECTBO BOAbl, @ B eMKoCTu (19)
— OCTAaTOYHOE KOMNYECTBO MOJIOKA.

3. MopcTaBbTe MOAXOAALLYIO YaLLKY Y HAYHWTE NPOLeCcC 3aBaprBaHmWA HaXkaTUeM COOTBETCTBY-
loLLen KHoMNKKM (24) unwn (2e).

4. O npouecce 3aBapuBaHNsA CUTHANU3MPYET NIAMINOYKA KOHTPOJIS, PACroNoXeHHas PsAoM C
Ha>KaToW KHOMKOW.

5. Korpaa cHoBa 3aropaTcs BCe TAMMOYKM KOHTPOJSIS, NPOLECC 3aBapuBaHnNs KOope 3aBepLUeH.

BCNEHWBAHUE MOJIOKA

KodemalwmHa obecneuvBaeT MpouecC BCMEHMBAHWA MOJIOKA ANA APYrMX HamUTKOB,
Hanpumep, MaknaTo, ropsiyero LIOKonaga, 4yad v T.4. pouecc nogaun 1 BCMEHWBaHWA
MOJIOKa HaUMHAETCA Nocsie ABYKPATHOrO HaXaTuA KHOMKM Bbi6opa 60NbLIOro KanyurHo (2r).
Bo Bpemsa 3Toro mpouecca 6yayT ropeTb NammnouKy KOHTPOSA, PacnoNOXeHHbIM PALOM C
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KHoMKamu (2B) u (2r). [ToBTOpHOE Ha)aTue KHOMKM (2r) ocTaHaBnMBaeT nNpouecc nogayu u
BCMEHNBaHMA MOSOKa.

BHUMAHUE! MopaBaembilii nap ropaumii. byabTe 0CTOPOXKHDI, MOXHO 06XKeubCA.

NMPOrPAMMUPOBAHWE KONTUYECTBA 3ABAPUBAEMOI0 KOOE 3CNPECCO

1. Haxmute nygepxuBaiite 3 ceKyHabl KHOMKY Bbibopa ofuHapHo nopuum Kode scnpecco (2a)
npv NPOrpaMMMPOBaHNN KOIMYECTBA OAMHAPHOWN NOpLUMM 3CNPecco UM KHOMKY Bblibopa
LBONHON nopumn 3cnpecco (26) Npu NporpammmnpoBaHNN KOMYECTBa 4BONHONM Nopumn 3¢
npecco. KopemallmHa HauHeT HanMBaTb 3aBapeHHbIN Kode. Mocne Toro kak kodpemalumHa Ha-
NbeT »Keslaemoe KONMyecTBO Kode, HaxMmTe NCMosib30BaHHYI0 KHOMKY elle pa3. C 3Toro mMo-
MeHTa KodemalumrHa 6yaeT 3aBapuBaTb kope CMPECCO B 3anporpaMmnpoBaHHOM o6beMe.

2. MoXHo 3anporpaMmmmpoBaTb 06bem oT 20 go 70 mn Ana oavHapHon nopunn Kode n ot 40

£0 150 mn gna gBonHoOM nopummn Kode.

YT106bI BLINOAHUTL COPOC YCTaHOBKM M BEPHYTbCA K 3aBOACKUM YCTaHOBKaM, BbIKMlOUUTE

YCTPONCTBO NepekKtovatenem (3), HAXXMUTE 1 yaepXrBariTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (2a)

unm (26), 3aTem BKounTe YCTPOCTBO. COPOC BLIMOHEH MOC/E MATA MUTaHWIA TAMIMOYKA

KOHTPONA PAJOM C COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKOW.

NMPOrPAMMUPOBAHWUE BPEMEHW BCMEHMBAHUA ANA KOOE KANYYUHO

1. HaxmuTte n yaepxunBaiiTe 3 ceKyHbl KHOMKY BbI6Opa ManeHbKOM YallKku KanyumHo (2B) npu
NPOrpPaMM1POBaHUM KONMYECTBA MaNEHbKOM YaLlKW KamnyurHO Uin KHOMKY Bbibopa 601b-
IOV YaLLKM Kamny4yuHo (2r) Npy NporpamMmmMrnpoBaHiv BpemeHr 605bLuoro KanyuuHo. Kode-
MalLVHa HAaYHET NoflaBaTb 1 BCMEHMBATb MOJTOKO Yepes conjio (22). Mocne Toro Kak kodpema-
LUMHA NOZACT Kenaemoe KONNMYecTBO MOJIOKa, HaXKMUTE UCMONb30BaHHYIO KHONMKY elle pas.
C s3Toro momeHTa KodpemalunHa 6yaet 3aBapusatb kope KAMYUUHO c 3anporpammmnpoBaH-
HbIM 06EMOM BCMEHEHHOIO MOJIOKa.

Mo>Ho 3anporpammupoBaTb Bpems oT 5 Ao 40 cekyH ANA ManeHbKol Yalkm kode 1 ot 5
[0 70 cekyHZ AnsA 6onbluoii YawKkm Kode.

YT106bI BbINOAHWTL COPOC YCTAHOBKM M BEPHYTbCA K 3aBOACKUM YCTAaHOBKAaM, BbIK/OUUTE
YCTPOWCTBO BblKntoyatenem (3), HaKmuTe 1 yaep>KmBarite COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMNKY (28B)
unu (2r), 3aTtem BKOUMTE YCTPONCTBO. COHPOC BbIMNOMHEH MOC/e NATU MUFaHWI NAMMOYKN
KOHTPONA PALOM C COOTBETCTBYIOLLE KHOMKOM.

NMPOrPAMMUPOBAHWE BPEMEHW BCMEHWBAHUA ANA KOOE NIATTE

1. Haxmute 1 ynepxuBaiite 3 ceKyHAbl KHOMKY Bbl6Opa MafeHbKoW Yallku natTe (24) npm
NPOrpaMmr1pPOBaHNK KOMYECTBa ManeHbKOW YallKuW laTTe UM KHOMKY Bblbopa 6onbLuoi
yalwKu naTTe (2€) Npy NporpammrpoBaHny BpeMeHu 6onbluoro natte. KopemalumHa HauHeT
nopasaTb M BCMEHUBaTb MOJIOKO Yepes comnno (22). Mocne Toro Kak kodpemalurHa NoAacT xe-
naemoe KOJIM4yeCTBO MOJIOKa, HaXMUTE NCMOSb30BaHHYI0 KHOMKY elle pa3. C 3TOoro MomeHTa
kodemalunHa byaet 3aBapuBaTb kode JIATTE ¢ 3anporpammmpoBaHHbIM 06beMOM BCMEHEH-
HOro MOJIOKa.

Mo>xHO 3anporpaMmmupoBaTh Bpems oT 5 Ao 70 ceKyHA ASA ManeHbKoN YalwKkm kode 1 oT 5
10 90 cekyHp ana 6onbLuIoi Yawwku Kode.

YT06bI BBINOMHUTD COPOC YCTAHOBKU U BEPHYTHCA K 3aBOACKUM YCTaHOBKaM, BbIK/lOUMTE
YCTPONCTBO Nepeksoyatenem (3), HaXXMUTe 1 yaep>KuBaliTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (24)
unu (2e), 3aTem BKUUTE YCTPONCTBO. COPOC BLIMOMHEH NOC/E NATM MUTAHWIA NTAMIMOYKA
KOHTPONA PAJOM C COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKOW.
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3ABEPLUEHUE PABOTbl KOOEMALLMWHbI

1. Mocne 3aBeplieHnAa pa60TbI Bblknw4yuTe O6OFpeBaTEJ1b BbIK/toyaTenem (3) n oTknounTe ero
OT CeTU NUTaHUA.

2. lMocne Toro Kak np|/|60p OCTbIHET He3amMeaNINTeNIbHO OYNCTUTE €ro B COOTBETCTBUN C UH-
CTPYKUMAMU, coOaepKallMMNCA B pasaesie no o4nCcTke U TeXHn4eCkomy 06Cﬂy)KI/IBaHVI}O.

3. EMKOCTb C HENCMONb30BAHHbIM MOJIOKOM XpaHuUTe B XonoaunbHUKe.

MPAKTUYECKHUE COBETbI MO MPUTOTOBNEHNIO KOOE

1. Kode 3CMNPECCO 3aBapuBaiiTe B TeM0MN Yalike. MOXHO ObICTPO NPOrpeTh YallKy, npefBa-
puUTenbHO BNUB B Hee ropsaven Bogbl. Knaccnueckun kodpe SCMNPECCO cnepyeT 3aBapuBaTth
M3 CMeLLaHHbIX COPTOB Kode 1 HanmBaTb €ro B YallKy BMeCTUMOCTbIO OKoNo 70 M 1 He
6onee yem go nonosuHbl. BoriHon SCIMNPECCO Take Ha3biBaeTcs JOMMUO.

MoxHo HanuTb KATMYYYNHO pna nyywero Bu3yanbHoro s¢pdpeKTa B MpO3payHyio YaLlKy.
Mosnoko ans BCNeHNBaHNA JOMKHO BbITb NOMYKMPHBIM UV XXUPHbBIM, TPEABAPUTENIBHO OX-
NaXkAeHHbIM B XonogunbHuKe. MonoKo BcneHvBaliTe B COCyfe He6oMbLLIOro AvameTpa, UTo-
6bl MeHa He pacTeKanacb No Kpasm. BcrneHeHHOe MOJIOKO MOXET 3HAUMNTENIbHO YBENMYUTb
ero obbem.

Bcerpa ynanante 13 ¢punstpoB ocTaTkm Kode 13 npefbiayLiero npurotosneHmns. laxe He-
60NblLOe KOMMYECTBO CTaporo Kodpe OTPULATENIbHO BIIMAET Ha BKYC CBEXECBApPEHHOro
Kooe.

. He ncnonb3yitte MonoTbil Kode ¢ caxapom, Tak Kak OH MOXKeT 3abuTb GULTP 1 NOBPeAnTb
YCTPOWCTBO.

MonoTbit Kode coxpaHsAeT CBOW BKYC TOMbKO B TeueHue 7-8 fHel Mpu yCioBWK, YTO OH
XPaHUTCA B 3aKPbITOM KOHTEHepe B NPOX/JiafHOM TeMHOM mecTe. He xpaHuTe kKode B XO-
NOAMNIbHUKE UK MOpOo3uiiKe. PekomeHayeTCA NOMONOTb LienbHble 3epHa Kode nepep nc-
nonb3oBaHneM. KodeliHble 3epHa, KOTOpble XPaHATCA B NMIOTHO 3aKPbITOM KOHTEeHepe, Co-
XPaHSIOT CBOM BKYC B TeUeHVe 4 HefleNb.

MonoTbiil Kode He oMKEeH MMETb CIIMLLKOM MOPOLLIKOO6GPa3HY0 KOHCUCTEHLMIO, Tak Kak MO-
XeT 3ab/1oK1poBaTb NPOTOK BOAbl B GUNLTPe faxe Nof BbICOKMM JaBheH/eM, B TO Bpems
KaK CIMLIKOM rpy6blil TOMON Kode He pacKpPOET ero BKYC B NMOJIHON Mepe.

YNCTKA U TEXHUYECKOE OBCNYKUBAHUE

BHUMAHUE! Nepep uncrkoii 0TKAIOYNTE NPUGOP OT CETH INEKTPONUTAHUA U NOJOKAUTE, NOKA OH NONHOCTbIO
He OCTbIHeT.

wN

Ea

(%,

o

N

BHUMAHME! He norpyxaiite KodpemalunHy B BOAY Uiu fpyrue KuaKkoctu.

1. BbinonHaAiTe 0UMCTKY NOC/E KaXAoro UCnosnb3oBaHus. TONbKO B TaKOM cllyyae Kodemalum-
Ha CMOXeT B MOJIHOM Mepe PacKpbITb BKYC 3aBapeHHOro Kode.

2. Kopnyc npubopa npoTtupaiite BNaxxHOW MArKoM TKaHbto. He ncnonb3syiite abpasmsHble un-
CTAWMeE CpefCTBa UM MOPOLLKOB, MOTOMY UTO OHWU MOTYT NoLapanaTb Kopryc KopemaLlnHbI.

3. U3 ¢unbTpos (13) yaannTe Ncnonb3oBaHHbIN Kode, Nocsie Yero npomoiTte GunbTpbl 1 Konby
(10) Tennon BogOM C MATKMM MOIOLLUM CPEACTBOM, NPOMONOCKaTe 1 BbicywnTe. He monTe
buUnbTPBI 1 KONGbI B MOCYAOMOEUYHON MaLUVHE.



4. MpoTpuTte ByMarkHbIM MOIOTEHLIEM NOCKMI GUNLTP B rTHE3aYy YCTaHOBKU KONbbI (5), UTOOLI
yoanuTb octatki Kode. Meproanyeckn npyi NomoLLy OTBEPTKU OTKPYUMBanTe GuasTp u
npombiBaiiTe ero B Boge. [IpoBepbTe NPOXOAUMOCTb OTBepCTWiA B dunbtpe. CHOBa 3aKpyTu-
Te GUNLTP OTBEPTKON.

5. [1ns ounMCTKM @MKOCTY /151 MOJTOKa BbIMOJTHUTE HCTPYKLUMY, TPeACTaB/IeHHble HUKe (prc. 5):

- CHMMUWTE eMKOCTb 11 MOSIOKa C YCTPOWCTBA;

- CHMMUTE KpbILWKY € eMKoCTy (20);

- CHUMMTE C KpbILLKWU NPOBOJ Nofaun MosoKa (21) u naponpoBop (26) — cMoTpuTe 0603Ha-
YeHMA Ha KpPbILLKe, a 3aTeM NOAHUMUTE MIIOCKYI0 CUTMKOHOBYIO MPOKNAAKY Ha KPbILLKE;

- MPOMONTe KPbILWKY eMKOCTU (20), TpyOKy nogaum monoka (21), naponposog, (26) 1 ynnot-
HeHwe noJ NPOTOYHOM BOAOW W BbICYLUUTE;

- nocne NpoMbIBKM yCTaHOBUTE TPYOKy Nofaum MoJsioka 1 NaponpoBof B KPbILLKE, a Ha
KPbILWKY eMKOCTN HaJeHbTe NIOCKYI0 CUIMKOHOBYIO NPOKIIAAKY.

BHUMAHUE! Nepen moHTaxcom y6eautecb, 4To pesnHoBOe YNNOTHEHME NaponpoBoAa (26) npaBUNAbHO ycTa-
HOBJNEHO Ha Hem.

- [MpomowTte eMKOCTb ANna MosioKa (19) motoLwmm cpefcTBOM B BoAe, MPONONOCKanTe 1 Bbl-
cylmTe. EMKOCTb MOXXHO MbiTb B MOCYJOMOEUHOIN MaLLMHe.

- Hanente B emkocTb fna monoka npum. 200 Mn BOAbI U YCTaHOBUTE EMKOCTb C KPbILLIKOW
B YCTPOWCTBE.

- Pa3mecTute 60nbLUYyI0 NYCTYIO KPYXKY Ha MOAAOHE A Kanesb, HarnpaBbTe BCNieHUBatoLLee
conno (22) B KPyKy.

- YcTaHOBUWTE PYUKy [O3UPOBaHUsA KONMYeCcTBa MosokKa (23) B nonoxeHue Clean (OumncTka).

- MoakniounTe KodeMalLNHY K SNEKTPOCETU 1 BKAOUMTE MPOrpaMMy CaMOOUYNCTKM [ABY-
KPaTHbIM Ha)kaTMeM KHOMKW Bblibopa 6051bLworo natTe (2€) — HaYHeTCA NPOLLECC OUNCTKMY,
0 Yem bGyaeT CBUAETENbCTBOBATb NOOUYEpPeHOE CBEUYEHNME TAMIMOYEK KOHTPOA PAAOM C
KHOMKamu (2B)(2r)(2a) v (2e). Ans ynyyiueHns 3¢ peKTa 0UNCTKA MOXKHO MOBTOPUTL NPOLIECC
nocrie ero 3aBepLUeHus.

- BbikntounTe yCTPOMCTBO, OTK/IOUNTE YCTPOMNCTBO OT CETU INEKTPONUTAHNA U BblenTe
BOJY M3 eMKOCTM A1 MOJNOKa.

6. BbimoliTe Tennow BOAOW U MOIOLMM CPEACTBOM eMKOCTb AnA Boapl (15) n ee Kpbiwky (17),
NPOMoIoCKanTe 1 BbICyLIMTE. EMKOCTb MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHbIX MaLLNHAX.

7. BbimoWiTe Tensior BOAOW 1 MOIOLMM CPeACTBOM MOAAOH ANA Kanesb (8), pewweTKy nogaoHa
(9) n BbIgBMraemyto noacTaBKy (6), NPONOAOCKaNTE 1 BbiCyLLUTE.

8. Mepep BKNlOUEHNEM KodeMaLUVHbI, @ TakXKe nocie AMTEeNIbHOro nepepbiBa B ee pabote
BCerga BbIMONHANTE npoLeaypy Nporpesa ee BHYTPEHHWX YacTell. BoinonHuTe cnepyiowme
[encTBusA:

- 3anonHUTe eMKOCTb AnA BoAbl (15) Taknm 06pa3om, YTobbl Bofa Haxounacb mexay
yposHamu MIN n MAX;
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3aronHNTe eMKOCTb A5l MooKa (19) Takum o6pa3om, UTo6bl BoAa Haxoamnacb Mexay
yposHamMu MIN n MAX;

ycTaHOBUTE B Kode-malumnHe Konby c dunbtpom (6e3 kode);

pa3MecTuTb YalLKy Ana Kode Ha NoALOHe ANA Kanesb U YCTaHOBUTb B Hee BCMEeHUBatoLLee
conno (22);

NOAKNIOUUTE YCTPONCTBO K 3a3eMSIEHHOMY MCTOYHWKY SNIEKTPOMUTAHNA, BKITIOUNTE BbIKIIIO-
yaTenem (3) N NogoXAWTe, MOKa BCE NTAMIMOYKM KOHTPOJS HEe 3aropsTCs POBHbIM CBETOM;

HayHKTe NpoLecc 3aBapMBaHUA GOMbLLION YaLLKU KanyuynHO HaXkaTMemM KHOMKK (2r) — 13
conna HayHeT BbIXoAWTb Nap (v nap € BOAOW, B 3aBUCMMOCTY OT YCTaHOBOK PyUKH (22)),
a u3 Konbbl - ropayas Boga. Korga npouecc 3aKoHUUTCA 1 BCE NaMMOYKM KOHTPONA HAYHY T
ropeTb POBHbIM CBETOM, MOBTOPUTE BECb NPOLIEeCC TPY pasa.

KodemaluvHa nmeeT GyHKUMIO yaaneHna Hakunu. MNMocne 500 umknos 3aBapuBaHua Kode

JTAMMOYKM KOHTPOJA PAAOM C KHOMKaMK Bbi6opa ManeHbKoro 1 6onbluoro natre (2a) u (2e)
HauMHalOT ropeTb MPEepPbIBUCTbIM CBEYEHMEM, UTO CBUAETENIbCTBYET O HEOo6XoaMMOCTU
OUMCTKM OT HaKkMNW. B Takom cnyyae BbINONHWTe crneaytoLne AeACTBUA:

3anonHuTe eMKoCTb AnA oAbl (15) cMecblo Boabl 1 yKcyca B nponopumax 1:1, npy 3Tom
obLiee KONMMYeCTBO pacTBOPA [JOJIKHO COCTaBAATbL NpuM. 1 1;

YCTaHOBUTE Ha YCTPOMCTBE MYCTYI0 EMKOCTb [/l MOJIOKa, a PYUKY (23) ycTaHOBUTE B Mo-
noxerue Clean (Ouncrka);

ycTaHoBUTe B KodemalumHy konby (10) ¢ dpunstpom (13) 6e3 kode;

Ha NoAAOH ANA Kanesnb ycTaHoBUTe 60nbLuyto eMKOCTb (1 11) M HanpaBsbTe B Hero consio (22);
noAakounTe KodpemallmHy K SNeKTPoCceTy, BKIUMTE BbiKovaTenb (3), NogoXanTe, Moka
KodeMallnHa NporpeeTcs, a NOTOM HaYHMTEe NPOLeCcC NyTeM OAHOBPEMEHHOIO HaXKaTus
KHOMOK Bblbopa ManeHbKoro 1 6onbLioro natre (2a) u (2e);

NPYIMEPHO Yepe3 HECKOMNbKO AeCATKOB MUHYT NpoLecc 6yaeT 3aBepLUeH — 3aropaTcs Bce
NaMMOYKN KOHTPONS;

BblfieliTe N3 eMKOCTW A1 BOAbI OCTaTKM pacTBOPa ANA yaaneHna Hakunm, NpononocKanTte
€MKOCTb, 3aM0fIHUTe BOAON U BCTaBbTe B KOdeMaLUVHy;

3aBapuTe ABa pa3a ABOMHOMN 3CNpPecco 1 [1Ba pa3a 6onbLoi naTTe (6e3 kode B punbTpe),
YTO6bI NPOMNONOCKaTb BHYTPEHHME YacTy KOpeMaLLVHbI;

Tenepb KodemallrHa NOMHOCTbIO OUMLLEHA OT HAaKMMNW, U CleaytoLlasn ouncTKa notTpebyercs
nocne 500 UMKOB 3aBapuBaHUs Kode.

BHUMAHUE! Bbi moxeTe 1 fanee 3aBapuBathb Kode 6e3 yaaneHus Hakunu, Ho Mbi peKOMeHAyeM NPOBOAUTD
3Ty NpoueAypy Nocne NONYYEHUA CO0TBETCTBYIOLLET0 CUTHANa OT YCTPOCTBA.

MPOB/IEMbI Y METOAbI MX PELLEHWN

MPOBNEMA MPUYMHA YCTPAHEHUE
Kode He BbinuBaetca B npouecce HeT Bozbl B eMKOCTH lTononHuTe KOANYECTBO BOAbI
3aBapuBaHuA .
P Tomon Kode cnuwKom menkui 3amenuTb Kode B punbTpe Ha Kode bonee
KpynHoro nomona
Cnuwkom MHoro Kode B GpunbTpe 3anonHuTe GUALTP MeHbLIMM
K0NMyecTBOM Kode
Kode cnuwkom cunbHo yTpambosaH B 3anonnute GunbTp Kode v yTpambyiite He
dunbTpe TaK CUbHO



Kode ctekaet no 6okam konbbl

Monoko He BcneHnBaeTcA U He
BbIXOAUT M3 conna

Cnuwwkom 6onbLuoit BbIXOA Kode

Kode cnwkom cnabbiii

Bbl(Tpoe npepbiBUCTOE CBEYEHUE BCEX
Nlamnoyek KoHTpona

NpepbIBUCTOE (BEYEHNE NaMMoYeK
KOHTPO/IA KHOMOK Bbl6Opa
ManeHbKoro u 6onbLuoro JIATTE (24
n2e)

Kon6a He 3auKcMpoBaHa B KOHEUHOM
MIONIOXKEHMM

Kode no kpaam Konbb

Cnuwwkom MHoro Kode B dunbTpe

HepoctatouHo napa

Monoko He0CTaTOUHO OXNaX/AeHO
3abnoknpoBaHo BCneHyBakLLee conno
TTomon Kode cnuiKom KpynHblit

Cnuwkom mano kode B dunbtpe

Mcnonb30BaH ManeHbKuil GunbTp ans
[IIBOVIHOrO Kode

TTomon Kodpe cnniwKom KpynHblit

HeT Bogbl B eMKOCTH

HanomuHaHue o HeobxoaumocTn
yHaneHua Hakunu

YcTaHoBuTe KOH6y B KOHEYHOE N0JIoXKEHNe

CHumuTe Konby v ouncTuTe Kpaii Konbbl

3anonHute GunbTp MeHbLINM
KONMYecTBOM Kode

lononHuTe KonMYecTBO BOALI

Wcnonb3yiiTe oxnax/eHHoe MONOKO
OuncTuTe BCeHvBatoLLee conno
lTomenute Kope menbye

3anonnuTe GunbTp GoNbLLINM KONNYECTBOM
Kode

cnonb3yiite bonbLuoil Gunbtp

Momenute Kope menbye

lononHuTe KOANYECTBO BOAbI

BbinonxuTe npoueAypy yaaneHua Hakunu

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

TexHnuyeckmne napameTpbl yKa3aHbl Ha nacnopTHoM Tabnnuke ngenums.

AnvHa ceteBoro Ka6ensa: 1,05 m

C€

BHUMAHMUE! Komnanus MPM agd S.A. octaBnset 3a co60ii npaBo
BHeCeHUA TeXHUYECKUX U3MEeHEHMUIl B KOHCTPYKLMIO.

MPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTPMYECcKoe M SNeKTPOHHOR OCHALLeHNe)

Monbwa 0603HaueHne, pasmeLliaemoe Ha TOBape YKa3blBAET, YTO NPOAYKT NOCNe NCTEYEHNA CPOKA NPUTOAHOCTH
Henb3A BbIKUAbIBATb C APYrUMIA OTXOAdMMN IOMaALLHEro X03AicTBa. UT06bI M36€XKaTh BPE€AHOro BINAHNA
Ha OKpyatoLlyo cpeay n 340poBbe NI0fieiA, BCIEACTBUE He KOHTPONMPOBAHHOMO yAaJieHua 0TX0A0B,

CNOb30BaHHOE YCTPOICTBO CNledyeT A0CTaBUTb B TOUKY NPUEMA NOJEPMHAHHON AOMALLHEN TEXHUKM

IIN COTNIACUTBCA Ha eé nepeaady Aoma. [ina nonyyeHus nogpo6Hoil MHopMaLM Ha TeMy MecTa U cnocoba besonac-
HOTO yAaNeHNA HMEKTPUYECKMX 1 INEKTPOHHBIX OTXOAO0B NOb30BATENb JOMKEH (BA3ATHCA C TOUKOI PO3HUYHOI Npo-
B, UM ¢ MeCTHbIM OTZENOM 0XpaHbl 0KpyXaloLweit cpeabl. ToBap HeNb3A BLIKUABIBATL BMECTE € APYTMMMU KOMMY-

HaJIbHbIMIW 0TX0aMWU.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Anwendung lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung genau durch.

D Weder das Gerdt, das Kabel noch der Stecker dirfen in Wasser oder anderen
Flussigkeiten eingetaucht werden.

D In Anwesenheit von Kindern ist mit dem Gerdt besonders vorsichtig umzugehen.

D Fillen Sie den Behalter ausschlief3lich mit kaltem Wasser ein.

D Niemals ein beschadigtes Gerdt gebrauchen, auch bei Kabelbruch oder Be-
eintrachtigung des Netzsteckers nicht betreiben - Gerdt bei einer autorisierten
Fachwerkstatt anliefern.

D Anwendung eines vom Gerdtehersteller nicht empfohlenen Zubehdrs kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Das Versorgungskabel nicht von scharfen Randern tiberhangen und mit keinen
heil3en Oberflachen in Bertihrung kommen lassen.

D Nichtim Freien verwenden.

D Vor der Reinigung ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose und lassen
Sie das Gerdt vollstandig abkihlen.

D Das Gerdt niemals unbeaufsichtigt an eine Stromquelle angeschlossen lassen.

D Das Gerat nicht mit leerem Behdlter in Betrieb setzen.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer und Gasgerate, Herde, Ofen etc.
abstellen.

D Nach dem Ausschalten des Gerdtes den Behalter mit keinem Wasser befiillen.

D Die Warmeplatte fir Tassen ist heifs. Beim Abstellen und Entnehmen der Tassen
mit Vorsicht vorgehen.

D Wenn das Gerat nicht mehr benutzt wird oder gereinigt werden soll, ist der
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

D Das Gerdt sollte nach dem Betrieb ausgeschaltet werden!

D Nur bestimmungsgemal benutzen.

D Das Gerdt eignet sich ausschlieflich fir hduslichen Gebrauch.

D Das Gerdt nur an Steckdosen mit Erdungsstift anschlieen.

D Dieses Gerdt darf von mind. 8 jahrigen Kindern und von Personen mit vermin-
derter korperlicher oder geistiger Leistungsfahigkeit oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur dann benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Das Gerdt darf von Kindern ohne
Aufsicht weder gereinigt noch gewartet werden.

D Das Gerat und das Versorgungskabel fern von Kindern unterhalb von 8 Jahren
aufbewahren.
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D Kinder dirfen nicht mit der Ausriistung/dem Gerat spielen.

D Die Temperatur der Gerdteoberflache kann sich erhéhen, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

D Das Gerat auf einer ebenen und stabilen Oberflache aufstellen.

D Netzstecker vorsichtig aus der Steckdose ziehen, nicht am Kabel reif3en.

D Gerét nur mit trockenen Handen an die Steckdose anschliefsen.

D Aus Sicherheitsgriinden missen lose Verpackungselemente (Kunststoffbeutel,
Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern gehalten werden.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!

D HINWEIS! Der Siebtrager an der Kaffeemaschine ist wahrend des
Betriebs heif3. Den Siebtrager am Griff festhalten.

&HlNWElS! HeiBe Oberfliche!

D HINWEIS! Starten Sie die Kaffeemaschine nicht ohne den Siebtrager
mit dem installierten Siebeinsatz.

40



GERATBESCHREIBUNG

1.  Gehduse
2. Bedienpult

a.

b.

Auswabhltaste fiir einfachen ,Espres-
so” mit Kontrollleuchte
Auswahltaste fur doppelten ,Es-
presso” mit Kontrollleuchte

. Auswabhltaste fir kleinen ,Cappucci-

no” mit Kontrollleuchte

. Auswabhltaste fiir gro8en ,Cappucci-

no” mit Kontrollleuchte

o

e. Auswabhltaste fur kleinen ,Latte” mit
Kontrollleuchte

f. Auswahltaste fiir groBen ,Latte” mit
Kontrollleuchte

Ein-/Aus-Schalter

Aufbewahrungsstelle fir den Siebtra-

ger und den Siebeinsatz

Zubehorbuchse fiir den Siebtrager und

Siebeinsatz

Auszugsplatte flir eine Tasse/Tassen

Abtropfschalenaufnahme

1



8. Abtropfschale 17. Wasserbehalterabdeckung

9. Abtropfschalengitter 18. Milchbehélterbuchse
10. Siebtrager 19. Milchbehalter 0,7 L
11. Siebeinsatz-Verriegelungshebel 20. Milchbehélterabdeckung
12. Siebtragergriff 21. Milchansaugleitung
13. Siebeinsatz (Kaffeefilter) 22. Milch-/Dampfspritzdiise
a. Kleiner Siebeinsatz 23. Milchspritzregler
b. GroBer Siebeinsatz 24. Schaumdisenhebel
14. Wasserbehélterbuchse 25. Messloffel - Stampfer
15. Wasserbehalter 1,2 L 26. Dampfanschluss
16. Wasserventil 27. Warmeplatte fir Tassen

DIE FUNKTIONEN DER KAFFEEMASCHINE, IHRE BEDIENUNG UND DIE MENGE DES
GEBRUHTEN KAFFEES

Gewadhlte Taste im Steuerpult Ein Mal Zwei Mal driicken Driicken und 3 Sekunden lang
driicken gedriickt halten

20-70 ml

Espresso Kleiner 7 (2a) Inaktiv

(Mengenprogrammierung)
W, 80ml 120 ml 40-150 ml
GroBer ~/ (2b) (Mengenprogrammierung)
Cappuccino ) 170 ml Inaktiv 5-40 Sekunden
Kleiner S/ (2c) (Programmierung der Schaumzeit)
280 ml 70 Sekunden (nur 5-70 Sekunden
GroRer \ (2d) Schdumen, ohne den Kaffee  (Programmierung der Schdumzeit)
aufzubriihen)
. dg 350 ml Inaktiv 5-70 Sekunden
Kleiner 3¢ (2¢) (Programmierung der Schaumzeit)
@ 450 ml Selbstreinigungsfunktion 5-90 Sekunden
GroBer 25 (2f) der Kaffeemaschine (Programmierung der Schdumzeit)

ACHTUNG:

- Je nach Einstellung des Milchausgabeknopfes konnen die angegebenen Mengen an CAPPUCCINO und LATTE
variieren

— Eine detaillierte Beschreibung der Programmierung der Menge und Zeit finden Sie im weiteren Teil der An-
leitung

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

10.Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton, entfernen Sie alle Etiketten, Aufkleber, Folientaschen,
Fillmaterial und Transportsicherungen ab. Gerat auf Transportschaden tiberpriifen. In Zwei-
felsfallen Ricksprache mit dem Handler halten.

11. Das Gerat gemaf3 Hinweisen im Kapitel ,PFLEGE UND WARTUNG" reinigen.

12.Alle Elemente der Kaffeemaschine an den sachgeméfen Stellen anbringen.

13.Das Gerat auf einer harten, trockenen, stabilen, ebenen und horizontalen und gegen hohe
Temperaturen bestandigen Oberflache aufstellen.

14.Konditionieren Sie alle Innenleitungen des Geréts (siehe: ,REINIGUNG UND WARTUNG")
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MONTAGE DER ABTROPFSCHALE

1. An der Abtropfschalenaufnahme (7) die Abtropfschale (8) anbringen, das Gitter (9) auf der
Abtropfschale legen.

. Zwei groBe Locher im Gitter (9) befinden sich direkt unter den Lochern, aus denen der Kaf-
fee aus dem Siebtrdger (10) ausstromt - dies ist ein Hinweis darauf, wie man eine Tasse auf
ein Tablett oder zwei kleine Tassen stellt, wenn man einen doppelten ,Espresso” zubereiten
mochte.

. Je nach Grof3e der verwendeten Tassen kdnnen Sie auch eine zusatzliche Auszugsplatte (6)
verwenden.

N

w

HINWEIS! Abtropfschale stets entleeren.

FULLEN DES WASSERBEHALTERS

1. Das Gerdt von der Stromversorgung trennen.
2. Die Abdeckung (17) vom Behélter abnehmen, den Behélter (15) greifen und ziehen nach
oben ziehen.

HINWEIS! Das Wasserventil (16) im Wasserbehalter (15) ist durch eine orangefarbene Schutzkappe aus Gummi
geschiitzt. Sie ist vor der ersten Benutzung der Kaffeemaschine zu entfernen und anzubringen, wenn die Kaf-
feemaschine iiber einen lingeren Zeitraum nicht benutzt wird.

w

. Nicht mehr als 1,2 | (MAX-Anzeige) jedoch nicht weniger als 0,2 | kaltes Trinkwasser in den
Behalter gieBen (MIN-Anzeige).

Behalter im hinteren Teil der Maschine in der Buchse (14) anbringen. Wéahrend der Behélter-
montage beachten, dass die zwei Haken im Wasserbehaltergehduse an den zwei Bandern im
hinteren Teil der Kaffeemaschine einhaken.

=

HINWEIS! Wasserbehdlter nicht iiber die ,MAX"-Anzeige befiillen. Gerat niemals mit leerem Behalter oder
ohne Behalter in Betrieb setzen. Nur kaltes Trinkwasser verwenden. Kein heiBes Wasser eingieBBen.

FULLEN DES MILCHBEHALTERS

1. Den Milchbehélter (19) vorsichtig nach vorne ziehen und dann anheben.

. Die Abdeckung (20) vom Milchbehélter abnehmen.

. Nicht mehr als 0,71 (MAX-Anzeige) jedoch nicht weniger als 0,11 Milch in den Behalter gieBen
(MIN-Anzeige).

. Die Abdeckung (20) am Behalter wieder aufsetzen.

. Den Behdlter an die Stelle, an der der Milchbehalter (18) montiert ist, stellen und schieben ihn
dann vorsichtig zurtickschieben.

w N

[N

AUSWAHL DER SIEBEINSATZE UND BEFULLEN MIT KAFFEE

1. Den entsprechenden Siebeinsatz nach den folgenden Kriterien auswahlen:
- Kleiner Siebeinsatz (13a) - fiir einen einzelnen Kaffee
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- GroBer Siebeinsatz (13b) - flir zwei einfache (ESPRESSO) oder einen doppelten Kaffee
(CAPUCCINO, LATTE).
. Gewahlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrager (10) legen.
Den ausgewahlten Siebeinsatz mit frischem, fein gemahlenem Kaffee fiillen (Abb.1a).
. Einen Stampfer (25) verwenden, um den eingefiiliten Kaffee fest zu pressen, und den tber-
schiissigen Kaffee vom Rand entfernen, um einen guten Sitz zu gewahrleisten (Abb. 2b und
20).

HINWEIS! Der Kaffee darf die Markierung ,MAX“ im Inneren des Siebeinsatzes nicht iiberschreiten. Bei festge-
presstem Kaffee entspricht dies einem Gewicht von ca. 10 g Kaffee fiir einen kleinen Siebeinsatz und 20 g fiir
einen groflen Siebeinsatz.

MONTAGE/ABBAU DES SIEBTRAGERS MIT SIEBEINSATZ IN/AUS DER ESPRESSOMASCHINE

. Siebtragergriff (12) leicht nach

. Siebtrager (10) mit eingebautem Siebeinsatz (13) an der Siebtrageraufnahme (5) anbringen,

sodass der Siebtragergriff (12) sich mit dem Symbol der offenen Vorhangevorrichtung im
Vorderpaneel der Maschine abdeckt (Abb. 2).

rechts drehen, sodass er sich mit
der geschlossenen Vorhangevor-
richtung im Vorderpaneel der Es-
pressomaschine abdeckt.

Die Demontage des Siebtragers
und des Siebeinsatzes von der Es-
pressomaschine erfolgt in umge-
kehrter Reihenfolge zur Montage,
d.h. Siebtragergriff (12) leicht nach
links umdrehen, Siebtrager (10)
von der Siebtrageraufnahme (5) herausnehmen, Siebeinsatz aus dem Siebtrdger entneh-
men.

ol

HINWEIS! Den Siebtrager stets am Griff festhalten (12). Im Griff ist ein Hebel (11) vorhanden, mit der der Sie-
beinsatz beim Schiitteln wahrend der Reinigung eingerastet werden kann. Der Kolben kann heiB sein. Vor-
sichtig vorgehen.
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TASSEN INS GERAT STELLEN

Y

Kleine Tassen auf der herausgeschobenen Auszugsplatte (6) stellen.

. Die beiden groBen Locher in Boden (6) und Gitter (9) befinden sich direkt unter dem Kaf-
feeauslauf dem Siebtréger - sie zeigen an, wo die beiden kleinen Tassen richtig positioniert
werden sollen.

. Die groBe Tasse direkt auf das Abtropfschalengitter (9) stellen — die Platte (6) sollte dann ins

Gerat eingesetzt werden.

HINWEIS! Bei der Zubereitung eines CAPPUCCINO oder LATTE ist darauf zu achten,
dass die Schaumrohrdiise (22) richtig eingestellt ist. Sie konnen die Lange der
Milchschaum-Dosierrohrdiise auch anpassen, indem Sie sie in verschiedenen Lan-
geneinstellungen arretieren, um sie an verschiedene TassengréfBen anzupassen
(Abb. 3).

EINSATZ DES GERATES
GERAT EINSCHALTEN

1. Das Gerat auf einer glatten, stabilen, ebenen und horizontalen Oberflache aufstellen.

2. Das Gerat an einer geerdeten Steckdose anschlief3en.

3. Die Kaffeemaschine mit dem Schalter (3) starten - alle Kontrollleuchten an den Tasten begin-
nen zu blinken - die Kaffeemaschine warmt sich auf. Nach ca. 45 Sekunden leuchten die LEDs
an den Tasten ESPRESSO kontinuierlich, d.h. die Maschine ist bereit, ESPRESSO zuzubereiten.
Nach ca. 90 Sekunden leuchten alle Leuchten kontinuierlich - die Kaffeemaschine ist auch fiir
CAPPUCCINO und LATTE bereit.

4. Nach abgeschlossenem Gebrauch das Gerat mit dem Schalter (3) abschalten.

N

w

HINWEIS! Wenn Sie innerhalb von 15 Minuten keine weiteren MaBnahmen am Gerat ergreifen, geht es in den
Stand-by-Modus. Durch Betéatigung einer beliebigen Taste wird der Stand-by-Modus beendet.

ESPRESSO ZUBEREITEN

1. Den ausgewahlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrager (10) einsetzen, mit Kaffee fillen und
den Siebtdger in die Kaffeemaschine einsetzen.

. Uberpriifen Sie, ob im Wasserbehilter (15) geniigend Wasser vorhanden ist.

. Eine entsprechend grofe Tasse (oder Tassen) darunter stellen und den Briihvorgang mit der
entsprechenden Taste (2a) oder (2b) starten.

. Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte an der betdtigten Taste angezeigt.

. Wenn alle Kaffeelampen wieder leuchten, sind die Anzeigeleuchten fiir die Kaffeebereit-
schaft eingeschaltet

6. Fiir mehr Kaffee kann der Brithvorgang wiederholt werden, aber der aufgebriihte Kaffee ist

dann schwacher.

w N

(SN

HINWEIS! Wenn Sie weniger Kaffee zubereiten mochten, sollte die vorher betétigte Taste (2a) oder (2b) zum
sachgemaBen Zeitpunkt des Briihvorgangs (bei gewiinschter Menge) erneut angedriickt werden.
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CAPPUCCINO ZUBEREITEN

HINWEIS! Bevor Sie einen CAPPUCCINO zube-
reiten, stellen Sie die Milchschaummenge
nach Ihren Wiinschen ein, indem Sie den Do-
sierknopf (23) im Uhrzeigersinn drehen, um

Uhrzeigersinn, um weniger Schaum zu er-
halten (Abb. 4). Die Intensitit des Schaums
kann auch wahrend des Schaumprozesses eingestellt werden.

1. Den ausgewadhlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrdger (10) einsetzen, mit Kaffee fillen und
den Siebtéger in die Kaffeemaschine einsetzen.

2. Uberpriifen Sie, ob im Wasserbehilter (15) geniigend Wasser und im Milchbehilter (19) ge-
niigend Milch vorhanden ist.

3. Eine entsprechend grof3e Tasse darunter Stellen und den Briihvorgang mit der entsprechen-
den Taste (2¢) oder (2d) starten.

4. Der Brithvorgang wird durch eine Kontrollleuchte an der betdtigten Taste angezeigt.

5. Wenn alle Leuchten wieder aufleuchten, wurde der Brithvorgang abgeschlossen.

LATTE ZUBEREITEN

HINWEIS! Bevor Sie einen LATTE zubereiten, stellen Sie die Milchschaummenge nach lhren Wiinschen ein, in-
dem Sie den Dosierknopf (23) im Uhrzeigersinn drehen, um mehr Schaum zu erhalten, oder gegen den Uhrzei-
gersinn, um weniger Schaum zu erhalten (Abb. 4). Die Intensitat des Schaums kann auch wahrend des Schaum-
prozesses eingestellt werden.

1. Den ausgewahlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrager (10) einsetzen, mit Kaffee fillen und
den Siebtager in die Kaffeemaschine einsetzen.

2. Uberpriifen Sie, ob im Wasserbehilter (15) geniigend Wasser und im Milchbehilter (19) ge-
niigend Milch vorhanden ist.

3. Eine entsprechend grofRe Tasse darunter Stellen und den Briihvorgang mit der entsprechen-
den Taste (2e) oder (2f) starten.

4. Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte an der betdtigten Taste angezeigt.

5. Wenn alle Leuchten wieder aufleuchten, wurde der Briihvorgang abgeschlossen.

Mit dem Gerat kann die Milch furr ein anderes Getrank zubereitet werden, z.B. Macchiato, hei3e
Schokolade, Tee, etc. Die Aufgabe und das Aufschaumen der Milch startet nach doppeltem
Andriicken der gro3en Auswahltaste ,Cappuccino” (2d). Wahrend dieses Vorgangs leuchten
die Kontrollleuchten an den Tasten (2c) und (2d) auf. Durch erneutes Driicken der Taste (2d)
wird das Milchaufgabe- und Schdumungsverfahren gestoppt.

ACHTUNG ! Der ausgestoBene Dampf ist heiB. Vorsichtig vorgehen, damit keine Verbrennungen verursacht
werden.

MENGENPROGRAMMIERUNG

1. Die Kaffeewahltaste ,Espresso” (2a) zur Programmierung der Mengen fiir einen einzelnen
ESPRESSO oder einen doppelten ,Espresso” (2b) zur Programmierung der Menge fiir dop-
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pelten ESPRESSO 3 Sekunden lang gedriickt halten. Die Kaffeemaschine fangt an, den zu-
bereiteten Kaffee einzugieflen. Wenn die Kaffeemaschine die gewiinschte Menge eingefiillt
hat, die Taste erneut driicken. Ab jetzt briiht die Kaffeemaschine ESPRESSO in einer vorpro-
grammierten Menge.

. Es ist moglich, Mengen zwischen 20 und 70 ml fiir einen einzelnen Kaffee und zwischen 40

und 150 ml fuir einen doppelten Kaffee zu programmieren.

. Um die Kaffeemaschine zuriickzusetzen und die Werkseinstellungen wiederherzustellen, die

Maschine mit dem Schalter (3) ausschalten, die entsprechende Taste (2a) oder (2b) andriicken
und gedriickt halten, anschlieBend das Gerat einschalten. Nachdem die Kontrollleuchte an
der entsprechenden Taste fiinf Mal blinkt, wird die Einstellung zuriickgesetzt.

PROGRAMMIERUNG DER SCHAUMZEIT BEI EINEM CAPPUCCINO

1.

Die Kaffeewahltaste kleiner ,Cappuccino” (2c) zur Programmierung der Zeit fiir einen kleinen
CAPPUCCINO oder einen grof3en,Cappuccino” (2d) zur Programmierung der Zeit fiir einen
grofBen CAPPUCCINO 3 Sekunden lang gedriickt halten. Die Kaffeemaschine beginnt die
Milch durch die Dise (22) zuzufiihren und aufzuschdumen. Wenn die Kaffeemaschine die
gewiinschte Menge Milch aufgeschdumt hat, die Taste erneut driicken. Ab jetzt briiht die
Kaffeemaschine CAPPUCCINO mit einer vorprogrammierten Menge Milch.

. Esist moglich, Zeiten zwischen 5 und 40 Sekunden fiir einen kleinen Kaffee und zwischen 5

und 70 Sekunden fiir einen groBBen Kaffee zu programmieren.

. Um die Kaffeemaschine zurlickzusetzen und die Werkseinstellungen wiederherzustellen, die

Maschine mit dem Schalter (3) ausschalten, die entsprechende Taste (2¢) oder (2d) andriicken
und gedriickt halten, anschlieBend das Gerét einschalten. Nachdem die Kontrollleuchte an
der entsprechenden Taste fiinf Mal blinkt, wird die Einstellung zuriickgesetzt.

PROGRAMMIERUNG DER SCHAUMZEIT BEI EINEM LATTE

1.

Die Kaffeewahltaste kleiner ,Latte” (2e) zur Programmierung der Zeit fiir einen kleinen LATTE
oder einen grofB3en ,Espresso” (2f) zur Programmierung der Zeit fiir einen groflen LATTE 3
Sekunden lang gedriickt halten. Die Kaffeemaschine beginnt die Milch durch die Dise (22)
zuzufiihren und aufzuschdumen. Wenn die Kaffeemaschine die gewtinschte Menge Milch
aufgeschaumt hat, die Taste erneut driicken. Ab jetzt briiht die Kaffeemaschine LATTE mit
einer vorprogrammierten Menge Milch.

. Esist moglich, Zeiten zwischen 5 und 70 Sekunden fiir einen kleinen Kaffee und zwischen 5

und 90 Sekunden fiir einen grof3en Kaffee zu programmieren.

. Um die Kaffeemaschine zurilickzusetzen und die Werkseinstellungen wiederherzustellen, die

Maschine mit dem Schalter (3) ausschalten, die entsprechende Taste (2e) oder (2f) andriicken
und gedriickt halten, anschlieBend das Gerat einschalten. Nachdem die Kontrollleuchte an
der entsprechenden Taste fiinf Mal blinkt, wird die Einstellung zuriickgesetzt.

ABSCHLUSS DES BETRIEBS DER KAFFEEMASCHINE

1.

Nach abgeschlossener Arbeit die Kaffeemaschine mit dem Schalter (3) abschalten und von
der Stromversorgung trennen.

. Nachdem die Kaffeemaschine abgekiihlt ist, das Gerat gemaf Hinweisen im Kapitel ,PFLEGE

UND WARTUNG" reinigen.

. Den Behalter mit tibrig gebliebener Milch im Kiihlschrank aufbewahren.
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PRAKTISCHE TIPPS BEIM AUFBRUHEN VON KAFFEE

1.

ESPRESSO in einer warmen Tasse zubereiten. Die Tasse kann mit heillem Wasser aufgewarmt
werden. Klassischer ESPRESSO sollte in einer 70 ml Tasse aus mehreren Kaffeesorten zube-
reitet und max. bis zur Halfte der Tasse eingegossen werden. Der doppelte ESPRESSO wird
auch DOPPIO genannt.

. Fir einen besseren visuellen Effekt kann der CAPPUCCINO in einem durchsichtigen Glas zu-

bereitet werden.

. Die Milch zum Aufschaumen sollte halbfett oder fett, zuvor im Kiihlschrank abgekihlt wer-

den. Milch in einer Tasse mit einem mdglichst geringen Durchmesser aufschaumen, sodass
der Schaum sich nicht auf die Seiten verbreiten kann. Die aufgeschdumte Milch kann ihr Vo-
lumen wesentlich vergré3ern.

. Siebeinsatz immer von Kaffeeresten befreien. Auch geringe Mengen alten Kaffee beein-

trachtigen den Geschmack vom frisch aufgebriihtem Kaffee.

. Keinen gemahlenen Kaffee mit Zucker verwenden, da er den Siebeinsatz verstopfen und das

Gerat beschadigen kann.

. Gemahlener Kaffee behalt seinen Geschmack fiir 7-8 Tage, nur wenn er in einem verschlos-

senen Behdlter und an einem kiihlen, dunklen Ort gelagert wird. Nicht in einem Kiihl- oder
Gefrierschrank aufbewahren. Es wird empfohlen, die Kaffeebohnen kurz vor dem Gebrauch
zu mahlen. Kaffeebohnen, die in einem luftdichten Behalter gelagert werden, behalten ihren
Geschmack fiir 4 Wochen.

Gemahlener Kaffee darf nicht zu ,pulverig” sein, da er auch bei hohem Druck den Wasser-
durchfluss im Siebeinsatz blockieren kann, wahrend eine zu grobe Kérnung den Geschmack
des Kaffees nicht vollstandig freisetzt.

REINIGUNG UND WARTUNG

HINWEIS! Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung trennen und vollstandig abkiihlen lassen.

HINWEIS! Das Gehause der Kaffeemaschine weder in Wasser noch anderen Fliissigkeiten eintauchen.

1.
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Das Gerat nach jedem Gebrauch reinigen, nur so kann es den vollen Geschmack von gebriih-
tem Kaffee freisetzen.

. Das Gehduse mit einem weichen, feuchten Tuch abwischen. Keine scheuernden Reinigungs-

mittel oder Scheuermittel verwenden, da diese das Gehduse der Kaffeemaschine verkratzen
kénnen.

. Den gebrauchten Kaffee aus den Siebeinsatzen (13) entfernen und die Siebeinsatze und den

Siebtrager (10) in warmem Wasser mit sanftem Reinigungsmittel waschen, abspilen und
trocknen. Die Siebeinsadtze und der Siebtrager sind nicht splilmaschinengeeignet.

. Den Flachfilter in der Siebtragerhalterung (5) mit einem Papiertuch abwischen, um die Kaf-

feereste zu entfernen. RegelmaBig einen Schraubendreher verwenden, um den Siebeinsatz
zu l6sen und mit Wasser zu spiilen. Die Lécher im Siebeinsatz auf Durchgéangigkeit priifen.
Den Filter wieder festschrauben.



5. Zur Reinigung des Milchbehélters (Abb. 5):

Milchbehalter vom Gerat abnehmen

Behalterabdeckung (20) abnehmen

Milchsaugleitung (21) und Dampfanschluss (26) von der Abdeckung abbauen - siehe Mar-
kierungen auf der Abdeckung, dann die Silikon-Flachdichtung an der Abdeckung anheben
Die Abdeckung des Behlters (20), das Milchrohr (21), den Dampfanschluss (26) und dessen
Dichtung unter flieBendem Wasser reinigen und trocknen

Nach dem Waschen die Milchleitung und den Dampfanschluss in der Abdeckung anbrin-
gen und die Abdeckung des Behalters mit der flachen Silikondichtung auf der Abdeckung
schlieBen.

HINWEIS! Vor der Montage ist darauf zu achten, dass die Gummidichtung der Dampfverbindung (26) korrekt
auf der Verbindung sitzt.

Den Milchbehalter (19) in warmem Wasser mit Reinigungsmittel waschen, spilen und
trocknen, der Behélter ist splilmaschinengeeignet

Ca. 200 ml Wasser in den Milchbehdlter giefen und den Behélter mit der Abdeckung in
der Maschine anbringen

einen grof3en leeren Becher auf die Abtropfschale stellen, die Schaumdiise (22) in den
Becher richten

Den Milchspritzregler (23) in die Position ,Clean” bringen

Die Kaffeemaschine an die Stromversorgung anschlieBen und das Selbstreinigungspro-
gramm durch Doppelklick auf die Taste grof3er ,Latte” (2f) starten — das Verfahren beginnt,
was durch die Kontrollleuchten signalisiert wird, die nacheinander an den Tasten (2c)(2d)
(2e) und (2f) aufleuchten. Fir einen besseren Effekt kann der Vorgang nach Abschluss
wiederholt werden

Die Maschine ausschalten, den Stecker von der Stromversorgung trennen und das Wasser
aus dem Milchbehélter entfernen.

6. Den Wasserbehilter (15) und seine Abdeckung (17) in warmem Wasser mit Reinigungsmittel
waschen, abspiilen und trocknen. Der Behalter ist spiilmaschinengeeignet.

7. Die Abtropfschale (8), das Gitter (9) und die Auzugsplatte (6) in warmem Wasser mit Reini-
gungsmittel waschen, abspulen und trocknen.

8. Vor der ersten Inbetriebnahme der Kaffeemaschine und immer nach einer langeren Nut-
zungspause die internen Leitungen unbedingt konditionieren. Dazu folgende Tatigkeiten
ausfiihren:

Den Wasserbehalter (15) mit Wasser fiillen, so dass sich das Wasser zwischen den Markie-
rungen ,MIN” und ,MAX" befindet

Den Milchbehalter (19) mit Wasser fiillen, so dass sich das Wasser zwischen den Markierun-
gen ,MIN“und ,MAX" befindet

Den Siebtrager (ohne Kaffee) in der Kaffeemaschine anbringen
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Eine Tasse auf die Abtropfschale stellen und die Schaumdiise (22) in der Tasse anbringen

Das Geréat an eine geerdete Stromquelle anschlieBen, den Schalter (3) betédtigen und warten,
bis alle Kontrollleuchten mit Dauerlicht aufleuchten

Den Briihvorgang fiir den grof3en ,Cappuccino” mit der Taste (2d) starten — aus der Dlse
fangt an Dampf (oder Dampf mit Wasser, je nach Einstellung des Reglers ,22") und aus dem
Siebtrager hei3es Wasser zu gelangen. Wenn das Verfahren abgeschlossen ist, leuchten alle
Kontrollleuchten kontinuierlich auf - das Verfahren muss dann noch drei Mal wiederholt
werden.

. Die Kaffeemaschine ist mit einer Entkalkungsfunktion ausgestattet. Nach 500 Kaffeezuberei-

tungszyklen blinken die Kontrollleuchten an den Tasten fiir kleinen und groBen ,Latte” (2e)
und (2f), was die Notwendigkeit anzeigt, den Prozess durchzufiihren. Dazu folgende Tatig-
keiten ausfiihren:

Den Wasserbehlter (15) mit einer 1:1 Mischung aus Essig und Wasser auffiillen, das Ge-
samtvolumen der Mischung sollte ca. 1 Liter betragen.

Einen leeren Milchbehalter an der Maschine montieren und den Regler (23) in die Position
.Clean” bringen

Den Siebtrager (10) mit Siebeinsatz (13) ohne Kaffee an der Kaffeemaschine anbringen
Auf der Abtropfschale ein groBes Gefal3 (1) aufstellen und die Diise (22) darauf richten
Die Kaffeemaschine an der Stromversorgung anschlieBen, mit dem Schalter (3) einschalten,
abwarten bis sie sich erwdrmt und das Verfahren starten, indem die Tasten fiir kleinen und
groBBen ,Latte”(2e) und (2f) gleichzeitig angedriickt werden

Nach einigen, mehreren Minuten ist der Prozess abgeschlossen - alle Kontrollleuchten
leuchten auf

Die restliche Entkalkermischung aus dem Wasserbehélter entfernen, den Behdlter spilen,
mit Wasser fiillen und in die Kaffeemaschine stellen

Zum Spilen des Gerétinneren zwei Mal einen doppelten ,Espresso” und zwei Mal einen
groBBen ,Latte” (ohne Kaffee im Siebeinsatz) zubereiten

Die Kaffeemaschine wurde entkalkt, die nachste Erinnerung erfolgt nach 500 Kaffeezu-
bereitungszyklen.

HINWEIS! Der Kaffee kann weiterhin ohne Entkalkung weitergebriiht werden, es wird empfohlen, dies zu tun,
sobald das Gerat die Notwendigkeit anzeigt, den Prozess durchzufiihren.
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PROBLEME UND FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

Wahrend des Briihvorgangs stromt
kein Kaffee aus

Der Kaffee kommt an den Seiten des
Siebtrégers heraus

Die Milch wird nicht aufgeschaumt,
stromt nicht aus der Diise aus

Der Kaffee stromt zu schnell aus

Der Kaffee ist zu schwach

Alle Kontrollleuchten blinken schnell

Die Kontrollleuchten fiir kleinen und
groBen LATTE (,2e” und ,2f") blinken

TECHNISCHE PARAMETER

URSACHE
Kein Wasser im Behalter

Zu fein gemahlener Kaffee

Zu viel Kaffee im Siebeinsatz

Zu fest gepresster Kaffee im Siebeinsatz

Der Siebtragerist in der Endposition nicht
verriegelt

Kaffee am Rand des Siebtragers

Zu viel Kaffee im Siebeinsatz

Zu wenig Dampf

Die Milch ist zu warm

Die Schaumdiise ist verstopft
Zu grob gemahlener Kaffee

Zu wenig Kaffee im Siebeinsatz

Ein kleiner Siebeinsatz wurde fiir einen
doppelten Kaffee verwendet

Zu grob gemahlener Kaffee
Kein Wasser im Behalter

Die Kaffeemaschine muss entkalkt
werden

FEHLERBEHEBUNG
Wasser im Behalter nachfiillen

Den Kaffee im Siebeinsatz durch einen
grober gemahlenen Kaffee ersetzen

Weniger Kaffee in den Siebeinsatz schiitten

Den Siebeinsatz mit Kaffee fiillen und mit
geringerer Kraft festpressen

Den Siebtrager in Endposition ziehen

Den Siebtrager entfernen und seinen Rand
reinigen

Weniger Kaffee in den Siebeinsatz schiitten

Wasser im Behélter nachfiillen

Gekiihlte Milch verwenden

Die Schaumdiise reinigen

Den Kaffee feiner mahlen

Mehr Kaffee in den Siebeinsatz schiitten

Den groBen Siebeinsatz verwenden

Den Kaffee feiner mahlen
Wasser im Behalter nachfiillen

Das Gerat entkalken

Technische Parameter des Gerdts sind dem Typenschild zu entnehmen.

Lange des Netzkabels: 1,05 m

C€

HINWEIS! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (Elektro- und Elektronik-Altgerate)

Polen

Die Bezeichnung am Gerdt bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmiill.

Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten Sie iiber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy myr»m)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaosonbcmeue om ucnoJib3oeaHuA Haweeo npoamea
u npuesiawaem 80CnoJ1b308AMbCA WUPOKUM KOMMep4YeckKum npeanomeHueM

KoMhaHuu PPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefiicherte Handelsangebot der Firma smIs»m) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



