Quick guide

THANKYOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.whirlpool.eu/register

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB 3.SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB

For switching the oven on by selecting a
function. Turnto O position to switch the
oven off.

2. LIGHT -

With the oven switched on, press :Q: to turn
the oven compartment lamp on or off.

For accessing the cooking time settings,
delayed start and timer.

For displaying the time when the oven
is off.

4. DISPLAY
5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time settings.

Turn to select the temperature you require
when activating manual functions.

Please note: Type of knobs may vary from model
type. If the knobs are push-activated, push
down on the center of the knob to release it
from seating.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape [a] and then remove
the protective foil [b] from the sliding runners.

(b]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the lower hooks
(1) and pull the the sliding runners upwards, removing them from the
upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press the lower part
of the sliding runners against the shelf guides, until the lower hooks

are clicking (2).

FIRST TIME USE
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[d]
REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. Toremove the shelf guides, firmly grip the external part of the
guide, and pull it towards you to extract the support and the two
internal pins from the lodging.

2. Toreposition the shelf guides, position them near the cavity and
initially insert the two pins into their lodgings. Next, position
the external part near its lodging, insert the support, and firmly
press towards the wall of the cavity to make sure the shelf guide is
properly secured.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the appliance for the
first time: Press until the ® icon and the two digits for the hour
start flashing on the display.
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Use + or — tosetthe hourand press to confirm. The two

digits for the minutes will start flashing. Use +

minutes and press to confirm.

or — tosetthe

Please note: When the ® icon is flashing, for example following lengthy
power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left behind during
manufacturing: this is completely normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend heating the
oven with it empty in order to remove any possible odours. Remove
any protective cardboard or transparent film from the oven and
remove any accessories from inside it. Heat the oven to 250 °C for
about one hour. The oven must be empty during this time.

Please note: It is recommended to ventilate the room after using the
appliance for the first time.
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FUNCTIONS & DAILY USE

— |CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.

-~ |RISING

For helping sweet or savoury dough to rise effectively. Turn the
thermostat knob to the icon to activate this function.

< |FORCED AIR

L% Iror cooking different foods that require the same cooking
temperature on several shelves (maximum three) at the same time. This
function can be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

s [PIZZA
=

For baking different types and sizes of pizza and bread. It is a
good idea to swap the position of the baking trays halfway through
cooking.

| &, ECO FORCED AIR

e For cooking roasts and stuffed roasting joints on a single shelf.
Food is prevented from drying out excessively by gentle, intermittent
air circulation.

When this ECO function is in use, the light will remain switched off
during cooking but can be switched on again by pressing -:O:- .

~~~|GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking vegetables au
gratin or toasting bread.

When grilling meat, we recommend using a DRIP TRAY to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels below the wire
shelf and add 200 ml of drinking water.

7| TURBO GRILL

a%

** IFor roasting large joints of meat (legs, roast beef, chicken). We
recommend using a DRIP TRAY to collect the cooking juices: position
the pan on any of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

&»|MAXI COOKING

XL For cooking large joints of meat (above 2.5kg). We recommend
turning the meat over during cooking to ensure that both sides brown
evenly. We also recommend basting the joint every so often to prevent
it from drying out excessively.

BOTTOM HEATING

Useful for browning the bottom of dishes. Function also
recommended for slow cooking, to finish cooking dishes with a very
liquid consistency or concentrate sauces and gravies.

[<|BREAD AUTO

—IThis function automatically selects the ideal temperature and
baking time for bread. For best results, carefully follow the recipe.
Activate the function when the oven is cold. Thermostat knob needs to
remain in 0 / AUTO position as the temperature is set automatically by
the function.

|£ PASTRY AUTO

A IThis function automatically selects the ideal temperature
and baking time for cakes. Activate the function when the oven is
cold. Thermostat knob needs to remain in 0 / AUTO position as the
temperature is set automatically by the function.

@ SMART CLEAN

The action of the steam released during this special low-
temperature cleaning cycle allows dirt and food residues to be
removed with ease. To activate the “Smart Clean” cleaning function
pour 100-120ml of drinking water into the bottom of the oven then
turn the selection knob and the thermostat knob to the icon.
Activate the function when the oven is cold. The position of the icon
does not correspond to the temperature reached during the cleaning
cycle.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol for the
function you require: the display will light up and an audible signal will
sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the thermostat knob to
set the temperature you require.
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Please note: During cooking you can change the function by turning the
selection knob or adjust the temperature by turning the thermostat knob.
The function will not start if the thermostat knob will be on Q /AUTO
position. You can set the cooking time, cooking end time (only if you set a

cooking time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat knob to Rising
position (40 deg) and put function knob in Conventional position;
Insert the food inside to oven after preheat signal. Cover the dough
with wet cloth or put a pan of water on the bottom of the cavity to
create a humid environment.

SMART CLEAN

To activate the “Smart Clean” cleaning function, pour 100-120ml of
drinking water into the bottom of the oven, then turn the selection
knob and the thermostat knob to the icon.

It is best to use the function for 35".

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a flashing icon %Z on
the display indicate that the preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the fixed icon :ﬁ on
the display will indicate that the oven has reached the set temperature:
at this point, place the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has finished
may have an adverse effect on the final cooking result.

After cooking and with the function deactivated, the icon —ﬁﬂ may
continue to remain visible on the display even after the cooling fan has
switched off to indicate that there is residual heat in the compartment.
Please note: The time after which the icon switches off varies because it
depends on a series of factors such as ambient temperature and function
used. In any case, the product should be considered to be off when the
pointer on the selection knobisat () .

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start programming
cooking.
DURATION

Keep pressing until the (® icon and “00:00” start flashing on the
display.

3 e
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LI
Use 4 or — to set the cooking time you require, then press to
confirm. Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: an audible signal will sound and the display

will indicate that cooking is complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep pressing
until the (¥ icon starts flashing on the display, then use = to reset the
cooking time to “00:00". This cooking time includes a preheating phase.
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PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START
After a cooking duration has been set, startinhe function can be

delayed by programming its end time: press () until the /@ icon and
the current time start flashing on the display.
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Use 4 or — to set the time you want cooking to end and press @ to
confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: the function will remain paused until it starts
automatically in time calculated based on selected cooking end time.
Please note: To cancel the setting, switch the oven off by turning the
selection knob 0 / AUTO.

Delay to start functionality is not available for Grill and Turbo Grill
functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will indicate that the
function has finished. Turn the selection knob to select a different
function or 0 / AUTO to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END" alternately
with the remaining time.

5.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking but allows you to
use the display as a timer, while a function is active or when the oven
is off.

Keep pressing until the @ icon and “00:00” start flashing on the
display.

Use + or — to set the time you require and press to confirm. An
audible signal will sound once the timer has finished counting down
the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing until the 0, icon starts
flashing, then use — to reset the time to “00:00".

COOKING TABLE
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DU(IRAAl-LI)ON AIEEC\Q;ESQEES
= Yes 170 30-50 e
— 2
Leavened cakes Yes 160 30-50 —r
— 4 1
Yes 160 40 - 60 e e
=] Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35-45 4 2
=] Yes 190 - 250 15- 50 1/2
Pizza / Focaccia 4 2
Yes 190 - 250 20-50 —
Lasagne / baked pasta / ) . 2
cannelloni/ flans @ ves 190 -200 45-65 —
Lamb / veal / beef / pork 1 kg E Yes 190 - 200 80-110 \ 3 j
Chicken / rabbit / duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50 - 100 \ 2 |
' 5
Toasted bread @ 5 250 2-6 ——
Roast potatoes Yes 200-210 35-55%* 3
_____ ) —_— Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or  : Drip tray /
ACCESSORIES ~ d Wire shelf 5 R s on the wire shelf — Baking dish on the wire shelf — Baking tray

**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).
The level is indicated on the wall of the cooking compartment.

The time indicated does not include the preheating phase: we
recommend placing the food in the oven and setting the cooking time
only after the required temperature has been reached.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The oven is not working.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

The display is showing the
message “Hot” and the selected

The display shows unclear text
and appears to be broken.

DOOR LOCK DEVICE*

" Power cut.
Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
. whether the oven is connected to the electricity supply.

i Oven failure.

: Temperature too high.
function will not start. ‘

- Allow the oven to cool down before activating the function.
. Select a different function.

Another language set.

When keeping door lock installed, door must be manually closed. To
open the door with the door lock device see Fig. 1.

The door safety device can be removed by following the sequence of

images (see Fig. 2).

* Available only on certain models

W Download the complete Daily Reference Guide from docs.whirlpool.eu for more informations about your product

u plate.

] - E Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Bl «  Visiting our website docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. « Using QR Code
- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When

contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
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Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYTNUXTE NPOAYKT HA

@\ WHIRLPOOL
Z= ) 3apanonyvasaTe NO-Mb/HO CbAEWNCTBUE, perncTpupainTe

BawwwA ypen Ha www.whirlpool.eu/register

A Mpean pa nsnonssare ypepaa, npovyeteTe BHUMaTE/THO

WHCTPYKUNNTE 3a 6e3onacHoCT.

OMNMNCAHUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEN
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1. BYTOH 3A N3BUPAHE

3a BK/touBaHe Ha pypHaTa ¢ n3bupaHe Ha
dyHkuma. 3aBbpTeTe Ha nosvuma U 3a
M3KIlouBaHe Ha dypHaTa.

2. OCBET/TIEHUE e U3KJYeHa.

3. HACTPOUKA HA YACOBHUKA

3a [OCTBM A0 HACTPOVIKMTE Ha BpeMe 3a
roTBeHe, OT/IOXKEH CTapT 1 Tamep.

3a n3BexjaHe Ha yaca, koraTto pypHaTa

6. BbPTALL CE BYTOH HA TEPMO-
CTATA

3aBbpTeTe, 3a 1a n3bepeTe HeobxoaMmaTa
TemnepaTtypa npv akTVBMPaHE Ha PbUHM
byHKLMN.

[Mpwv BKNoYeHa Ha HaTuUCHeTe O ,3ap]a Y N
BEJ‘IPOLII/ITQ wnm Ij?l/(aIOLWITe OTAENEHNeTO Han 4. DMCHHEM Monga, nmarnTe npeasna: TMABLT KONYeTa MOXe Aa
d)ypHaTa. 5. ByTOHM 3A PEFW'II/IPAHE Baprpa B 3aBNCUMOCT OT T/Ma MOAES. Ako

3a NpomAHa Ha HaCTPOMKMUTE Ha BpeMe 3a

roOTBEHE.

KomnyeTtaTta Cce akTUBMPaT 4Ypes HaTucKaHe,
HaTUCHETe HadoNy LUeHTbPa Ha KOMYeTOo, 3a ia ro
OCBO60,£LI/IT€ OT MACTO.

NAb3rAwi CE BOAELW ENEMEHTU U BOAAYN

Mpepnn fa nsnonseate ¢pypHaTa, OTCTPaHeTe NpeAnasHaTa neHTa [a] u
cnep ToBa npeanasHoTo ¢ponuo [b] oT nab3raumnTe.

(b]
CBAJTAHE HA NMJTb3TAYUTE [c]

M3Ternete gonHata yacT Ha nab3rava 3a Pa3KayaHe Ha JONHUTE KYKU
(1) n n3ternete nnb3raunTe Harope, Kato rv cBanumTe OT rOpHNUTE KYKN

(2).

NMOBTOPEH MOHTA HA NMJTb3rAYUTE [d]

3aKaueTe ropHUTE KyKu BbpXy BogauuTe (1), cnep KOeTo HaTUCHeTe
[ONHaTa YyacT Ha Nb3raunTe KbM BOAAUUTE, LOKATO AOSTHATE KYKU

npuwpakart (2).

N3MOJI3BBAHE 3A MbPBU NMbT
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I/I3BA)K,L1AHE M NOCTABAHE HA BOOAYUTE

3a [a n3BaguTe BoJava, XBaHeTe 34PaBo BbHLUHATA YacT Ha
BOJaYa 1 ro n3gbpnante KbM cebe cu, 3a ia OTKaunTe onopata un
[BaTa BbTPELIHY WndTa OT rTHE3AO0TO VM.

2. 3ajanocTaBuTe OTHOBO BOAAYMTE, Pa3nosoxere rv 6a13o oo
BbTpeLIHaTa YacT Ha GypHaTa 1 MbpBO BKapaiite Asata WwWudTa B
rHesgata um. Cnea ToBa pasnosioeTe BbHLLHATa YacT 651130 40
rHe3JoTO M, MoCTaBeTe onopaTa U A HaTUCHeTe KbM BbTpellHaTa
CTeHa, 3a f1a CTe CUTYPHU, e BoAaUuUTe ca Jobpe 3aKpeneHu.

1. HACTPOUKA HA YACOBHUKA

KoraTo BK/loUvTe ypeaa 3a mbpBu NbT, TPA6Ba Ja CBEPUTE YAaCOBHYIKA:
Hatuckante , IOKaTo MKOHaTa @ n asete undpm 3a vaca
3anoyHaT ja MuraT Ha gucrnnes.
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Ypes + nnm — cBepeTe uaca 1 NOTBbpPAETE C . ABeTe undpwm 3a
MWHYTWTE e 3anoyHaT fa murart. Ypes NN — cBepeTe MUHYTUTE
1 noTebpaeTe C

Mons, nmarnTe npeasn: Korato MkoHata @ MUra, HanpuMep cnep Abnro
NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTOo, e TpAbBa fla HyMpaTe BpemeTo.

2. 3ArPABAHE HA OYPHATA

HoBata pypHa Mmoxe Aa n3nycka Myuprammn, ocTaHanm oT NpoLieca Ha
HeHOTO NMPOU3BOLCTBO: TOBA € HAaMbJIHO HOPMAJTHO.

Mpepnw fa 3anoyHeTe [a roTBMTE XpaHa BbB $ypHaTa, npenopbysame
[a A HarpeeTe Npa3Ha, 3a Ja NPeMaxHeTe OCTaTbYHUTE MUPU3MU.
CBaneTe npefnasHus KapToH Unn Npo3padyHoTo ¢ponmo oT dypHaTa u
M3BafeTe HaMMPALLUTE Ce B Hess NPUHAAJNIEXXHOCTU. 3arpeiTe pypHaTa
Ao 250°C 3a okono yac. B ToBa Bpeme ¢pypHaTta TpAbBa Aa e npasHa.

Mons, umarite npeaswa: MNpenopbUYMTeNHO e ja NPoBeTpUTe
NOMELLEHMETO CIEfl MbPBOTO M3MOM3BaHe Ha ypena.
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OYHKUUUN N BCEKUWAHEBHA YNOTPEBA

— ] KOHBEHLMOHAJHO

——13aroTBeHe Ha BCAKAKBU ACTMA CAMO Ha eaQHO HMUBO.
~~~|BTACBAHE

P

3a ,q06po BTaCBaHe Ha CJ1ajKO 1IN apOMaTU31PaHO TeCTO. 3apa
aKTUBMparte Ta3n d)yHKLlI/Iﬂ, 3aBbpTETE KJI0Ha Ha TepMOCTaTa KbM NMKOHaTa.

BEHTWJIATOP

3a eJHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJKO ACTUA (Hall-MHOTo
TpW) Npv e1Ha 1 Cblia TeMMNepaTypa Ha PasNnyHn HUBa. Tasn
bYHKLUMA MOXe a ce U3N0JI3Ba 3a FOTBEHEe Ha Pa3NIMyHM XpaHu 6e3
npemMuHaBaHe Ha MUPU3MUTE OT eHaTa XpaHa KbM JpyraTa.

s |MALA

==>3; neuene Ha nvua v xna6 ¢ pasnvyHy BULOBE 1 PasMepu.
[lobpe e fia ce cMeHW NO3MLMATA Ha TaBUTE 3a NeYeHe, cief KaTo
MoJIOBMHATA OT BPEMETO 3a rOTBEHE n3Teye.

| &, EKO BEHTUJIATOP

e 3a neyeHe Ha eAHO HMBO Ha NapyeTa Meco C MiTbHKa U 6e3.
MpekoMepHOTO U3CbXBaHe Ha XxpaHaTa ce npefoTBpaTABa nopaam cnabarta,
npeKkbcBalla OT Bpeme Ha Bpeme LpKynauua Ha Bb3ayxa.

Mpw n3non3saHe Ha Ta3u PpyHKUKMA EKO namnmukata He cBeTv Mo Bpeme Ha
rOTBEHETO, HO MOXe Aia Ce BK/I0UM OTHOBO Ype3 HaTuCKaHe Ha 6yToHa {O} .

~~|TPUN

3a neyeHe Ha rpus Ha MbPXKOJM, Keban, HaAeHUUW, NPUroTBsIHE
Ha 3e/IeHUYyKOB OrpeTeH 1 npenmnyaHe Ha xnab.

Korato neuete meco, npenopbyBame aa usnonssate TABATA 3A OTLEMOAHE,
3a fja CbbUpaTe OTAENSHUTE COKOBE: NOCTABETE TaBaTa Ha HAKOE OT HYBaTa
nop pewweTbyHmA padT 1 Hanewite B Hea 200 ml nuTeliHa Boga.

~~ | TURBO GRILL (TYPBO I'PUJI)

a%

*% 13aneueHe Ha efpu NapueTa Meco ([>KomaH, FoBeX/0 NeyeHo,
nune). MpenopbuBame ga nsnonssate TABATA 3A OTLIEXKAAHE, 3a pa
cbbupate OTAENAHMTE NPU FOTBEHETO COKOBE: NOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKoe
OT HMBaTa nop peleTbyHKA padT 1 HanelTe B HeAa 200 ml nuTeiiHa BoAa.

/'\
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MAXI COOKING (MAKCWU NEYEHE)

XL —13a roteeHe Ha egpu napueta meco (Hag 2,5 kg). Mpenopbusame
[a o6pbllaTe MECOTO MO BPeMe Ha FOTBEHETO, 3a [a Ce Orneye efHaKBO
OT AiBeTe cTpaHu. MpenopbyBame CbLUO OT BpeMe Ha Bpeme Aa
nosMBaTte MecoTo, 3a a He CTaHe MPEKasIEHO CYXO.

AOJIHO HATPABAHE

Yno6Ho 3a 3annyaHe Ha fofHaTa YacT Ha ActuaTa. OyHkuuma,
KOSITO Ce NpenopbyBa 1 3a 6aBHO rOTBEHE, 3a NPUTOTBSIHE Ha ACTUSA C
MHOTO TeYHa KOHCUCTEHLMA UM KOHLIEHTPUPAHM COCOBE.

|® XNABb - ABTOMATUYHA

——ITa3u pyHKUKMA aBTOMATMYHO 13bMpa ngeanHaTa TemnepaTypa
1 BpeMme 3a neyeHe Ha xna6. 3a Ha-gobpwy pesynTaTv cnaspanTte
BHVMMATENHO peLenTaTta. AKTuBUpaiiTe GyHKUMATa, Korato dypHaTta e
cTyAeHa. KonyeTto Ha TepmocTaTta TpsbBa Aa ocTaHe B no3vuus 0 / AUTO
, TbIl KaTo TeMMepaTypaTa ce 3afjaBa aBTOMATUUYHO OT GyHKLMATA.

|£ CNAQKULLIN - ABTOMATUYHA

A" ITasn pyHKUMA aBTOMATUHO M36UpPa naeanHaTa TemnepaTypa

1 BpeMme 3a neyeHe Ha cnagkuwm. AKTreupainTte GyHKLMATA, KOrato
¢dypHaTa e cTygeHa. KonueTo Ha TepmocTaTa TpsAbBa ia OCTaHe B
nosuuua 0/ AUTO, Tbi1 KaTo TemnepaTypaTa ce 3afjlaBa aBTOMaTUYHO OT
dyHKUMATa.

@ SMART CLEAN

[lencTereTo Ha NnapaTa, KOATO ce Mycka No Bpeme Ha To3u
cneumnaneH LMKbI Ha MOYMCTBaHe, MO3BOMABA JIECHOTO NOYNCTBAHE
Ha 3aMbPCABaHNA 1 OCTATbLM OT XpaHa. 3a 1a akTuBMpaTe GyHKUMATa
3a nouncTBaHe “Smart Clean”, Hanente 100-120 ml nuTenHa Boaa

Ha IbHOTO Ha dypHaTa, cref KoeTo 3aBbpTeTe OYTOHa 3a U36op n
6yTOHa Ha TepMocCTaTa ;0 UKOHaTa . AKTuBMpanTe GyHKUUATA,
KoraTto ¢pypHaTa e ctyaeHa. lNo3unumaTta Ha MKOHaTa He CbOTBETCTBA Ha
JoCTurHaTaTa Temrnepartypa no Bpeme Ha LiMKb/la Ha No4YncTBaHe.

1. U3BBUPAHE HA OYHKLUA

3a pa n3bepete GyHKLUMATA, 3aBbPTETE OyTOHA 3a M36MpPaHe A0 CMBONA
3a HeobxoAMMaTa GyHKLMA: uyBa Ce 3ByKOB CUrHas 1 JUCTIIEAT CBeTBa.

2. AKTUBUAPAHE HA OYHKLWMA

PBYEH PEXUM

3a pa ctapTuparte n3bpaHata GpyHKLMA, 3aBbpTETE KITI0Ua Ha
TepMoCTaTa 3a 3afjaBaHe Ha HeobxoAMmaTa TemnepaTypa.

Mons, umarite npeasua: Mo Bpeme Ha roteeHe MoXxeTe fia NpoMeHuTe
bYHKUMATA, KaTo 3aBbPTUTE 6YMOHA 3a u3bupaHe, N fia perynvpare
TemnepaTtyparta, KaTo 3aBbpTUTE BYMOHA Ha mepmocmama. Tasn GyHKUMA
HAMa Aia CTapTUpa, ako 6YMoHsm Ha mepmMocmama e Ha nNo3uuma 0/
ABTOMATUYEH (AUTO). MoxeTe fia 3a[1a[leTe BPEMETO 3a roTBeHe,
KpalHKA Yac 3a roteeHe (CaMo ako 3a[lafeTe BpeMe 3a roTBeHe) 1 Taimep.

BTACBAHE

3a pa ctapTupate dyHKUMATa ,BTacBaHe”, 3aBbpTeTe OyTOHa Ha
TepmocTaTa Ha no3uuuma ,Bracsane” (40 rpapyca) n noctasete
byHKUMOHaNHWA 6y TOH B KOHBEHLIMOHaHA NO3MLUS;

MocTaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa cief chrHana 3a npeBaputenHo
3arpsBaHe. [loKpuiiTe TECTOTO C MOKpa Kbpra Wiy nocTaBeTe Cbf C
BOAa Ha AbHOTO Ha OTAENEHMETO, 3a a Cb3aAeTe Ba)kHa cpefa.

SMART CLEAN (MHTENMUTEHTHO MOYUCTBAHE)

3a pa akTmBMpaTte dyHKUMATA 3a noumcTBaHe “Smart Clean”, HanenTe
100-120 ml nuTenHa Boga Ha AbHOTO Ha PpypHaTa, cnef KoeTo
3aBbpTeTe OyTOHa 3a N360p 1 6yTOHA Ha TepmMocCTaTa [j0 MKOHaTa .
Hain-nobpe ocTtaBeTe dyHKUMATA aKTUBMPaHA 35 MUHYTU.

3. MPEABAPUTEJIHO 3ArPABAHE N OCTATbYHA
TOMJIMHA

Cnep cTapTUpaHe Ha GyHKUMATA Ce YyBa 3BYKOB CUrHa 1 Ha fucnnes ce
noka3Ba Muralia nkoHa é@ , MOKa3Balla, Ye dasaTa Ha NpeABapUTENTHO
3arpsABaHe e akTuBMpaHa. Korato Tasu dasa nprknoun, ce yyBa 3ByKOB
CWTHan 1 NKoHarta :Aﬁ CBETUN HENPEKbCHATO Ha AUCNes, 3a Aa MOKaxe,
ye dypHaTa e JocTWrHana 3ajageHaTa TemnepaTypa: Ha To3u eTan
nocTaBeTe NpoAyKTuTe BbB dypHaTa 1 NPOABIKETE C TOTBEHETO.

Mons, vmvaiiTe npeagma; AKO NOCTaBITe XpaHaTa BbB GypHaTa, Npeay NpefBapuTenHOTO
3arpsABaHe [1a 3aBbpLLK, PE3YNTATLT OT FOTBEHETO MOXE [13 He € 33[J0BONNTENEH.

Crnep Kpas Ha rOTBEHETO 11 MPU [JeakTUBMpPaHa GyHKLMS MKOHaTa _eﬂ MOXe

[a NPOABIKYM Aa Ce NOKa3Ba Ha Aucnnen JOpu cef KaTo BEHTUNATOPBT 3a
oxnaxaaHe ce e U3KOUNN, 32 Aa yKaxe, e BbB PpypHaTa MMa OCTaTbyHa TOMMHa.
Mons, umarte npensna; BpemeTo, cnep KoeTo MKOHaTa M3racBa, e PasfinyHo,
3aLL{0TO 3aBKMCK OT peanLia GakTopy, KaTo OKOJHaTa TemnepaTypa 1
13non3eaHata GyHKUMA. BbB BCUUKM Clydan ypeasT TpabBa Aa ce CMATa 3a
VI3KIOUeH, KOraTo NokasasneLbT Ha OyToHa 3a 13bupaHe cour koM () .

4. NMPOrPAMUWUPAHE HA TOTBEHETO

Llle e HeobxoaMMO fa u3bepete GyHKUUA, NPean Aa cTapTupare
MPOrpamrpaHeTo Ha FrOTBEHETO.

MPOABIIKUTENHOCT

Hatuckarite @ , IOKaTO UKOHaTa @ 1 ,00:00" 3anoYHaT Aa MUraT Ha aucnnes.

Nulninint

LI

Upes 4 nnm — n3bepeTe HEO6XOAMMOTO BPEMe 3a FoTBEHE U clief TOBa
HaTuCHeTe 3a NoTBbPXKAEHME. 3a a aKTVBUpPaTe GYHKLMAT], 3aBbpTETE
KJtouya Ha TepMocCTaTa 1o HeobxofymaTta TeMnepaTypa: UyBa ce 3ByKOB
CUrHan 1 Ha ancnnen ce n3sexga nHGopmMaLima, e FoTBEHETO € 3aBbpPLLEHO.
Mona nmarTe npeasns;: 3a Aa OTMEeHUTe 3a[1aeHOTO BPEME 3a rOTBEHE,
HaTuCkamnTe , nokato vikorata (B 3anoure fa mMura Ha aucnnes, cnef
KOETO C MOMOLLTa Ha = Hy/MpanTe BpemeTo 3a roteeHe 1o ,00:00"

BpemeTo 3a roTBeHe He BK/IHO4YBa <|>a3a Ha noarpAaBaHe.

Whj;lﬁool



MPOrPAMUPAHE HA KPAMHWA YAC HA TOTBEHE/
OTNOXEH CTAPT

Cnep KaTo 3afafieTe BpeEMe 3a FOTBEHE MOXeTe [1a OT/IOXUTE CTapTa Ha
dYHKLMATA, KaTo Nporpammpare KparHna Yac: Hatuckaite (), okato
MKoHaTa M TEKYLLMAT Yac 3aMoYHaT Aa MyraT Ha AUCnes.

_I I1._1 I_l
LI 7 R

Ypes 4 wnnu — 3apaiiTe yaca, B KOMTO MCKaTe [ja 3aBbPLUM FOTBEHETO,
1 noTebppere C
3a pa akTmBMpaTe GYHKUMATA, 3aBbPTETE KJt0UYa Ha TepMocTaTa Ao
HeobxofrMaTa TemnepaTypa: GyHKUMATA Lie OCTaHe Ha Nnay3a, JoKaTo
He CTapTUpa aBTOMATNYHO BbB BPEMEeTO, M3UMCNIEHO Bb3 OCHOBA Ha
136paHOTO BpeMe 3a Kpail Ha FOTBEHETO.
Mons, umaliTe npensua: 3a fia OTMEHUTE HaCTPOWIKaTa, M3KIloueTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE ByTOHa 3a 1360p A0 No3numna 0/ AUTO.
CrapTupaHeTo CbC 3aKbCHeHMe He ce npegnara 3a eyHkuymmute Grill n
Turbo Grill.

KPAN HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUrHa 1 Ha AWCIIen ce U3BexJa nHpopmauus, ue
byHKUMATA e 3aBbplueHa. 3aBbpTeTe 6yTOHa 3a U360p, 3a Aa n3bepete
apyra GyHkums, nnv Ha nosuuua 0 / AUTO, 3a ga usknoumnte dypHaTa.
Monsa, nmanTte npeasua: AKO TaMepsT paboTw, Ha AVChen Le ce pedyBa
END v ocTaBaloto Bpeme.

5. HACTPOMKA HA TAUMEPA

Ta3u onuws He NPeKbCBA 1 He NPOrpammnpa roTBEHETO, HO BU
Mo3BONABa fja U3Mos3BaTe JUCMeA KaTo TaliMep Mo Bpeme Ha
pabotelya GyHKLUUA UNKN NpU U3KYeHa GypHa.

Hatunckante , [OKaTo MKOHaTa 1 ,00:00” 3anoyYHaT fa MuraT Ha

aucnnes.
I_lrll (1 I
LI l |
2 TN

Ypes + unn — 3apaiite HeO6XOAMMOTO BpPeMe 1 NOTBbpAETE C .
KoraTto 3ajageHoTo Bpeme n3Teye, Le ce uye 3ByKOB CUrHar.
3abenexku: 3a fa OTMeHWTe TalMepa, HaTVCKalTe . [IOKaTO VKOHATa O
3aMN0YHE a MUra, C1ef KOETO C MOMOLLTA Ha = HynmpaiiTe BpemeTo 4o ,00:00".

FOTBAPCKA TABJIMLA
PELIENTA ovHkuua oA TEMMEPATYPA () ”ﬁc‘ﬂ"&ﬁm HPMH:JIJ,AJ'? EXHOCT

@ Ja 170 30-50 .\é,.

KeiikoBe ¢ Mas Ha 160 30-50 -\;u-
Ja 160 40 - 60 _\___4=___,_ _\_.7_1;___!,_
=] Ja 160 25-35 3

Bucksutn / Taptanetu ¥ Na 160 25-35 ;
Na 150 35-45 L '\ir
@ Ja 190 - 250 15-50 i,

Muua / dokaua . 4 2
N Na 190 - 250 20-50 e e

JI;IJ?Z;Z;;; rrll?/lcTTMa Ha dypHa / KaHenoHwu / E Na 190 - 200 45-65 ;‘

?Lgemko / Tenewko / roBexao / CBMHCKO E fla 190 - 200 80-110 ;a

Munewko / 3aewko / MaTewko 1 kg E Ha 200-230 50-100 ;,

MpeneueH xns6 @ 5' 250 2-6 _\__.5._.,_

KapTtodu Ha dypHa Ha 200-210 35-55%* 1;_

HEV'C#Q.U.” EX- Areeene n Peu;T(;qu (== T;?)T);aa giqfeHﬁeKMHnaM 7 oTLlTea;;;:en:: fl iiﬁ?;Bl:eaqaeHe ~ - OTI:II—Z;?EI,:ie /

** O6bpHETe XpaHaTa NpW 13THYaHe Ha [IBE TPETU OT BPEMETO 3a rOTBEHE.
HWBOTO € yKa3aHo Ha CTeHaTa Ha OTefIeHNeTOo 3a roTBeHe,

pelweTbyHmMA padpT

Ha pelweTbyHuA padT TaBa 3a neueHe

MNocoueHaTa NPOLbIKATENHOCT He BKIIOUBA GasaTa Ha NpeaBapuTeHO
3arpaBaHe: npenopbysamMe NpoayKTUTe fa Ce MOCTaBAT BbB GypHaTa 1
BPEMETO 3a rOTBEHE /a Ce 3afajie eiBa CNefl JOCTUraHe Ha HeobxoanmaTa
Temneparypa.
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OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTU

Mpo6nem : Bb3amoXKHa npuyvHa . PeweHne

. Hama 3axpaHBaHe c . MpoBepeTe fanu UMa HanpeXXeHne B Mpexata v fanu

i eNleKTpoeHeprus. : HaTa e BKJIloYeHa KbM MpexarTa.
DypHaTa He paboTu. ; P P : byp i

¢ YpenbT e U3KJIoUeH OT . M3knioyeTe 1 BKNtOYeTe ypeaa OTHOBO, 3a Aa BUAWTE Janu

¢ Mpexara. ¢ NPo6NeMbT He e OTCTPaHEH.
Ha oncnnes ce nssexga “F’, 3 - CBbpKETE Ce C Hal-bNM3KMA LeHTbP 3a CeAnpoaak6eHo
nocnensaHo ot undpu nnm HeunsnpaBHocT Ha dypHaTa. 06Cy>KBaHe Ha KJIMEHTN 1 CboObLLeTe YNCTIOTO Cref
6yKBM. 6ykBaTa F.
Ha avicnnes ce nossaBga 3 %

OcTaBeTe dypHaTa fja ce oxnaau, Npeamn Aa akTuBmpaTe
cbobuyeHuneTo “Hot” n nsbpaHata ;| TBbpAe BUCOKa TeMnepatypa. !
HKuMATa. N36epeTe pasnnuHa dyHKUKMA.

byHKUMA He cTapTupa. byrku petep byrku

NCMenT NOKa3Ba HeACEH TEKCT . CBbpKeTe Ce C Han-6MM3KMA LEHTBP 3a Creanpoaak6eHo
A . HactpoeH e gpyr e3uk. ~ P H P ANPOA

nn3rnexmna e noppeneH. O6CJ'Iy)KBaHe Ha KJINeHTWN.

YCTPONCTBO 3A 3AKJIIOYBAHE HA BPATUYKATA*

KoraTo 3akntouBaHeTo Ha BpaTaTa € MOHTUPAHO, BpaTaTa TpsAbBa Aa
ce 3aTBOPY PbUHO. 3a ja OTBOPUTE BpaTUUKaTa C yCTPOMCTBOTO 3a
3aKniouBaHe, BuxTe dur. 1.

3a fla cBanuTe NpeAnasHoOTO YyCTPOWMCTBO Ha BpaTUyKaTa, ciefiBanTte
nocsiefoBaTENHOCTTA, MOKa3aHa Ha uitocTpauunTe (uxme gue. 2).

* HanuyHo camo npw onpeaeneHn Mogenm

W VI3Ternete Lenmna HapbyHWK 3a exeHeBHa ynoTpeba ot docs.whirlpool.eu 3a noseue nHdopmaLma 3a BallmMa NPoayKT

- @®upmeHNTe NOANTUKN, CTaHAAPTHaTa AOKYMEHTaLUA U foNb/HUTeNnHa nidpopmarus 3a ypeaa
W= E MOXeTe f1a HaMepuTe, KaTo:
— « Nocetute Hawws yebcant docs.whirlpool.eu
. V3non3eate QR kopa
+  KaTo antepHaTvBa cBbpKeTe ce Cc 0TAeNa 3a cneanpopaaK6eHo o6cnyxBaHe (BUKTe TeledOoHHUA
[ ] HOMep B rapaHLMOHHaTa KHUXKKa). [pn KOHTaKT ¢ OTAena 3a cnefnpopaax6eHo ob6cny BaHe
cbobLyaBaiTe KOAOBETE, MOCOYEHN Ha MAeHTUOVKaLMOHHaTa Tabesnka Ha Bawua ypep.
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@\ ZNACKY WHIRLPOOL
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

vyrobek na www.whirlpool.eu/register

pokyny.

. CS

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS OVLADACIHO PANELU

F °C
0 0/ AUTO
250 60
=,/ TNNE] ek o N
220 80
=]
--------- . - 200 "$100
g (] 180 20
: = 160 140 :
1 2 3 4 6
1. VOLICi KNOFLIK 3. NASTAVENI DENNIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem funkce. Prejete-li
si troubu vypnout, otocte do polohy U .

2. OSVETLENI

Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.
Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

Otocenim pti aktivaci manuélnich funkci
navolite teplotu .

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim tlacitka ':Q:'
se zapina nebo vypina svétlo vnitiniho prostoru.

4. DISPLEJ

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

5.TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby ptipravy.

Vezméte prosim na védomt: Typy knoflikd se
mohou liit v zavislosti na modelu. Jsou-i
knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim
uprosted je z polohy usazeni uvolnite.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou pasku [a]
a poté ochrannou folii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatadhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti ze
spodnich hacka (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde
k vysazeni z hornich hackd (2). ; .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahdaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a ndsledné oproti ni zatlacte
spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

i

Ve

[d]
DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Prodemontdaz bocnich vodicich mfizek pevné uchopte vnéjsi ¢ast
miizky a vytdhnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva
vnitini hacky z prislusnych otvord.

2. P¥ivracenivodicich mtizek na misto nejprve zasurite hacky do
prislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi cast k pfislusSnému otvoru,
zasurite podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNiIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotiebice budete muset nastavit ¢as: Podrzte ,
dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona a dvé dislice nastaveni hodin.

N
wininly

LI
Q.

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro potvrzeni stisknéte
. Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni minut. Pro
nastaveni minut pouzijte + nebo — a pro potvrzeni stisknéte .

Upozornént: Kdyz bliké ikona @ napt. v disledku delsiho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliiovat pachy, které souviseji s probéhlym
procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu prazdnou za
ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zédpachu. Z trouby odstrarte
vsechny ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf
ulozené pfislusenstvi. Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné
jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.

Vezméte prosim na védomi: Po prvnim pouziti spotiebice doporucujeme
vyvetrat mistnost.

Whj;lﬁool



FUNKCE A KAZDODENNI POUZITI

— | TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

S\ KYNUTI

Napomdha sladkému nebo slanému téstu ucinné vykynout.
Funkce se zapind otocenim ovladace termostatu na pfislusny symbol.

<t | HORKY VZDUCH

L% Ipro pfipravu rznych druh jidel, které vyzaduji stejnou teplotu
na nékolika vyskovych urovnich sou¢asné (maximalné trech). U této
funkce nedochazi k vzéjemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

s |PIZZA

—d I peceni pizzy a chleba rliznych druht a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plech( v poloviné doby peceni.

| &, EKO HORKY VZDUCH

e Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné urovni.

Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chrdnéno pred
nadmérnym vysusenim.

Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka zlistane po celou
dobu pfipravy vypnutd. BEhem peceni je ale mozné ji opét zapnout
stisknutim 86

~~|GRIL

Ke grilovani steakd, kebab a klobas, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékéni topinek.

K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte na kteroukoli
uroven pod rostem a pridejte 200 ml pitné vody.

_W‘ TURBO GRIL
*% |K peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifd, kutat). K zachyceni

uvolnujicich se $tav doporucujeme pouzivat odkapévaci (hluboky)
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod roStem a pfidejte
200 ml pitné vody.

& |MAXI COOKING

XL —ISlouzi k peceni velkych kusd masa (nad 2,5 kg). Béhem
pfipravy doporucujeme masem otacet, aby bylo zajisténo dlkladné

a rovnomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz doporucujeme
maso casto podlévat, aby nedoslo k jeho pfilisSnému vysuseni.
VYHRIVANI SPODNIi CASTI

Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrmi dozlatova. Pouziti
této funkce doporucujeme také pro pomalé peceni, k dokonceni
peceni pokrm, které maji velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro
zahusténi stadv a omacek.

[<>|AUTOMATICKE PECENI CHLEBA

A —ITato funkce automaticky zvoli ideéIni teplotu a dobu peceni
chleba. Pro dosazZeni nejlepsich vysledku se dlisledné fidte receptem
. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik termostatu
musi zlstat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v ramci funkce
nastavuje automaticky.

|£ CUKROVIi A DORTY

A Tato funkce automaticky zvoli idedIni teplotu a dobu peceni pro
dorty a kolace. Pred spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik
termostatu musi zlistat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

@ SMART CLEAN

Diky plisobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto cisticim cyklu
za nizké teploty, umoznuje tato funkce snadno odstranit necistoty
a zbytky jidla. Za ucelem aktivace istici funkce ,Smart Clean” nalijte na
dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte volici knoflik a knoflik
termostatu na symbol . Pfed spusténim cyklu musi trouba
vychladnout. Poloha ikony neodpovida teploté dosahované béhem
cyklu ¢isténi.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte oto¢enim ovladace vybéru na symbol poZzadované
funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu otocenim
ovladace termostatu.

({11
(1 1

\D//

4

I

N,

Upozornéni: BEhem peceni mlizete zménit funkci oto¢enim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace termostatu. Funkce se
nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze 0 /AUTO. Mizete
nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy)
a ¢asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik termostatu do polohy
pro kynuti (40 stupnd) a knoflik funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni
peceni;

Po zaznéni signdlu predehtevu vlozte jidlo do trouby. Tésto prikryjte
mokrou utérkou, popfipadé na dno trouby umistéte panev s vodou,
abyste vytvorili vihké prostredi.

SMART CLEAN

Za ucelem aktivace ¢istici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno trouby
100-120 ml pitné vody a poté otocte volici knoflik a knoflik termostatu
na symbol .

Nejlepsi je pouzivat funkci v délce 35 minut.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona :Aﬂ na displeji
indikuji, Ze faze pfedehfivani byla aktivovana.

Na konci této faze zazni zvukovy signél a ikona :ﬁ na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Vezméte prosim na védomtf: VloZenf jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mdze mit negativni vliv na konec¢ny vysledek pfipravy
pokrmu.

Po dokon¢eni vareni a deaktivaci funkce mlize zUstat ikona :Aﬁ
viditelnd na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventildtoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stéle zbytkové teplo.

Vezméte prosim na vedomi: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
radé faktor(, jako je teplota okolniho prosttedi ¢i pouzita funkce. V kazdém
pfipadé je vyrobek vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otocen
na, Q"

4. PROGRAMOVANI PECENI
Pfed zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (™ a,00:00".

N\ —
minteln
LI

K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte + nebo —, poté
potvrdte stisknutim . Aktivujte funkci oto¢enim ovladace
termostatu na pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na displeji
se zobrazi, ze je peceni ukonceno.
Vezmeéte prosim na védomi: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (B, poté tlacitkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi
predehfevu.
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NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU
Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi funkce

naprogramovanim ¢asu ukonéenti: Stisknéte (¥), dokud na displeji
neza¢ne blikat ikona /¥ a aktualni ¢as.

Q 2
2030
e L _I\\
K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy pouzijte 4+ nebo
— a potvrzeni provedte stiskem
Aktivujte funkci otoc¢enim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Funkce zlistane pozastavena, dokud se automaticky nespusti
v Cas, ktery byl vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonceni peceni.
Vezméte prosim na védomi: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj.
otoc¢enim voliciho knofliku do polohy 0 / AUTO.
Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a Turbo Gril.

TABULKA TEPELNE UPRAVY

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce je ukoncena.
Otocenim voliciho knofliku zvolite jinou funkci, popfipadé 0 / AUTO
troubu vypnete.

Vezméte prosim na védomi: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave
zobrazuje ,END" a zbyvajici Cas.

5. NASTAVENI CASOVACE

Touto volbou se peceni nepferusuje ani neprogramuje, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, a to bud'béhem doby, co je aktivni funkce,
popfipadé u vypnuté trouby.

Tisknéte , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @ a ,00:00".

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni stisknutim
(). Po ukonéeni odpo¢itavani zvoleného ¢asu samostatného
casového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, Ze podrzite , dokud nezacne blikat
ikona (I, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".

= = o DOBA TRVANI UROVEN
=] Ano 170 30-50 —
Kynuté kolace Ano 160 30-50 ,\éﬁ
= 4 1
Ano 160 40-60 — e
=] Ano 160 25-35 3
Cajové petivo / ovocné kolacky & Ano 160 25-35 3
& Ano 150 35-45 4 2
=] Ano 190-250 15-50 1/2
Pizza/focaccia (typ chlebového peciva) 2 5
L) Ano 190-250 20-50 e
Lasagne / zapékané téstoviny / ) _ 2
masové cannelloni / nakypy E Ano 190-200 45-65 —
Jehnééi/teleci/hovézi/vepFové 1 kg = Ano 190-200 80-110 L2
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 L
Opeceny chléb ] 5' 250 2-6 -\...5...,-
Opékané brambory Ano 200-210 35-55%% 3
. . . . P— Plech na peceni / odkapavaci Odkapavaci
PRISLUSENSTVI | meveewor Rost ~F=m. Nadobanapeceninebo: \  ; “jupoky) plech nebo pecici | plech /

** Ve dvou tfetindch pecenf jidlo obratte (v pfipadé potfeby).
Uroven je vyznacena na sténé vnitiniho prostoru trouby.

dortova forma na rostu :

nadoba pro polozeni na rost : Plech na peceni

Uvedena doba nezahrnuje fazi predehrevu: Doporucujeme vlozit pokrm
do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni pozadované teploty.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pf¥i¢ina Reseni
: Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
Trouba nefunquie i PferuSeni napdjeni. i pfipojena k elektrickému napdjeni.
gue. . Odpojeni od elektrické sité. . Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
‘ i stale trva.
Na displeji je pismeno ,F” : s . y
nasledované ¢islem nebo Trouba je rozbita. Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro

o zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”.
pismenem. y ) P "

Na displeji se zobrazi zprava
,Horké" a zvolena funkce se Teplota je pfilis vysoka.
nespusti.

. Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
jinou funkci.

Text na displeji se zobrazuje :
nezietelné a zd4 se, Ze je . Nastaveni jiného jazyka.
poskozeny. :

¢ Obratte se na nejblizsi zdkaznické stfedisko poprodejnich
- sluzeb.

ZAMEK DVIREK*

Pokud je nainstalovany zamek dvitek, dvitka musite zavfit manualné.
Otevieni dvitek vybavenych zamkem dvitek viz obrazek 1.

Bezpecnostni zafizeni dvefi Ize odinstalovat — postupujte podle
obrazk (viz obr. 2).

* Dostupné pouze u urcitych modeld

W Pro vice informaci o vyrobku si z webovych stranek docs.whirlpool.eu stahnéte prirucku pro kazdodenni pouZiti.

- =
Hj-- E Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
— «  nanasi webové strance docs,whirlpool.eu,
«  pomoci naskenovani QR kédu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi
B kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

seade aadressil www.whirlpool.eu/register ohutusjuhend.
JUHTPANEELI KIRJELDUS
F °C
/
0 EI 0/ AUTO
250 60
@ greeeeeer O e
: 220 80
=] :
........... . ] o
: (] 180 20
: =] [t 160 140 :
1 2 3 5 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 6. TERMOSTAADINUPP

Ahju sisselllitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju véljaltlitamiseks keerake
nupp asendisse

maaramiseks.

2.VALGUSTUS kellaaega.
Kui ahi on sisse |Ulitatud, saate seda vajutades 4. DISPLEI
) lulitada sisse v6i valja ahju valgustuse. :
= 5. SEADENUPUD

See on kiipsetusaja, viitkdivituse ja taimeri

Kui ahi on valja lllitatud, néditab see

Seda poorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Nupud olenevad mudeli titbist.
Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu
vabastamiseks selle keskele.

Kipsetusaja muutmiseks.

LIUGSIINID JA RIIULLJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja seejarel
kaitsefoolium [b].

(b]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Témmake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude (1) kiljest
lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine lles, et need lilemiste
konksude (2) kiiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejdrel vajutage
liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni alumised konksud

kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

lu-lm

=0

=

f

)

12

S

I

(L

[d]
RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini vélisosast ja
tdmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks sisemist
tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid avause ldhedal ja
sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige valine osa
pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg: Vajutage
nuppu , kuni tabloole ilmub ikoon ja kahekohaline tundide
naidik hakkab vilkuma.

Anln'nln
LU
Tundide seadmisvajutage nuppe =+ véi — jakinnitamiseks

vajutage nuppu . Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Minutite seadmiseks vajutage 4 véi — ja kinnitamiseks vajutage

Pange tahele: Kui ikoon @ vilgub (nditeks parast pikka voolukatkestust),
peate kellaaja uuesti maarama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest ja@nud I6hnu: see on tdiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada, et
eemalduksid voimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja
pappkatted ja seest kdik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tiks tund
temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel ajal olema tiihi.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.

Whj;lﬁool




FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tiilipi roogade kiipsetamine ainult Ghel ahjutasandil.

-~>|KERGITAMINE

Magusa voéi soolase taigna téhus kergitamine. Funktsiooni
sisselllitamiseks keerake termostaadinupp vastavale ikoonile.

<ss |OHU SUNDRINGLUS

\od/ . . . . . .
Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel erineval
tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama temperatuuri.
Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et tihe toidu 16hn voi maitse kanduks Ule teisele.

s |PITSA
=

Mitut tilpi ja suuruses pizza ning saia kipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise ajal
omavahel vahetada.
| &, SAASTLIK SUNDOHK

\ o
e Uhes tiikis praadide véi tdidisega lihaldikude kiipsetamine Ghel
tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle 8kofunktsiooni kasutamisel ei siitti tuli ECO, kuid selle saab sisse

lilitada, vajutades nuppu :O: .

~~7|GRILL (GRILLIMINE)

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kodgiviljade gratineerimine
vOi leiva réstimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndérgumispanni: paigutage nérgumispann resti alla Ukskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

.| TURBOGRILL
L

Soovitame asetada liha alla nérgumispanni kiipsetusmahlade
kogumiseks: paigutage ndrgumispann resti alla Gikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

Suurte lihatuikkide (koivad, loomalihapraad, kanad) grillimiseks.

&»| MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL —ISuurte lihatiikkide ({le 2,5 kg) kiipsetamine. Soovitame

liha kiipsetamise ajal imber pdorata, et mélemad pooled tihtlaselt
pruunistuksid. Samuti soovitame liha mdne aja tagant leemega lle
valada, et see ara ei kuivaks.

ALUMINE KUUMUTUS

Sobib roogade pdhjade pruunistamiseks. Funktsiooni
soovitatakse kasutada ka aeglaseks toiduvalmistamiseks, et saavutada
vaga vedela konsistentsiga roog voi kontsentreeritud kastmed ja
soustid.

[<|SAIA AUTOMAATKUPSETUS

See funktsioon valib saia jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate tulemuste saamiseks jargige
hoolikalt retsepti. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui funktsioon
maarab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp jadama
asendisse 0/ AUTO.

|£ KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS

A See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kipsetusaja. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp
jaama asendisse 0 / AUTO.

@ SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsikkel, mille kdigus eraldatakse madalal
temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Puhastusfunktsiooni ,Smart Clean” aktiveerimiseks

valage ahju pohja 100-120 ml joogivett, seejarel keerake valikunupp

ja termostaadinupp ikoonile . Kaivitage funktsioon, kui ahi on
kilm. Ikoonide asetus ei mérgi puhastustsukli jooksul saavutatavat
temperatuuri.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks p&orake valikunupp soovitud funktsiooni
asendisse: slittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks podrake termostaadinuppu, et
madrata soovitud temperatuur.

({11
(1 1

\D//

4

I

N,

Pange tahele: Kiipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, poorates
valikunuppu voi muutes temperatuuri termostaadinupuga. Funktsioon ei
kaivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 /AUTO. Saate maarata
kUpsetusaja, kiipsetamise ldpuaja (ainult siis, kui maarate kipsetusaja) ja
taimeri.

KERGITAMINE

Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake termostaadinupp
loputusasendisse (40 kraadi) ja funktsiooninupp tavaasendisse.

Pange toit ahju pdrast eelkuumutussignaali kélamist. Katke tainas
marja lapiga voi asetage 6naruse alla veevann, et luua niiske keskkond.

SMART CLEAN

Puhastusfunktsiooni ,Smart Clean” aktiveerimiseks valage ahju pohja
100-120 ml joogivett, seejdrel keerake valikunupp ja termostaadinupp

ikoonile .

Kasutage funktsiooni 35'.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva ikooniga
2J] mirku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kdlab helisignaal ja ndidikul

pusivalt pélev ikoon £ annab teada, et ahi on judnud seatud
temperatuurini: niitid asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise |6ppemist, voib
see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud, véib ikoon _e@
ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui jahutusventilaator on vélja lilitunud,
et viidata sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jarel ikoon valja lUlitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon. Toote voib
igal juhul lugeda valjalulitatuks, kui valikunupu osuti on asendis () .

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida moni
funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".

Nulninint
LI

4 >
Maéarake nupuga =+ véi — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage kinnituseks
nuppu . Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine
on [6ppenud.

Pange tahele! Maaratud kipsetusaja tthistamiseks hoidke nuppu all,
kuni ikoon (B hakkab ekraanil vilkuma. Seejérel kasutage nuppu —, et
maadrata klipsetusajaks ,00:00". See kipsetusaeq sisaldab ka eelsoojenduse

etappi.
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KUPSETAMISE LOPUAJA/
VITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE
Kui klipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kdivitamise aega edasi

lUkata, programmeerides selle I6puaja: vajutage nuppu , kuni
ekraanil hakkab vilkuma ikoon /@ ja praegune kellaaeg.

_II-I art
I_l_ll

Kiipsetamise |6puaja seadmiseks kasutage nuppu 4+ voi — ja
kinnitamiseks vajutage

Aktiveerige funktsioon, p&orates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: Funktsioon jadb pausile, kuni see automaatselt
kaivitatakse valitud klpsetusaja 16pu jargi arvutatud kellaajal.
Pange tahele! Selle satte tUhistamiseks lulitage ahi valja, milleks keerake
valikunupp asendisse 0 / AUTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli funktsioonide
jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
|6ppenud. Podrake valikunuppu, et valida teine funktsioon, véi valige
ahju valjalilitamiseks asend 0 / AUTO.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool vaheldumisi teksti
END ja jarelejaanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid véimaldab
teil kasutada ekraani taimerina nii funktsiooni toé6tamise ajal kui ka siis,
kui ahi on valja lulitatud.

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".

Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu =+ véi — ja kinnitamiseks
vajutage (). Kui taimer on seatud aja lugemisel jsudnud nulli, kélab
helisignaal.

Markused: Taimeri tiihistamiseks hoidke nuppu S, all, kuni ikoon @
hakkab vilkuma. Seejérel lahtestage nupuga — aeg vaartusele ,00:00"

KUPSETUSTABELID
RETSEPT FUNKTSIOON | EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) = KESTUS (MIN) = TASE JA TARVIKUD

= Jah 170 30-50 e

Parmitainast koogid Jah 160 30-50 =
— 4 1
Jah 160 40 - 60 A A
=] Jah 160 25-35 3

Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35-45 4 2
=] Jah 190 - 250 15-50 1/2

Pitsa/focaccia 4 2
Jah 190 - 250 20-50 A

Lasanje / kiipsetatud pasta / ) ) 2

kannelloonid / lahtine pirukas @ Jah 190-200 45-65 L J

Lambaliha / vasikaliha / veiseliha / 3

sealiba 1 kg =] Jah 190 - 200 80-110 : :

Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg E Jah 200 - 230 50-100 \ 2 |

Réstitud sai/leib ] 5 250 2-6 Lo

Ahjukartulid Jah 200- 210 35-55%* 3

Traatrest

TARVIKUD Aeeeeir

**Vajadusel poorake toit Umber pérast 2/3 kiipsetusaja moéddumist.
Tase on toodud kupsetussektsiooni seinal.

Ahjunéud voi
kipsetuspann restil

Nérgumispann/
Klpsetusplaat

Kiipsetusplaat / nérgumispanné
voi kiipsetusnou traatrestil

Margitud kipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna
toidu ahju ja madrata kipsetusaja alles pdrast vajaliku temperatuuri
saavutamist.
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RIKKEOTSING

Probleem Vo6imalik pohjus Lahendus

: Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Voolukatkestus. . Ghendatud.

Ahi ei toota. < -
Vooluvérgust lahti tihendatud. - Lilitage ahi vilja ja uuesti sisse, et naha, kas viga plisib.

Ekraanil on kuvatud taht F ja Votke Ghendust Iahima teenindusega ja 6elge neile F tahele

selle jarel number voi taht. Ahju rikked. jargnev number.

. Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige

Ekraanil on kiri ,Hot" ja valitud
. teine funktsioon.

funktsioon ei kaivitu.  Temperatuur on liiga korge.

Ekraanil on ebaselge tekst ja see . N - .
naib olevat katki. g Teine keelekomplekt. Votke Ghendust lahima mudgijargse teenindusega.

UKSELUKU SEADE*

Kui ukselukk on paigaldatud, tuleb uks kasitsi sulgeda.
Ukselukuseadmega ukse avamiseks vt joonist 1.

Ukse ohutusseadme eemaldamiseks jargige kujutistel toodud
jarjekorda (vt joonis 2).

* Saadaval ainult teatud mudelitel

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige aadressilt docs.whirlpool.eu alla taielik igapdevase vordluse blankett

] - I ] Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu

—
ﬁ:'. +  QR-koodi kasutamine

- Teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

u andmeplaadil olevad koodid.
[ ]
Whirlgool



Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

@\ VALASZTOTTA
Z= ) Teljes kord szolgaltatasaink eléréséhez, kérjuk, regisztrélja

termékét honlapunkon: www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi itmutatot.

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

F °C
0 0/ AUTO
250 60
@ .......... O e
220 80
=]
--------- . - 200 "$100
g (] 180 20
: = 160 140 :
1 2 3 5 6
1.VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO

Funkcio kivélasztasa és a stité bekapcsoldsa. A
suté kikapcsolasahoz forgassa 0 allasba.

2. VILAGITAS \,
Bekapcsolt stiténél nyomja meg a :O:
gombot a siitétér vilagitasanak be- vagy
kikapcsolasahoz.

bedllitasara szolgal.

4. KIJELZO

A sttési id6, a késleltetett inditds és az id6zitd

Kikapcsolt siténél a pontos id6t jelzi.

5. BEALLITOGOMBOK

A sitési id6 beallitasara szolgal.

GOMB
Manualis funkcidk hasznalatakor forgassa el a
kivant hémérséklet kivélasztasahoz.

Megjegyzés: A gombok modelltipustél fliggéen
eltéréek lehetnek. Ha a gombok nyomassal
aktivalhatok, a gomb kioldasahoz nyomja meg
annak kozepét.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a stuitét haszndlja, vegye ki a véddszalagot [a], majd a védéfoliat
[b] a kihuzhato sinekrél.

KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihtizhato sinek alsé részét, hogy kioldhassa az alsé
kampodkat (1), majd huzza meg a kihtizhato sineket felfelé, hogy
tavolithassa 6ket a felsé kampokbol (2). B

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampdkat a kihtizhato sinekre (1), majd nyomja a
kihuzhato sinek alsé részét a polcvezet6khoz, majd az alsé kampok a

helyiikre nem kertilnek (2).

ELSO HASZNALAT

[d]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES

VISSZAHELYEZESE

1. Avezetbsinek eltdvolitasdhoz fogja meg hatarozottan a vezetésin
kllsé részét, majd huzza maga felé, hogy kiakassza a tdmasztét és
a két belsé rogzitépecket az illesztékbol.

2. Avezet6sin visszahelyezéséhez illessze a sint a mélyedéshez, és
el6szor a két rogzitépecket pattintsa a helylkre. Ezutan illessze a
sin kiils6 részét az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztédt, majd
hatdrozottan tolja a stit6tér fala felé, hogy a vezetésin megfeleléen
rogzitve legyen.

1. AZ IDO BEALLITASA

A késziilék els6 bekapcsolasakor be kell dllitani a pontos id6t: Nyomja
meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az ikon és az 6rat
jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelzén.

N e
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A+ e — gombokkal allitsa be a kivant érat, majd nyomja meg a

gombot a jovahagyashoz. A kijelzén villogni kezd a percet jelzd
két szdmjegy. A vagy a — gombbal dllitsa be a kivént percet, és
nyomja meg a gombot a jéovdhagyashoz.

Megjegyzés: Ha az @ ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas utan), Ujra
be kell dllitani az id6t.

2. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki: ez teljesen
normalis.

Ezért miel6tt a stit6t étel készitésére haszndlna, azt javasoljuk, hogy
melegitse fel Gresen a lehetséges szagok eltavolitdsa érdekében.
Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszé filmréteget a stit6rél,
és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdél. Mlikodtesse a stit6t
250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt a sutd legyen Ures.

Megjegyzés: A készUlék elsé haszndlatat kdvetden érdemes kiszell6ztetni a
helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALT / FUNKCIOK

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.

~~~\|KELESZTES

Sés vagy édes tésztak hatékony kelesztésének elésegitése. A
funkcié aktivalasahoz forgassa el a hdmérséklet-szabalyozé gombot a
megfeleld ikonra.

<2 |HOLEGBEFUVAS

A Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényld, de kiilonbodzé
ételek tobb (legfeljebb harom) szinten torténd egyideju siitése. Ezzel
a funkcidval ugy készithet el kiilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik 4t egymas illatat.

s |PIZZA
=

Kilonbozé tipusu és méretl kenyerek és pizzak stitéséhez. A
sutés felénél ajanlott felcserélni a stit6tepsiket.
| &, ECO HOLEGBEFUVAS

\
e Sultek és toltott sultek egyetlen szinten torténd siitéséhez. A
kiméletes, szakaszos hélégbefuvas megakadélyozza az étel tulzott
mértékd kiszaradasat.
Az ECO funkci6 hasznalatakor a lampa kikapcsolva marad a sités ideje
alatt, de Ujra bekapcsolhato a :Q: gombbal.

~~ |GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek siitése és
kenyérpiritas.

Hus siitésekor javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznélatat a
kicsopog6 huslé és szaft 6sszegydjtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs
alatt [év6 barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

7 TURBO GRILL
s

Nagy egybesiilt husok stitése (bardnycomb, marhahus, csirke).
Javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznalatat a kicsép6gé huslé és
szaft 6sszegyUjtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs alatt 1évé barmelyik
szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

| MAXI COOKING

XL —INagyobb darab hus (2,5 kg felett) siitése egyben. Javasoljuk
a hus forgatasat a sités ideje alatt, hogy mindkét fele egyenletesen
megbarnuljon. A hus tébbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkertlése érdekében.

ALSO MELEGITES

Az ételek aljanak piritasahoz. A funkcid javasolt lassu sttéshez,
nagyon folyékony allagu ételek stitésének befejezéséhez vagy szészok
és szaftok stiritéséhez is.

|® AUTOMATIKUS KENYER

—JEzzel a funkciéval automatikusan bedllithaté a kenyér stitéséhez
optimalis hdmérséklet és siitési id6. A legjobb eredmény érdekében
kovesse a receptet . A funkciét akkor kapcsolja be, ha a siité kihdilt. A
hémérséklet-szabalyozé gombnak 0 / AUTO éllasban kell maradnia,
mivel a funkcié automatikusan beallitja a hémérsékletet.

|£ AUTOMATIKUS TORTAK

A IEzzel a funkciéval automatikusan beallithato a siitemények
sttéséhez optimdlis hdmérséklet és siitési idé. A funkciot akkor
kapcsolja be, ha a stité kihdlt. A hémérséklet-szabdlyozé6 gombnak

0/ AUTO élldsban kell maradnia, mivel a funkcié automatikusan beallitja
a hémérsékletet.

@ SMART CLEAN

Ez egy specidlis, alacsony hdmérsékleten zajlé, gézkieresztéssel
torténa tisztitasi ciklus, amely megkonnyiti a lerakddasok eltavolitasat.

A ,Smart Clean” tisztitasi funkcié bekapcsolasahoz 6ntsén 100-120 ml
csapvizet a stit6 aljara, majd allitsa a valasztégombot és a hémérséklet-
szabalyozé gombota [ & | ikonra. A funkciot akkor kapcsolja be, ha a siité
kihtlt. Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért hémérsékletet jelzi.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcid kivalasztdsahoz forgassa a vélasztégombot a kivant funkciot
jelz6 szimbolumra: a kijelzé kigyullad, és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

KEZI
A kivalasztott funkcié inditasahoz forgassa el a hémérséklet-szabalyozo
gombot, és dllitsa be a kivant hémérsékletet.

4
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Megjegyzés: Sutés kdzben is modosithatd a funkciod a vdlasztégomb
elforgatasaval, illetve a hémérséklet a h6meérséklet-szabdlyozé gomb
elforgataséval. A funkcié nem kapcsol be, ha a h6mérséklet-szabdlyozé
gomb U /AUTO éllasban van. Bedllithatd a sttési id6, a sutési id6 vége
(csak akkor, ha bedllitja a sttési id6t) és az idézitd.

KELESZTES

A ,Kelesztés” funkcié inditdsahoz dllitsa a hdmérséklet-szabalyozé
gombot Kelesztés pozicidba (40 fok) és a funkciogombot a
Légkeveréses pozicidba.

Az elémelegitési fazis végét jelz6 hangjelzést kovetben helyezze
az ételt a stit6be. Takarja le a tésztat nedves konyharuhaval, vagy
helyezzen egy vizzel teli edényt a stité aljara a pards kdrnyezet
|étrehozdsa érdekében.

SMART CLEAN

A ,Smart Clean” tisztitasi funkcio bekapcsolasahoz 6ntsén 100-120 ml
csapvizet a st6 aljara, majd allitsa a valasztégombot és a hémérséklet-
szabalyoz6 gombot a ikonra.

Haszndlja a funkciot 35 percig.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcio induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathatd —eﬁ ikon
villogasa jelzi, hogy az elémelegités szakasz bekapcsolt.

A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagité =Jf ikon jelzi, hogy
a sutd elérte a megadott hdmérsékletet: ekkor helyezze be az ételt, és
kezdje el a siitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése el6tt teszi a
sltébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcidval, az :Aﬂ ikon tovéabbra is
ldthaté marad a kijelzén akkor is, ha a h(ité ventildtor kikapcsol, igy
jelzi, hogy a rekeszben maradék hé van.

Megjegyzés: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltéré lehet, mivel
szamos tényez6tdl fligg, mint példaul a kdrnyezeti hémérséklet és a
haszndlt funkcié. Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak
tekinteni, amikor a jelzés a valasztégombon a , () "-n &ll.

4. PROGRAMOZOTT SUTES
A programozott siités inditdsa el6tt ki kell valasztani egy funkciét.
IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az @ ikon és
a ,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

N
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Allitsa be a kivant siitésiidéta + és — gombokkal, majd nyomja meg
az ‘ gombot a jovahagyashoz. Kapcsolja be a funkciét: forgassa el
a hémérséklet-szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a siités befejez6dott.

Megjegyzés: A bedllitott stitési idd torléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az gombot, amig az (B ikon villogni nem kezd a kijelzén,
majd a — gombbal tordlje a sttési idét (,00:00" érték). A stitési idébe
beleszémit az eldmelegitési szakasz.
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A SUTESIIDO VEGE / A KESLELTETES BEALLITASA

A stitési id6tartam beallitasat kovetéen késleltethetd a funkcio
bekapcsolasa ugy, hogy megadjuk a befejezési idét: nyomja meg és
tartsa lenyomva az gombot, amig a Ay ikon és az aktudlis id6
villogni nem kezd a kijelzén.

\\__
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Allitsa be a siitési id6é végét a 4 és — gombokkal, majd nyomja meg
az @ gombot a jévdhagyashoz.

Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-szabalyozé gombot
a kivant hémérsékletre: a funkcié sziinetel, majd automatikusan elindul
a kivélasztott sttés befejezési id6pontja alapjan kiszamitott idében.
Megjegyzés: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sttét: forgassa a
valasztégombot a 0 / AUTO allasba.

A késleltetett inditas funkcid nem elérhet6 a Grillezés és Turbé Grillezés
funkcidkhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcié befejez6dott.
Forgassa el a valasztégombot egy mésik funkcio kivalasztasahoz, vagy
forgassa 0/ AUTO dllasba a siit6 kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: Ha az id&zité aktiy, a kijelzén felvaltva latszik az ,END” felirat és

a hatralevd idé.

5.AZ IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a stités megszakitasara vagy beprogramozasara

szolgal, hanem segitségével a kijelz6 id6zitéként hasznalhato (aktiv
funkcié vagy klkapcsolt sité mellett).
Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az @ ikonésa
,00:00” érték V|||ogn| nem kezd a kijelzén.

Allitsa be azid6t a + és — gombokkal, majd nyomja meg az
gombot a jovahagyashoz. Amikor az idézitén beallitott idétartam
letelik, hangjelzés lesz hallhaté.
Megjegyzés: Az idézité kikapcsoldsdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva
az gombot, amig az () ikon villogni nem kezd, majd a — gombbal

torolje az id6ét (,00:00" érték).

SUTESI TABLAZAT
RECEPT FUNKCIO  ELOMELEGITES HOMERSEKLET (*C) 'PQTRRTAM - szinT s TARTOZEKOK

=] Igen 170 30-50 e

Kelt tésztak & Igen 160 30-50 _\_”2|__._,._’_
Igen 160 40-60 —
=] Igen 160 25-35 3

Kekszek/aprosiitemények Igen 160 25-35 3
Igen 150 35-45 4 2
=] Igen 190-250 15-50 /2

Pizza/Focaccia 4 2
L Igen 190-250 20-50 L

Lasagne / tepsis tészta / cannelloni / 2

felfajtak (fl4n) =] Igen 190-200 45-65 : |

Barany/borju/marha/sertés 1 kg E Igen 190-200 80-110 \ 3 |

Csirke/nyul/kacsa 1 kg = Igen 200-230 50-100 L

Piritott kenyér e 5 250 2-6 Lo

Piritott burgonya Igen 200-210 35-55%* 3

- — Sutéedény vagy Sit6tepsi/cseppfelfogo télca Cseppfelfogé
TARTOZEKOK T d sttdracs o " siitéforma a sutdracson vagy siitéforma a sitéracson : S[]t:t')!‘t::;si

** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha szikséges).
A szint jelzése a sutétér oldaldn lathatd.

A jelzett idébe nem szémit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy
csak azt kdvetben helyezze az ételt a stitébe és dllitsa be a sttési id6t, hogy
a suté elérte a kivant hdmérsékletet.
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HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Aramkimaradas.
. Nincs csatlakoztatva a
. halézathoz.

A késziilék nem makodik.

Ellenérizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siité
i elektromos bekotése megtortént-e.

- Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Gjra, hogy lassa,

A kijelz6n az ,F" bet(, majd egy

szdm vagy egy bet lathaté. Sttdhiba.

Akijelzén a,Hot” (forro) felirat
latszik, és a kivalasztott funkcié  : Tdl magas a hémérséklet.

. Afunkci6 aktivalasa elétt varja meg, amig a suté lehiil.
. Valasszon egy masik funkciot.

nem indul el. ;

A kijelzé torottnek tiinik és

homalyos rajta a szoveg. Masik nyelv beallitva.

AJTOZARO ESZKOZ*

Ha az ajt6zard eszkoz fel van szerelve, az ajtét manualisan kell
becsukni. Az ajtézard eszkozzel felszerelt ajtod kinyitdsdhoz lasd az 1.
abrat.

Az ajtézard eszkozt a képek sorrendjének kovetésével lehet eltvolitani

(Idsd 2. dbra).

* Kizardlag bizonyos tipusok esetén

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informaciokért toltse le a tel
webolda

He,s| Mindennapi hasznalati Utmutatot a docs.whirlpool.eu
ré

L] Fy E alabbi elérhetéségeken talalhatok:
ﬁ:'. a docs.whirlpool.eu honlapon
a QR-kéd segitségével

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az

™ - Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszdmot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

@\ IZSTRADAJUMU
Z= ) Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet

savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

A Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas
noradijumus.

VADIBAS PANELA APRAKSTS

F °C
0 0/ AUTO
250 60
=,/ TNNE] ek o N
220 80
=]
--------- . - 200 "$100
g (] 180 20
: = 160 140 :
1 3 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 6. TERMOSTATA SLEDZIS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties funkciju.
Pagrieziet uz () poziciju, lai izslégtu
cepeskrasni.

Lai pieklatu gatavosanas laika iestatijumiem,
aizkavétajai palaisanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslégta.

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo temperataru
manualajam funkcijam.

2. APGAISMOJUMS -

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet :O: , lai
jeslegtu vai izslegtu cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavos$anas laika iestatijjumus.

LUdzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa,
pogas var atskirties. Ja pogas ir iespéjams
aktivizét nospiezot, lai poga izvirzitos uz aru,
nospiediet to tas centra.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietosanas no slidosajam sliecem nonemiet aizsarglenti [a]
un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

(b]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos akus (1), un
velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas no augsejiem akiem (2).
SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augséjos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet slido3o sliecu
apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apakséjie aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA

IEVIETOSANA

1. Laiiznemtu plauktu stiprinajumus, stingri satveriet stiprindjuma
aréjo dalu un pavelciet to virziena uz sevi, izvelkot balsta elementu
un abas iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lainovietotu plauktu stiprindjumus cita stavokli, novietojiet tos
pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas. Péc tam
novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balsta elementu un
stingri paspiediet pret iedobes sienu, stingri nofikséjot plaukta
stiprinajumu.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bUs jaiestata laiks: Nospiediet ,lidz
displeja sak mirgot @ ikona un divi skaitli, kas apzimé stundas.

\nlnimln
LI
Izmantojiet + vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet , lai

apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés mindtes. Izmantojiet
vai —, laiiestatitu minates, un nospiediet , lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo @ ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bUs nepieciesams atkartoti iestatit laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika: ta ir
atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet no cepeskrasns visus
kartona aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet

no cepeskrasns visus piederumus. Karsejiet cepeskrasni 250 °C
temperattra apméram vienu stundu. Saja laika krasnij jabat tuksai.

LGdzu, nemiet véra: Péc ierices pirmas lietoSanas tiek ieteikts izvedinat
telpu.
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FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

— | STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai uz
viena plaukta.

~~.|RAUDZESANA

Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai aktivizétu So
funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz ikonu.

<ss |PIESPIEDU GAISA PLUSMA

s Lo — s = . -

Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var
izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

s |PICA
=

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi. Ir ieteicams
gatavosanas laika vida samainit cepe$pannas vietam.

[ <rs |ECO FORCED AIR

."I
e ai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta. Maiga
un intermitéjoéa gaisa plisma nelauj produktiem izzat.
Izmantojot 30 EKO funkciju, lampina bas |zslegta visa gatavosanas laika,
tacu to var islaicigi ieslégt, nospiezot -

~~~|GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi.

Grilejot galu, tiek ieteikts izmantot NOTEKPAPLAT], lai savaktu
gatavoSanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml adens.

7 |TURBO GRILS

%

*% Il ai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu). Més
iesakam izmantot NOTEKPAPLATI, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml adens.

-

&»|MAXI COOKING (MAKSIMALA GATAVOSANA)

XL Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg). Lai nodrosinatu,
ka gala ir vienmérigi brina no abam pusém, gatavosanas laika to
ieteicams apgriezt. Tapat ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu
tiem parmérigi izzat.

APAKSEJA KARSESANA

Noderiga édienu apakipuses apbrininasanai. Si funkcija ir
ieteicama lénai édiena gatavosanai, lai pabeigtu édiena gatavosanu

ar loti Skidru konsistenci vai koncentrétu mér¢u un galas mércu
pagatavosanai.

[<>|AUTOMATISKAIS MAIZES CEPSANAS REZIMS

St funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un metodi
maizes pagatavosanai. Lai sasniegtu labaku rezultatu, sekojiet lidzi
receptei. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata slédzim
ir japaliek 0 / AUTO pozicija, jo temperaturu automatiski iestata funkcija.

|£ AUTOMATISKS MIKLAS IZSTRADAJUMU
REZIMS

Sifunkcija automatiski atlasa labako temperatdru un metodi desertu
pagatavosanai. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata
sledzim ir japaliek 0 / AUTO pozicija, jo temperatiru automatiski iestata
funkcija.
@ VIEDA TIRISANA

Tvaika iedarbiba, kas rodas Tpasa zemas temperataras tirisanas
cikla laika lauj bez piepules notirit netirumus un édienu paliekas.
Lai aktivizétu ,Viedas tirisanas” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama udens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet atlases slédzi
un termostata slédzi uz ikonu . Aktivizéjiet funkciju, kad krasns
ir auksta. lkonas atrasanas vieta neatbilst temperatarai, kas sasniegta
gatavosanas cikla laika.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu velamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz attiecigas
funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lai iestatitu
vajadzigo temperataru.
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Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainty funkciju, pagriezot
atlases slédzi vai pielagojot temperatru, pagriezot termostata slédzi.
Funkcija nesaks darboties, ja termostata slédzis bUs pagriezts uz 0/
AUTOMATISKO poziciju. Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas
beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet termostata slédzi

uz raudzésanas poziciju (40 gradi) un pagrieziet funkcijas slédzi uz
Tradicionalo poziciju;

levietojiet édienu krasni péc uzsildisanas signala. Parklajiet miklu ar
mitru dranu vai krasns apaksa ievietojiet cepeSpannu ar Gdeni, lai
raditu mitru vidi.

VIEDA TIRISANA

Lai aktivizétu ,Viedas tirisanas” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama Gdens cepeskrasns apak3éja dala, pagrieziet atlases slédzi un
termostata slédzi uz ikonu .

Ir ieteicams izmantot 35’ funkciju.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bas atlasita, tiks atskanots skanas signals un displeja
saks mirgot :Aﬁ ikona kas noradis uz to, ka priekssildisana ir aktivizéta.
Tiklidz $i faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals un displeja
iedegsies =J] ikona, kas noradits uz to, ka krasns ir uzkarsusi lidz
noteiktajai temperatarai: ievietojiet produktus un saciet gatavosanu.
LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona —54] displeja joprojam
var bt redzama — pat péc dzesésanas ventilatora izslégsanas, lai
noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

Ladzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs no dazadiem
faktoriem, pieméram, vides temperattras un izmantotas funkcijas. Jebkura
gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad raditajs uz atlases slédza
atrodas pie () .

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA
Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest , lidz displeja sak mirgot ikona (% un “00:00".

N\
AL I
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Izmantojiet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavo3anas laiku, bet péc

tam nospiediet , lai apstiprinatu. Lai palaistu atlasito funkciju,
pagrieziet termostata slédzi uz vélamo temperatiru: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bas redzams
pazinojums.
Ladzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet spiest
lidz displeja sak mirgot (% ikona, bet péc tam ||et0J|et —, lai
iestatltu gatavosanas laiku uz ,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisanas faze.
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GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Péc gatavosanas ilguma iestatisanas jus varat aizkavét programmas
palaisanu, iestatot gatavosanas beigu laiku: nospiediet , lidz
displeja sak mirgot ikona un pasreizéjais laiks.

Q 2
=il
e L _I\\
Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu laiku, un
nospiediet @ , lai apstiprinatu.
Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz vélamo
temperataru: funkcija tiks iepauzéta lidz bridim, kad ta automatiski
uzsaks darboties laika, kas aprékinats, balstoties uz atlasito gatavosanas
beigu laiku.
LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet krasni, pagriezot
atlases slédzi uz poziciju0 / AUTO.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas uzsaksanas
aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bis beigusies, tiks atskanots skanas signals un
displeja bus redzams pazinojums. Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos
citu funkciju vai lai 0 / AUTO izslégtu cepeskrasni.

LOdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam paradisies
uzraksts “END” un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmeé gatavo3anu, bet gan lauj displeju
izmantot ka taimeri funkcijai esot aktivai, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslegta.

Turpiniet spiest , lidz displeja sak mirgot ikona @ un “00:00".

Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet ,

lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas

signals.

Piezimes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest , [idz displeja sak mirgot
ikona, bet péc tam lietojiet =, lai iestatitu laiku uz “00:00".

GATAVOSANAS TABULA
PRIEKSSILDI- TRA (0 LIMENI UN
RECEPTE FUNKCIJA SANA TEMPERATURA (°C) = ILGUMS (MIN) APRIKOJUMS
=] Ja 170 30-50 e
Kakas no raudzétas miklas & Ja 160 30-50 _\é’_
Ja 160 40-60 —_—
=] Ja 160 25-35 3
Cepumi / grozini ) Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 4 2
=] Ja 190-250 15-50 1/2
Pica/fokaca 2 2
Ja 190-250 20-50 —
Lazanja/cepti makaroni/ - 2
pilditi makaroni/kakas = )3 190-200 4565 —
Jera/tela/liellopa/cakgala 1 kg = Ja 190-200 80-110 L2
Vistas/trusa/piles gala 1 kg = Ja 200-230 50-100 L
) . : 5
Grauzdéta maize @ 5 250 2-6 — s
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55%% 3

Stieplu
plaukts

PIEDERUMI S
é plaukta

** Ja nepieciesams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas
treSdalas no gatavosanas laika.

Limenis noradits uz gatavosanas nodalijuma sienas.

Cepe$panna vai kukas
veidne uz stieplu

Cepespanna/notekpaplate vai
cepsanas trauks uz stieplu
plaukta

Notekpaplate:/

| .
Cepespanna

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus
cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai tad, kad krasns
sasniegusi vélamo temperataru.

Whj;lﬁool




PROBLEMU NOVERSANA

Probléma lespé&jamais célonis  Risinajums
: Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
Krasns nedarboias i Elektroapgades traucejumi. i pievienota elektrotiklam.
Jas. Atvienojiet no elektrotikla. Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai

Ekrana redzams burts “F"un : - .
skaitlis. Cepeskrasns nedarbojas.

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot" (Karsts) un izvéléta funkcija | Parak augsta temperatara.
nedarbojas. :

Pirms funkcijas aktivizésanas laujiet cepeskrasnij atdzist.
. Atlasiet citu funkciju.

Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas klientu apkalpes
: centru.

Displejs uzrada neskaidru tekstu

un $kiet bojats. Cits valodu kopumes.

DURVJU SLEDZENES IERICE*

Ja tiek saglabata uzstadita durvju slédzene, durvis ir jaaizver manuali.
Lai atvértu durvis ar durvju slédzenes ierici, skatiet 1. attélu.

Durvju drosibas slédzenes ierici var nonemt, rikojoties ka noradits
secigajos attélos (skat. 2.att.).

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

W Lejupieladéjiet Ikdienas lietosanas pamacibu no vietnes docs.whirlpool.eu, lai uzzinatu vairak par savu izstradajumu

] - E Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
Bl «  Apmeklgjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. +  QRkodaizmantosana
«  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
™ gramatina). Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnité.
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Trumpasis vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]

@\ Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
Z= ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.whirlpool.eu/register

instrukcijas.

LT

A Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

VALDYMO PULTO APRASYMAS
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1 3 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMAS 6. TERMOSTATO RANKENELE

Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai
pasirinkti. Pasukite j padetj Q ir igjunkite

Jjungiami gaminimo laiko nustatymai, atidétas
paleidimas ir laikmatis.

Pasukite ir pasirinkite reikiama temperatdra,
kai naudojate neautomatines funkcijas.

3rkEE?\APUTE Kai orkaité igjungta, rodomas laikas. Atkreipkite demesj. Rankeneéliy tipas gali skirtis
Kz;i orkaité jjungta, paspauskite % i 4. EKRANAS priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés
jjunkite arba igjunkite orkaités Iem=put¢. 5. REGULIAVIMO MYGTUKAI suaktyvinamos jas paspaudziant, paspauskite

Naudojami keisti gaminimo laiko nustatymus.

vidurine rankenélés dalj, kad ji issokty.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine plévele [a] ir
nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine folijg [b].

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad atkabintumeéte
apatinius kabliukus (1), tada traukite slankiojancias groteles aukstyn ir
nuimkite jas nuo virsutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]

Uzkabinkite virsutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1), tada
spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy groteliy, kol

uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

lu-lm
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SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS
1.

Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir triktelékite j save, kad istrauktuméte atrama ir
du vidinius kais¢ius.

2. Jeinorite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos ir
jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine dalj prie
jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite , kol
ekrane ims mirkséti piktograma ir du valandy skaitmenys.

Naudodamiesi + arba — nustatykite valandas ir patvirtinkite
paspausdami . Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Naudodamiesi + arba — nustatykite minutes ir patvirtinkite

paspausdami .

Atkreipkite démesj. Kai mirksi piktograma @ pvz., atsinaujinus elektros
tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: tai visiskai
normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries pradedant gaminti
maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries tai i$ orkaités
isimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine plévele ir priedus.
|kaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite déemesj. Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvedinti kambari.
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FUNKCLJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

TRADIC. GAMIN.

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

~~~\|RISING (TESLOS KILDINIMAS)
Puikiai tinka saldZiai arba pikantiskai teslai kildinti. Norédami jjungti
Sig funkcija, sukite termostato rankenéle iki atitinkamos piktogramos.

PRIV. ORO SR.

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatdra ir gaminant ant keliy (daugiausia trijy) lentyny
tuo paciu metu. Sig funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams
gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

s |PICA

= Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus gaminimui
galima pakeisti kepimo skardos padét;.

,ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos gabalus su
jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui neleidzia isdziati

kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta viso gaminimo
metu, ta¢iau ja galima laikinai jjungti paspaudus ()=

~~~ | KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir desreles,
gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.

Kai ant groteliy kepate mésa, naudokite SURINKIMO PADEKLA, kad j jj
tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.

/'\
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? INTENSYVUS KEPINIMAS
*% _IDideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)

kepimas. Rekomenduojame naudoti skys¢iy SURINKIMO PADEKLA, kad j
ji tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml geriamojo vandens.

&»|MAXI COOKING (DIDELIY GABALY KEPIMAS)

XL Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg) kepimas.
Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésa
rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama gaminimo metu
mésg subadyti, kad ji per daug neisdziaty.

APATINIS SILDYMAS

Naudingas norint apskrudinti patiekalo apacia. Sig funkcija
galima naudoti létam gaminimui, baigiant gaminti labai skystus
patiekalus arba sutirstinant padazus ir uzpilus.

|® AUTOMATINE DUONOS KEPIMO FUNKCIJA

—Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia temperatarg ir
gaminimo buda duonai. Geriausiy rezultaty pasieksite vadovaudamiesi
receptu. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi. Termostato
rankenélé turi likti 0 / AUTO padétyje, nes temperatiirg automatiskai
nustato pati funkcija.

|£ AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINIY

A KEPIMAS

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia temperatirg ir
gaminimo buda konditerijos kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai
orkaité atvésusi. Termostato rankenélé turi likti 0 / AUTO padétyje, nes
temperatira automatiskai nustato pati funkcija.

@ SMART CLEAN

Valymo ciklo metu specialiai isleidziami zemos temperatiros
garai, kad galétuméte be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto likucius.
Norédami suaktyvinti ,Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite 7100-120
ml geriamojo vandens j orkaités apacia, tada pasukite pasirinkimo
rankenéle ir termostato rankenéle ties piktograma. Aktyvinkite
funkcija, kai orkaité atvésusi. Piktogramos padétis neatitinka
temperaturos, pasiektos valymo ciklo metu.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA
Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki
reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatira.
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Atkreipkite démesj. Sj nustatyma galite keisti gaminimo metu pasukdami
pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatirg pasukdami termostato
rankenéle. Funkcija neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta j padétj

/AUTO. Jis galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo pabaigos laika
(kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Norédami jjungti ,Teslos kildinimo” funkcija, sukite termostato
rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir nustatykite funkcijos rankenéle j
jprasta padétj;

Nuskambéjus jkaitinimo signalui jdékite maista j orkaite. Uzdenkite
teslg drégnu ranksluostéliu arba apacioje padékite indg su vandeniu,
kad buty sukurta drégna aplinka.

SMART CLEAN

Norédami suaktyvinti ,Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite 100-120
ml geriamojo vandens j orkaités apacia, tada pasukite pasirinkimo
rankenéle ir termostato rankenéle ties piktograma.

Funkcija rekomenduojame naudoti 35"

3. ISANKSTINIS |JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA
Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane mirksinti
piktograma =] nurodo, kad vykdomas jkaitinimas. .
Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma :4] ekrane
nurodo, kad orkaité pasieké nustatyta temperatura: tuo metu sudékite
maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite demesj. Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo
procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net ir
i¢sijungus auginimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma 2
piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démesj. Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir priklauso nuo
jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatdra ir naudota funkcija. Bet
kuriuo atveju, gaminys laikomas iSjungtu, jei pasirinkimo rankenélés
indikatorius nustatytas j padétj () .

4, GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME

Spauskite , kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir ,00:00".

Nulnlinint

LI
Naudodamiesi 4 arba — nustatykite reikiama gaminimo laiko
trukme, tada paspausdami patvirtinkite. Norédami jjungti
funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatUra: pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Atkreipkite démesj.Jei norite atSaukti nustatyta gaminimo laika, spauskite

, kol ekrane mirksés piktograma (™ tada naudodamiesi —
nustatykite ,00:00" gaminimo laika. | bendrajj gaminimo laika nera jtraukta
jkaitinimo fazé.
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GAMINIMO PABAIGOS LAIKO /
ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS
Nustacius gaminimo trukme galima atidéti funkcijos paleidima

uzprogramavus gaminimo pabaigos laika. spauskite , kol ekrane
ims mirkséti piktograma /¥ ir dabartinis laikas.

_I 1. I_I
L L
Mo
Naudodamiesi 4 arba — nustatykite gaminimo pabaigos laika, o
paspausdami patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite
reikiama temperatira: funkcija bus pristabdyta, kol automatiskai
jsijungs nustatytu laiku, atsizvelgiant j pasirinkta gaminimo pabaigos
laika.
Atkreipkite démesj. Jei norite atsaukti nustatyma, isjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj 0 / AUTO.
Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant groteliy ir
intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo pabaiga.
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktumeéte kita funkcija, arba
nustatykite ja j padétj 0 / AUTO ir iSjunkite orkaite.

Atkreipkite démesj. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis rodomi
LEND" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS
Si parinktis nepertraukia ir neprogramuoja gaminimo, bet suteikia
galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai veikia funkcija arba kai

orkaité yra isjungta.
Spausklte ‘ kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir ,00:00".

Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o paspausdami
patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.

Pastabos: Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite . kol ekrane mirksés

piktograma (U, tada ﬂaudodamleS| — nustatykite ,00:00" laika.
GAMINIMO LENTELE
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI
=] Taip 170 30-50 e
Mieliniai pyragai & Taip 160 30-50 _\é’_
= . 4 1
Taip 160 40 - 60 NN LI
= Taip 160 25-35 X
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai & Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
@ Taip 190 - 250 15- 50 1/2
Pica / fokacija 2 2
Taip 190 - 250 20-50 —
Lazanija / kepti makaronai / 2
makaronai su jdaru / apkepas su vaisiais @ Taip 190-200 45-65 \ |
ir sariu
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena . 3
kg =] Taip 190-200 80-110 \ |
. - . . 2
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ Taip 200-230 50-100 \ |
. , 5
Skrudinta duona @ 5 250 2-6 ——
Keptos bulves Taip 200-210 35-55%* 3
Kepimo skarda arba Kepimo / skys¢iy surinkimo Surinkimo
PRIEDAI DM r Grotelés AFe pyragy forma ant skarda arba N padéklas /

groteliy

** Pragjus dviem tre¢daliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
Lygis rodomas ant kepimo skyriaus sienelés.

pyragy forma ant groteliy Kepimo déklas

| trukme nejeina jkaitinimo fazeés laikotarpis: rekomenduojame sudéti
maista j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei pasiekus reikiama
temperatura.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema Galima priezastis

Sprendimas

Orkaite neveikia. : Netiekiamas maitinimas.

.~ I5junkite i$ elektros tinklo.

. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
i prijungtas elektros maitinimas.

© Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

¢ nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su

skaiciais ar raidemis.  Orkaités gedimas.

Ekrane rodomas pranesimas
LHot” (karsta) ir pasirinkta : Per auksta temperatara.
funkcija neveikia. :

. Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.

Ekrane rodomas neaiskus
tekstas ir atrodo, kad jrenginys | Nustatyta kita kalba.
yra sugedes.

DURELIY UZRAKTO JTAISAS *

. Pasirinkite kitg funkcija.

Jei paliekamas sumontuotas dureliy uZraktas, dureles reikés uzdaryti

rankiniu budu. Norédami atidaryti dureles naudodami dureliy uzrakto

jrenginj, zr. 1 pav.

Dureliy saugos jtaisg galima isSimti vadovaujantis paveiksléliy seka (Zr.

2 pav.).

*Tik tam tikruose modeliuose

W Jei reikia daugiau informacijos apie gaminj, naudojimo ir priezidros vadovg atsisiyskite i docs.whirlpool.eu

u kodus.

ml-=- I ] Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Bl +  Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. « Naudodami QR koda

Arba kreipdamiesi j techninés prieZitaros centrg (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
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Skrocona instrukcja obstugi
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@\ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z= ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

F °C
0 o/AUTO __
= 25
60
@ greeeeeer O e
: 220 80
......... : 200 . ]oo
: (=] el i 180 20
=] [t 160 140
: :
1 2 3 5 6

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji. Obréci¢ do pozycji () , aby
wylgczyc piekarnik.

2. SWIATLO .

Nacisniecie tego przycisku ',O: przy
wtaczonym urzadzeniu powoduje wiaczenie
lub wytaczenie lampki w komorze piekarnika.

godzine.

3. USTAWIANIE ZEGARA

Stuzy do zmiany ustawien czasu pieczenia,
opdznionego startu i czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla

4. WYSWIETLACZ
5. PRZYCISKI USTAWIEN

6. POKRETLO TERMOSTATU
W przypadku funkgji ustawianych recznie,
obrdci¢, aby wybra¢ zagdana temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga réznic sie w
zaleznosci od modelu. Jesli pokretta aktywuje
sie poprzez nacisniecie, nacisna¢ srodek
pokretta, aby je zwolnic.

Stuza do zmiany ustawien czasu pieczenia.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usunac tasme ochronna [a], a nastepnie folie
ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[b]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagna¢ dolng cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic dolne
haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do goéry, zdejmujac je z
gornych hakéw (2). .

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gdrne haki na prowadnicach poétek (1), a nastepnie docisngc
dolnga cze$¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic potek, az zaczepy

dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

lu-lm

=0

=

f

)

12

S

I

(L

[d]
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzna czesc
drabinek i pociggnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i
dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiescic¢ je w poblizu
komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy
umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac wspornik
i mocno docisna¢ w strone $cianki komory, aby upewnic sie, ze
drabinki s3 odpowiednio zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk i czas:

Naciskac do czasu, az na wyswietlaczu bedzie miga¢ ikona @ i
dwie cyfry godziny.
N_
min'mlnl
ML
Q

Uzy¢ + lub —, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢
wciskajac . Zaczna miga¢ dwie cyfry minut. Za pomocg + lub
— ustawi¢ minuty i nacisna¢ , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona @ , CO moze sie zdarzy¢ na przyktad
wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko catkowicie normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdjac przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niegj
akcesoria. Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie, aby przewietrzy¢
pomieszczenie.
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FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

-~ |WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢ pokretto
termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.

«s |[WYMUSZONY NADMUCH

% Ipo gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku pétkach (maksymalnie trzech)
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

s [PIZZA
=

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz pizzy.
Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy czasu pieczenia.

[ <s |TERMOOBIEG ECO

e\qu

Potrawy sg zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wylaczona przez
caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis czas wiaczy¢ z powrotem,
naciskajac :Q: .

~~~|GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy na $ciekajacy
ttuszcz: blache na $ciekajacy thuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

7 | TURBOGRILL

a%

** IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).
Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na
sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i nalac¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na jednym ruszcie.

& |MAXI COOKING

XL —IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5 kg). Zaleca
sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony
przyrumienita sie rownomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni
sosem co jakis$ czas, zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

GRZAtLKA DOLNA

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja zalecana
réwniez do wolnego pieczenia, koricowego pieczenia potraw o bardzo
ptynnej konsystencji lub skoncentrowanych soséw.

[<| CHLEB AUTO

—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia chleba. Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, nalezy
przestrzegac zalecen przepisu. Funkcje te nalezy wiacza¢, gdy
piekarnik jest zimny. Pokretto termostatu musi pozosta¢ w pozycji
0/ AUTO, poniewaz temperatura jest ustawiana automatycznie przez
funkcje.

|£ CIASTO AUTO

A ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia ciast. Funkcje te nalezy wtacza¢, gdy piekarnik jest
zimny. Pokretto termostatu musi pozostac¢ w pozycji 0 / AUTO, poniewaz
temperatura jest ustawiana automatycznie przez funkcje.

@ SMART CLEAN

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig usunac¢ za
pomoca pary. Aby wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,Smart Clean”, nalezy
nala¢ 100 -120 ml wody pitnej na dno piekarnika, nastepnie ustawi¢
pokretto wyboru oraz pokretto termostatu na ikone . Funkcje te
nalezy wtacza¢, gdy piekarnik jest zimny. Pozycja ikony nie odpowiada
temperaturze osiggnietej w trakcie cyklu czyszczenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozyc;ji
zaznaczonej symbolem zadanej funkcji: wyswietlacz zaswieci sie i
bedzie stychac sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obrocic¢ pokretto termostatu, by
ustawi¢ zadang temperature.

Y
Y
1

4

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic funkcje za pomocg pokretta
wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca pokretta
termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto termostatu
bedzie ustawione w pozycji U AUTO. Mozna ustawic czas pieczenia, czas

zakonczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczyc funkcje ,Wyrastanie”, obréci¢ pokretto termostatu do
pozycji Wyrastanie (40 stopni) i ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji
konwencjonalnej;

Wiozy¢ jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu podgrzewania.
Przykry¢ ciasto wilgotng tkaning lub wstawi¢ miske z woda na dno
komory, aby stworzy¢ wilgotne $rodowisko.

SMART CLEAN

Aby wiaczyc funkcje czyszczenia ,Smart Clean”, nala¢ 100 -120 ml wody
pitnej na dno piekarnika, nastepnie ustawi¢ pokretto wyboru oraz
pokretto termostatu na ikone .

Najlepiej jest uzywac funkcji przez 35 minut.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni sygnat dzwigkowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona —34] , poinformuja, ze zostata wigczona
faza nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i migajaca na
wyswietlaczu ikona =f] poinformuja, ze zostata osiggnieta ustawiona
temperatura: w tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
nagrzewania moze miec¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.

2 Po zakoriczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji, ikona moze
pozostac¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po wylaczeniu wentylatora
chtodzacego i sygnalizowad, ze w komorze znajduje sie resztkowe ciepto.
Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od
szeregu czynnikoéw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W
kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytgczony, gdy wskaznik na
pokretle wyboru znajduje sie w pozydji, () "

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac funkcje.
CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac ,az zadana ikona @ i migajace “00:00”
pojawig sie na wyswietlaczu.

S 7

Zapomoca + lub — ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i potwierdzic,

wciskajac . Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu

w pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na

wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie zostato zakoriczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac
,az ikona @ zacznie migac na wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca

przycisku — zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas

pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.
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PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START
Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wiaczenie funkgji,

programujac czas jej zakonczenia: naciskac ,do czasu az na
wyswietlaczu pojawi sie ikona i bedzie migac aktualny czas.

Q 2
1 I-Iq 1
LUl
/¥
Za pomoca =+ lub — ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem (7).
Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji wybranej

temperatury: funkcja bedzie wstrzymana do momentu az rozpocznie
sie automatycznie o godzinie obliczonej na podstawie wybranego

czasu konncowego pieczenia.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytaczy¢ piekarnik, obracajac pokretto
wyboru do pozycji 0/ AUTO".

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sig, bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat. Obrocic¢ pokretto wyboru,
aby wybrac inna funkcje, lub do pozycji 0 / AUTO, aby wytaczyc
piekarnik.

Uwaga: Jedli czasomierz jest wtaczony, wyswietlacz bedzie pokazywac
komunikat ,END" lub czas pozostaty do konca cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go, pozwala
tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza, gdy wtgczona jest jakas
funkcja i kiedy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnac¢ i przytrzymac , az zadana ikona @ i migajace “00:00”
pojawia sie na wyswietlaczu.

N —
nintnlnl

LI

Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ 4 lub —, by ustawi¢ wtasciwy

czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (v). Gdy tylko zakonczy sie

odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny

sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie czasomierza, nacisnac¢ i przytrzymac,

azikona (Iy zacznie miga¢, a nastepnie za pomocg przycisku —

zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

2

TABELA PIECZENIA
PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA () CZA5 TMVIANIA poziom | AkcESORIA
= Tak 170 30-50 e
Ciasta drozdzowe & Tak 160 30-50 _\%_’_
Tak 160 40- 60 —_— e
=] Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=] Tak 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia 4 2
Tak 190 - 250 20-50 —
Lasagne/zapiekany makaron/cannelloni/ ) ) 2
zapiekanki =] Tak 190 - 200 45 - 65 ‘ |
Jagniecina/cielecina/wotowina/ ) ) 3
wieprsowina 1 kg =] Tak 190 - 200 80-110 : :
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200 - 230 50 - 100 L
Tosty ] 5 250 2-6 Lo
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35 - 55%* 3
: : blacha na
: . . L Blacha do pieczenia / Blacha na: Ecinkai
: Naczynie do pieczenia : Lo : Sciekajacy
AKCESORIA Reenenn ~ Ruszt A lub tortownicana | L—- S?(')i';f?gg gilésczzceznligb ~ thuszcz/
: ruszcie umieszczone na ruszcie ;Baliaeccrz]:r(\jig

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
Poziom jest zaznaczony na $cianie komory piekarnika.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie
umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia dopiero
po osiggnieciu zadanej temperatury.
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USUWANIE USTEREK

Problem Mozliwa przyczyna

. Rozwiazanie

Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata. - Urzadzenie odtaczone od
. zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziafa zasilanie i czy urzadzenie jest
i prawidtowo podtaczone do sieci.
Wytaczy¢ piekarnik i wtgczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢,

Wyswietlacz pokazuje litere ,F,
po ktérej nastepuje liczba lub ¢ Awaria piekarnika.
litera. :

. Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
. podac numer nastepujacy po literze ,F".

Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Zbyt wysoka temperatura.

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkcje.

Wyswietlacz pokazuje §
niewyrazny tekstiwygladana i Inny zestaw jezykowy.
uszkodzony. f

MECHANIZM BLOKUJACY DRZWI*

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
. Posprzedazowej Klienta.

Gdy blokada drzwi jest zainstalowana, drzwi nalezy zamykac recznie.
Aby otworzy¢ drzwi z blokadg, patrz Rys. 1.

Zabezpieczenie drzwi mozna zdjgé. W tym celu nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami przedstawionymi na rysunku (patrz Rys. 2).

* Dostepne tylko w wybranych modelach

W Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach codziennego uzytku, ktére mozna pobrac ze strony docs.whirlpool.eu

] - E Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Bl «  Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. «  Uzywajac kodu QR
- Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowa, prosimy podac
kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

F °C
0 0/ AUTO
250 60
= — o .
: 220 80
= :
........... —— ) o
: =] 180 20 %
: = 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea
unei functii. Rotiti in pozitia () pentru a opri
cuptorul.

2. BEC .

Cu cuptorul pornit, apasati :O: pentru

a aprinde sau stinge becul din interiorul

Pentru accesarea setdrilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a
temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul este
oprit.

4. AFISA)

Rotiti pentru a selecta temperatura dorita la
activarea functiilor manuale.

Va rugam sa retineti: Tipul de selectoare poate
varia in functie de model. Daca selectoarele
trebuie apdsate pentru a fi activate, apasati pe
centrul selectorului pentru a-l elibera din locas.

compartimentului cuptorului.

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor duratei de

preparare.

GHIDAJE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de protectie a acestuia
[a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele culisante.

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotandu-le
din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi apasati
partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru gratar, pana
cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

lu-lm

=0

=
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[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU

GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru grdtar, apucati ferm de partea
exterioara a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra pentru a
scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru arepozitiona ghidajele pentru grdtar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa locasul sdu,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a
va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sd setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data:
Apasati pe @ pana cand pictograma @ si cele doud cifre aferente
orei incep sa clipeasca pe afisaj.

N
wininly

LI
Q

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru a
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca.
Utilizati + sau — pentru a seta minutele si apasati pentrua
confirma.

Va rugam sa retineti: Cand pictograma @ clipeste, de exemplu, dupa
intreruperi indelungate ale alimentdrii electrice, va fi necesar sd resetati ora.

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului de
fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta posibilele
mirosuri nepldcute. Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia. Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul
trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Vd rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.
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FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

— | CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

-~~\|DOSPIRE

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci sau picante. Rotiti
butonul termostatului la pictograma aferenta pentru activarea acestei functii.

w0 | AER FORTAT

\obs . . a v . e .
Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesitd aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folositd pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

s |PIZZA
<lpentrua prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si paine.
Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de copt la jumatatea
duratei de preparare.

[ s |AER FORTAT ECO

a%s
e Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute,
pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaz functia ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul

procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din nou prin apasarea pe O .

~~~|GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a gratina
legume sau pentru a prdji painea. .
Atunci cand frigeti carne la grill, vd recomanddm sa utilizati o TAVA DE
COLECTARE A PICATURILOR pentru a colecta zeama rezultatad in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si addugati 200 ml de apa potabila.
% |TURBO GRILL

2% _|Ppentru a frige buciti mari de camne (pulpe, muschi de vitg, carne de
pui). Va recomanddm s3 utilizati o TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR pentru

a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

o) GATIT MAXI

XL Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomandam sa intoarceti carnea in timpul prepardrii pentru a va
asigura cd se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, va
recomandam sa stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se usca
excesiv.

REZISTENTA INFERIOARA

Utila pentru rumenirea partii inferioare a preparatelor. Functia
este recomandata si pentru preparare lentd, pentru finalizarea
prepararii alimentelor cu o consistentd foarte lichida sau a sosurilor si
sucurilor proprii concentrate.

|® FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala si
durata de coacere corespunzatoare a painii. Pentru rezultate optime,
respectati cu atentie reteta . Activati functia cand cuptorul este rece.
Butonul termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0 / AUTO in timp ce
temperatura este setatd automat de functie.

[—=| FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
S|P ATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideald si durata de
coacere corespunzatoare a prdjiturilor. Activati functia cand cuptorul
este rece. Butonul termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0 / AUTO
in timp ce temperatura este setatd automat de functie.

@ SMART CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special

de curatare la temperatura scazutd permite eliminarea cu usurintd a
reziduurilor de murdadrie si a resturilor de alimente. Pentru a activa
functia de curdtare ,Smart Clean”, turnati o cantitate de 100-120 ml

de apa potabild in partea inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul
de selectare si butonul termostatului la pictograma . Activati
functia cand cuptorul este rece. Pozitia pictogramei nu corespunde cu
temperatura atinsa in timpul ciclului de curatare.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare cétre simbolul

aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

V& rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului. Functia nu va porni daca butonul termostatului va
fiin pozitia U /AUTO. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai daca setati o durata de preparare) si un
temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul termostatului in
pozitia Dospire (40 de grade) si aduceti selectorul de functii in pozitia
Conventional;

Introduceti alimentele in cuptor dupa emiterea semnalului aferent
preincalzirii. Acoperiti aluatul cu o laveta umeda sau introduceti un
recipient cu apa in partea inferioara a cuptorului pentru a crea un
mediu umed.

SMART CLEAN

Pentru a activa functia de curatare ,Smart Clean”, turnati o cantitate de
100-120 ml de apa potabila in partea inferioard a cuptorului, apoi rotiti
butonul de selectare si butonul termostatului la pictograma

Este recomandata utilizarea functiei timp de 35"

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este anuntata
prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei 2l pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in interiorul
cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si
prezentarea fixd a pictogramei =} pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea
preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de preparare final.
Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma _ej) ar

putea rdmane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in interiorul aparatului
fnca mai exista caldura reziduala.

Va rugam sa retineti: Durata de timp dupd care pictograma se
dezactiveaza variaza deoarece depinde de o serie de factori precum
temperatura ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate considera
cd aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de
selectare se afld in dreptul simbolului () .

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sd selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe . pana cand pictograma Q si cifrele
,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N
M
ML |_||_|\\

Utilizati + sau — pentru a seta durata de preparare dorita, apoi
apasati pe pentru a confirma. Activati functia rotind butonul
termostatului la temperatura doritd: se va emite un semnal sonor, iar
pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de preparare.
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Va rugam sa retineti: Pentru a anula durata de preparare setata, apasati in
mod repetat pe pana cand pictograma (B incepe s& clipeascé pe
afisaj, apoi utilizati = pentru a reseta durata de preparare la ,00:00".
Durata de preparare cuprinde o etapa de preincdlzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepardrii: Apasati pe

pana cand pictograma ,@ si ora curenta incep sa clipeasca pe afisaj.

N — — —7
=il
Y L N
/&
Utilizati 4 sau — pentru a seta ora dorita pentru finalizarea duratei
de preparare si apasati pe pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va ramane intrerupta pana cand porneste automat la ora
calculatd in functie de ora de finalizare selectatd a prepardrii.

Va rugdm sa retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare 0 / AUTO.

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibila pentru
functiile Grill si Turbo Grill.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
functiei. Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita
sau 0/ AUTO pentru a opri cuptorul.

Vd rugam sd retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va prezenta
mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasd.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceastd optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator in timp ce o functie
este activa sau atunci cand cuptorul este oprit.

apasati in mod repetat pe pana cand pictograma @ si cifrele
,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N —
win'uln
LI L L
v N

Sa g

€

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentrua
confirma. Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apasati in mod repetat pe pana
cand pictograma incepe sa clipeascd, apoi utilizati = pentru a reseta
orala,00:00"

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) | DURATA (MIN) | NIVEL SI ACCESORII
=] Da 170 30-50 =
Torturi dospite Da 160 30-50 _\éﬁ
o 4 1
Da 160 40 - 60 e— e
=] Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte & Da 160 25-35 3
Us 4 2
Da 150 35-45
=] Da 190 - 250 15- 50 1/2
Pizza/Focaccia 2 5
§
L) Da 190 - 250 20-50 e
Lasagna / paste la cuptor / ) ) 2
cannelloni / budinci E Da 190-200 45-65 —
Miel/vitel/vita/porc 1 kg =] Da 190 - 200 80-110 : 3 |
Pui/iepure/ratd 1 kg = Da 200- 230 50-100 L
Paine prajita ] 5 250 2-6 o
Cartofi copti Da 200-210 35 - 55%* 3
: < 6 < < : Tavd de
: Gratar Vas de copt sau forma : Tava de copt/tava de colectare! colectare a
ACCESORII Aeeeeen ~ metalic = pentru prajituri pe L___J apicaturilorsauvasdecopt, : ~— - grasimii scurse/

**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din durata de
preparare (dacd este necesar).

Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru preparare.

gratarul metalic

e gratarul metalic «
peg Y : Tava de copt

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este
recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sd setati durata de
preparare numai dupad atingerea temperaturii dorite.

Whj;lﬁool




REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila Solutie

. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
i cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

¢ Pana de curent.

Cuptorul nu functioneaza. . Deconectare de la reteaua
. electrica.

% Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
Defectiune cuptor. tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F".

Pe afisaj apare litera,,F” urmata
de un numar sau o litera.

A Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.
Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot’, iar

functia selectata nu porneste. Temperaturd prea ridicata.

Pe afisaj apare un text neclar,
pare sa fie o defectiune.

i Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta

Alt set de limbi. . tehnica post-vanzare pentru clienti.

DISPOZITIVUL DE INCUIERE A USII*

Atunci cand mentineti incuietoarea usii instalata, usa trebuie sa fie
inchisa manual. Pentru a deschide usa cu dispozitivul de incuiere a usii,
consultati fig. 1.

Dispozitivul pentru siguranta usii poate fi indepartat prin parcurgerea
secventei urmdtoare de imagini (consultati fig. 2).

* Disponibile numai la anumite modele

W Descarcati ghidul complet de referinta pentru utilizare zilnica de la adresa docs.whirlpool.eu pentru informatii
suplimentare despre produs

" m Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
W= I_ «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
— . Utilizdnd codul QR
+  Caalternativd, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
[ ] vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Rychly sprievodca
DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

@\ Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
Z= ) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

F °C
0 0/AUTO
= 25
60
=] A o L
: B 220 80
=) :
........ : . 200 +4100
" = 180 20 :
=] [t 160 140
: : H K
1 2 3 5 6

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie. Riru
vypnete otocenim ovladaca do polohy 0.
2. SVETLO .

Ked je rdra zapnutd, stlacenim :O: zapnete
alebo vypnete osvetlenie rary.

Startu a ¢asomeru.

4. DISPLEJ

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla, odlozeného

Na zobrazenie ¢asu, ked je rura vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia ¢asu pripravy jedla.

6. OVLADACi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu pri
aktivovani manualnych funkcii.

Upozornenie: Typ gombikov sa méze Iisit podla
modelu. Ak s gombiky aktivované zatlacenim,
zatlacte na stred gombika, aby ste ho uvolnili

z jeho polohy.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA ROSTY

Pred pouzitim rdry odstrante ochrannu pasku [a] a potom stiahnite
ochrannd foliu [b] z posuvnych bezcov.

[b]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné haciky
(1), a potiahnite posuvné bezce nahor a vytiahnite ich z hornych
hacikov (2). ; .

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte spodnu cast
posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az spodné haciky klikna (2).

PRVE POUZITIE

[d]
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu cast listy,
potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva vnutorné
koliky z otvorov.

2. Akich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru riry a najprv
zasunte oba koliky do otvorov. Potom umiestnite vonkajsiu c¢ast
k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte k stene priestoru rary
tak, aby bola vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a cas: Stlacajte
, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a dve Cislice oznacujuce
hodiny.

Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stlaéte na potvrdenie.

Zaénu blikat ¢islice oznacujlice mintty. Pomocou =+ alebo —
nastavte minuty a stlacte na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka ® napriklad po dlhsom vypadku prudu,
bude potrebné resetovat cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rdry mozu vychadzat pachy, ktoré zostali z vyroby: Je to Uplne
normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat

ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili. Odstrante z rary
vsetky ochranné kartény a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra vietko
prislusenstvo. Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporica miestnost
vyvetrat.
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FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

STATICKY OHREV

Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni jedného rostu.

-~>\|KYSNUTIE

Na ucinné vykysnutie sladkého alebo pikantného cesta. Aby ste
tuto funkciu zapli, otocte ovlddaci gombik na ikonku.

e |HORUCI VZDUCH

\od/ , A . , , ¥ .

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava vyzaduje
rovnaku teplotu, na niekolkych urovniach (maximalne troch) zarover.
Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprenasala na druhé.

s [PIZZA
=

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze a chleba. Je dobré

v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

| &, VHANANY VZDUCH ECO

e Na pecenie masa i plnenych kusov méasa na jedinej rovni.
Miernou prerusovanou cirkuldciou vzduchu sa zabrarfiuje nadmernému
vysusovaniu jedla.

Pri pouzivani tejto ECO funkcie zostane svetielko pocas pecenia
vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stlacenim :Q: .

~~| GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobds, gratinovanie zeleniny
alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte odkvapkavaciu nddobu na zachytdvanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru troveri pod
dréteny rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

7 |TURBO GRIL

%

** INa pecenie velkych kusov misa (stehna, rozbif, kur¢a).
Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu na zachytavanie stavy
z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru droven pod droteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

& |MAXI COOKING

XL —INa pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
Odporucame pocas pecenia maso otdcat, aby obe strany zhnedli
rovnomerne. Odporic¢ame mdso pri peceni obcas oblievat, aby sa
zabranilo nadmernému vysychaniu.

SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia odporuc¢and tiez na
pomalé varenie, na dovarenie jedal velmi tekutej konzistencie alebo
zhustenie $tiav a omacok.

[<>]| CHLIEB AUTO

—ITato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu a ¢as pecenia
chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete dosledne postupovat
podla receptu . Funkciu aktivujte, ked'je rura studena. Gombik
termostatu musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky
nastavuje funkcia.

|£ MUCNIKY AUTO

A ITato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a ¢as pecenia
koldc¢ov. Funkciu aktivujte, ked je rira studend. Gombik termostatu
musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky nastavuje
funkcia.

@ SMART CLEAN

Pdsobenie pary uvolnenej pocas tohto Specialneho ¢istiaceho
cyklu s nizkou teplotou umoznuje lahké odstranenie $piny a zvyskov
jedla. Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte na dno
rdary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte voliaci gombik a gombik
termostatu na ikonku . Funkciu aktivujte, ked'je rdra studena.
Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej pocas Cistiaceho
cyklu.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom termostatu a nastavte
pozadovanu teplotu.

({11
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Upozornenie: Pocas pecenia mézete funkciu zmenit otoc¢enim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu otoc¢enim gombika termostatu. Funkcia sa
nespusti, ak bude gombik termostatu na polohe 0 /AUTO . Mozete
nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as
pecenia) a cCasomer.

KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie otoc¢te gombik termostatu na polohu
Kysnutie (40 stupriov) a gombik funkcie na Staticky ohrev.

Po signdli predohrevu vlozte jedlo do rary. Prikryte cesto vihkou
utierkou alebo vlozte na dno rdry nadobu s vodou, aby sa vytvorilo
vlihké prostredie.

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte na dno rary
100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte voliaci gombik a gombik
termostatu na ikonku

Najlepsie je ju pouzit na 35 minut.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka :Aﬂ na displeji
informuju, Ze bola aktivovana faza predhrievania. R

Po skonceni tejto fazy zvukovy signdl a svietiaca ikonka :ﬁ na displeji
informuju, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte jedlo do rury

a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie moze ikonka :Aﬁ

na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho ventilatora, ¢o
znamena, Ze vnutri rdry je este zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, moze byt rézny v zavislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolita teplota a pouzité funkcia. V kazdom
pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke () .

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE
Stlacajte , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a,00:00".

N o
mintnly
P

Pomocou + alebo — nastavte ¢as pecenia a potom stlacte

na potvrdenie. Funkciu aktivujete otocenim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, Zze
pecenie je ukoncené.

Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlacajte ,az
kym na displeji nezacne blikat ikonka (B, potom pomocou — resetujte
dobu pecenia na ,00:00". V tejto dobe pecenia je zahrnuta aj faza
predhrievania.

Whj;lﬁool



PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit naprogramovanim
¢asu jej ukoncenia. Stlacajte , kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
¥ a aktualny ¢as.

Q 2
A L1
[y |
4 >
Pomocou 4 alebo — nastavte zelany ¢as ukonéenia peéenia a stlaéte
na potvrdenie.
Funkciu aktivujete otocenim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: funkcia zostane pozastavena, kym sa nespusti automaticky v
Case vypocitanom na zéklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.
Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru otocenim voliaceho
gombika 0 / AUTO.

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Grill a Turbo
Grill.

TABULKA PRIPRAVY JEDAL

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze funkcia je ukoncena.
Otocte voliacim gombikom na int funkciu alebo do polohy 0 / AUTO,
¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi ,END”
striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi ani nenaprogramuje pecenie, ale umozni vam
pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je rara
vypnuta.

Stlacajte , az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka @ a ,00:00"

S —
nintal
LI

S

4
[
I
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Pomocou =+ alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte na
potvrdenie. Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu, ozve
sa zvukovy signal.

Poznémky: Casovac zrusite stlacanim , az kym ikonka @ nezacne
blikat, potom pomocou = resetujte ¢as na ,00:00".

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obrétit.
Uroveri je uvedend na stene vnutri rdry.

alebo tortové formana :
drétenom roste :

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) = PRI'l;EL(J)g,EEI\'l\lSTVO
=] Ano 170 30-50 —
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 ,\éﬁ
= : 4 1
Ano 160 40 - 60 e a—n
=] Ano 160 25-35 3
Susienky / kosicky Ano 160 2535 3
Ano 150 35-45 4 2
=] Ano 190 - 250 15-50 1/2
Pizza / focaccia - 2 5
= Ano 190 - 250 20-50 a—r
Lasagne / zapecené cestoviny / i _ B 2
cannelloni / nakypy E Ano 190 - 200 45-65 | —
Jahnacina / telacina / hovddzie/bravéové < 3
ko =] Ano 190 - 200 80-110 \ |
Kurca / kralik / kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 L2
Opeceny chlieb @ 5' 250 2-6 -\...5...,=
Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35 - 55%* 3
Nadoba na pecenie Plech na pecenie/ : Nadoba na

\ j Odkvgpkévacia na’lvdol_oa alebo :
nadoba na pecenie na :
drotenom roste

odkvapkavanie
Plech na pecenie

Do casu pripravy jedla nie je zapoc¢itana faza predhrievania: Odporic¢ame
vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia aZ po dosiahnuti poZzadovanej
teploty.

Whj;lﬁool



RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina RieSenie
; Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
Rdra nefunauie i Vypadok pradu. i pripojena k elektrickej sieti.
guje. Odpojenie od elektrickej siete. Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém

i odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F”

= P . Poruch rdry.
a za nim cislo alebo pismeno. i orucharury,

Displej zobrazuje spravu ,Hot"
(horuca) a zvolena funkcia sa . Teplota je prilis vysoka.
nespusta. :

. Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut. Zvolte
¢ ind funkciu.

Text na displeji sa zobrazuje :
nezretelne a zda sa, ze je . Nastavenie iného jazyka.
poskodeny. :

Obratte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
. popredajnych sluzieb.

ZARIADENIE NA UZAMKNUTIE DVIEROK*

Ak nechate zamku dveri nainstalovand, dvierka sa musia zatvarat
manualne. Spdsob otvorenia dvierok so zariadenim na uzamknutie
dvierok je zobrazeny na obr. 1.

Bezpecnostné zariadenie dvierok sa da vybrat podla nasledujiceho
postupu na obréazkoch (pozrite Obr. 2).

*K dispozicii len na niektorych modeloch

W Ak potrebujete dal3ie informacie o vyrobku, stiahnite si kompletnd Priruc¢ku na kazdodenné pouZivanie na stranke

docs.whirlpool.eu.
] - E Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Bl «  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. + Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
™ Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného $titku vasho
spotrebica.

Whj;lﬁool



Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL
[lna oTpyMaHHsA GinbL MOBHOT JONMOMOTI Y 3apeECTpyiiTe
cBili npunag Ha canTti www.whirlpool.eu/register

A

UK

Mepep BMKOPNCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoumnTanTe
iHCTPYKLUIT 3 TeXHiKu 6e3neKkun.

ONMUC NAHEJTI KEPYBAHHA

F
0
.
@ .......... O e
=)
{ ..... \;I éE’ —
B

°C
0/AUTO __
250 60
220 80
200 100
180 120
160 140

1. PYYKA BUBOPY

LLlo6 yBiMKHYTK gyxoBY Lwady, 06epiTb byab-
AKy OyHKLUito. LLlob BUMKHYTU fyx0BY wady,
MOBEPHITb PYUKY B MONOXKEHHA

2.CBITJIO

Konn ayxosa wady yBiMKHeHa, HaTUCHITD O ,
o6 YBIMKHYTI a60 BUMKHYTI lamrly y iy X0Bilt
wadi.

2

2

3 4

3. HANALUTYBAHHA YACY
,U,Hﬂ A4O0CTyny [0 HanawiTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKU 3anycky i Tanmepa.
[na BigobpaxkeHHs yacy, Konu fyxoBy
wady BUMKHEHO.

4. ANCIIEN
5. KHOMKW PErYNMIOBAHHA

[nA 3MiHK HanawTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHA.

6. PYYKA TEPMOCTATA
MoBepHITb pyuKy, Wob obpaTy 6axkaHy
TeMMepaTtypy, KON akTMBOBaHO GyHKLUIT
PYYHOTO pexunmy.

3BEPHITb yBary: Tn pyyoK Moxe Bifpi3HATICA
3aNeXHO Bif TNy Moaeni. AKLLO PyYKM €
PYYKaMM HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb Ha LEHTP
pYYKM, o6 BMBECTY 1T 3 THIi3aa.

TENIECKOMNIYHI HAMPAMHI TA HAMNPAMHI ANA PEWITKA

MNepen BUKOPUCTaHHAM JYXOBKM 3HIMITb 3aXUCHY CTPiYKY [a], a noTim
BMAANITb 3axucHy ponbry [b] 3 TeneckoniyHMx HAaNPAMHUX.

[a] (b]

3HATTA TENECKOMIYHUX HANPAMHUX [c]

MOTATHITE HUXKHIO YaCTUHY TENEeCKOMIYHOI HaNPAMHOT, Wo6 BigYenuTmn
HVXKHI rauku (1), i IOTArHITL TenecKoniuHi HaNPAMHI Bropy, 3HABLUN iX i3
BEPXHiX raukis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3aueniTb BEPXHi rauyky Ha HaNPAMHUX Ana pewitky (1), noTim
NPUTUCHITb H/XHIO YaCTUHY TeTeCKOMIYHMX HAaNPAMHMX A0 HAaNPAMHUX

ONA PewwiTKy, MOKM HUXKHI Fauku YyTHO He 3adikcytoTbea (2).

NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

[c]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX ONA

PELWLITKA

1. Lo6 3HATW HanNpsMHI ANA pewiTKn, MiLLHO TPMMAUYKCh 3a
30BHILUHIO YaCTUHY HAaNPAMHOI, MOTATHITH i Ha cebe, Wob6 BUTATTH
onopy i ABa BHYTPILHI WTUTU 3i CBOIX FHI3A.

2. o6 BcTaHOBMTY Ha MicLie HANPAMHI ANA peLwiTKy, po3TaluyinTe ix
6inA 3arnnbneHb, nonepeaHbO BCTAHOBMBLUM Ha MicUA WITUDTK.
Micna yoro po3micTiTb 30BHILLHIO YacTUHY 6ins ii rHi3ga, BCTaBTe
onopy i MiLLHO NPUTUCHITD T AO CTIHKYM 3 3arnnbneHHAMN, Wo6
BMEBHUTKCA, L0 HAaNPAMHA HaNeXHM YMHOM 3aKpinseHa.

1. HANAWWTYBAHHA YACY

Mpw nepwomy iBIMKHEHHI npunagy Heo6xiaHO BCTaHOBUTM Yac:

HaTnckanTte MOKM 3HaYOK @ Ta ABi UMPM roANH He MOYHYTb
6nMmaTn Ha gnennel.
\nlninln
LI
O
3a gonomoru KHomkn + a6o — BCTaHOBITb 3HAUYEHHS FOAWH i
HaTUCHITb AnA nigTBepaXeHHA. MouHyTb 6nnumatu Asi undpn

XBWUJINH. 32 LOMNOMOIN KHOMOK abo — BCTaHOBITb 3HAUYEHHSA
XBUMHM Ta HAaTUCHITb KHOMKY 9 ana I'IIFI.TBepp.)KEHHﬂ

3BEPHITb yBary: AKLLO 3Ha4YOK ® 6nvmag, Hanpuyknag, nicna TpUBanmx
nepeboiB y nofadi enekTpoeHeprii, HeOOXiqHO BCTAHOBMUTY Yac.

2. MPOTrPIBAHHA AYXOBOI LLA®U

HoBa pgyxoBa wada moxe BUAINATY 3anaxu, WO 3anmwmnmnca nicna ii
BWIOTOBJ/IEHHA: Lie He € HeCnpaBHICTIO.

Tomy, nepLu HiXX roTyBaTW >KY, PEKOMEHAYEMO MPOTrPITY NOPOXKHIO
ayxoBy waody, Wob ycyHyTr 6yab-aKi MOXIMBI 3anaxu. 3HIMITb i3
JyX0BOT Wadu 3aXMCHY KapTOHHY YNaKoBKYy abo npo3opy niiBky

Ta BUTATHITb 3 Hel Bce npunagan. Harpiite gyxosy wady go 250 °C
NPOoTArom Npu6sM3HO ofHiel roguHu. Mpu ubomy ayxoBa Wwada Mae
6y TV MOPOXKHbBOIO.

3BepHiTh yBary: PekomeHy€ETbCA NPOBITPUTY NPUMILLEHHA MICIA NepLIOro
BMKOPWCTaHHA NpuUnagy.

Whj;lfz?ool



OYHKUIT | LWWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

CTAHOAPTHUN

[na npurotyBaHHA Oyfb-AKOT CTPaBU NULLE Ha OLHIN NonwnLi.

> [MAHIMAHHA TICTA

[na cnpuaHHA ebeKTMBHOMY MiHIMaHHIO conoakoro abo
nikaHTHOrO TicTa. [OBePHITb pyuKy TepMOCTaTa Ha NMo3HauKy, LWob
aKTMBYBATU Lo DYHKLtO.

«s | MPUMYCOBA BEHTUNALIA

A [lnAa NpuroTyBaHHA Pi3HMX NPOAYKTIB i3 OHAKOBOIO TeMMNepaTypoto
NPUroTyBaHHA Ha AeKIiNbKOX NonmyKax (Makcumym Tpbox) OgHOYacHo. Lia
dYHKLiA 4O3BONAE OAHOYACHO FrOTYBATY Pi3Hi CTPaBW i NPV LibOMY YHUKATK
3MiLLyBaHHA apoMaTiB.

s | MILLA
@LI

[lnA BunikaHHA Niym Ta xniba Pi3HWMX TUNIB | po3MipiB. Y cepefuHi

npouecy NpPUroTyBaHHA 6a)aHO NMOMIHATY MiCLIAIMI AieKO AA BUMIKAHHS.

[ s, ECO FORCED AIR (MPMMYCOBA BEHTUNALIA ECO)

e [InA npurotyBaHHA neveHi Ta GapLumpoBaHnNX WMATKIB M'Aca Ha
OfHI nonuui. 'I'>Ky 3axuLWac Big HaAMIPHOro nepecnxaHHA nepiognyHa
nerka umpkynsuia nositpa. Mpu BukopuctaHHi GyHKUiT «<ECO»
iHAVKaTOP 3a/IUWAETHCA BUMKHEHVM NPOTArOM rOTYBaHHS, ane 1horo
MOXHa 3HOBY YBIMKHYTU, HATUCHYBLUW KHOMKY {Q:- .

~~| 'PUJb

[lns cMaXkeHHs Ha rpuni CTelkiB, kebabis i koBO6aCOK; Ans
NPUroTyBaHHA OBOYEBUX 3aMiKaHOK i FPiHOK.

Mig yac cmaxKeHHA M'ACa Ha rPUITi PeKOMEHOYEMO BUKOPUCTOBYBaTH
nifAoH AnA 36UpaHHA COKY, Lo BUTIKA€E NPW roTyBaHHI: NOCTaBTe NifAoH Ha
6yAb-AKOMY PiBHi Mif PELLITKO Ta HanuiTe Y Hboro 200 M NUTHOI BOAN.

~ |TURBO GRILL (TYPBOIPUJIb)

e

% 171nA cMaXKeHHA BENMKUX LUMATKIB M'Aca (HiX0K, pocT6idis,
KypuaT). PeKomeHayEMO BMKOPUCTOBYBATM NiAJOH ANA 30MPaHHA COKY,
L0 BMTiKa€ Npu roTyBaHHi: NocTaBTe NiaAoH Ha 6yab-AaKoMy pPiBHI nig
peLiTKot Ta HanunTe y Hboro 200 M NUTHOI BOAN.

&»|MAXI COOKING (BEJIUKI LUMATKWN M'AICA)

XL [lnA roTyBaHHA BENMKKX WMATKIB M'Aca (MoHag 2,5 Kr).
PekomeHayemo noBepTaTyt M'ACO Mif Yac roTyBaHHs, Wob6 yci 6okn
niaCcMaXkyBannca piBHOMIPHO. TakoX peKOMeHYEMO Yac Bif Yacy
MonMBaTy LUMATOK M'Aca COYCoM, o6 BiH He OyB HAATO CYyXUM.

HWXXHE HATPIBAHHA

KopwcHa pyHKLUia Ana nigpyM'aHIOBaHHA CTPaByW 3HN3Y.
PekomeHAy€eTbCA TaKOXK BUKOPUCTOBYBATU Lo GyHKLt0 ANnA
NOBINbHOrO NPUroTyBaHHA, W06 HaNPUKIHLi NPUroTyBaHHA CTPaB
YTBOPIOBABCA Ay»Ke PiaKuNiAi abo KOHLEHTPOBaHWI CiK Ta MigvBKa.

|® ABTOMATUYHE BUMIKAHHA XJ1IBY

Lia dyHKUiA aBTOMaTUUYHO BUOVMpaE ifeanbHy Temnepatypy i

yac BuNiKaHHA xniba. [na AOCATHEHHA HaKpaLUyX pe3ynbTaTiB yBaXkHO
OOTpUMYITECh peuenTy. YBIMKHITb GyHKLi0, Konv gyxoBa wada
xonofHa. Pyuka TepmocTaTta NoBrHHa 3anuMLLIaTUCA B NONOXeHHi 0 / AUTO
, OCKIiNIbKM TemnepaTypa 3afja€TbCA aBTOMaTUYHO CaMoto QYHKLIIEO.

|£ ABTOMATUYHE BUNMIKAHHA OECEPTIB

A Lis dyHKuUia aBTOMaTMYHO BUOUPAE ifeanbHy TeMnepaTypy i yac
BUMiKaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb QyHKL 0, KON AyXoBa Lwada XonofHa.
Pyuka TepmocTaTa NoBMHHa 3anuwatca B nonoxeHHi 0 / AUTO,
OCKiJIbKM TeMnepaTypa 3a/ja€TbCA aBTOMATUYHO caMoio GyHKLi€lo.

@ SMART CLEAN

[ia napw, Wo BMBINbHAETLCA Y LIbOMY CneLianbHOMY
HV3bKOTeMnepaTypHOMY LMKIi OUNLLEHHSA, JO3BOJIAE NErko BUAANATA
6pyn i 3anuwkm ixi. LLlo6 akTnByBaTH GYHKLiIO PO3YMHOIO OUKLLEHHSA
«Smart Clean», Hanuite 100-120 Mn NUTHOI BOAW Ha AHO AYXOBOI LLII/I,

MOTiM BCTAHOBITb PyYKy BMOOPY Ta PyuKy TepMOCTaTa Ha 3HauOK .
YBIMKHITb dyHKLit0, Konu ayxoBa wada xonoaHa. MonoxeHHs 3HauKa He
BiAMnoBifae TemnepaTtypi y AyxoBin wadi nif yac LMKy YMLEeHHS.

1. BUBIP ®YHKLII

LLlo6 o6paTun PpyHKLto, BCTAHOBITb PyUuKy BUOOPY Ha CMMBOI, LLIO
BiagnoBigae 6axaHii GyHKUii: 3acBiTUTbCA AUCNNen | nponyHae
3BYKOBUI CUTHa.

2. AKTUBYBAHHSA OYHKULII

PYYHUW PEXUM

[lns noyaTKy BYKOHaHHA 06paHoi GyHKLii NOBEPHITb PyuKy
TepmocTaTa, Wob BCTaHOBUTM 6axkaHy TemnepaTtypy.

N
I

3BepHiTh yBary: llig Yac NpUroTyBaHHA MOXHa 3MIHUTY GYHKLIO,
NoBepTatouu pyyky 8ubopy, abo BigperynoBaTy TemnepaTtypy, nosepTaouy
pyuky mepmocmama. OyHKLIA He 3anyCTUTLCA, AKLLIO pydKa
mepmMocmama 3HaxO4UTLCA B MONOXKEHHI AUTO. MoHa HanawTyBaTu
Yac roTyBaHHA, Yac 3aBEPLUEHHA rOTYBaHHA (TiNbKM Y Pa3i BCTaHOBEHHA

yacy roTyBaHHsA) i Tanmep.

NIAHIMAHHA TICTA

o6 3anyctutn dyHKuito «Rising» (MigHATTSA), NOBEPHITb PyUKy
TepmocTaTa B NosioxkeHHA «Rising» (MigHATTA) (40 °C) Ta BCTaHOBITb
pyuKy Br6opy dyHKLii B nonoxeHHa «Conventional» (3BuyanHui
pexnm);

MocTaBTe CcTpaBy B AyXOBY Wady NiciA CMrHany nporpiBaHHs.
HakpuiiTe TicTo BONOrot TKaHMHOK abo NOCTaBTe MUCKY 3 BOLOIO Ha
[HO Kamepw, o6 CTBOPUTU BOJIOTe CepefjoBULLE.

SMART CLEAN

LLlo6 akTmBYBaTN GYHKLIIO pO3yMHOro ouneHHA «Smart Clean»,
Hanuite 100-120 M NMTHOT BOAM Ha AHO AyX0BOT Wwadwu, NoTim
BCTaHOBITb PyYKy BMOOPY Ta PyuKy TepMOCTaTa Ha 3Ha4oK .
Kpalue BrkoprcToBYBaTH Lito GYHKLiH0 MPOTArOM 35 XBUSINH.

3. NOMEPEAHE NPOTPIBAHHA | 3SAJINLLKOBE
TEMJO

Konv noyHeTbcsA BUKOHAHHA GYHKLIT, 3BYKOBUIA cUrHan i 6nvmatrounia
3HAYoK :Aé/] Ha Aucnnei BKa)KyTb Ha Te, Lo akTMBOBaHO a3y
nonepeHbOro NPorpiBaHHA. .

Y KiHUi Ui€l da3un nponyHae 3ByKOBUIA CUIHaN i 3HAaYOK :4] Ha gucnnei
NOYHe MOCTINHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaTMMe Ha Te, Lo JyXOBa

wada gocarna 3agaHoi Temnepatypu: Y Lieil MOMEHT NOKNagiTh Ky
BCEPeANHY i nepexofbTe A0 roTyBaHHA.

3BEPHITh yBary: AKWO NOCTaBUTM Xy B Lady A0 3aKiHUeHHA NonepeaHboro
NPOrpiBaHHA, Le MOXKe NOMPLUMTY OCTAaTOUYHMIA PE3YNbTaT FOTYBAHHA.
MicnA 3aBepLUeHHA NPUrOTYBaHHA i NpU BigKNoUeHin GyHKUIT 3HauoK
§£ MO>KE 3aNnMLaTNCA BUAUMMM Ha AUCIIET HaBiTb NiCNA TOro, AK
OXONOAXKYBaslbHUI BEHTUNIATOP BUMKHYBCS, W06 BKa3aTy, Wo 'y
BiAAiNeHHI 3aNnWaEeTbCA 3aNnLWKOoBe TeNo.

3BEPHITb YBary: 4ac, NPOTArOM AKOrO 3HAYOK FACHE, BaPIlOETHCA, TOMY LLO
BiH 3aneXuTb Bif pAdY GaKTopIB, TakMx AK TemnepaTypa HaBKOMULWHLOMO
cepenoBuLa i dyHKLUIf, L0 BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oyib-AKOMY BUNAAKY
BMPIO BBAXKAETHCA BUMKHEHMM, KONV MOKAXKUMK Ha pyuLli BUOOPY GyHKLT
3HaXOAUTbCA B NONOKEHHI « () ».

4. TTPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen noyaTKoM NPOrpamMmyBaHHA roTyBaHHs HEOOXigHO BUGpaATH
byHKuito.

TPUBANICTb

HaTucHITb | yTpymynTe KHOMNKY , MOKW Ha gncnnei He noyHe
6numaTyt 3Hauok (B i «00:00».

N 7
LA L
7 TN
3a fonomoroo KHomku =+ abo — BCTaHOBITb GaxaHuii yac
roTyBaHHA, NOTIM HAaTUCHITb ANA NiATBEPAXEHHA. AKTUBYIMTe
bYHKLUilo, BCTAHOBMBLLM PYyYKy TEPMOCTaTa Ha baXkaHy Temneparypy:
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MponyHae 3ByKOBUI CUrHan i Ha gnucnei 3'aBUTbCA NOBIAOMIEHHA NPO
Te, WO NPUroTyBaHHA XKi 3aBepLUeHO.

3BepHiTb yBary: LLlob ckacyBaTh BCTaHOBNEHNIN YaC rOTYBaHHSA, HaTUCKalTe
KHOMKY , IOKU Ha aucnnei He noure 6armaty 3Hauok (B, noTim 3a
LOMOMOT KHOMKM == CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha 3HaueHHA «00:00». Lien
4ac roTyBaHHA BKtoYae Gasy nonepeaHbOro HarpisaHHA.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLWUEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKWM 3ANYCKY

MicnAa Toro AK 3aAaHo Yac NPUroTyBaHHA, 3anyck GYHKLii MoXKHa

BiIKNacTu, 3anporpamMyBaBLU/ Yac 3aBepLUeHHA 1T BUKOHaHHA:

HaTnckante KHOMNKy , MOKW Ha Amcnnei He NoYHe 6GNMMaT 3HaYOK
i 3HaUEHHA NOTOYHOrO Yacy 3anyckKy.

marT
JoLFTIL
3a JONOMOrolo KHomMKn =+ abo — BCTaHOBITb GaxkaHWIi Yac
3aBepLUEHHA rOTYBaHHA | HATUCHITb ONA NiATBEPAKEHHS.
AKTUBYTE OYHKLiO, BCTAaHOBMBLUW PYYKY TEPMOCTaTa Ha 6axkaHy
TemnepaTypy: yHKLIA 3aN1WAETbCA Ha Nay3i, MOKN BOHa He
3anycTUTbCA aBTOMATUYHO B Yac, BYpaxyBaHWUIi Ha OCHOBI BU6PaHOro
Yacy 3aKiH4eHHA NPUroTyBaHHSA.
3BEPHITh yBary: [lna ckacyBaHHA LbOro HanaluTyBaHHA BUMKHITH [yXOBY
wady, NoBEPHYBLUM PyUKy B1OOPY B NonoxeHHA 0 / AUTO.
OyHKLiA 3aTPUMKM 3aNycKy HeAoCTyMHa AnA GyHKLN «pyunb» Ta
«Typ6orpuinb».

TABIMUA NPUTOTYBAHHA

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBWIA CUrHan i Ha gucnnei 3'ABNTbCA NOBIAOMEHHA
npo Te, WO BUKOHaHHA GYHKLiT 3aBepLueHo. [ToBepHiTb pyuKy Bubopy,
o6 ob6paTh iHWy dyHKLito, a0 y nonoxeHHa 0 / AUTO, o6 BUMKHY T
ayxoBy wady.

3BEPHITb yBary: AKWO Tarmep YBIMKHEHWI, Ha Aucrnei nonepemiHHoO
3'ABnATMMETbCA Hanuc «END» Ta uac, Wo 3anmwmneca.

5. HAJIALUTYBAHHA TAUMEPA

Lis onuia He nepepurBac Ta He Nporpamye GpyHKLii roTyBaHHA, ane
[03BOJISIE BUKOPUCTOBYBATU AWCMNEN AN Bilobpa)keHHs Taimepa nig
yac BUKOHaHHA GYHKLiT abo Konv ayxoBy Lady BUMKHEHO.

HaTucHiTb i yTpumyiiTe KHOMKyY (¥), MOKM Ha Ancrnei He nouHe
6n1maty 3Hauok (13 i «00:00.

L -
ninnly
LI

3a JONOMOrY KHOMKM =+ abo — BCTaHOBITb 6aXkaHWi1 Yac i HaTUCHITb
AnAa nigTBepaeHHsA. MicnA Toro AK Tanmep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN
BifINiK 06paHOro yacy, NponyHae 3ByKOBUI CUTHar.

Mpumitkn: LLLo6 BUMKHY T TaiMep, HaTUCKanTe KHOMKY , MOKM 3HAYOK
(' He noyHe 6aMMaTK, MOTIM 3a OMOMOrOI0 KHOMKU — CKUHBTE Yac [0
3Ha4eHHa «00:00».

MOMEPEJHE oy . TPUBAJICTb :
PELENT OYHKLIA MPOrPIBAHHSA TEMMEPATYPA (°C) (XB) PIBEHb I NTPUNALLA
=] Tak 170 30-50 —
Muporn 3 opiXkA>KoBOro TicTa Tak 160 30-50 ,\éﬁ
= 4 1
Tak 160 40 - 60 e a—e
=] Tak 160 25-35 3
MeunBo/TapTaneTkn Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
1/2
=] Tak 190 - 250 15-50
Miua / pokaua 2 5
§
= Tak 190 - 250 20-50 N
JlazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamu/ 2
KaHEeNOoHI/BiaKPUTI NMporu = Tax 190 -200 45-65 |E—
ArHATUHA/TenATMHA/AnoBNYMHA/ 3
o 1 =] Tak 190 - 200 80 - 110 \ |
KypaTuHa / Kponuk / Kauka 1 Kr E Tak 200 - 230 50-100 \ 2 j
MiacmaxeHnin xnio6 @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
CmarkeHa KapTonns Tak 200-210 35-55%* 3
Dopma 4ns BrnNikaHHA [eko ans BunikaHHA / NOToK Minpox/
NPUNALLA N r Pewitka A==~  a6o ¢opma ana TopTie ; L——J abo dopma AnA BUNiKaHHA HA | - [leko ana
: Ha pewiTui pewiTui : BUNIKaHHA

**[NepeBepHiTb CTPaBy Yepes ABi TPETUHYM YaCy MPUrOTYBaHHA (AKLO
HeobXiaHO).

PiBeHb BKa3aHO Ha CTiHLi pobouoi Kamepu.

BigobpakaeTbca vac, AKMIN He BpaxoBye $a3y NonepeaHboro NigirpisaHHA:
PekomeHayeEMO KnacTu XKy 10 AyXOBOT Wadw i BCTAHOBIIOBATY Yac
FOTYBaHHA TiNbKM NiCNA AOCATHEHHA HeobXiagHOT TeMnepaTypu.
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NMOLWYK TA YCYHEHHA HECNMPABHOCTEN

Mpo6nema

Mo>xnvBa npnynHa

PiweHHA

JyxoBa Wwada He NpaLjioE.

Ha gucnnei BinobpaxaeTbca

niTepa F i uncno um iHwa nitepa
nicnA Hel.

Ha gucnnei BinobpaaeTbca

nosigomneHHs «Hot» Ta obpaHa

bYHKLUIA He 3anycKaeTbeA.

Ha gucnnei BinobpaaeTbca
HEYITKUI TEKCT, 30a€TbCA,
JVCnen 3namaBcs.

¢ BigKnioueHHs XMBNeHHA.
. Bip'epHaHHA Bif
i eneKTpomepexi.

HecnpagHictb gyxoBoi wadwu.

BifoOpaxkaeTbca nicns nitepu F.

3aBunCcOKa TemnepaTypa.

BcTaHOBITb iHWY MOBY.

NMPUCTPIA BIOKYBAHHSA ABEPLAT*

. MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPOMEPEXKI, @ TAKOX UM
i nigKnoyeHo AyxoBy wady [0 eneKTpoMepexi.

© BUMKHITb gyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, 06

! nepeBipnTK, 3HNKNA HECMPABHICTb YN Hi.

- 3BePHITbCA A0 HaMBAMKYOrO LIEHTPY MICANPOAAXKHOTO

06cnyroByBaHHA KNIEHTIB i NOBIgOMTe iM YnNCNO, AKe

. Zanuwre AyXoBy LWady OXONOHYTH, NiCNIA YOrO aKTUBYITE
dyHKuito. O6epiTb iHLWY byHKLitO.

¢ 3BepHiTbCA A0 HANOAMMKYOTO LieHTPa NiCNANPOAAKHOTO
: 06CNyroByBaHHA KNiEHTIB.

AKLLO BCTaHOBIEHO NPUCTPIN 6/10KYBaHHA ABEPUAT, ABEpUATA
HeobxiAHO 3aKpuBaTy pykamu. LLlo6 BigkpuTn aBepuATa 3a JOMNOMOro0

npucTpoio 6110KyBaHHSA, AMB. Man. 1.

3ano6iXXHUI NPUCTPIN ABEPLAT MOXKHA 3HATH, BUKOHABLUN
NocnifoBHICTb Ail, NOKa3aHy Ha MantoHKax (0us. masn. 2).

* [IoCTYNHO NuLWe Ha JeAKnx MoAenax

W 3aBaHTaKTe NOBHUI «[JOBIAHNK i3 BUKOPUCTaHHA» 3 BeO-canTy docs.whirlpool.eu ana oTprmanHa goaatkosoi
iHpopMmaLii Npo BaL BUPIO

ooy

3 npaBunamm, CTaHAAPTHOIO AOKYMeHTali€lo Ta AofaTKoBoOlo iHpopmalieio npo BMpi6 MoxkHa
03HaloOMUTICA 3a afpecolo:

BinsiganTe Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
Bukopucrante QR-kog

«  AGO 3BepHiTbCA [0 HALWOI LIeHTPY NicAANPOAa’KHOro 06C/TyroByBaHHSA KNI€HTIB (HoMep
[ ] TenedoHy 3a3HauYeHO y rapaHTiHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEeHTPY NiCNANPOAaKHOro
06cnyroByBaHHs, NOBIAOMTe KOAM, 3a3HaueHi Ha Tabnunyli 3 nacnopTHUMU AaHUMKN BUPOOY.
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