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INSTRUKCJA OBStUGI

Elektryczna maszyna do wyrobu makaronu c €

Unold, Model 68801, 200 W

Nr produktu : 398286 SKU: 68801
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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA 68801 MODEL
DANE TECHNICZNE

Moc: 200 W, 230-240 V ~, 50-60 Hz

Wymiary: Ok. 30.5 x 18.0 x 29.0 cm

Waga: Ok. 4,6 kg

Przewdd zasilajgcy: Ok. 150 cm

Cechy:

Pojemnik do mieszania 500 g ciasta makaronowego
Mocny, solidny naped / silnik

Mozna catkowicie rozmontowac dla tatwego czyszczenia
Automatyczne mieszanie i ugniatanie sktadnikéw
Automatyczne dozowanie ciasta makaronowego
Pokrywa z wytgcznikiem bezpieczenstwa

Miarki do maki i ptyndw,

Akcesoria: 7 tarcze makaron wyttaczarki, 2 miarki, topatka, wypetniajace kietbasa
Dane techniczne mogg ulec zmianie.

OBJASNIENIE SYMBOLI
Ten symbol oznacza ewentualne zagrozenie, ktére moze spowodowac obrazenia ciata lub
uszkodzenie urzadzenia.

DLA WtASNEGO BEZPIECZENSTWA
Ogodlne informacje na temat bezpieczenstwa

1. Prosze przeczytac ponizsze informacje oraz innych miejsc pracy, zachowac jg na przysztosc.
2. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych lub zdolnos$ciach umystowych rozumienia lub posiada brak doswiadczenia lub ograniczone zdolnosci
zrozumienia instrukcji obstugi.
3. Dzieci powinny byé nadzorowane, aby upewnic sig, ze nie bawig sie urzadzeniem.
4. Przechowuj urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.
5. Podtacz urzadzenie do zasilania AC zgodnego z napieciem zgodnym z oznaczeniem na tabliczce znamionowej.
6. Nie nalezy uzywac tego urzadzenia z zewnetrznym zegarem lub systemem zdalnego sterowania.
7. Nigdy nie zanurzac¢ urzadzenia ani kabla zasilajacego w wodzie lub innych cieczach.
8. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
W obszarach zastosowan, takich jak:
e Zaplecze kuchenne do zastosowan biznesowych
e gospodarstwa rolne,
e |ub w prywatnych pensjonatach lub domkach letniskowych.
e na potrzeby gosci w hotelach, motelach lub

9. Nie czysci¢ urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w zmywarce.
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10. Odtaczy¢ urzadzenie elektrycznej od zasilania przed zdemontowaniem do czyszczenia, usungc lub odtgczyc
pojedyncze czesci lub przetozy¢ urzagdzenie w inne miejsce.

11.Uwaga: Unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami z urzgdzenia podczas jego pracy.

Trzymaj rece, wtosy lub inne obiekty z dala od zagniatarki i Sruby posuwnej: Niebezpieczenistwo uszkodzenia!

Informacje na temat instalacji i eksploatacji urzgdzenia
12.Urzadzenie nadaje sie do uzytku w pomieszczeniach zamknietych
13. Nie dotykac¢ urzgdzenia lub przewodu zasilajgcego mokrymi rekoma.

14. Ze wzgleddw bezpieczeristwa, nie nalezy stawia¢ urzadzenia na gorgcej powierzchni, na metalowej tacy lub
mokrej powierzchni. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia ani przewodu z napieciem w poblizu otwartego ognia
podczas pracy.

15. Zawsze uzywac urzadzenie w obszarze uporzagdkowanym, aby zapobiec ewentualnym urazom.

16. Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie wisi na krawedzi blatu lub stotu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
wypadkow, na przyktad, jesli mate dzieci bedg ciggnac za przewad.

17. Nie owija¢ przewodu zasilajgcego wokét urzadzenia aby unikngc skrecenia kabla zasilajgcego i zapobiec jego
uszkodzeniu.

18. Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie moze byé pociggniety lub spowodowac potkniecie

19. Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia, tak dtugo, jak to jest podtgczony do sieci, aby zapobiec urazom.

20. Nie stosowac¢ goracych ptyndw.

21. Nie wtgczac urzadzenia, jesli pokrywa nie jest na miejscu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego montazu, niewtasciwego lub
nieprawidtowego uzycia

Uwaga: Unikaé kontaktu z ruchomymi cze$ciami z urzagdzenia podczas jego pracy
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1 Pokrywa z wytacznikiem bezpieczeristwa
2. Pojemnik do mieszania ciasta
3.topatka do ciasta

4 Pokrywa przednia

5 Pokrywa mieszadta

6 Sruba na osi (niewidoczne

na zdjeciu)

7 Mieszadto do ciasta

8 2 miarki

9 pierscien uszczelniajacy

10 Klucz

11 Aplikator do kietbasy
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1 Kruche herbatniki
2. Pappardelle
3.Linguine

4 Fettuccine

5 Spaghetti
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6 Tagliatelle

7 Rigatoni

l ! : ’ Poz. EXT: wyrzucanie makaronu

y/ EXT Poz. OFF: wytaczenie urzadzenia
OFF Poz. MIX: mieszanie sktadnikéw

NiX Przed montazem urzadzenia, nalezy upewnic sie, ze nie
jest podtaczony do gniazdka elektrycznego i ze oba

EXT przetaczniki sg ustawione w pozycji OFF.
MiIx

PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA PO RAZ PIERWSZY

1. Usun wszystkie elementy opakowania.

2. Oczys¢ wszystkie elementy urzadzenia wilgotng szmatkg, jak opisano w rozdziale "Czyszczenie i
konserwacja "na stronie 18.

MONTAZ

1. Przed montazem urzadzenia, nalezy sie upewnic, ze nie jest podtgczone do zasilania.

2. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i suchej powierzchni.

3. Wcisng¢ zakretke na o$ podajnika slimakowego. Upewnij sie, ze linia wyciecia pokrywa sie zgodnie
z wgtebieniami wg rysunkiem

4. Przesungc os podajnika slimakowego przez przednig pokrywke tak, aby sruba znalazta sie w podajniku
Rys.. 2

O -
LR —
\‘j‘; m’ \‘. 4.\» ll-}l'7 — ]

5. Przymocowac zagniatarke do osi.
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Os sruby jest zaopatrzona w wyciecie, ktore nalezy wyrdwnac z analogicznym wycieciem prowadnicy
w zagniatarce.

6. Umiesci¢ pokrywe zagniatarke w osi. Tutaj ponownie, wyciecie musi wyréwnac sie z odpowiadajgca
szynie. Pfaska strona zagniatarki pokrywa¢ musi sie ze wskazéwkami z tytu.

7. Pchngd caty uktad na osi Sruby przez przednig ostone pojemnika mieszajgcego.
Gwinty muszg wskazywac kierunek na zewnatrz (aby wypychaty ciasto)

('—-'-.-f—"‘
__:‘ ‘¢ b.l {

P
=

8. Zablokowa¢ przednig pokrywe pojemnika mieszania.

az strzatka wyréwna sie z symbolem 8

Symbol "musi wyréwnac ze strzatkg na pojemniku do mieszania. Nastepnie skreci¢ w prawo

9. Wazne: front pokrywy musi by¢ prawidtowo zamkniety i zabezpieczony przed tym jak bedziesz kontynuowat
montaz urzadzenia. Jesli pokrywa jest juz na pojemniku mieszajgcym, przednia pokrywa nie moze
by¢ zamknieta.
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10. Wtedy przesungc przednig catg jednostke na
blok silnika.

11. O$ urzadzenia mieszajgcego musi byé wtozona

w otwdr w przedniej stronie silnika blok.

Dwie wneki i dolny otwory w urzgdzeniu do mieszania musi odpowiada¢
doktadnie z bloku silnikowego

12. Trzymajgc pionowo na pokrywe pojemnika mieszajgcego
i upewnij sie, ze dwa wystepy na pokrywie pasujg do wgtebien na pierwszej stronie
bloku silnika. Nacisnij pokrywe, az zatrzasnie sie na pojemniku mieszajgcym

13 Wazne:. Pokrywa uszczelniajgca musi styszalnie zaskoczy¢ na miejsce, poniewaz aktywuje wytgcznik
bezpieczerstwa; w przeciwnym razie, urzadzenie nie moze byé wiaczone. W przypadku, gdy pokrywanie
zaskoczy na miejsce sprawdzi¢, czy pojemnik wtozono prawidtowo.

14. Teraz wtdz zadany dysk wyttaczarki makaronu w pierscien uszczelniajacy. Obrdc pierscien uszczelniajacy

w prawo na gwint pokrywy przedniej dopdki nie zejdzie. Dokreci¢ uszczelnienie pierscien tylko recznie. Mozesz
uzy¢ zataczonego klucza aby poluzowac pierscien.
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15. Aby zdemontowac urzadzenie, wykonaj powyzsze kroki w odwrotnej kolejnosci.
SPORZADZANIE MAKARONU

1. Przed montazem urzadzenia, upewnij sig, ze nie jest podtaczone do gniazdka elektrycznego i ze oba
przetaczniki s w pozycji OFF.

2. Umies$¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i suchej powierzchni.

3. Usung¢ pokrywke z pojemnika do mieszania za pomocg pociggniecia obu wypustéw i ciggnac za nie lekko do
przodu, a nastepnie w gore

4. Wrzu¢ make do pojemnika to mieszanie ciasta.
5. Zatéz pokrywe z powrotem na pojemniku mieszajgcym i dodaj tyzeczki wody przez otwdr w pokrywie.

6. UWAGA: Urzadzenie nie moze by¢ wiaczone, jesli pokrywa nie znajduje sie na swoim miejscu zatozona
poprawnie.

7. Wybierz zgdany dysk wyttaczarki makaronu i umiesci¢ go w goracej wodzie przez okoto 1 minute.
Nastepnie wiéz dysk wyttaczarki makaronu w uszczelka i wkrecié pierscien w prawo na przednig pokrywe az
poczujesz opor.

8. Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego.

Wazne: Oba przetgczniki na urzgdzeniu musza by¢ ustawiony w pozycji OFF przed podtgczeniem urzadzenia.
9. Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne nie sg zastoniete w urzagdzeniu podczas pracy.

10. Ustaw oba przetaczniki w pozycji MIX.

11. Nalezy zauwazy¢, ze oba przetgczniki zawsze muszg by¢ ustawione do tej samej pozycji.

12. Ubij jajko w oddzielnym pojemniku.

13. Natozy¢ 1 tyzke oleju w miarce i dodac¢ wody lub innej cieczy do wymaganego

poziomu. Wla¢ tg mieszanine, rowniez poprzez Otwoér w pokrywce pojemnika.

14 Wazne:. Nie wktadac nozy, szpatutki lub podobnych sztuécdw do naczynia poprzez otwér w pokrywie
podczas pracy urzadzenia. Otwierac tylko w celu dodawania ptynu, dodatkowej ilosci maki, itp.

15. Zagniesc¢ ciasto okoto 4-5 minuty, az osiggnieciu zgdanej konsystencji a nastepnie ustaw oba przetgczniki
w pozycji OFF.

16. Jest to tatwe do ustalenia, czy ciasto na makaron ma witasciwg konsystencje. Ciast dobrze wymieszane, nie
powinno by¢ lepkie i powinno rozbic sie na kilka kawatkéw. Jesli ciasto jest zbyt wilgotne, nalezy dodad tyzeczke
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maki przez otwor w pokrywie pojemnika, gdy urzadzenie wyrabia ciasto. Jesli jest zbyt suche, dodac tyzeczke
wody podobnie przez otwor w pokrywie.

17. Nigdy nie wtgczac urzadzenia bezposrednio z pozycji MIX do EXT. Zawsze ustawi¢ dwa przetgczniki na OFF
po pierwsze, przez co najmniej 5 sekund.

18. Umiesci¢ pojemnik przed urzgdzeniem do naktadania makaronu. Ustaw oba przetaczniki w pozycji EXT.
Makaron wyttacza sie przez tarczowe wyttaczarki.

19. Cig¢ makaron ostrym nozem do zgdane dtugosc.

20. Jak tylko cate ciasto zostato wyttoczone przez otwory, oba przetaczniki nalezy ustawi¢ w pozycji OFF

i odtgczyc¢ urzadzenie z gniazdka. Nalezy pamietac, ze z przyczyn technicznych niewielka ilos¢ ciasta pozostanie
w urzadzeniu nie moze by¢ wyttaczana.

21. Wazne: Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego przed demontazem i czyszczenia.
22. Po zakonczeniu produkcji makaronu, nalezy zdemontowac maszyne natychmiast i wyczysci¢ wszystkie
elementy. Suche ciasto pozostawione w urzgdzeniu moze sprawi¢ ze ponowny demontaz i uzytkowanie
urzadzenia bedzie niemozliwe..

WAZNE INFORMACJE O WYTWARZANIU MAKARONOW

Wazenia sktadnikdw jest bardziej precyzyjne niz przy uzyciu miarki.

Nie nalezy uzywac wszystkich sktadnikdw wiecej niz 500 g, to jest 350 g maki, poniewaz w przeciwnym
wypadku ciasto nie bedzie dobrze wymieszane.

Maszyna do makaronu powinna wyrabiac ciasto od 3-5 minut w celu wymieszania sktadnikéw.

Nie nalezy przekraczac tego czasu, gdyz jej ciasto bedzie zbyt ciepte i lepkie.

Wrzuci¢ makaron do semoliny aby zapobiec sklejeniu.

Semolina — gruboziarnista mgka lub drobna kasza otrzymywana z pszenicy twardej, uzywana do
przemysfowej produkcji makaronu lub kuskusu

Jesli sktadniki makarony zawierajg warzywa, to mozliwe, ze makaron bedzie trzymac sie razem

w czasie procesu wyttaczania. Pociggnij makaron do siebie i od razu wrzuci¢ je w semoliny.

Jesli dodad do ciasta zidt, nalezy pamietaé, ze bedzie to miato wptyw gtdwnie wizualny. Ich smak
zostang utracone w wrzgcej wodzie. Ziota z wysokg zawartoscig wody, takie jak szczypiorek i wiosenna
cebula, sg szczegdlnie nieodpowiednie.

Mozna korzystaé z réznych rodzajéw maki do makaronu; pszenna i maka orkiszowa sg idealne.

Kasza manna jest bardzo dobra do robienia makaronu. Makaron wykonany z semoliny zachowuje jego z6tty
kolor po ugotowaniu i nie jest fatwo rozgotowad. Ciasto o wysokiej zawartosci biatka jest korzystne

dzieki specjalnej konstrukcji glutenu. Mozesz tez dodac piane z biatek i / lub zéttka, wode, puree lub owoce lub
warzywa.

Makaron moze by¢ suszony na powietrzu poprzez roztozenie go na czysty recznik lub mozna umiesci¢ go

w piecu w niskiej temperaturze 40 - 50 ° C. Specjalne stojaki do suszenia makaronu sg réwniez dostepne w
sklepach. Waine: odmiany makaronu Hollow nie powinno sie suszy¢, poniewaz bedg one tamac podczas
suszenia ze wzgledu na mechaniczne napiecie.

Mozesz rowniez uzy¢ maszyny do przygotowywania makaronu gnocchi lub ciasta drozdzowego. W tym
przypadku nie przekracza¢ maksymalnej wagi 500 g na sktadniki. Jesli masa makaronowa przylega do wieczka
maszyny, mozna ostroznie nacisngc ciasto w dot szpatutka za posrednictwem dwadch szczelin w pokrywce.
Ciasto nie wyttoczone z ekspresu do makaronu mozna uformowac w kule i poszatkowac¢ w plastry tarkg do
warzyw. Te kluski sg bardzo dobre w zupie.

Jak gotowac makaron prawidtowo

Mozna gotowacé makaron swiezy lub suszony. Ugotowaé makaron we wrzgcej, osolonej wodzie. Upewnij sie, ze
jest wystarczajgco wody w garnku; nalezy uzy¢ 3 do 4 litréw wody na 500 g makaronu. Makaron moze by¢
rowniez przygotowany na bazie klarownego bulionu lub mleka. Makaron odcedzi¢ i podawac go z sosem,
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zgodnie z upodobaniem. Czas przygotowania zalezy od rodzaju makaronu i osobistych preferencji. Swiezy
makaron jest zwykle gotowy, gdy unosi sie powierzchni wody.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wytgczy¢ urzgdzenie ustawiajac oba przetgczniki w pozycji OFF

i odfaczy go od gniazdka elektrycznego.

2. Uzyj klucza aby poluzowad i usungé pierscien uszczelniajacy. Jezeli uszczelka jest przymocowana zbyt mocno,
podtgcz urzadzenie i uruchomic je na funkcje mieszania przez okoto dwadziescia sekund. To powinno
zmniejszyé naprezenie w pierscieniu uszczelniajgcym.

3. Wytacz urzadzenie i odtacz go od gniazdka elektrycznego. Nastepnie odkreci¢ pierscien uszczelniajacy z
urzadzenia.

4. Po poluzowaniu pierscienia uszczelniajgcego, upewnij sie, ze pokrywa jest szczelnie zamknieta, poniewaz w
przeciwnym wypadku przednia pokrywa pojemnika moze odpas¢.

5. Usung¢ pokrywke z pojemnika mieszajgcego.

6. Przekrec¢ przednig pokrywe w lewo i usun urzadzenie mieszajace.

7. Zdejmij pokrywe zagniatarki i zagniatarki od osi Sruby posuwu.

8. Usun srube posuwu z przedniej pokrywy.

9. Umies¢ wszystkie pojedyncze czesci w cieptej lub zimnej wody z dodatkiem ptynu do zmywania naczyn.

Po namoczeniu czesci mozna usungc wszelkie pozostate ciasto szczotkg do naczyn.

10. Tarcze wyttaczarki pozostawic az ciasto wyschnie; nastepnie ostroznie usung¢ wszelkie

pozostate ciasto wykataczkg lub nozem.

11. Poszczegdlne czesci nie nadajg sie do mycia w zmywarce. Mogg one zosta¢ uszkodzone, jesli czyszczone
beda w zmywarce.

12. Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzi¢ od czasu do czasu czy otwor Przetgcznika nie jest zatkany
ciastem. Usung¢ wszelkie pozostatosci ciasta np. za pomocg wykataczki.

13. Nie stosowac zadnych agresywnych srodkéw sciernych, wetny stalowej, metalowych przedmiotow,
sprzatajacych na goraco lub dezynfekujacych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ urzadzenie.

14. Nie wolno zanurza¢ w wodzie bloku silnika lub w innych cieczach.

15. Urzadzenie musi by¢ catkowicie suche przed uzyciem go ponownie.

16. Po catkowitym wyschnieciu, przechowywaé maszyne do makaronu w suchym, bezpiecznym miejscu, dzieki
czemu jest on chroniony przed kurzem, wstrzgsami, ciepta i wilgoci.

PROPOZYCJE PRZEPISOW

Makaron z kaszy manny (Semolinowy)
340 g kaszy manny, 160 g jaj, 140 g wody, 10 g oleju (np. stonecznikowego olej)
Makaron ze szpinakiem

340 g maki orkiszowej lub wysokiej biatka maki pszennej,

175 g drobno posiekanej blanszowanych lisciach szpinaku
(lub 175 g mrozonego szpinaku, np. szpinak),

jeden drobno posiekany zgbek czosnku, jesli jest to pozgdane,
2 szczypty mielonej gatki muszkatotowej

Makaron pomidorowy

340 g maki orkiszowej; umiesci¢ miske na skale i
tarowanie wagi do zera. Teraz ztamac¢ jedno jajko do
miski, dodac¢ 1 tyzke ketchupu i wypetnié

z pomidorami wklej do 160 g lub

340 g maki orkiszowej, 1 tyzki oleju, 140 g posiekanej
pomidory (bez skérek i nasion). Jesli chcesz
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makaron miec gteboki czerwony kolor, wymieni¢ niektére
z posiekane pomidory z koncentratu pomidorowego.

Makaron z pietruszka

340 g wysokiej biatka maki pszennej, 160 g jaj,

2 tyzki bardzo drobno posiekanej natki pietruszki gtadka
Wskazowka: Mozna réwniez dodac ziota lub pojedyncze mieszane
ziota, takie jak trybuli, koperek, oregano lub dzikim czosnkiem.
Ziota moga by¢ sSwieze lub suszone.

Zamiast jajek mozna uzy¢ wody o smaku

btyskawiczne ziota.

czarny makaron

340 g maki o wysokiej zawartosci biatka pszenicy, 150 g jaj 10 g
sepii (matwy atramentem)

Makaron ,,Kurkuma”

340 g kaszy manny, 1 tyzeczka kurkumy w proszku, 160 g jajko

makaron 340 g kaszy manny, 140 g z6ttka jaja, 20 ml wody, butka maslana
230 g maki, 150 g masta, 100 g cukru, 1 szczypta soli

Przepisy dotyczace przytaczenia do napetniania kietbas

Nalezy pamietac, ze z przyczyn technicznych czes¢ ciasta pozostanie w kontenerze ciasta.

Podczas mielenia $wiezego ciasta, urzagdzenie musizawsze by¢ doktadnie oczyszczone natychmiast po korzystac
ze wzgledow higienicznych.

Pizza Bratwurst

Wieprzowina mielona 500 g lub 500 g przyprawione kietbasa wieprzowa,

sol, pieprz do smaku, cienkie ostonki kietbas (od owiec), 50 g startego sera Swiss, czubate tyzeczki 1 oregano
Umiesci¢ zmielone mieso, przyprawy i ser w pojemnik do ciasta i wymieszac okoto pieciu minut, az wszystkie
sktadniki catkowicie potgczone. Moczy¢ ostonki kietbas w cieptej wodzie, a nastepnie naciska¢ na przywigzanie
do napetniania kietbas i zawigza¢ wezet na koncu. Przetgczy¢ urzadzenie na EXTi wypetni¢ mieszaning ostonek z
kietbasg. Kiedy mieszanina zostata wypetniona, odkrecic kietbasy o zgdanej dtugosci.

Wskazowka: Dla odmiany, doda¢ 50 g smazonej cebuli, 4 B. mate posiekane chili lub 50 g posiekane

grzyby do podstawowe]j mieszaniny zawierajacej mieso, sol i pieprz.

Autorzy doktadnie rozpatrzyli i sprawdzili receptury zawarte w tej instrukcji. Niemniej jednak, gwarancja nie
moze by¢ przyjety. Autorzy, odpowiednio UNOLD AG oraz ich nastepcom prawnym nie ponosidpowiedzialnosci
za szkody na osobie, szkody materialne i straty finansowe.

Paluszki serowe

350 g maki pszennej razowej, 120 ml cieptej wody,

1 szczypta cukru, 20 g Swiezych drozdzy, 200 g startego

Szwajcarski ser, 1 jajko, 3 szczypty soli, 2 tyzeczki

kminek

Rozpusci¢ drozdze i cukier w wodzie. Pierwszg wrzu¢ make, wszystkie inne sktadniki do

pojemnik i doktadnie zagnies¢ ciasto. uzyj czesci do napetniania kietbas 8-calowy (20

cm) kije, miejsce na nattuszczonej blasze, szczotka z utartych zéttek jaj i niech rosng o 30

minut w piecu o temperaturze 50 ° C. Nastepnie piec 20-25 minut w temperaturze 190 ° C (cyrkulacji
powietrza). Wskazéwka: Mozna posypac maku lub sezamu lub sera na paluszki przed pieczeniem.
Mozesz dodac 50 g smazonej cebuli lub 50 g drobno posiekane surowe szynki lub 3 tyzki drobno posiekanej
pietruszka do ciasta.

WARUNKI GWARANCIJI
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Gwarancjg obejmujemy urzadzenie na okres 24 miesiecy, lub w przypadku komercyjnego wykorzystania przez
12 miesiecy od daty zakupu w przypadku wady, ktére wystepujg podczas normalnego uzytkowania i s3
ewidentnie z winy fabryki. W okresie gwarancji bedziemy zaradzi¢ wadliwych materiatéw lub wykonania przez
naprawe lub wymiane, wedtug naszego uznania.

Nasze warunki gwarancji majg zastosowanie tylko do urzgdzen sprzedawanych w Niemczech i Austrii.
W przypadku innych krajow, prosimy o kontakt z odpowiedzialnym importer. W przypadku roszczenia
o0 naprawienie usterek, nalezy wysta¢ urzadzenie do naszego serwisu posprzedazowego poprawnie
zapakowanego i uiszczong opfatg pocztowq wraz z kopig paragonu sprzedazy generowane automatycznie, ktéra
musi pokazac¢ date zakupu, i opis wady. Jesli usterka jest objeta gwarancjg, klient zostanie zwrécona na wysytce
koszty. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen z normalnego zuzycia, niewfasciwej obstugi i brak zgodnosci z
utrzymaniem i opieki instrukcji. Gwarancja jest niewazna, jezeli naprawy lub modyfikacje sg do urzadzenia
przez osoby trzecie.

Wszelkie roszczenia koricowego konsumenta vis-a-vis sprzedawcy nie sg ograniczone w niniejszej gwarancji.

UTYLIZACJA ODPADOW/ OCHRONA SRODOWISKA

Nasze urzadzenia produkowane sg na wysokim poziomie co gwarantuje dtugi okres uzytkowania. Regularna
konserwacja | ekspercka naprawa przez nasz serwis po sprzedazy moze przedtuzy¢ zywotnos¢ urzadzenia. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone i naprawa nie jest mozliwa prosimy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami
dotyczacymi utylizacji.

Nie nalezy wyrzucac tego urzadzenia wraz z standardowym odpadéw domowych. Prosze wez ze sobg ten
produkt do autoryzowanego punktu zbiérki recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Przez
selektywnej zbidrki i unieszkodliwiania odpaddéw pomagasz chronié¢ zasoby naturalne i zapewnia, ze produkt
jest umieszczony w odpowiedni sposdb w celu ochrony zdrowia i Srodowiska.

ADRES:

,Quadra-net” Sp. z 0.0.
Skadowa 5

61-888 Poznan Skadowa 5
Internet www.quadra-net.pl
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