qcbf‘ living

INSTRUKCIA
OBSLUGI

PIEKARNIK DO WBUDOWANIA

12203.3€eT1ziPrDpsScLbIJNkVSm

URZADZENIE NALEZY URUCHAMIAC DOPIERO PO PRZECZYTANIU INSTRUKCJI! 10-CBI-1226 / 8505405
(03.2019 V1)




Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie
prostsze niz kiedykolwiek. Urzgdzenie Amica
to potgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi

i doskonatej efektywnosci. Po przeczytaniu
instrukcji, obstuga nie bedzie problemem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie
sprawdzony przed zapakowaniem pod
wzgledem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci
na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek
uchroni Panstwa przed niewtasciwym
uzytkowaniem. Instrukcje nalezy zachowa¢

i przechowywac tak, aby miec jg zawsze pod
reka.

Nalezy dokfadnie przestrzegac instrukcji
obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych
wypadkow.

Z powazaniem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania
zmian nie wptywajacych na dziatanie urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku do-
mowego.

Urzadzenie i jego dostepne czesci stajq sie gorace
podczas uzycia. Mozliwos¢ dotkniecia elementow
grzejnych powinno by¢ objete szczegdlng troska.
Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac sie z
daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

Niniejszy s rz%t moze byC uzywany przez dzieci
w wieku o at i wyzej i osoby z ograniczenia-
mi fizycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo
brakiem doéwiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie
pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowa-
nia sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiada-
jace za ich bezpleczenstwo Nalezy zwraca¢ uwage
na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Sprzata-
nie i czynnosa obstugowe nie powinny byc¢ robione
przez dzieci bez nadzoru.

Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zale-
ca sie zachowanie ostroznosci, aby unikac dotyka-
nia goracych elementéw wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesCi mogg stac sie gorgce podczas
Ytkowanla Zaleca sie trzymanie matych dzieci z
od urzadzenia.

Uwaga Nie uzywac szorstkich sSrodkéw czysz-
czacych lub ostrych metalowych przedmiotéw do
czyszczenia szkta drzwi, gdyz moga porysowac
po&/}nerzchme, CO moze doprowad2|c do popekania
szkta

Uwaga. Aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang lampki nalezy upew-
ni¢ sie, czy sprzet jest wytgczony.
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Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywac sprze-
tu do czyszczenia parag.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwiera-
nia drzwi piekarnika moze wydostawac sie gorg-
ca para. W trakcie lub po zakonczeniu gotowania
nalezy ostroznie otwieraC drzwi (Jalekarnlka Przy
otwieraniu nie nachylac¢ sie nad drzwiami. Nalezy
pamietaé, ze para w zaleznosci od temperatury
moze byc niewidoczna.

Nalezy, zwrdci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospo-
darstwa domowego wraz z przewodami nie doty-
kat bezposrednio do rozgrzanego piekarnika, gdyz
izolacja tego sprzetu nie jest odporna na dziafanie
wysokich temperatur.

Nie nalezy pozostawia¢ piekarnika bez nadzoru
podczas pieczenia. Oleje | tluszcze mogq ulec za-
paleniu wskutek przegrzania.

Nie nalezy stawiac na otwartych drzwiach piekarni-
ka naczyn o masie przekraczajacej 15 kg.

Zabrania sie uzytkowania piekarnika niesprawne-
go technicznie. Wszelkie usterki mogg by¢ usuwa-
ne wytacznie przez osobe posiadajacq stosowne
uprawnienia.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterkq technicz-
ng, nalezy bezwzglednie odtaczy¢ zasilanie elek-
tryczne piekarnika.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie do ce-
6w, do jakich zostato zaprojektowane. Wszelkie
inne zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczen)
nalezy uznac za niewtasciwe i niebezpieczne.

Uwaga. Jezeli przewod zasilajacy nieodtaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymie-
niony u wytworcy lub w speCJallst%/cznym zaktadzie
naprawczym, albo przez wykwalifikowang osobe w
celu uniknchia zagrozenia.



e Podczas procesu czyszczenia pyrolitycznego piekar-

nik moze osiggngcC bardzo wysokie temperatury, z
tego powodu zewnetrzne powierzchnie piekarnika
moga nagrzac sie bardzi?' niz zazwyczaj, dlatego
nalezy zadbac o to, aby dzieci nie znajdowaty sig
wowczas w poblizu piekarnika.

JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposdb odpowie-
dzialny, chroni nie tylko domowy budzet,
lecz dziata Swiadomie na rzecz srodowiska
naturalnego. Dlatego pomdézmy, oszcze-
dzajmy energie elektryczng! A czyni sie

_— to w nastepujacy sposob:

Unikanie niepotrzebnego ,zagladania do przygotowy-
wanych potraw”. Nie otwieraC niepotrzebnie czesto
drzwi piekarnika.

Uzywanie piekarnika tylko w przypadku wigekszych ilo-
$ci potraw. Mieso o wadze do 1 kg daje sie przyrzadzic¢
oszczedniej w garnku na ptycie kuchennej.

Wykorzystanie ciepta resztkowego piekarnika.

W przypadku czasdw przyrzadzania dtuzszych niz 40
minut bezwzglednie wytaczaC piekarnik na 10 minut
przed koncem przyrzadzania.

Staranne zamykanie drzwi piekarnika. Ciepto ulatuje
poprzez znajdujace sie na uszczelkach drzwiczek za-
brudzenia. Najlepiej jest usuwac je od razu.

Nie wbudowywanie piekarnika w bezposredniej blisko-
sci chtodziarek/zamrazarek. Zuzycie energii elektrycz-
nej przez to nie niepotrzebnie wzrasta.

Uwaga! W przypadku zastosowania programatora na-
stawiaC odpowiednio krotsze czasy przyrzadzania po-
traw.



ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato za-

bezpieczone przed uszkodzeniem. Po roz-

pakowaniu urzadzenia prosimy Panstwa o
usunigcie elementoéw opakowania w spo-
sOb niezagrazajacy Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla Srodowiska

naturalnego, w 100% nadajq sie do odzysku i oznakowa-
no je odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(woreczki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.

USUWANIE ZUZYTYCH
URZADZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-
tywa Europejska 2012/19/UE oraz polska Usta-
wg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektro-
nicznym symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania, nie
B moze by¢ umieszczany lacznie z innymi odpa-

dami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne Jednostkl tworzg odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi | Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow nie-
bezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania takiego sprzetu.



TWOJE URZADZENIE

—

P Programator elektroniczny
1. Wytgcznik gtéwny
2. Uchwyt drzwi piekarnika



AKCESORIA

Blacha do pieczeni

Najczesciej stosowana do wilgotnych
ciast. Blacha jest rowniez wskazana
do przyrzadzania wypiekéw, mrozo-
nej zywnosci i duzych pieczeni.

Blacha do pieczywa

Stosowana do niezbyt wysokich
ciast, drobnych wypiekdéw jak i cia-
steczek.

Ruszt do grilla (drabinka suszar-
niczna)

Do form na ciasto, do zapiekanek,
pieczeni i grillowanych porcji miesa,
czy tez potraw mrozonych. Mate ka-
watki potraw nalezy umiesci¢ wcze-
éniej w naczyniach odpornych na
wysokg temperature. Na drabince
mozna roztozy¢ réwnomiernie zyw-
nos$¢ w celu jej wysuszenia.

Prowadnice druciane

Prowadnice umozliwiajg umieszcze-
nie blachy z zywnosciq na odpo-
wiednim poziomie. Poziom liczony
jest od najnizszej dostepnej pozycii.
Aby zapobiec przechyleniu blachy,
nie nalezy jej wysuwac wiecej jak do
potowy jej gtebokosci.

Wykorzystanie drucianych pro-
wadnic

Prowadnice posiadajg 6 poziomdw,
na ktorych mozna umiesci¢ akceso-
ria. Poziomy nalezy liczy¢ od dotu.
Blache lub drabinke suszarnicza na-
lezy wsungé¢ pomiedzy dwa prety
stanowigce jeden poziom prowadnic.
Akcesoria mozna wysung¢ maksy-
malnie do potowy bez ryzyka samo-
czynnego wysuniecia lub pochylenia.

\p

—
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Prowadnice teleskopowe*
Prowadnice z frontu wyposazone s
w zderzaki. Przed kazdym umiesz-
czaniem blach na prowadnicach
wysun je, umies¢ na nich blache i
upewnij sie, ze zderzaki sg widoczne
w catosci, a blacha jest zabezpieczo-
na przed wypadnieciem. Jezeli pie-
karnik zostat wczedniej rozgrzany,
prowadnice sa réwniez gorace, aby
je wysuna¢, zahacz tylng krawedzig
blachy o zderzaki i wyciagnij je w ca-
tosci, a nastepnie wsun je do wne-
trza komory

Wkiady katalityczne*

Znajduja sie na $cianach bocznych
komory piekarnika. Wktady pokry-
te sg specjalng emaliag samoczysz-
czacq. Emalia ta powoduje, ze za-
brudzenia tluszczem lub resztkami
potraw mogg zosta¢ samoczynnie
usuniete pod warunkiem, ze nie
sq one zasuszone lub przypalone
(resztki pozywienia i tluszczu na-
lezy jak najszybciej oddzieli¢, gdy
jeszcze nie sq zasuszone i przypie-
czone, woéwczas uniknie sie dtugiego
samoczyszczenia piekarnika). Patrz
Czyszczenie i konserwacja.

Funkcja blokady drabinki
Drabinka suszarnicza posiada spe-
cjalne wystepy na lewej i prawej
krawedzi. Prawidtowo wsunieta dra-
binka powinna mie¢ wystepy skiero-
wang do dotu. Wystepy zapobiegajq
przypadkowemu wysunieciu drabin-
ki z prowadnic. Aby catkowicie wysu-
na¢ drabinke z prowadnic, unies jq i
delikatnie pociggnij.

*Opis modelu w niniejszej instrukcji obstugi
zostat opracowany na podstawie danych zna-
nych w okresie redagowania tekstu. Przedsta-
wiono w niej wszystkie elementy wyposaze-
nia. Ich obecnos¢ w danym modelu zalezy od
wersji oraz daty produkdji.
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OBSLUGA PIEKARNIKA

Przed pierwszym uruchomie-
niem

e Usun wszystkie elementy opa-
kowania, szczegolnie elementy
zabezpieczance whnetrze komory
piekarnika na czas transportu.

e Wyciggnij z wnetrza piekarni-
ka wszystkie akcesoria i umyj
je doktadnie w cieptej wodzie z
delikatnym ptynem do mycia na-
Gzyn.

e Sciggnij folie ochronng z po-
wierzchni prowadnic teleskopo-
wych.

e Do mycia wnetrz komory uzyj
cieptej wody z dodatkiem deli-
katnego detergentu. Nie uzywaj
twardych szczotek czy gabek.
Moga one uszkodzi¢ powtoke,
ktérg pokryte jest wnetrze ko-
mory.

Panel sterowania

Wiacznik/wytacznik (D znajduje sie z
prawej strony wySW|etIacza Zadzia-
tanie wytacznika gtéwnego nastepuje
po dotknieciu szyby w miejscu wyzna-
czonym (wystepowanie piktogramu)
i jest sygnalizowane wybranym w
menu ustawienia sygnatem dzwie-
kowym. (Patrz rozdziat: Programator
elektroniczny).

Uwaga: Powierzchnie sensorow nale-
zy utrzymywac w czystosci.

Podswietlany uchwyt drzwi

Podczas pracy piekarnika podswietle-
nie uchwytu jest wigczone i dziata jak
wskaznik ciepta resztkowego komory
piekarnika, tj. gasnie gdy temperatu-
ra wewnatrz piekarnika spadnie po-
nizej 50°C, natomiast powyzej 50°C
$wieci w zaleznogci od temperatury
(im wyzsza temperatura wewnatrz
piekarnika tym jasniej swieci).

Wygrzewanie komory piekar-
ika

e Wiacz wentylacje w pomieszcze-
niu, lub otworz okno.

. Wyblerz funkcje konwencjonalna
O lub termoobieg @ (doktadny
opis tych funkcji znajduje sie w
dalszej czesci instrukdji).

Piekarnik powinien pracowac przez

minimum 30 minut, w trakcie pracy

piekarnik bedzie wyd2|ela’r zapach,

ktory wystepuje tylko na poczatku, z

czasem uzywania urzadzenia zapach

zniknie. Jest to zjawisko normalne,
nazywa sie ono wygrzewaniem ko-
mory piekarnika.

Aplikacja Amica Home »

Piekarnik jest wyposazony w funkcje
WiFi i moze by¢ zdalnie sterowany za
pomocq aplikacji mobilnych.

1. Menu WiFi. W stanie czuwania
(stagdby) dotknij i przytrzymaj sen-
sor &.

W menu dostepne sg funkcje:

e Zasilanie WiFi

e Sterowanie

e Monitoring

e Restart

Po lewej stronie okna tekstowego
pojawi sie komunikat WIFI. po pra-
wej stronie wyswietlana bedzie lista
opcji. Sensorami v A wybierz funkcje
i zatwierdZz sensorem oK.

Po zatwierdzeniu na wyswietlaczu z
lewej strony pojawi sie nazwa funkcji
a po prawej stronie ON lub OFF.
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W zaleznosci w jakim trybie potacze-
nia jestes, na wyswietlaczu pojawi sie
odeW|edn|o
AP 3 Pofaczenie AP - bezposred-
nie potaczenie smartfona z pie-
karnikiem bez wykorzystania
sieci domowej WiFi.

e LR 3 Potaczenie LAN - potaczenie
smartfona z piekarnikiem za po-
srednictwem domowej sieci WiFi,
dostep spoza tej sieci jest wy’ra;
czony.

e LJR 3 Poftagczenie WAN - potacze-
nie smartfona z piekarnikiem za
pomocg sieci internet, dostep z
dowolnego miejsca na swiecie.

Uwaga: Zasilanie WiFi jest ustawione
fabrycznie w pozycji OFF.

Za kazdym razem wybdr zatwierdza-
my sensorem OK.

Po zatwierdzeniu funkcji wyswietlacz
wraca do menu WiFi. W przypadku
20 sek. bezczynnosci programator
przechodzi w stan standby.

Natychmiastowe WyJSCIe z menu i
przeJSC|e w stan czuwania jest row-
niez mozliwe, dotknij i przytrzymaj
sensor ().

. Potaczenie AP. Przytrzymaj sensor

w trybie standby, wybierz opcje
Zasilanie WIFI i zatwierdz sensorem
oK. Nastepnie wybierz opcje ON za-
twierdz sensorem oK. Piekarnik staje
sie ruterem z ktérym poprzez aplika-
cje mozna sie potaczyc.

Wiacz aplikacje i wybierz piekarnik
z ktérym aplikacja ma sig potaczyc.
Podtaczenie nie wymaga zadnych
zewnetrznych ruterow, komunikacja
wystepuje tylko pomledzy aplikacjg
a piekarnikiem.

Jezeli piekarnik bedzie poprawnie

potaczony, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat #7 3 o trybie potgczenia
oraz mocy sygnatu (0-9).

3. Sterowanie funkcjami. Sensorami

v A wybierz funkcje i zatwierdz sen-
sorem OK. Nastepnie wybierz opcje
ON lub OFF. W przypadku funkcji
Restart bedzie to YES lub NO.

Za kazdym razem wybor zatwierdz
sensorem OK.

4. Podtaczenie piekarnika do ze-
wnetrznego rutera mozesz reali-
zowac¢ za pomocg aplikacji. Numer
MAC wyswietlany bedzie z poziomu
aplikacji (po potfaczeniu z piekarni-
kiem). Numer bedzie widoczny na
wyswietlaczu.

5.Kody btedéw. Od momentu wy-
stapienia problemu z potgczeniem
do czasu rozwigzania problemu btad
bedzie wyswietlany po prawej stronie
wyswietlacza.

e ER 20 - btad potaczenia

e ER 21 - przepetnienie firewalle.

5. Niezbedne informacje do popraw-

nej konfiguracji.

e Upewnij sie ze piekarnik jest
podtaczony do zasilania i pracuje
w trybie AP oraz, ze jestes w za-
siegu sieci AP (|dentyﬁkator sieci
SSID: SmartIN).

e Upewnij sie, ze Twdj smartfon
jest podtaczony do domowej sie-
ci WiFi, z ktérg zamierzasz spa-
rowac plekarnlk Twoja sie¢ WiFi
ma potaczenie z internetem.

e Potrzebne bedzie hasto do Twojej
domowej sieci WiFi.

Podczas rejestracji bedziesz proszony
0 zgody wynikajace z ochrony danych
osobowych (RODO).

Instrukcje konfiguracji krok po
kroku znajdziesz na stronie in-
ternetowej www.amica.pl
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Programator elektroniczny

© m =53 ol N @y 250 - RIS
“ so' | 02:80 v oK
= geeas o M o

Programator wyposazony jest w wys$wietlacz LED oraz 12 sensordw doty-
kowych (sensory nie sg podswietlane):

Sensor Opis Sensor Opis
@ Ustawienie zegara 2N Plus / w gore [+]
Mmutmk, czas pracy, czas zakoncze- N Minus / w dot [-]

nia pracy
8 Ustawienie temperatury < Cofnij

= Wiacz/wytacz oswietlenie pie-

ED Programy gotowe -O: karnika
| Wigcz/wytgcz szybki rozgrzew 0K Potwierdzenie
E] Funkcje piekarnika O Wigcz/wytgcz blokade

Uwaga: Kazdorazowe uzycie sensora potwierdzone jest sygnatem akustycz-
nym. Nie ma mozliwosci wytgczenia sygnatéw dzwiekowych.

Funkcje piekarnika na wyswietlaczu

Obszar wskazujacy wybrang funkcje piekarnika jest podswietlany w naste-
pujacych wariantach:

2 1] o O & (4]
JJOoou

Intensywnos¢ Swiecenia wyswietlacza. Podswietlanie zalezy od pory dnia.

W godzinach 5-22 Swiecenie jest bardziej intensywne niz w godzinach 22

- 5. Ponadto intensywnos$¢ swiecenia jest uwarunkowana trybem pracy

urzadzenia:

e Niska intensywnos¢ $wiecenia — w trybie czuwania mozna odczytac
wskazanie zegara,

e Wysoka intensywnosc¢ swiecenia — w trybie aktywnosci programatora.
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Obszar aktywnosci funkcji
Symbol poziomu pieczenia

Symbol aktywnosci szybkiego
rozgrzewu

Symbol aktywnosci blokady
drzwi (piekarnik z funkcjg py-
rolizy)

Symbol aktywnosci funkcji py-
rolizy (piekarnik z funkcja py-
rolizy)

-@)r Czyszczenie parowe

Symbol aktywnosci funkcji
ECO =
@ Symbol aktywnosci blokady

rodzicielskiej

Obszar temperatury

JC o er

Coo o |'|

Temperatura w pie-
karniku z symbolem
aktywnosci grzania
onec )
Ju o ' Temperatura termo-
sondy z symbolem ak-
tywnosci

o
(W
[N
(N}

<] Cczas do rozpoczecia/
zakonczenia procesu z

symbolem aktywnosci
Obszar zegara

[1 Obszar obejmuje ze-
- gar w uktadzie HH:MM
)-C '= =oraz symbole: AM/PM,
= = = '="minutnik, czas trwa-
pmNia, czas zakonczenia.

d
Obszar informacji tekstowych

Obszar informacji tekstowych to 2
linie x 34 znaki umozliwiajgce wy-
Swietlanie informacji tekstowych
w nastepujacych wersjach jezyko-
wych:

angielski, niemiecki,

polski, rosyj-

ski, czeski, serbski, litewski, eston-
ski, totewski, francuski, hiszpanski,
turecki, szwedzki, norweski, finski,
dunski, wtoski,

holenderski.

Wiaczenie programatora i usta-
wienie czasu

Po pierwszym podtaczeniu wyrobu
do sieci elektrycznej programator
przechodzi w tryb ustawiania jezyka.
Wyswietlacz jest wygaszony poza
obszarem informacji tekstowych.
Wstepnie wybranym jezykiem jest
jezyk angielski. Na lewej czesci ob-
szaru tekstowego pokazywany jest
napis , Select language”, na prawej -
nazwa wybieranego jezyka. Aktywne
sg sensory ~, \ i OK. Sensorami ~
i ~ mozna zmienic¢ biezacy jezyk.
Po dotknieciu sensora OK zmienia
sie biezacy jezyk na wybrany (napis
~Select language” zmienia sie na
odpowiednik w wybranym jezyku).
Po kolejnym dotknieciu sensora OK
programator przechodzi do ustawia-
nia zegara. Doktadny opis wyboru
jezykdw w sekcji ,ustawienia”.

Po podtaczeniu wyrobu do sieci
elektrycznej (lub po przerwie w za-
silaniu) programator przechodzi w
tryb ustawiania biezacej godziny. Na
wyswietlaczu miga wskazanie bie-
zqcego czasu, pozostata czes$¢ jest
wygaszona. Aktywne $g sensory ~, v

i OK. Po dotknieciu sensora OK wyréb
przechodzi w tryb standby.

Uwaga! W przypadku przerwy
w zasilaniu wszystkie nastawione
programy, nastawione temperatury
i minutnik sa kasowane. Jesli prze-
rwanym programem byto czyszczenie
pyrolityczne (lub drzwi sg z innego
powodu zablokowane), to przed
ustawianiem zegara wykonywana jest
procedura wychtadzania piekarnika i
otwierania drzwi.
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Tryb czuwania (standby)

W trybie tym pobdr mocy przez
urzadzenie jest ograniczony do
800mW (poza chwilowymi sytuacja-
mi zwigzanymi z obstugg chtodzenia
lub oswietlenia). Przejscie do trybu
standby kasuje wszystkie nastawy
funkcji, czaséw, temperatur, minutni-
ka, wybranych programéw. Wszystkie
grza+k| s odtaczone. Wyswietlacz
jest wygaszony za wyjatkiem zegara.
Aktywne sensory to oraz sensory
blokady klawiatury -0- i < (dotykane
razem, dotykane pOJedynczo sq nie-
aktywne) Podswietlenie wyswietla-
cza ma obnizong intensywnosc.
Jesli w komorze pozostata podtaczona
%onda na wyswietlaczu swieci symbol
SymboI gasnie po wyciggnieciu
sondy

Jesli temperatura w komorze prze-
kracza 50°C wyswietlana jest tempe-
ratura komory (petni role wskaznika
ciepta resztkowego) i wigczony jest
wentylator chtodzacy. Po obnizeniu
temperatury do 50°C wentylator jest
wytaczany | wskazanie temperatury
komory gasnie.

Jesli drzwi piekarnika sg otwarte,
zapala sie oswietlenie piekarnika.
Oswietlenie gasnie w przypadku
zamkniecia drzwi lub samoczynnie
po 10 minutach, jesli drzwi sa wcigz
otwarte.

Jesli aktywna jest blokada sensoréw,
to Swieci sie symbol Wéwczas
jedyne aktywne sensory to -0- i <
dotykane razem - stuzace do ZdJQCIa
blokady sensorow.

Przejscie z trybu standby do trybu
aktywnego powoduje wygenerowanie
dzwieku. Przejscie z trybu aktywnego
do trybu standby powoduje wygene-
rowanie dzwieku.

Dotykanie nieaktywnych sensoréw w
trybie standby nie powoduje wygene-
rowania potwierdzenia.

Jesli urzadzenie jest w trybie standby,
to w godzinach 22:00 - 6:00 naste-
puje obnizenie jasnosci wyswietla-
cza na wartos$c¢ ustawiong dla trybu
nocnego.

Tryb aktywny

Jest to tryb w ktérym mozna wybrac
zadane funkcje, programy, zmieniac
ustawienia. Aktywne sg sensory

, , oraz_funkcje aktywowa-
ne dotknigciem 2 sensoréw: blokada
rodzicielska i ustawienia. Pozosta-
te sensory aktywowane sg w razie
potrzeby zmiany ustawien itp. W
przypadku braku dziatan uzytkowni-
ka (dotykania aktywnych sensoréw)
oraz braku zaprogramowanych akgcji
(takze po zakonczeniu wszystkich
zaprogramowanych akcji) progra-
mator przechodzi w tryb standby po
60s od ostatniej aktywnosci uzyt-
kownika lub zakonczenia ostatniej
zaprogramowanej funkcji (funkcja
auto-off).

W trybie aktywnym podswietlenie
wyswietlacza pracuje z nominalng
jasnoscia. Swieci sie symbol ramki
na wysSwietlaczu stanu piekarnika.
Na wyswietlaczu pokazywana jest
biezaca temperatura w piekarniku
lub ,--- °C"” gdy temperatura ta jest
nizsza niz 30°C. Jesli w piekarniku
nie ma sondy, elementy wyswietla-
cza odpowiadajace za sonde sg wy-
gaszone. W przeC|wn{n przypadku
zapalony jest symbol ''i pokazywa-
na jest temperatura sondy lub ,--°C”
gdy temperatura ta jest nizsza niz
30°C. Na wyswietlaczu tekstowym
(lewa czes¢) prezentowana jest za-
cheta ,Wybierz funkcje >" znak ,>"
miga.

Zegar

Dtugie dotkniecie sensora O po-
woduje przejscie do zmiany czasu
biezgacego. Ustawiane sg po kolei 3
parametry: tryb wyswietlania czasu
(12H / 24H), godziny, minuty.

- Sensory A i v zmieniajg nastawe;
- sensor OK powoduje zatwierdzenie
biezgcej nastawy i przejscie do ko-
lejnego parametru;

- sensor < powodUJe przejscie do po-
przedniego parametru;

- sensor O, sensor < w przypadku
wybierania trybu czasu (12/24) oraz
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brak reakcji uzytkownika przez 10
sekund powodujg wyjscie bez zmia-
ny zapamietanych nastaw.
Zatwierdzenie wartosci minut senso-
rem OK powoduje zapisanie zatwier-
dzonych ustawien. W przypadku
trybu 12H wybdr jest taki sam jak
dla zegara 24H, ale dla godzin 1-12
wysSwietlane Jest ~AM”, a dla godzin
13-24 ,,PM".

Zmiana czasu jest mozliwa tylko
w standby lub w stanie aktywnym,
gdy nie jest wiaczona zadna funk-
cja piekarnika ani minutnik. W takiej
sytuacji dtugie nacisnigcie sensora
generuje dzwiek i programator nie
wchodzi w tryb zmiany czasu bieza-
cego.

Oswietlenie

Sensor "9 dziata niezaleznie od po-
zostatych funkcji, naciskanie senso-
ra nie wptywa na przebieg pozosta-
tych funkcji i ustawien. Sensor “% nie
dziata w trybie standby.

Swiatto w piekarniku zapala sie:

- po dotkniciu sensora % - na 30 se-
kund;

- po dotknleuu i przytrzymaniu (3s)
sensora % - do czasu przejscia w
tryb standby,

- po wystartowaniu dowolnej funkcji
grzania lub programu gotowego - na
30 sekund;

- po zataczeniu i po zakonczeniu
dziatania funkcji ,szybki rozgrzew” -
na 30 sekund;

- po otwarciu drzwi — do zamkniecia
drzwi, nie dtuzej niz na 10 minut.
Zapalone Swiatto mozna zgasi¢ w
dowolnym momencie przez dotknie-
cie sensora %,

Wentylator chtodzacy

Dziatanie wentylatora chtodzace-
go jest niezalezne od nastawionych
funkcji i stanu programatora. Silnik
chtodzacy zostaje wiaczony auto-
matycznie, przy aktywacji dowolnej
funkcji. Silnik jest wtgczony do mo-
mentu gdy temperatura w komorze
przekracza 80°C. Ponizej tej tempe-
ratury wentylator chtodzacy wytacza

sie automatycznie.
Symbol termostatu

Symbol termostatu (obok tempe-
ratury piekarnika) sygnalizuje stan
pracy grzejnikow. Jesli ktérykolwiek
grzejnik jest zasilany, symbol | | za-
pala sie. Symbol gasnie, jesli zaden
z grzejnikow nie jest zasilany (np.
gdy piekarnik osiggnie zaktadang
temperature i grzejniki sq roztaczo-
ne do czasu spadku temperatury).

Funkcje grzania

Po dotknieciu sensora O panel prze-
chodzi do menu wyboru funkcji
grzania. Poszczegdlne sensory majq
wowczas nastepujace znaczenie:

- wyjscie z trybu funkcji grzania,
skasowanie nastaw, przejscie do

rogramow
- wyjscie z trybu funkcji grzania,

skasowanie nastaw, przejscie do na-
stawy zegara;
{ - powrot do poprzedniego etapu.
W przypadku pierwszego etapu -
skasowanie nastaw i powrét do try-
bu aktywnego.
~ , ~ = wybodr kolejnej (poprzed-
niej) pozycji z menu;
OK - zatwierdzenie wyboru
[przerwa w obstudze 20s] - jesli w
trakcie wybierania funkcji uzytkow-
nik przez 20 sekund nie dotknie zad-
nego sensora programator kasuje
dotychczasowe nastawy i wraca do
trybu aktywnego.
Na wyswietlaczu tekstowym (stro-
na lewa) zapala SIQ napis ,Wybierz
funkcje grzania >", znak ,>" miga.
Po stronie lewej wySW|etIane sq ko-
lejno funkcje grzania z ponizszej
listy. POZYCJa startowa to funkcja
~lermoobieg”. Uwaga: Funkcje z
roznem wySW|etIan sie wyfaqcznie
w urzadzeniach, w ktérych wykryty
zostanie rozen. Z trzech dostepnych
funkcji czyszczenia wyswietla sie
tylko jedna aktywna - w zaleznosci
od wykrytej pyrolizy lub ustawien w
programie testowym.
Réwnoczesnie z
funkcjami

poszczegdlnymi
wys$wietlane sa odpo-



wiednie piktogramy wewnatrz ramki
symbolizujacej komore piekarnika.
Uzytkownik wybiera zgdang funkcje
sensorami A i \, a nastepnie za-
twierdza jgq sensorem OK.

Po zatwierdzeniu opis wybranej
funkcji przesuwa sie z prawej strony
wyswietlacza na lewq, prawa strona
pozostaje pusta. Na wyswietlaczu
temperatury piekarnika zaczyna mi-
gac¢ wartosc domyslna temperatury.
Sensorami ~ i v mozna zmodyfiko-
wac temperature, sensorem OK jgq
zatwierdzic.

Jesli programator wykryje obecnos¢
sondy, przechodzi do ustawiania
temperatury sondy: Na wyswietla-
czu temperatury sondy miga war-
tos¢ domyslna 80°C, do jej zmiany
i zatwierdzenia stuzg sensory ~ , v
i OK. Przy braku sondy krok ten jest
pomijany.

W tym momencie w piekarniku za-
pala sie Swiatto, aktywne stajq sie
sensory [<li Pozostate elementy
wykonawcze uruchamiane sg po 5
sekundach od zatwierdzenia.

Na wyswietlaczu timera zapala sie
symbol [czas pracy I<]], a wys$wie-
tlacz pokazuje uptyw czasu od roz-
poczecia grzania piekarnika.
Dziatanie piekarnika mozna zakon-
czyC (zakonczyc prace grzatek i ska-
sowac wszystkie nastawy) w dowol-
nym momencie przez dotkniecie:
sensora [I1 - piekarnik przechodzi
do wyboru programow gotowych;
sensora (U — piekarnik przechodzi do
trybu standby.

Ustawienie timera powoduje wig-
czenie / wytaczenie grzatek w zalez-
nosci od nastaw czasowych, ale w
zaden sposob nie wptywa na rodzaj
zastosowanej funkcji grzania,
Nacisniecie sensora funkcje przy
aktywnej funkcji grzania powodu-
je przejscie do wyboru nowej funk-
cji grzania, ale bez wczesniejszego
przerywania = biezacego procesu.
Jako wartosci domysine (typ funkcji,
temperatury) wyswietlane sg warto-
$ci biezacego procesu. Nowe warto-
$ci zostang zapamietane dopiero po
zatwierdzeniu temperatur, jednak
bez 5 sekundowego opdznienia.

Zestawienie funkcji i ich realizacji oraz zakresu mozliwych nastaw
temperatur i ustawien domysinych.

Temperatura  pomvg Pozi
Obis funkaii Realizaci 5 ysina oziom
pis u-n Cji ealizacja min.[ C] - temp.[°C]  od dotu
Konwenmonmnaqmamagopa-quamaqéma 280 180 3
- grzatka dolna + grzatka gérna +
C'?Sto wentylator termoobiegu 30 280 170 3
Grill grzatka opiekacza + naped rozna 30 280 280 4
grzatka opiekacza + grzatka
Turbo grill gorna + wentylator termoobiegu 30 280 200 2
+ naﬁ)(ed rolzrlla e
. grzatka opiekacza + grzatka
Super grill qémﬁ‘(+ naote(lj rtozna - 30 280 280 4
. grzatka wentylatora + wentylator
$ermoog!eg termﬁ)(obiequt o - 30 280 170 3
ermoobieg grzatka wentylatora + wentylator
tennﬁPMeq% i ik 30 280 170 3
. grzatka wentylatora + grzatka
Pizza _____ dolna + wentylator termoobiegu 30 280 220 2
Zarumienianie grzatka gorna 30 240 180 -
Przypiekanie  grzatka dolna 30 240 200 -
ggﬁzlz\%;me grzatka dolna + grzatka gorna 30 280 90 -
Czyszczenie
parowe* grzatka dolna 30 240 50 -
Pyroliza* grzatka opiekacza + grzatka ; ) 480 ;

dolna

*rodzaj funkcji czyszczacej zalezy od modelu piekarnika
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Szybki rozgrzew komory piekar-
nika

Po wybraniu funkcji grzania i usta-
leniu temperatury aktywny staje sie
sensor szybkiego rozgrzewu. Sensor
ten jest aktywny do czasu osiggnie-
cia przez komore piekarnika zatozo-
nej temperatury.

Po dotknigciu sensora zapala sig
symbol szybki rozgrzew «I. Po osig-
gnieciu zadanej temperatury gasnie
symbol <|, Swiatto w piekarniku za-
pala sie na 305 i emitowany jest sy-
gnat dzwiekowy. Nastepuje powrot
do funkcji grzania a piekarnik prze-
chodzi do trybu utrzymywania tem-
peratury.

Wspétpraca funkcji szybki rozgrzew
z timerem.

A) Timer ustawiony przed wiacze-
niem szybkiego nagrzewu:

- jesli ustawiony jest tylko czas
trwania programu (praca potauto-
matyczna), szybki rozgrzew startuje
natychmiast;

- jesli ustawiony jest czas trwania
programu i godzina zakonczenia
(praca automatyczna), praca szyb-
kiego rozgrzewu startuje w mo-
mencie, w ktérym normalnie roz-
pocze’raby sie praca bez szybkiego
rozgrzewu, ale symbol «| jest wy-
Swietlana od dotkniecia sensora do
zakonczenia rozgrzewu.

Witaczenie funkcji rozgrzewu nie
wptywa na zaprogramowane czasy
pracy.

B) Sensor © dotkniety w trak-
cie trwania szybkiego rozgrzewu
- szybki rozgrzew jest wstrzymany
do czasu zakonczenia ustawiania ti-
mera. Po ustawieniu timera funkcja
pracuje tak samo jak w punkcie A).

Czujnik temperatury - termo-
sonda
Jesli termosonda zostata witozona

do gniazda przed wybraniem funkcji
grzania, nastawy temperatury ter-
mosondy dokonuje sie zaraz po na-
stawie piekarnika.

Termosonde mozna wtozy¢ do gniaz-
da w dowolnym momenag Spowo-
duje to zapalenie symbolu ' 'i miganie
na wyswietlaczu temperatury sondy
wartosci domysinej 80°C. Tempera-
ture mozna zmienia¢ sensorami A i
v, zatwierdza sie jq sensorem OK.
Do czasu zatwierdzenia temperatu-
ry termosondy piekarnik pracuje wg
dotychczasowych nastaw (jesli uzyt-
kownik wyjmie termosonde przed
zatwierdzeniem temperatury pie-
karnik wroci do poprzedniego trybu
pracy). Aktywacja termosondy nie
znl'(\ienia nastaw temperatury piekar-
nika.

Po potwierdzeniu temperatury ter-
mosondy piekarnik utrzymuje za-
dang temperature piekarnika nie
dtuzej niz do momentu osiggniecia
przez czujnik zaktadanej tempera-
tury sondy. Nastepnie nagrzewa-
nie jest wytaczone i emitowany jest
dzwiek [alarm zakonczenia pracy].
Jesli uzytkownik wyjmie termoson-
de w trakcie pracy (po zatwierdze-
niu temperatury termosondy) bedzie
to traktowane jako btad (mozliwe
uszkodzenie termosondy) i program
zostanie przerwany.

Wspdtpraca termosondy i timera:

W przypadku jednoczesnego uzy-
cia termosondy i timera piekarnik
pracuje do osiggniecia pierwszego
spetnionego warunku zakonczenia:
do osiggniecia zatozonej temperatu-
ry termosondy lub do wyczerpania
ustawionego limitu czasu.

Temperatury dla sondy miesa

Rodzaj miesa Temperatura [°C]

Wieprzowina 85-90
Wotowina 80 -85
Cielecina 75-80
Jagniecina 80 -85
Dziczyzna 80 - 85

Uwaga: Nalezy uzywaé wytacznie
sondy temperaturowej stanowigcej
wyposazenie piekarnika.
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Zmiana ustawien temperatury w
trakcie pracy piekarnika

W trakcie pracy piekarnika na wy-
Swietlaczach temperatury piekarni-
ka i sondy (jesli jest) wyswietlajg
sie zadane temperatury. Pojedyncze
nacisniecie sensora & powoduje wy-
Swietlanie przez 5 sekund biezacych
temperatur komory i sondy. Kolej-
ne nacisniecie sensora powoduje
przejscie do ustawiania temperatury
piekarnika, trzecie - do ustawienia
temperatury sondy (jesli jest).
Temperature zmienia sie sensorami
~ i~ Dotkniecie OK powoduje zapa-
mietanie nastawionej temperatury,
dotkniecie < - powrot pieczenia przy
poprzednio nastawionej temperatu-
rze.

Timer

Funkcje timera dostepne sg pod sen-
sorem (0. Programator wyposazony
jest w minutnik, ktory pracuje nieza-
leznie od innych ustawien. Ponadto
mozliwe jest ustawienie czasu pracy
piekarnika (praca pétautomatyczna)
lub ustawienie czasu pracy i opdz-
nienia startu (praca automatyczna).
Funkcje sa dostepne w kolejnosci
minutnik->czas pracy->czas zakon-
czenia, przez kolejne dotkniecie sen-

sora @

Minutnik.

Minutnik odlicza czas wstecz. Po za-
konczeniu odliczania emitowany jest
[alarm minutnika]. Minutnik dziata
niezaleznie od innych funkcji, uzycie
minutnika w programie gotowym nie
wptywa na przebieg programu.

Aby ustawi¢ minutnik nalezy do-
tkng¢ sensor Na wyswietlaczu
zegara zacznie migac symbol minut-
nika [\ oraz wartos¢ 0:00 (lub wcze-
$niej nastawiona wartos$¢ minutnika)
w miejscu godziny. Sensorami A i v/
zmienia sie nastawe, sensor < lub 5
sekundowa bezczynnos¢ powodujg
wyjscie bez zmiany nastawy minut-
nika a sensor powoduje zatwier-
dzenie biezgcej wartosci nastawy

minutnika.

Po dotknieciu (O symbol minutnika
Swieci sygnalizujac dziatanie minut-
nika, a wyswietlacz ponownie poka-
zuje czas biezacy.

Modyfikacje nastaw minutnika doko-
nuje sie w analogiczny sposéb (za-
miast 0:00 pokazywana jest biezaca
wartos¢ pozostata do alarmu). Aby
wytaczy¢ minutnik, nalezy ustawic
wartosc ,0:00” - po zatwierdzenia
takiej wartosci symbol [} gasnie i
minutnik wytacza sie.

Jednokrotne dotkniecie sensora @
stuzy do podgladu biezgcej wartosci
czasu pozostajacego do alarmu.
Alarm minutnika kasuje sie przez
dotkniecie dowolnego sensora. Mak-
symalna nastawa czasu minutnika to
2 godziny.

Praca potautomatyczna.

Przed ustawieniem czasu dla pracy
potautomatycznej nalezy wiaczyc
wybrang funkcje grzania.

Praca poétautomatyczna polega na
ustawieniu czasu po ktérym urza-
dzenie samoczynnie sie wytgczy.
Mozliwy czas wytaczenia wynosi od
1 minuty do 10 godzin.

Aby ustawi¢ czas praCé5 nalezy
2-krotnie dotkng¢ sensor (Pierw-
sze dotkniecie aktywuje minutnik,
kolejne przenosi do nastawy czasu
po ktérym piekarnik samoczynnie
sie wytaczy). Sensor & nalezy do-
tyka¢ do momentu az na wyswietla-
czu zegara bedzie miga¢ symbol [~|
oraz wskazanie ,,0:00” (lub wskaza-
nie biezacego czasu do wytgczenia
piekarnika, jesli funkcja juz wcze-
sniej byta aktywna). Sensory A~ i v
zmieniajg wartos$¢ nastawy, sensor
<{lub 5 sekundowa bezczynnos$¢ po-
woduje wyjscie bez zmiany biezg-
cych nastaw. Zatwierdzenie nastawy
Czasu samoczynnego wytaczenia i
start odliczania nastepuje przez do-
tykanie sensora do momentu az
symbol [=| przestanie migac i zapali
sie na state. Na wysSwietlaczu poka-
zywany jest biezacy czas oraz czas
odliczany do wytaczenia. Na wyswie-
tlaczu przez 5 sekund miga symbol
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-l i godzina zakonczenia grzania, a
nastepnie symbol —~| gasnie i poka-
zywany jest biezacy czas.

Timer i funkcje grzania mozna na-
stawia¢ niezaleznie, funkcje grzania
mozna tez zmieniac¢ w trakcie pracy
timera. Timer bedzie odliczat zapro-
gramowany czas bez wzgledu na to,
czy jakakolwiek funkcja grzania jest
aktywna czy nie. Takze szybki roz-
grzew nie wptywa na zliczanie czasu
przez timer.

Timer mozna dezaktywowac usta-
wiajgc czas pracy na 0:00.

Po odliczeniu wyznaczonego czasu
emitowany jest dzwiek [alarm za-
konczenia pracy]. Wszystkie ele-
menty grzejne sg roztgczone. Alarm
mozna skasowac na 2 sposoby:

- naciskajgc dowolny sensor jeden
raz powoduje sie skasowanie wszyst-
kich nastaw funkcji, temperatur oraz
zapalenie $wiatta na 30 sekund;

- dotykajac sensor dwa razy po-
woduje sie przejscie w tryb ustawia-
nia czasu pracy — mozna woOwczas
kontynuowac pieczenie na zapamie-
tanych parametrach funkcji grzania
i temperatur przez ponownie nasta-
wiony czas.

Praca automatyczna.
Przed ustawieniem czasu dla pracy

automatycznej nalezy wiaczyC wy-
brang funkcje grzania.

Praca automatyczna polega na ta-
kim ustawieniu programatora, aby
piekarnik wtaczyt sie z opoznieniem
i zakonczyt proces o wskazanej go-
dzinie.

Aby nastawi¢ prace automatyczna,
nalezy na poczatek ustawi¢ zadany
czas grzania (jak w pracy potauto-
matycznej). Po zatwierdzeniu czasu
pracy sensorem O, symbol I~ zapa-
la sie na state, a symbol ~| zaczyna
migac¢ — na wyswietlaczu miga czas
zakonczenia grzania (obliczony jako
czas biezacy + ustawiony czas trwa-
nia). W cigqgu 5 sekund nalezy do-
tkngé¢ sensor ~ powodujgac zmiane
czasu zakonczenia. Dalsze zmiany
realizuje sie standardowo sensorami
A~ , “vsensory ¥, i 5 sekundowa

bezczynnos$¢ powodujg powrdt bez
zmiany ustawien a sensor OK za-
twierdza czas zakonczenia. Po za-
twierdzeniu czasu zakonczenia sym-
bole =i ~| zapalajg sie na state a na
zegarze ponownie pokazywany jest
czas biezacy.

Podczas odliczania do rozpoczecia
grzania zapalone sg symbole = —I
. W momencie rozpoczecia grzania
symbol ~| gasnie, a timer zachowuje
sie dalej jak przy pracy pdétautoma-
tycznej.

Podglad i modyfikacja nastawionych
czasOw mozliwa jest po dotknieciu
sensora @Dotkniecie sensora raz
powoduje przejscie do minutnika,
kolejny raz — do nastawy czasu pra-
Ccy a trzeci raz - do nastawy czasu
zakonczenia. Zmiana nastawy czasu
pracy na 0 powoduje jednoczesne
skasowanie czasu pracy i czasu za-
konczenia.

Czas zakonczenia mozna modyfi-
kowac¢ w zakresie od (czas biezacy
+ czas pracy + 1 minuta) do (czas
biezacy + czas pracy + 10 godzin).
Czas pracy (przy ustawionym czasie
zakonczenia) mozna modyfikowac
od 0 do (czas zakonczenia - czas
biezacy - 1 minuta).

Zliczanie czasu pracy.

Programator w trakcie pracy zlicza
czas pieczenia. Aktualnie zliczo-
ny czas pieczenia wyswietlany jest
na wyswietlaczu temperaturowym
w najnizszej linii wraz z symbolem
[czas pracy |<[]. Zliczony czas ka-
sowany jest w momencie przejscia
urzadzenia w tryb standby.

W przypadku pracy czasowej (pro-
gramy gotowe lub ustawiony timer)
na wyswietlaczu pokazywany jest
czas do nastepnego etapu (bez sym-
bolu [l), tj. odpowiednio czas do
rozpoczecia lub zakonczenia grza-
nia. Wyswietlacz mozna przetaczy¢
w tryb wyswietlania zliczonego cza-
su dotykajgc sensor 3 sekundy.
Ponowne 3-sekundowe dotkniecie
tego sensora spowoduje powrdt do
poprzedniego stanu.
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Blokada rodzicielska

Blokada rodzicielska ) ma za zada-
nie uniemozliwi¢ dzieciom wtgczenie
piekarnika. Przy aktywnej blokadzie
wszystkie sensory sg nieaktywne (ich
dotkniecie wywotuje sygnat dzwieko-
wy). Jedyne wyjatki to:

- dotkniecie sensora O—, ktore deak-
tywuje blokade;

-"dotkniecie sensora O, ktére powo-
duje przejscie w tryb standby.

Wiaczenie blokady.

Dotknac¢ i przytrzymac¢ na ok. 3
sekundy sensor O—. Programator
potwierdza zastosowanie blokady
dzwiekiem.

Wytgczenie blokady.
Dotknac¢ i przytrzymac na ok. 3 se-

kundy sensor O—. Programator po-
twierdza zdjecie blokady dzwiekiem.

Uwaga: Jesli piekarnik jest w trybie
standby i ma_aktywng blokade, to
takze sensor O jest nieaktywny.

Drzwi

Podczas pracy drzwi piekarnika po-
winny by¢ zamkniete.

Jesli programator wykryje otwar-
te drzwi podczas dziatania funkgcji
grzania (lub programoéw gotowych),
elementy wykonawcze piekarnika
zostang roztgczone a oswietlenie
wigczone. Jesli ten stan trwa ponad
30 sekund, programator emituje sy-
gnat [alarm otwartych drzwi]. Alarm
mozna skasowac dotykajgac dowolny
sensor lub zamykajac drzwi. Otwar-
cie drzwi nie wptywa na wartosci na-
staw temperatury i timera, ale jesli
drzwi pozostajg otwarte ponad 10
minut, programator kasuje wszyst-
kie nastawy i wraca do trybu aktyw-
nego.

Ograniczenie czasu pracy

Jesli piekarnik pracuje na dowolnej
funkcji grzania przez specyficznie

dtugi okres czasu to programator
dla bezpieczenstwa zakonczy pra-
ce piekarnika po czasie ustalonym
zgodnie z ponizszym przyktadem. Po
zakonczonej funkcji grzania piekarnik
przechodzi w tryb standby.
Przyktad. Jesli temperatura w ko-
morze piekarnika wynosi 200 °C to
odtaczenie elementow elektrycznych
nastapi po ok. 3 godzinach pracy
piekarnika. Przy temperaturze 100
°C po ok. 10 godzinach.

Jest to zabezpieczenie piekarnika
przed przegrzaniem.

Programy gotowe

Programy gotowe zawierajq prede-
finiowane nastawy funkcji grzania,
temperatur, timerow, nagrzewu do-
pasowane do konkretnych zastoso-
wan. Po wystartowaniu programu
gotowego mozna modyfikowac jego
nastawy (zaréwno temperatury jak i
czasu), jednak po takiej modyfikacji
program przestaje byc , programem
gotowym” a staje sie zwyktg funk-
Cjg grzania z nastawami temperatur,
czaséw itd. Ustawienie minutnika
nie jest traktowane jako modyfika-
Cja programu gotowego - jest to zu-
petnie niezalezna funkcja.
Poruszanie sie po menu jest naste-
pujace:
A~ , v — zZmiana wybranej pozycji
(wszystkie menu sg zapetlone, po
ostatniej pozycji programator wraca
do pierwszej);
OK - zatwierdzenie wyboru;
[11 - skasowanie nastaw i powrot do
tbwnego menu programy

- skasowanie nastaw i przejscie
do menu wyboru funkcji grzania;

- wyjscie z trybu funkcji grzania,
skasowanie nastaw, przejscie do na-
stawy zegara;

{ - powrot do poprzedniego etapu.
W przypadku pierwszego etapu -
skasowanie nastaw i powrét do try-
bu aktywnego.

[przerwa w obstudze 20s] - jesli w
trakcie wybierania uzytkownik przez
20 sekund nie nacisnie zadnego sen-

-22 -



sora programator kasuje dotychcza-
sowe nastawy i wraca do trybu ak-
tywnego.

Wybér programu gotowego.

Aby wykonac program gotowy, na-
lezy dotkna¢ sensor [Ll. Biezgce na-
stawy piekarnika zostang wowczas
skasowane, grzatki odtgczone a pro-
gramator przejdzie w tryb wyboru
programu gotowego.

Po lewej stronie obszaru informacji
tekstowych wyswietlony zostanie
komunlkat ,,Wyblerz grupg progra-
moéw >", znak ,>" miga. Po prawej
stronie wySW|etIane sq opisy dostep-
nych grup programow:

Migso;

Drob;

Pizza;

Produkty mrozone;

Ciasta;

Pieczenie w niskiej temperaturze;
Programy dodatkowe.

Po zatwierdzeniu wyboru grupy pro-
gramow opis wybranej grupy przesu-
wa sie z prawej strony obszaru mfor-
macji tekstowych na lewa. Znak ,>"
nadal miga. Po prawej stronie wy-
Swietlane sa poszczegdlne programy
gotowe przypisane do grup zgodnie
z listg programoéw gotowych.

Po zatwierdzeniu wyboru programu
opis wybranego programu przesuwa
sie na lewg strone obszaru.

Ustawianie parametrow.

Jesli wybrano program bez termo-
sondy, a termosonda jest wiozona w
gniazdo, programator wyswietla po
prawej stronie obszaru tekstowego
polecenie ,Usun termosonde”. Pro-
gramator czeka na wyciagniecie ter-
mosondy z gniazda przez 1 minute.
Jesli po tym czasie termosonda po-
zostaje w gniezdzie, program kasuje
wszystkie nastawy i wraca do trybu
aktywnego. Jesli uzytkownik usunat
termosonde w czasie 1 minuty, pro-
gram kasuje napis ,Usun termoson-
de” i przechodzi dalej.

Jesli wybrano program z termoson-
dg, a sondy nie ma w gniezdzie,

programator po prawej stronie wy-
swietla napis ,,W+oz termosonde lub
wybierz wage”. Jesli uzytkownik wto-
zy termosondQ napis znika a progra-
mator przechodzi do kolejnych kro-
kow. Jesli uzytkownik dotknie sensor
~ lub \, napis po prawej stronie na
gornej linii zmienia sie na ,wybierz
wage i nacisnij OK” a dalsze kro-
ki przebiegajq jak dla programow z
ustawianiem wagi. Jesli w ciggu 1
minuty uzytkownik nie dotknie sen-
sora ani nie wtozy termosondy pro-
gramator wraca do trybu aktywne-
go.

Jesli wybrano program z ustawia-
niem wagi (np. kurczak), progra-
mator po prawej stronie na gorneJ
linii wyswietla napis ,wybierz wage i
nacisnij OK”, a na dolnej linii prezen-
towane sg wagi zgodne z listq pro-
gramoéw dla wersji bez sondy. Waga
wyswietlana jest w kg, zgodnie z
formatem przypisanym do danego
jezyka. Jesli uzytkownik w ciqgu 1
minuty nie wybierze wagi program
wraca do trybu aktywnego.

Uruchomienie programu bez roz-

grzewu.
Po wpisaniu przez uzytkownika

wszystkich parametrow PO prawej
stronie ekranu pojawi si¢ napis ,,Na
ci$nij OK aby uruchomi¢ program”.

Program czeka 1 minute na naci-
sn|QC|e OK, w przeciwnym razie ka-
suje nastawy I wraca do trybu ak-
tywnego.

Po nacisnieciu OK programator usta-
wia temperatury, funkcje grzania i
czasy timera zgodnie z listg progra-
mow gotowych i rozpoczyna piecze-
nie. Napis ,Nacisnij OK...” zastepo-
wany jest ,Program trwa”.

Uruchomienie programu z rozgrze-
wem.

Po wpisaniu przez uzytkownika
wszystkich parametrow PO prawej
stronie ekranu pojawia sie napis
»~Nacisnij OK aby rozgrzac¢ piekar-
nik”. Program czeka 1 minute na
nacisniecie OK, w przeciwnym razie
kasuje nastawy i wraca do trybu ak-
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tywnego.

Po nacisnieciu OK programator usta-
wia temperatury oraz funkcje grza-
nia, oraz aktywuje funkcje szybkiego
rozgrzewu (zmienia nastawy funkcji
grzania na rozgrzew i zapala symbol
<l) i zmienia napis po prawej stronie
okna tekstowego na ,Rozgrzew pie-
karnika”).

Po osiggnieciu nastawionej tempe-
ratury (zgodnej z danymi z progra-
mu gotowego) programator zmienia
uktad grzatek na zapisany w danych
programu gotowego i przechodzi
do trybu utrzymania temperatury.
Symbol <l miga, programator emitu-
je dzwiek [aIarm zakonczenia szyb-
kiego rozgrzewu]. Po prawej stronie
czesci tekstowej wyswietlacza poja-
wia sie napis: ,piekarnik nagrzany,
wtéz potrawe i nacisnij OK”. Piekar-
nik czeka na naci$niecie OK do 1 mi-
nuty a nastepnie przechodzi w tryb
aktywny.

Po nacisnieciu OK przepisuje nasta-
wy czasowe do timera (czas trwania
pieczenia ustawiony w programie
gotowym z rozgrzewem liczony jest
od momentu nacisniecia OK na roz-
grzanym piekarniku), zmienia sig
napis po prawej stronle wyswietla-
cza na ,Program trwa”, znika symbol
szybkiego rozgrzewu.

Zakonczenie programu.
Po uptywie zadanego czasu zostaje

uruchomiony sygnat [alarm zakon-
czenia pracy], znikajg napisy na cze-
Sci tekstowej wyswietlacza. Alarm
mozna wytaczy¢ przez dotknigcie
dowolnego sensora. Jesli uzytkow-
nik wyciszyt alarm sensorem

, to piekarnik przechodzi do trybu
ustawiania czasu trwania pieczenia
i umozliwia kontynuacje pracy na
tych samych nastawach temperatu-
ry i funkcji (nie bedzie to juz jednak
program gotowy, tylko kontynuacja
na tych samych parametrach). Jesli
do wyciszenia uzyty byt inny sensor,
piekarnik przechodzi do trybu ak-
tywnego.

Funkcja czyszczenie pyrolitycz-
ne

Funkcja czyszczenie pyrolityczne
jest programem specjalnym z do-
datkowymi wymogami. Po wybraniu
pyrolizy na catym wyswietlaczu tek-
stowym pokazywany jest komunikat
~Usun wszystkie elementy z komory,
oraz nacisnij OK”.

Program czeka do 10 minut na po-
twierdzenie uzytkownika.

Po potwierdzeniu na lewej stronie
wyswietlany jest komunikat: ,Wy-
bierz czas trwania pyrolizy”, a na
prawej mozliwe do wyboru wartosci:
»90 minut”, ,120 minut” lub ,150
minut”. Wartosci zmienia sie jak
wagi w programach gotowych.

Po potwierdzeniu czasu trwania pro-
gramator sprawdza stan drzwi. Jesli
drzwi sg otwarte wyswietla sie ko-
munikat ,Zamknij drzwi piekarnika
i nacisnij OK aby rozpoczac”. Jesli
drzwi sg zamkme;te wyswietla sie
komunikat: ,Nacisnij OK aby roz-
pocza¢ proces pyrolizy”. Program
czeka do 10 minut na zamkniecie
drzwi i potwierdzenie uzytkownika
- do startu pyrolizy niezbgdne jest
spefnienie obydwu warunkow - za-
mkniete drzwi i, OK".

Po potwierdzeniu przez uzytkow-
nika rozpoczynany jest proces py-
rolizy: blokowane sa drzwi, zapala
sie symbol ::: oraz symbol 'blokada
drzwi [N, pracuja grzejnik opiekacza
+ grzejnik dolny, nastawa tempera-
tury 480°C, zataczany jest II bieg
wentylatora chtodzacego. Faktyczna
nastawa temperatury wynosi 465°C,
grzejnik dolny pracuje w cyklu z
przerwami. Na wyswietlaczu po-
kazywany jest komunikat ,Uwaga!
Trwa pyrolizal!”

30 minut przed koncem nastawione-
go czasu grzatki sg odtaczane, na-
stawa temperatury zmienia sie na
»—--°C” a komunikat na wySW|etIaczu
zmienia sie na ,Trwa schiadzanie”.
Podczas schtadzania  programa-
tor estymuje szybkos$¢ chtodzenia i
na biezaco aktualizuje pokazywany
czas trwania i godzine zakonczenia.
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Po schtodzeniu do 150°C rozpoczyna
sie proces odblokowania drzwi.

Po odblokowaniu drzwi wentylator
wraca na prace na I biegu a program
konczy sie podobnie jak programy
gotowe.

W przypadku pyrolizy nie ma mozli-
wosci zmiany nastaw w trakcie trwa-
nia programu ani kontynuacji pro-
gramu na tych samych nastawach.
Po skasowaniu alarmu programator
zawsze przechodzi do trybu aktyw-
nego. Jedyny sposéb przerwania py-
rolizy to uzycie sensora

W przypadku przerwania pyrolizy na
skutek zaniku napiecia, programator
przechodzi do trybu wychtadzania a
nastepnie otwierania drzwi - jak w
ciggu ostatnich 30 minut normalne-
go programu.

W przypadku przerwania pyrolizy
sensorem piekarnik nie wytacza
sie, tylko przechodzi do trybu wy-
chtadzania i otwierania drzwi jak wy-
zej. Po odblokowaniu drzwi piekar-
nik przechodzi w tryb standby.

Jesli podczas uruchamiania pyrolizy
(po potwierdzeniu OK) uzytkownik
otworzy drzwi zanim zostang one
zablokowane, programator zareagu-
je na to sygnatem [alarm otwartych
drzwi], kasuje program pyrolizy i
przechodzi do trybu odblokowania
drzwi (jak wyzej).

Uwaga: Drzwi piekarnika wyposazono
w blokade, ktoéra uniemozliwia ich
otwarcie w trakcie procesu. Nie otwie-
ra¢ drzwi, aby nie przerwac procesu
czyszczenia.

Ustawienia.

Do menu konfiguracji przechodzi sie
po jednoczesnym dotknigciu senso-
row & i Wejscie do menu konfi-
guracji Jest mozliwe tylko w trybie
aktywnym.

Poruszanie sie po menu jest naste-
pujace:

A , v - zmiana wybranej pozycji
(wszystkie menu sg zapetlone, po
ostatniej pozycji programator wraca

do pierwszej);
OK - zatwierdzenie wyboru;

- wyjscie (skasowanle nieza-
twierdzonych nastaw) i przejscie do
menu programy;

- wyjscie | przejscie do menu
funkcji grzania;

- wyjscie i przejscie do nastaw
zegara;
<{ = powrét do poprzedniego etapu.
W przypadku pierwszego etapu -
skasowanie nastaw i powrdét do try-
bu aktywnego.
[przerwa w obstudze 20s] - jesli w
trakcie wybierania uzytkownik przez
20 sekund nie naci$nie zadnego sen-
sora programator kasuje dotychcza-
sowe nastawy i wraca do trybu ak-
tywnego.
Po lewej stronie wysSwietlacza tek-
stowego pOJaW|a sie  komunikat
~Ustawienia”, po prawej stronie po-
JaW|a sie OpIS grupy ustawien:
1. Jezyk;
2. Oswietlenie;
3. ECO;
4. Jasnoéé wysSwietlacza;
5. Jasnos$¢ uchwytu (opCJonaInle),
6. Serwis;
7. Ustawienia fabryczne.

1.Jezyk.

Po lewej stronie okna tekstowego
pojawia sie komunikat ,Wybierz je-
zyk”. Po prawej stronie wys$wietlana
jest lista jezykdw, przy czym jako
domysiny wyswietlany jest aktualny
jezyk. o
Sensorami A , v zmienia sie jezyk.
Po dotknieciu OK jezyk napisu ,Wy-
bierz jezyk” zmienia sie zgodnie z
wyborem uzytkownika, a ponizej
pokazuje sie napis ,,Potwierdz wybor
<OK>"w nowym jezyku.

Dotknigcie ~ lub » powoduje ska-
sowanie napisu ,Potwierdz wybor
<OK>" i ponowne wyswietlanie li-
sty jezykéw. Dotkniecie < powodu-
je wyjscie z menu i powrét do jezy-
ka, ktory byt aktywny w momencie
wchodzenia do menu ~Jezyk”. Do-
tknigcie OK powoduje zapamigtanie
obecnego jezyka i powrdt do menu
ustawienia.
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2. Oswietlenie.
Po lewej stronie okna tekstowe-
go pojawia sie komunikat ,Wybierz
tryb pracy o$wietlenia”. Po prawej
stronie pojawia sie Jeden z dwéch
mozhwych wyboréw: ,praca ciggta”
i ,praca ECO”. Wartoscig domysing
jest biezaco ustawiona, wartoscigq
fabryczna: ,praca ECO”. Dotkniecie
OK powoduje zapamigtanie biezacej
wartosci i powrdt do menu ustawie-
nia.
Opis zawarty w specyfikacji obejmu-
je prace oswietlenia w trybie ECO. W
przypadku ustawienia pracy ciagtej,
oswietlenie jest wtaczone:
- przez caty czas otwarcia drzwi;
- przez caty czas pieczenia.

3. ECO

Po lewej stronie okna tekstowe-
go pojawia sig komunikat ,Wybierz
tryb pracy piekarnika”. Po prawej
stronie pojawia sige Jeden z dwoch
mozllwych wyboréw: ,praca stan-
dardowa” i ,praca ECO”. Wartoscig
domysing jest biezaco ustawiona,
wartoscig fabryczna: ,praca ECO”.
Dotknigcie OK powoduje zapamie-
tanie biezgcej wartosci i powrdt do
menu ustawienia.

Opis zawarty w specyfikacji obejmu-
je prace piekarnika w trybie stan-
dardowym. Tryb ECO ma wplyw na
prace piekarnika w programach go-
towych, przy ustawionym timerze
lub aktywnej sondzie.

W przypadku timera, jesli ustawio-
ny czas pracy przekracza 25 minut,
grzatki piekarnika i wentylator ter-
moobiegu odfagczane sq na 5 minut
przed planowanym zakonczeniem
grzania i alarmem.

W przypadku sondy, grzatki odia-
czane sg na 2° ponizej nastawionej
wartosci temperatury. Jesli w ciagu
2 minut temperatura nie wzrosnie
samoczynnie, wskazanie sondy zo-
staje podniesione o 1° (do warto-
Sci nastawionej - 1°). Jesli w ciggu
kolejnych 3 minut temperatura nie
dojdzie do nastawionej, wskazanie
zostaje ponownie podwyzszone o 1°
i jednoczesnie nastepuje zakoncze-

nie programu z sondg (piekarnik za-
chowuje sie tak, jakby temperatura
sondy osqgne%a wiasciwg wartosc).

4. Jasnos¢ wyswietlacza.

Po lewej stronie okna tekstowego
pojawia sie komunikat ,Wybierz tryb
pracy wyswietlacza”. Po prawej stro-
nie pojawia sie Jeden z trzech mozli-
wych wyborow #Ltryb aktywny” tryb
standby”, ,tryb nocny”. Po zatwier-
dzeniu wyboru po IeweJ stronie po-
jawia sie komunikat , Ustaw jasnos$¢
w trybie aktywnym” (lub odpowied-
nio ,,... w trybie standby”, ... w trybie
nocnym”). Po prawej stronie poka-
zana jest obecnie ustawiona dla da-
nego trybu Jasnosc wyswietlacza w
formacie ,100%". Wartos¢ podswie-
tlenia zmienia sie sensorami A , v
, po zatwierdzeniu OK lub cofnieciu
sensorem < program wraca do pod-
menu wyboru trybu wyswietlacza.

W trakcie ustawiania jasnosci, pod-
Swietlenie pracuje z wartoscigq wy-
Swietlang na ekranie.

Domyslne wartosci dla trybdéw ak-
tywnego/standby/nocnego to 80%,
45%, 30%.

5. Jasnos$¢ uchwytu.

Pozycja menu wyswietla sie jedy-
nie w przypadku wykrycia obecnosci
podswietlanego uchwytu. Po lewej
stronie okna tekstowego pojawia sie
komunikat ,Ustaw jasnosC uchwy-
tu”. Po prawej stronie pokazana jest
obecnie ustawiona dla danego try-
bu jasnos¢ wyswietlacza w forma-
cie ,100%". Wartos¢ podswietlenia
zmienia sie sensorami ~ , A poO za-
twierdzeniu OK lub COntQCIu senso-
rem < program wraca do menu.

W trakcie ustawiania jasnosci, pod-
Swietlenie uchwytu jest w+qczone i
pracuje z wartoscig wyswietlang na
ekranie.

Domyslina wartos¢ jasnosci uchwytu
to 75%.

6. Serwis. )
W menu Serwis nie mozna ustawic
zadnych parametrow. Parametry

przeglada sie sensorami ~ , \, po-
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wroét nastepuje po dotknieciu OK lub
<. Lista parametrow:

- SERWIS: wersja programu panelu:
; SERWIS: wersja programu modu-
u:

- SERWIS: aktualny bfad:

- SERWIS: poprzedni btad:

Lista wyswietlanych btedow:

- brak - nie ma btedu;

- EO - btad czujnika temperatury ko-
mory;

- E1 - btad czujnika sondy miesa.

7. Ustawienia fabryczne.
Po wybraniu na ekranie tekstowym

pojawia sie komunikat: ,Przywrocic¢
ustawienia fabryczne?”. Dotkniecie
OK powoduje przywrocenie ustawien
fabrycznych i powrét do menu usta-
wienia, sensor < powoduje powrot
bez zmiany nastaw, a sensory ~ , v
sg nieaktywne. Powrot do ustawien
fabrycznych kasuje tez wszystkie
biezace nastawy programéw, minut-
nika, timera, zliczania czasu pracy.
Parametry objete powrotem do usta-
wien fabrycznych:

- jezyk: angielski;

- podswietlenie: 80%/45%/30%;

- oSwietlenie: tryb ECO;

- piekarnik: tryb ECO;

- zegar: 24H (warto$¢ czasu bez
zmian).

Katalizator zapachu

Katalizator zapachu w znacznym
stopniu oczyszcza powietrze z zapa-
chow wydobywajacych sie z piekar-
nika podczas czyszczenia. Do funkcji
pyroliza katalizator zapachu urucha-
mia sie automatycznie.

Aby wtaczy¢ funkcje katalizatora za-
pachow nalezy jednoczesnie dotkngc
I przytrzymac sensory ~ , v. Na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol 7.
Wytaczenie funkcji - dotknij i przy-
trzymaj ponownie sensory A , .
WAZNE: Funkcji katalizator zapachoéw
nie mozna wigczy¢ dla funkcji szybki
rozgrzew i rozmrazanie.

Uzytkowanie opiekacza.

W celu wigczenia opiekacza nalezy:

e Wybrac jedng z funkcji grzania
=,

e Wygrzewac piekarnik przez ok. 5
minut (przy zamknietych drzwiach
piekarnika).

e Wilozy¢ do piekarnika blache z
potrawg na witasciwy poziom ro-
boczy, a w przypadku opiekania
na ruszcie nalezy umiesci¢ na
poziomie bezposrednio nizszym
(ponizej rusztu) blache na Scie-
kajacy ttuszcz,

e Zamkng¢ drzwi piekarnika.

Uwaga: )
Opiekanie nalezy prowadzi¢ przy za-
mknietych drzwiach piekarnika.

Gdy uzytkowany jest opiekacz, czesci
dostepne mogg stac sie gorace.
Zaleca sie nie dopuszczac dzieci do
piekarnika.
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CZYSZCZENIE I

Dbatos¢ o biezace utrzymanie w czy-
stosci piekarnika oraz wtasciwa jego
konserwacja, wywieraja znaczacy
wptyw na wyd’ruzenie okresu beza-
waryjnej pracy urzadzenia.

Ogolne porady

e Piekarnik nalezy czysci¢ po kaz-
dym uzytkowaniu, nie dopusz-
czajac do przypalenla zabrudzen.

e W przypadku ich dlugiego od-
dziatywania catkowite usuniecie
moze by¢ niemozliwe lub bedzie
sie wigzato z duzym naktadem
pracy.

e Komore piekarnika nalezy myc¢
przy uzyciu cieptej wody z dodat-
kiem detergentu lub octu (3 tyzki
stotowe na 250 ml wody). Nalezy
pamigta¢, aby po zakonczonym
procesie czyszczenia wytrzec po-
wierzchnie do sucha.

e W piekarniku nie nalezy pozosta-
wia¢ wilgotnych naczyn lub Scie-
rek. Wilgo¢ uwigeziona w komorze
moze by¢ zrédtem korozji.

e Zabrudzenia sokami owocowymi
lub ciastem najtatwiej usuwa sie
z jeszcze cieptej lecz nie goracej
powierzchni komory piekarnika.

Srodki czyszczace

e Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac zadnych $Srodkéw
do szorowania, materiatow Scier-
nych.

o N|e nalezy stosowac zracych
srodkow zawierajacych sode,
amoniak, lub chlor.

e Nie stosowaé substancji o silnym
odczynie alkalicznym.

e Niewskazane jest stosowanie
ptyndw  zawierajacych kwasy

KONSERWACJA

organiczne (np. kwasek cytry-
nowy), mogacych spowodowac
trwate plamy Ilub zmatowienie
emalii ceramicznej.

Inne istothne wskazowki

e Do pieczenia potraw zawiera-
jacych owoce, np. ciast uzy-
wac gtebokich ‘blach - sok moze
spowodowac przebarwienie lub
zmatowienie emalii.

e Przebarwienie emalii nie wptywa
na dziatanie piekarnika, nie jest
podstawg do reklamacji.

e Do pieczenia migs uzywac odpo-
wiednich naczyn, np. brytfanny
lub stosowac f0|IQ aluminiowq
oraz specjalne worki do piecze-
nia, aby unikna¢ zabrudzenia
antrza komory ttuszczem.

Uwaga: Do czyszczenia i konserwa-
cji nie wolno uzywac zadnych srod-
kéw do szorowania, ostrych srodkow
czyszczacych ani przedm|otow Szo-
rujacych.

Uwaga: Do czyszczenia frontu i obu-
dowy uzywac tylko cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn lub szyb. Nie stosowac
mleczka do czyszczenia.

Czyszczenie

Czynnosa czyszczenia nalezy rozpo-
czynac dopiero po wystygnieciu pie-
karnika.

e Wiacz oswietlenie wewnatrz pie-
karnika, pozwala to na uzyska-
nie IepszeJ widocznosci wnetrza
komory.

e Usun mechanicznie najwieksze
zabrudzenia (zaleca sie zastoso-
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wanie drewnianej lub plastikowej
szpatutki kuchennej). Srodki o
wtasciwosciach sciernych moga
zmatowic lub uszkodzi¢ powtoke

emalii. Nalezy zachowac szcze-
golng ostroznosC podczas ich
stosowania.

e W przypadku przypalonych za-
brudzen, trudnych do usuniecia
- zastosu1 szmatke namoczong
wodga z ptynem do mycia naczyn
lub octem (potdz jg na zanie-
czyszczong powierzchnie na oko-
to godzine).

Czyszczenie pyrolityczne

Pyrolityczne samoczyszczenie pie-
karnika. Piekarnik rozgrzewa sie do
temperatury ok. 480 °C. Pozostatosci
grilowania lub pieczenia zostajq za-
mienione w fatwy do usuniecia popidt,
ktéry po zakonczeniu procesu nalezy
wymies¢ lub usung¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki.

Przed wtgczeniem funkcji pyroliza.
Uwaga. Usun wszystkie akcesoria z

wnetrza piekarnika (blachy, drabinki
suszarnicze, prowadnice boczne, pro-
wadnice teleskopowe). Akcesoria po-
zostawione na czas pyrolizy wewnatrz
piekarnika zostang nieodwracalnie
uszkodzone.

e Usun silne zabrudzenia z wnetrza
piekarnika.

e Oczys$c¢ wilgotng Sciereczkg ze-
wnetrzne powierzchnie piekar-
nika.

e Postepuj zgodnie z instrukcjami.

Podcz_as procesu c;y_szgz_enia.
e Nie pozostawiaj sciereczek w

poblizu rozgrzanego piekarnika.

* Nie wtaczaj ptyty kuchennej.

e Nie wiaczaj os$wietlenia piekar-
nika.

e Drzwi piekarnika wyposazono w
blokade, ktora uniemozliwia ich
otwarcie w trakcie procesu. Nie
otwierac drzwi, aby nie przerwac
procesu czyszczenia.

Uwaga. Podczas procesu czyszczenia
pyrolitycznego piekarnik moze osia-
gnac¢ bardzo wysokie temperatury, z
tego powodu zewngtrzne powierzch-
nie piekarnika moga nagrzac sie
bardziej niz zazwyczaj, dlatego nalezy
zadbac o to, aby dzieci nie znajdowaty
sie wowczas w poblizu piekarnika.
Ze wzgledu na wyziewy wydzielaja-
ce sie w trakcie czyszczenia kuchnia
musi by¢ dobrze wietrzona.

Proces czyszczenia pyrolitycznego.

e Zamknij drzwi piekarnika.

e Postepuj zgodnie ze wskazéwka-
mi w rozdziale Funkcja czyszcze-
nie pyrolityczne.

Uwaga. Jesli w piekarniku panuje

wysoka temperatura (wyzsza niz w

normalnym uzytkowaniu) drzwi nie

odblokuja sie.

Po wychtodzeniu mozna otworzy¢

drzwi i usuna¢ popidt miekka, wilgot-

ng Sciereczky. Zamontuj prowadnice
boczne i inne dostepne akcesoria.

Piekarnik jest gotowy do uzytkowa-

nia.

Prowadnice druciane

Piekarnik zostat wyposazony w tatwo
demontowalne prowadnice druciane
(drabinki) piekarnika. Aby je wyjac
do mycia pociqgnij za zaczep znaj-
dujacy sie z przodu, nastepnie od-
chyl prowadnice i wyjmij z tylnych
zaczepow.

Demontaz

%@
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Prowadnice teleskopowe

Prowadnice nalezy wyjmowac i my¢
wraz z prowadnicami drucianymi.
Przed umieszczeniem na nich blach
nalezy je wysungc (jesli piekarnik jest
nagrzany prowadnice nalezy wysuna¢
zaczepiajac tylng krawedzig blach o
zderzaki znajdujace sig w przedniej
czesci wysuwanych prowadnic) i na-
stepnie wsung¢ wraz z blacha.

Demontaz

A

L

e
SN

Montaz

C~ =
¢ L

{

g

Uwaga: Prowadnic nie nalezy myc¢
w zmywarkach.

Demontaz drzwi

Dla uzyskania tatwiejszego dostepu
do komory piekarnika oraz czysz-
czenia, mozliwe jest wyjecie drzwi.
W tym celu otwodrz drzwi, odchyl
do gory element zabezpleczajqcy
umieszczony w zawiasie (Rys. A).
Drzwi lekko domknij, unies i wy-
jmij do przodu. W celu zamontowa-
nia drzwi w kuchni postepuj w spo-
s6b odwrotny. Przy wktadaniu zwrod
uwage aby wyciecie na zawiasie pra-
widtowo osadzi¢ na wystepie uchwy-
tu zawiasu. Po witozeniu drzwi do
piekarnika bezwzglednie opusc¢ ele-
ment zabezpieczajacy i doktadnie
go docisnij. Nieprawidtowe usta-
wienie elementu zabezpieczajacego
moze spowodowac uszkodzenie za-
wiasu przy prébie zamkniecia drzwi.

A

Odchylenie zabezpieczen zawiaséw
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Wyjmowanie szyby we- ¢ Wewnetrzne szyby wyciggnij
wnetrznej z mocowania (w dolnej czesci

drzwi- Rys. D).
Odkre¢ wkrety znajdujace sie w
gornej listwie drzwi za pomoca Uwaga: Niebezpieczenstwo uszko-
wkretaka krzyzakowego. dzenia mocowania szyb. Szyby na-
\(/\I/QYCIQ%I’\I] listwe gdrng drzwi. lezy wysunaé, nie podnosic¢ do gory.
ys.

e Wyjmij szybe srodkowa (Rys. D).

e Umyj szyby cieptq wodq i matq
iloscig $srodka czyszczacego.

e W celu ponownego zamontowa-
nia szyb nalezy postepuj w od-
wrotnej kolejnosci. Gtadka czesc
szyby powinna znajdowac sie u
gory, sciete narozniki na dole.

Wyjmowanie szyb wewnetrznych
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Wymiana os$wietlenia we-
wnatrz komory

Przed wymiang zaréwki nalezy bez-
wlzgledme odtaczy¢ piekarnik od za-
silania

Uzywajac ptaskiego wkretaka
podwazy¢ zaczep i zdjac klosz.
Wyciagnij zaréwke halogenowa
wysuwajac w dot uzywajac do
tego szmatki lub papieru.

W razie potrzeby zaréwke halo-
genowg wymieni¢ na nowa o po-
nizszych parametrach:

1. typ GO.
2. napiecie 230V.
3. moc 25W.

Upewnij sie, ze nowa zarowka
jest doktadnie osadzona w gniez-
dzie osadczym.

Zatdz klosz oswietlenia.

===

Uwaga: Nalezy uwazac, aby zakfa-
dang zaréwke halogenu nie dotykac
bezposrednio palcami!
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

e Wytaczy¢ zespoty robocze piekarnika

e Odfaczy¢ zasilanie elektryczne

e Niektére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujac sie
wskazéwkami podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrdca sie Pafstwo
do dziatu obstugi klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty

w tabeli.

Problem

Przyczyna

Postepowanie

1. Urzadzenie nie
dziata

przerwa w doptywie
pradu

sprawdzic¢ bezpiecznik
instalacji domowej,
przepalony wymienic

2. Nie dziata o$wietle-
nie piekarnika

obluzowan,a lub uszko-
dzona zardwka

wymieni¢ przepalo-
ng zarowke (patrz
rozdziat Czyszczenie i
konserwacja)

3. Wyswietlacz progra-
matora wskazuje go-
dzine cyklicznie ,0.00”

urzadzenie byto odtg-
czone od sieci lub wy-
stapit chwilowy zanik
napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz Obstuga progra-
matora)

4. Wentylator przy
grzejniku termoobiegu
nie dziata

Niebezpieczenstwo przegrzania! Natychmiast
odtaczy(¢ piekarnik od sieci (bezpiecznik). Zwro-
ci¢ sie do najblizszego serwisu.

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odtaczy¢ zasilanie elektrycz-
ne i zgtosi¢ usterke do Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy
mogq by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowanych technikow

serwisu.
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DANE TECHNICZNE

Typ/model 12203.3eTziPrDpsScLbIJNkVSm
Napiecie znamionowe 230V~50Hz
Moc znamionowa piekarnika 3600 W
Grzejnik dolny 1100 W
Grzejnik gérny 900 W
Grzejnik termoobiegu 2100 W
Grzejnik grilla 1500 W
Wymiary piekarnika (W x S x G) 595 x 595 x 575 mm

Wyrdb spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzuja-
cych w Unii Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikdw elektrycznych podaje sie
zgodnie z norma EN 60350-1 /IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami: grzejnika gérnego i dol-
nego i ;Nspomaganla nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sq do-
stepne

Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w zaleznosci od do-
stepnej funkcji w wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik termoobiegu + wentylator) a
ECO

Wymuszony obieg powietrza Eco (grzejnik dolny + gorny + opiekacz u @

+ wentylator) EE)

Tryb konwencjonalny Eco (grzejnik dolny + gérny) a
ECO

Podczas wyznaczania zuzycie energii nalezy zdemontowac prowadnice te-
leskopowe (jesli sg na wyposazeniu wyrobu).

Oswiadczenie producenta:

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wyma-
gania wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:

° dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE,

o dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE,

° dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyrob zostat oznakowany C€ oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujacym rynek.
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GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpowia-
da za jgkiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem
z wyrobem.

Serwis

Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regulacyjne
byty wykonywane przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzowany pro-
ducenta. Napraw powinna dokonywac jedynie osoba posiadajaca stosowne
kwalifikacje.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z serwisem.
Dane adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w

karcie gwarancyjnej. Przed kontaktem nalezy przygotowac¢ numer seryjny
urzadzenia, znajduje sie on na tabliczce znamionowej:

000000000
JIAMNAD

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 000000
o o

Serial No.
[

C€ hid
LI

EERRRRRREEN

W

Tabliczka znamionowa znajduje sie na jednej ze $cian bocznych urzadzenia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona
jest w karcie gwarancyjnej.
Dla wygody przepisz numer seryjny urzadzenia:
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INSTALACIA

Montaz piekarnika w zabudo-
wie

Pomieszczenie kuchenne powin-
no by¢ suche i przewiewne. Po-
winno réwniez posiadac sprawng
wentylacje, a ustawienie pie-
karnika powinno gwarantowac
swobodny dostep do wszystkich
elementéw sterowania, przede
wszystkim  wtyczka zaS|IaJaca
powinna by¢ tatwo dostepna.
Piekarnik jest zbudowany w kla-
sie Y. Meble do zabudowy muszg
mie¢ oktadzine oraz kleje do jej
przyklejenia odporne na tem-
perature 100°C. Nie spetnienie
tego warunku moze spowodowac
zdeformowanie powierzchni lub
odklejenie okfadziny.
Przygotowaé otwor w meblu o
wymiarach podanych na rysun-
kach: A- zabudowa pod blatem,
B- zabudowa wysoka. W przy-
padku istnienia w szafce Sciany
tylnej nalezy w niej wycig¢ otwér
pod przytacze elektryczne.

Wsun piekarnik catkowicie w
otwér zabezpieczajac go przed
wysunieciem czterema wkretami
(Rys. C).

in 38

600

o

Rys. A

(&)Y
>
\D
o7
>

600

40 ﬁﬁﬁﬁ 7

=
595

Rys. C

Uwaga: Montazu urzadzenia powi-
nien dokona¢ wykwalifikowany spe-
cjalista. Czynnosci zwigzane z mon-
tazem nalezy przeprowadzaé przy
odtagczonym od zasilania urzadzeniu.
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Podtaczenie piekarnika do za-
silania

Przed dokonaniem przyfaczenia pie-
karnika do instalacji elektrycznej,
nalezy zapoznaj sie z informacjami
zawartymi na tabliczce znamionowej.

e Piekarnik przystosowany jest
fabrycznie do zasilania pradem
przemiennym, jednofazowym
(230V 1N~50 Hz) i wyposazony
w przewod przytaczeniowy 3 X
1,5mm? o dtugosci okoto 1,5 m z
wtyczkg ze stykiem ochronnym.

e Gniazdo przytgczeniowe instalacji
elektrycznej musi by¢ wyposazo-
ne w bolec ochronny. Po ustawie-
niu piekarnika wymaga sie, aby
gniazdo przytaczeniowe instalacji
elektrycznej byto dostepne dla
uzytkownika.

e Przed podtaczeniem piekarnika do
gniazda sprawdz czy:

e Bezpiecznik oraz instalacja elek-
tryczna wytrzymaja obcigzenie
piekarnika, obwod zasilajacy
gniazdo wtykowe powinien byc
zabezpieczony bezpiecznikiem
min. 16A,

e Instalacja elektryczna wyposazo-
na jest w skuteczny system uzie-
miajacy spetniajacy wymagania
aktualnych norm i przepiséw,

e Po zainstalowaniu piekarnika po-
winna by¢ dostepna wtyczka.

Uwaga: Jezeli przewod zasilajacy
nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu,
to powinien on by¢ wymieniony u
wytwoércy lub w specjalistycznym
zaktadzie naprawczym, albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unik-
niecia zagrozenia.
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PORADY PRAKTYCZNE

Tabele z przyktadowymi nastawami piekarnika

Pieczenie ciast

Rodzaj Akcesoria Po- Funkcja Temperatura

ZyWnosci ziom  grzania [oC] Czas [min]

¢ I;?rma ﬁkrg fa
ortowa handlowa
czarna ktadziona na 172 [:] 170 - 200 38 - 50%
ruszt

Babka Fgrrgl?_ hindI?w? go

s abki okragta lu
drozdzowa/ prostqkatnaégczarna 1-2
piaskowa ktadziona na ruszt

Babka Forma handlowa do

L4 babki okragta lub
drozdzowa/ prostqkqtnaégczarna 3
piaskowa ktadziona na ruszt

Forma do ciasta po-
wlekane na czarno
okragta lub kwadra- 1-2
towa ktadzione na

ruszt

Forma dko ci)rastlab
czarna okragta Iu
kwadratovex}g kta- 1-2
dzione na ruszt
Forma papierowe
okoto @ 48mm han- 5
dlowe ktadziona na
blache do pieczywa
Forma papierowe
okofto @ 48mm han- 3
dlowe ktadziona na
. blache do pieczywa
Mate ciasta ~ Formga papierowe
mufiny okoto @ 48mm han- 3
dlowe ktadziona na
blache do pieczywa
Forma papierowe
5 |glko%r? Q)d48r_nm
-Blacha do pieczy-
wa lub piegze_niy 2+4
4-Blacha do pie-
czywa

Biszkopt

[l

160 - 170 25 - 402

©

150 - 160 25 -40

Ciasta w formach

Biszkopt bez-

thuszczowy 170-180Y 38 - 452

Szarlotka 190-200% 50 - 652

R RN

155-160Y 37 - 452

=

150-160Y 34 - 382

©

150-160Y 34 - 38%

@

150-160Y 34 - 402

Ciasto na blasze

Blacha do pieczywa 2 150-160Y 30 - 402

Blacha do pieczywa 2 150-170Y 25 - 352

Kruche
ciasto Blacha do pieczywa 2

@ |0

150-170Y 25 - 352

2-Blacha do pie-
czywa
lub pieczeni. 2+ 4
4-Blacha do pie-
czywa

@

160-175Y 25 - 352

1 Rozgrzej pusty piekarnik przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.
2 Czasy obowigzujq, jezeli nie podano inaczej, dla nierozgrzanej komory urzadzenia.
Wazne!

Parametry podane w tabeli sa orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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e Staraj sie uzywac blach dostarczonych wraz z Twoim urzadzeniem.

e Jezeli korzystasz z wiasnych blach i form do wypiekéw, umieszczaj je
na drabince suszarniczej. Zalecamy korzystanie z czarnych blach, naj-
lepiej przewodza ciepto i skracajg czas wypieku.

e Nie zalecamy stosowania blach i form o jasnej i btyszczacej powierzchni
moze skutkowac niedopiekaniem sie spodu ciasta (w przypadku korzy-
stania z funkcji grzatka dolna + grzatka gorna)

e Przy korzystaniu z funkcji termoobiegu nie jest konieczne rozgrzanie
piekarnika. Przy pozostatych funkcjach nalezy rozgrza¢ komore do za-
danej temperatury przed umieszczeniem potrawy wewnatrz (lampka
kontrolna powinna zgasnag).

e Przed wyjeciem ciasta z piekarnika sprawdz jakos$c¢ wypieku przy po-
mocy drewnianego patyczka (przy prawidtowym wypieku po naktuciu
ciasta, powinien on by¢ suchy i czysty).

e Po wypleku pozostaw ciasto w rozgrzanej komorze piekarnika przez
okoto 5 minut.

e Temperatura wypieku przy zastosowanej funkcji termoobiegu z reguty
jest nizsza o0 20-30°C, niz w przypadku uzywania funkcji konwencjonal-
nej (grzatka gérna + grza’fka dolna).

e Parametry dotyczace ustawien dla wypiekéw z tabeli sg orientacyjne
i mozna je swobodnie korygowac¢ wedtug wtasnych upodoban kulinar-
nych czy doswiadczenia.

Jezeli informacje podawane w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg

od wartosci zamieszczonych w instrukcji obstugi, prosimy o kierowanie sie
zapisami w tejze instrukcji.
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Pieczenie mies oraz warzyw

Rodzaj . . Funkcja Temperatura Czas
. % Akcesoria Poziom - ~ .
ZYyWNOSCi grzania €] [min]

i Ruszt +Blacha do piecze- 2 - ruszt/
Wotowina  ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do
cych kropli) pieczeni
. Ruszt +Blacha do piecze- 2 - ruszt/
Wotowina  ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do
cych kropli) pieczeni
] ] Ruszt +Blacha do piecze- 2 - ruszt/
Wieprzowina ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do
cych kropli) pieczeni

225 -250 120-150

160 - 180 120 - 160

160 - 230 90 - 120

) ) Ruszt +Blacha do piecze- 2 - ruszt/
Wieprzowina ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do
cych kropli) pieczeni
Ruszt +Blacha do piecze- 2 - 3 ruszt
Kurczak ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do
cych kropli) pieczeni
Ruszt +Blacha do piecze- 2 - ruszt/
Kurczak ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do
cych kropli) pieczeni

Ruszt +Blacha do piecze- 2 - 3 ruszt
Kurczak ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do

160 - 190 90 - 120

180 -190 180 -190

160 - 180 45 - 60

175-190 60-70

© U H - L U

cych kropli) pieczeni
Ruszt +Blacha do piecze- 2 - 3 ruszt —
Ryba ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do e 190 60 - 70
cych kropli) pieczeni
; 2 - ruszt
Ruszt + naczynie z po- : . _
Ryba naczynie na 210 - 220 45-60
Y krywa fuszcie C]
Ruszt +Blacha do piecze- 2 - 3 ruszt
Ryba ni( do zbierania Scekafa- 1 - blacha do 160 - 180 45 - 60
cych kropli) pieczeni
Warzywa Blacha do pieczeni 2 O 190 - 210 40 - 50
Warzywa Blacha do pieczeni 3 e 170-190 40-50

Czasy obowigzujq, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory.

Wazne!
Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wiasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.

e W piekarniku nalezy przygotowywac porcje miesa powyzej 1 kg, mniej-
sze porcje zaleca sie przyrzadzaé na ptycie grzejnej.

e Do pieczenia zaleca sie stosowac naczynia zaroodporne, rowniez uchwy-
ty tych naczyn muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury.

e Przy pieczeniu na drabince suszarniczej lub ruszcie zaleca sie na niz-
szym poziomie umiesci¢ blache do pieczeni. Ttuszcz z potrawy nie be-
dzie kapat bezposrednio do komory, tylko do blachy.

e Aby pieczen byta bardziej soczysta, do wsunigtej blachy na krople ttusz-
czu dodaj niewielkg ilos¢ wody. W takim wypadku potrawa nie ulegnie
wysuszeniu.

Przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zaleca sige odwrdci¢ migso na
drugq strone, w trakcie pieczenia nalezy takze okresowo podlewac mie-
so powstajgcym sosem lub gorgcg woda, ktora wczesniej zostata osolona.
Miesa nie nalezy polewac zimng woda.
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Pizza

Rodzaj
ZYWNOSCi Akcesoria Poziom Funkc;a Temperatura ngs
. grzania €] [min]
Pizza
Swieza Blacha do pieczywa 2-3 200 - 230" 15-25
SW|eSz;é<(:j|enk| Blacha do pieczywa 2-3 200 - 230" 15-20
Mrozona _ 2) 2)
cienki spod Ruszt 2-3
Mrozona ) 2 2
gruby spéd Ruszt 2-3

1 Rozgrzej pusty piekarnik
2 Stosowac sie do informacji na opakowaniu

Wazne!
Parametry podane w tabeli sa orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.

Grillowanie
_Rodza'J _ Akcesoria Poziom Funkc;a Temperatura ngs
ZYyWnosci grzania [°C] [min]
Tosty z biate- o
go gieczywa Ruszt 4 2500 1,5-2,5
Tosty z biate- o~
56 Niacoyna Ruszt 4 250" 2-3
Ruszt +Blacha do piecze- 2 - 3 ruszt —
Kurczak ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do 180 -190 180 -190
cych kropli) pieczeni
Ruszt +Blacha do piecze- 2 - 3 ruszt —
Ryba ni( do zbierania sciekaja- 1 - blacha do 190 60 - 70
cych kropli) pieczeni
Warzywa Blacha do pieczeni 3 170 -190 40-50

1 Rozgrzej pusty piekarnik wigczajac na 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu
Wazne!

Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowa¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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Funkcja grzania termoobieg ECO

e przy uzyciu funkcji termoobieg ECO uruchamia sie zoptymalizowany
sposOb grzania majacy na celu oszczedzanie energii podczas przygoto-
wywania potraw,

e czasu pieczenia nie mozna skroci¢ przez ustawienie wyzszych tempe-
ratur, nie zaleca sie rowniez wstepnego rozgrzewania piekarnika przed
pieczeniem,

e nie nalezy zmienia¢ ustawien temperatury w trakcie pieczenia oraz
otwiera¢ drzwi podczas pieczenia.

Zalecane parametry przy uzyciu funkcji termoobieg ECO

Funkcja

Rodzaj zywnosci piekarnika Temperatura [°C] Poziom Czas [min]
Biszkopt 180 - 200 2-3 50 - 70
Babkga‘lrl‘(’jv‘iowa/ 180 - 200 2 50 - 70
Ryba 190 - 210 2 45 - 60
Wolowina 200 - 220 3 90 - 120
Wieprzowina 200 - 220 2 90 - 160
Kurczak 180 - 200 2 80 - 100
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Tabele z potrawami testowymi

Tabele z potrawami testowymi zgodnie z norma EN 60350-1

Pieczenie ciast

.Rodza,J . Akcesoria Poziom Funkc;a Tempéaratura Czas [min]
ZyWnosci grzania [°C]
Blacha do 4 O 160" 28-322
pieczywa
Blacha do 3 1550 23-26
pieczywa
Blacha do " 2)
Mate ciasta pieczywa 3 150 26-30
2+4
?)Iizzz;:: 2 - blacha
do pieczywa " 2m2)
Blacha do lub pieczeni 150 27-30
) . 4 - blacha do
pieczeni pieczywa
Blacha do 3 O 150-160" 30-402
pieczywa
Blacha do 3 150-170" 25-352
pieczywa
Kruche ciasto  Diacha do 3 150-170" 25-352
: pieczywa
(paski)
2+4
i'zzz;vfg 2 - blacha
do pieczywa 7En) 2r2)
N lub pieozent 160-175 25-35
. . 4 - blacha do
pieczeni .
pieczywa
Ruszt + forma
Biszkopt do ciasta PP Q%)
bezttuszczowy powlekana na 2 @ 170-180 38-46
czarno @26cm
2
Ruszt + formy na
dwie formy ruszcie
Szarlotka do ciasta umieszczono [:] 180-200" 50-65?

powlekane na  po przekatnej
czarno @20cm  prawy tyt, lewy
przéd

1 Rozgrzej pusty piekarnik przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

2 Czasy obowigzujq, jezeli nie podano inaczej, dla nierozgrzanej komory.
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Grillowanie

Funkcja Temperatura Czas [min]

_Rodza,J " Akcesoria Poziom : 5
ZYyWNOSCi grzania [°C]
Tosty z
biatego Ruszt 4 250 2-3
pieczywa
Ruszt +
Blacha do
Burgery pieczeni (do 4 —ruszt — ) 1 strona 10-15
- A 1
wotowe zbierania 3 placha.do 250 / 2 strona 8-13
i pieczeni
Sciekajacych
kropli)

1 Rozgrzej pusty piekarnik wigczajac na 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

Pieczenie
_Rodza,] . Akcesoria Poziom Funkc;a Tempéeratura Czas [min]
ZYyWNOSCi grzania [°C]
Ruszt +
Blacha do
ieczeni (do 2 —ruszt =
Caly kurczak piec; ; 1 —blacha do e 180-190 70-90
zbierania . .
. pieczeni
Sciekajacych
kropli)
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