Instrukcja montaZu i
obstugi grilla - wedzarki
Numer artykutu: 11225
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Nie uzywaj grilla w zamknietych i / lub pomieszczeniach mieszkalnych, jak np.
budynki, namioty, przyczepy kempingowe, kampery i todzie.
Istnieje zagrozenie dla zycia z powodu zatrucia tlenkiem wegla!

Nalezy przeczytac te instrukcje uwaznie 1 upewnic sie, czy grill jest wlasciwie zmontowany 1
konserwowany. Niewtasciwe stosowanie wskazowek instrukcji moze powodowac powazne fizyczne

uszkodzenia 1/lub zniszczenie wlasnosci.

Nalezy zostawi¢ te instrukcje, aby moc skorzystaé z niej w przysztosci.
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Montaz:

Narzedzia niezbgdne do montazu:

- srubokret,

- maty mtotek,

- klucz francuski.

Grill — wedzarka jest skonstruowany ze stali 1 moze by¢ potrzebna druga
osoba do pomocy do przenoszenia i przesuwania grilla.

Wybra¢ odpowiednie miejsce do pracy (ok. 2 — 3 m2)

Wyjac urzadzenie z opakowania 1 sprawdzi¢ kompletno$¢ wszystkich
czescl.
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Potacz uchwyt (1) z pokrywa (2)
uzywajac 2 szt. srub (J).

Potacz uchwyt (1) z pokrywa (12)
uzywajac 2 szt. srub (J). Przymocuj
termometr (11) do pokrywy za pomoca
nakretki (I).

J (M6x20)x4 e== I (M8)x1 &=y

Zamontuj potke boczng - potacz
elementy potki (20) ze wspornikiem
poitki (21) uzywajac 6 szt. $rub (F) i 6
szt. nakretek (G).

F (M5x25)x6 e
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Potacz 2 szt. dlugich nég (19) z nogami
krétszymi (18). Przymocuj wspornik nog
(10) za pomoca 8 szt. §rub (C) 1 8 szt.
nakretek (D). Przykre¢ o$ nog (22),
nastepnie zamocuj kota (14) do osi
uzywajac 2 szt. nakretek (H)

Przymocuj komore wedzarki (17) do
noég za pomocy srub (C) 1 nakretek
(D).



Przymocuj potke boczng do
korpusu uzywajac 4 szt. $rub (F)
1 4 szt. nakretek (D).

E (M6x12)x4 ==
D (M6)x4 @

Zamontuj komin (16) do komory za
pomoca 2 szt. sruby (D), do komina
przymocuj przestong wentylacyjng (15)
uzywajac sruby (D)
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Przymocuj pokrywe komory mniejszej
do komory (7) uzywajac 2 szt. Sruby
(J). Potacz przestong wentylacyjna
komory mniejszej (8) do komory za
pomocg $ruby (E) i nakretki (D).

Potacz obie komory (7 1 17) uzywajac
$rub 8 szt. $rub (E) 1 8 szt. nakretek (E).



A (M4B)x1B 1]

B M4p16

Za pomocg zawiasow (9) 1 8 szt. Sruby
(A 1 B) potacz pokrywy z komorami
wedzarki. W komorach ut6z ruszt
weglowy (6) oraz ruszty grillowe (3 1
4).

Wedzarka jest gotowa!
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Instrukcje dotyczace obstugi i
bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE! Ten grill moze by¢ bardzo goracy, nie przesuwaé/nie przenosié go w trakcie
uzytkowania!
Nie uzywaé¢ wewnatrz pomieszczen!
OSTRZEZENIE! Nie uzywa¢ spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania!
Uzywac¢ wytacznie podpatek zgodnych w EN 1860-3!
OSTRZEZENIE! Chronié przed dostepem dzieci i zwierzat domowych!
Uzywac¢ tylko wmiejscach z dobrag wentylacja. Podczas paleniauwalnia si¢ tlenek wegla. Jest
toksycznym i bezwonnym gazem i moze powodowaé $mier¢.

Nie uzywac urzadzenia W zamknietych pomieszczeniach, namiotach, pojazdach lub todziach.
Nie uzywa¢ w domu lub w zasiegu materialéw tatwopalnych.

Nie uzywaé podczas silnego wiatru i niepogody.

Nie uzywac, jesli wszystkie czesci nie sa ztozone.

Nie ustawia¢ urzadzenia w przejsciach i miejscach czesto uczeszczanych.

Nie dotykac¢ goracego grilla — ryzyko poparzenia!

Uzywac specjalnych rekawic ochronnych.

Uzywa¢ odpowiednich narzg¢dzi do grillowania z dtugimi rgczkami, odpornymi na wysokie
temperatury.

Nie przenosi¢ popiotu, dopoki caly wegiel sie caltkowicie nie wypali i nie wygasnie.
Trzymac grill w pozycji poziome;.

Usuwac popidt po kazdym uzyciu.

Nie gasi¢ wegla woda.

Otworzy¢ pokrywe grilla podczas rozpalania wegla.

A Nie dodawa¢ ptynnych rozpatek lub impregnowanego wegla z ptynng rozpatka do cieptego lub
gorgcego wegla. Zakryj rozpatke po uzyciu i potdz w bezpiecznej odlegtosci od grilla.

Trzymac elektryczne przewody daleko od goracej powierzchni grilla.
Nie ubiera¢ ubran z luznymi, lejacymi si¢ rekawami podczas uzywania grilla.
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Przygotowanie grilla-wedzarki do uzytku

Niestosowanie si¢ do ponizszych krokéw moze popsuc efekt koncowy grillowania i/lub nada¢ metaliczny
smak Twojej pierwszej potrawie. Misa paleniskowa wynosi 2,5 kg wegla lub brykietu.
Ustawi¢ urzagdzenie na rownej, stabilnej powierzchni.

Krok 1:
Przed pierwszym uzyciem nalezy rozpali¢ grilla bez produktow zywnosciowych, aby wypali¢ wszystkie
srodki konserwujace, ktore zabezpieczaja grill przed rdzewieniem.

Krok 2:
Rozpali¢ maty ogien w komorze paleniskowej. Nie ktas¢ wegla przy otwartej przestonie powietrza i nie

zapomina¢ o lekkim uchyleniu przestony komina.

Krok 3:

Zamkna¢ pokrywy i rozgrza¢ grilla przez min. 2 h (im dluzej tym lepiej), a temperature regulowac za
pomoca dodawania odpowiedniej ilosci wegla. Otworzy¢ szerzej (ok. %) przystone wentylacyjng i
przestone komina, dopoki grill nie osiagnie ok. 150°C.

Zbyt mocne rozgrzanie grilla moze powodowaé uszkodzenie zewnetrznej powierzchni
lakierowanej.

Uzytkowanie grilla-wedzarki

A Nigdy nie przyrzadza¢ potraw, zanim paliwo nie pokryje si¢ biala warstwa popiolu

1. Do wedzenia zaleca si¢ drewno; za$ wegiel drzewny, drewno lub ich kombinacja moze by¢
stosowana do grillowania.

2. Ze wzgledu na wielofunkcyjno$¢ urzadzenia, nalezy uzywaé tylko bezwonne, parafinowe
podpatki w kostkach.

3. Nalezy uzywac wegla dobrej jakosci i przechowywaé¢ go w suchym miejscu —wegiel nie bedzie si¢
dobrze palit, gdy jest wilgotny.
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Przygotowanie rusztu grillowego
Uzycie po raz pierwszy

1. Doktadnie umy¢ ruszt ptynem do mycia naczyn.
2. Wyptukaé goraca woda i wytrze¢ do sucha migkka szmatka lub papierowym recznikiem.

Uwaga:

Nigdy nie suszy¢ rusztu na powietrzu lub my¢ w zmywarce do naczyn.

Przed pierwszym uzyciem, ruszt nalezy posmarowa¢ ttuszczem, aby zapobiec osadzaniu si¢ rdzy na
ruszcie i przywieraniu zywnosci.

Przygotowywanie rusztu

1. Rozsmarowac cienka warstwe thuszczu na catej powierzchni rusztu /olej jadalny/.

2. Nie uzywac solonych tluszczy, jak margaryna lub masto.

3. Rozpali¢ ogien.

4. Gdy pojawi si¢ biata warstwa popiotu, wltozy¢ ruszt do $rodka komory, uzywajac rekawic
ochronnych.

Podgrzewac przez 1-1 2 godz.

Ruszt mozna wyciagna¢, gdy bedzie zimny.

Teraz ruszt jest gotowy do uzycia.

No o

A Uwaga: Po kazdym uzyciu wyczyS$ci¢ ruszt mosiezng szczotka do czyszczenia grilla i umyé ciepla
woda z plynem do mycia naczyn. Nastepnie, ruszt nalezy wysuszy¢ i nasmarowa¢é cienkga warstwa
tluszczu, aby zapobiec korozji na powierzchni rusztu.

Najlepsze rezultaty daje czyszczenie natychmiast po uzyciu i wystygnieciu rusztu. Pozniej
czyszczenie jest bardziej uciazliwe.

Rdza, metaliczny smak lub zywno$¢ pozbawiona koloru sg znakiem braku odpowiedniej konserwacji
rusztu lub smazenia kwasnych potraw.

Jesli tak sie¢ zdarzy, doktadnie umyc¢ i1 ponownie przygotowac ruszt. Gdy metal dobrze si¢ nagrzeje, nie
potrzeba ustawia¢ bardzo wysokiej temperatury. Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ przy $redniej, nie za
wysokiej temperaturze.

Grillowanie posrednie (typu ,,American Barbecue”)

Do matej komory paleniskowej wsypa¢ materiat palny (wegiel, brykiet), a w gtéwnej komorze utozy¢
produkty Zzywnosciowe. Zamkna¢ pokrywy. Otworzy¢ przestone komina. Temperatura powinna wynosi¢
160 — 300°C.

Wedzenie

Do matej komory wlozy¢ drewno do wedzenia. W glownej komorze umiesci¢ produkty przeznaczone do
wedzenia. Zamkna¢ pokrywy. Przestona komina powinna by¢ rowniez zamknig¢ta. Wedzarka jest idealna
do wedzenia na gorgco. Czas wedzenia: okoto 2 godzin, przy 80-90°C. Nalezy uzywa¢ drewna wysokiej
jakosci (suszone, twarde drewno drzew lisciastych i drewno drzew owocowych).
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Grillowanie bezposrednie
Wegiel wsypa¢ pod ruszty w gtownej komorze. Utozy¢ produkty przeznaczone do grillowania na
rusztach 1 grillowac przy otwartej pokrywie.

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem urzadzenie powinno by¢ wystudzone!

Aby zapewni¢ satysfakcje z uzytkowania grilla nalezy po kazdym uzyciu wyczysci¢ ruszt
mosiezng szczotka do czyszczenia grilla 1 umy¢ ruszt ciepta wodg z ptynem do mycia naczyn.
Nastepnie, ruszt nalezy wysuszy¢ i natozy¢ na niego cienkg warstwe tluszczu, aby zapobiec
korozji na powierzchni rusztu. Najlepsze rezultaty daje czyszczenie natychmiast po uzyciu i
wystygnigciu rusztu. Pozniej czyszczenie jest bardziej ucigzliwe.

Do czyszczenia nie uzywac zadnych rozpuszczalnikéw lub rozcienczaczy.

Przechowywaé¢ w suchym miejscu.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy przechowywaé go w pokrowcu, w
suchym miejscu.

Pokrowiec (numer artykulu 12275-000/ wymiary: 113x60x114cm) na niniejsze urzadzenie jest
dostepne w sklepie internetowym firmy Activa Polska.
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W przypadku zgloszenia reklamacji lub pytan prosimy o kontakt z naszym serwisem.

Serwis:
ACTIVA Polska Sp. z 0.0.
Ul Stowackiego 1
59- 400 Jawor
Tel. 76 870 80 640
e-mail. activa@activa.pl
www. activa-grill .pl
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