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PL Wielofunkcyjny robot kuchenny

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU

SKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogdlne

- /abrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez
dzieci. Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac
p0za zasiegiem dzieci.

- Urzadzenia mogg byt uzytkowane przez osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi
lub mentalnymi oraz bez doswiadczenia i wiedzy
w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposab i rozumiejg zwigzane
z tym ryzyko.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

- Dzieci nie moga wykonywac czyszczenia i konserwacji,
przeznaczonych do wykonania przez uzytkownika.

- Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniy, jego
wymiane nalezy wykonac w specjalizowanym
punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia
sie niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

Ostrzezenie:
Nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia moze byc
przyczyna zranienia uzytkownika.
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Zachowaj ostroznos¢ podczas manipulacji i czyszczenia

miotetek.

- Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie
z artykutami spozywczymi, nalezy czyscic zgodnie ze
wskazowkami padanymi w niniejszej instrukciji.

- Urzadzenie zawsze wytacz i odtacz od gniazdka
siecioweqo, jezeli nie bedzie uzywane oraz przed
montazem, demontazem, czyszczeniem lub jego
przemieszczaniem.

« Przed wymianag akcesoriow albo dostepnych czesci, ktore

podczas uzywania sie poruszaja, wytacz urzadzenie

i odtacz je od zasilania.

Bezpieczeristwo elektryczne

* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w Twoim gniazdku.

* Urzadzenie podtgczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.
* Przewodu zasilajgcego urzadzenia nie podtgczaj ani nie odtgczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.
* Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie byta w kontakcie z wodg ani wilgocig.

* Nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewdd zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu
zasilajgcego lub gniazdka. Przewod zasilajacy nalezy odtaczyc od gniazdka elektrycznego pociggajac za wiyczke przewodu zasilajgcego.

* Nie ktadz cigzkich przedmiotow na przewad zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat gorgcej
powierzchni lub ostrych przedmiotéw.

* Aby uniknat niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania sie wykonywania we wtasnym zakresie napraw, dostosowan
oraz modyfikacji urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy powierzyc autoryzowanemu serwisowi. Ingerujgc
w urzadzenie w trakcie obowigzywania okresu gwarancyjnego, narazasz sig na niebezpieczenstwo utraty gwarancji.

* Urzadzenia nie spryskuj wodg, ani zadnym innym ptynem. Nigdy nie myj je pod biezaca woda ani nie zanurzaj je w wodzie lub innym ptynie.
* Urzadzenie zawsze wytgcz i odtgcz od gniazdka elektrycznego po zakoriczeniu uzywania.

« Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za posrednictwem programatora, zewnetrznego wytgcznika czasowego lub zdalnego
sterowania.

Poprawny sposéb eksploataciji urzadzenia

* Urzadzenie jest zaprojektowane i przeznaczone do przerobu zwyktej ilosci zywnosci w gospodarstwie domowym.

» Zabrania sie eksploatacji urzadzenia do celow innych, niz do ktdrych jest przeznaczone.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach wewnetrznych. Nigdy nie uzywaj je na zewnatrz lub w $rodowisku
przemystowym.

» Urzadzenia wolno uzywat wytgcznie zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi.

*  Uzywaj wytgcznie oryginalnych akcesoriow dostarczonych wraz z urzgdzeniem.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriow moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

¢ W poblizu urzadzenia nie stosuj sprayow.

* Urzadzenie nalezy zawsze umieszczat na réwnej, suchej powierzchni. Urzadzenia nie umieszczaj na parapetach okien lub niestabilnych
powierzchniach. Nie ktadz je réwniez na kuchence elektrycznej lub gazowej ani w ich otoczeniu, nie stawia¢ w poblizu otwartego ognia lub
urzadzenia bedacego zrodtem ciepta.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata poprawnie lub upadto na podtoge, po zanurzeniu w wodzie lub jezeli ulegto uszkodzeniu w jakikolwiek inny
sposob. Urzadzenie przekaz do autoryzowanego serwisu w celu kontroli lub naprawy.

» Zabrania sig dostosowywac (modyfikowac) powierzchni urzadzenia, np. uzyciem tapety samoklejaceyj, folii itp.
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Przed uruchomieniem nalezy wszystkie zdejmowane akcesoria doktadnie umyj cieptg wodg z zastosowaniem $rodka do mycia naczyn, nastepnie
optukaj je wodg do picia i doktadnie wytrze¢ do sucha delikatng $cierka.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sig, ze zmontowane zostato poprawnie i gtowica welofunkcyjna znajduje sie w pozycji poziomej.
Urzadzenia nie uzywaj, kiedy masz mokre rece.

Nie przykrywaj otworéw wentylacyjnych urzadzenia.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez obcigzenia. Nieprawidtowe uzywanie urzadzenia moze wptywac na jego zywotnosc.

Urzadzenie uruchamiaj dopiero po jego wtozeniu do misy ze surowcami. Dopoki urzadzenie pracuje, utrzymuj nasadki zanurzone w pojemniku

z surowcami, by nie dochodzito do ich rozpryskiwania.

Jezeli surowce przyczepiaja sie do nasadek albo do $cian misy, wytgcz urzadzenie i odtacz je od gniazdka elektrycznego. Nasadki oraz $ciany
misy wyczyse za pomocq szpatutki.

Wuysltrzegaj sie kontaktu z wirujgcymi czesciami urzadzenia. Podczas mieszania nie wktadaj do naczynia z surowcami rgk, widelca ani innych
przedmiotow i utrzymuj wtosy, ubranie itp. w odpowiedniej odlegtosci od wirujgcych czesci urzadzenia. Jezeli widelec albo inny przedmiot wpadnie
do pojemnika do mieszania, urzgdzenie natychmiast wytacz.

Dbaj o to, by podczas pracy do otworu napetniajgcego maszynki do mielenia miesa b szatkownicy nie przedostaty sie wtosy, ubranie albo inne
przedmioty. Do otworu napetniajacego wkiadaj tylko surowce, ktére majg zostac przerobione.

Nigdy nie stosuj palcow albo innych przedmiotéw do przeciskania surowcow przez otwor napetniajgcy maszynki do mielenia lub szatkownicy Do
tego celu stuzy popychacz, ktory jest czescig akcesoriow.

Podczas pracy nie wychylaj gtowicy wielofunkcynej.

Podczas pracy z gorgcymi cieczami i potrawami zachowaj szczegélng ostroznose. Gorgca para lub rozpryskiwanie gorgcych ptynéw i potraw moga
spowodowac oparzenia. Z powodow bezpieczenstwa przed przystapieniem do mieszania, zaleca sie pozostawienie gorgcych ptynow lub zywnosci
do ostygniecia.

Jezeli przerabiate$ gorace surowce, to zdejmowane nasadki moga by po uzyciu nagrzane.

Przed przymocowaniem nasadek do urzadzenia, ich wyjeciem lub wymiang upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone i odtgczone od
elektrycznego.

Podczas manipulacji z nozem maszynki do mielenia migsa i jednostka nozowa miksera badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto do skaleczenia
0 ostrze. Zwigkszong uwage poswiecaj podczas wyprozniania pojemnika miksera, podczas wyjmowania jednostki nozowej z pojemnika, podczas
wyjmowania noza do mielenia z komory oraz podczas czyszczenia.

Prabuj mieli¢ kosci, tupin orzechow ani innych twardych surowcow.

W nierdzewnym pojemniku mozna przetwarzac gorace ciecze o temperaturze az do 80 °C. Podczas manipulaciji z gorgcymi cieczami i surowcami
zachowaj szczegolng ostroznose. Gorgca para lub rozpryskiwanie gorgcych ptynéw i potraw moga spowodowac oparzenia. Nigdy nie wigczaj
miksera bez poprawnie zatozonego wieka. Jezeli przetwarzasz gorgce ptyny, nie zdejmuj podczas pracy wieczka wewnetrznego. Nie dotykaj
rozgrzanej powierzchni. Do przenoszenia zagrzanego pojemnika do mieszania uzyj uchwytu.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynosi 10 minut. W trybie wyrabiania nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy 5 minut, a przy
stosowaniu miksera nie przekraczaj czasu pracy 2 minuty. Przed kolejnym uruchomieniem pozostaw urzadzenie przynajmniej przez 30 minut

do ostygniecia.

Bezpieczeristwo podczas konserwacji

Przed przystagpieniem do czyszczenia, nalezy odczekac do catkowitego wystygniecia urzadzenia.
Urzadzenie nalezy czyscic regularnie po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. Nie wykonuj zadnych
czynnosci konserwacyjnych, poza czyszczeniem opisanym w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.

Nie myj gtowicy wielofunkcyjnej ani stojaka pod biezgcg wodg ani nie zanurzaj je w wodzie lub innym ptynie. Robot kuchenny nie jest
przeznaczony do mycia w zmywarce naczyn.

Zdejmowane nasadki sg przeznaczone do krétkotrwatego kontaktu z produktami spozywczymi (tgcznie z napojami), to jest maks. 4 godziny. Nie
pozostawiaj ich zanurzonych, np. w wodzie, przez dtuzszy okres czasu, aby nie doszto do uszkodzenia ich powtoki.

Przed przechowywaniem urzadzenia upewnij sig, ze gtowica wielofunkcyjna uchylona jest do pozycji poziomej.
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Wielofunkcyjny robot kuchenny

Instrukcja obstugi

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

*  Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie
Z niniejszg instrukcjg, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego
rodzaju. Uzywaj urzgdzenia zgodnie z trescig niniejszej instrukcji
obstugi. Niniejszg instrukcje obstugi zachowaj do zastosowania
w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie,
zapewnij, aby byta zatgczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja

E1 Popychacz Nasadka do grubego tarcia

E2 Szatkownica E6 Nasadka do krojenia

E3 Nasadka do delikatnego tarcia plasterkow

E4 Nakretka do zabezpieczenia E7 Koricowka do tarcia
nasadki w érodku komory Ziemniakow

obstugi.
Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub
gwarancji na jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie

F1  Trybimpulsowy PULSE
stuzy do krotkotrwatego
podniesienia predkosci
obrotéw do maksimum

Zluzowaniem automatycznie
wrdci do pozycji OFF.
Wytgczenie urzadzenia (OFF)
Oswietlenie

transportowe, materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie

0 zakresie odpowiedzialnosci, lub karte gwarancyjna. W razie
koniecznosci przewozu urzadzenia, zaleca sie zapakowat urzadzenie
w oryginalny karton producenta.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajgc przy tym uwage, abys
nie wyrzucit zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie
znajdziesz wszystkich czesci wyrobu..

OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW

Regulator trzeba w tej
pozycji trzymac recznie.

Stopnie predkosci 1-6

Al

Zdejmowana pokrywa
wuyjécia czotowego do
przymocowania maszynki do
mielenia migsa lub nasadki do
tarcia i krojenia

stopnia predkosci 1- 2- 3-

4- 5- B, ustawienia stopnia
impulsowego (P), oswietlenia
(3 i wytaczenia urzadzenia
(OFF).

CEL UZYCIA URZADZENIA

Robot kuchenny przeznaczony jest do przyrzadzania przecietnej
ilosci artykutdw spozywczych stosowanych w gospodarstwie
domowym. Nadaje sie do mieszania, ubijania, wyrabiania, mielenia,
tarcia, produkcji makaronoéw i ciasteczek albo do napetniania wedlin.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed pierwszym uzyciem, wszystkie czesci, ktore bedg w kontakcie
z zywnoscig (misa nierdzewna, przezroczysta pokrywa, akcesoria
B1do B5, kompletny mikser €1 do €5, kompletny mtynek D1do D16
i szatkownica E1 do E7 oraz czesci mtynka H1i H2) doktadnie umyj
woda przy uzyciu neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie
optucz je w czystej wodzie i zostaw do wyschniecia lub doktadnie

wytrzyj do sucha delikatng $ciereczka.

Ostrzezenie:

Akcesoria B1do B5, metalowe czesci maszynki

do mielenia migsa D1i szatkownica E2 nie s3
przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn.
Pozostate zdejmowane czgsci mozna umyc

w zmywarce do naczyn.

Podczas czyszczenia jednostki nozowej C4
zachowuj szczegolng ostroznose, bys nie skaleczyt

sie 0 ostrze noza.

Lekka zwilzong $cierkg wytrzyj czesci zewnetrzne stojaka AS

i gtowicy wielofunkcyjnej A7.

Ostrzezenie:

Stojaka A5 oraz gtowicy wielofunkcyjnej A7 i jej

przewodu zasilajgcego nie ptucz pod wodg ani
nie zanurzaj w wodzie. Stojak ani gtowica nie sg
przeznaczone do mycia w zmywarce.

MIESZANIE, UBIJANIE | GNIECENIE

System mieszania planetarnego
Robot kuchenny wyposazony jest w system mieszania planetarnego,

A2 Watek mocujacy A9 Bezpiecznik do uchylenia

A3 Przezroczysta pokrywa gtowicy wielofunkcyjnej
z otworem napetniajgcym, A10 Nozki antyposlizgowe
dwuczesciowa (patrz rys.G) zapobiegajg ruchowi robota

A4 Misa nierdzewna do podczas pracy
przerabiania zywnosci A1l Przycisk do zluzowania
0 objetosci 6 | maszynki do mielenia migsa

A5  Stojak z wyjécia / gtowicy

A6 Zdejmowana pokrywa A12 Wuyjscie czotowe dla
wuyjscia gérnego do maszynki do mielenia migsa
przymocowania miksera i szatkownicy

A7 Uchylna gtowica A13 Podstawa do misy
wielofunkcyjna nierdzewnej

A8 Regulator obrotowy stuzy A14 Wyjscie gorne dla miksera
do ptynnego ustawiania

B1 Trzepaczka balonowa B4 Miotetka elastyczna

B2 Miotetka do mieszania B5 Pokrywa dla misy

B3 Hak do wyrabiania nierdzewnej

C1  Wieczko wewnetrzne 0 objetosci 1,51

C2 Obwodowa pokrywa C4 Jednostka nozowa
z otworem do dodawania C5 Podstawa do zamocowania/
ingredienciji zdjecia miksera z wyjécia

C3 Pojemnik do mieszania

D1 Maszynka do mielenia D10 Komora mielenia

D2 Watek slimakowy D11 Nasadka do napetniania

D3 Noz do mielenia ostonek

D4 Delikatna tarcza do mielenia D12 Nasadka stozkowa

D5 Srubowane zamkniecie D13 Nasadka do ciastek

D6 Srednia tarcza do mielenia D14 Separator

D7 Gruba tarcza do mielenia D15 Forma do produkcji kebabu

D8 Popychacz D16 Uchwyt nasadki do ciastek

D9 Podajnik aluminiowy

ktory pracuje na zasadzie podwojnych obrotdéw nasadki. Nasadka
obraca sie na obwodzie wewnetrznym pojemnika przeciw
wskazowkom zegara i jednoczesnie wokot swej osi w kierunku
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przeciwnym. W ten sposdb zapewnione jest rownomierne
przerabianie ingrediencji zawartej w misie.

Przygotowanie do uzycia

Ostrzezenie:

Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu
akcesoridw robota kuchennego upewnij sie, Ze jest
on wytgczony i odtgczony od gniazdka sieciowego.
Jezeli bedziesz zaktadat nasadke, a gtowica
wielofunkcyjna podtaczona bedzie do sieci, moze
dojs¢ do nieumyslnego wtaczenia jednostki

i nastepnie do powaznych skaleczen.

Wuybér rodzaju nasadki

Typ koricowki Zastosowanie
Uzywana do ubijania jajek albo biatek, bitej smietany,

Trzepaczka PR : P ] ’ .
balonowa Bl kremow p\lankowgch itp. Nie uzywac do mieszania
lub wyrabiania.
Uzywana do mieszania lekkich i $rednio cigzkich
Miotetka do ciast bez drozdzy, do przygotowania polew, kremow,

mieszania B2 mieszanek na torty, nadzien itp. Nie uzywaj do
wyrabiania ciezkich ciast.
Stosowany do wyrabiania réznych ciast wtacznie

Hak dc_) 5 ciezkich i gestych ciast, jak np. ciasto chlebowe,
wyrabiania B3 . . . L P
ciasta do pizzy, ciasto do $wiezych makarondw itp.
. Uzywana do mieszania kreméw deserowych,
Miotetka

budyniu w proszku, biszkoptu itp. Nie uzywaj do

elastyczna B4 wyrabiania ciezkich ciast.

Wtozenie surowcéw do misy

« Do misy nierdzewnej wtdz surowce, ktdre chcesz przetwarzac.
W jednej dawce mozna przerabia¢ maksymalnie 2,7 kg ciasta.

¢ Maksymalna ilos¢ biatek, ktdre mozna jednorazowo ubijac to 12 sztuk.

* Mise zalecamy napetnia¢ maksymalnie do wysokosci poziomu ryski
4. Jezeli whozysz do misy zbyt matg ilos¢ ingrediencji (mniej niz 0,3 L
ciasta), nie musi dojs¢ do ich optymalnego przerobienia.

Przygotowanie nasadek

¢ Umiesc robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

» Jedng reka delikatnie nacisnij gtowice wielofunkcyjng w dot A7,
a drugq reka wcisnij bezpiecznik A9. W ten sposéb dojdzie do
zluzowania gtowicy. Gtowice uchyl do géry az do oporu tak, by
styszalne byto klapniecie.

* Wuybierz nasadke i wsun jg na watek mocujacy A2. Przekreceniem
nasadki w kierunku wskazéwek zegara dojdzie do jej zamocowania.
Za koncdwke pociagnij jedna reka w kierunku w dét, w celu
sprawdzenia, czy zostata poprawnie zamocowana.

Przymocowanie misy

¢ Mise nierdzewng w6z do podstawy A13 i przymacuj ja
przekreceniem w kierunku wskazowek zegara (w kierunku symbolu
zamknietego zamka). Jezeli misa jest poprawnie przymocowana, nie
mozna jej samodzielnie podniest z podstawy.

» Jedna reka wcisnij bezpiecznik A9, a druga reka nacisnij gtowice
wielofunkcyjng A7 w dot tak, aby stychac byto klapniecie.

Uzycie przezroczystej pokrywy misy

»  Jezeli zdecydujesz sie do uzycia przezroczystej pokrywy, najpierw
zatoz pokrywe okragtg 62 na mise tak, by poprawnie dolegata
po catym obwodzie misy. Potem na pokrywe okragty zatoz
z klapnieciem pokrywe gorng G1.

OBSLUGA

* Podtgcz przewad zasilajacy do gniazdka napiecia el.

¢ Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopieri predkosci
w zakresie od 1do 6. Zaleca sie rozpocza¢ prace od nizszego stopnia
predkosci, nastepnie stopniowo go zwigkszac. Ustawienie stopnia

predkosci mozna zmieniac podczas pracy. Ciasta b sosy o rzadszej
konsystencji, zalecamy mieszac przy mniejszych obrotach, w celu
unikniecia rozpryskiwania sie mieszanej zawartosci. Gdy zostang one
juz wymieszane, zwigksz predkos¢ do wymaganego stopnia.

Ostrzezenie:

Podczas pracy, nie wktadaj do naczynia zadnych
przedmiotow, np. tyzki, nozy kuchennych, widelcow
itp, poniewaz pojawia sie ryzyko skaleczenia lub
uszkodzenia urzadzenia.

Luzowanie przyczepionych surowcow

Jezeli surowiec (np. ciasto) przyczepi sie do krawedzi misy, wytgcz
robota ustawieniem regulatora w pozycji OFF (wytaczone) i odtgcz od
gniazda sieciowego.

Jezeli uzyte$ pokrywe misy, najpierw jg zdejmij. Nastepnie uchyl
gtowice wielofunkcyjng. Do lepszej widocznosci do misy mozna
wiaczye oswietlenie ustawieniem przetgcznika do pozycji F3.

Przy pomocy zwyktej szpachli usun przyczepione surowce z misy
iprzesun je do jej $rodka.

Opusc gtowice z powrotem do pozycji roboczej i zatdz na miseg
przezroczysty pokrywe. Kontynuuj prace.

Czas pracy robota kuchennego

Do mieszania, ubijania albo wyrabiania nie zostawiaj urzadzenia
pracowac nieprzerwanie powyzej 10 minut.

Podczas wyrabiania gestego i ciezkiego ciasta nie pracuj

z urzadzeniem dtuzej niz przez S minut.

Po uptynieciu tego czasu wytacz urzadzenie i zostaw je do
ostygniecia. Urzadzenie mozna ponownie wigczyc dopiero po 30
minutach.

Jezeli chcesz krotkotrwale zwigkszyc predkose do maksymalnych
obrotéw, ustaw regulator w pozycji P. Nie zostawiaj robota w tym
trybie pracowac dtuzej niz 30 sekund, grozi jego przegrzanie.

Szybki przewodnik po przetwarzania sktadnikéw

Typ nasadki Surowce Makislzzsalna Czas pracy pty::::;ci
Biatka 12 szt 4 min 5-6
Trzepaczia - e o do
balonowa B1 - 1 6-8 min 5-6
ubicia
Miotetka do
g&e;;aiggiz Ciasto na tort 2,7 kg 6 min 3-4
elastyczna B4
Ciasto
Hak do chlebowe .
wyrabiania B3 | Ciasto do Tkg 4-5 min -2
pizzy

| Notatka:
] Powyzej podane czasy przerabiania surowcow sg tylko

orientacyjne. Aby nie dochodzito do rozbryzgiwania

ingredienciji poza mise, wybierz jako predkosc poczatkowg
stopien 1albo 2. Potem ustaw wyzsza

predkos¢ wedtug potrzeb. Do tatwiejszego mieszania ciasta
zalecamy zastosowac miekka margaryne lub masto.
Podczas ubijania biatek jaj powinna by¢ misa i miotetka

do mieszania zupetnie czysta i sucha. Nawet mata ilo$¢
ttuszczu moze spowodowac, ze nie dojdzie do ubicia biatka
na sztywno.

Smietana do ubijania powinna by¢ przed ubijaniem
schtodzona do temperatury 6 °C.

Surowce do przygotowania réznych typow ciast pozostaw
przed przetwarzaniem w temperaturze pokojowej przez
jakis czas.

Zakon ie pracyid

.

Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator obrotowy w pozycji OFF
(wytaczone), a przewod zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.
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Jezeli korzystates z przezroczystej pokrywy misy, odbierz jg.
Z wigkszej pokrywy okragtej odbierz pokrywe gorna G1i potem
zdejmij z misy okragta pokrywe G2.

Jedng reka delikatnie nacisnij gtowice wielofunkcyjng w dot A7,
a druga reka wcisnij bezpiecznik A9. W ten sposob dojdzie do
zluzowania gtowicy. Gtowice uchyl do géry az do oporu tak, by
styszalne byto klapniecie.

Nasadke przekrec w kierunku przeciw wskazowka zegars, by doszto
do jej zluzowania i zdejmij ja.

Mise nierdzewna przekre¢ w kierunku przeciw wskazowkom zegara
(w kierunku symbolu odemknietego zamka) i wyjmij jg z podstawy.
Gtowice wielofunkcyjng wprowadz z powrotem do pozycji poziomej.
Po kazdym uzyciu wyczysc robot kuchenny i uzyte akcesoria
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJIA

| CZYSZCZENIE.

MIELENIE MIESA, NAPELNIANIE OSLONEK, PRODUKCJA KEBABU
ALBO CIASTECZEK

Montaz

ki do mielenia do r6

go uzycia

Ostrzezenie:

Przed rozpoczgciem montazu lub demontazu
akcesoriow robota kuchennego upewnij sie, ze jest
on wytgczony i odtaczony od gniazdka sieciowego.
Jezeli bedziesz zaktadat nasadke, a gtowica
wielofunkcyjna podtaczona bedzie do sieci, moze
dojs¢ do nieumyslnego wtaczenia jednostki

i nastepnie do powaznych skaleczen.

Montaz maszynki do mielenie migsa

Montaz

Umies¢ robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

Do komory mielenia D10 wtoz watek $limakowy D2 kotem zebatym
do przodu.

Na watku zatéz n6z do mielenia D3 (ostrzem na zewnatrz z komory
mielenia) i na nim zatoz tarcze do mielenia D4 lub D6 albo D8

w zaleznosci od preferowanej grubosci mielenia). Dbaj o to, by wystep
w komorze do mielenia wpadt do wyciecia w tarczy do mielenia.

Ostrzezenie:

Podczas zaktadania noza do mielenia badz
nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt sie o jego
ostrze.

Na komorze mielenia zat6z zamknigcie D5 i przez przysrubowanie
w kierunku wskazdwek zegara poprawnie je zamocuj.

ki do napetniania ostonek
Postepuj w identyczny sposéb, jak przy montazu maszynki do
mielenia migsa, tyle ze z tg rdznicy, ze zamiast noza do mielenia D3
i tarczy D4, uzyj czesci D111 D14 w nastepujacy sposob:
~ separator D14 zato6z na watku slimakowym tak, by wystep
w komorze mielenia wpadt do wyciecia w separatorze
- na separatorze umiesc nasadke do napetniania ostonek D11
i caty zestaw nasadki do produkciji kietbasek skompletuj
przysrubowaniem zamkniecia D5 do komory mielenia

Montaz maszynki do produkcji kebabu

Postepuj w identyczny sposéb, jak przy montazu maszynki do

mielenia migsa, tyle ze z tg roznicy, ze zamiast noza do mielenia D3

i tarczy D4, D6 albo D8, uzyj czesci D12 D15 w nastepujacy sposob:

- forme D15 zat6z na watku slimakowym tak, by wystep w komorze
mielenia wpadt do wyciecia w formie

- na forme umies¢ nasadke stozkowa D12 i caty zestaw nasadki do
produkciji kebabu skompletuj przysrubowaniem zamkniecia D5 do
komory mielenia B4.

Montaz maszynki do produkcji ciasteczek

Montaz

Postepuj w identyczny sposab, jak przy montazu maszynki do
mielenia migsa, tyle ze z tg roznica, ze zamiast noza do mielenia D3
itarczy D4, D6 albo D8, uzyj czesci D14, D13 i D16 w nastepujacy
sposa6b:
- separator D14 zat6z na watku slimakowym tak, by wystep
w komorze mielenia wpadt do wyciecia w separatorze
— do komory zaparzajacej D5 wtoz uchwyt nasadki do ciastek D16
- zamkniecie D5 przykrec do komory do mielenia i poprawnie je
dociagnij
— zestaw skompletuj wsunieciem nasadki D13 do uchwytu D16

j i do mielenia robota

Upewnij sig, ze robot jest odtgczony od gniazdka sieciowego. Gtowica
wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona do pozycji poziomej, a nasadka
do ubijania, mieszania lub wyrabiania, musi zosta¢ zdemontowana.

Z gtowicy wielofunkcyjnej zdejmij pokrywe czotowa Al. Zmontowang
maszynke do mielenia przechyl w prawo pod katem 45°, przyt6z

ja do wyjécia czotowego A12 i przekreceniem w kierunku przeciw
wskazowkom zegara ustaw jg w pozycji roboczej. Powierzchnia
robocza sygnalizowana jest wysunieciem przycisku Af1i styszalnym
klapnigciem

Notatka:
Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktdry nie pozwoli na

uruchomienie, jezeli mtynek nie jest poprawnie zatozony

i przymocowany do wuyjécia czotowego.

Na gérnym otworze napetniajgcym umiesc nierdzewny podajnik D9.

Mielenie migsa

Na poczatku przygotuj mieso do mielenia w nastepujacy sposob:
Usun kosci, oczyse ze sciegien, chrzastek i pokrdj na kawatki

0 wielkosci ok. 2 x 2 x 6 cm, ktore swobodnie przejdg przez otwor
napetniajgcy maszynki do mielenia.

Ostrzezenie:

Nie miel zamrozonego miesa. Przed mieleniem
zostaw go rozmarzngc.

Pod maszynke do mielenia postaw odpowiednie naczynie do
chwytania przerabianego surowca.

Wiyczke przewodu sieciowego wigcz do gniazdka. Regulatorem
obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci. Najpierw zalecamy
ustawic predkose 3 i potem zwigkszat jg wedtug potrzeby. Kawatki
miesa wktadaj kolejno do otworu napetniajacego i wciskaj je
popychaczem D8. Dbgj o to, by nie doszto do zapchania otworu
napetniajgcego duzg iloscig miesa. Nie przetwarzaj wigkszej ilosci
miesa niz 5kg w jednej dawce. Czas przetwarzania znajduje sie

w granicach kilku minut.

Ostrzezenie:

Do weciskania migsa nie stosuj palcow aniinnych
przedmiotow. Zawsze stosuj do tego celu
przeznaczonego popychacza D8.

Zmielone migso bedzie wypadato do przygotowanego pojemnika.
Resztki migsa, ktére pozostaty w komorze do mielenia D10, mozna
usunac poprzez zmielenie kromki chleba lub rogalika.

Napetnianie ostonek

Przygotuj ostonke, ktéra napetnia¢ bedziesz mielonym migsem

i pozostaw jg moczyc w letniej wodzie przez ok. 10 minut. Zmielong
mieszanke miesa umies¢ na podajniku DY. Ostonke wyjmij z wody
ijeden jej koniec zawigz szpilka ub weztemn, a drugi koniec zatéz na
nasadce do napetniania ostonek D11.

Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci.
Zalecamy najpierw ustawic nizszy stopien predkosci i nastepnie
wedtug potrzeb zwigkszy¢ go. Jedng reka przytrzymuj ostonke przy
koncowce, a drugg reka przy pomocy popychacza D8 przeciskaj
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zmielong mieszanke miesa poprzez otwor napetniajgcy. Jezeli
ostonka przyczepia sie do koncowki, to trzeba jg ponownie zwilzyc¢
woda.

Ostrzezenie:

Do weciskania migsa nie stosuj palcow ani innych
przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu
przeznaczonego popychacza D8.

Produkcja kebabu

¢ Przygotowang mieszanke miesa do kebabu umies¢ na podajniku D9.

* Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopiert predkosci.
Zalecamy najpierw ustawic nizszy stopien predkosci i nastepnie
wedtug potrzeb zwiekszy¢ go. Przy pomocy popychacza D8
przeciskaj mieszanke otworem napetniajgcym. Wynikiem bedzie
pusta rurka migsna, ktéra zostaje nastepnie pokrojona na mniejsze
kawatki. Kebab to tradycyjne danie krajow bliskiego wschodu
wyprodukowane przede wszystkim z mielonego migsa i pszenicy
petnoziarnistej.

Ostrzezenie:

Do weciskania migsa nie stosuj palcow ani innych
przedmiotow. Zawsze stosuj do tego celu
przeznaczonego popychacza D8.

Produkcja ciasteczek

* Przygotowane ciasto potdz na podajniku D9.

* Przesunieciem nasadki D13 w lewo albo w prawo ustaw wymagany
ksztatt ciastka.

* Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopiert predkosci.
Podczas pierwszego uruchomienia zalecamy ustawi¢ predkosc
3 i potem wedtug potrzeby obnizyc albo podniesc. Przy pomocy
popychacza D8 przeciskaj mieszanke otworem napetniajgcym.
Wynikiem bedzie ciasto 0 wymaganym ksztatcie, ktory ustawites
przy pomocy nasadki.

Ostrzezenie:

Do weiskania ciasta nie uzywaj palcow ani
innych przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu
przeznaczonego popychacza D8.

* Pod wyciskanym ciastem zalecamy przytrzymywac tace albo dton.
Wyksztattowane ciasto nastepnie pokroj na mniejsze kawatki.

saloni.

Zakon ie pracyid Z ido

* Po zakonczeniu uzywania ustaw regulator obrotowy w pozycji OFF
(wytgczone), a przewod zasilajacy odtgcz od gniazdka sieciowego.

» Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik DS. Nastepnie
weciénij przycisk Al1i zdejmij maszynke do mielenia przekreceniem
w kierunku wskazowek zegara. Po zdjeciu maszynki wré¢ pokrywe
A1z powrotern w swaje miejsce.

* Podczas demontazu maszynki do mielenia na poszczegolne czesci
postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

*  Po kazdym uzyciu wyczys¢ maszynke do mielenia i uzyte akcesoria
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE.

MIESZANIE

Obstuga miksera

* Mikser przeznaczony jest do przygotowania dan i napojow, jakimi sg
koktajle mleczne, zupy kremowe, sosy, pasty, swieze miksowane
odzywki dzieciece itp. Nie stuzy do wyciskania soku z owocow
i warzyw, przygotowania puree ziemniaczanego, ciasta drozdzowego
ani do ubijania biatek.

Sktadanie miksera

* Upewnij sig, ze robot jest wytaczony i odtgczony od gniazdka
sieciowego. Gtowica wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona do pozycji
poziomej, a nasadka do ubijania, mieszania lub wyrabiania, musi
zosta¢ zdemontowana. Zdejmij pokrywe wuyjscia gornego A6.

* Przed zatozeniem misy upewnij sie, ze podstawa C5 z jednostka
nozowa jest poprawnie zamocowana do misy do mieszania.

* Pojemnik do mieszania umies¢ na wyjsciu gérnym A14
i przekreceniem zabezpiecz go w pozycji roboczej. Bezpiecznik
ochronny nie umozliwi uruchomienia miksera, ktdry nie jest
poprawnie przymocowany do gtowicy wielofunkcyjnej.

* Do pojemnika do mieszania wtoz surowce. Wigksze sztuki zywnosci
zalecamy wczesniej pokroi¢ na mniejsze kawatki.

1 Notatka:
|- ] Maksymalna pojemnos¢ misy do mieszania wynosi 1,5
— L. Nie napetniaj jej powyzej ryski maksimum. Podczas

przetwarzania gorgcych ptynow lub ptynow, ktdre podczas
mieszania zwigkszajg swa objetosc, zalecamy napetniac
pojemnik do % jego maksymalnej pojemnosci.

* Na pojemnik zatdz pokrywe obwodowa C2 tak, by jej krawedzie
kopiowaty gardto pojemnika, i poprawnie zacisnij jg w dot na catym
obwodzie. Do otworu w pokrywie w6z wieczko wewnetrzne C1
i poprawnie wcisnij je w dot az do oporu.

Mieszanie

* Upewnij sie, ze robot zostat poprawnie zmontowany i ze regulator
obrotowy ustawiony jest w pozycji OFF (wytgczone). Przewad
zasilajgcy podtacz do gniazdka.

* Regulatorem obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci.
Najpierw zalecamy ustawit nizszg predkosc, aby surowce zostaty
lepiej zamieszane. Potem mozesz predkosc zwigkszyc.

* Jezeli chcesz mieszac surowce przez bardzo krotki okres czasu
na maksymalnych obrotach, przekrec regulator do pozycji P
i krotko przytrzymaj go w tej pozyciji. Kiedy regulator zluzujesz,
automatycznie wrdci do pozycji OFF (wytgczone).

Ostrzezenie:

W pojemniku do mieszania mozna przerabia¢ gorgce
ptyny o temperaturze do 55 °C. Maksymalny czas
nieprzerwanej pracy miksera wynosi 2 minuty. Nie
zostawiaj urzadzenia wtgczonego dtuzej, niz zostato
podane powyzej. Potem przez 30 minut pozostaw go
do ostygniecia.

* Surowce lub ptyny mozesz dodawac do misy podczas mieszania
poprzez otwor w pokrywie €2 po wyjeciu wieczka wewnetrznego C1.
Podczas pracy nigdy nie otwieraj pokrywy obwodowej €2. Podczas
przetwarzania gorgcych ptyndéw musi pozostac wieczko wewnetrzne
C1zamkniete.

« Jezeli surowce przyczepiajg sie do jednostki nozowej albo do $cian
pojemnika, wytgcz urzadzenie przekreceniem regulatora do pozycji
OFF (wytaczone) i odtgcz je od gniazdka sieciowego. Upewnij
sie, ze jednostka nozowa przestata sie obracac. Zmontowany
pojemnik ostroznie zdemontuj z gtowicy wielofunkcyjnej przez jego
przekrecenie i wyjecie do gory. Otwdrz pokrywe i szpachla wyczysc
jednostke nozowa i $ciany pojemnika do. Zatoz pokrywe i zestaw
miksera przymocuj z powrotem do gtowicy wielofunkcyjnej. Przewod
zasilajgcy podtacz do gniazdka i kontynuuj miksowanie.

Zalecenia i rady dot. mieszania

* Surowce o statej konsystencji, jakimi sg np. owoce lub warzywa,
najpierw pokrdj na mniejsze kawatki o wielkosci mniej wiecej 3 cm
i dopiero potem je zmieszaj.

* Najpierw zmieszaj mniejszq ilo$¢ surowcow, a reszte surowcow
stopniowo dodawaj otworem w pokrywie €1 w czasie mieszania.
W ten sposob osiagniesz lepszych wynikoéw, niz kiedy wktadasz
wszystkie surowce jednoczesnie do pojemnika do mieszania.

« Jezeli nie potrzebujesz przerabia¢ surowcdw o statej konsystencji
jednoczesnie z ptynami, zalecamy najpierw zmieszac state surowce
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i czesc ptynow. Reszte ptyndw potem stopniowo dodawaj podczas
mieszania otworem w pokrywie.

Podczas mieszania bardzo gestych cieczy zalecamy stosowanie
stopnia impulsowego, by nie dochodzito do czgstego zacinania
jednostki nozowej. Mikser uruchamiaj ponownie w krotkich odstepach
czasu.

Kiedy tylko lod zacznie topniec, kostki potacza sie i nie bedzie ich
mozna miksowac.

Kostki lodu nalezy przerabia¢ natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika.

Obstuga szatkownicy

Szatkownica przeznaczona jest do przerdbki prawie wszystkich
rodzai owocow, warzyw i innych surowcow, zwykle uzywanych
w gospodarstwie domowym.

Przygotuj surowce i pokrdj je na kawatki, ktore przedostang sie
poprzez otwor podajnika szatkownicy. Niektére rodzaje owocow
iwarzyw trzeba bedzie pozbawi¢ pestek albo jader.

Pod szatkownice postaw odpowiednie naczynie do chwytania
przerabianego surowca.

Wityczke przewodu sieciowego wigcz do gniazdka. Regulatorem
obrotowym ustaw wymagany stopien predkosci.

Rozpocznij kolejno wktadac surowce do podajnika szatkownicy. Do
weiskania surowcéw przez podajnik uzyj dostarczonego popychacza E1.

Ostrzezenie:

Do weiskania surowcéw nie uzywaj palcow ani

innych przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu

przeznaczonego popychacza E1.

Szybki pr pr ing i

Ingrediencje Wyboér predkosci | Zalecany czas

mieszania

Owoce:*, warzywa qurOJone 56 30s

na mniejsze kawatki

Pokarmy dla niemowlat, dodatki 5-6 40s
Pasty, dressingi, marynaty 3-4 30s
Smoothie i koktajle 5-6 40s
Zupy 5-6 30s
Kostki lodu Tryb impulsowy (P)

Do podajnika wktadaj zawsze poszczegolne kawatki surowcow

[

Notatka:

Powyzej podane czasy przerabiania surowcow sg tylko
orientacyjne. Rzeczywisty czas mieszania zalezny jest od
wielkosci surowcow, ich ilosci i wymaganej konsystencji
korcowej.

[11)

pracyid
Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator obrotowy w pozycji OFF
(wytgczone), a przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.
Upewnij sig, ze jednostka nozowa C4 przestata sie obracac i ostroznie
zdejmij zestaw pojemnika do mieszania z gtowicy wielofunkcyjnej.
Pokrywe AB umiesc z powrotem w swoim miejscu i do usunigcia
surowcow z pojemnika do mieszania uzyj miekkiej plastikowej
szpachli.

Podczas demontazu pojemnika do mieszania na poszczegolne czesci
postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jego montazu.

Po kazdym uzyciu wyczys¢ mise do mieszania i uzyte akcesoria
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJIA

| CZYSZCZENIE.

TARCIE

Sktadanie szatkownicy

Umies¢ robot kuchenny na rownej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

Do komory szatkownicy E2 wtoz odpowiednig nasadke (E3, E5-E7)
i zabezpiecz jg przez przykrecenie nakretki E4.

Ostrzezenie:

Podczas zaktadania nasadki do szatkownicy badz
nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt sie o jej
ostrze.

Montaz szatkownicy do robota

Upewnij sig, ze robot jest odtgczony od gniazdka sieciowego. Gtowica
wielofunkcyjna musi by¢ opuszczona do pozycji poziomej i nasadka
do ubijania, mieszania lub wyrabiania, musi zosta¢ zdemontowana.

Z gtowicy wielofunkcyjnej zdejmij pokrywe czotowa Al. Zmontowang
szatkownice przechylw prawo pod katem 45°, przytoz jg do
wyjscia czotowego A12, a przekreceniem w kierunku przeciw
wskazéwkom zegara ustaw jg w pozycji roboczej. Powierzchnia
robocza sygnalizowana jest wysunieciem przycisku A1l styszalnym
klapnigciem
Notatka:

] Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktdry nie pozwoli na
= | uruchomienie, jezeli szatkownica nie jest poprawnie zatozona
i przymocowana do wyjscia czotowego.

i odpowiednig sitg i ptynnie naciskaj na popychacz. Podczas pracy
kontroluj stan i droznos¢ nasadki patrzeniem w podajnik. Nigdy

nie napetniaj podajnika surowcami az do jego gornej krawedzi.
Przerabianie duzej ilosci surowcow jednoczesnie moze spowodowac
przecigzenie gtowicy wielofunkcyjnej robota.

Uzyteczne rady dotyczace tarcia

Do osiggniecia jak najlepszych wynikéw przerabiaj swieze
nieprzejrzate owoce. To samo dotyczy warzyw.

Bardziej migkkie owoce, jakimi sg np. truskawki, mozna przed
przerabianiem wtozyc na pare minut do zamrazalki.

Péttwardy ser bedzie tatwiejszy w przerobce, jezeli wtozysz go na noc
do lodéwki albo na 30 minut do zamrazalki.

Nie zalecamy przerabia¢ migkkiego lub nawet tartego sera, poniewaz
moze doj$¢ do zapchania popychacza.

Podczas uzywania delikatnej tarki albo nasadki do tarcia cienkich
plasterkéw, surowce wciskaj lekko przez podajnik. Przy uzyciu
nasadki do grubego tarcia albo nasadki do krojenia grubszych
plasterkow trzeba weiskac zywnose wigksza sitg.

.
.
.
.

Zakoriczenie pracy i demontaz szatkownicy

Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator obrotowy w pozycji OFF
(wytgczone), a przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.
Podczas demontazu szatkownicy najpierw odbierz popychacz.
Nastepnie wcisnij przycisk A1l i zdejmij szatkownice przekreceniem

w kierunku wskazowek zegara. Po zdjeciu szatkownicy wré¢ pokrywe
A1z powrotem w swoje miejsce.

Podczas demontazu szatkownicy na poszczegolne czesci postepuj

w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

.

Po kazdym uzyciu wyczysce szatkownice i uzyte akcesoria
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE.

MLYNEK DO KAWY | PRZYPRAW (AKCESORIA DLA STM 7910)

Obstuga mtynka
Mtynek nadaje sie do mielenia ziarnek kawy, ziét, przypraw, maku
i do mielenia r6znych orzeszkdw bez skorupek.

Przyg ie surowcow do
Do misy do mielenia wktadaj najpierw suche surowce.
Jezeli chcesz mieli¢ orzeszki, zawsze najpierw usun skorupke.

Montaz i przymocowanie mtynka

Mise do mielenia odwrd¢ dnem do géry. Do pojemnika wtéz surowce,
ktore chcesz przetwarzac. Zawsze przestrzegaj poziomu ryski
maksimum na pojemniku.
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* Na pojemniku do mielenia zatoz jednostke nozowa tak, by ostrza
skierowane byty do $rodka, przykrec jednostke. Upewnij sig, czy jest
poprawnie przykrecona.

* Upewnij sig, ze robot jest wytaczony i odtgczony od gniazdka
sieciowego. Gtowica wielofunkcyjna musi byé opuszczona do pozycji
poziomej, a nasadka do ubijania, mieszania lub wyrabiania, musi
zosta¢ zdemontowana. Zdejmij pokrywe wuyjscia gérnego A6.

e Mtynek umiesc na wyjsciu gornym A14 i przekreceniem zabezpiecz
go w pozycji roboczej. Bezpiecznik ochronny nie umozliwi
uruchomienia mtynka, ktéry nie jest poprawnie przymocowany do
gtowicy wielofunkcyjnej.

Mielenie

*  Upewnij sig, ze robot zostat poprawnie zmontowany i ze regulator
obrotowy ustawiony jest w pozycji OFF (wytaczone). Przewod
zasilajgcy podtacz do gniazdka.

* Regulatorem obrotowym ustaw stopier predkosci 6.

Ostrzezenie:

Maksymalny czas nieprzerwanego mielenia wynosi
90 minut. Potem przez 1 minute zostaw mtynek

do ostygniecia.

* Po zakoriczeniu mielenia ustaw regulator obrotowy w pozycji OFF
(wytgczone), a przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego.

*  Mtynek ostroznie zdejmij z gtowicy wielofunkcyjnej. Pokrywe A6
wré¢ z powrotem w swoje miejsce.

¢ Podczas demontazu pojemnika do mielenia na poszczegélne czesci
postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jego montazu.

* Po kazdym uzyciu wyczysc mise do mieszania i uzyte akcesoria
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE.

KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia
lub konserwacji, nalezy urzadzenie odtgczyc od sieci
elektrycznej i odczekac do catkowitego ostygniecia.
Stojaka i gtowicy wielofunkcyjnej oraz jej przewodu
zasilajgcego nie mozna my¢ w zmywarce.

Nie czys¢ ich pod biezgca wodg, nie spryskuj woda
ani innymi ptynami ani nie zanurzaj jej w wodzie ani
innej cieczy.

* Po uzyciu, wszystkie czesci, ktore byty w kontakcie z zywnoscig
(akcesoria B1do B5, kompletny mikser C1do €5, kompletny
miynek D1do D16 i szatkownica E1do E7, jednostke do mielenia
H1ijednostke nozowa H2) doktadnie umyj woda przy uzyciu
neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz je w czystej
wodzie i zostaw do wyschniecia lub doktadnie wytrzyj do sucha
delikatng $ciereczka. Po umyciu i wysuszeniu zalecamy nasmarowac
noz D3 oraz tarcze do mielenia D4, D6 i D7 olejem stotowym.

» Jezeli ubijates biatka jaj, mise nierdzewna i uzyta trzepaczke najpierw
optucz zimng woda. Jesli uzytbys goracej wody, resztki biatek jaj
stwardniatyby, a ich usuniecie bytoby trudniejsze.

Ostrzezenie:

Akcesoria B1 do BS, metalowe czesci maszynki

do mielenia migsa D1i szatkownica E2 nie s3
przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn.
Pozostate zdejmowane czesci mozna umyc

w zmywarce do naczyn.

Podczas czyszczenia noza do mielenia D3 i jednostki
nozowej miksera C4 badz nadzwyczaj ostroznym, by
nie doszto do skaleczenia.

* Pojemnik do mieszania €3 wyczysc w taki sposdb, ze napetnisz go
0,5 lczystej wody z dodatkiem kilku kropli kuchennego $rodka do
muycia naczyn i nastepnie zmontujesz i uruchomisz mikser przez czas
10 do 15 sekund. Potem wytgcz robot, odtacz od gniazdka sieciowego
i po zatrzymaniu obrotowych czeséci zdemontuj zestaw pojemnika
do mieszania. Zawarto$¢ pojemnika do mieszania oproznij i potem
pojemnik porzadnie optucz czysta woda i wytrzyj do sucha.

* Lekko zwilzong scierka albo gabka wytrzyj zewnetrzne czesci
zewnetrzne stojaka A5 i gtowicy wielofunkcyjnej A7.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia gtowicy wielofunkcyjnej nie uzywaj
nigdy substancji chemicznych stosowanych do
naczyn, druciaka metalowego lub substancji

z wiasciwosciami $ciernymi, poniewaz moga
powaznie uszkodzi¢ powierzchnie jej obudowy.

PRZECHOWYWANIE

* Urzadzenie i jego akcesoria nalezy przechowywac catkowicie
ostygniete, wytaczone i odtgczone od zasilana, w czystym i suchym
stanie.

* Mise nierdzewng wtdz do podstawy stojaka, a nastepnie do
niej mozesz wtozy¢ trzepaczki i hak do wyrabiania. Gtowice
wielofunkcyjng wprowadz z powrotem do pozycji poziomej.
Urzadzenie i wszystkie jego akcesoria umies¢ w czystym, suchym
miejscu poza zasiegiem dzieci.

Ostrzezenie:

Przechowywanego robota kuchennego nie narazaj
na ekstremalne temperatury, bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych, nadmierng wilgotnosc ani nie
umieszczaj jej w nadmiernie zapylonym $rodowisku.
Nie stawigj i nie ktadz zadnych przedmiotow na
przechowywanym robocie.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V AC
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60 Hz
Znamionowy pobér mocy 1500 W

Pojemnos¢ misy nierdzewnej 61
Pojemnos¢ szklanego pojemnika do mieszania 151
Poziom emisji hatasu 85 dB(A)

Okreslona wartos¢ hatasu emitowanego przez to urzadzenie wynosi
85 dB(A), co oznacza poziom A mocy akustycznej w stosunku do
referencyjnej mocy akustycznej 1 pw.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian tekstu i parametréw technicznych.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtdz w miejscu wyznaczonym przez
wtadze lokalne do zbidrki odpadéw.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych
dokumentach oznacza, iz zuzytych produktow
elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzucac do
zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej utylizacji,
renowacji i recyklingu przekaz produkty do
specjalistycznych punktéw zbidrki odpadéw. W niektorych

I <rsjach Unii Europejskiej lub w innych krajach

europejskich mozesz zwrdci¢ swoje produkty lokalnemu

sprzedawcy w przypadku zakupu podobnego nowego produktu.

Poprawng likwidacjg niniejszego produktu pomozesz zachowac cenne

2rodta naturalne i wesprze¢ prewencje potencjalnych negatywnych

wyptywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by

byc nastepstwem niepoprawnej likwidacji odpadow. Aby uzyskac

szczegotowych informacii, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub

najblizszym miejscem zbidrki odpadow.

W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju

odpadow, zgodnie krajowymi przepisami, moga zostac natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej

Przed przystapieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub
elektronicznych, uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy
lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do
utylizacji produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy
potrzebnych informaciji o poprawnym sposobie utylizacji.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe
wymagania dyrektyw UE.
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