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INSTRUKCJA |
CODZIENNEJ EKSPLOATACJI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP URZADZENIA HOTPOINT Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi
@l - ARISTON ‘WWW i konserwacji urzadzenia mozna pobrac
=z ) Aby moc korzystac z programu kompleksowej pomocy | mmm odwiedzajac nasza strone www.hotpoint.eu i
i serwisu technicznego, nalezy zarejestrowac swoje postepujac zgodnie ze wskazéwkami
urzadzenie na stronie www.hotpoint.eu/register zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed przystapieniem do eksploatacji produktu nalezy uwaznie przeczytac zasady
A bezpieczenstwa

OPIS PRODUKTU

- 1. Panel sterowania
ie 2. Wentylator
C ¢ < 2 3. Grzatka okragta

(niewidoczna)
4. Szyny prowadzace

-
=]
[AlLEIE]

(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/grill

7. Oswietlenie piekarnika

8. Tabliczka znamionowa
(nie zdejmowac)

9. Grzatka dolna
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA
o =
[ Y v [p]
: g %
12 34 5 6 7 8
1.ON/OFF 4. FUNKCJE USTAWIANE 7. PRZYCISK POTWIERDZENIA
Do wiaczania lub wytaczania RECZNIE Do potwierdzania wyboru danej
kuchenki mikrofalowej, a takze Do przewijania listy funkgji funkgdji lub ustawien.
wyltaczania lub wstrzymania ustawianych recznie.
wykonywania funkgji. 5 i 8. START
- WYSWIETLACZ Do wiaczania funkgcji z uzyciem
2. FUNKCJE USTAWIANE specjalnych lub podstawowych
AUTOMATYCZNIE 6. PRZYCISKI NAWIGACIJI ustawien.
Do przewijania listy funkgji Do zmiany ustawien i wartosci
ustawionych automatycznie. danej funkgiji.
3. POWROT
Do powracania do poprzedniego
menu ustawien.
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AKCESORIA

Svww

Wiecej informadji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

RUSZT

/

: TRUSZCZ

:BLACHA NA SCIEKAJACY

BLACHA DO PIECZENIA PROWADNICE PRZESUWNE

Liczba akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna nabyc oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt poziomo, wsuwajac go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem skierowana byta ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy
ttuszcz, czy blacha do pieczenia sg wsuwane
poziomo, w taki sam sposob jak ruszt.

ZAMOCOWANIE PRZESUWNYCH SZYN
Wyjac z piekarnika prowadnice poétek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.

Zamocowac goérny zacisk
szyny do prowadnicy potki
i przesunac jg wzdtuz tak

~i daleko, jak to mozliwe.

i, Opuscic drugi zacisk tak,

b aby znalazt sie w

» odpowiednim miejscu.
D

Aby zablokowa¢ potozenie szyny,
mocno wcisng¢ dolng czes¢

zacisku do prowadnicy —
pofki.

Sprawdzi¢, czy szyny

przesuwajg sie swobodnie. “§— —]

Powtoérzyc J)owyzsze
czynnosci dla drugiej
prowadnicy poétki na tym samym poziomie.

Uwaga: Szyny przesuwne mogg by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
. Aby wyja¢ prowadnice pétek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciagna¢ dolng czesc z
miejsca zamocowania: Teraz mozna wyjac
prowadnice.

. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac w podniesionym
potozeniu, wsunac je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.
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FUNKCJE

. PL

MANUSTAWIANE RECZNIE

STATYCZNE* 1-9

— Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

~ | PIECZ. KONWEKCYJNE 2-9
Do pieczenia migsa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce.

s
]

TERMOOBIEG 3-9

® IDo pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.

I:'Il“ I I : SETTING 9-9

T = Pozwalaja zmieni¢ ustawienia
piekarnika (czas, jezyk, poziom gtosnosci sygnatow
dzwiekowych, jasnos¢, tryb ECO, jednostki miary,
moc).

Uwaga: Gdy wigczony jest tryb ECO, jasnos¢ wyswietlacza
zostanie po kilku sekundach zmniejszona, aby oszczedzac
energie. Wyswietlacz wigczy sie ponownie automatycznie,
gdy tylko zostanie wcisniety ktorys z przyciskow, itp.

autcrUSTAWIANE AUTOMATYCZNIE

7| GRILL a9

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykoéw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie zastosowanie blachy na sciekajacy
tluszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia
i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

| {nEsD w MIESO s

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia miesa.
Funkcja wiacza co jaki$ czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu

I"" TURBO GRILL 5-9

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej. Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy
uzyc rozna (zaleznie od wyposazenia).

potrawy.
| {mrop - DROB 29

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia drobiu.
Funkcja wiacza co jaki$ czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
potrawy.

SZYBKIE NAGRZEWANIE 6-9
O ]W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

I_ l TARTE wo ZAPIEKANKA 3-9
"~ Tafunkcja automatycznie wybiera

najlepsza temperature i metode zapiekania dan z
makaronem..

= ECO TERMOOBIEG 7-9

“'bo pieczenia nadziewanych kawatkow
miesa i filetéw na jednej podtce. Potrawy sa
zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem,
dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka
ECO pozostaje wytaczona przez caty czas pieczenia,
ale mozna ja na jakis$ czas wiaczy¢ z powrotem,
naciskajac przycisk OK.

Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki piekarnika
nie powinny by¢ otwierane, dopéki potrawa nie bedzie
gotowa.

s
3

| Joey o CHLEB a0
. Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia

wszystkich rodzajow pieczywa.
PI7IA e PIZZA 59

Ib . Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia

T CInart DIAMOND CLEAN s-9

ALY b iatanie pary uwalnianej podczas

specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia pozwala na tatwe usuniecie
zanieczyszczen oraz resztek potraw. Na dno
piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i uruchomic
funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest zimny.

wszystkich rodzajéw pizzy.
{IHF T CIASTO 6-9

L 3T o

I Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia
wszystkich rodzajéw ciasta (drozdzowe, nadziewane,
tarty itp.).

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr 65/2014

I l 'uJYF-?HEJ AUTO WYRASTANIE 7-9

S Utatwia wyrastanie ciast, stodkich i
stonych. Aby zachowac doskonatg jakos¢ wyrastania,
nie nalezy wiaczac tej funkgji kiedy piekarnik jest
wcigz goracy po poprzednim cyklu pieczenia.

I} ‘ Lﬁﬁ']"( .. UTRZYM. W CIEPLE s-9
- Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢
Swiezo ugotowanych potraw.

Hotpoint
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| DUSLE we

Do duszenia miesa i ryb, ktére
pozwala zachowac ich kruchos¢ i soczystosc.
Zalecamy najpierw podsmazy¢ kawatki miesa lub
ryby na patelni tak, aby utatwi¢ wytopienie sie ich
naturalnego ttuszczu. Czasy pieczenia wahaja sie od
dwéch godzin dla ryb o wadze 300 g, do czterech
lub pieciu godzin dla ryb o wadze 3 kg oraz od
czterech godzin dla kawatkéw miesa o wadze 1 kg,
do szesciu lub siedmiu godzin dla kawatkéw miesa o

wadze 3 kg.

PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. WYBIERZ JEZYK

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas. Na wyswietlaczu bedzie przesuwat
sie napis ,ENGLISH".

Uzy¢ A lub\/, aby przewing¢ liste dostepnych
jezykow i wybraé zadany jezyk.
Nacisng¢ —=: , aby potwierdzi¢ wybbér.

Uwaga: Jezyk mozna wybrac¢ ponownie, korzystajac z menu
LSetting”.

2. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka, nalezy ustawi¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry
godziny.

Za pomoca A lub V ustawic zgdang godzine i
nacisna¢ s : Na wyswietlaczu beda migac¢ dwie cyfry

minut.

Za pomoca A lub \/ ustawi¢ minuty i nacisna¢ 2%~ ,
aby potwierdzic.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

3. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowg instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW: Jesli
gospodarstwo domowe korzysta z nizszego poziomu
mocy, trzeba bedzie te wartos¢ zmniejszyc.

Naciska¢ przycisk MAN,, az na wyswietlaczu pokaze
sie napis ,SETTING”, a nastepnie nacisna¢ e, aby
potwierdzic.

Nacisng¢ A lub V , aby wybra¢ menu ,Power”, a
nastepnie nacisngé¢ mes , aby potwierdzic.

CICc-el
[ VA [

Za pomoca A lub V wybrac “Mata” i nacisng¢ % ,
aby potwierdzic.

MNTLL
\

INL 2O

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscia po produkgji: Jest to
zjawisko normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z piekarnika wszystkie karton?/
zabezpieczajace lub zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w nim akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wigczony
na okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu
funkcji z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub
,Piecz. konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACIJA

. PL

1. WYBOR FUNKCJI

Nacisna¢ @D , aby wiaczy¢ urzadzenie, a nastepnie
uzy¢ AUTO lub MAN. , aby przewija¢ menu funkgji
ustawianych recznie i automatycznie.

Nacisng¢ i przytrzymac MAN.lub AUTO, az zadana
funkcja pojawi sie na wyswietlaczu, a nastepnie
nacisnac przycisk % aby potwierdzic.

select ’

Jmmec
oy

- |sere

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

Sann%

-9

Gdy na wyswietlaczu miga wartos¢ ustawienia,
mozna jg zmieni¢ za pomoca A lub \/, a nastepnie
nacisna¢ spect , aby potwierdzi¢. Powtarzac te
czynnosci, aby zmieni¢ kolejne ustawienia (jesli sg
mozliwe).

Uwaga: Po witaczeniu funkcji mozna regulowac temperature
za pomoca A lub \/.

CZAS TRWANIA

A

Gdy ikona ¢ miga na wyswietlaczu,
za pomoca A lub \/ ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajgc o

select *

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisngc %, aby potwierdzic i
rozpocza¢ wykonywanie funkeji.
W tym przypadku nie mozna ustawi¢ czasu
zakonczenia pieczenia za pomocg zaprogramowania
opo6znionego startu.

Uwaga: Mozna zmieni¢ ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajgc << : Za pomocag A lub \/ zmienic¢ ustawienie i
Nacisna¢ sereet , aby potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA
(OPOZNIONY START)

Dla wielu funkcji, po ustawieniu czasu pieczenia
mozna opdzni¢ wiaczenie sie funkcji poprzez
zaprogramowanie czasu jej zakonczenia.
Wyswietlacz pokazuje aktualnie ustawiony czas
zakonczenia, a ikona () miga.

3 1ne°c
U L

CICCAr”
A

Lo
Za pomoca przycisku A lub Vv ustawi¢ zadany czas
zakonczenia pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac 2.
Umiesci¢ potrawe w piekarniku, zamkna¢ drzwiczki i
wcisngc , by witaczy¢ funkcje: piekarnik wiaczy sie
automatycznie po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by cykl pieczenia zakonczyt sie o ustawionej godzinie.

2

| ; 8“0
CACACICA
Cli 2l
¢ ®

Uwaga: w kazdym przypadku mozna wigczy¢ te funkde
natychmiast, pomijajac ustawiony czas opdznienia, weiskajgc [>
To ustawienie wytgcza rowniez faze wstepnego nagrzewania
piekarnika.

W dowolnym momencie mozna zmieni¢ poprzednio
ustawiong wartos$¢, naciskajac << .

3. WLACZANIE FUNKCJI
Po wprowadzeniu wszystkich zadanych ustawien
nacisna¢ [> , aby wiaczy¢ funkcje.

2 nec
[

2 s Il
1 Lr

> z

v

mC:
LJ_]

Aby wstrzyma¢ wykonywanie biezacej funkcji, w
dowolnym momencie mozna nacisnac

4. NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektore funk?e Eosiadajq faze Wster()nego nagrzewania:
Po wigczeniu funkgcji wyswietlacz pokazuje, ze faza
wstepnego nagrzewania jest aktywna.

3 1n°c

oo

AL
[IRRY

- S8 z

n
//-DU\\

Kiedy faza ta zostanie zakoniczona, bedzie stycha¢
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze
piekarnik osiggnat ustawiona temperature:

210"
orag e
- L

-

-o0
W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki,
wtozy¢ potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i
rozpoczac pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc

Hotpoint >
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pieczonych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Zawsze mozna zmienic ustawienie zadanej temperatury,
naciskajac A lub V.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakonczone.
2N

con

\

Y
v

Nacisng¢ [> , aby kontynuowac¢ pieczenie w trybie
recznym (bez programowania czasu pieczenia), albo
za pomoca A przedtuzyc czas pieczenia ustawiajac
jego nowa wartosc.

W obu przypadkach ustawienia temperatury lub
poziomu grilla zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektére funkcje piekarnika pozwalajg na
prz?/rumienienie potrawy, poprzez wtgczenie funkgcji
grill po zakohczeniu pieczenia.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
komunikat, w razie potrzeby nacisna¢ JX- , aby
rozpoczac¢ pieciominutowy cykl przyrumieniania.

L=
FAL AL

krid_1

[

Po rozpoczeciu przyrumieniania, za pomoca A lub
V mozna zmieni¢ czas jego trwania lub naciskajac
(D ., przerwac je w dowolnym momencie.

. CZAS

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze
by¢ uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje,
nalezy upewnic sie, ze piekarnik jest wytaczony i
nacisngé¢ A lub V:lkona & bedzie migac na
wyswietlaczu.

~I|
D
[——

==

Y

]
[

N, 2

y
//.=\\

Uzy¢ A lub V, by ustawi¢ zadany czas, a nastepnie
wcisngé =z, by rozpocza¢ odliczanie czasu.

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Timer nie wtgcza zadnego z cykli gotowania/
pieczenia.

Zapomoca A lub V' mozna zmieni¢ ustawienie timera;
aby w dowolnym momencie wyfaczy¢ timer, nalezy nacisnac

Gdy timer jest aktywny, mozna takze wybrac i
wiaczy¢ funkcje.

Nacisna¢ (D , aby wtaczy¢ piekarnik, a nastepnie
wybrac¢ zadana funkcje.

Po uruchomieniu funkcji timer bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie
samej funkgji.

Jnec
P, U RN

N IR

A [

-9
Aby wytaczy¢ timer, nalezy najpierw nacisng¢ (D , aby
zatrzymac aktywna funkcje, a nastepnie nacisng¢ <.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, nalezy wcisnac i
przytrzymac jednoczesnie przyciski siet i <<
przynajmniej przez pie¢ sekund.

Powtdrzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Funkcje te mozna wigczy¢ rowniez podczas
pieczenia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa piekarnik mozna w kazdym
momencie wytgczy¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk (D

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Przed witaczeniem funkcji wla¢ 200ml pitnej wody
na dno piekarnika i zamkna¢ drzwiczki.

By wybra¢ ,DIAMOND CLEAN" z gtéwnego menu,
kEJIKkakrotnie nacisng¢ MAN. i potwierdzi¢, wciskajac

select

&
Nacisna¢ [> , aby whaczy¢ funkcje lub sie , aby
ustawic¢ godzine zakonczenia cyklu czyszczenia.

Odliczanie czasu bedzie wskazywato status
trwajacego cyklu.

Aby zapobiec wydobywaniu sie pary, co
negatywnie wptynetoby na efekt koricowy, zaleca
sie, aby nie otwiera¢ drzwiczek podczas cyklu
czyszczenia.

Po zakonczeniu odczeka¢, az piekarnik sie ochtodzi i
dokonczy¢ proces czyszczenia, osuszajac jego
powierzchnie gabka lub miekka sciereczka.

Uwaga: podobnie jak w przypadku innych funkgji recznych,

mozliwe jest ustawienie czasu zakonczenia cyklu
samoczyszczenia.

Hotpoint
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TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA ‘NAGRZE- TEMPERATURA = CZAS PIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA

CWANEE. — (Q)(min) | AKCESORIA
jost . 160480 30-90 2/3

Y=V

l

Ciasta drozdzowe 2 1

Aalr Aalr

o] Tk 160180  30-90
.

Ciasta z nadzieniem (sernik, l

jemer- . 160200  30-85
strucla, szarlotka) |

.| Tk 160200 3590 P

joest- . q70-180 15-45

Krucheciasteczka/RogaIiki% ® Tak 160-170 20-45

©|  Tak 160170  20-45% e

Tak 180200 3040

Ptysie le| Tk 180190 35-45

o|  Tak  180-190  35-45%xx

Tak 90 1104150

Bezy e Tk 90  130-150

o  Tak 90 140-160 ***

[ e~ 220-250 2040

Pizza : : : :
(na cienkim lub grubym ciescie, | @ Tak 220-240 20-40

focaccia)

e|  Tak  220-240  25-50*

Bochenek chleba 1 kg | Jen- - 180-220  50-70

Butki | Jmen- - 180-220  30-50

Chleb |e|  Tak 180200 30-60

|p1z2m m Tak 250 10-15

Mrozona pizza : : 5
® - Tak 250 10-20

.| Tak 180190 4055

Placki wytrwane

(tarta z warzywami, quiche @  Tak 180-190 45-60 N i s
lorraine)
@ Tak 180-190 45-70 *** N

Tak 190200 20-30

Vols-au-vent/krakersy ||  Tak 180190  20-40

o| . Tak 180190  20-40** I

Lazania/suflet bowee~ 190200 = 40-65

8 Hotpoint
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Zapiekanka makaronowa/ | ].pore e } B ) 3
Zapiekank || 190-200 25- 45 3
NAGRZE- TEMPERATURA : CZAS PIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS FUNKCA "waniE. (0 (min.) | AKCESORIA
Jagniecina/cielecina/ o wespe L i i 3
wotowina/wieprzowina 1 kg l 120 190-200 60-90 (—

'Y H TICI 3
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg I IROB - 200-230 50-80 : |
Indyk/ges 3 kg | o ; 190-200 90 - 150 2
Ryba pieczona/potrawy : 3
pieczone w papierze Tak 180-200 40-60 : |
(filet, w catosci)

Nadziew.warzywa 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180-200 >0-60 (S
Tosty o - 3 (Wysoka) 3-6 -...fj...,-

. . haaes . . 4 3
Filety rybne/kawatki - 2 (Srednia) 20-30* o T
Kietbaski/kebab/kotlety/ e ) 2- 3 ($rednia 15-30 * 5 4
hamburgery - wysoka) Aer oo

. haaad . . 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg M - 2 (Srednia) 55-70 ** NN,

. haet < . 3
Befsztyk krwisty 1 kg . - 2 (Srednia) 35-50 ** —1r
Udziec barani/golonka . - 2 (Srednia) 60-90 ** \ 3 |
Pieczone ziemniaki . - 2 (Srednia) 35-55 ** ‘ 3 |
Zapiekane warzywa hoad } : 3
{typu gratin) . 3 (Wysoka) 10-25 a—

R 4 1
Lazania i mieso ® Tak 200 50-100 *** e |
Miesa i ziemniaki o Tak 200 45100% 4 ]
Ryby i warzywa ® Tak 180 30-50 *** ,\é, : !
Petne danie: Tarta owocowa 5 3 1
(poziom 5)/Lazania (poziom 3)/ ® Tak 190 40-120 *** i
mieso (poziom 1)

Nadziewane i pieczone - 1 ) ) 3
kawatki miesa « [ECO 200 80-120 *** \ |
Plastry miesa (krolik, kurczak, - ) . 3
jagniecina) = 200 50-100 *** \

*  Qbroéci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.
**Obrécic¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w

razie potrzeby).

***Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w

@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji z
www.hotpoint.eu, w ktérych mozna znalez¢ tabele
sprawdzonych przepiséw opracowanych w celu

certyfikacji zgodnie z normg IEC 60350-1

réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

AN ™ 7] |« | . |- [co
RECZNE
g Statyczne Grill Turbo Grill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Eco termoobieg
FUNKCJE | S | {eon | |eeprE [ _]{: HLED [ |P172R e [ CIAST we
AUTOMATYCZNE ) , ) ’ )
Migso Dréb Zapiekanka Chleb Pizza Ciasta
A N — | - oo -
AKCESORIA Blacha do pieczenia lub Blacha na S.CIEka@Cy tuszcz/ ) Blacha na sciekajacy ttuszcz ) .
Rus. ) ) blacha do pieczenia/blacha na Blacha-ociekacz ) Blacha do pieczenia
tortownica na ruszcie Huszcie napetniona 500 ml wody
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony
www.hotpoint.eu

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.

para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

. Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

. Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

. Po kazdym uzyciu nalezy poczekac¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest
ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usuna¢
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzic

Nie stosowac urzadzen czyszczacych powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odtagczone od
zasilania.

potraw z duza zawartoscig wody, nalezy pozostawic
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

. Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

. Aby sobie ufatwic czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

. Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ gorng ptyte piekarnika.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli akcesoria sa jeszcze gorace.
Resztki zywnosci moga by¢ fatwo usuniete za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac wytgcznie zardwki 25-40 W/230 V, typ E-14,
T300°C lub zarowki halogenowe 20-40 W/230V, typ G9,
T300°C. Zarowka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzert domowych i nie nadaje sie do
0golnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zarowki mozna kupic
W autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - slady palcoéw pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie
uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

10 Hotpoint
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Teraz mozna zdja¢ drzwiczki w prosty sposob,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciggajgc do gory, az wysung sie z miejsc
zamocowania. Odtozyc¢ drzwiczki na bok, opierajac
je na miekkim podtozu.

. PL

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasdow z miejscami
ich zamocowania i zablokowujgc gérng czesc na
swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy
ich potozenie jest wyrdwnane z panelem
sterowania. Jesli nie, nalezy powtdrzy¢ powyzej
opisane czynnosci: Drzwiczki mogz ulec
zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

USUWANIE USTEREK

Svww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony
www.hotpoint.eu

Problem

Mozliwa przyczyna

Piekarnik nie dziata.

. zasilania.

Awaria zasilania.
. Urzadzenie odtgczone od

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy

- piekarnik jest prawidtowo podtaczony do

- sieci.

- Wytgczyc¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie,
- sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

n

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
. po ktdérej nastepuje liczba lub
- litera.

. Problem zwigzany z
- oprogramowaniem.

- Skontaktowac sie z najblizszym Biurem
. Obstugi Klienta i poda¢ numer nastepujacy
. po literze ,F".

Hotpoint b

ARISTON



PRAKTYCZNE PORADY

Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i poziom do
gotowania réznych rodzajéw zywnosci. Czasy pieczenia sg
liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca
sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie lub, w
miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego
metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze
szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas
pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Funkcja “Termoobieg” umozliwia pieczenie réznych potraw
(takich jak ryby, warzywa) na roznych pétkach, w tym
samym czasie.

Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyjac
wczesdniej, pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuze;j.

KARTA PRODUKTU

@www petng specyfikacje produktu, wraz z ocena
wydajnosci energetycznej, mozna pobrac z naszej
strony www.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @ |nstrukgje obstugi i konserwadii EFTE
urzadzenia mozna pobra¢ odwiedzajac nasza el
strone http://www.hotpoint.eu i podajac kod R
produktu (mozna uzy¢ tego kodu GR).

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym Biurem
Obstugi Klienta

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM
Nasze dane kontaktowe znajduja sie w instrukcjach
gwarancji. Kontaktujac sie z naszym serwisem
technicznym, nalezy
podac kody z tabliczki
znamionowej Panstwa
urzadzenia.

400011569798

Wydrukowano we Wtoszech
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