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PL Frytkownica bezttuszczowa

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU
SKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogdlne

- Tego urzadzenia nie moga uzywac dzieci w wieku od
O do 8 lat. Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat, jezeli beda pod statym nadzorem.

To urzadzenie moze byc uzytkowane przez osoby

z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi
lub mentalnymi oraz bez doswiadczenia i wiedzy

w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane
z tym ryzyko.

- Dzieci nie moga bawic sie produktem.

« Czyszczenie i konserwacje przeznaczong do
wykonywania przez uzytkownika, mogg wykonywac
dzieci do 8 roku zycia bedace pod nadzorem.

« Dzieci ponizej 8 roku zycia nie moga mie¢ dostepu do
urzadzenia oraz przewodu zasilajacego.

- Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniy, jego
wymiane nalezy wykonac w specjalizowanym
punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia sie
niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie eksploataciji
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.
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- Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie
z artykutami spozywczymi, nalezy czyscic zgodnie ze
wskazowkami padanymi w niniejszej instrukciji.

- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania
za posrednictwem programatora, zewnetrznego
wytacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

Uwaga:
Gorgca powierzchnia.

Bezpieczeristwo elektryczne

* Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sig, czy napigcie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w Twoim gniazdku.

» Urzadzenie podtgczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

* Przewodu zasilajgcego urzgdzenia nie podtgczaj ani nie odtgczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

* Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajacego nie byta w kontakcie z woda ani wilgocia.

» Nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewdd zasilajgcy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu
zasilajgcego b gniazdka. Przewod zasilajacy nalezy odtgczyc od gniazdka elektrycznego pociggajgc za wtyczke przewodu zasilajgcego.

* Nie ktadz cigzkich przedmiotéw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej
powierzchni lub ostrych przedmiotow.

* Aby unikngc niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania sie wykonywania we wtasnym zakresie napraw, dostosowan
oraz modyfikacji urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja
W urzadzenie w trakcie obowigzywania okresu gwarancyjnego, moze skutkowac utratg gwarancji.

* Aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia pragdem, nigdy nie zanurzaj obudowy urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki zasilania
W wodzie ani innej cieczy.

* Urzadzenie zawsze wytacz i odtgcz od gniazdka elektrycznego po zakoriczeniu uzywania.

Poprawny sposéb eksploataciji urzagdzenia

* Urzadzenie stuzy do termicznej obrobki zywnosci. Urzadzenie nie jest przeznaczone do ogrzewania cieczy do temperatury wrzenia. Zabrania sie
stosowania urzadzenia do innych celéw, niz do ktdrych jest przeznaczone.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach wewnetrznych. Nigdy nie uzywaj je na zewnatrz lub w $rodowisku
przemystowym.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych. Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji w kuchniach
pracowniczych w sklepach, biurach, farmach lub w innym $rodowisku pracy. Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacii przez klientow
hotelowych, w motelach, w placéwkach oferujgcych noclegi ze $niadaniem oraz w innych o$rodkach noclegowych.

* Urzadzenie nalezy eksploatowat¢ wytgcznie zgodnie ze wskazéwkami podanymi w niniejszej instrukcji obstugi.
»  Uzywaj wytgcznie oryginalnych akcesoriow dostarczonych wraz z urzgdzeniem.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriéw moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

* Nie uzywaj frytkownicy do ogrzewania pomieszczenia!

* Zawsze wytaczaj i odtaczaj urzadzenie od gniazdka elektrycznego, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, przed przystapieniem do czyszczeniem,
konserwacjg lub przemieszczeniem urzadzenia. Nigdy nie przemieszczaj urzadzenia bedgcego w trybie pracy.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata poprawnie lub upadto na podtoge, po zanurzeniu w wodzie lub jezeli ulegto uszkodzeniu w jakikolwiek inny
sposob. Urzadzenie przekaz do autoryzowanego serwisu w celu kontroli lub naprawy.

» Nie wigczaj urzadzenia z koszem bez zawartosci przeznaczonej do smazenia.

* Zabrania sie wktadania do wewnatrz frytkownicy innych przedmiotéw niz kosza do smazenia.

 Zabrania sie dostosowywac (modyfikowac) powierzchni urzadzenia, np. uzyciem tapety samoklejacey, folii itp.

Copyright © 2021, Fast CR, ass. -2- Revision 10/2021



Umieszczenie urzadzenia

« Uzywaj urzadzenia wytgcznie na réwnej, suchej, czystej i stabilnej powierzchni, odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych, jak firanki, Scierki do naczyn itp.

* Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu, na ociekacz zlewozmywaka, na niestabilnej, pochylonej lub nieréwnej powierzchni, jak réwniez na ptycie
grzejnej kuchenki elektrycznej lub gazowej lub innych Zrddtach ciepta, ani w ich poblizu.

* Urzadzenie musi by¢ umieszczone w stabilnej pozycji z uchwytami umieszczonymi tak, aby wykluczy¢ rozlanie gorgcych ptynow.

» Podczas pracy musi by¢ pozostawione ze wszystkich stron urzagdzenia wolne miejsce co najmniej 15 cm aby zapewni¢ wystarczajgcg cyrkulacje
powietrza. Nie stawiaj zadnych przedmiotoéw na urzadzeniu i nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych.

* Nie stawiaj frytkownicy w poblizu przedmiotéw, powierzchni lub pod przedmiotami, ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary wodnej,
na przyktad: sciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, firany i zastony. Para wydostajaca sie z urzadzenia moze uszkodzi¢ inne przedmioty.

»  Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy rozmiesci¢ w koszu w sposéb uniemozliwiajacy kontaktu z grzatkami.

* Zabrania sie ktadzenia na grzatkach, znajdujgcych sie wewnatrz frytkownicy, papieru do pieczenia, folii aluminiowej lub innych podobnych
materiatow.

* Zabrania sie napetniania kosza do smazenia olejem lub inng cieczg - niebezpieczenstwo wybuchu pozaru.

* Nie pozostawiaj pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.

* Kosz do smazenia, wyjmowana kratka dno oraz czesci wewnetrzne frytkownicy, ulegaja nagrzaniu do wysokiej temperatury i sg bardzo gorace.
Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas manipulacii.

» Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka, podczas pracy urzadzenia. Nie dotykaj rozgrzanej powierzchni. W przeciwnym wypadku
moze dojs¢ do oparzenia. Do wyjmowania i przenoszenia goracego kosza do smazenia uzywaj uchwytu.

* Podczas pracy urzadzenia, nalezy zapewni¢ wystarczajacg przestrzen do cyrkulacji powietrza nad oraz wokot urzadzenia. Nie zakrywaj
urzadzenia i nie blokuj otworéw (otworu) wentylacyjnych.

« Dopilnuj, aby otwdr do odprowadzania pary nie byt skierowany na materiaty wrazliwe na ciepto, na uzytkownika lub inne osoby. Goraca para moze
spowodowac powazne poparzenia.

» Nie dotykaj miejsc, z ktérych uchodzi gorgca para, grozi niebezpieczenstwo popalenia i oparzenia.

* Nigdy nie wktadaj rak do wewnatrz frytkownicy, jezeli podczas pracy wysuniesz kosz w celu sprawdzenia lub wymieszania potraw.

» Unikaj kontaktu z goraca parg, ktora wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych podczas pracy urzadzenia.

»  Chron wtyczke zasilania i gniazdko zasilania przed pryskajgcag wodg i innymi cieczami oraz przed gorgcq parg wydostajgca sie z urzadzenia. Jesli,
mimo tego, dojdzie do stycznosci tych elementow z cieczg lub parg, uruchom bezpiecznik gniazdka (wytgcz zasilanie), a nastepnie ostroznie osusz
gniazdko i wtyczke przed kolejnym uzyciem.

pulacja z urzadzeniem i jego cze

* Po zakoriczeniu smazenia zawsze przeno$ urzadzenie tak, abys nie dotykat jego obudowy ani innych czesci, ktére z powodu ciepta resztkowego
sg nadal gorace.

» Nie dotykaj gorgcej powierzchni urzadzenia. Po wytgczeniu i odtgczeniu urzgdzenia odczekaj, az urzadzenie ostygnie wystarczajgco dtugo
(najlepiej 30 minut).

» Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas przenoszenia kosza do smazenia wypetnionego goraca potrawg lub gorgcymi cieczami.

* Kiedy pokrywa jest goraca, nie ktadz jej na powierzchniach wrazliwych na wysoka temperature.

Bezpieczefistwo podczas konserwacji
* Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy odczekat do catkowitego wystygniecia urzadzenia.

* Urzadzenie nalezy czyscic regularnie po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. Nie wykonuj zadnych
czynnosci konserwacyjnych, poza czyszczeniem opisanym w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.

* Obudowa urzgdzenia nie jest przeznaczona do mycia w zmywarce naczyn.
« Nie myj urzadzenia pod biezaca wodg, ani nie zanurzaj w wodzie lub innej cieczy.
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Frytkownica bezttuszczowa

Instrukcja obstugi

Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie
z niniejszg instrukcja, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego

rodzaju. Uzywaj urzgdzenia zgodnie z treécig niniejszej instrukcji obstugi.

Niniejsza instrukcje obstugi zachowaj do zastosowania w przysztosci.
Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie, zapewnij, aby byta
zataczona z urzadzeniem ninigjsza instrukcja obstugi.

Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub
gwarancji na jakos¢ zalecamy przechowat oryginalne opakowanie
transportowe, materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie

0 zakresie odpowiedzialnosci, b karte gwarancyjng. Przed transportem
urzadzenia, zaleca sie zapakowat urzadzenie w oryginalne opakowanie
producenta.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys

nie wyrzucit zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie
znajdziesz wszystkich czesci wyrobu.

OPIS URZADZENIA

A1 Kontrolka pracy A8 Uchwyt kratki

A2 Panel sterowania Uchwyt umozliwia tatwe
A3 Powierzchnia grzewcza wyjecie kratki z kosza do
A4 Kontrolka zasilania smazenia.

A5
A6
A7

Wuylot goracego powietrza A9 Silikonowy element ochronny
Przewod zasilajacy A10 Kosz do smazenia
Wyjmowana kratka A1l Uchwyt kosza do smazenia
Kratka jest umieszczona Uchwyty sa odporne na

w koszu do smazenia

Kratka umozliwia maksymalng
cyrkulacje powietrza w koszu,
dzigki czemu pomaga

W réwnomiernym smazeniu
potraw.

dziatanie podwyzszonej
temperatury i chronig

przed poparzeniem oraz
umozliwiajg manipulacje

z goraca frytkownicq podczas
gotowania nawet bez uzycia
rekawic ochronnych.

B1

Pokretto regulatora
temperatury w zakresie 90-
200°C

Pokretto do ustawienia czasu
w zakresie 0-60 minut

ZASTOSOWANIE FRYTKOWNICY

Urzadzenie jest przeznaczone do eksploatacji w gospodarstwach
domowych. Urzadzenie stuzy do przyrzadzania smazonych oraz
niesmazonych potraw bez dodatku oleju lub minimalnej ilosci oleju.
Nadaje sie do przyrzadzania potraw, np.: wstepnie podsmazonych
frytek domowych, ziemniakdw, kotletow, ud z kurczaka, paluszkow
rybich, warzyw i wielu innych. Frytkownice mozna zastosowac rowniez
jako mini piekarnik do przyrzadzenia ciastek drozdzowych, babeczek,
muffinow itp.

Dziatanie frytkownicy opiera sig na zasadzie cyrkulacji gorgcego
powietrza. Potrawa jest przyrzadzana réwnomiernie, ma prawdziwy
smak wiasnie usmazonej potrawy i jest o wiele zdrowsza.

W poréwnaniu z potrawami smazonymi na oleju ma znaczaco mniej
kalorii i cholesterolu.

Frytkownica nie jest przeznaczona do ogrzewania wody, oleju do
smazenia lub innych cieczy.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem umyj kosz do smazenia oraz wyjmowang
kratke z uzyciem goracego roztworu saponatu. Nastepnie optukaj

w czystej wodzie i doktadnie wytrzyj delikatng Sciereczka. Czesci te
mozna myc w zmywarce.

Zapomocy lekko nawilzonej migkkiej $ciereczki wytrzyj réwniez
wewnetrzne i zewnetrzne czesci frytkownicy i nastepnie wytrzyj do
sucha.

Ostrzezenie:

Frytkownicg, jak réwniez przewodu zasilajgcego nie
czys$¢ woda i nie zanurzaj w wodzie. Frytkownica nie
jest przeznaczona do mycia w zmywarce naczyn.

OBSLUGA

Umieszczenie frytkownicy

Frytkownice nalezy umiesci¢ na stabilnej i rownej zaroodpornej
powierzchni. Urzadzenie nalezy umiesci¢ poza dostepem dzieci. Po
wsunieciu kosza do smazenia do frytkownicy, uchwyt kosza nalezy
skierowac tak, aby nie stwarzat ryzyka przypadkowego zawadzenia
izrzucenia urzadzenia.

Ostrzezenie:

Zabrania sig stawiania frytkownicy w poblizu
materiatow tatwopalnych, np.: obrusu ub firan. Nie
nalezy réwniez umieszczac go w poblizu przedmiotdw
lub pod przedmiotami, ktére mogq zostac uszkodzone
przez pare, takimi jak $ciany i szafki.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na lub

w poblizu frytkownicy. Moze to stanowi¢ przeszkode
W przeptywie powietrza i wptynac na rezultat
smazenia.

Jezeli chcesz postawic frytkownice pod okap, upewnij sig, czy ptyta
grzewcza kuchenki jest wytgczona.

Wktadanie potraw

Pociagajac za uchwyt, wyciagnij kosz z frytkownicy. Wtéz do kosza
wyjmowang kratke i ustaw w poziomej pozycji. Pomiedzy dnem kosza
i kratkg nalezy zachowac matg wolng przestrzen.

W!o6z do kosza potrawy, ktore sg przeznaczone do obrobki cieplnej.
Dotrzymuj wskazang minimalng i maksymalng ilos¢ potraw

podang w tabelce ,Zalecany czas przygotowania potraw”, w celu
zagwarantowania optymalnych wynikéw oborki cieplnej.

Ostrzezenie:
Frytkownica wytwarza gorgce powietrze. Nie napetniaj
kosza olejem, ttuszczem do smazenia lub inng ciecza.
Nie wktadaj rowniez papieru do pieczenia.
Przy wktadaniu artykutdw spozywczych nie
przekraczaj kreski MAX.
Jesli chcesz dodat troche oleju do potrawy, najpierw wymieszaj ja
z olejem w odpowiedniej misce, nastepnie przemies¢ do koszyka
frytkownicy.
Oczysc gorng krawedz kosza do smazenia ewentualnie wszystkie
pozostate czesci, kidre zostaty zabrudzone resztkami podczas
wktadania sktadnikow.

WSsun napetniony kosz z powrotem do frytkownicy. Jezeli nie wtozysz
poprawnie, frytkownica nie uruchomi sie.

Notatka:
] Jesli frytkownica jest bardzo zimna lub jesli wymagajg tego

niektore potrawy, mozna jg wstepnie podgrzac. Postepuj

zgodnie z rozdziatem OGRZEWANIE WSTEPNE.
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Zal y czas przyrzadzania oraz ilo$¢ p y
Potrawa o=t lrd n(t::\:s wania WSIEECD Uwaga
min-maks przygotowy (°C) g
w (min)
Mrozone frytki cienkie 350/-4504g 16-20 200 Wstrza$nij dwukrotnie
Mrozone frytki cienkie 350-500 g 18-22 200 Wstrzasnij dwukrotnie
Mrozone paluszki rybne 20 szt 7 200 Odwroé regularnie
Optukaj w zimnej wodzie, wysusz, wymieszaj z dodatkiem
Frytki domowe 350-500g 20-25 200 1tyzki oleju, posdl, ewentualnie dodaj przyprawy.
Wstrzas$nij lub odwro¢ podczas przyrzadzania.
Paluszki z sera zottego. 20 szt 7 200 Odwrac regularnie
Kawatki kurczaka 20 szt 10 200 Odwrac regularnie
Piers z kurczaka (grubsza, okoto 3zt 25.30 190 Posmaruj olejem, dodaj son przyprawy. Odwroc
240 g/szt) regularnie
Skrzydetka z kurczaka 12 szt 18-20 200 Posél
Udka z kurczaka Sszt. 16-18 180 Dodaj soli i przyprawy.
Mieso z koscig (okoto 220 g) 2 szt 12 200 Dodaj soli i przyprawy.
Mieso bez kosci (okoto 90 g) 4 szt 15 200 Dodaj soli i przyprawy.
Stek (medium) 4509 12 200 Dodaj soli i przyprawy.
Hamburger (okoto 120 g) 2 szt 12 190 Odwrac regularnie
tosos 3zt 0 200 Skore ryby posmaruj olejem i strone ze skorg potoz na
(szeroka$¢ 25 mm, 135 g) ) tacy. Posoli dodaj przyprawy.
Stonina 4 szt 6 (grul?a) 200 Odwrac regularnie
8 (chrupigca)
Krewetki (duze) 9004 2 200 Osusz, vygmwe;zaj z dodatkiem 1/2 tyzki OlE?JU, posol
i dodaj przyprawy, czesto odwracaj.
Notatka:
[ ] Warto$¢ czasu podana w tabelce jest orientacyjna, moze roznic sie w zaleznosci od wielkosci, ilosci potrawy i upodoban smakowych
uzytkownika.

Mase na ciasto, muffiny itp. nalezy w pierwszej kolejnosci wtozyc do odpowiedniej formy, ktéra zmiesci sie na dnie kosza do smazenia.

Witaczenie
*  Wtyczke przewodu zasilajgcego podtgcz do gniazdka elektrycznego.
Rozéwieci sie kontrolka zasilania A2.

Ustawienie temperatury i czasu

Notatka:
ﬂm Informacja o odpowiedniej temperaturze oraz czasie

w tabelce ,Zalecany czas przyrzadzania oraz ilo$¢ potrawy”
lub na etykiecie potrawy.

* Zapomocy regulatora temperatury B1 ustaw wymagang temperature
w zakresie 90-200 °C.

* Zapomoca regulatora czasu B2 ustaw czas smazenia w zakresie
0-60 minut. Po ustawieniu czasu frytkownica zacznie tykac, co
0znacza, ze biegnie odliczanie czasu.

* Po ustawieniu temperatury i czasu, rozéwieci sie kontrolka pracy Al ,po
czym uruchomi sie smazenie.

Notatka:
[ ] Podczas smazenia potraw o duzej zawartosci ttuszczu,

z frytkownicy moze wydostawac sie para. Jest to normalne
Zjawisko, nie rozchodzi sie o usterke urzadzenia.

Rozgrzewanie

«  Jesli frytkownica jest bardzo zimna lub jesli wymagaja tego niektére
sktadniki, mozna jg wstepnie podgrzac. W takim przypadku ustaw czas
na 3 minuty, a temperature na 200 °C.

» Po zakonczeniu podgrzania, ostroznie wysun kosz i postaw go na
zaroodpornej podktadce. Zachowaj szczegdlng ostroznose, aby nie
dotknat rozgrzanej powierzchni. Sktadniki wtoz do kosza i wsun go
z powrotem do frytkownicy.

ie lub ob e p y pod
Zaleca sig niektore rodzaje potraw mieszac lub odwracac podczas ich
przygotowywania. W tym celu wysun kosz z frytkownicy i postaw go
na zaroodpornej podktadce. Zachowaj szczegolng ostroznose, aby nie
dotkngc rozgrzanej powierzchni kosza ani nie poparzyc sie goraca parg
uwalniang z zZywnosci.

1 Notatka:
] Po wuyjeciu kosza z frytkownicy podczas smazenia, zgasna

obie kontrolki, smazenie zostanie wstrzymane, ale timer

Zmiana czasu lub

W

bedzie kontynuowat odliczanie czasu. Po ponownym
wsunieciu kosza rozéwiecq sig obie kontrolki, smazenie
bedzie kontynuowane. Kosz do smazenia nalezy ponownie
umiescic¢ we frytkownicy, w jak w najkrétszym czasie, aby nie
doszto do duzego obnizenia temperatury.

Potrawy zamieszaj odpowiednig drewniang tyzkg lub warzachwig, badz
ostroznie wstrzasnij koszem w prawa i lewa strong. Do obracania potraw
nalezy uzyc topatke silikonowa lub drewniang lub szczypce kuchenne.

WSsun napetniony kosz z powrotem do frytkownicy.

P gp

Jezeli potrzebujesz podczas smazenia zmieni¢ czas lub temperature, po
prostu przekre¢ regulator temperatury i/lub czasu na nowa wartose.

Aby zakonczyc smazenie ustaw regulator czasu B2 w pozycji O.

Zakoriczenie smazenia

Po uptywie ustawionego czasu pojawi sie sygnalizacja dzwiekowa, po
czym nastapi automatyczne wytaczenie procesu smazenia.
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*  Wysun kosz z frytkownicy i postaw go na zaroodpornej podktadce.
Zachowaj szczegélng ostroznosc, aby nie dotknac rozgrzanej
powierzchni kosza ani nie poparzyc sie goraca parg uwalniang
z zywnosci. Skontroluj, czy potrawy sg dobrze przyrzadzone. Jezeli
potrawy nie sg jeszcze nalezycie przyrzadzone, to po prostu wsun kosz
ponownie i ustaw dodatkowych pare minut.

*  Zawarto$c¢ kosza wysyp na odpowiedni talerz lub miske. Do wyjmowania

potraw mozna uzyc silikonowych lub drewnianych akcesoridéw kuchennych.

Nie zaleca sie uzywania metalowych akcesoriow kuchennych, poniewaz
stwarza to ryzyko uszkodzenia nieprzywierajgcej powierzchni kosza.

Ostrzezenie:

Nigdy nie dotykaj kosza lub wnetrza frytkownicy,
po zakoniczeniu smazenia, jest bardzo goraca! Do
manipulacji z koszem uzywaj zawsze uchwytu.
Zalecamy uzycia rekawiczki kuchennej lub innej
stosownej ochrony..

» Po zakoniczeniu uzywania odtgcz urzadzenie od gniazdka
elektrycznego, zostaw go do ostygniecia i wyczysc go zgodnie
z instrukcjami podanymi w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

Rady do przyrzadzania potraw

* Prawie kazda potrawe, ktdra jest zazwyczaj przyrzadzana w piekarniku,
mozna usmazyc w frytkownicy bezttuszczowej z cyrkulacja goracego
powietrza.

* Potrawy lepieji rownomiernie sie przyrzadza, jezeli majg podobng
wielkosci i grubosé. Z tego powodu, przed przystapieniem do smazenia
pokréj potrawy na réwnomierne kawatki.

*  Mnigjsze kawatki surowcow wymagajq krétszego okresu czasu
przygotowania, niz wigksze kawatki.

* Aby osiggnat najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie. przygotowuj
potrawy w matych porcjach. Jezeli jest to mozliwe, nie ktadz potraw na
sobie lub w kilku warstwach.

*  Wigkszos¢ pakowanych potraw nie musi by¢ wtozona do oleju przed
przystapieniem do smazenia. Wigkszos¢ z nich zawiera olej oraz inne
dodatki, ktore ulepszajg zarumienienie i chrupkos$c potrawy.

* Bardzo dobre wyniki smazenia mozna osiagnac przy przyrzadzaniu
mrozonych przekasek i przystawek. Jezeli chcesz osiggnac jak
najlepszych wynikéw, potéz je na tacy w jednej warstwie.

* Usun l6d z zamrozonych potraw.

*  Jezeli potrawy ktadziesz w warstwach, zaleca sie zapetni¢ wytgcznie
jedna potowe kosza do smazenia i wstrzgsna¢ podczas przyrzadzania
lub odwracag, aby osiggngc réwnomierny stopien przygotowania.

« Do potraw przygotowywanych przez skrobanie, takich jak frytki
itp., nalezy wczesniej wla¢ niewielka ilosc oleju, co wspomoze ich
zrumienienie i chrupkos¢

* Przed przystapieniem do smazenia $wiezych warzyw, nalezy je
catkowicie osuszyc.

* Potrawy smazone w ciescie, musza miec geste ciasto o konsystencji
pasty. Cienkie ciasto moze $ciekac i nie bedq dostatecznie szybko
przygotowane, jak w przypadku zastosowania standardowej
frytkownicy na olej.

* Na potrawy w panierce z butki tartej lub na ryz dmuchany mozna
rozproszyc olej na ich powierzchnie, dzigki czemu mozna osiggngc
chrupiaca i zdrowsza wersjg twoich ulubionych smazonych potraw.

»  Frytkownice bezttuszczowa mozna uzyc do ogrzewania dar, wigcznie
pizzy. Jezeli chcesz danie wytgcznie odgrzac, ustaw temperature na
150 °C na czas do 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ostrzezenie:

Frytkownicy i przewodu zasilajgcego nie mozna myé
W Zmywarce naczyn.

Nie czy$¢ ich pod biezacg wodg, nie spryskuj wodg
ani innymi ptynami ani nie zanurzaj jej w wodzie ani
innej cieczy.

N

* Zalecamy wykonat czyszczenie wnetrza frytkownicy z ptyta grzewcza
ikoszem do smazenia natychmiast po ich catkowitym ostygnieciu,
zanim stwardniejg resztki jedzenia . Pozniej s trudno usuwalne.

Frytkownica
*  Obudowe frytkownicy wyczysc lekko zwilzong $ciereczka i nastepnie
wytrzyj do sucha. Przewdd zasilajacy wytrzyj sucha sciereczka.

Ostrzezenie:

Przestrzegaj, aby panel sterowania pozostat suchy
podczas czyszczenia obudowy frytkownicy.

* Aby usunac reszki potrawy, nalezy powierzchnie grzewcza wyczysc
w pierwszej kolejnosci miekkq szczoteczka. Element grzewczy oraz
whnelrz urzgdzenia nalezy wytrze¢ migkkg Sciereczkg nawilzong
w roztworze cieptej wody z dodatkiem neutralnego ptynu do mycia
naczyn. Po zastosowaniu ptynu do mycia naczyn wytrzyj powierzchnie
czysta, lekko zwilzong sciereczky, nastepnie wszystkie czesci doktadnie
wytrzyj do sucha.

Kosz do smazenia i wyjmowana kratka

*  Wuyjmij kratke z kosza do smazenia. Kosz i kratke umyj miekka gabka
do naczyn pod biezaca ciepta woda z dodatkiem neutralnego ptynu do
mycia naczyn. Nastepnie nalezy czesci te optukac w czystej wodzie,
wytrzec¢ do sucha i wrdcic na swoje miejsce. Czesci te mozna myc
W zmywarce.

» Jezeli resztki przepieczonych potraw nie mozna usunac z powierzchni
kosza , napetnij kosz cieptg wodg z dodatkiem neutralnego ptynu
do mycia naczyn, nastepnie wkdz wyjmowane dno. Roztwor wody
z ptynem do mycia naczyn pozostawi¢ do dziatania przez 10 minut,
aby zmiekty resztki potraw. Nastepnie wyczyscic obie czesci ogolnie
stosowanym sposobem.

* Przestrzegaj, aby resztki przypieczonych potraw nie pozostawaty na
koszu lub wyjmowanej kratce. Przed nastepnym zastosowaniem obie
czesci moga byc czyste.

PRZECHOWYWANIE

*  Frytkownice nalezy przechowywac catkowicie ostygnieta, odtagczong od
zasilana, w czystym i suchym stanie.

* Whtoz kratke do kosza do smazenia, a kosz wsuri ponownie do
frytkownicy. Frytkownice postaw w czystym, suchym miejsce poza
dostepem dzieci.

Ostrzezenie:

Nie narazaj przechowywanej frytkownicy na dziatanie
ekstremalnej temperatury, bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych, nadmiernej wilgoci, oraz
pozostaw w miejscu znajdujgcym sie poza nadmiernie
zapylonym $rodowiskiem. Nie stawiaj zadnych
przedmiotéw na przewodzie zasilajgcym.

DANE TECHNICZNE
Ostrzezenie: Znamionowy zakres napiecia 0-240V AC
. o . ; Czestotliwos¢ znamionowa 50/60 Hz
Przed przgstqp'lemerr_w do Jak\egokolWlek czg§zczenla Znamionowy pobér mocy 1300W
lub konserwacji, nalezy frytkownice odtgczyc od Poi - ia frutikowni 351
elektrycznej sieci i odczekac do catkowitego ostygniecia. Zojfmntosc nacigma fytkownicy 90—200"’6
Nigdy nie uzywaj substancji chemicznych, druciaka aKres temperatury ) o
do naczyr, druciaka metalowego ani srodkow Wymiary (Wysokosc x szerokos¢ x gebokosc)...... 195 mm x 215 mm x 364
czyszczacych ze sktadnikami sciernymi, do Em 3k
czyszczenia obudowy lub wnetrza frytkownicy. asa - g
Poziom emisji hatasu 0 dB(A)
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Deklarowany poziom hatasu emitowanego przez urzgdzenie wynosi
70 dB(A), co oznacza poziom A macy akustycznej w stosunku do
referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.

Zmiana tekstu i parametrow technicznych zastrzezona.

ZALECENIA | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA

Z WYKORZYSTANYM OPAKOWANIEM

Wuykorzystany materiat opakowaniowy odtdz w miejsce przeznaczone
lokalnie do odktadania odpadow.

UTYLIZACJAWYKORZYSTANYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH
Taki symbol znajdujacy sie na produktach lub
w dokumentach towarzyszacych oznacza, ze
wykorzystane produkty elektryczne i elektroniczne nie
moga zostac oddane do zwyktego odpadu z gospodarstw
domowych. Produkty podobnego rodzaju nalezy
przekazac do wyznaczonych punktow zbiorki
I -le<tosmieci. W niektorych panstwach Unii Europejskiej
albo innych krajach europejskich mozna przy zakupie
nowego, podobnego produktu oddac¢ sprzedawcy produkt wykorzystany.
Poprawng utylizacjg niniejszego produktu pomozesz zachowac
cenne zrddta naturalne oraz wspierasz zapobieganie potencjalnym
negatywnym wyptywom na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie,
ktore sg nastepstwem niepoprawnej utylizacji odpadow. Aby uzyskac
wiecej informacji, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub punktem
zbioru surowcow wtérnych.
W razie nieodpowiedniej utylizacji odpadu tego rodzaju, mogg w zgodzie
z przepisami krajowymi zostac¢ udzielone kary.
Dla jednostek gospodarczych w krajach Unii Europejskiej
Jezeli chcesz poddat utylizacji urzadzenia elektryczne i elektroniczne,
zazadaj potrzebnych informaciji od swojego sprzedawcy lub dostawcy.
Utylizacja w krajach poza terytorium Unii Europejskiej
Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Jezeli chcesz dokonac
utylizacji tego produktu, zwroc sie w celu uzyskania stosownych
informacji dotyczacych nalezytego sposobu utylizacji do urzedow
lokalnych lub do swojego sprzedawcy.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie podstawowe wymagania
dyrektyw UE, ktére go dotycza.
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