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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dziedi.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu, termostatu i wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim
wypadku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoridw nie polecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub uszkodze-
nie Ciata.

D Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwol aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

D Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu kuchni elektrycznych
i gazowych, palnikdw, piekarnikow, itp.




D Podczas pracy nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia.
Do otwierania uzywaj tylko przeznaczonego do tego celu
uchwytu.

D Przy otwieraniu grilla, podczas pracy uwazaj na wydostajaca
sie gorgca pare.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Urzadzenie stawiaj na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury. Nie wolno stawia¢ urzadzenia na powierzch-
niach plastikowych, winylowych, lakierowanym drewnie
lub na innych wytworzonych z tatwopalnych materiatow.

D Nie przesuwaj goracego urzadzenia i nie przesuwaj go
podczas pracy.

D Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu urzadzenia oraz przed
[0ZpOoCzeciem Czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniaz-
da siecioweqgo, a nastepnie oproznij pojemnik na sciekajacy
thuszcz.

D Urzadzenie nie nadaje sie do uzytkowania na otwartej prze-
strzeni.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem ze-
wnetrznych wyfgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach



fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
I Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprze-
tem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D /) UWAGA! Goraca powierzchnia!

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow fatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy i inne, moze to spowodowac
pozar.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany ttuszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczeg6ina ostroznos¢.



OPIS URZADZENIA

1. Podstawa grilla 9. Pokretto termostatu

2. Pokrywa gorna grilla 10. Pojemnik na ttuszcz

3. Plyty grzejne z nieprzywierajaca 11.  Przycisk uwalniania dolnej ptyty
powtoka grzewczej

4. Suwak blokady pokrywy gérnej 12. Przycisk uwalniania gérnej ptyty

5. Uchwyt pokrywy gornej grzewczej

6. Wiacznik/wytacznik grilla 13. Antyposlizgowe nozki

7. Lampka kontrolna uruchomienia grilla 14. Pokretto timera

8. Lampka kontrolna termostatu 15. Suwak trybu otwartego

W zaleznosci od potrzeb, rodzaju smazonej Zywnosci, jej wielkosci i ilosci, grilla mozna uzy¢

w dwdch konfiguracjach:

D zplytamizamknietymi- doktadne smazenie z dwdch stron jednoczesnie, proces grillowania prze-
biega w Scisle kontrolowany sposéb, krétki czas smazenia, zywnos¢ zostaje opieczona w niemal
identycznym stopniu z obu stron

D zpfytami otwartymi - grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu, jedno-
czesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla

Grill wyposazony jest w blokade otwierania gérnej pokrywy, ktéra utatwia przechowywanie
i przenoszenie urzadzenia.



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urzadzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze i blo-
kady transportowe.

. Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamionowej urzadzenia odpo-

wiadaja parametrom Twojej sieci zasilajace;.

. Otwérz pokrywe gérna @ przesuwajac uprzednio suwak blokady pokrywy @ w pozycje

,OPEN". Blokada otwarcia pokrywy gérnej nastepuje po przesunieciu suwaka w pozycje
,LOCK" i po wczeéniejszym zamknieciu pokrywy gérnej. Sprawdz czy ptyty grzewcze @ sa
prawidtowo zamontowane w urzadzeniu.

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia bez poprawnie zamontowanych ptyt grzewczych.

4.

Dokfadnie przetrzyj wilgotna $ciereczka ptyty grzejne grilla @ oraz pojemnik na ttuszcz @
a nastepnie wytrzyj do sucha.

. Dokonaj operacji wygrzania ptyt grzejnych przed rozpoczeciem eksploatacji grilla. W tym

celu ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rbwnej powierzchni, podfacz je do sie-
ci, whacz wigcznikiem @ i ustaw pokretto termostatu @ w pozycje MAX. Ustaw timer (14)
na 5 minut. Po wytaczeniu, odtacz od sieci zasilajacej i odczekaj az catkowicie ostygnie. Wy-
grzewaniu ptyt moze towarzyszy¢ lekkie dymienie ktére ustapi w dalszym okresie eksplo-
atagji.

. Przetrzyj ponownie wilgotna Sciereczka ptyty grzejne grilla a nastepnie wytrzyj do sucha.

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1.

UWAGA! Pokrywe gérna € podnos tylko i wytacznie korzystajacz uchwytu

. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na

. Suwakiem @ zwolnij blokade pokrywy (suwak w pozydji ﬁC]

Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rbwnej po-
wierzchni.

ttuszcz @.

) i otwdrz pokrywe do pozycji pionowe;j.

. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw

a nastepnie zamknij pokrywe gérna.

. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej a nastepnie wiacz je wigcznikiem @. Ustaw czas pracy

(0-30 minut) na timerze obracajac pokretto (14) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Obrét
w przeciwna strone pozwoli na prace ciagta urzadzenia. Uruchomienie grilla sygnalizowane
bedzie $wieceniem lampki kontrolnej @. Pokrettem termostatu @) dobierz wtaiciwa tempe-
rature grillowania. Gdy grill osiggnie zadana temperature lampka kontrolna termostatu @
zaswieci sie na kolor zielony. Dla spokojnego grillowania delikatnych potraw stosuj nizsze
temperatury a dla mies — wieksze.

. Otworz pokrywe grilla, umies¢ produkty na dolnej ptycie grzewczej a nastepnie zamknij

pokrywe i bardzo delikatnie docisnij ja do zywnosci. Podczas umieszczania zywnosci zwr6¢
uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do tylnej czesci ptyty grzewczej gdzie znaj-
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duje sie ujscie do pojemnika na ttuszcz. W urzadzeniu mozna przyrzadzac mieso, ryby, szasz-
tyki, warzywa itp.

7. W trakcie grillowania lampki kontrolne (7) i (8) beda gasty i zaswiecaty wiele razy co swiadczy
0 utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury.

8. Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy w celu skontrolowania stanu opiekanych potraw uwa-
zaj na wydostajaca sie z urzadzenia pare bedacg naturalnym efektem obrdbki termicznej.
W zaleznosci od rezultatéw i swoich kulinarnych gustéw dokonaj korekty temperatury gril-
lowania.

9. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na ttuszcz . Na
biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika tluszcz jest goracy — uwazaj aby sie nie oparzyc.

10.Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuécéw. Nie
uzywaj sztu¢cdw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

11. Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to pokretto termostatu ustaw w pozycje 0, wytacz urzadzenie wytgcznikiem @
a nastepnie odfacz urzadzenie od sieci zasilajacej.

12.0dczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazdéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i réwnej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz .

3. Suwakiem (4) zwolnij blokade pokrywy (suwak w po-
zydji ﬁC]) i otwérz pokrywe do pozycji pionowej. Su-
wak (15) przesun w lewo i przytrzymaj, natomiast
druga reka chwy¢ za uchwyt @ i odchyl pokrywe
gorna @ do tylu urzadzenia tak aby pokrywa @
oparta sie uchwytem @ o blat. Plyty grzejne utwo-
rza kat 180° (rys. 1).

UWAGA! Podczas czynnosci rozktadania, urzadzenie musi by¢ catkowicie wystudzone.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw.

5. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej a nastepnie wtacz je wtacznikiem @. Uruchomienie
grilla sygnalizowane bedzie $wieceniem lampki kontrolnej @. Pokrettem termostatu @
dobierz wtasciwa temperature grillowania. Gdy grill osiggnie zadana temperature lampka
kontrolna termostatu @) zaswieci sie na kolor zielony. Dla spokojnego grillowania delikat-
nych potraw stosuj nizsze temperatury a dla mies — wieksze.

6. Umiesc¢ produkty przewidziane do grillowania na obu ptytach grzejnych. Czas opiekania na
grillu bedzie uzalezniony od rodzaju grillowanych produktéw. Okresowo przektadaj zyw-
nos$¢ na drugg strone w celu réwnomiernego jej usmazenia. W zaleznosci od rezultatow
i od gustéw kulinarnych dokonaj korekty temperatury grillowania. Podczas umieszczania
zywnosci zwrdé¢ uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do pojemnika na ttuszcz.



7. W trakcie grillowania lampka kontrolna termostatu @) bedzie gasta i zaswiecata wiele razy
co $wiadczy o utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury. Z uwagi na wieksza
wymiane ciepta z otoczeniem czynnos¢ ta urzadzenie bedzie wykonywato czesciej niz
przy pracy z zamknieta pokrywa.

8. Wytopiony thuszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na thuszcz @.
Na biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika tluszcz jest goracy — uwazaj aby si¢ nie oparzyc.
UWAGA! Proces grillowania powoduje powstawanie goracej pary. Ryzyko poparzenia.

9. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuécéw.
Nie uzywaj sztu¢coéw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

10.Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to pokretto termostatu ustaw w pozycje 0, wytacz urzadzenie wytacznikiem @
a nastepnie odtacz urzadzenie od sieci zasilajace;.

11. Odczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

UWAGA! Po zakoriczonej pracy grilla z ptytami w pozycji otwartej nie wolno zamykac pokrywy do czasu catko-
witego ostygniecia urzadzenia. Ryzyko poparzenia!

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz po zakoniczeniu grillowania) wyfacz urzadzenie
wylacznikiem @), wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekaj az urzadzenie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wycieraj ptyt ostrymi, Scierajacymi zmywa-
kami lub gabkami poniewaz mozesz w ten sposob zniszczy¢ ptyty grzejne.

2. Ptyty grzejne grilla oczy$¢ wstepnie z ttuszczu papierowym recznikiem. Nastepnie zdemon-
tuj ptyty grzejne z urzadzenia i umyj je w cieptej wodzie z detergentem po czym doktadnie
optucz i osusz. Aby zdemontowa¢ ptyty grzejne naciénij jedna reka przycisk @ a druga reka
zdemontuj dolna ptyte grzejna. Analogicznie postepuj dla gérnej ptyty grzewczej uzywajac
przycisku @. Ptyty grzewcze sa identyczne i moga by¢ zamieniane miedzy soba. Montujac
ptyty w urzadzeniu dopasuj je tak aby dwa wgtebienia w ptycie zahaczyty o dwa haczyki
w gniezdzie ptyty a nastepnie docisnij ptyte do gniazda do zadziatania zatrzasku.

3. Powierzchnie gdzie montowane sg ptyty grzewcze wewnatrz urzgdzenia mozesz przetrze¢
papierowym recznikiem.

4. Pojemnik na ttuszcz umyj w cieptej wodzie z dodatkiem fagodnego detergentu a nastepnie

wyptucz go i osusz.

. Zewnetrzng powierzchnie grilla czy$¢ wilgotna Sciereczka po czym wytrzyj do sucha.

6. Ptyty grzejne @ oraz pojemnik na ttuszcz  mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn.

(5,



DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,75 m

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0znaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucaczinnymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy

E wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-

e 522NN oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substandji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urzadzenie

nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych

informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie
zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Before use thoroughly read the operation manual.

D Extreme care is required in case of children presence in
vicinity of the appliance!

D Do not use this appliance for other than intended use.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course
of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless the appli-
ance is used or before its cleaning.

D Do not use the appliance in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the
attachments recommended by the manufacturer.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas
cookers, burners, ovens, etc.

D Do not touch any hot surfaces in course of roasting — open
the roaster by means of holder designed for this purpose only.

D When opening the appliance in course of roasting, proceed
carefully owing to hot damp from the area under the heat-
ing panels!!

n



D The appliance should be connected into the socket with
grounding pin.

D Place the appliance on a dry, flat and stable surface.

D Place the press grill on a heat-resistant surface. Do not place
the press grill on surfaces made or finished with plastic, vinyl,
paint/varnish or other flammable materials.

D Do not move the press grill when hot or in operation.

D Before cleaning the press grill after use, wait for it to cool
down, unplug the power cord from the mains and empty
the fat drip pan.

D The press grill is suitable for indoor use only.

D Do not use the appliance outdoors.

D The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

D The device is intended for domestic use only.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Ensure that children do not play with the appliance.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D /\NOTE! Hot surface!
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D The temperature of surfaces may be higher when the ap-
pliance is in use.

D To avoid the risk of fire, do not place the appliance near
flammable objects, such as curtains, tablecloths, etc.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the
cord.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Never let children play with plastic film
or bags. Choking/asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when overheated.
Please be careful!
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PRESS GRILL OVERVIEW

1. Grill base 10. Fatdrip pan

2. Toplid 11.  Button of freeing the lower heating
3. Non-stick heating plates plate

4. Top lid slider latch 12. Button of freeing the upper heating
5. Toplid handle plate

6. Switch on/off 13. Anti-slip feet

7. Operation status indicator light 14. Timer tuning knob

8. Thermostatindicator lamp 15. Open mode slider

9. Thermostat slider

Depending on the recipe and/or the grilled food product and/or its size or quantity, the press grill

can be used in two configurations:

D With the hot plates closed: the top and down sides of food products are grilled at the same time; the
food products are processed fast and with a well-controlled, nearly uniform doneness on both sides.

D With the hot plates open: this configuration is the next best thing to natural grilling on an open
flame; the grilling surface is two times bigger than when the hot plates are closed.

D The grill is equipped with an opening lock of the top cover which facilitates storage and moving
the equipment.

14



BEFORE FIRST USE

1.

Unpack the press grill and remove all plastic bags, labelling stickers, filling materials and
transport locks.

. Verify that the power ratings on the rating plate of the press grill match your power mains

system.

. Slide the top lid slider latch @) open to the ‘OPEN’ mark and lift the top lid @ open. The top

lid can be locked closed with the top lid slider latch at the ‘LOCK’ mark. Check if the heating
plates @ are correctly mounted in the device.

WARNING! Never start the appliance without properly installed heating plates.

4.

Clean the hot plates @ and the fat drip pan ) thoroughly with a wet cloth and wipe them
dry.

. Carry out the pre-heating operation of the grill plates prior to a commencement of operating

of the grill. In this regard, position the equipment on a hard, dry, horizontal and even surface,
connect it to the power grid, switch on with the use of the switch @ and adjust the thermo-
stat tuning knob @ to the MAX. position. Set the timer (14) for 5 minutes. After switching off,
unplug from the power grid and wait until it has cooled down completely. A slight smoke
emission may accompany the pre-heating of the plates, but will disappear during a further
period of operation.

. Wipe the hot plates with a damp cloth and wipe them dry.

USING THE PRESS GRILL WITH CLOSED HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1.
2.
3.

CAUTION! Lift the top lid € by the handle @ only.
4.

Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.
Make sure that the fat container @ is installed in the device.
Use the slider @ to release the cover lock (slider in position
') . ere

() and open the cover to the vertical position.

Spread some cooking fat on the heating plates @. Close the
top lid.

. Connect the equipment to the power grid and switch on the unit with switch@. The indica-

tor light @ will go on when the grill is activated. Use the thermostat tuning knob @ to set
the proper grilling temperature. When the grill reaches the set temperature, the thermostat
indicator light @ will light up in green. Use lower temperatures for quiet grilling of delicate
foods and higher temperatures for meat.

. Place the food to be grilled on both heating plates. The grilling time will depend on the type

of food to be grilled. Periodically flip the food to the other side in order to fry it evenly. De-
pending on the results and your culinary tastes, adjust the grilling temperature. When plac-
ing food on the grill, make sure that you do not obstruct the grease flow into the grease
container.

While grilling, the indicator light of thermostat @ and @ will go off and on several times to
indicate that the equipment is maintaining the set temperature. Due to a greater heat ex-
change with the environment, the equipment will carry out this operation more often than
when the cover is closed.
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8. Hot steam may burst when opening and closing the top lid to check the doneness. This
is a normal effect of processing food with heat. Adjust the grilling temperature with the
thermostat knob according to the desired grilling effect.

9. The fat melted out of the food will flow for the fat drip pan @. Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!

10.Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of wood.
Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot plates.

11. When done grilling, you can either put another serving in the press grill, or turn off the press
grill: slide the thermostat slider to 0, turn off switch @ and unplug the power cord from the
mains.

12.Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND MAIN-
TENANCE".

USING THE GRILL WITH OPEN HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.

2. Make sure that the fat container @ is installed in the device.

3. Use the slider @ to release the cover lock (slider
in position 1) and open the cover to the vertical
position. Move the slider @ to the left and hold it
while you use your other hand to grasp the handle
© and tilt the top cover @ towards the back of the
unit so that the cover @ rests with the handle @ on
the countertop. The heating plates will form a 180°
angle (fig. 1).

CAUTION! Do not open the press grill completely when hot.

4. Spread some cooking fat on the heating plates @.

5. Connect the equipment to the power grid and switch on the unit with switch @. The indi-
cator light @ will go on when the grill is activated. Use the thermostat tuning knob @ to
set the proper grilling temperature. When the grill reaches the set temperature, the ther-
mostat indicator light @ will light up in green. Use lower temperatures for quiet grilling of
delicate foods and higher temperatures for meat.

6. Place the food to be grilled on both hot plates. The grilling type will depend on what food
products you want to process. Flip the food over after some time to have it done even.
Adjust the grilling temperature with the thermostat slider according to the desired grilling
effect. When placing products, be careful not to block fat channels.

7. While grilling, the indicator light of thermostat @ and @ will go off and on several times
to indicate that the equipment is maintaining the set temperature.

8. The fat melted out of the food will flow for the fat drip pan @. Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!

CAUTION! The grilling process produces hot steam. Risk of burns.
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9. Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of
wood. Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot
plates.

10.When done grilling, you can either put another serving in the press grill, or turn off the
press grill: slide the thermostat slider to 0, turn off switch @ and unplug the power cord
from the mains.

11. Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND
MAINTENANCE".

CAUTION! Do not close the top lid until the press grill cools down completely. Risk of burns!

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before attempting to clean the press grill (and when done grilling), turn off switch @, unplug
it from the mains and wait until it cools down.

CAUTION! Do not submerge the press grill in water or other liquids! Do not wipe the hot plates with rough
scourers or sponges as you may damage the hot plates.

2. Clean the hot plates of fat with paper tower. Remove the hot plates and wash them with
warm water and a detergent. Thoroughly flush clean with water and dry. To remove the hot
plates, press down the button @) with one hand and take out the bottom hot plate with the
other. Use the button @ to remove the top hot plate likewise. Both hot plates are identical
and interchangeable. Install each hot plate by engaging the two grooves in the hot plate with
the two tabs in the hot plate seat; next, press down the hot plate until it is latched in place.

. The surface where the heating plates are mounted inside the device can be wiped with a pa-
per towel.

. Wash the fat drip pan with lukewarm water and a mild dishwashing detergent, rinse them
clean, and leave to dry.

. Clean the outer surfaces of the press grill with a damp cloth and wipe them dry.

. You can wash in dishwashers the hotplates @ and fat container ®.

w
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the network cable: 0.75 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Thissymbol on the product indicates that the product, afterits lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department

of Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.



YKA3AHWA NO bE3ONACHOMY NPUMEHEHUKO

D [Nepen npriMeHeHVieEM HEOOXOAMMO BHIMATEBHO MPOYNTATH
VHCTPYKLMIO MO OOCTYKMBAHNIO.

D Cobntopalite 0CODYI0 OCTOPOXHOCTb, KOrAa BOAM3M YCTPOM-
CTBa HaxoasTca et

D He nonb3yiTech yCTPOMCTBOM ANA APYTVIX Lenel, yem ans
KOTOPbIX b0 NPeaHa3HauYeHOo YCTPOCTRO.

D 3anpellaeTca norpy»aTb YCTPOCTBO, MPOBOA W LUTENCeNb-
HYI0 BWIKY B BOAY WX B APYTWE XUAKOCTH.

D He ocTanavTe paboTatolLero ycTpoicTea 6e3 Hag3opa.

D Bcerna BbiHVMaliTe LUTENCENBHYIO BUIKY C THE3Aa INEKTpU-
YeCKow CeTI, eCSIN He MPUMEHAETe YCTPOWCTBA K Nepeq
TeM, KaK HauaTb YMCTKY.

D 3anpelLaeTca Nonb30BaTbCA NMOBPEXAEHHBIM YCTPOMCTBOM, 3
TaKe, e/ MOBPEMAEH NPOBOL NV LUTENCENbHAA BITKA — B
3TOM CJlyuae HeoOXOAVMO OTAIATb YCTPOWCTBO ANA PEMOHTA
B ABTOPVI30BaHHbIN MYHKT CEPBUCHOrO 0OCTYKNBAHMA.

D /lcnonb3oBaHyie akceccyapoB, He pekoMeHA0BaHHbIX NPOW3-
BOAMTENEM, MOXET NPUBECTI K MOBPEXAEHMIO YCTPOUCTRR,
NoXapy W K TenecHoMy NoBPEXAEHNIO.

D He Belualite NpoBoOAa Ha OCTPbLIX FPAHAX 1 He AoMyCKalTe,
YTOObBI OH Kacanca ropAYnX NOBEPXHOCTEN.

D Henb3A CTaBWTb YCTPOVCTBO BONVI3M APYTVIX INEKTPUUECKMX
YCTPOWCTB, FOPESIOK.

D Bo Bpems 0bxapvBaHKA He NpuKacanTech K ropadumMm no-
BEPXHOCTAM YCTPOWCTBA ANA OTKPbIBAHWA HEOOXOAMMO
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NPUMEHATb TOMBbKO 3aXBaT, MPeAHa3HAYeHHbI 418 STUX
Lenen.

D [pu OTKPbITVM TOCTEPa BO BpeMsA 3aneKaHua HeobX0anMo
obpaLLaTb 0CObOe BHUMAHME Ha BbIXOAALLMIA rOpAYMIA Nap
V3-MOA HarpeBaTesbHbIX MINTOK!

D YCTPOWCTBO JOMKHO ObITb MOAKMOYEHO K THE3/Y NEKTPU-
UeCKoW CETW, KOTOPOE MMEET 3a3eMIAIOLLWI LWTbIPD.

D YCTpOICTBO CRieayeT CTaBWTb Ha CyXyto, MIOCKYIO U YCTON-
UMBYIO MNOBEPXHOCTD.

D Npunbop cneayet ycTaHaBAMBaTb Ha MOBEPXHOCTH, CTOW-
KOV K BbICOKMM TemnepaTypam. He cTaBbTe nprbop Ha
MNaCTNKOBbIE, BUHNOBbIE, IePEBAHHbIE, MOKPbITHIE JIAKOM,
VNV PYTWe, U3roTOBMEHHbIE 113 NIErKOBOCTIIAMEHAOLLIMXCA
MaTepranoB, NOBEPXHOCTH.

D He nepewmelLaiiTe ropaumii NprOOp 1 He NepemMeLLiaiTe ero
BO Bpema paboTbl.

D [ocne OKOHYaHMA PAboTbl, NOCNE TOro Kak NPrOop OCTbI-
HeT, nepe[ OUYMCTKOW CHauana BbHGTE BUSIKY 13 PO3ETKM, a
3aTem QUUCTUTE MOLACH 1A CTEKAHNA XKKMPa.

D [Mpvbop He NOAXOAUT ANA UCMOMb30BAHMA Ha OTKPBITOM
BO3[YXe.

D He nonb3yiiTech YCTPOMCTBOM Ha OTKPBITOM BO3/IyXe.

D [prbop He NpeaHa3HaueH A1A PaboThbl C MCNOMb30BAHVEM
BHELLIHVIX BbIK/tOUaTeNen-TanMepoB i OTAENbHON CUCTEMDI
OVCTAHLVIOHHOTO YNpaBieHns.
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D YCTPOMCTBO NpeaHa3HaueHo TONbKO A4 JOMALLHEro yno-
TPEONEHMA.

D [laHHbIM 060pYA0BaHMEM MOTYT NOb30BATLCA AETW B BO3-
pacTe CTapLue 8 NeT v oAy C OrpaHnyeHHbIMI GU3YECKMM
N YMCTBEHHbBIMI BO3MOXHOCTAMY, @ Takxe Ntoan 6e3 onbiTa
1 3HaHMA 0O0PYA0BaHWA, NOA MPUCMOTPOM UK C MHCTPYK-
TaxeM Mo 6e30nacHOMY VCMOMb30BaHM0 000PYA0BAHNS
TaK, UTOObI YPO3bl, CBA3AHHbIE C 3TVM, OblAv MOHATHBI. [leTw
6e3 NPYCMOTPA He AOMKHbI NPOBOAWTD OUYMCTKY U YXOA MO
000pPYA0BaHMIO.

D He no3sonaiiTe eTAM UrpaTb NPYOOPOM.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MeCTe, HEAOCTYMHOM
Nna geten no 8 ner.

D /\ BHUMAHUE! lopsavas noBepxHOCTD!

D Temneparypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb bonee
BbICOKOW, KOrfla 060pyA0BaH/e BKIIOUYEHO.

D He ycTaHaBnmBaliTe yCTPOMCTBO BONM3M IErkoBOCMNAMEHSA-
IOLLMXCA MATEPUANOB, TaKMX KaK LUTOPbI, CKAaTepTu 1 Apyrite,
3TO MOXET NPYBECTY K BO3rOPAHNIO.

D He BbiHMMaNTe BUIKY 13 PO3ETKM, BbITATMBAA €€ 3a Npo-
BOf. He nogkmovanTe wrencesnb B PO3ETKY 3MeKTPOCETH
MOKPbBIMM PYKaMMU,

D [Ina be3onacHOCTY eTel, NOXKaNyNCTa, He OCTaBNANTE CBO-
604HO AOCTYMHbIE YaCTX YMAKOBKM (MNACTUKOBbIE MELLIKY,
KAPTOHHble KOPOOKM, MOANCTUPON U T.4,).
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D OCTOPOXHO! He pa3spewuante geTam urpatb €
nneHKon. OnacHoOCTb yayubs!

D OCTOPOXKHO! Neperpetble Macna v >Knpbl MOryT
BOCIJIaMeHUTbcA. byabTe 0CcTOPOXHDI!

OMUCAHWE NPUBOPA

1.  OcHoBaHue rpunsa 9.

2. BepxHAA KpblwKa rpunsa 10.

3. HarpeBatenbHble NNACTUHBI C 1.
AHTUNPUrapHbIM NOKPbLITUEM

4. Ton3yHoK 6NOKMPOBKN BEPXHEN 12.
KPbILIKK

5. Pyuka BepxHel KpbILWKN 13.

6. Bkniouatenb/BblknoyaTenb 14.

7. WHpnkaTop pabouero coctoaHmA 15.

8. WHpunkatop TepmocTaTa

lNon3yHok TepmocTaTta
MoafoH ana cTekaHWA xnpa
KHOMKa oTnycKaHWA HUXKHeN
HarpeBaTelbHON NAUTbI
KHomMKa oTnyckaHua BepxHen
HarpeBaTeIbHOW NANTbI
Heckonb3siwme HOXKnN

Pyuka Tanmepa

Mon3yHOK OTKPBITOro pexnuma

B 3asucumocmu om nompe6HocmeU, muna )KapeHOlj nuwu, ee pasmepa u Kosu4ecmad, epulio

MOXHO UCNO/Ib308dMb 8 08YX KOHGU2YPAYUSX:
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D ¢ 3akpsimol KpblwKoU — NPOOYKMbl XOPOLIO ONeKarmcs ¢ 08yX CMopoH 00HOBPeMeHHO, Npoyecc
npuzomoesieHuUs NPoxooum cCMpo20 KOHMPOJIUPyeMbIM 06pA30M, 8peMs XAPKU KOPOMKOe,
NPOoOyKMbl ONeKarmcs 8 No4mu makxoli xe cmeneHu ¢ 06eux CMopoH

D comkpeimoli KpblwKol — Xapka Ha epusne Haubosee 6/1U3Ka K ecmecmeeHHOU XapKe Ha MeOsieH-
HOM 02He, 00HO8peMeHHO 8080€ ygeiu4U8aeMcA NoWadb 2pusis

D [pusib ocHaweH 3aMKoM 0715 OMKPLIBAHUS 8epxXHell KPbILUKU, YmMOo ynpouwjaem xpaHeHuUe U nepeHocKy

MEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

1. Vi3BnekuTe npnbop 13 KOPOOKK, CHUMKTE C MPUBOpPa BCE MELLKU, STUKETKU, HAMOSTHUTENN 1
TPaHCMOPTNPOBOYHbIE BNIOKUPOBKMY.

2. Y6epgutecb, YTO NapameTpbl MUTaHKSA, yKa3aHHbIE HA 3aBOACKON Tabnnmuke, COOTBETCTBYIOT
napameTpam BaLleli SNeKTPOCeTH.

OTkpoliTe BepxHIolo Kpbillky @), nepefeuras cHayana nonsyHok 6noknposkm Kpbiwwkiy @ &
oTKpbIToe nonoxeHue (OPEN). BnoknpoBKa BepXHe KpbILLKK NPOUCXOAUT NpK NepemelLe-
HUM Non3yHKa B nonoxenue (LOCK). Y6eauTecs, uto HarpesaTtenbHble nauTsl @ yctaHosne-
Hbl NPaBUJIbHO B YCTPONCTBE.

w

BHUMAHME! Hukorpa He 3anyckaiite npu6op 6e3 npaBUNbHOI YCTAHOBKM HarpeBaTeNbHbIX NNACTUH.

4. TwaTenbHo NPOTPUTe BNaKHOW TKaHbiO HarpeBaTenbHble NacTuHbl rpuna @ v noaaoH ana
xupa @, nocne uero BbITpeTe KX focyxa.

MpepBapnTenbHO pasorpeiite paboure NOBEPXHOCTU Nepes NCNonb3oBaHWeM rpuns. Ana
3TOro nomecTrTe NPUOOP Ha TBEPAYIO, CYXYI0, POBHYIO MOBEPXHOCTb, MOAKIOUMTE €ro K
ceTw, BkntouuTe Bbikntouatens @ 1 yctaHoBuTe pyuky TepmocTata @ B nonoxenne MAKC.
YctaHosuTe Taiimep @) Ha 5 MUHYT. Mocne BbIKMIOUEHNs OTKIIoUMTE ero OT CeTU 1 A0XKAN-
TeCb NOSTHOrO OCTbIBAaHUA. Harpes NAnT MOXKeT CONPOBOXAATLCA NErkuM AbIMIEHNEM, KOTO-
poe npekpaTnTCA B AasibHeVLLIEeM Neproae SKCnyaTaunm.

MpoTpuTe ele pa3 BNaXHOWN TKaHbO HarpeBaTesbHble MACTUHbI FTPUNIA, @ 3aTEM BbITPUTE
NX HaCyXo.

NCNONb30BAHUE TPUNA C COMKHYTbIMU NANTAMU

BHUMAHUE! NNepep BKnioueHuem ybeautech, 4To Npu6op NoNHOCTbIO CYXOii, a B NOMeLeHNN o6ecneyeHa BeH-
TUNALMA BO3AYyXa.

5

o

1. YcraHoBuTe Npmbop Ha TBEPHON, CYXOW, FOPU3OHTaNIbHOWN U
POBHOW MOBEPXHOCTY.

2. Y6eputecnb, 4TO B YCTPONCTBE YCTaHOBNEH XMNPOBOW KOHTEl-
Hep @.

3. Ucnonbsysa nonsyHok @, pasbnokupyiiTe 3aMOK KPbILIKM
(MON3yHOK B MONOXEHWU () 1 OTKPOITE MOJSI3yHOK B BEPTU-
KanbHOe NnosoxeHue.

BHUMAHMUE! Bepxnioto kpbiwky €) noguumaiite TonbKo 1 MCKNIOUUTENbHO ¢ nomowbio pyukn @©.

4. CmaxbTe HarpesaTesnbHble NiacTuHbl € NuweBbIM XPOM, NPesyCMOTPEHHBIM ANA KapKiA
61101, @ 3aTeM 3aKPOITe BEPXHIOID KPbILLKY.
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5. TMopkniounTe yCTPOWCTBO K CETY, a 3aTeM BKJIOUMTE ero ¢ nomodybio Beiknovatens @ .
Bkniouenune rpuns GyaeT o6o3HaueHo 3aropaHuem uHaukatopa @ . Vicnonbayiite pyuky
TepmocTata @), uTo6bl ycTaHOBNTL NPaBUNbHYIO TemnepaTypy rpunsa. Korga rpuiab gocTur-
HeT yCTaHOB/IEHHOI TeMnepaTypbl, MHAMKaTop Tepmoctata @ cTaHeT 3eneHbim. Vicnonb-
3yiiTe Gonee HU3KKe TeMMNepaTypbl A GepeXHOro 06XaprBaHUS AeNMKaTHBIX NPOAYKTOB
1 6onee BbICOKME TeMNepaTypbl ANA MAca.

6. MomecTuTe NPOAYKTbI ANA Fpunsa Ha o6e NAnTbl. BpeMs NprrotoBneHus Ha rpusne 3aBncuT ot
TUMNa NPOAYKTOB, KOTOPble FOTOBATCA Ha rpuse. Meprofmyeckn epeBopaunBaiite NPoayK-
Tbl, YTOObI OHU NPOXKAPUSINCb PaBHOMEPHO. B 3aBUCMMOCTY OT pe3ynbTaToB M BalvX Kynu-
HapHbIX NMPEANOUYTEHNI OTPEryNMpyiTe TeMnepaTypy rpuna. Mpy pa3MeLleHnn NPOaYKTOB,
cnepuTe 3a TeM, YToObl He NPENATCTBOBATb CAMBY XMpPa B €MKOCTb A1 X1pa.

7. Bo Bpems NpuUroToeeHus Ha rpune nHankatop Tepmoctata @ v @ racHet v 3aropaetca

MHOTO pas, YTo O3HAYaET, UTO YCTPOWCTBO NOAAEPKMBAET 3aAaHHYt0 Temnepatypy. bnaroga-

ps 6onblueMy Tenn006MeHy C OKpYy»KatoLLel cpefio 3Ta AeATeNIbHOCTb OYAeT BbINONHATLCA

YCTPONCTBOM Yalle, YeM Npu paboTe € 3aKPbITON KPbILLIKOWA.

Mpy OTKPbIBAHUM 1 3aKPbIBAHUW KPbILLKK, YTOObI CllefnTb 3a NPOLIECCOM 3arnekaHusa npo-

JYKTOB, HEOOXOAMMO OCTEPEraTbCs ropsAYero napa, BoIxofsLlero 13 npubopa, ABnsioLe-

rocs HaTypasnbHbiM 3bdeKToM TepMryeckon 06paboTKK. B 3aBUCMMOCTY OT pe3ynsTaToB 1

CBOWX KYNMHAPHbIX BKYCOB U3MEHANTe TemnepaTypy rpuns.

9. Kup, BbITONNEHHBIN N3 MAca, OyneT cTekaTb MO XenobKy B MOACTaBNEHHbIM NOAAOH AnA
xupa @. PerynapHo ounaiiTe ero oT HAKOMMBLIErOCA XMpa.

®

BHUMAHUE! Xup, cTekaiowwuii B noaf0H, ropAumii — 6yabTe 0CTOPOXKHDI, 4T06bI He 06KeUbCa.

10.Bntofa, NpyUroToBNeHHbIEe Ha rpue, credyeT BbIHUMATb C MOMOLLbIO CELMAbHbIX LWUMLOB
W AepeBsAHHbIX CTOMOBbIX NPUGOPOB. He ncnonb3yliTe MeTaninyeckre cTonosble Nprbo-
pbl, MOCKONbKY OHM MOFYT NoLapanaTb HarpeBaTesbHble MIACTUHbI FPUAA.

11. NomecTute B Npubop ouepenHble NPOAYKTbl, MPefyCMOTPEHHbIE ANA NPUroTOBEHUA Ha
rpune. Ecnn Bbl 3akaHUYMBaeTe paboTy ¢ rpusiemM, TO pyyKy TepMOCTaTa YyCTaHOBUTE B MOJO-
*eHue 0, BbIKNounTb Nepeknioyatens @ v oTKouMTE NPUGOP OT CETY INEKTPONUTAHNA.

12.MopoxpanTe, Noka NprMbOpP NONHOCTBIO OCTLIHET, MOC/E YEro BblYNCTUTE €ro, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHNAMMN, n3noxeHHbiMy B pasgene «OUYNCTKA U YXOLO».

NCNONb30BAHME TPUNA C OTKPLITON KPbILLKOW

BHUMAHUE! Nepep BknioueHnem ybeautecb, 4To Npubop NoNHOCTLIO CYXOii, a B NoMeLeHNn o6ecneyeHa BeH-
TURALUA BO3AYXA.

1. YctaHoBUTE NpM6GOpP Ha TBEPLOMN, CYXOWN, FOPU3OHTaNbHOW 1 POBHOI MOBEPXHOCTMU.

2. Y6epnuTech, U4To B YCTPOICTBE YCTaHOBMEH XMpPOBOI KoHTeliHep .

3. Ucnonbsya nonsyHok @), pas6nokupyiiTe 3amok
KPbIWKN (MON3YHOK B MOJIOXKEHUN) W OTKpOMTe
NMon3yHOK B BepTuKasrbHoe nosioxeHue. CABUHbTE
nonsyHok (B BneBo n ynepxuBgaiiTe ero, a Apyron
pyKoW Bo3bMUTeCh 3a pyuky @ 1 HaknoHuTe Bepx-
Hiolo KpbilwKy @ K 3aAHeil YacTu ycTpoiicTBa Tak,
uTo6bI KpbilKa @ nerna pyuxoit @ Ha ctonewHuuy.
Mnutbl 06pasytot yron 180° (puc. 1).
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BHUMAHUE! I'punb moxHo packnagbiBaTh B TaKoe NON0XKEHME, TONbKO ey OH NOHOCTBIO OCTbI.

4. CmaxbTe HarpeBaTefibHble NnacTuHbl @ NLeBbIM XKMPOM, NPefyCMOTPEHHbIM 1A Kap-

Kn 6niop,.

MogkniounTte NpMboOP K CETU MUTAHWA, BKIOUMTE YCTPONCTBO C MOMOLLbIO NepeKioya-

tena @. MNoaknioyenne curHanusupyetca uugukatopom @. MonsyHok Tepmoctata @

BblGeprTe HYXKHYIO TemMMepaTypy NPUroToBieHns. Korga rpunb HarpeeTcsa 4o 3agaHHo

TemnepaTypsbl, MHANKaTop TepmocTaTa @ 3aroputca.

MomecTnTe NPOAYKTbI, MPUTOTOBAEHHbIE AAA FPUNA, Ha 06enx nautax. Mpu pasmelieHnn

NPOAYKTOB, NOXanyncTta, BepHUTe ByabTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE MPENATCTBOBATL MyTH

XMPOBOr0 NMOTOKa K 3afiHel YacTu! HarpeBaTesibHON NnuThl. Mepuoguueckn nepeBoanTb

nuLly Ha ApYyrylo CTOpoHy. Bpems 3anekaHusa OyneT 3aBMceTb OT Tuna obpabaTbiBaeMbixX

NpPOAYKTOB. B npnbope MoXKHO NPUroTOBUTL MACO,PbIBY, LIALLIbIK, OBOLWM W T. A.

7. Bo Bpema NpuroTosfeHns Ha rpune nHamkatop tepmoctata @ v @ racHet v 3aropaetca
MHOTO pas, YTO O3HAYaET, UTO YCTPOMCTBO NOAAEPXKMBAET 3afjaHHYI0 TeMMepaTypy.

8. Mup, BbITOMNEHHDIN 13 MAca, OyAeT cTeKaTb MO XeNobKy B MOACTAaBNEHHbIN NOALOH ANA
xupa . PerynapHo ounaiite ero oT HaKONMBLLErOCH XMpa.

b

o

BHUMAHME! Xup, cTekaiowwuit B noaf0H, ropA4mii — 6yabTe 0CTOPOXKHDI, 4T06bI He 06KeubCa.
BHUMAHUE! Npouecc rpunsa gaet ropaumit nap. Puck oxora!

9. bniopa, NPUroToBfIEHHbIE Ha rpue, cfieayeT BbIHUMATb C MOMOLLbIO CreLyanbHbIX LWNM-
LIOB MU [lepeBAHHbIX CTONOBbIX NPUO0POB. He ncnonb3yiite MeTannnyeckne CTosnoBble
NprbOpPbI, NOCKONbKY OHM MOTYT NMoLapanaTtb HarpeBaTesbHble MAAaCTUHbI FPUNA.

10.NomecTnTe B Nprbop ouepeaHble NPOAYKTbI, MPeAyCMOTPEHHbIE ANA NPUTOTOBNEHNA Ha
rpune. Ecnu Bbl 3akaHuvBaeTe paboTy C rpunem, To pyyKy TepmocTaTa yCTaHOBUTE B MOJIO0-
xeHue 0, BbIKNounTb nepekntoyatens @ v oTKouMTe NPMBOP OT CETU 3MEKTPONUTAHUA.

11.NopoxanTe, Nnoka NP1GOP NONHOCTbLIO OCTLIHET, MOC/IE YEero BblYNCTUTE ero, PyKOBOACTBY-
ACb yKa3aHuAMY, n3noxeHHbIMK B pasgene «OYNCTKA N YXO[».

BHUMAHUE! NMocne okoHyaHua paboTbl rpuns ¢ NAacTMHaAMKU B OTKPbITOM MONIOXEHUHU HeNb3A 3aKpbiBaTb
KPbILWKY A0 TeX Nop, NoKa Npu6op NonHOCTbIo He 0CTbIHET. Puck oxora!

OYUCTKA U TEXHWYECKOE ObCNY>KUBAHUE

1. Mepeg Tem, Kak NPUCTYNUTb K YNCTKE (@ TakKKe NOC/e OKOHYAHUA 3aneKaHus),BbIKNIoUUTb
nepekmiouatens @ Heo6X0AMMO BbIHYTb LUTENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKM 31eKTpoceTn 1
NMOAOXAaTb, MOKa YCTPOWCTBO MNOIHOCTbIO OCTbIHET.

BHUMAHMUE! He norpyxaiite npu6op B Bopy unu apyrue xupakocru. He npotupaiite nnactulbl octpbimu abpa-
3MBHBIMMW MOiTKaMK UK ry6Kamm, MOTOMY YTO 3TO MOXET MCMOPTUTD NNACTUHDI.

2. HarpeBaTenbHble MAACTUHbI FPUIA OYNCTUTE OT XKMpa OyMaxkHbIM MONOTeHLEeM. 3aTem CHU-
MWTe HarpeBaTesibHble NIacTVHbI C NprMbopa ¥ TwaTesbHO NPOMOITE UX B TEMION BoAe C
MOIOLMM CPEACTBOM MOC/e Yero TaTenbHO npononowmTe U Bbicywmnte. YTobbl AeMOH-
TMpOBaTb HarpesaTesbHble NAACTVHbI, HaXKMUTe ofHOI pyKoil kHonKy @) a BTopoii pykoi
CHVIMUTE HUXKHIOIO MIACTWHY. AHANOTrMYHO NOCTYManTe C BepPXHelN HarpeBaTeNnbHOM NIacTy-
Hoi ¢ nomolwbio kHonku ). HarpesaTtenbHble NAacTVHbI AEHTUYHBI U UX MOXHO 3aMeHATb
Mexay cobol. YcTaHaBnvBasa NnacTuHbl B Npubop coeamHanTe Tak, 4tobbl ABa yrnybneHns
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B NNacTUHe 3alenunncb 3a ABa KPIoUKa B rHe3fde MiacTvHbl, @ 3aTeM BCTaBbTe MNacTUHY B
rHe340 [0 WenyKa 3aLlenku.

3. MoBepXxHOCTb, Ha KOTOPOI YCTaHOBJIEHbI HarpeBaTesibHble MANTbI BHYTPU YCTPOMNCTBA, MO-
XKET 6bITb NPOTEPTa OYMaKHbIM MOSIOTEHLIEM.

4. TlopAoH ANA XK1pa MOWTE B TeN/oN Boae C Aob6aBNeHEM MATKOrO MOIOLLErO CPefCTBa, a 3a-
TeM MPOMOWTE KX 1 BbICYLUNTE.

5. Hapy»Hyl0 NOBepXHOCTb rpnna ounLLanTe BNaXKHOW TKaHbIO, MOC/e Yero BbITpUTE Hacyxo.

6. MoxeTe MbITb HarpesaTenbHble nanTbl € 1 koHTeliHep ana xupa @ w B nocyaomoeuHbIx
MaLUvHaXx.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

TexHnYecKre XxapakTepUCTMKIM YKa3aHbl Ha 3aBOLCKOW Tab/MuKe yCTponcTaa.
AnuHa ceTeBoro wHypa: 0,75 m

MPABUNBLHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTpMYecKoe N 3NeKTPOHHOE OCHaLLeHNe)

Monbwa 0603HaueHue, pa3melLaemoe Ha TOBApE YKa3bIBAET, YTO NPOAYKT MO/ UCTEUEHNA CPOKA NPUTOAHOCT HeMb3A
BbIKWIbIBATb CAPYTMM OTX0[aMV JOMALLIHEr0X03AiicTBa. YTo6bl M36€aTh BPeAHOTO BVSHUA HA OKpYKaloLLyt
(Peqy v 300POBbe NI0EN, BUTEACTBIAE HE KOHTPOMMPOBAHHOTO YANIEH!A OTXO/I0B, CTI0NIb30BAHHOE YCTPOVCTBO
C/Ie/iyeT 0CTaBUTb B TOUKY MPUEMA NOAEPaHHOI AOMALUHEI TEXHIKM Wi COTNACUTLCS Ha eE Mepejjady AoMa.
[na nonyyeHist NoApo6HoiA MHOPMALMM Ha TeMy MecTa 1 Crocoba Be30omacHoro yaaneHua IneKTPUYECKX
1 MEKTPOHHbIX OTXOZOB NOMb30BATENb JOMMKEH (BA3ATHCA C TOUKOI PO3HYHOIA MPOZAXM, WM C MECTHbIM OTZENIOM OXpaHbl
OKpyKatoLLLeii cpefibl. TOBAp Hefb3s BbIKIAbIBATL BMECTE C APYIVIMIA KOMMYHA/IbHBIMM OTXOAAMMA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerats ist ge-
boten, wenn sich Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerédt ausschliefSlich fir den daftir vor-
gesehenen Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der
Reinigung immer aus der Steckdose.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Bescha-
digung von Leitung oder Stecker — in diesem Fall muss das
Gerdt in einem autorisierten Service repariert werden.

D Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen
Zubehors kann Gerateschaden, Brand oder Korperverlet-
zungen verursachen.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Flachen, offenen
Flammen, sowie von scharfen Kanten.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Fassen Sie bei der Arbeit nicht die heilfen Oberflachen am
Gerat. Zum Offnen des Gerates bitte nur den daflr bestimm-
ten Griff benutzten.
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D Beim Offnen des Gerates wahrend des Toastvorgangs auf
heillen Dampf achten, der seitlich der Heizplatten austritt!

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Das Gerat ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu
stellen.

D Das Gerat auf einer temperaturbestandigen Oberflache
aufstellen. Das Gerat nie auf Oberflachen aus Kunststoff,
Vinyl, lackiertem Holz oder anderen Oberflachen aus leicht
brennbaren Stoffen aufstellen.

D Wenn das Gerdt heils ist oder in Betrieb ist.

D Nach abgeschlossener Arbeit und Abkiihlung des Gerates
und vor der Reinigung ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose und entleeren Sie die Fett-Auffangschalen.

D Das Gerdt ist nicht fur den Betrieb im Freien geeignet.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

D Dieses Gerat ist nicht daflr bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
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wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerdt ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

D Das Gerat und die Leitung an einem vor Kindern unter
8 Jahren geschuitzten Ort aufbewahren.

D /) ACHTUNG! Heif8e Oberfliche!

D Wenn das Gerdt in Betrieb ist, kann sich die Temperatur an
seiner Oberflache erhohen.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerdt von leicht brenn-
baren Stoffen wie Gardinen, Tischdecken etc. fernhalten.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung
brennen. Seien Sie vorsichtig!
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GERATEBESCHREIBUNG

1. Grundplatte des Elektrogrills 9. Temperaturregler

2. Obere Grillabdeckung 10. Fett-Auffangschale

3. Heizplatten mit Antihaftbeschichtung 11. Freigabetaste untere Heizplatte

4. Deckelarretierungsschieber 12. Freigabetaste obere Heizplatte

5. Oberer Deckelgriff 13. Rutschfeste Geratefiie

6. O/I-Schalter 14. Timer-Knopf

7. Kontrolllampe Grill an 15. Schieberegler fiir den offenen Modus
8. Thermostat-Kontrolllampe

Je nach Bedarf und Grillgut, seiner Gréf3e und Menge, kann der Grill in folgenden Konfigurationen

verwendet werden:

D mit geschlossenen Heizplatten — genaues, beidseitiges Braten, das Grillverfahren verlduft auf eine
strikt kontrollierte Art und Weise, kurze Bratzeit, das Grillgut wird beidseitig identisch stark gebraten

D mit offenen Heizplatten - beinahe identisches Grillen wie bei offener Flamme, doppelt so gro3e
Grillfliche

D Der Grill ist mit einer Verriegelung zum Offnen der oberen Deckels ausgestattet, was das Verstauen
und Tragen des Gerits erleichtert.
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung. Entfernen Sie samtliche Beutel, Etiketten, Foli-
en, Fullmaterial und Transportblockaden.

2. Prifen Sie bitte, ob die auf dem Typenschild des Gerates genannten Stromversorgungspara-
meter mit den Parametern lhres Stromversorgungsnetzes tbereinstimmen.

3. Oberen Deckel @ &ffnen, dazu Deckelarretierungsschieber @ in Position ,OPEN" bringen.
Der Deckel wird arretiert nachdem der Schieber in Position ,LOCK" mit geschlossenem obe-
ren Abdeckung verschoben wird. Priifen, ob die Heizplatten @ im Gerit sachgemil ange-
bracht worden sind.

ACHTUNG! Gerdt ohne sachgemaB angebrachte Heizplatten niemals in Betrieb setzen.

4. Die Heizplatten des Grills @ und die Fett-Auffangschale @) mit einem feuchten Tuch abwi-
schen und anschlieBend trockenwischen.

5. Heizen Sie die Kochplatten vor, bevor Sie den Grill verwenden. Stellen Sie dazu das Gerat
auf eine harte, trockene, waagerechte und ebene Flache, schlieen Sie es an das Stromnetz
an, schalten Sie den Schalter @ ein und stellen Sie den Thermostatknopf @) auf die Position
MAX. Stellen Sie den Timer @) auf 5 Minuten ein. Trennen Sie es nach dem Ausschalten vom
Stromnetz und warten Sie, bis es vollstdndig abgekihlt ist. Das Vorheizen der Platten kann
von einem leichten Rauchen begleitet sein, das im weiteren Betriebszeitraum aufhort.

6. Grill-Heizplatten mit einem feuchten Tuch abwischen, anschlieBend trockenwischen.

GRILLBETRIEB BEI GESCHLOSSENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG!Vor Inbetriebnahmesicherstellen, dass das Gerat vollstandig trockenist und der Raum entsprechend
durchliiftet wird.

1. Gerédt auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten
Oberflache aufstellen.

2. Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @ am Gerit ange-
bracht ist.

3. Verwenden Sie den Schieberegler @), um die Verriegelung
des Deckels zu I6sen (Schieberegler in der Position “}5) und
offnen Sie den Deckel in die vertikale Position.

ACHTUNG! Oberen Deckel @ ausschlieBlich am Griff @) festhalten.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren, anschlieBend oberen Deckel
verschlieBen.

5. SchlieBen Sie das Gerét an das Stromnetz an und schalten Sie es dann mit dem Schalter @
ein. Die Ziindung des Grills wird durch das Aufleuchten der Kontrollleuchte @ angezeigt.
Verwenden Sie den Thermostatknopf @), um die richtige Grilltemperatur einzustellen. Wenn
der Grill die eingestellte Temperatur erreicht hat, leuchtet Thermostat-Kontrollleuchte @
gruin. Verwenden Sie niedrigere Temperaturen zum schonenden Grillen von empfindlichen
Speisen und héhere Temperaturen fiir Fleisch.

6. Legen Sie das Grillgut auf beide Heizplatten. Die Grillzeit hangt von der Art der zu grillenden
Produkte ab. Drehen Sie die Speisen regelmafig um, um sie gleichmaBig zu garen. Korrigie-
ren Sie die Grilltemperatur je nach Ergebnis und Ihrem kulinarischen Geschmack. Achten Sie
beim Einlegen der Lebensmittel darauf, dass das Fett in den Fettbehalter abflief3t.
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7. Wihrend des Grillens geht die Thermostat-Kontrollleuchte @ und @ mehrmals aus und
wieder an, was bedeutet, dass die eingestellte Temperatur vom Gerat beibehalten wird. Auf-
grund des grof3eren Warmeaustausches mit der Umgebung wird diese Tatigkeit vom Gerat
héaufiger ausgefiihrt als beim Betrieb mit geschlossenem Deckel.

8. Beim Offnen und SchlieBen der Heizplatten zwecks Priifung des Zustandes des Grillguts ist
auf den austretenden heilBen Dampf zu achten, der ein nattirliches Produkt der thermischen
Bearbeitung ist. Die Grilltemperatur je nach gewiinschten Ergebnissen und persénlichem
Geschmack nachstellen.

9. Das vom Grillgut freigesetzte Fett l3uft in die untergestellte Fett-Auffangschale @ ab. Die
Fett-Auffangschale regelmafig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist hei8 — es besteht Verbrennungsgefahr.

10.Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

11. Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Nach Abschluss der Arbeit Thermostatregler in
Pos 0 bringen, Gerat mit dem Schalter @ ausschalten und von der Stromversorgung trennen.

12. Abwarten bis das Gerét vollstandig abkihlt und anschlieBend gemaf Hinweisen im Kapitel
+REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

GRILLBETRIEB BEI OFFENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG!Vor Inbetriebnahmesicherstellen, dass das Gerat vollstandig trocken ist und der Raum entsprechend
durchliiftet wird.

1. Gerat auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.

2. Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @ am Gerat angebracht ist.

3. Verwenden Sie den Schieberegler @, um die Verrie-
gelung des Deckels zu I6sen (Schieberegler in der Po-
sition) und 6ffnen Sie den Deckel in die vertikale Po-
sition. Schieben Sie den Schieberregler @ nach links
und halten Sie ihn fest, wahrend Sie mit der anderen
Hand den Griff @ fassen und den oberen Deckel @
zur Geriteriickseite kippen, so dass der Deckel @ mit
dem Griff @ auf der Tischplatte aufliegt. Die Heizplat-
ten bilden einen Winkel von 180° (Abb. 1).

ACHTUNG! Bevor das Gerat auseinander gelegt wird, muss es vollstandig abgekiihlt sein.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren.

5. Gerit an der Stromversorgung anschlieBen und mit dem Schalter @ betétigen. Der Betrieb-
szustand des Gerétes wird durch die leuchtende Kontrolllampe @ angezeigt. Mit dem Ther-
mostatregler @ die entsprechende Grilltemperatur auswihlen. Wenn das Gerit die einge-
stellte Temperatur erreicht, leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @ griin auf. Fiir ruhiges
Grillen sanfter Gerichte stets niedrigere Temperaturen, fir Fleisch héhere Temperaturen
wahlen.

6. Grillgut auf beide Heizplatten legen. Die Grilldauer hdngt vom gewdhlten Grillgut ab. Fir ein
gleichmaBiges Ergebnis Grillgut regelmaBig wenden. Die Grilltemperatur je nach gewtiinsch-
ten Ergebnissen und persénlichem Geschmack nachstellen. Beim Belegen des Grills mit Le-
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bensmittel stets beachten, dass die Ablassoéffnung in die Fett-Auffangschale nicht versperrt
wird.

7. Wahrend des Grillens geht die Thermostat-Kontrollleuchte @ und @ mehrmals aus und
wieder an, was bedeutet, dass die eingestellte Temperatur vom Gerét beibehalten wird.

8. Das vom Grillgut freigesetzte Fett lauft in die untergestellte Fett-Auffangschale @ ab. Die
Fett-Auffangschale regelmaBig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist hei8 — es besteht Verbrennungsgefahr.
ACHTUNG! Beim Grillen wird heiBer Dampf freigesetzt. Verbrennungsgefahr.

9. Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

10.Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Nach Abschluss der Arbeit Thermostatregler in
Pos 0 bringen, Gerit mit dem Schalter @ ausschalten und von der Stromversorgung trennen.

11. Abwarten bis das Gerat vollstandig abkuhlt und anschlieBend gemaf3 Hinweisen im Kapitel
+REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

ACHTUNG! Nach beendeter Arbeit des Gerates mit gedffneten Heizplatten Deckel nicht verschlieBen, bis das
Gerdt vollstandig abgekiihlt ist. Verbrennungsgefahr!

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Vor der Reinigung (und nach dem Grillen) Gerét mit dem Schalter @ abschalten, Stecker von
der Stromversorgung trennen und abwarten, bis das Geréat abkuhlt.

ACHTUNG! Das Gerat nie im Wasser oder anderen Fliissigkeiten eintauchen! Die Heizplatten mit keinen schar-
fen, scheuernden Lappen oder Schwammen abwischen, die ihre Oberfliche beschddigen konnen.

2. Heizplatten mit einem Papiertuch vorbereitend von Fett befreien. AnschlieBend Heizplat-
ten aus dem Gerédt ausbauen und im warmen Wasser mit etwas Reinigungsmittel waschen,
anschlieBend sorgfaltig splilen und abtrocknen. Zum Abnehmen der Heizplatten mit einer
Hand die Taste @) driicken, mit der anderen die Heizplatte abbauen. Im Fall oberer Heizplat-
te dhnlich vorgehen, dabei aber die Taste B benutzen. Die Heizplatten sind identisch und
kénnen untereinander gewechselt werden. Beim Anbringen der Heizplatten im Gerat sind
diese anzupassen, sodass die zwei Vertiefungen in der Platte an den zwei Haken im Platten-
sockel einhaken. AnschlieBend Platte am Sockel andriicken bis sie horbar einrastet.

3. Die Oberflache, wo die Heizplatten im Inneren des Gerates montiert werden kann mit einem
Papiertuch abgewischt werden.

4. Die Fett-Auffangschale im lauwarmen Wasser mit einem sanften Reinigungsmittel reinigen,

spulen und trocknen lassen.

. Grill-AuBenflache mit einem feuchten Tuch reinigen, anschlieBend trockenwischen.

6. Die Heizplatten @ und die Fett-Auffangschale ) sind spiilmaschinenfest.

(5,
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TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerats sind dem Typenschild zu entnehmen.
Lange des Netzkabels: 0,75 m

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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BEZPECNOSTNi POKYNY PRI POUZiVANI

D Pred pouzitim si pozomné prectéte nasledujici ndvod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v piipadé, Ze se v blizkosti
vyskytuj déti.

D Zafizeni nepouzivejte k jinym Ucellm, nez k jakym bylo
urceno.

D Zafizeni, kabel, termostat ani zastrcku neponofujte do vody
Ci jinych kapalin.

D Zapnuté zafizeni neponechavejte bez dozoru.

D Jestlize zafizeni nepouzivate, vyjméte zastrcku z elektrické
74asuvky.

D Zafizeni nepouzivejte ani v pfipadé, kdy doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém piipadé pre-
dejte zafizeni do autorizovaného servisu k opravé.

D Pouzivani pfislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem,
muze zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce
poZzar.

D Elektricky napdjeci kabel nevésejte pres ostré hrany a nedo-
volte, aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

D Zafizeni neumistujte do blizkosti elektrickych &i plynovych
sporaka, horaka, pecici trouby apod.

D Béhem grilovani se nedotykejte horkych povrch( zafizent.
K otevirani grilu pouzivejte pouze k tomuto urceny Uchyt.

D Priotevirani grilu béhem grilovani dvejte pozor na unikajici
horkou paru.
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D Zafizeni musf byt pfipojeno do elektrické zasuvky se zem-
nicim kolikem!

D Gril pouZivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

D Zafizeni umistéte na povrch, ktery je odolny vici vysokym
teplotam. Gril neumistujte na plastové, vinylové povrchy,
lakované dfevo ani na jiné povrchy vyrobené z vysoce hof-
lavych materialUl,

D Zapnuty nebo jesté horky gril nepfemistujte.

D Po skonceni grilovani a vychladnuti zafizeni ¢i pred ciste-
nim nejprve vyjméte zastrcku z elektrické zasuvky, a poté
vyprazdnéte nadobku na zachytavani tuku.

D Gril neni urcen k venkovnimu pouzitf.

D Zafizenineni urceno k provozu s vyuzitim externich ¢asovych
spinacl nebo samostatného dalkového oviadan.

D Zafizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby
bez zkusenosti a znalosti zafizeni, bude-li nad nimi zajistén
dohled nebo budou pouceny v oblasti bezpeného pou-
zivani zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo pro tyto
osoby srozumitelné. Déti bez dozoru nesméji zafizent Cistit
ani provadét jeho udrzbu.

D Davejte pozor na to, aby si déti se zafizenim/vybavenim
nehraly.

D Zaiizeniijeho napdjeci kabel uchovavejte na misté, které je
pro déti do 8 let nedostupné.
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D /)\POZOR! Horky povrch!

D Teplota dostupnych povrchl mdze byt vy3si, pokud je za-
fizeni zapnuté.

D Zafizeni neumistujte v blizkosti hoflavych materialQ, jako
jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze by mohlo dojit ke vzniku
pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

D Sohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, nepone-
chavejte volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky,
krabice, polystyren apod.).

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Ne-
bezpeci uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se miize vznitit. Postupuijte
velmi opatrné.
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POPIS ZARIZENi

1. Zakladna grilu 10. Nadobka na tuk

2. Horniviko grilu 11.  Tladitko pro uvolnéni spodni topné
3. Topné desky s nepfilnavym povrchem desky

4. Pojistka horniho vika 12. Tlacitko pro uvolnéni horni topné
5. Uchyt horniho vika desky

6. Vypinac 13. Protiskluzové nozky

7. Kontrolka zapnuti grilu 14. Knoflik ¢asovace

8. Kontrolka termostatu 15. Posuvnik otevieného rezimu

9. Reguldtor termostatu

Podle potreby, druhu pripravovaného pokrmu, jeho velikosti a mnozstvi je mozné gril pouZit ve

dvou konfiguracich:

D suzavienymideskami- dikladné smazeniv obou stran soucasné, grilovani probihd striktné kontro-
lovanym zpisobem, po krdtkou dobu, potraviny jsou opeceny témér identicky z obou stran soucasné

D s otevienymi deskami - grilovdni se nejvice podobd prirozenému grilovdni na otevieném ohni,
soucasné se dvojndsobné zvétsuje grilovaci plocha.

D Gril je vybaven zdmkem pro otevieni horniho krytu, coZ usnadriuje skladovdni a prendseni zarizeni.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. Gril vybalte z krabice, odstrarite z néj vdechny sacky, samolepky, vypIné a pfepravni pojistky.

2. Zkontrolujte, zda se parametry napdjeni uvedené na nominalnim Stitku zafizeni shoduji s
parametry Vasi elektrické sité.

3. Otevrete horni viko @ tak, ze pojistku vika @ posunete do polohy ,OPEN". K zaji$téni ote-
vieni horniho vika grilu dochazi po pfesunuti pojistky do polohy ,LOCK" a po predchozim
uzavreni horniho vika. Zkontrolujte, zda jsou topné desky € spravné nainstalovany.

POZOR! Nikdy nezapinejte gril bez fadné nainstalovanych a upevnénych topnych desek.

4. Topné desky grilu @ a nadobku zachytavajici tuk ) dtikladné otfete vihkym hadfikem a na-
sledné je vytrete do sucha.

5. Pred pouzitim grilu provedte operaci zahfivani varnych desek. Za timto Gcelem umistéte
zafizeni na tvrdy, suchy, horizontdIni a rovny povrch, pfipojte jej k elektrické siti, zapnéte vy-
pina¢ @ a nastavte knoflik termostatu @) do polohy MAX. Nastavte ¢asova¢ @) na 5 minut.
Po vypnuti jej odpojte od sité a pockejte, az UpIné vychladne. Zahtivani desek mize byt do-
provézeno mirnym kourenim, které v dalsi dobé provozu ustane.

6. Topné desky grilu opét otfete vihkym hadfikem a nasledné je vytiete do sucha.

POUZITi GRILU V ZAVRENE POLOZE

POZOR! Pied zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajiSténa fadna vyména vzduchu (vétra-
ni).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Ujistéte se, Ze na grilu je nainstalovdna nadobka na zachyté-
vani tuku .

3. Pojistkou @ uvolnéte horni viko (pojistku do polohy OPEN)
a oteviete jej do svislé polohy.

POZOR! Horni viko @) zvedejte pouze a vyhradné za k tomuto urceny tichyt
0.

4. Topné desky @ potete tukem, ktery je uréen ke smazeni pokrm( a poté horni viko uzaviete.

5. Zatizeni zapojte do elektrické sité a zapnéte jej vypinacem @. Zapnuti grilu je signalizovano
rozsvicenim kontrolky @. Kole¢kem termostatu @ nastavte pozadovanou teplotu grilovani.
Jakmile gril dosahne nastavené teploty, kontrolka termostatu €) zméni barvu na zelenou.
Pro spravné grilovani jemnych pokrm( pouzivejte nizsi teploty a u masa zase vyssi.

6. Otevrete viko grilu, vlozte pokrmy na spodni topnou desku a viko uzavrete, pricemz jej velmi
jemné pfitlacte na grilované potraviny. BEhem vkladani potravin do grilu vénujte pozornost
tomu, aby nedoslo k zablokovani odtoku tuku do zadni ¢asti topné desky, kde se nachazi
odtok do nadobky na tuk. Na grilu je mozné pfipravovat maso, ryby, raznici, zeleninu apod.
Pokud maji grilované potraviny jemnou strukturu, zablokujte horni viko v neuzaviené polo-
ze tak, ze pojistku @ posunete do jedné z péti poloh mezi LOW a HIGH.

7. Béhem grilovani bude kontrolka termostatu @) zhasinat a rozsvécet se, coz svéd¢i o tom, Ze
zafizeni udrzuje zadanou teplotu.

8. Pii otevirani a zavirani vika za u¢elem kontroly stupné opeceni potravin davejte pozor na
horkou paru, kterd miize ze zafizeni unikat a je pfirozenym dlsledkem tepelného zpracova-
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vani pokrmd. V zavislosti na vysledku a také Vasich kulindrnich preferencich upravte teplotu
grilovani.

9. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat do pfistavené nadobky na tuk ). Tuk zachyceny
v této nadobce pribézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se nepopalili.

10.Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo dfevénymi pomUckami. Nepouzi-
vejte kovové nastroje, jelikoz by mohly zpUsobit poskrabani povrchu grilu.

11. Na gril poloZte dal3i pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skoncili, otocte
kole¢ko termostatu do polohy 0 a zafizeni vypnéte vypinacem @ a odpojte z elektrické sité.

12.Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pfitom se fidte pokyny uvedenymi v
kapitole ,CISTENI A UDRZBA".,

POUZITi GRILU V OTEVRENE POLOZE

POZOR! Pfed zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajiSténa fadna vyména vzduchu (vét-

rani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Ujistéte se, Ze na grilu je nainstalovana nadobka na zachytavani tuku @.

3. Pomoci posuvniku @ uvolnéte zamek krytu (posuv-
nik v poloze) a otevfete kryt do svislé polohy. Posuri-
te posuvnik @ doleva a pridrzte jej, zatimco druhou
rukou uchopte rukojet @ a sklopte horni kryt @ k
zadni ¢asti zafizeni tak, aby kryt @ spocival rukojeti
© na desce stolu. Varné desky budou svirat Ghel 180°
(obr. ).

POZOR! Béhem rozkladani grilu musi byt zafizeni studené.

4. Topné desky @ potrete tukem, ktery je uréen ke smazeni pokrm(i.

5. Pfipojte zafizeni k elektrické siti a poté jej zapnéte pomoci vypinace @. Spusténi grilu bude
signalizovano rozsvicenim kontrolky @. Pomoci knofliku termostatu @) nastavte spravnou
teplotu grilovani. Kdyz gril dosahne nastavené teploty, kontrolka termostatu @ se rozsviti
zelené. Pouzivejte nizsi teploty pro jemné grilovani delikétnich potravin a vyssi teploty pro
maso.

6. Polozte produkty urc¢ené pro grilovani na obé varné desky. Doba grilovani bude zaviset na
typu grilovanych produktd. Jidlo pravidelné obracejte, aby se usmazilo rovnomérné. Podle
vysledku a vasich kulindfskych chuti upravte teplotu grilovani. Pi vkladani jidla dbejte na to,
abyste nezablokovali odtok tuku do nadoby na tuk.

7. Béhem grilovani bude kontrolka termostatu @ a @ mnohokrét zhasinat a rozsvécet, coz
znamena, Ze zafizeni udrzuje nastavenou teplotu. Vzhledem k vétsi vymeéné tepla s okolim
bude zafizeni tuto ¢innost provadét castéji nez pii praci se zavienym krytem.

8. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat do pfistavené nadobky na tuk ). Tuk zachyceny
v této nadobce pribézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se nepopalili.

POZOR! Béhem grilovani vznika horka para. Hrozi riziko popaleni!
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9. Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo dfevénymi pom(ickami. Nepouzi-
vejte kovové nastroje, jelikoz by mohly zpUsobit poskrabani povrchu grilu.

10.Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skoncili, pfesurite
regulator termostatu do polohy 0, zafizeni vypnéte vypinacem @ a odpojte z elektrické sité.

11. Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pfitom se fidte pokyny uvedenymiv
kapitole ,CISTENI A UDRZBA".

POZOR! Po skonceni grilovani v oteviené poloze gril nezavirejte, dokud zcela nevystydne. Hroziriziko popaleni!

CISTENI A UDRZIBA

1. Predtim, neZ budete gril ¢istit (a po skonéeni grilovani), jej vypnéte vypinacem @), vyjméte
zastrcku z elektrické zasuvky a pockejte, az zafizeni zcela vychladne.

POZOR! Zafizeni neponofujte do vody ¢i jinych kapalin. Topné desky necistéte ostrymi, abrazivnimi houbickami
nebo draténkami, protoze by mohlo dojit ke zniceni desek grilu.

2. Tuk z topnych desek grilu odstrarte papirovym ru¢nikem. Néasledné sejméte topné desky
z grilu a umyjte je v teplé vodé s mycim pfipravkem, poté je dlikladné oplachnéte a vysuste.
Chcete-li sejmout topné desky z grilu, stisknéte jednou rukou tla¢itko @ a druhou rukou
vyjméte spodni topnou desku. Obdobnym zplisobem postupujte v pfipadé horni desky, kde
stisknéte tlacitko @. Topné desky jsou identické a mohou byt mezi sebou zaménovany. Pfi
montazi topnych desek zpét na gril je prilozte tak, aby do dvou zarezd v topné desce zapadly
vyc¢nélky v sedle desky, poté na desku zatlacte smérem ke grilu, dokud neuslysite cvaknuti.

3. Vnitini plochy, na kterych jsou namontovany topné desky grilu, mézete otfit papirovym ruc-
nikem.

4. Nadobku na tuk umyjte ve vlazné vodé s pfimési jemného myciho prostfedku, nasledné ji

opldchnéte a vysuste.

. Vnéjsi povrch grilu Cistéte vihkym hadfikem a nasledné jej vytrete do sucha.

6. Topné desky @ i nadobu na tuk @ mizete mat v my¢ce nadobi.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim Stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 0,75 m

(5,

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (pouiité elektrické nebo elektronické zafizeni).

Polsko 0Oznaceni, které je umistovéno na vyrobku, znamend, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt vy-

robek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spottebi¢ miize mit negativni vliv na Zivotni pro-

E stfedi a lidské zdravi z diivodu potenciondlniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucdsti. Smiseni

elektrického odpadu s jingmi odpady nebo jejich neprofesiondlni demontaz mohou zplsobit uvolfiovani

ldtek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotfebice je nutné predat na urceném shérném

misté zajistujicim shér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista shéru starych elektronickych a elektric-
kych spotfebic je uZivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zdvod na zpracovdvéni pouZitych spottebici.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO

POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou
priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti za-
riadenia nachadzaju det.

D Zariadenie nepouZivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené,

D Zariadenie, kabel, termostat a zastrcku neponarajte do vody
ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouZzivate, neponechavajte ho bez nalezitého
dohladu.

D Ked zariadenie nepouzivate, vzdy vytiahnite zastrcku z el.
7asuvky.

D Zariadenie v ziadnom pripade nepouZzivajte ked je posko-
dené, ani vtedy, ked je poskodeny napdjaci kabel alebo
zastrcka — v takom pripade zariadenie odovzdajte na opravu
do autorizovaného servisu.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporuca, méze
viest k poskodeniu zariadenia, poziaru alebo k Urazu.

D Napdjaci kdbel nevesajte na ostrych hrandch, a zabrante, aby
sa dotykal horucich povrchov.

D Zariadenie neumiestiuijte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr ap.

D Ked'sa zariadenie pouziva, nedotykajte sa horucich povrchov.
Pri otvarani pouzivajte iba rucku, ktora je na to urcena.
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D Ked sa gril pouziva, pri jeho otvarani davajte pozor na vy-
chadzajucu horucu paru.

D Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym,
uzemnovacim kolikom.

D Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

D Zariadenie pouzivajte iba na povrchu, ktory je odolny voci
vysokym teplotam. Zariadenie nekladte na plastové, vinylové
povrchy, na lakovanom dreve alebo na inych podkladoch,
ktoré su vyrobené z lahko horlavych materidlov.

D Horlce alebo pouzivané zariadenie nepresivajte ani ne-
prenasajte.

D Ked zariadenie skoncite pouzivat a ked vychladne, a pred
zaCatim cistenia ¢i vykonavanim udrzby, najprv vytiahnite
zastrcku z el. zasuvky, a potom vyprazdnite nadobu na za-
chytavanie stekajuceho tuku.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na otvorenom priestranstve.

D Zariadenie nie je urené na pouzivanie s pouzitim vonkajsich
casovych zapinacov, alebo osobitného systému dialkového
ovladania.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofesiondlne poutzitie.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku od 8 rokov, ako
aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a rozumo-
vymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budd pod neustalym dohladom,
alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o sposobe pouzi-
vania zariadenia bezpecnym sposobom, a pochopili riziko,
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ktoré suvisi s pouzivanim tohto zariadenia. Deti bez dozoru
dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho
udrzbu.

D Deti sa v ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat,

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu
detf vo veku do 8 rokov.

D /)\POZOR! Hortici povrch!

D Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia, ked'je spot-
rebi spusteny.

D Zariadenie neumiestriujte v blizkosti lahko horlavych ma-
teridlov, aku su zaclony, zavesy, obrusy a iné, kedze méze
dojst k poziaru.

D Zastrcku nevytahuijte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

D Zastrcku nevstvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

D Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu
(plastové vrecia, kartdny polystyrén ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali féliami.
Nebezpecenstvo udusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa moze vznietit. Zacho-
vavajte naleziti opatrnost.
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POPIS ZARIADENIA

1.  Podstavec grilu 9. Posuvac termostatu

2. Hornd pokrievka grilu 10. Nadoba na tuk

3. Varné platne s nepriliehajucim povr- 11. Tlacidlo odblokovania dolnej varnej
chom platne

4. Posuvac blokady hornej pokrievky 12. Tlacidlo odblokovania hornej varnej

5. Rucka hornej pokrievky platne

6. Zapinac/vypinac grilu 13. Protismykové nozicky

7. Kontrolka spustenia grilu 14. Gombik ¢asovaca

8. Kontrolka termostatu 15. Packa otvoreného rezimu

Podla potreby, typu pripravovanych potravin, ich velkosti a mnoZstva, gril sa dd pouZivat'v dvoch

konfigurdcidch:

D so zatvorenymi platriami — d6kladnd tepelnd tprava z oboch strdn stic¢asne, proces grilovania
prebieha uplne kontrolovanym spésobom, priprava je krdtka, potravina je opecend prakticky v
rovnakej miere na oboch strandch

D sotvorenymi platriami - grilovanie sa najviac podbd na grilovanie na otvorenom ohni, a sticasne
gril md dvakrdt vicsiu plochu

D Gril md poistku otvorenia horného krytu, ktory ulahcuje skladovanie a prendsanie zariadenia.
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PRED PRVYM POUZITIM

1. Zariadenie vybalte z karténu, odstrante zo zariadenia vietky vrecka, etikety, vyplne a pre-
pravné blokady.

2. Skontrolujte, &i sa parametre uvedené na vyrobnom Stitku zariadenia zhoduju s parametrami
pouzivaného el. obvodu.

3. Otvorte hornti pokrievku @), predtym presutite postva¢ blokady pokrievky @ na otvorent
polohu ,OPEN". Hornu pokrievku zablokujete presunutim posuvaca na zatvorenu polohu
,LOCK", predtym zatvorte hornd pokrievku. Skontrolujte, ¢i st varné platne @ spravne na-
montované v zariadeni.

POZOR! Zariadenie nikdy nespustajte, ked'varné platne nie sii spravne namontované.

4. Dokladne poutierajte varné platne grily @ ako aj nadobu na tuk @ vihkou miakkou handri¢-
kou, a potom poutierajte dosucha.

5. Pred pouzitim grilu predhrejte varné platne. Umiestnite zariadenie na tvrdom, suchom,
rovnom a plochom povrchu, pripojte ho do elektrickej siete, zapnite vypina¢ @ a nastavte
gombik termostatu @ do polohy MAX. Nastavte ¢asova¢ @) na 5 minit. Po uplynuti ¢asu
odpojte gril siete a pockajte, kym Gplne vychladne. Zahrievanie platni moze byt sprevadzané
miernym dymenim, ktoré sa pri dalSom pouzivani prestane objavovat.

6. Opat varné platne grilu poutierajte vihkou makkou handri¢kou, a potom poutierajte dosu-
cha.

POUZIVANIE GRILU SO ZATVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie tiplne suché, a ¢i je v miestnosti zaru¢ené dostatocné vet-
ranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny po-
vrchu.

2. Skontrolujte, ¢i je v zariadeni spravne vlozena nadoba na tuk
.

3. Packou @ uvolnite poistku krytu (paka v polohe ) a otvorte
kryt do zvislej polohy.

POZOR! Hornii pokrievku € zdvihajte vjhradne iba s pouzitim ricky @.

4. Varné platne @ namazte jedlym olejom alebo tukom na vyprazanie, a potom hornt pokriev-
ku zatvorte.

5. Zapojte zariadenie do el. siete a potom ho zapnite vypinacom @. Zapnutie grilu bude sig-
nalizované rozsvietenim kontrolky @. Pomocou gombika termostatu @) nastavte potrebn
teplotu grilovania. Ked gril dosiahne nastavenu teplotu, kontrolka termostatu @ sa rozsvieti
na zeleno. Nizsie teploty pouZivajte na mierne grilovanie jemnych potravin a vyssie teploty
na maso.

6. Potraviny na grilovanie poloZte na obe platne. Cas grilovania bude zavisiet od typu grilova-
nych produktov. Jedlo pravidelne otécajte, aby sa grilovalo rovhomerne. V zavislosti od oca-
kavaného efektu a podla svojich kulinarskych chuti upravte teplotu grilovania. Pri ukladani
potravin dbajte na to, aby ste nezakryli drahu odtoku tuku do zberaca tuku.

7. Pocas grilovania kontrolka termostatu @ a @ zhasne a mnohokrat sa rozsvieti, ¢o znamena,
Ze zariadenie kontroluje a udrziava nastavenu teplotu.
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8. Pri otvarani a zatvarani pokrievky, napr. pri kontrolovani opecenia jedla, davajte pozor na
paru, ktora unikd zo zariadenia, ¢o je prirodzenym nasledkom tepelného spracovania jedla.
Podla vysledkov a v zavislosti od vasich kulinarskych o¢akavani, upravte teplotu grilovania.

9. Vytopeny tuk z jedal bude stekat do podloZenej nadoby na tuk . Priebezne vylievajte za-
chyteny tuk.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

10.Jedl3d z grilu stahujte Specialnymi stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovové
nastroje, kedze mozu poskriabat varné platne grilu.

11. Do zariadenia vloZte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ked skoncite gril pouzivat, pretocte
koliesko termostatu na polohu 0, vypnite zariadenie vypinacom @), a potom odpojte zaria-
denie od el. napatia.

12.Pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne, a potom ho nalezite vycistite, postupujte podla
pokynov, ktoré si uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA",

POUZIVANIE GRILU S OTVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, Ci je zariadenie tplne suché, a ci je v miestnosti zarucené dostatocné
vetranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrchu.

2. Skontrolujte, ¢ije v zariadeni spravne vlozena nadoba na tuk (9.

3. Postva¢ @ presunite na polohu ,BBQ MODE” (Bar-
becue) a podrzte, a druhou rukou uchopte ricku @
a odchylte hornt pokrievku @ dozadu zariadenia tak,
aby sa pokrievka @ opierala ru¢kou @ o podklad.
Varné platne tvoria uhol 180° (obr. 1).

POZOR! Zariadenie musi byt pri rozkladani tpIne vychladnuté.

4. Varné platne @ namazte jedlym olejom alebo tukom.

5. Pripojte zariadenie k el. napétiu, a potom zariadenie zapnite zapinacom @. Ked gril spusti-
te, zasvieti kontrolka @. Postivac¢om termostatu @ vyberte pozadovanu teplotu grilovania.
Ked'sa gril zohreje na zadanu teplotu, kontrolka termostatu @) zasvieti nazeleno. Ked chcete
grilovat pomalsie a ked grilujete jemné jedla, pouzivajte niZsie teploty, a pri grilovani masa,
vyssie.

6. Umiestnite jedlo, ktoré chcete grilovat, na oboch varnych platniach. Trvanie grilovania zavisi
od typu jedla, ktoré pripravujete. Pripravované jedlo sem-tam otocte na druhu stranu, aby
bolo rovhomerne usmazené z oboch stran. Podla vysledkov a v zavislosti od vasich kulinar-
skych ocakavani upravte teplotu grilovania. Pri rozmiestfiovani jedla davajte pozor, aby ste
nezakryli cesty stekania tuku do nadoby na tuk.

7. Pocas grilovania kontrolka termostatu @ a @ zhasne a mnohokrat sa rozsvieti, ¢o znamena,
Ze zariadenie kontroluje a udrziava nastavenu teplotu. Gril bude tuto ¢innost vykondvat ¢as-
tejsie kvoli vacsej vymene tepla s okolim ako pri praci so zatvorenym vekom.

8. Vytopeny tuk z jedal bude stekat do podloZenej nadoby na tuk . Priebezne vylievajte za-
chyteny tuk.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

POZOR! Pri grilovani vacsinou vznika hortca para. Riziko popalenia.
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9. Jedla z grilu stahujte Specidlnymi stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovové
nastroje, kedZe mézu poskriabat varné platne grilu.

10.Do zariadenia vloZte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ked skoncite gril pouzivat, pretocte
posuvac termostatu na polohu 0, vypnite zariadenie vypinacom @), a potom odpojte zaria-
denie od el. napatia.

11. Pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne, a potom ho nalezite vycistite, postupujte podla
pokynov, ktoré su uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA",

POZOR! Ked'ste gril pouzivali v polohe s otvorenymi platiiami, ked'gril skoncite pouzivate, pokrievky nezatva-
rajte, pockajte kym zariadenie uplne vychladne. Riziko popalenia!

CISTENIE A UDRZBA

1. Predtym, nez zacnete zariadenie Cistit (ako aj ked'skoncite grilovat), vypnite zariadenie vypi-
natom @, vytiahnite zastr¢ku z el. zasuvky a pockajte, kym zariadenie vychladne.

POZOR! Zariadenie neponarajte do vody ani do inych kvapalin. Platne neutierajte ostrymi, drsnymi handricka-
mi alebo Spongiami, kedZe mdzu poskodit varné platne.

2. Varné platne grilu vstupne odistite, odstrante tuk papierovymi utierkami. Potom vytiahnite
varné platne zo zariadenia, umyte ich v teplej vode s Cistiacim prostriedkom, potom oplach-
nite a dokladne vysuste. Ked chcete vytiahnut varné platne, jednou rukou stla¢te tlacidlo @
adruhou rukou vytiahnite doInt varnu platriu. Analogicky postupujte aj v pripade hornej var-
nej platne, stla¢te tlacidlo . Varné platne su rovnaké, preto ich mozete navzajom zamienat.
Ked vkladate platne do zariadenia, umiestnite ich tak, aby dve prehibeniny v platni zahacili
o dva haciky v16zku platne, a potom pritlacte platriu do 16zka tak, aby sa zablokovala zapadka.

3. Povrchy, kde si montované varné platne vo vnutri zariadenia, mozZete pretriet papierovym
uterdkom.

4. Nadobu na tuk umyte teplou vodou s jemnym Cistiacim prostriedkom, potom oplachnite
avysuste.

5. Vonkajsi povrch grilu istite vihkou handrickou, a potom poutierajte dosucha.

6. Varné platne @ a nadobu na tuk @ mézete umyvat v umyvacke riadu.

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dizka napajacieho kabla: 0,75 m

SPRAVNE ODSTRANOVANIE VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

Polsko 0znacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vjrobok sa po pouZiti nesmie vyhodit ako komundlny,
netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie moze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské zdra-
vie vzhladom na potenciélny obsah nebezpecnych létok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov z elek-

o (Tickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesiondne vykonané demontaz, méze

viestk iniku nebezpecnych létok Skodlivych pre fudské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariadenie
odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebovanych elektrickych a elektronickych za-
poskytne miestna samospréva, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusnd pobocka dradu pre ochra-
nu zivotného prostredia.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other mIPPM ) appliances

Kenaem nosy4umeo yaoeonbcmeue Oom ucnoJib308dHUA Hawezo npoamea
u npuesiawadem 80CnoJ16308dmbCAd WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu PPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mI#s»mm) zu nutzen

Pevné véfime, Ze s pouzivdnim naseho vyrobku budete spokojeni a zveme Vds
k sezndmeni se s Sirokou nabidkou produkti nasi firmy. s>/

Prajeme vdm vela spokojnosti s pouZivanim ndsho vyrobku a odporic¢ame vam
ostatné vyrobky z nasej bohatej obchodnej ponuky myr»nm )

AKCESORYA ﬁ )
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



