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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Przed uzyciem nalezy doktadne zapozna¢ sie z
instrukcjg zwigzang z obstugg narzedzia i warunkami bezpieczenstwa. Zachowaj instrukcje do
pdzniejszego wgladu.

Instrukcja zostata przettumaczona z fabrycznej wersji instrukcji dostarczonej przez
producenta w jezyku angielskim.

Dotaczono:

Deklaracje zgodnosci wystawiong przez producenta BASS S.C
Urzadzenie oznaczone znakiem towarowym BASS POLSKA HOME LINE.
Urzadzenie oznaczone znakiem handlowym BH10235.

I. GWARANCIJA | SERWIS

Punkt Serwisowy Producenta BASS S.C.

Al. Krakowska 60
Mrokéw 05-552
www.bass.pl
e-mail: serwis@bass.pl

Uprzejmie prosimy o wypetnienie zgtoszenia reklamacyjnego na stronie

www.serwis.bass.pl


http://www.bass.pl/
mailto:serwis@bass.pl
http://www.serwis.bass.pl/

GWARANCIA | SERWIS

REGULAMIN GWARANCIJI

Gwarant gwarantuje Nabywcy poprawne dziatanie produktu, pod warunkiem uzytkowania go
zgodnie z przeznaczeniem oraz zasadami okreslonymi w instrukcji obstugi dotgczonej do
urzadzenia.

Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty sprzedazy. Okres rekojmi wynosi 24 miesigce od
daty sprzedazy. Wady ujawnione w tym terminie bedg usuwane bezptatnie.

Gwarant odpowiada przed Nabywcag wylgcznie za wady fizyczne, powstate z przyczyn
tkwigcych w sprzedanym produkcie. Gwarancjg nie sg objete wady powstate z innych
przyczyn, a szczegblnie w wyniku:

v' nieprawidtowego uzytkowania lub zastosowania,

v" nieprawidtowego doboru produktu do warunkdw istniejgcych w miejscu montazu,

v'  nieprawidtowego montazu, konserwacji, magazynowania i transportu produktu,

v' uszkodzeA mechanicznych, chemicznych, termicznych lub celowego uszkodzenia
produktu i wywotanie nim wady,

v' uszkodzen produktu powstatych w wyniku stosowania nieoryginalnych lub niezgodnych

z zaleceniami producenta materiatéw,

v'uszkodzen wyniktych ze zdarzen losowych, czynnikédw noszgcych znamiona sity wyzszej
(pozar, powddz, wytadowania atmosferyczne itp.),

v' wadliwego dziatania urzgdzen majgcych wptyw na dziatanie produktu.

Gwarancja nie obejmuje czesci podlegajgcych normalnemu zuzyciu oraz czesci i materiatéw
eksploatacyjnych. Gwarancja nie obejmuje produktu, ktérego na podstawie przedtozonych
dokumentéw i cech znamionowych produktu nie mozna zidentyfikowa¢ jako produktu
zakupionego u Gwaranta.

Ponadto Nabywca traci uprawnienia z tytutu gwarancji na produkty w przypadku
stwierdzenia:

v jakiejkolwiek modyfikacji produktu,
ingerencji oséb nieuprawnionych,
jakichkolwiek préb napraw dokonywanych przez osoby nieuprawnione,

AN

nieprzestrzegania obowigzkédw dokonywania okresowych przegladéw, jesli sa one
wymagane.

Podstawg przyjecia reklamacji do rozpatrzenia jest spetnienie tgcznie nastepujgcych
warunkow:

v' Zgtoszenia reklamacji przez Nabywce poprzez wiadomosé e-mail, kontakt telefoniczny,
wizyte w siedzibie producenta lub wypetnienie formularza reklamacyjnego na stronie
www.serwis.bass.pl. Choé forma ztozenia reklamacji zalezy jedynie od preferencji


http://www.serwis.bass.pl/

ZASADY BEZPIECZENSTWA B

Konsumenta, uprzejmie prosimy o wypetnianie formularza reklamacyjnego w celu
utatwienia i przyspieszenia naszej pracy.

v" Okazania dowodu zakupu np. kopii faktury, paragonu zakupu reklamowanego produktu
lub wyciggu z karty.

v' Dostarczenia osobistego lub za posrednictwem przewoinika (spedytora)
reklamowanego produktu do siedziby Gwaranta.

Produkt wysytany do serwisu winien by¢ dostarczony w oryginalnym opakowaniu. W
przypadku braku opakowania oryginalnego badZ jakiegokolwiek innego opakowania
ochronnego i braku odpowiedniego zabezpieczenia produktu do transportu przez Nabywce,
Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia w trakcie transportu. Uprzejmie
prosimy o doreczanie reklamowanego produktu w stanie czystym.

W przypadku nieuznania reklamacji reklamowany produkt bedzie zwrécony reklamujgcemu
na jego pisemne zgdanie pod warunkiem uprzedniego pokrycia kosztdw przesyiki przez
nabywce.

Nieodebrany towar po okresie 60 dni bedzie utylizowany.

Il. ZASADY BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ catg instrukcje. Nieprzestrzeganie ponizszych
instrukcji prowadzi¢ moze do porazenia elektrycznego, pozaru i powaznych urazéw ciata.

BEZPIECZENSTWO ZWIAZANE Z UZYCIEM | KONSERWACIA

» Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

» Nie trzymaj urzagdzenia mokrymi rekoma.

» Trzymaj urzadzenie z dala od wody.

» Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie i innych
ptynach.

» Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia oraz

przed rozpoczeciem czyszczenia bgdZz montazem akcesoriow.

» Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na ostrych krawedziach i nie pozwdl, aby sie stykat
z ostrymi krawedziami i gorgcymi powierzchniami.

» Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia. Jesli uszkodzeniu ulegt przewdd zasilajacy,
wtyczka lub wtacznik, oddaj urzgdzenie do profesjonalnego serwisu.

» Przed przystgpieniem do demontazu akcesoriéw odczekaj, az silnik catkowicie sie
zatrzyma.

» Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy kontakcie z ostrzami, szczegdlnie przy ich
wyjmowaniu oraz czyszczeniu.



ZASADY BEZPIECZENSTWA

Y

Stosowanie akcesoriow nie znajdujgcych sie w oryginalnym zestawie, moze
skutkowac uszkodzeniem urzgdzenia, obrazeniami ciata lub pozarem.

Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie stawiaj urzgdzenia na gorgcych powierzchniach.

Nie wolno korzystac¢ z urzadzenia na wolnym powietrzu.

YV V VYV V

Podczas pracy urzadzenia trzymaj rece oraz luzne elementy swego ubioru i bizuterii z
dala od ruchomych czesci.

A\

Przed rozpoczeciem czyszczenia przyssawki miksujgcej nalezy jg najpierw odtgczy¢ od

urzadzenia.

» Zawsze przed przystgpieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie elementy
urzadzenia zostaty prawidtowo zamontowane.

» Nigdy nie stawiaj urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikdw,

nagrzanych piekarnikow, kuchenek itp.

A\

Nigdy nie wykorzystuj urzadzenia do celéw innych niz zostato przeznaczone.

» To urzadzenie elektryczne moze byé uzytkowane przez dzieci, ktére ukonczyty co
najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych i umystowych,
jezeli zapewniony zostanie dozor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposdb.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

SERWIS

Naprawa urzadzenia powinna by¢ dokonana jedynie przez wykwalifikowany personel przy
uzyciu kompatybilnych czesci zamiennych. Zapewni to na bezpieczng i wydajng prace
urzadzenia.

UWAGI KONCOWE

1. Naprawy i konserwacje urzadzen elektrycznych mogg byé wykonywane tylko przez
przeszkolonych specjalistéw.
2. Pierwsza pomoc przy porazeniu prgdem elektrycznym:
v" Uwolnié cztowieka spod napiecia
v' Czynno$¢ uwalniania wykonywaé ostroznie, aby nie zostaé réwniez porazonym
v" Natychmiast pozbawié¢ instalacje elektryczng napiecia przez wykrecenie
bezpiecznikdow lub przeciecie przewodu pod napieciem szczypcami z izolowang
rekojescig (czynnosci te wykonywac rekg izolowang, stojac na ptycie izolujgcej —
guma, szkto, sucha deska)
v" Po uwolnieniu pracownika sprawdzi¢, czy daje oznaki zycia
v' Osobom silnie porazonym i nie oddychajagcym przywrécié oddech, stosujgc
sztuczne oddychanie i masaz serca, tak dtugo az osoba porazona odzyska
przytomnos¢ lub do przyjazdu karetki
v' W przypadku stwierdzenia oparzenia zatozy¢ na rane suchy, jatowy opatrunek



PRzEZNACZENIE [

v' W kazdym przypadku chory musi byé hospitalizowany (wedtug zasad BHP)

Ill. PRZEZNACZENIE

Robot kuchenny wielofunkcyjny 5 w 1 to urzadzenie kuchenne, ktére w praktyczny sposdb
moze utatwic i przyspieszy¢ przygotowanie réznorodnych dan. Po montazu odpowiedniej
przystawki robot kuchenny umozliwia:

Przygotowywanie sokow, koktajli i smoothie
Mielenie miesa i przygotowywanie kietbas
Ugniatanie ciasta

Ubijanie piany

Mieszanie sktadnikdéw

AN NN

IV. DANE TECHNICZNE

Model BH10235
Moc 1400 W / 1900 W, E 3000
Napiecie 230V, 50 Hz

V. OPIS ELEMENTOW
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1. Mocowanie mieszadet (wat napedu
ze sworzniem) i ostona przeciw
rozpryskom

Przycisk blokady gtowicy

w N

Szesciopozycyjny przetacznik
obrotéw

Wtyczka

Misa

Hak do zagniatania ciasta
Mieszadto
Ubijaczka
Przednia

O N w» A

ostona gniazda

napedowego maszynki do miesa

10.

11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Tylna ostona gniazda napedowego
blendera kielichowego

Zaslepka pokrywy kielicha blendera
z miarka

Pokrywa dzbanka

Blender kielichowy

Komora mielenia

Slimak

Noéz ze stali nierdzewnej

Sitka o réznych rozmiarach
Nakretka komory mielenia
Popychacz

Taca

VI.

MONTAZ | WSKAZOWKI DOTYCZACE OBStUGI ROBOTA PLANETARNEGO

MONTAZ AKCESORIOW DO MIESZANIA / UBIJANIA / ZAGNIATANIA CIASTA
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Nacisnij przycisk blokady gtowicy i odchyl gtowice robota planetarnego.
Natdz ostone przeciw rozpryskom.
Postaw mise na podstawie robota i przekreé¢ jg do momentu zablokowania.

oo w >

Nasadz wybrane akcesorium na sworzen i przekreé je w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara az sie zablokuje.

m

Nacisnij przycisk blokady gtowicy.
F. Opusc gtowice.

Po wykonaniu powyzszych czynnosci:

= Podtacz wtyczke do pradu

= Przekreé przetacznik obrotéw, aby wybrac preferowang predkosé pracy urzgdzenia.

= Aby wybraé tryb pracy pulsacyjnej przekre¢ przetgcznik na PULSE i przytrzymaj. Po
puszczeniu, przefacznik automatycznie wrdéci w pozycje ,,0”.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OBStUGI ROBOTA PLANETARNEGO

= Podczas pracy miksera planetarnego, jego narzedzie obraca sie ruchem ztozonym:
wokot wiasnej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego
petnego obrotu, mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje
skrécenie czasu pracy oraz wiekszg skutecznosé. Z tego wzgledu nalezy skrdcié czas
mieszania podany w wiekszosci przepisow.

= Ksztatt misy i mieszadet zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy miksera, nie ma
potrzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujgcych sie na Sciankach misy
sktadnikédw. W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz bgdz dwa dokonaé
czyszczenia Scianek misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtgczyé robota od
pradul

= Podczas pracy mikser moze sie nagrzewacé. Przy duzym obcigzeniu i dtugim cyklu
mieszania goérna czesc gtowicy miksera moze by¢ bardzo ciepta. Jest to normalny
objaw.
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DOBOR AKCESORIUM | USTAWIEN ROBOTA DO WYKONYWANEGO ZADANIA

Sugerowane
poziomy L
predkosci Maks. |Icfsc Kolejnose
L L rzetaczania
Akcesorium Przeznaczenie | sypkichi przef . .
A predkosci
ptynéw w
.. pracy
misie
Czas pracy
(min)
Wyrabianie 1 poziom
i ciast predkosci:
S 1-3 np. 30s
zagniatanie 2 poziom
Hak do ciast predkosci:
. . . drozdzowych, 30s
zagniatania . . 1000 g .
. Nty ugniatanie . 3 poziom
ciasta . maki , .
ciasta na 538 & wod predkosci
chleb, butki, g y przez od 2
babki, pizze, do4 minw
ciasto celu
3-5 min parzone, zagniecenia
makaron, ciasta
faworki
e Mieszanie
IR ' lekkich i
2-4 gestych mas
// S np. na ciasto
7 kruche, .
S . 2 poziom
: ciasto, L
mielone masy predkosci:
Mieszadto miesne i 20s
% 660 g maki 4 poziom
rybne, kremy , .
, . 840 g wody | predkosci:
maslane i . ...
budvniowe diuzej niz 2
3-10 min Y ’ min40s
masy serowe,
puree z
ziemniakow i
innych
warzyw,
spody do
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ciast, sypkie
sktadniki ciast

Ubijaczka

Ubijanie
5.6 Iekklcl.\. ma.\s
np. ubijanie
piany z biatek, 5lub6
z 26ttek, bitej | Minimum 3 poziom
Smietany, na | biatka jajek | predkosci:
ciasto powyzej 3
. biszkoptowe, min
3-10 min
beze, krem,
majonez

SZESCIOSTOPNIOWA REGULACJA PREDKOSCI OBROTOWE)

Mieszanie wstepne (1)

Mieszanie wolne (2)

Mieszanie, ubijanie (3)

Ubijanie (4)

Powolne wstepne mieszanie, fgczenie i
zacieranie wszystkich mas i suchych
sktadnikdéw ciast. W tym przedziale
predkosci dodawac¢ make i suche produkty
do ciasta oraz skfadniki ptynne do suchych.
Nie mieszaé ani nie wyrabiaé na tej
predkosci ciast drozdzowych.

Do powolnego miksowania, ucierania. Na
tym biegu wyrabiac ciasta drozdzowe,
kruche i ucierane. Stosowac rowniez w
pierwszej fazie doprowadzania ziemniakéw i
innych warzyw do postaci puree oraz w
chwilach dodawania ptynnego ttuszczu lub
maki do ciasta

Uzywa sie do wyrabiania Srednio ciezkich
ciast — jak ciasta kruche. Na tej predkosci
dodaje sie cukier do biatek na bezy. Jest to
Srednia predkos¢ mieszania mas, np. miesa
mielonego, pasztetow i ucierania ciast.

Do $rednio szybkiego ubijania, wstepnej fazy
przygotowywania majonezu, do tgczenia
sktadnikéw kremu budyniowego. Stosuje sie
do wykonczenia lzejszych mas
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wymagajgcych napowietrzenia
Szybkie ubijanie (5) Do ubijania kremu, piany z biatek

Do ubijania piany z biatek, catych jaj, bitej
L o Ko e
Bardzo szybkie ubijanie (6) Smietany, sto_su1e sie w ongowej azie
przygotowania puree ziemniaczanego
Funkcja SPEED Chwilowe zwiekszenie obrotéw do poziomu
maksymalnego

VI. MONTAZ | WSKAZOWKI DOTYCZACE OBStUGI BLENDERA KIELICHOWEGO

D st

Zdejmij tylng ostone z podstawy robota.

Natéz pokrywe na kielich blendera.

W16z zaslepke w otwor w pokrywie kielicha blendera i przekreé jg, az sie zablokuje.
NasadZ blender kielichowy na gniazdo napedowe i przekreé¢ blender do momentu
zablokowania w gniezdzie.

0N ® >

UWAGA! Pojemnosc kielicha blendera to 1.5 | — nie przekraczaj jej!

UWAGA! Nie wlewaj do kielicha ptynéw o temperaturze wyzszej niz 80° C.

VIll. MONTAZ | WSKAZOWKI DOTYCZACE OBStUGI MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

A _ B

g s

A. Natbz ndz ze stali nierdzewnej na koicéwke $limaka. Nastepnie natéz wybrane sitko
na noéz ze stali nierdzewnej. Wsun $limak z zamontowanym nozem i sitkiem do
komory mielenia. Zakre¢ nakretke komory mielenia.
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B. Zdejmij przednig ostone gniazda napedowego maszynki do miesa.

C. W16z maszynke do mielenia miesa w gniazdo napedowe i przekre¢ w kierunku
przeciwstawnym do ruchu wskazéwek zegara.

D. Natdz tace na goérng cze$¢ maszynki do miesa.

E.

WSKAZOWKI DOTYCZACE MIELENIA MIESA:

= Pokroi¢ mieso na kawatki o wielkosci ok. 2,5cm.
= Zwrdcié uwage aby w miesie nie byto kosci ani $ciegien.

= Nie mie¢ zamrozonego miesa.

MONTAZ NASADKI MASARSKIE)

Kolejnos¢ montazu akcesoriow:

24 25

@
14. Komora mielenia 25. Dysza do nadziewania
15. Slimak 18. Nakretka komory mielenia

24, Pierscien nosny

= Do nadziewania kietbasy mozna uzy¢ jelit naturalnych jak i sztucznych.
Jelita naturalne nalezy wczesniej wymoczy¢ w wodzie.

Na koncu jelita zawigza¢ wezetek.

Wsuna¢ jelito na nasadke do kietbasy.

83 4 0

Masa miesna bedzie wyciskana przez nasadke do kietbasy i jelito sie napetni. Nalezy
uwazac, aby jelito nie wypetniato sie powietrzem, poniewaz jelito rozcigga sie
podczas gotowania badz pieczenia i moze sie rozerwac.

4

Jezeli pierwsza kietbasa osiggnie pozgadang dtugosé, nalezy sptaszczy¢ jg palcami na
koricu nasadki do kietbas.
= Obrdcic kietbase do dwadch razy wokot wiasnej osi.
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MONTAZ NASADKI DO KEBBE

Kolejnos¢ montazu akcesoriow:

15 26

\/
14. Komora mielenia 27. Dysza do kebe
15. Slimak 18. Nakretka komory mielenia

26. Pierscien stozkowy

IX. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

UWAGA! Nigdy nie zanurzaj bazy urzgdzenia w wodzie!

1. Wszystkie plastikowe elementy robota kuchennego takie jak pokrywy i pojemniki
mozna zmywac w zmywarce.

Usuwaj wszelkie pozostatosci zywnosci z sitka. Nie stosuj brudnego sitka.

Sitko czys¢ szczoteczky, namocz je, jesli to konieczne.

Przechowuj urzadzenie w suchym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

iAW

Przed zmiang akcesoriéw zawsze najpierw odtgcz urzgdzenie od pradu!

X. OCHRONA SRODOWISKA

Zakaz wyrzucania narzedzia wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego.

Nie wolno wyrzucaé zuzytego narzedzia z odpadami gospodarstwa domowego. Narzedzie nalezy zutylizowaé w
przeznaczonym do tego zaktadzie zajmujgcym sie utylizacjg i recyklingiem elektro-smieci.

Elektrosmieci (czyli Zuzyty Sprzet Elektryczny i Elektroniczny) to popsute, od dawna nieuzywane, juz
niepotrzebne urzadzenia elektryczne i elektroniczne, dziatajagce kiedys na prad lub na baterie — zepsute
komputery, zabawki i gadzety elektroniczne, stare pralki, lodowki, a takze zuzyte swietldwki. Klasyfikowane sg
one jako odpady niebezpieczne, poniewaz zawierajg trujgce substancje.
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XI. DEKLARACJA ZGODNOSCI

DEKLARACJA ZGODNOSCI
wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014
Nazwa producenta: BASS S.C
Adres producenta: Al. Krakowska 60, Mrokéw 05-552

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI UNII EUROPEJSKIEJ
Nazwa produktu: Robot planetarny 5wl
(oznaczona znakiem towarowym BASS POLSKA)
Model: BH10235
(oznaczenie handlowe)

Deklaracja: Wyrdéb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw
WE:

2014/30/WE 2008/1275/WE
2014/35/WE 2011/65/RoHS
2009/125/WE 1935/2004/WE

Wedtug norm :

EN 55014-1:2017 EN 61000-3-3:2013
EN 55014-2:2015 EN 62841-1:2015+AC:15
EN 61000-3-2:2014 EN 62841-2-11:2016

Jednostka certifkacyjna: TUV SUD Certification and Testing (China) Co., Ltd. Shenzen Branch
TUV SUD Group, Building 12&13, Zhiheng Wisdomland Buisness Park, Nantou Checkpoint
road 2, Shenzen 518052 P.R. China.

Test report: 210311132GZU-003

Osoba odpowiedzialna za sporzadzenie i przechowywanie dokumentacji technicznej: Marek Belniak
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Marek Belniak

09.08.2021
05-552 Mrokow, Al. Krakowska 60



