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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope that you get the best
results from your product which has been manufactured with high quality
and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user
manual and all other accompanying documents carefully before using the
product and keep it as a reference for future use. If you handover the product
to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and
information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models.
Differences between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful
hints about usage.

Warning of hazardous situations
with regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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n Important instructions and warnings
for safety and environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
Injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of
experience and knowledge
iIf they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning
and user maintenance
shall not be made by
children without
supervision.

The appliance is not to be
used by persons (including
children] with reduced

physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been
given supervision or
Instruction.

Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

If the product is handed
over to someone else for
personal use or second-
hand use purposes, the
user manual, product
labels and other relevant
documents and parts
should be also given.
Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for
damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons
which may also void the
warranty. Before
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installation, read the
iInstructions carefully.

Do not operate the product
iIf it Is defective or has any
visible damage.

Ensure that the product
function knobs are

switched off after every use.

Safety when working with
gas

Any works on gas
equipment and systems
may only be carried out by
authorised qualified
persons who are Gas Safe
registered.

Prior to the installation,
ensure that the local
distribution conditions
(nature of the gas and gas
pressure) and the
adjustment of the
appliance are compatible.
This appliance is not
connected to a combustion
products or evacuation
device. It shall be installed
and connected in
accordance with current
installation regulations.
Particular attention shall
be given to the relevant
requirements regarding
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ventilation; See Before
installation, page 14
CAUTION: The use of gas
cooking appliance results
In the production of heat
and moisture in the room
In which it is installed.
Ensure that the kitchen is
well ventilated: keep
natural ventilation holes
open or install a
mechanical ventilation
device (mechanical
extractor hood). Prolonged
iIntensive use of the
appliance may call for
additional ventilation, for
example increasing the
level of the mechanical
ventilation where present.
Gas appliances and
systems must be regularly
checked for proper
functioning. Regulator,
hose and its clamp must
be checked regularly and
replaced within the periods
recommended by its
manufacturer or when
necessary.

Clean the gas burners
regularly. The flames
should be blue and burn
evenly.



This product should be
used in a room which
iIncorporates a properly
adjusted and functioning
Carbon Monoxide sensor.
Make sure the Carbon
Monoxide sensor works
properly and is maintained
frequently. Carbon
Monoxide sensor should be
iInstalled maximum 2
meters away from the
product.

Good combustion is
required in gas appliances.
In case of incomplete
combustion, carbon
monoxide (COJ) might
develop. Carbon monoxide
Is a colourless, odourless
and very toxic gas, which
has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about
gas emergency telephone
numbers and safety
measures in case of gas
smell from you local gas
provider.

What to do when you smell

gas

Do not use open flame or
do not smoke. Do not
operate any electrical

buttons (e.g. lamp button,
door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones.
Risk of explosion and
toxication!

Open doors and windows.
Turn off all valves on gas
appliances and gas meter
at the main control valve,
unless it's in a confined
space or cellar.

Check all tubes and
connections for tightness.
If you still smell gas leave
the property.

Warn the neighbours.
Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the
house.

Do not re-enter the
property until you are told
It Is safe to do so.

Electrical safety

If the product has a failure,
It should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!
Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection
as specified in the
“Technical specifications”.
6/EN



Have the grounding
installation made by a
qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising
due to the product not
being earthed in
accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

Never touch the plug with
wet hands! Never unplug
by pulling on the cable,
always pull out by holding
the plug.

The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

If the power connection
cable for the product is
damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.
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The appliance must be
iInstalled so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be
provided by a switch built
Into the fixed electrical
installation, according to
construction regulations.
Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out
by authorised and qualified
persons.

In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the
mains. To do this, turn off
the fuse at home.

Make sure that fuse rating
Is compatible with the
product.

Product safety
e WARNING: The appliance

and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless
continuously supervised.
Never use the product
when your judgment or



coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates
at high temperatures and
may cause fire since it can
ignite when it comes into
contact with hot surfaces.
Do not place any
flammable materials close
to the product as the sides
may become hot during
use.

Keep all ventilation slots
clear of obstructions.

Do not use steam cleaners
to clean the appliance as
this may cause an electric
shock.

WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous
and may result in fire.
NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch
off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.
CAUTION: The cooking
process has to be
supervised. A short term

cooking process has to be
supervised continuously.

e WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.

e WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately
shut off all burners and any
electrical heating element
and isolate the appliance
from the power supply. Do
not touch the appliance
surface. Do not use the
appliance.

Prevention against possible

fire risk!

e Ensure all electrical
connections are secure
and tight to prevent risk of
arcing.

e Do not use damaged
cables or extension cables.

e Ensure liquid or moisture
Is not accessible to the
electrical connection point.

e To prevent gas leakage
ensure that the gas
connection is sound.
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Intended use

e This product is designed
for domestic use.
Commercial use will void
the guarantee.

e CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only.
It must not be used for
other purposes, for
example room heating.

e The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

Safety for children

e WARNING: Accessible
parts may become hot
during use. Young children
should be kept away.

e The packaging materials
will be dangerous for
children. Keep the
packaging materials away
from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.

e Electrical and/or gas
products are dangerous to
children. Keep children
away from the product
when it is operating and do
not allow them to play with
the product.
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e Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU
WEEE Directive (2012/19/EU). This
product bears a classification
symbol for waste electrical and
electronic equipment (WEEE].

This product has been
manufactured with high quality
parts and materials which can be
reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the
waste product with normal
domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.
Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

e Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National



Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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EGeneral information

Overview

4 3

1 Pan support 6 Auxiliary burner
2 Normal burner 7 Tempered glass
3 Assembly clamp 8  Rapid burner

4 Control panel 9 Wok burner

5 Basecover 10 Normal burner
1 Rapid burner Rear left

2 Auxiliary burner Front left

3 Wok burner Middle

4 Normal burner Front right

5  Normal burner Rear right
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Package contents

Accessories supplied can vary
depending on the product
model. Not every accessory

described in the user manual
may exist on your product.

2. Coffee pot adaptor

Used.for coffee pofs.

1. User manual

Technical specifications

3. Wok pan adaptor

Used for hosting a wok pan with
a round bottom.

Voltage / frequenc 220-240 V ~ 50 Hz
Cable type / section min.HO5V2V2-F 3 x 0,75 mm

2Ls (62.350)/13 mbar
External dimensions (height / width / depth) 46 mm/750 mm/524 mm

Power

1,75 kW

Technical specifications may be
changed without prior notice to
improve the quality of the
product.

Figures in this manual are
schematic and may not exactly
match your product.
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Values stated on the product

labels or in the documentation
accompanying it are obtained in
laboratory conditions in
accordance with relevant
standards. Depending on
operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.

Injector table

Position hob 2,9 kW 1 kW 5 kW 1,75 kW 1,75 kW
Rear left Front left Middle Frontright | Rear right

62.350/13mbar
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E Installation

Product must be installed by a
qualified person in accordance with
the regulations in force. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty.

Preparation of location and
electrical and gas installation
for the product is under
customer’s responsibility.

DANGER:
The product must be installed

in accordance with all local gas
and/or electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check
if the product has any defects on it.
If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks

for your safety.

Before installation
The hob is designed for installation
into commercially available work

tops. A safety distance must be left

between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See

figure (values in mm].

e |tcanalsobeusedinafree
standing position. Allow a
minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

e (*]If a cooker hood is to be
installed above the cooker, refer
to cooker hood manufacturer’
instructions regarding
installation height (min 650 mm)

e Remove packaging materials
and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates
and adhesives used must be
heat resistant (100 °C
minimum).

e The worktop must be aligned
and fixed horizontally.

e Cut aperture for the hob in
worktop as per installation
dimensions.
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Minimum height to extractor as
recommend in extractor

instruction manual
**  Minimum distance between
cabinetry must be equal to width

of hob

Room ventilation

All rooms require an openable
window, or equivalent, and some
rooms will require a permanent
vent as well. The air for combustion
is taken from the room air and the
exhaust gases are emitted directly
into the room. Good ventilation is
essential for safe operation of your
appliance.

Rooms with doors and/or windows
which open directly to the outer
environment

The doors and/or windows that
open directly to the outer
environment must have a total
ventilation opening of the
dimensions specified in the table
below which is based on the total
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50mm Mg

Ghmm min

gas power of the appliance (total
gas power consumption of the
appliance is shown in the technical
specification table of this user
manual). If the doors and/or
windows do not have a total
ventilation opening corresponding
to the total gas consumption of the
appliance as specified in the table
below, then there must definitely be
an additional fixed ventilation
opening in the room to ensure that
the total minimum ventilation
requirements for the total gas
consumption of the appliance is
achieved. The fixed ventilation
opening can include openings for
existing airbricks, extraction hood
ducting opening dimension etc.

Total gas min. Ventilation
consumption (kW) | opening (cm?)




Rooms that do not have openable
doors and/or windows that open
directly to the outer environment

If the room where the appliance is
installed does not have a door
and/or a window that opens directly
to the outer environment, other
products shall be sought that
definitely provide a fixed
nonadjustable and non-closable
ventilation opening which meets the
total minimum ventilation opening
requirements for the total gas
consumption of the appliance as
indicated in the above table.Also the
appropriate building regulations
advise should be followed.

Where a room or internal space
contains more than one gas
appliance, additional ventilation
area shall be provided on top of the
requirement given in the table
above. Size of additional ventilation
area shall be appropriate to
regulations of other gas appliances.
There should also be a minimum
clearance of 10mm on the bottom
edge of the door that opens to the
inner environment in the room
where the appliance is installed.You
must ensure that items such as
carpets and other floorcoverings

etc., do not affect the clearance
when the door is closed.

The cooker may be located in a
kitchen, kitchen/diner or a bed-
sitting room, but not in a room
containing a bath or a shower. The
cooker must not be installed in a
bed-siting room of less than 20m®.
Do not install this appliance in a
room below ground level unless it is
open to ground level on at least one
side.

Installation and connection

e The product must be installed in
accordance with all local gas
and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded
outlet/line protected by a miniature
circuit braker of suitable capacity as
stated in the "Technical
specifications” table. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using the
product with or without a
transformer. Our company shall not
be liable for any damages that will
arise due to using the product
without a grounding installation in
accordance with the local
regulations.
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DANGER:
The product must be connected to

the mains supply only by an
authorised and qualified person.
The product’s warranty period
starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures carried
out by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be

clamped, bent or trapped or come
into contact with hot parts of the
product.

A damaged power cable must
be replaced by a qualified
electrician. Otherwise, there is
risk of electric shock, short
circuit or fire!

e Connection must comply with
national regulations.

e The mains supply data must
correspond to the data specified
on the type label of the product.
Type label is at the rear housing
of the product.

e Power cable of your product
must comply with the values in
“Technical specifications” table.

DANGER:
Before starting any work on the

electrical installation, disconnect
the product from the mains supply.
There is the risk of electric
shock!
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Power cable plug must be
within easy reach after
installation (do not route it
above the hob).

While performing the wiring,

you must apply with the
national/local electrical
regulations and must use the
appropriate socket outlet/line
and plug for oven. In case of the
product’s power limits are out
of current carrying capability of
plug and socket outlet/line, the
product must be connected
through fixed electrical
installation directly without
using plug and socket
outlet/line.

Plug the power cable into the
socket.

Gas connection

DANGER:
Product can be connected to gas

supply system only by an
authorised and qualified person or
technician with licence.

Risk of explosion or toxication
due to unprofessional repairs!
Manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures carried
out by unauthorised or
unlicensed persons.

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas
supply.

There is the risk of explosion!

e (as adjustment conditions and
values are stated on labels (or
on type label].



Your product is equipped for
natural gas (NG).

e Natural gas installation must be
prepared before installing the
product.

e There must be a pipe (Piping
advised to be buyed from a
licensed installer]), must comply
with local gas standard, at the
outlet of the installation for the
natural gas connection of your
product and the tip of this pipe

must be closed with a blind plug.

Service Representative will
remove the blind plug during
connection and connect your
product by means of a straight
connection device (coupling].

e Make sure that the natural gas
valve is readily accessible.

e Ifyou need to use your product
later with a different type of gas,
you must consult the Authorised
Service Agent for the related
conversion procedure.

Installing the product

1. Remove burners, burner caps
and grills on the hob from the
product.

2. Turning the hob upside down,
place it on a flat surface.

3. When installing the hob, apply
the sealing gasket, which was
provided in the packaging,
around the hob as shown in the
following picture, ensuring that it
remains 1to 2 mm inside from
the outer edge of the glass.

4. Place the hob on the counter and
align it.

5. Using the installation clamps
secure the hob by fitting through
the holes on the lower casing.

uuuuuuu

Hob

Screw

Installation clamp
Counter

M~ o N —

When installing the hob onto a
cabinet, a shelf must be

installed in order to separate
the cabinet from the hob as
illustrated in the above figure.
This is not required when
installing onto a built-under
oven.

For example, if it is possible to
touch the bottom of the product
since it is installed onto a drawer,
this section must be covered with a
wooden plate.
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* min. 15 mm

Rear view (connection holes)

Location of the connection
holes shown in the below figure
are schematic,may vary
depending on the product
model. Fix them according to

connection holes on your
product.

Place the burner plates, burner
plate caps and grills back to their
seating after installation.

DANGER:
Making connections to different

holes is not a good practice in
terms of safety since it can
damage the gas and electrical
system.
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DANGER:
There are gas and electrical

components contained within
this hob, therefore when fitting
the mounting springs/clamps
only attach the supplied fixings
to the connection holes shown
in this manual. Failure to
observe this advise may lead to
life and property safety

Final check

1. Open gas supply.

2. Check gas installations for
secure fitting and tightness.

3. Ignite burners and check
appearance of the flame.

Flame must be blue and have a
regular shape. If the flame is
yellowish, check if the burner
cap is seated securely or clean
the burner.

Gas conversion
DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas
supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance'’s
gas type, change all injectors and
make flame adjustment for all
valves at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the

burners

1. Take off burner cap and burner
body.

2. Unscrew injectors by turning the
counter-clockwise.

3. Fit new injectors.



4. Check all connections for secure
fitting and tightness.

New injectors have their
position marked on their
packing or injector table on
Injector table, page 13 can
be referred to.

((Varies depending on the
product model.))

On some hob burners, the
injector is covered with a
metal piece. This metal
cover must be removed for
injector replacement.

1 Flame failure device (model

dependant])
2 Spark plug
Injector
4 Burner

Unless there is an abnormal
condition, do not attempt to
remove the gas burner taps.
You must call an Authorised
service agent or technician with

licence if it is necessary to
change the taps.

Reduced gas flow rate setting

for hob taps

1. Ignite the burner that is to be
adjusted and turn the knob to the
reduced position.

2. Remove the knob from the gas
tap.

3. Use an appropriately sized
screwdriver to adjust the flow
rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane] turn

the screw clockwise. For the

natural gas, you should turn the
screw counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight

flame in the reduced position

should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the
desired position, turn the screw
clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the
burner both to high-flame and
reduced positions and check
whether the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap

used in your appliance the

adjustment screw position may vary.

1 Flow rate adjustment screw
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Future Transportation

e Keep the product’s original
carton and transport the
product in it. Follow the
instructions on the carton. If you
do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap
or thick cardboard and tape it
securely.

e Secure the caps and pan
supports with adhesive tape.

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is Check the general appearance
changed, then the rating plate of your product for any

that shows the gas type of the damages that might have

unit must also be changed. occurred during transportation.
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Preparation

Tips for saving energy

The following information will help

you to use your appliance in an

ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before
cooking them.

e Use pots/pans with cover for
cooking. If there is no cover,
energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is
suitable for the bottom size of
the pot to be used. Always
select the correct pot size for
your dishes. Larger pots require
more energy.

Initia

luse

First cleaning of the appliance

[i]

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the
surface, which may result in
shattering of the glass.

1. Re

move all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the
appliance with a damp cloth or
sponge and dry with a cloth.
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E How to use the hob

General information about
cooking

Never fill the pan with oil more
than one third of it. Do not leave
the hob unattended when

heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt
to extinguish a possible fire
with water! When oil catches
fire, cover it with a fire blanket
or damp cloth. Turn off the hob
if it is safe to do so and call the
fire department.

e Before frying foods, always dry
them well and gently place into
the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use
when heating oil.

e Place the pans and saucepans
in @ manner so that their
handles are not over the hob to
prevent heating of the handles.
Do not place unbalanced and
easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and
saucepans on cooking zones
that are switched on. They
might get damaged.

e Operating a cooking zone
without a vessel or saucepan on
it will cause damage to the
product. Turn off the cooking
zones after the cooking is
complete.
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As the surface of the product
can be hot, do not put plastic
and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used
to keep foods either.

Use flat bottomed saucepans or
vessels only.

Put appropriate amount of food
in saucepans and pans. Thus,
you will not have to make any
unnecessary cleaning by
preventing the dishes from
overflowing.

Do not put covers of saucepans
or pans on cooking zones.
Place the saucepansin a
manner so that they are
centered on the cooking zone.
When you want to move the
saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the
cooking zone you want instead
of sliding it.

Gas cooking

Size of the vessel and the flame
must match each other. Adjust
the gas flames so that they will
not extend the bottom of the
vessel and center the vessel on
saucepan carrier.



Using the hobs
1

2 3 4

Rapid burner 18-22 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Wok burner 22-30cm

Normal burner 14-20 cm
Normal burner 14-20 cm is list of

advised diameter of pots to be
used on related burners.

WARNING
Do not use cooking pans
beyond the dimension limits
given above. Using larger pans
causes risk of carbon
monoxide poisoning,
overheating of adjacent
surfaces and control knobs.
Using smaller pans causes
your risk of being burned by
the flame.

g~ LOoNn -

The control button you must use for
each cooking zone is indicated with
a symbol on your product.

You can use the different power
levels on your product to set the
power to the desired level from
minimum to maximum according to
your needs. The 9th level indicates
the highest cooking power, while
the 1st level indicates the lowest
cooking power.

1*  Hob hot [ Residual heat ) indicator

light
2 Gas burners knob
3* Timer

*  (This feature is optional. It may
not exist on your product.)

In the off (upper) position, gas is not

supplied to the cooking zones.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Rotate counterclockwise to the
9th level.

» Gas is ignited with the spark

created.

3. Adjust it to the desired cooking
power.

Turning off the gas burners
Turn the keep warm zone knob to
off (upper) position.
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Illuminated control panel (This
feature is optional. It may not
exist on your product.)
Depending on the model, your
product may come with an
illumination feature on the control
panel. In this case, the selected
level and the lower levels will be
illuminated, and as you set the
product to lower levels, the light of
higher levels will go out.

keep the keys pressed, the minutes
will increase faster or be reset.
Countdown will start in 3 seconds.
When there is 1 minute left, the
countdown will continue in seconds
(59, 58, 57,...).

To cancel the timer, touch the
on/off key for about 3 seconds.

Residual heat indicator(This
feature is optional. It may not
exist on your product.)

Timer (This feature is optional.
It may not exist on your

roduct.)
|
1
1 Minus key
2 ON/OFF key
3 Plus key
4 Display

The timer does not affect the
functions of the product. It is only
used as a warning. The timer clock
will give a signal once the time you
set is over. No symbol will appear

on the display when the timer is off.

To activate the timer, touch the
on/off key for about 3 seconds. Use
(+) and (-] keys to set the time after
which the alarm will sound. If you

25/EN

1 Hob hot [ Residual heat ] indicator
light
There is a residual heat indicator on
the control panel of your hob that
shows if each cooking zone is hot or
not. If the indicator is on, this
means that the hob is still hot. In
this case, do not touch the hob. The
indicator light will go off when the
hob is cold enough.



Gas shut off safety system (in
models with thermic
component)

1 As a counter measure
against blow out due
to fluid overflows at
burners, safety
mechanism trips and
shuts off the gas.

1. Gas shut off
safety

e Push the knob inwards and turn
it counter clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the
knob pressed for 3-5 seconds
more to engage the safety
system.

e |f the gas does not ignite after
you press and release the knob,
repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15
seconds.

DANGER:
Release the button if the burner is

not ignited within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before
trying again. There is the risk of
gas accumulation and
explosion!

Wok burner

Wok burners help you to cook faster.
Wok, which is particularly used in
Asian kitchen is a kind of deep and
flat fry-pan made of sheet metal,
which is used to cook minced
vegetable and meat at strong flame
in a short time.

Since meals are cooked at strong
flame and in a very short time in
such fry-pans that conduct the heat
rapidly and evenly, the nutrition
value of the food is preserved and
vegetables remain crispy.

You can use wok burner for regular
saucepans as well.

If you want to use regular saucepan
on wok burner, you must take out
the wok fry-pan carrier from the
hob.
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E Maintenance and care

General information
Service life of the product will
extend and the possibility of
problems will decrease if the
product is cleaned at regular
intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains

supply before starting maintenance
and cleaning works.

There is the risk of electric
shock!

DANGER:

Allow the product to cool down
before you clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e Clean the product thoroughly
after each use. In this way it will
be possible to remove cooking
residues more easily, thus
avoiding these from burning the
next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are
required for cleaning the
product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or
sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid
is thoroughly wiped off after
cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean
the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth
with a liquid detergent (not
abrasive) to wipe those parts
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clean, paying attention to sweep
in one direction.

The surface might get damaged
9 by some detergents or cleaning
materials.
Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.
Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the
surface, which may result in
shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan
carriers and burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make
sure that they are seated
correctly.

4. When installing the upper grills,
pay attention to place the
saucepan carriers so that the
burners are centered.



clean the surface of the hob with a
damp cloth.

Sugar-based foods such as
thick cream and syrup must be
cleaned promptly without
waiting the surface to cool
down. Otherwise, glass ceramic
surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on
coatings or other surfaces in time.
This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal
condition, and not a defect.

Cleaning the control panel

: ' Clean the control panel and knobs
Glass ceramic surfaces with a damp cloth and wipe them
Wipe the glass ceramic surface dry.
using a piece of cloth dampened
with cold water in a manner as not
to leave any cleaning agent on it.
Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the
glass ceramic surface when using
the hob for the next time.
Dried residues on the glass ceramic
surface should under no
circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar
tools.
Remove calcium stains [yellow
stains) by a small amount of lime
remover such as vinegar or lemon

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove
the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get
damaged!

1 Knob

2 Sealing element

juice. You can also use suitable Do not remove the sealing
commercially available products. elements under the knobs for
If the surface is heavily soiled, apply cleaning.

the cleaning agent on a sponge and
wait until it is absorbed well. Then,
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Troubleshooting

p
—>— Check fuses in the fuse box.

e Main gas valve is closed. >—>—> Open gas valve.

e Gaspipeis bent. 55— Install gas pipe properly.

Burners are not burning properly or at all.

e Burners are dirty. >—>—> Clean burner components.

e Burners are wet. >—>—> Dry the burner components.

e Burner cap is not mounted safely. >—>—> Mount the burner cap

properly.

e Gasvalveis closed. >—>—> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >—>—> Replace gas cylinder.
Consult the Authorised Service

mAgent or technician with licence
or the dealer where you have
purchased the product if you
can not remedy the trouble
although you have implemented
the instructions in this section.

Never attempt to repair a
defective product yourself.
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PLYTA KUCHENNA DO

ZABUDOWY
INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

www.grundig.com



Prosimy najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor wyrobu firmy Grundig. Mamy nadzieje, ze
wyréb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami
jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak
najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie
przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z
nim dokumenty i zachowa¢ je do wgladu w przysztosci. Jesli
przekazesz ten wyrdéb komus innemu, oddajcie mu takze te
instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej
instrukcji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie
takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy modelami
wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace
symbole:

Wazna informacja lub
przydatna wskazéwka dot.
uzytkowania

Ostrzezenie przed
zagrozeniem dla zycia i
mienia.

Ostrzezenie przed
porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed
zagrozeniem pozarem.

Ostrzezenie przed goracymi
powierzchniami.

P BE]

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$c Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C € Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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Fl Wazne instrukcje i
ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktére
pomoga uniknac
zagrozenia obrazeniem
lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

Ogolne zasady
bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢

uzywane przez dzieci w

wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o
ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,

czuciowych lub
umystowych, lub
nieumiejetne i
niedo$wiadczone, jesli
sq pod nadzorem lub
poinstruowano je w

sprawach uzytkowania

tego urzadzenia w
sposéb bezpieczny i

rozumiejq zwigzane z
tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny
bawi¢ sie tym
urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzac czyszczenia
ani konserwacji.
Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby
(w tym dzieci)
niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie
lub umystowo, a takze
przez osoby bez
doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie
obstugi urzadzenia
wytacznie pod
nadzorem lub po
uprzednim
poinstruowaniu

w zakresie
bezpiecznego
korzystania

Z urzadzenia.
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Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie
tym urzadzeniem.

W razie przekazania
produktu innej osobie
do uzytku osobistego
lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem
uzywanego produktu
nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika,
etykietami produktu i
innymi stosownymi
dokumentami i
elementami.
Instalacje i naprawy
musi zawsze
wykonywacd
autoryzowany
pracownik serwisowy.
Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych
przez osoby
nieupowaznione i moze
z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcje.
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Nie wolno uruchamiac
tego wyrobu, jesli jesli
jest niesprawny lub
widocznie uszkodzony.
Po kazdym uzyciu
sprawdz, czy wytgczone
zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy
pracy z gazem

Wszelkie prace na
urzadzeniach i
instalacjach gazowych
mogze prowadzic
wytacznie
autoryzowany i
kwalifikowany personel.
Przed instalacjg nalezy
upewnic sie, ze warunki
W miejscowej sieci
rozdzielczej (rodzaj i
ci$nienia gazu) sq
kompatybilne z
ustawieniami
urzadzenia.

Urzadzenie to nie jest
przytgczone do
systemu usuwania
produktéw spalania.
Nalezy je zainstalowac i
przytaczy¢ zgodnie z
obowigzujacymi
przepisami



instalacyjnymi.
Szczegodlng uwage
nalezy zwréci¢ na
odnosne wymogi
dotyczace wentylacji;
Patrz Przed
zainstalowaniem,
strona 16

UWAGA: Skutkiem
uzytkowania kuchenki
gazowej jest ciepto,
wilgo¢ oraz produkty
spalania w
pomieszczeniu, w
ktéorym jq
zainstalowano. Nalezy
zapewni¢ dobre
przewietrzanie kuchni,
zwtaszcza w czasie
uzytkowania kuchenki:
utrzymywac naturalne
otwory drozne lub
zainstalowacé wentylator
mechaniczny (okap z
wyciggiem
mechanicznym).
Dtugotrwate intensywne
uzytkowanie tego
urzadzenia moze
wymagac dodatkowej
wentylacji, np. poprzez
zwiekszenie poziomu
wentylacji

mechanicznej tam,
gdzie jest obecna.
Prawidtowos¢ dziatania
urzadzen i uktadéw
gazowych musi by¢
regularnie sprawdzana.
Regulator, przewod
gietki i jego zacisk
muszg by¢ regularnie
sprawdzane i
wymieniane w okresach
zalecanych przez
producenta lub w razie
potrzeby.

Regularnie czysc¢ palniki
gazowe. Ptomienie
powinny byc¢ btekitne i
powinny pali¢ sie réwno.

e Ten produkt moze by¢

wykorzystywany
wytacznie w
pomieszczeniu, w
ktorym zamontowano
odpowiednio
wyregulowany i
dziatajacy czujnik
tlenku wegla. Nalezy
sie upewnic¢, ze czujnik
tlenku wegla dziata
prawidiowo i jest czesto
serwisowany. Czujnik
tlenku wegla nalezy
zainstalowac
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maksymalnie 2 metry
od produktu.

W urzadzeniach
gazowych potrzeba
dobrego spalania. W
razie niecatkowietego
spalania moze
powstawac tlenek
wegla (CO). Tlenek
wegla jest bezbarwnym,
bezwonnym i bardzo
trujacym gazem o
skutkach smiertelnych
nawet w bardzo matych
dawkach.

Popros miejscowego
dostawce gazu o
informacje o telefonach
alarmowych stuzb
gazowych i srodkach
bezpieczenstwa na
wypadek ulatniania sie
gazu.

Co robi¢, gdy poczuje sie
zapach gazu

Nie uzywaj otwartego
ognia i nie pal tytoniu.
Nie uzywaj zadnych
przetacznikow
elektrycznych (np.
wyltacznika $wiatta, czy
dzwonka u drzwi itd.).
Nie uzywaj telefonu
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stacjonarnego ani
komorkowego.
Zagrozenie wybuchem i
zatruciem!

Zamknij wszystkie
zawory na urzgdzeniu
gazowym i
gazomierzach.

Otworz drzwi i okna.
Sprawdz szczelnos¢
wszystkich rur i
potaczen. Jesli nadal
czu¢ gaz, wyjdz z
mieszkania.

Ostrzez sasiadow.
Wezwij straz pozarna.
Uzyj telefonu poza
domem.

Nie wracajcie na teren
nieruchomosci, dopoki
nie zostanie
zapewnione
bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo
elektryczne

W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy
go uzywac do czasu
naprawy przez
autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!



Piekarnik ten mozna
podtaczy¢ tylko do
ghiazdka z uziemieniem
0 hapieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zlec
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywasz
transformatora do
zasilania. Firma nasza
nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego
piekarnika zgodnie z
miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢
piekarnika rozlewajac
nan wode! Grozi to
porazeniem
elektrycznym!

Nie wolno dotykacd
wtyczki mokrymi
dtonmi. Nie wolno
wyciggac wtyczki
ciagnac za przewdd,
nalezy jg wyciagnij
chwytajac za nig sama.

Piekarnik ten trzeba
odtgczy¢ od zasilania
na czas instalacji,
konserwacji,
czyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenie
w przypadku
uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go
wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub
osoba o podobnych
kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak
zainstalowa¢é, aby
mozna byto go
catkowicie odfgczy¢ od
sieci. Odtaczenie to
nalezy zapewni¢ albo
poprzez wyjecie
wtyczki z gniazdka,
albo wytgczenie
wyltacznika, w ktory
wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami
budowlanymi.
Wszelkie prace na
uktadach i urzadzeniach
elektrycznych
wykonywacé moze tylko
upowazniony i
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wykwalifikowany
personel.

o W razie jakiejkolwiek
awarii wytgcz wyréb i
odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
zabezpieczajacy
instalacje domowa.

e Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego
wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

e« OSTRZEZENIE:
Podczas uzytkowania
urzadzenie i jego czesci
sq gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat
mogq przebywac w
poblizu urzadzenia
wytacznie pod
nadzorem o0sob
dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac
tego wyrobu w stanie
zakfdécenia oceny
sytuacji lub koordynacji
przez konsumpcje
alkoholu i/lub innych
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Srodkéw
odmieniajacych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosg,
jesli w potrawach
stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol
paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
goracymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow
tatwopalnych w poblizu
tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo
sie nagrzewac przy
pracy.

Nalezy dba¢, aby zaden
otwor wentylacyjny nie
byt zakryty.

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.
OSTRZEZENIE:
Gotowania na kuchence
w tluszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru.



NIE prébuj gasi¢ ognia
wodgq, ale wytacz
kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie
nalezy nadzorowac.
Krétkie gotowanie
nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE:
Zagrozenie pozarowe:
Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do
gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest
peknieta, wytaczyc
kuchenke, aby unikngé
zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.
W przypadku pekniecia

szklanej ptyty kuchenki:

Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i
elektryczne elementy
grzejne i odtgcz
urzadzenie od zasilania.
Nie dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

Aby unikng¢ zagrozenia
pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sie, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i
nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani
ucietych przewodow,
ani przedtuzaczy, a
tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.
Upewnij sie, ze
gniazdko, do ktérego
wigczona jest kuchenka
jest suche.

Upewnij sie, ze
przytacze gazu
zainstalowany jest tak,
Zze nie powoduje
wycieku gazu.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten
przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie
uzytkowania
komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to
stuzy wytacznie do
pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac go do
innych celéw, na
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przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Producent nie
odpowiada za szkody
spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem tego
wyrobu lub

obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e« OSTRZEZENIE:
Dostepne czesci mogg
sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z
dala od kuchenki.

e Materiaty
opakowaniowe mogq
by¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac
materiaty
opakowaniowe z dala
od dzieci. Prosimy
pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z
normami ochrony
Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne
i/lub gazowe sg

niebezpieczne dla dzieci.

W trakcie pracy tego
produktu nie
dopuszczac do
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przebywania dzieci w
jego poblizu ani do
zabawy.

e Nie stawiaj na tym
urzadzeniu zadnych
przedmiotéw, po ktére
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa

WEEE i usuwanie

odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyroéb ten wykonano z czesci i
materiatow wysokiej jakosci,
ktére mogqg by¢ odzyskane i
uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem
z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac
go do punktu zbidrki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtorne. Aby
dowiedziet sie, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami
lokalnymi.



Zgodnos¢ z dyrektywa
RoOHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej
dyrektywie.
Pozbywanie sie
materiatéow
opakowaniowych
e Materiaty opakowaniowe sgq
niebezpieczne dla dzieci.

Nalezy trzymac je w
bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z
surowcow wtornych. Nalezy
odpowiednio sie ich
pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich
wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami
domowymi.
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Pl Informacje ogélne

Opis urzadzenia
8

Podpora garnka
Palnik normalny
Klamra montazowa
Panel sterowania
Pokrywa podstawy

u h WN =

10

4 3
6 Palnik pomocniczy
7  Szkio hartowane
8 Palnik szybki
9 Palnik do wokéw
10 Palnik normalny

1 Palnik szybki Tylny lewy

2  Palnik pomocniczy Przedni
lewy

3 Palnik do wokéw Srodek

4  Palnik normalny Przedni
prawy
5 Palnik normalny Tylny prawy
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Zawartos$¢ opakowania

Dostarczane akcesoria
réznig sie zaleznie od

modelu wyrobu. Niektore z
akcesoriow opisanych w
instrukcji obstugi moga nie
by¢ dostarczane razem z
tym modelem produktu.

2. Przystawka na dzbanek z

kawa f

1. Instrukcja uzytkowania

Dane techniczne

smz;} do ustawiénia
dzbankoéw do kawy.
3. Przystawka do woka

Stuzy do ustawiania wokc')w
z zaokraglonym dnem.

Typ/ przekréj przewodu min.HO5V2V2-F 3 x 0,75 mm?

Konwersja na typ/ci$nienie gazu® 2Ls (G2.350)/13 mbar

Dane techniczne mogq
zostac zmienione bez
uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg
schematyczne i mogaq sie
nieco roézni¢ od danego
wyrobu.
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Wartosci podane na
etykietkach wyrobu lub w
towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odno$nymi
normami. Wartosci te mogg,
sie rézni¢ zaleznie od
operacyjnych i
$rodowiskowych warunkow
pracy danego wyrobu.

Tabela wtryskiwacza

Pozycja strefy 1 kW 1,75 kW

piyty Przedni Przedni
j lewy prawy

2Ls
(G2.350)/13mbar
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E] Instalacja

Produkt musi zostad
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i
zgodnie z obowigzujacymi
przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przygotowanie miejsca do
instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

&ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy
instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami

dot. Instalacji gazowych i
elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem
sprawdz, czy wyrob nie ma
widocznych defektow. elsi ma,
nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby
zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Ptyta kuchenna przeznaczona
jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach.

Pomiedzy tym urzadzeniem a

$cianami lub meblami

kuchennymi nalezy pozostawic
bezpieczny odstep. Patrz:

rysunek (wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac w
pozycji wolnostojqcej.
Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad
powierzchnig ptyty
kuchennej.

e (*) Jesli nad kuchenkg ma
by¢ zainstalowany wyciag,
sprawdz wysokos¢ instalacji
w instrukcji wytworcy
wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty
opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie
zastosowanych
syntetycznych laminatéw i
lepiszczy muszg byc¢
odporne na wysokg
temperature (minimum
100 °C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo i
przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwor na
ptyte kuchenna zgodnie z
wymiarami instalacyjnymi.
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mm min

110 mmmin

*  Minimalna odlegtos¢ od
okapu musi by¢ zgodna z
podang w instrukcji obstugi
okapu

**  Minimalna odlegtos¢
pomiedzy szafkami musi by¢
rowna szerokosci ptyty
kuchennej

Wentylacja
pomieszczenia

Wszystkie pomieszczenia
powinny by¢ wyposazone

w okno, ktére mozna otwierac
(lub podobne rozwigzanie).
W przypadku niektorych
pomieszczen konieczny moze
by¢ rowniez staty otwor
wentylacyjny. Powietrze do
spalania jest pobierane

Z pomieszczenia, a produkty
spalania ulatniajq sie

bezposrednio do pomieszczenia.

Dobra wentylacja jest
niezwykle wazna dla
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50mm Mi

Ghmm min

bezpiecznego uzytkowania
produktu.

Pomieszczenia z drzwiami
i/lub oknami otwieranymi
bezposrednio na zewnatrz
budynku

Drzwi i/lub okna otwierane
bezposrednio na zewnatrz
budynku musza tworzy¢ otwor
wentylacyjny o tacznych
wymiarach okreslonych w
ponizszej tabeli stworzonej na
podstawie catkowitej mocy
gazowej urzadzenia (catkowite
Zuzycie mocy gazowej
urzadzenia przedstawiono w
tabeli specyfikacji technicznych
w niniejszej instrukcji obstugi).
Jesli drzwi i/lub okna nie
zapewniajq taqcznego otworu
wentylacyjnego
odpowiadajqcego catkowitemu
Zuzyciu gazu przez urzadzenie
zgodnie z ponizszg tabelg,
wowczas nalezy stworzy¢



dodatkowy staty otwor
wentylacyjny w pomieszczeniu,
aby zapewni¢ osiggniecie
minimalnych wymagan
dotyczacych fgqcznej wentylacji
dla catkowitego zuzycia gazu
przez urzadzenie. Staty otwor
wentylacyjny moze obejmowac
wymiary otworow istniejgcych
pustakéw, otworu kanatu
wyciggowego okapu itp.

Catkowite
zuzycie gazu
(kw)

Minimalny
otwor
wenztylacyjny

155-17 90

Pomieszczenia bez drzwi
i/lub okien otwieranych
bezposrednio na zewnatrz
budynku

Jesli pomieszczenie, w ktorym
urzadzenie jest instalowane,
nie jest wyposazone w drzwi
i/lub okna otwierajace sie
bezposrednio na zewnatrz
budynku, nalezy znalez¢ inne
produkty zapewniajace staty,
nieregulowany i niezamykany
otwoér wentylacyjny zgodny z

facznymi minimalnymi
wymaganiami stawianymi
otworom wentylacyjnym dla
catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie wskazanymi w
powyzszej tabeli. Nalezy
rowniez przestrzegac
odpowiednich przepisow
budowlanych.

W przypadku, gdy
pomieszczenie lub przestrzen
wewnetrzng wyposazono w
wiecej niz jedno urzadzenie
gazowe, nalezy zapewnic
dodatkowg przestrzen
wentylacyjng ponad tg
wymagang w powyzszej tabeli.
Wielkos¢ dodatkowego obszaru
wentylacyjnego powinna
odpowiadac regulacjom
dotyczacym pozostatych
urzgdzen gazowych.

Przeswit pod dolng krawedzig,
drzwi prowadzacych

Z pomieszczenia, w ktorym
zainstalowano urzadzenie do
innych pomieszczen wewnatrz
budynku powinien wynosi¢ co
najmniej 10 mm. Nalezy sie
upewnié, ze elementy takie jak
dywany, wykfadziny podtogowe
itp. nie maja wptywu na ten
przeswit, gdy drzwi sq
zamkniete.

Kuchenke mozna umiescic¢

w kuchni, jadalni lub w pokoju
dziennym petnigcym rowniez
funkcje sypialni, ale nie

W pomieszczeniu
wyposazonym w wanne lub
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prysznic. Kuchenki nie wolno
instalowac¢ w pokoju dziennym
petnigcym réwniez funkcje
sypialni o kubaturze mniejszej
niz 20 m3.
Urzadzenia nie wolno
instalowac¢ w pomieszczeniach
znajdujacych sie ponizej
poziomu gruntu, chyba ze sgq
one otwarte na poziomie
gruntu co najmniej z jednej
strony.
Instalacja i przytaqczenie
e Urzadzenie to nalezy
instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot.

instalacji gazowych i
elektrycznych.

Przytaqczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyréb do
uziemionego gniazda / obwodu
zabezpieczonego
miniaturowym wyifgcznikiem
automatycznym o
odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane
techniczne”. Zleci¢ wykonanie
instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania.
Nasza firma nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z
uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.
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ZAGROZENIE:

Wyréb ten musi byt
przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe
upowazniong i
wykwalifikowana. Gwarancja
na ten wyrdb obowigzuje
dopiero po jego prawidlowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych
przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
MEPrzewodu zasilajacego nie
mozna klamrowacé, zginac i
przyciskac¢, ani stykac z
goracymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone
wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk.
Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu
niefachowej instalacji!

e Przyfgczenie musi byc¢
zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg
odpowiadac¢ danym
podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa
umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajacy ten
wyréb musi odpowiadad
parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".



ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek

prac przy instalacji
elektrycznej, odtacz to
urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Wtyczka przewodu
zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu
(nie prowadzi¢ przewodu
ponad ptytg kuchenng).

Podczas podtaczania kabli
nalezy przestrzegad
krajowych/miejscowych
przepisow elektrycznych
oraz korzystac z
wiasciwego dla piekarnika
gniazda zasilajacego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy
produktu znajdujq sie poza
obecng obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda
zasilajqcego / obwodu,
nalezy podtaczy¢ produkt
bezposrednio za
posrednictwem statej
instalacji elektrycznej bez
korzystania z wtyczki i
gniazda zasilajacego /
obwodu.

W16z wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka.

Ziacze gazowe

ZAGROZENIE:

Wyréb ten musi byt
przytaczony do sieci gazowej
przez osobe uprawniong i
wykwalifikowana.

Zagrozenie wybuchem lub
zatruciem na skutek
niefachowej naprawy.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych
przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek

prac przy instalacji gazowej,
nalezy odcig¢ zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchu!

Warunki i wartosci zasilania
w gaz podane sg na
etykietach (lub tabliczce
Znamionowej).

Produkt jest przeznaczony
do gazu ziemnego (GZ).

Przez zainstalowaniem tego
wyrobu trzeba
przygotoweac instalacje
gazu ziemnego.

Na wyjsciu z instalacji
przytgcza gazu ziemnego do
tego wyrobu musi by¢
gietka rura, a jej koncowka
musi by¢ zamknieta
wtyczka. Przy przytaczaniu
pracownik serwisu wyjmie
zatyczke i przytqczy
urzadzenie za pomocq
prostego ztgqcza (mufy).
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Upewnij sie, ze jest tatwy
dostep do zaworu gazu
ziemnego.

Jesli pdzniej zechcesz
uzywac tego urzadzenia
zasilajac go innego typu
gazem, musisz
skonsultowac sie z
upowaznionym serwisem w
sprawie odnosnej procedury
konwers;ji.

Instalowanie wyrobu

1.

2.

3.

Z ptyty kuchennej zdejmij
palniki, nakrywki palnikow i
kratki.

Odwrdci¢ ptyte kuchenng do
géry dnem i potozy¢ jg na
ptaskiej powierzchni.
Podczas montazu ptyty
nalezy zatozy¢ wokoét niej
uszczelke dostarczong w
opakowaniu, tak jak
pokazano na ponizszym
rysunku, pozostawiajqc 1-2
mm wewnatrz od
zewnetrznej krawedzi szyby.

&
N

5.

a.

Ustaw ptyte na blacie i
wyréwnaj.

Ptyte kuchenng mozna
umocowac w blacie
dostarczonymi klamrami
wprowadzanymi w otwory
dolnej obudowy.
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Ptyta kuchenna
Srubka

Klamra instalacyjna
Blat

A WNR

Jesli ptyta kuchenna jest

instalowana na szafce, musi
zosta¢ zamontowana potka
oddzielajaca ptyte od
szafki, jak to pokazano na
powyzszej ilustracji. Nie
jest to potrzebne przy
instalacji ponad
piekarnikiem do zabudowy.

Jesli, na przyktad, ze wzgledu
na umieszczenie tego
urzadzenia ponad szuflada,
mozna dotkna¢ jego spodu,
musi on by¢ przykryty ptytg

drewniana.

il

vz
I ;

@

*  min. 15 mm



Widok z tytu (otwory
przylaczeniowe)

Umiejscowienie otwordw
przytaczeniowych
przedstawione na
ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sie
rézni¢ w zaleznosci od
modelu wyrobu. Nalezy je
zamocowac zgodnie z
otworami przytaczeniowymi
w wyrobie.

*

Po instalacji wtdz z powrotem
ptytki palnikdéw, kotpaski ptytek
palnikdéw oraz grille na ichh
miejsca.

AZAGROZENIE:

Przytaczanie poprzez rézne
otwory nie jest dobrg
praktyka ze wzgledow
bezpieczenstwa, poniewaz
moze uszkodzi¢ system
gazowy i elektryczny.

MEZAGROZENIE:

Ptyta kuchenna zawiera
elementy zasilane gazem i
energiq elektryczna. Z tego
powodu ptyte kuchenng
nalezy przytwierdzi¢ do
blatu wytgcznie poprzez
otwory mocujace, przy
pomocy wylacznie
dostarczonych elementéw
mocujacych i $rub, tak jak
pokazano w tej instrukcji.
W przeciwnym razie
stwarzac¢ bedzie zagrozenie
dla zycia i mienia.

Ostateczne sprawdzenie

1. Otworz zasilanie gazem.

2. Sprawdz bezpieczenstwo
pasowania i szczelnosé
instalacji gazowych.

3. Zapal palniki i sprawdz
wyglad ptomienia.

Ogien musi by¢ niebieski i
mie¢ ksztatt regularny. Jesli
ptomienie zolciejg,
sprawdz, czy kotpak palnika
pewnie siedzi albo oczys$¢
palnik.

Zmiana rodzaju gazu

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji gazowej,
nalezy odcig¢ zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchu!

Aby zmieni¢ typ gazu
zasilajgcego to urzadzenie
wymienia sie wszystkie wtryski
i reguluje ptomien na
wszystkich zaworach przy
ograniczonym przeptywie gazu.
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Wymiana wtryskéw do

palnikow

1. Zdejmij kotpak palnika i
wyjmij korpus palnika.

2. Odkrec¢ wtryski przekrecajac
je w lewo.

3. Zatéz nowe wtryski.

4. Sprawdz bezpieczenstwo
pasowania i szczelnosé
wszystkich potaczen.

Pozycje nowych
wtryskow sg zaznaczone
na ich opakowaniu lub w
odpowiedniej tabeli,
Tabela wtryskiwacza,
strona 15 do ktoérej
nalezy zawsze siegac.

((Rbéznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.))
W niektorych palnikach
na ptycie kuchennej
wtrysk jest nakryty
metalowg pokrywa. W
przypadku wymiany
wtrysku te pokrywe
nalezy zdjac.

C)

O ile nie zachodzg warunki

nienormalne,nie staraj sie
wyjac kurkow gazowych
palnikow. Jesli trzeba
wymienic te kurki, nalezy
wezwac autoryzowany
serwis.

1 Czujnik zaniku ptomienia
(zaleznie od modelu)

2 Swieca zaptonowa
3 Wtrysk
4 Palnik
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Ustawienie kurkow pilyty
na ograniczony strumien
gazu

1. Zapal palnik, ktéry ma byc¢
ustawiany i obro¢ pokretto
do pozycji niskiego
ptomienia.

2. Zdejmij pokretto z kurka
gazu.

3. Do ustawiania $ruby
regulacji przeptywu nalezy
uzywac srubokreta o
odpowiednim rozmiarze.

Dla gazu ptynnego

(butan/propan) nalezy raz

obrocic te srube w prawo. Dla

gazu ziemnego nalezy raz
obrdcic¢ te srube w lewo.

» Normalna dtugosc¢

wyprostowanego ptomienia w

stanie ograniczenia wynosi 6-7

mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej,
niz nalezy, obré¢ srube
zgodnie z ruchem
wskazowek zegara. Jesli jest
zbyt maty, obré¢ jg w lewo.

5. Na koniec kontroli ustaw
palnik na ptomien wysoki a
potem na zredukowany i
sprawdz, czy ptomien
utrzymuje sie.



Pozycja érLlll:_)y_I:eguIa(_:yj_nej Jesli zmieniono rodzaj gazu
moze sie roznic, zaleznie od zasilajacego urzadzenie,
typu kurka gazowego wéwczas trzeba takze

zastosowanego w danym zmienic tabliczke
urzadzeniu. znamionowgq, gdzie rodzaj
gazu jest podany.

Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na
pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie bgbelkowg
lub gruba tekture i
zabezpiecz tasma klejaca.
e Zabezpiecz tasma klejaca
kotpaki i podstawki od
garnki.
Sprawdzaj, czy piekarnik
nie ulegt w transporcie
widocznym uszkodzeniom.

1 Sruba regulacji przeptywu
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Pl Przygotowanie

Jak oszczedza¢ energie
Nastepujgce wskazéwki
pomogg uzytkowac urzadzenie
w sposob ekologiczny oraz
energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Do gotowania uzywaj
garnkow/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez
pokrywki moze
czterokrotnie zwiekszyc¢
pobdr pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy
odpowiadajgcej srednicy
garnka. Zawsze wybieraj
garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy.
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Wieksze garnki zuzywajq
wiecej pradu.

Pierwszy raz

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub

Srodki czyszczace mogq
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie
wyrobu wilgotng Sciereczka,

lub gabka i wytrzyj do sucha

Sciereczka.



B Jak uzywacé ptyty kuchennej

Ogolne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢
rondla olejem powyzej
jednej-trzeciej jego

pojemnosci. Podczas
podgrzewania oleju nie
wolno pozostawiac ptyty
bez nadzoru. Przegrzany
olej moze zapali¢ sie.
Nigdy nie wolno gasi¢
ognia woda! Gdy olej sie
zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng
szmatq. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wylgczy¢
kuchenke i zadzwoni¢ po
straz pozarna.

e Przed smazeniem potrawy
zawsze doktadnie jg osusz,
a potem delikatnie jg potoz
na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie
odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w
ktérym podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj
tak, aby ich trzonki nie byty
nad ptytg, co zapobiegnie
ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich,
ktére tatwo moge sie
przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn
an garnkow na zatgczonych

strefach gotowania. Mogg
sie uszkodzic.

Zatgczenie strefy gotowania,
na ktérej nie stoi zadno
naczynie ani garnek, moze
uszkodzi¢ ten wyréb. Po
zakonczeniu gotowania
wyltacz strefy gotowania.
Poniewaz powierzchnia tego
wyrobu moze by¢ gorgca,
nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani
aluminiowych.

W naczyniach takich takze
nie nalezy przechowywacd
Zywnosci.

Uzywaj tylko garnkow i
naczyn z ptaskim dnem.

Do garnkow i patelni
wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym
zapobiegasz oprzelaniu suie
zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego
czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek
garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w $rodku
strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innej
strefy gotowania, podnies
go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Gotowanie na gazie

Rozmiar naczynia musi

odpowiadac wielkosci

ptomienia. Nastaw ptomien
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gazu tak, aby nie wystawat
poza dno naczynia i ustaw
naczynie w sroku podstawki

pod nie.

Uzytkowanie piyt
kuchennych

1 5

2 3 4

u h WN =

Palnik szybki 18-22 cm
Palnik pomocniczy 12-18 cm
Palnik do wokéw 22-30cm
Palnik normalny 14-20cm

Palnik normalny 14-20 cm to

wykaz zalecanych srednic
garnkow do uzytku na
odnosnych palnikach.

OSTRZEZENIE
Zabrania sie stosowania

naczyn, ktérych wymiary
przekraczajg wymiary
podane powyzej.
Stosowanie wiekszych
naczyn moze skutkowac

zatruciem tlenkiem wegla,

przegrzaniem

sgsiadujqcych powierzchni i

pokretet sterujacych.
Stosowanie mniejszych
naczyn moze skutkowac
poparzeniem.
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Przyciski sterowania kazdej ze
stref gotowania sq oznaczone
symbolami na produkcie.
Mozna korzystac z réznych
poziomow mocy, aby ustawic
wybrang wartos¢ od
minimalnej do maksymalnej. 9.
poziom oznacza najwieksza
moc gotowania, podczas gdy 1.
poziom oznacza moc
najmniejsza.

1* Lampka wskaznika ptyty
goracej

2 Pokretfo palnikéw gazowych

3* Czasomierz

*  (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

W pozycji wytaczonej (gérnej)

gaz nie doptywa do stref

gotowania.



Zapalanie palnikow

gazowych

1. Wcisnij i przytrzymaj
pokretto palnika.

2. Obréc¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara do 9.
poziomu.

» Gaz zapala sie od wywotane]j

iskry.

3. Nastaw wymagang moc
gotowania.

Wytaczanie palnikéw

gazowych

Obrdéc¢ pokretto strefy

utrzymywania w cieple w

pozycje wytaczong (gérng).

Podswietlany panel ste-

rowania (Ta funkcja jest

dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w

zakres wyposazenia za-

kupionego produktu).

W zaleznosci od modelu

produkt moze by¢ wyposazony

w podswietlany panel

sterowania. W tym przypadku

poziom wybrany oraz nizsze
beda podswietlone, a w miare
przechodzenia na nizsze
poziomy podswietlenie
poziomow wyzszych bedzie
gasto.

Minutnik (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia za-
kupionego produktu).

Klawisz minus

Klawisz ZAL./WYL.

Klawisz plus

4  Wyswietlacz

Minutnik nie wptywa na
dziatanie kuchenki. Jest
uzywany wyitgcznie w celu
ostrzegania. Zegar minutnika
sygnalizuje uptyniecie
ustawionego czasu. W
przypadku wyfgczenia
minutnika na wyswietlaczu nie
pojawi sie zaden symbol.

Aby aktywowac minutnik,
nalezy przytrzymac przycisk
wt./wyt. przez okoto 3 sekundy.
Za pomocg przyciskow (+) i (-)
nalezy ustawic czas, po ktéorym
rozlegnie sie alarm. Jesli
nacisniesz i przytrzymasz te
przyciski, minuty bedq predzej
przyrastac i zerowac sie.
Odliczanie czasu rozpocznie sie
po 3 sekundach. Kiedy do
konca pozostanie 1 minuta,
odliczanie bedzie
kontynuowane w sekundach
(59, 58, 57...).

W N =
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Aby wylgczy¢ minutnik, nalezy
przytrzymac przycisk wt./wyt.
przez okoto 3 sekundy.
Wskaznik ciepta
resztkowego(Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia za-

System bezpiecznego
odcinania doptywu gazu
(w modelach z
elementem termicznym)

Jako $rodek
zapobiegania
wybuchowi
skutkiem zalania
palnikéw

przelewajacym sie

kupionego produktu).

1. Bezpieczne
odciecie
doptywu gazu.

ptynem,
mechanizm

1 Lampka wskaznika ptyty
goracej
Na panelu sterowania ptyty
znajduje sie wskaznik ciepta
resztkowego, ktory wskazuje,
czy poszczegblne strefy
gotowania sg gorgce. Jesli
wskaznik sie Swieci, ptyta jest
nadal gorgca. W takim
przypadku nie nalezy dotykac
ptyty. Wskaznik gasnie, gdy
ptyta dostatecznie wystygnie.
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zabezpieczajacy
automatycznie
zmniejsza doptyw
gazu i odcina go.

Aby zapali¢ gaz, wcisnij
pokretto i obré¢ je w lewo.
Aby uruchomic to
zabezpieczenie, po
zapaleniu gazu przytrzymaj
pokretto wcisniete przez
kolejne 3-5 sekund.

Jesli gaz nie zapalit sie po
wcisnieciu i zwolnieniu tego
pokretta, powtérz te same
czynnosci utrzymujac
pokretto wcisniete przez 15
sekund.

ZAGROZENIE:
Jesli w ciggu 15 sekund nie

dojdzie do zaptonu gazu,
zwolnij przycisk.

Odczekaj co najmniej 1
minute, zanim ponowisz
probe. Istnieje grozba
akumulacji gazu i wybuchu!




P wokoéw zapewniajg
szybsze gotowanie. Wok,
zwitaszcza uzywany w kuchni
azjatyckiej, to rodzaj gtebokiej
i ptaskiej patelni zrobionej z
blachy, uzywanej do szybkiego
gotowania siekanych warzyw
oraz miesa na silnym
ptomieniu.

Poniewaz potrawy sg gotowane
na silnym ptomieniu i bardzo
szybko w patelniach, ktore
szybko i rownomiernie
przewodzg ciepto, zachowuje
sie wartos¢ odzywczg potraw,
a warzywa pozostajg kruche.
Palnika do wokdéw mozna takze
uzywac do zwyktych rondli.
Aby uzy¢ palnika do wokdéw do
zwyktego rondla, trzeba zdjac z
ptyty podstawke pod wok.
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdlne

Okres uzytkowania tego
wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sie rzadsze,
jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacja i
czyszczeniem, odtgcz piekarnik
od sieci.

Grozi to porazeniem

elektrycznym!
ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od
goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu dokfadnie
oczysc¢ ten wyrdb. Dzieki
temu fatwiej bedzie usuwad
pozostatosci pieczenia,
unikajac tym samym ich
zapalenia sie na nastepnym
uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie
potrzeba zadnych
specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyréb ten
czysci sie miekkg sSciereczkg
lub gabka i cieptq woda z
mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze
starannie wyciera¢ nadmiar
ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.
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e Do czyszczenia powierzchni
i klamki ze stali nierdzewnej
nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajacych
kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta
miekkya Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie
w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym
kierunku.

Pewne detergenty lub

Srodki czyszczace mogq
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

Oczyszczenie ptyty

Plyty gazowe

1. Wyjmij i oczys¢ podstawki
pod garnki i kotpaki
palnikow.

. Oczys¢ ptyte.

. Zatdz kotpaki na palniki i
upewnij sie, ze lezg na nich
jak nalezy.

4. Przy instalowaniu gérnych
grilli zwrd¢ uwage, na takie
umieszczenie podstawek,
aby palniki byty w ich srodku.
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Powierzchnie szklano-
ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie
ceramiczne Sciereczkg
zamoczong W zimnej wodzie w
taki sposob, aby nie pozostaty
na nich resztki $rodka
czyszczacego. Wytrzyj je do
sucha miekka i suchg
Sciereczky. Pozostawione
resztki mogg spowodowac
uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy
ponownym uzyciu ptyty.
Zaschtych na powierzchni
szklano-ceramicznej resztek w
zadnym razie nie nalezy
skrobac zyletka, wetng zelazng,
ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (zétte) usuwa
sie niewielka iloscig srodka do
czyszczenia z wapienia, np.

octu lub soku z cytryny. Mozna
takze uzy¢ odpowiednich
srodkow dostepnych na rynku.
Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w
srodku czyszczacym i odczekaj,
az nim nasigknie. Nastepnie
oczysc powierzchnie ptyty
wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np.
gestego kremu lub syropu,
trzeba czyscic¢
bezzwtocznie, nie czekajac
az zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym
razie szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych
powierzchni moze z lekka
blakna¢. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na
powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.
Czyszczenie panelu
sterowania

Panel sterowania i pokretta
czysci sie wilgotng Sciereczky i
wyciera do sucha.

sie przyciski/pokretta, nie
nalezy ich zdejmowac do
czyszczenia panelu
sterowania.

Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowania!

Jeéli na produkcie znajdujq
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1 Pokretto
2 Podktadki uszczelniajace

Do czyszczenia nie zdejmuj
podkfadek uszczelniajgcych
spod pokretet.
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Rozwigzywanie problemo

4]

metaliczne odglosy.
e Podgrzewane czesci metalowe moggq sie rozszerzad i
wydawac dzwieki. >>> To nie jest awaria.

e Nie ma pradu. >>> Sprawdz bezpiecznik w skrzynce

bezpiecznikowej.

e Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrecé
kurek doptywu gazu.

e Przewdd doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidfowo
zamontuj przewod doprowadzania

e Palniki sq brudne. >>> Oczys¢ elementy palnikow.
Palniki sg mokre. >>> Osusz elementy palnikow.

e Kotpak palnika nie trzyma sie mocno. >>> Prawidtowo zatdz
elementy palnika.

e Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrecé
kurek doptywu gazu.

e Butla z gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem

LPG) >>> Wymien butle z gazem.

Jesli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego
rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z
autoryzowanym agentem
serwisowym lub
sprzedawcg piekarnika. Nie
probuj samemu naprawiac
zepsutego piekarnika.
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Notes
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