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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotiebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za Zzadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravné instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
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uchovavejte na bezpecném a pristupném misté pro jeho

budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny

provoz spotrebiCe, a pokud rozumi rizikim spojenym s

provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postiZzenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné soucasti se pfi pouZziti mohou
zahrat na vysokou teplotu.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucCuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanka.

- VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky i oleji na varné
desce bez dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit
pozar.

- Ohen se NIKDY nesnaZzte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo
hasici rouskou.
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- POZOR: Tento spotrebiC se nesmi napajet pres

externi spinaci zafizeni, jako jsou Casovace, nebo
pripojovat k okruhu, ktery je pfi pouzivani pravidelné
zapinan a vypinan.

- POZOR: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled. U

kratkodobého vareni je nutné vykonavat dohled
nepretrzité.

- VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Nepokladeijte véci na

varnou desku.

- Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do

vestavné konstrukce.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

- Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky

ovlada¢em a nespoléhejte na detektor pfitomnosti
nadoby.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky

praskly, vypnéte spotiebi¢ a odpojte ho od sitového
napajeni. V pripadé, ze spotrebic je k elektrické siti
pripojen prostfednictvim rozvodné skFfinky, spotfebic
odpojte od napajeni vyjmutim pojistky. V kazdém
pripadé kontaktujte autorizované servisni stredisko.

- Jestlize je posSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit

pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

. VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo

od vyrobce varného spotrebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muaze dojit k
nehodé.
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2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace + Veskera elektricka pfipojeni by méla

C VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

é VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni

nebo poskozeni spotrebice.

Odstrante veSkery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
tésniva, abyste zabranili bobtnani z
davodu vihkosti.

Chrante dno spotfebice pred parou a
vlhkosti.

Spotiebi¢ neinstalujte vedle dvefi Ci
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi Ci okna.

Kazdy spotfebi¢ ma vespodu chladici
ventilatory.

Je-li spotfebi¢ nainstalovan nad
zasuvkou:

— Neuchovavejte v zasuvce zadné
malé kousky nebo listy papiru,
které by mohly byt vtazeny dovnitf
a poskodit tak chladici ventilatory
nebo chladici systém.

— Mezi dnem spotiebi¢e a obsahem
zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

Odstrarite jakékoliv samostatné
panely nainstalované ve skfince pod
spotfebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

C VAROVANI!
Hrozi nebezpecdi pozaru

nebo urazu elektrickym
proudem.

byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pfed kazdou udrzbou nebo ¢isténim
je nutné se ujistit, Zze je spotrebic
odpojen od elektrické sité.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Ujistéte se, ze je spotrebic
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu Ci zastrcky (je-li soucasti
vybavy) mize mit za nasledek
prehrati svorky.

PouZijte spravny typ napajeciho
kabelu.

Elektrické kabely nesmi byt
zamotané.

Ujistéte se, ze je nainstalovana
ochrana pred Urazem elektrickym
proudem.

Pouzijte svorku k odleh¢eni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
privodni kabely nebo zastrcky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotrebi¢e nebo horkého nadobi, kdyz
spotrebic pfipojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozbocovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastréku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obratte na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojd.
Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.
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Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k Fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotiebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotiebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni ¢i Urazu
elektrickym proudem.

PFed prvnim pouzitim odstrarite
vesSkery obalovy material (je-li
pritomen), Stitky a ochrannou folii.
Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.
Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.
Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.
Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.
Po kazdém pouziti nastavte varnou
zénu do polohy ,vypnuto®.
Nespoléhejte se na detektor nadoby.
Na varné zény nepokladejte pribory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.
Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.
Pokud je povrch spotrebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.
Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.
Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mize
olej vystfiknout.

VAROVANI!

Hrozi nebezpecdi pozaru

nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfiovat hoflavé pary. Kdyz vafite s

tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predmeéty mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.
Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
horlavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

Nepokladeijte horkou poklici na
sklenény povrch varné desky.
Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Dbejte na to, aby na spotfebi¢
nespadly varné nadoby ¢&i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.
Na spotfebi¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny ¢i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpusobit poSkrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
predmeéty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotiebic je ur¢en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Pecici sonda

Pecici sonda pouzivejte v souladu s
Ucelem jejiho pouziti. Nepouziveijte ji
k otevirani nebo ke zdvihani
¢ehokoliv.

Pouzivejte pouze jednu Pecici sonda
doporuéenou pro danou varnou
desku.

Nepouzivejte ji, kdyz je poSkozena
nebo porouchana.

Nepouzivejte Pecici sonda v troubé
nebo mikrovinné troubé.

Pedici sonda mlze snimat teploty az
do 120 °C.



« Ujistéte se, Ze je Pecici sonda uvnitf
jidla &i tekutiny az po minimalni
oznacenou uroven.

« Pred prvnim pouzitim Pecici sonda
vycistéte. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predmeéty. Pecici sonda nemyjte v
my¢ce nadobi. Silikonové drzadlo se
muze zbarvit, coz nema zadny vliv na
to, jak Pecici sonda funguje.

« Kulozeni Pecici sonda pouzivejte
puvodni obal.

* Pokud vyménite Pecici sonda, ulozte
starou sondu minimalné 3 m daleko
od nové. Stara Pedici sonda mlze
ovliviiovat funkci nové sondy.

2.5 Cisténi a udrzba

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Pred Cisténim spotiebiC vypnéte a
nechte ho vychladnout.

« Pred udrzbou spotiebi¢ odpojte od
elektrické sité.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec&nosti.

3.1 Pred instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace.
Typovy §titek je umistén na spodni
strané varné desky.

Seériove Gislo ...covevevieiiieiiii,

3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych modull a pracovnich ploch,
které splfuji pfislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

* Varna deska se dodava s
pfipojovacim kabelem.

* K vyméné poskozeného sitového
kabelu pouzijte sitovy kabel typu:

CESKY

» K ¢Cisténi spotfebice nepouzivejte
proud vody nebo paru.

» Vydistéte spotiebi¢ vihkym mé&kkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

2.6 Obsluha

* Pro opravu spotiebice se obratte na
autorizovaneé servisni stfedisko.

* Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
udusSeni.

* Pro informace ohledné spravné
likvidace spotrebice se obrat'te na
mistni Urady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotiebiCe a zlikvidujte jej.

HO5V2V2-F, ktery je odolny v{ci
teploté 90 °C nebo vyssi. Obratte se
na mistni servisni stfedisko.

3.4 Montaz

7
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@ Je-li spotrebi¢ nainstalovan
nad zasuvkou, ventilace

o 520 o varné desky miize béhem
75 ¢ 335 23 feni ohiat pr &
® } vareni ohfat pfedméty
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4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné desky

E Indukéni zéna s Podporované Vareni
H Indukéni zéna s Podporované Vareni
—\y/ | a Smazit

| \‘/— Ovladaci panel

Indukéni varna zéna

/,\ /|\ Oblast s anténou

POZOR!

|:_ Na tuto oblast varné

desky nic nepokladejte.

[ —

4.2 Usporadani ovladaciho panelu

1 =8 © {ﬂ Tﬁ!
(ol | | &
0 - §-0123456789P

pagan 0

0
Ikl Ih

K zobrazeni dostupnych nastaveni stisknéte pfisluSny symbol.
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Symbol Poznamka

O) ZAP/VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

— Nabidka Slouzi k otevieni a zavieni Nabidka.

/ Pedici sonda K otevreni nabidky Pedici sonda.

E] Volba zony Slouzi k otevieni posuvniku pro zvolenou zonu.

- Ukazatel zony Slouzi k zobrazeni, pro kterou zénu je posuvnik
aktivni.

a Q - Slouzi k nastaveni funkci asovace.

- Posuvnik Slouzi k upraveni tepelného vykonu.

8 | P PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.

ﬂ E, Zamek Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

| - Okénko pro infracerveny vysila¢ funkce Hob?Hood.
Nezakryvejte ho.

Il Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

0-9 - Slouzi k zobrazeni aktualniho nastaveni teploty.

[= Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

ﬁ// Lo Signal indicators

N

PIné spojeni / zadny signal. K zobrazeni kvality
signalu spojeni mezi Pecici sonda a anténou.

4.3 Pecici sonda

e

Pecici sonda je bezdratova teplotni
sonda, ktera funguje bez baterie a
dodava se v baleni spolu s varnou
deskou. Uvnitf drzadla se nachazi
anténa. DalSi anténa se nachazi pod
povrchem varné desky v oblasti mezi
dvéma zadnimi varnymi zénami. Pro

Bod méfeni

Znacka minimalni Grovné

Doporuceny rozsah ponofeni (u
tekutin)

Kalibraéni kod

Hacek pro umisténi Pecici sonda na
okraji

[A Drzadlo s vnitini anténou

zajisténi spravné komunikace mezi
Pedici sonda a varnou deskou
nepokladejte nic do této oblasti varné
desky.

Bod méreni se nachazi v poloviné mezi
Spi¢kou a znackou minimalni drovné.
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Vlozte Pecici sonda do pokrmu alespon
po znacku minimalni urovné. U tekutin
dosahnete nejlepSich vysledku, kdyz
ponofite Pecici sonda do tekutiny 2-5 cm
nad znackou minimalni urovné. Polozte
Pecici sonda na okraj hrnce nebo panve
za hacek; uzavrete oblast s anténou, v
poloze jedné az treti hodiny (pro levou
stranu varné desky) nebo devaté az
jedenacté hodiny (pro pravou stranu
desky).

Tyto ukazatele signalizuji kvalitu spojeni
mezi varnou deskou a Pecici sonda na
displeji: @, %, . Pokud vara deska
nenavaze spojeni, zobrazi se 7. Pecici
sonda mlzete pohybovat podél okraje
hrnce, abyste navazali nebo zkvalitnili
spojeni. Varna deska obnovuje stav
spojeni kazdé tfi sekundy.

@

4.4 Klicové funkce vasi varné
desky

VaSe nova SensePro® varna deska vas
profesionalné provede celym pribéhem
vareni. Informace o nékolika jejich
nejlepsich funkcich naleznete nize.

Vice informaci o Pecici
sonda naleznete v kapitole
»Tipy a rady”.

V zavislosti na druhu jidla muzete pouzit
Podporované Vareni s nebo bez Pecici
sonda. Pro rizné pokrmy mate k
dispozici rizné sady funkci.

Pecici sonda/ - Ize pouzit dvéma
zpUsoby. MéFi teplotu funkci, jako napf.
Teplomér a Smazit, stejné jako pomaha
presné udrzovat teplotu rdznych druht
jidel pfi vafeni Sous-vide nebo pomoci
funkci, jako jsou PoSirovat, Zvolna varit
nebo Opakované ohrat.

Podporované Vareni - usnadriuje vareni
tim, Ze vam nabizi pfedpfipravené
recepty na rizna jidla, predem

definované parametry vareni a pokyny
krok za krokem. Muzete jej pouzit spolu s
Pecici sonda, napf. k pfipravé steaku,
nebo bez napf. k pfipravé palacinek.
Dostupné funkce zavisi na druhu jidla,
které chcete pfipravit. V tomto rezimu
muzete pouzit funkce, jako napf. Sous-
vide, Smazit, Zvolna vafit, Opakované
ohrat a mnoho dalSich. Vyskakovaci
okna a zvuky vas informuji, kdyz bylo
dosazeno preddefinované teploty.
Podporované Vareni muzete vyvolat z
Nabidka.

Sous-vide \“_I/ - zpUsob pfipravy vakuové
balenych pokrmu pfi nizké teploté delSi
dobu, coz pomaha uchovat vitaminy a
chut. Vase varna deska vam nabizi
pfehledna nastaveni a pokyny, kterymi
se fidit. Jakmile jste zvolili funkci pomoci
Podporované Vareni, teploty jsou
nadefinovany pro rizné druhy jidel. Také
si mGzete zvolit vlastni teploty, pokud
funkci zapnete pfes Sous-vide v ramci
Nabidka.

Smazit % - zplsob smazeni s
automaticky ovladanym nastavenim
tepla vyhrazeny pro rGzné druhy jidel.
Pomaha vam vyvarovat se prehfati jidla
nebo oleje. Miizete jej zapnout volbou
Podporované Vareni v ramci Nabidka.

Teplomér - pomoci této funkce méri
Pecici sonda teplotu béhem vareni.
Nemuzete ji pouzit, kdyz bézi funkce
Podporované Vareni.

Ostatni uzitecné funkce a vlastnosti
vasi varné desky:

Rozpousténi & tato funkce se skvéle
hodi k rozpou$téni ¢okolady nebo masla.

PowerBoost P - tato funkce rychle
uvari vétsi mnozstvi vody.

Pauza 1| - tato funkce snizi tepelné
nastaveni na 1 u vSech varnych zon,
¢imz vam umozni udrzet jidlo teplé
dlouhou dobu.

Bridge [= - tato funkce vam umozniuje
kombinovat obé levé zoény a pouzit vétsi
varné nadoby. M{zete ji pouzit spolu s
Smazit.



Hob?Hood - tato funkce propoji varnou
desku se specialnim odsavacem par a
upravi pFislusné rychlost ventilatoru.

Zamek &- tato funkce docasné vypne
ovladaci panel béhem vareni.

Détska bezp. pojistka - tato funkce
vypne ovladaci panel, zatimco varna
deska nepracuje, ¢imz brani nahodnému
pouziti.

Stopky, Odpocitavani ¢asu a Minutka -
jsou tfi funkce, ze kterych si mazete
zvolit pro sledovani doby pfipravy.

Vice informaci naleznete v kapitole
.Denni pouzivani*.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Pouziti displeje

e Lze pouzit pouze podsvicené
symboly.

« K zapnuti dané funkce stisknéte
pfislusny symbol na displeji.

« Zvolena funkce se zapne, kdyz
uvolnite prst z displeje.

* K prochazeni dostupnych funkci
pouzijte rychlé gesto nebo prejedte
prstem pres displej. Rychlost gesta
ur€uje rychlost pohybu obrazovky.

* Prochazeni se mize samo zastavit
nebo jej Ize okamzité prerusit
dotykem displeje.

e Lze zménit vétSinu parametr(i
zobrazenych na displeji, kdyz
stisknete pfislusné symboly.

* Ke zvoleni pozadované funkce nebo
¢asu mulzete prochazet seznamem
nebo se dotknout funkce, kterou
chcete zvolit.

* Kdyz je varna deska zapnuta a
nékteré symboly se pfestanou na
displeji zobrazovat, opét se jej
dotknéte. VSechny symboly se opét
zobrazi.

* U nékterych funkci se pfi jejich
spusténi zobrazi vyskakovaci okno s
dodate¢nymi informacemi. Pro trvalé
vypnuti vyskakovaciho okna

zkontrolujte D nez funkci zapnete.
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4.5 OptiHeat Control
(Tristupnovy ukazatel
zbytkového tepla)

VAROVANI!

I /11 /1 Nebezpedi popéleni
zbytkovym teplem. Ukazatel
zobrazuje Uroven
zbytkového tepla.

Indukéni varné zény vytvareji teplo
potfebné k vareni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.

* Nejprve zvolte zonu pfi zapnuti funkci
Casovace.

Symboly uzite¢né k navigaci na displeji

OK Slouzi k potvrzeni vybéru nebo na-
staveni.

<> Slouzi k prechodu zpét / vpred o
jednu nabidku v ramci Nabidka.

A\ Slouzi k prochazeni nahoru / doll
. pokyny na displeji.

®  Slouzi k zapnuti / vypnuti funkci.

X  Slouzi k zavfeni vyskakovaciho
okna.

0 Slouzi ke zruseni nastaveni.

5.2 Prvni pripojeni k
elektrické siti

Po zapojeni varné desky do sité musite
nastavit Jazyk, Displej jas a Hlasitost zv.
signalizace.

Nastaveni mlzete zménit v Nabidka >
Nastaveni > konfigurovat. Viz ,Denni
pouzivani®.
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5.3 Kalibrace Pecici sonda

Predtim, nez zacnete pouzivat Pecici
sonda, ji musite nakalibrovat, abyste
zajistili, Ze je méreni teploty spravné.

Jakmile je Pecici sonda spravné
nakalibrovana, méfi teplotu pfi bodu varu
s toleran¢nim rozsahem +/- 2 °C.

Ridte se postupem, kdyz:

* pfi prvni instalaci varné desky;
» presunuti varné desky na jiné misto
(zména vysky);
* vyméné Pecici sonda.
Pouzijte nadobu s primérem
dna 180 mm a nalijte do ni 1
- 1,51 vody.

1. Chcete-li provést kalibraci nebo
opétovnou kalibraci funkce, polozte
Pecici sonda na okraj hrnce. Naplrite
hrnec studenou vodou, alespon po
znacku minimalni hladiny, a polozte
jej na levou pfedni varnou zénu.

2. Stisknéte —.

Ze seznamu zvolte Nastaveni > Pecici
sonda > Kalibrace.

Ridte se pokyny na obrazovce.

3. Stisknéte Start vedle varné zony.
Po dokonéeni postupu se zobrazi
informacni vyskakovaci okno.

Nepfridavejte sul do vody,

jelikoz to muze postup

ovlivnit.
K opusténi Nabidka stisknéte ——= nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna.

5.4 Sparovani Pecici sonda

Pavodné je vase varna deska sparovana
s Pecici sonda od dodani.

Pokud vyménite Pecici sonda za novou,
musite ji sparovat s vasi varnou deskou.

1. Stisknéte .

Ze seznamu zvolte Nastaveni > Pecici

sonda > Sparovani.

2. Stisknutim Odpojit odpojite pfedchozi
Pecici sonda.

3. Stisknéte Sparovat vedle varné zény.

Zobrazi se vyskakovaci okno.

4. Zadejte pétimistny Ciselny kod vyryty
na vasi nové Pecici sonda pomoci
Ciselniku.

5. Nastaveni potvrdte stisknutim OK.

Va$e Pecici sonda je nyni sparovana s

varnou deskou.

Pecici sonda po sparovani vzdy

nakalibrujte.

K opusténi Nabidka stisknéte = nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna.

5.5 Nabidka struktura

Stisknutim = vyvolate a zménite
nastaveni varné desky nebo zapnete
nékteré funkce.

K opusténi Nabidka stisknéte = nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna. Pro prochazeni

skrze Nabidka pouzijte {nebo .

Tabulka zobrazuje zakladni strukturu
Nabidka.

Podporované Vareni

Viz ¢ast Podporované Vareni v kapitole ,Denni pouzivani*.

Funkce varné desky Sous-vide

Teplomér

Rozpousténi
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Nastaveni Détska bezp. pojistka

Stopky

Hob?Hood Viz ¢ast Hob?Hood v kapitole ,Den-
ni pouzivani®.

Pecici sonda Pripojeni
Kalibrace
Sparovani

konfigurovat Podporované Vareni
Jazyk
Tony tlacitek
Hlasitost zv. signalizace
Displej jas

Obsluha Rezim demo
Licence

Zobrazit verze softwaru

Historie vystrah

Reset vSech nastaveni

6. DENNi POUZiIVANI

ANt » se deska se pfilis zahreje (napf. kdyz
VAROVANI se vyvaii obsah nadoby). Pfed dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zonu vychladnout.

Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Zapnuti a vypnuti +  pouzivate nespravny typ varné
nadoby nebo se na dané zoné
stisknutim O na jednu sekundu varnou nenachazi zadna varna nadoba. Bily
desku zapnete nebo vypnete. symbol varné zény blika a indukéni
varna zéna se automaticky vypne po
6.2 Automatické vypnuti dvou minutach.

* po urcité dobé nevypnete varnou
zbnu nebo nezménite nastaveni
teploty. Po urcité dobé se zobrazi

Tato funkce varnou desku
automaticky vypne v nasledujicich

pipadech: hlaseni a varna deska se vypne.

« vSechny varné zény jsou vypnuté, Vztah mezi nastavenim teploty a

* po zapnuti varné desky jste dobou, po niz se varna deska vypne:
nenastavili teplotu,

*  néco jste rozlili nebo polozili na Nastaveni teploty Varna deska se vy-

ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signal a varna deska se 1-2 6 hodinach
vypne. Odstrante vSechny predméty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

pne po
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Nastaveni teploty Varna deska se vy-

pne po
3-5 5 hodinach
6 4 hodinach
7-9 1,5 hodiné

@ PFi pouziti funkce Smazit se
varna deska vypne po 1,5
hodiné. PFi pouziti funkce
Sous-vide se varna deska
vypne po 4 hodinach.

6.3 Pouziti varnych zén

Postavte varnou nadobu na stred
zvolené varné zony. Indukéni varné zény
se automaticky pfizpusobuiji velikosti dna
nadoby.

Jakmile polozite nadobu zvolenou
varnou zonu varna deska ji automaticky
detekuje a na displeji se zobrazi
pfislusny posuvnik. Tento posuvnik je
viditelny po osm sekund a poté se displej
prejde zpét na hlavni zobrazeni. Pro
rychlej$i uzavieni posuvniku poklepejte
na obrazovku vné oblast posuvniku.

Kdyz jsou ostatni zony aktivni, nastaveni
vykonu pro zénu, kterou chcete pouZivat,
muze byt omezeno. Viz ,Rizeni vykonu*.

@ Ujistéte se, Ze je nadoba
vhodna pro indukéni varné
desky. Pro vice informaci
ohledné typl varnych nadob
viz ,Rady a tipy"“.
ZKkontrolujte velikost nadoby
v Casti , Technické udaje”.

6.4 Nastaveni teploty

1. Zapnéte varnou desku.

2. Postavte nadobu na zvolenou varnou
zénu.

Na displeji se zobrazi posuvnik pro

aktivni varnou zo6nu a bude aktivni po

osm sekund.

3. Stisknéte nebo posunte prstem k
nastaveni pozadovaného tepelného
vykonu.

Symbol zCervena a zvetsi se.

Q
(1o 1 2 3 4 6 7 8 9 P
[y

Nastaveni tepelného vykonu mlzete
rovnéz zménit béhem pfipravy jidla.
Stisknéte symbol volby zoény na hlavnim
zobrazeni ovladaciho panelu a posurite
prstem doleva nebo doprava (pro snizeni
nebo zvysSeni tepelného vykonu).

6.5 Funkce Bridge

Tato funkce spoji dvé varné zony, které
pak funguji jako jedna se stejnym
nastavenim tepelného vykonu.

Tuto funkci mlzete pouzit s velkymi
varnymi nadobami.

1. Polozte varnou nadobu na dvé varné
zbny. Varna nadoba musi zakryvat
stfedy obou zén.

2. Stisknutim [= zapnete danou funkci.
Symbol zény se zméni.

3. Nastavte tepelny vykon.

Varna nadoba musi zakryvat stredy obou

z6n, ale nesmi pfesahovat oznaenou

oblast.

Tuto funkci vypnete stisknutim [=. Varné
zény funguji opét nezavisle.



6.6 PowerBoost

Tato funkce zapne vice vykonu pfislusné
indukéni varné zony a zavisi na velikosti
varné nadoby. Tuto funkci Ize zapnout
pouze na omezenou dobu.

1. Stisknéte nejprve symbol
pozadované zony.

2. Stisknéte P nebo posunte prstem
doprava k zapnuti funkce pro
zvolenou varnou zénu.

Symbol zCervena a zvetsi se.

Tato funkce se vypne automaticky. K

ruénimu vypnuti této funkce zvolte zénu

a zménte jeji nastaveni vykonu.

Pro hodnoty maximalni délky
viz ,Technickeé udaje“.

6.7 Rizeni vykonu

* Varné zoény jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

» Kazda faze ma maximailni elektrické
zatizeni 3680 W.

* Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze presahne
3680 W.

« Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zény zapojené do stejné faze,
coz ma vliv na dostupné nastaveni
tepelného vykonu.

* Maximalni nastaveni tepelného
vykonu je viditelné na posuvniku.
Aktivni jsou pouze bilé Cislice.

* Pokud neni dostupné vyssi nastaveni
tepelného vykonu, nejprve jej snizte
pro ostatni varné zoény.

~._

| N
PN
PN
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6.8 Podporované Vareni

Tato funkce upravuje parametry pro
rzné druhy potravin a udrzuje je béhem
vafeni.

S touto funkci muzete pfipravovat
Sirokou fadu pokrmd, jako napf. Maso,
Ryby a mofské plody, zeleninu, Polévky,
Omacky, Téstoviny nebo MIéko. Existuji
rizné zpUsoby pfipravy pro rizné druhy
potravin, napf. pro kufeci muzete zvolit
mezi Smazit, Sous-vide nebo Posirovat.

Funkci mGzete zapnout pouze na levé
strané varné desky. Podporované Vareni
s funkci Sous-vide Ize aktivovat pro
levou predni nebo zadni varnou zénou.
Pokud chcete pouzit Smazit, Ize ji
aktivovat pro levou pfedni varnou zénu
nebo obé varné zony, jsou-li spojeny.

Pokud bézi Podporované Vareni na levé
predni varné zoné, pouzijte k vareni bez
této funkce zény napravo.

Nepouzivejte varné nadoby s primérem
dna vétSim nez 200 mm na levé zadni
varné zéné, kdyz funkce bézi na levé
predni zéné. To mlze ovlivnit spojeni
mezi Pecici sonda a anténou, ktera se
nachazi pod povrchem varné desky.

@

Neohfivejte varné nadoby
pred varenim. Pouzivejte
pouze studenou vodu z
kohoutku nebo studené
tekutiny, dle moznosti.
Ohfivejte opét pouze
studené pokrmy.

Ohledné Smazit se fidte
pokyny na displeji. Olej
pridejte, jakmile je panev
horka.

@

S Podporované Vareni
funkce Casovace funguje
jako Minutka. Nezastavi
funkci, kdyz ¢asovac uplyne.

@

1. Tuto funkci zapnete stisknutim /

nebo == a volbou Podporované
Vareni.

2. Ze seznamu vyberte druh jidla, ktery
byste chtéli pfipravit.
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U kazdeého druhu jidla je k dispozici
nékolik moznosti. Ridte se pokyny
zobrazenymi na displeji.

* Mdzete stisknout OK na vrchu
vyskakovaciho okna, aby se
pouzila vychozi nastaveni.

* U Smazit mtzete zménit vychozi
uroven tepelného vykonu. U
nékterych jidel muzete kontrolovat
teplotu stfedu jidla, pokud
pouzijete Pecici sonda.

» U vétsiny funkci, napf. Sous-vide
a PoSirovat, mizete zménit
vychozi teplotu.

+ Muzete zménit vychozi ¢as nebo
nastavit vlastni. Minimaini délka je
preddefinovana pouze u Sous-
vide.

Dodate¢né pokyny s podrobnymi

informacemi jsou dostupné na

obrazovce. MUzete je prochazet pomoci

NaV,

3. Stisknéte OK. Ridte se pokyny ve
vyskakovacich oknech.

Nékteré funkce zacinaji s

predehratim. Postup mazete sledovat

na ovladaci listé.

4. Pokud se zobrazi vyskakovaci okno
s pokyny, pokracujte stisknutim OK a
poté Start.

Tato funkce bézi s pfedem definovanymi

nastavenimi.

Pro trvalé vypnuti vyskakovaciho okna

zkontrolujte D nez funkci zapnete.

5. Jakmile uplyne nastavena doba,
zazni zvukovy signal a zobrazi se
vyskakovaci okno. Okno zavrete
stisknutim OK.

Tato funkce se nevypne automaticky. U

Sous-vide se varna deska automaticky

vypne po maximalné ¢tyfech hodinach.

K zastaveni funkce stisknéte /i nebo %
nebo symbol na aktivni zoné a zvolte
Stop. Potvrdite stisknutim Ano ve
vyskakovacim oknu.

6.9 Sous-vide

K pFipravé masa, ryb nebo zeleniny
pomoci této funkce potfebujete vhodné
tésné uzaviratelné sacky nebo plastové
sacky a vakuovy pristroj na zatavovani.
Vlozte okorenéné potraviny do sackl a
vakuové je zatavte. Také muzete

zakoupit porce jidla pfipravené k vareni
timto zpusobem.

VAROVANI!

Ujistéte se, Ze se fidite
zasadami bezpecné pfipravy
jidel. Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

S touto funkci muzete libovolné zvolit
vasi vlastni délku a teplotu pfipravy (mezi
35 a 85 °C) vhodnou pro druh pokrmu,
ktery chcete pfipravit. Pouzijte
maximalné ctyfi litry vody; zakryjte hrnec
poklickou. Vice podrobnosti ohledné
parametru vareni naleznete v tabulce
pfirucky k vareni v ramci ,Tipu a rad”.
Pred pfipravou jidlo potraviny rozmrazte.

Tuto funkci Ize zapnout pouze pro levou
predni nebo levou zadni varnou zénu.
Pokud bézi Sous-vide, pouzivejte k
vareni bez této funkce zény napravo.

@

S Sous-vide funkce
Casovace funguje jako
Minutka. Tato funkce se
vypne automaticky pouze po
max. Ctyfech hodinach.

1. Pripravte porce jidla podle vySe
uvedenych pokyna.

2. Polozte hrnec plny studené vody na
levou pfedni nebo zadni varnou
zénu.

3. Stisknéte / > Sous-vide. Také

muzete stisknout —= > Funkce varné
desky > Sous-vide.

4. Zvolte spravnou teplotu.

Nastavte €as (voliteln&). Délka vareni

zavisi na sile a druhu potravin.

5. Stisknutim OK pokracuijte.

6. Polozte Pecici sonda na okraj hrnce.

7. Stisknutim OK zavfete vyskakovaci
okno.

8. Stisknutim Start zapnéte
predehfivani.

Jakmile nadoba dosahne pozadované

teploty, zazni zvukovy signal a zobrazi

se vyskakovaci okno. Nastaveni potvrdte
stisknutim OK.

9. Vlozte porce jidla v saccich svisle do
hrnce (mGzete pouzit stojan Sous-
vide). Stisknéte Start.

Pokud nastavite Minutka, za¢ne pracovat

spolu s touto funkci.



10. Po uplynuti nastavené doby zazni

zvukovy signal a bude blikat .
Zvukovy signal vypnete stisknutim

K zastaveni nebo Upravé funkce

stisknéte ] nebo symbol na aktivni
z0Ongé, a poté Stop. Potvrdite stisknutim
Ano ve vyskakovacim oknu.

Udrzeni teploty

Funkci Sous-vide mGzete pouzit pfi
vareni, zatimco Pecici sonda pfesné
kontroluje a udrzuje teplotu (s pfesnosti
na +/- 1 °C ). Mizete pfipravovat Sirokou
fadu pokrmu, jako jsou korenéné omacky
¢i polévky (napf. riizné druhy kari nebo
bujabézy). Mlzete nastavit své vlastni
parametry nebo si prostudovat tabulku
prirucky k varfeni v ramci ,Tipu a rad".

Tuto funkci Ize zapnout pouze pro levou
predni nebo levou zadni varnou zénu.

1. Stisknéte == > Funkce varné desky
> Sous-vide nebo vyvolejte funkci

stisknutim . > Sous-vide.

2. Zvolte spravnou teplotu.

Nastavte ¢as (volitelng).

3. Stisknutim OK pokracuijte.

4. Polozte Pecici sonda na okraj hrnce
nebo ji vlozte do pokrmu.

5. Stisknutim Start zapnéte
predehfivani.

Jakmile nadoba dosahne pozadované

teploty, zazni zvukovy signal a zobrazi

se vyskakovaci okno.

6. Stisknutim OK zavfete vyskakovaci
okno.

7. Stisknéte Start.

Pokud nastavite Minutka, zacne pracovat

spolu s touto funkci.

8. Po uplynuti nastavené doby zazni

zvukovy signal a bude blikat Q
Zvukovy signal vypnete stisknutim

K zastaveni nebo Upravé funkce

stisknéte th nebo symbol na aktivni
zbné, a poté Stop. Potvrdite stisknutim
Ano ve vyskakovacim oknu.
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6.10 Teplomér

Pomoci této funkce Pecici sonda funguje
jako teplomér, ktery vam pfi vareni
pomaha monitorovat teplotu pokrmu
nebo tekutin. Napfiklad, na tuto funkci se
mUzete spolehnout, kdyz ohfivate mléko
nebo kontrolujete teplotu détské stravy.

Alespon jedna varna zéna musi byt
aktivni, aby Sla pouzit tato funkce.

Tuto funkce muzete zapnout pro vSechny
varné zény, ale najednou pouze pro
jedinou varnou zoénu.

Vsunte Pecici sonda hloubéji do
pokrmu nebo tekutiny az po znacku
minimalni urovné.

2. Stisknutim v na displeji oteviete
nabidku Pecici sonda a zvolte

Teplomér. Také muzete stisknout ==
> Funkce varné desky > Teplomeér.
3. Stisknéte Start.
Méreni zaCne po zapnuti varné zony.
Pokud neni aktivni zadna varna
zona, zobrazi se informacni
vyskakovaci okno.
Funkci zastavite stisknutim Cislic

znacicich teplotu nebo / avolbou Stop.

6.11 & Rozpousténi

Tuto funkci mlizete pouzit k rozpousténi
rznych potravin, napf. ¢okolady nebo
masla. Tuto funkci mlizete pouzit pouze
pro jednu varnou z6nu najednou.

1. Stisknutim == na displeji otevrete
Nabidka.

2. Ze seznamu zvolte Funkce varné
desky > Rozpousténi.
Stisknéte Start.
Musite zvolit pozadovanou varnou
zénu.
Pokud je varna zoéna jiz zapnuta,
zobrazi se vyskakovaci okno. Funkci
zapnete zruSenim pfedchoziho
nastaveni tepelného vykonu.

K opusténi Nabidka stisknéte == nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna. Pro prochazeni

skrze Nabidka pouzijte < nebo >

K zastaveni funkce stisknéte symbol
volby z6ny a poté stisknéte Stop.
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6.12 |l Pauza

Tato funkce prepne vSechny zapnuté
varné zény na nejnizsi tepelny vykon.
Tuto funkci nelze zapnout, kdyz bézi
Podporované Vareni nebo Sous-vide.
Kdyz je funkce zapnutd, Ize pouzit pouze

symboly ®a I . VSechny ostatni
symboly na ovladacim panelu jsou
zablokované.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

Stisknutim I zapnete danou funkci.

Rozsviti se I . Tepelny vykon je snizen
na hodnotu 1.

Tuto funkci vypnete stisknutim I .

Tato funkce zastavi PowerBoost.
Nejvyssi nastaveni tepelného vykonu se

opét zapne, kdyz opét stisknete || .

6.13 Casovaé

2[v] Odpogitavani éasu

Pomoci této funkce mizete nastavit
délku zapnuti varné zony pfi jednom
vareni.

Funkci Ize nastavit u kazdé zony zvlast.

1. Nejprve nastavte teplotu pro danou
varnou zonu a poté nastavte funkci.
2. Stisknéte symbol zény.

3. Stisknte L.
Na displeji se zobrazi okno nabidky
Casovace.

4. K zapnuti této funkce zaskrtnéte D

Symboly se zméni na (Y]

5. Posurite prstem doleva nebo doprava
pro volbu pozadovaného €asu (napf.
hodin anebo minut).

6. Volbu potvrdte stisknutim tlacitka
OK.

Volbu Ize takeé zrusit zvolenim X
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni

zvukovy signal a zacne blikat D
Zvukovy signal vypnete stisknutim Q

Funkci vypnete zménou nastaveni
tepelného vykonu na 0. Alternativné,

stisknéte 2 nalevo od hodnoty

Casovace, stisknéte X vedle a potvrdte
vasi volbu, kdyz se zobrazi vyskakovaci
okno.

Q] Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je varna
deska zapnutd, ale neni zapnuta zadna
varna zéna.

Tato funkce nema zadny vliv na provoz
varnych zon.

1. Zvolte kteroukoliv varnou zénu.
Na displeji se zobrazi pfislusny posuvnik.

2. Stisknate [\,

Na displeji se zobrazi okno nabidky

Casovace.

3. Posunte prstem doleva nebo doprava
pro volbu pozadovaného ¢asu (napf.
hodin a minut).

4. Volbu potvrdte stisknutim tlacitka
OK.

Volbu Ize také zrusit zvolenim X.
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni

zvukovy signal a za¢ne blikat Q.
Zvukovy signal vypnete stisknutim Q

K vypnuti funkce stisknéte Q nalevo od

hodnoty ¢asovace, stisknéte X vedle a
potvrdte vasi volbu, kdyz se zobrazi
vyskakovaci okno.

@ Stopky

Funkce se automaticky spusti s
okamzitym odpocitavanim po aktivaci
varné zény. Tato funkce slouzi ke
sledovani doby jejiho provozu.

1. Stisknutim == vyvolate Nabidka.

2. Projdéte Nabidka k volbé Nastaveni
> Stopky.

3. Stisknéte spinac k zapnuti/vypnuti
funkce.

Tato funkce se nezastavi, kdyz zdvihnete

nadobu. K resetovani této funkce a

jejimu opétovnému spusténi ruéné

stisknéte O a ve vyskakovacim okné

zvolte Reset. Funkce za¢ne pocitat od 0.

K pozastaveni funkce pomoci Pauza pro

jedno vareni stisknéte @ ave
vyskakovacim okné zvolte Pauza. K
pokracovani pocitani zvolte Start.



6.14 & Zamek

Kdyz varna deska pracuje, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak
nahodné zméneé tepelného vykonu.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Stisknutim & zapnete danou funkci.

Tuto funkci vypnete stisknutim & na tfi
sekundy.

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.

6.15 Détska bezp. pojistka

Tato funkce brani neimysinému pouziti
varné desky.

1. Stisknutim == na displeji otevrete
Nabidka.

2. Ze seznamu zvolte Nastaveni >
Détska bezp. pojistka.

3. Zapnéte spinac a stisknéte pismena
A-O-X v abecednim poradi pro
zapnuti této funkce. Funkci vypnete
vypnutim spinace.

K opusténi Nabidka stisknéte ——= nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna. Pro prochazeni

skrze Nabidka pouzijte < nebo .
6.16 Jazyk

1. Stisknutim == na displeji otevrete
Nabidka.

2. Ze seznamu zvolte Nastaveni >
konfigurovat > Jazyk.

3. Ze seznamu zvolte vhodny jazyk.

Zvolite-li nespravny jazyk, stisknéte —.
Zobrazi se seznam. Zvolte tfeti moznost
odshora, poté predposledni moznost.
Nasledné zvolte druhou moznost.
Prochazejte seznam a zvolte vhodny
jazyk. Nakonec zvolte moznost vpravo.

K opusténi Nabidka stisknéte == nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna. Pro prochazeni

skrze Nabidka pouzijte {nebo .
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6.17 Tony tlacitek / Hlasitost
zv. signalizace

MuUzete zvolit typ zvuku, ktery vase varna
deska vydava, nebo zvuky zcela
vypnout. MGzete zvolit mezi kliknutim
(vychozi) nebo pipnutim.

1. Stisknutim == na displeji otevrete
Nabidka.

2. Ze seznamu zvolte Nastaveni >
konfigurovat> Tény tladitek /
Hlasitost zv. signalizace.

3. Zvolte prisluSnou moznost.

K opusténi Nabidka stisknéte E nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna. Pro prochazeni

skrze Nabidka pouZzijte {nebo .

6.18 Displej jas
Muzete zménit jas displeje.

Lze zvolit Ctyfi stupné jasu, 1 je nejnizsi
a 4 je nejvyssi.

1. Stisknutim == na displeji oteviete
Nabidka.

2. Ze seznamu zvolte Nastaveni >
konfigurovat > Displej jas.

3. Zvolte pfisluSnou uroven.

K opusténi Nabidka stisknéte E nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna. Pro prochazeni

skrze Nabidka pouzijte {nebo .
6.19 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou
funkci, ktera spoji varnou desku se
specialnim odsavacem par. Jak varna
deska, tak odsavac par jsou vybaveny
infraCervenym vysilacem. Rychlost
ventilatoru se Fidi automaticky na
zakladé nastaveni rezimu a teploty
nejteplejsi varné nadoby na varné desce.

U vétsiny odsavacu par je dalkovy
systém ovladani pavodné vypnuty. Pred
pouzitim funkce jej proto zapnéte. Vice
informaci viz navod k pouziti odsavace
par.

Automaticky chod funkce zapnete
nastavenim automatického rezimu na H1
— H6. Varna deska je plivodné nastavena
na H5. Odsavac par zareaguje, kdykoliv
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pouzijete varnou desku. Varna deska
automaticky rozpozna teplotu varnych
nadob a pfizplsobi rychlost ventilatoru.
Volbou nastaveni H1 mizete varnou
desku nastavit tak, aby se zapnulo pouze
osvétleni.

@

Zmeénite-li rychlost

ventilatoru na odsavaci par,
vychozi spojeni s varnou
deskou bude deaktivovano.
Chcete-li funkci znovu
aktivovat, oba spotiebice

VYPNETE a znovu

ZAPNETE.
Re-  Auto- y;ienit) Smazeni?)
zim matic-
ké
osveé-
tleni
HO Licen- Licence Licence
ce
HA1 Za- Licence Licence
pnout
H23) Za- Rychlost ve- Rychlost ve-
pnout ntilatoru 1 ntilatoru 1
H3  Za- Licence Rychlost ve-
pnout ntilatoru 1
H4  Za- Rychlost ve- Rychlost ve-
pnout ntilatoru 1 ntilatoru 1
H5 Za- Rychlost ve- Rychlost ve-
pnout ntilatoru 1 ntilatoru 2

7. TIPY A RADY

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7.1 Nadobi

@

U indukénich varnych zoén

vytvafi silné

elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Re-  Auto- y,ienit) Smazeni?)
zim matic-

ké

osveé-

tleni

H6  Za- Rychlost ve- Rychlost ve-
pnout ntilatoru 2 ntilatoru 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi
rychlost odsavani v souladu s automatickym rezi-
mem.

2) Vama deska rozpozna proces smazeni a na-
stavi rychlost odsavani v souladu s automatickym
rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a ne-
zavisi na teploté.

Zmeéna rezimu

Pokud vam hladina hluku / otacky
ventilatoru nevyhovuji, mGzete mezi
rezimy prepinat ruéné.

1. Stisknéte —.

Ze seznamu zvolte Nastaveni >
Hob?Hood.

2. Zvolte pozadovany rezim.

K opusténi Nabidka stisknéte = nebo
pravou stranu displeje, vné
vyskakovaciho okna.

Kdyz dokoncite pfipravu jidel a vypnete
varnou desku, muze ventilator odsavace
par jesté urcitou chvili pracovat. Systém
poté ventilator vypne automaticky a na
dalSich 30 sekund vam zabrani v jeho
nahodném spusténi.

Osvétleni odsavace par se vypne dvé
minuty po vypnuti varné desky.

@ Indukéni varné zony
pouzivejte s vhodnymi
nadobami

Material varnych nadob

« vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.



Nadoba je pro indukéni varnou desku
vhodna, jestlize:

« voda na indukéni varné zéné
nastavené na nejvyssi teplotu zacne
velmi rychle vfit.

* magnet pfilne na dno nadoby.

@

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.
Nez nadoby polozite na
povrch varné desky, ujistéte
se, ze jejich dno je Cisté a
suché.

Rozméry nadoby

Indukéni varné zony se automaticky
pfizplsobuji velikosti dna nadoby.

Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim primérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zonou.

@ Viz ,Technické udaje”.

7.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

« praskani: nadobi je vyrobeno z
rdznych materialt (sendvicova
konstrukce).

« piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
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riznych material(l (sendvicova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych pfepinacu, nadoba je
detekovana po jejim polozeni na
varnou desku.

» syceni, bzuCeni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji zadnou zavadu.

7.3 Oko Timer (Ekologicky
¢asovy spinac)

Za Ucelem uspory energie se topny
¢lanek varné zény sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce vareni.

7.4 Priklady pouziti varné
desky

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotfebou energie prislusené varné zény
neni pfimo umeérny. Kdyz zvysite
nastaveni teploty, nezvysi se umérné
spotieba energie dané varné desky. To
znamena, ze varna zéna se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaje v nasleduijici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy
ploty (min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle Nadobu zakryjte poklickou.
potfeby
1-2 Holandska omacka, rozpousté- 5 - 25 Cas od ¢asu zamichejte.
ni: masla, cokolady, zelatiny.
1-2 Zahus$téni: nadychané omele- 10-40 Varte s poklickou.
ty, michana vejce.
2-3 Duseni jidel z ryze a mléénych 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik
jidel, ohfivani hotovych jidel. vody nez ryze, mlééna jidla v
poloviné doby pfipravy zami-
chejte.
3-4 Podus$eni zeleniny, ryb, masa. 20 -45 Pridejte nékolik polévkovych

IZic tekutiny.
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Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy

ploty (min)

4-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750

g brambor.

4-5 Vareni vétsiho mnozstvi jidel, 60 -150 Az 3 |vody a prisady.
dusSeného masa se zeleninou a
polévek.

6-7 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potfeby
ho masa, kotlet, masovych kro-
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.

7-8 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.

9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolka.

P

Vareni velkych mnozstvi vody. Je zapnuta funkce PowerBoost.

7.5 Tipy a rady pro Pecici

sonda

@

K zajistani kvalitniho spojeni (%, 7 )
mezi Pecici sonda a varnou deskou:

Pro tekutiny

» Ponofite Pecici sonda do tekutiny v
ramci doporu¢eného rozsahu

Pro funkce, jako je
Podporované Vareni a
Sous-vide, mlzete pouzit
pouze Pecici sonda na levé
strané varné desky. S funkci d
Teplomér muzete Pecici
sonda pouzit také na pravé
strané varné desky.

—

d
ya

| S

-/

e

e

4

e

ponoreni. Minimalni oznacena uroven .

musi byt zakryta.

Polozte Pecici sonda na okraj hrnce.
Je-li to mozné drzte ji ve svislé
poloze. Ujistéte se, ze Spicka se
dotyka dna nadoby. Drzadlo Pecici
sonda by vzdy mélo byt mimo hrnec
nebo panev.

Pokud chcete pouzit Pecici sonda na
levé strané varné desky, ujistéte se,
Ze je pobliz stfedu varné desky v
poloze 1. az 3. hodiny. Pokud ji
chcete pouzit napravo (s funkci
Teplomér), ujistéte se, Ze je umisténa
v poloze 9. az 11. hodiny. Ridte se
nize uvedenymi obrazky.
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Pedici sonda mlzete pohybovat podél
okraje hrnce, pokud se nepodafi
navazat spojeni.

Hrnec mlzete ¢astecné zakryt
pokli¢kou.

Pokud pouzivate levou pfedni varnou
zénu, nepokladejte zadné velké hrnce
na levou zadni zénu. Velké hrnce na
levé zadni varné zoné& mohou
blokovat signal. Pfesunte velky hrnec
na pravou zadni varnou zonu.

v
E

—

U tuhych jidel (méreni teploty stredu)

Zasunite Pecici sonda do nejsilngjsi
¢asti jidla az po znacku minimalni
urovné. Bod méreni by mél byt ve
stfedové Casti porce.

Ujistéte se, Ze je Pecici sonda pevné
zasunuta do jidla. Kovové ¢asti Pedici
sonda by se nemély dotykat stén
hrnce / panve. Hacek drzadla musi
sméfovat dol.

* Umasa/ryb o tloustce 2 - 3 cm by

Spicka Pecici sonda méla dosahnout
dna panve.

» Pred otoCenim jidla vyjméte Pecici

sonda.

» Pri pouziti grilu plancha se ujistéte, ze
drzadlo Pegici sonda zUstane na
pravé stran& mimo jeho povrch. Ridte
se nize uvedenymi obrazky.

7.6 Vareni pfi nizkych
teplotach - zasady bezpecné
pripravy jidel

Ujistéte se, Ze se Fidite nasledujicimi
pokyny, kdyz vafite pfi nizkych teplotach,
napf. Sous-vide.

» Pred pfipravou jidla si umyjte /
dezinfikujte ruce. Pouzivejte
jednorazové rukavice.

» Pouzivejte Cerstvé potraviny vysoké
kvality uchovavané ve vhodnych
podminkach.

» Ovoce a zeleninu vzdy dukladné
omyjte a oloupejte.

» Udrzujte pracovni plochu a prkénka
Cista. Pouzivejte riizna prkénka na
riizné druhy potravin.

* Vénujte zvlastni pozornost hygiené pri
pripravé dribeze, vajec a ryb. Dribez
by méla byt vzdy pfipravena pfi
teploté nejméné 65 °C po dobu
alespon 50 minut.

Ujistéte se, Ze ryby, které chcete
pripravovat pomoci Sous-vide, jsou v
kvalité sashimi, napf. jsou mimoradné
Cerstvé.

» Uchovaveijte pfipravené potraviny v
chladni¢ce po dobu maximalné 24
hodin.
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* U osob s oslabenym imunitnim
systémem nebo chronickymi
zdravotnimi potizemi se doporucuje
potraviny pfed konzumaci
pasterizovat. Pasterizujte potraviny pfi
60 °C po dobu minimalné jedné
hodiny.

7.7 Priru¢ka k peceni

Nize uvedena tabulka zobrazuje priklady
druhu jidla a nabizi vam optimaini teploty
a navrhované doby vareni. Parametry se
mohou liit v zavislosti na teploté, kvalité,
konzistenci a mnozstvi jidla.

Délka pfipravy jidla zavisi vice na
tloust’ce potravin nez na jejich hmotnosti.
Napf. u steaku plati, ze ¢im siln&jsi kus,
tim déle trva, nez jeho stfed dosahne
pfednastavené teploty. 2 cm silny steak
vyzaduje pfiblizné jednu hodinu, nez
dosahne 58 °C, zatimco 5 cm silnému
steaku to trva asi Ctyfi hodiny.

Sleduje prvni vareni, abyste se ujistili, ze
nize uvedené parametry vyhovuji vasim
navykam pfi vafeni a nadobi. Tyto
parametry mazete ménit v zavislosti na
vasich osobnich preferencich.

Druh potra- Zptsob Stupen Tloustka / Teplota Délka
vin pripravy pripravy mnozstvi stfedu /te- pripravy (mi-
potravin plota nuty)
pripravy
(°C)
Hovézi - Sous-vide nepropeceny 2 cm 50 - 54 45 -90
steak
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
stfedné pro- 2cm 55 - 60 45 -90
peceny
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
propeceny 2cm 61-68 45 -90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Kureci - Sous-vide propecena 200-300g 64-72 45- 60
rsa
2 Posirovat propecena 68 - 74 35-45
Kureci - Posirovat propecené 200-300g 78-85 30 -60
stehno
Veprove - Sous-vide propeceny 2cm 60 - 66 35-60
fizek
Veprové - Sous-vide propecena 4-5cm 62 - 66 60 - 120
panenka
Jehnédi filet Sous-vide stfedné pro- 2cm 56 - 60 35-60
peceny
propeceny 64 - 68 40 - 65
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Druh potra- Zplsob Stupen Tloustka / Teplota Délka
vin pFipravy pripravy mnozstvi stredu /te- pripravy (mi-
potravin plota nuty)
pripravy
(°C)
Jehnéci Sous-vide stfedné pro- 200-300g 56 - 60 60 - 120
hibet (bez peceny
kosti) -
propeceny 64 - 68 65 - 120
Losos Sous-vide prasvitny 2cm 46 - 52 20 -45
3cm 46 - 52 35-50
Posirovat prasvitny 2cm 55 -68 20- 35
3cm 55 - 68 25-45
Tunak Sous-vide prasvitny 2cm 45 - 50 35-50
Krevety Sous-vide prasvitné 1-2cm 50 - 56 25-45
Vejce Sous-vide mékkal) velikost M 63 - 64 45 - 702)
stredni) 65-67 45 -702)
tvrda") 68-70 45-702)
Varena meékka varena 4
stfedni vafena 7
tvrda varena 10
Ryze Nabobtnana varena - - 10 - 30
Brambory Varené varené - - 15-30
Zelenina Sous-vide varena - 85 30 -40
(Cerstva)
Chrest Sous-vide vareny - 85 30-40

1 Vajecny bilek zlGstane tekuty.

2) Casy jsou uvedeny pro stfedné velka vejce. Pro velka vejce a vejce z chladnicky pridejte jednu minutu

doby pfipravy.

Dodatecné tipy pro Podporované

Vareni:

* Pokrm béhem vareni pravidelné
michejte, abyste zajistili jednotné

Pfed varenim naplite hrnec vhodnym
mnozstvim tekutiny (napf. 1 — 3 litru).
Pokuste se vyvarovat dalSimu
dolévani béhem vareni.

Pouziti poklicky Setfi energii a zajisti
rychlejSi dosazeni teploty (také k
predehrati vody).

rozlozeni teploty.

Sl pridejte na samém zacatku
vareni.

Pred pfipravou jidlo potraviny
rozmrazte.

Zeleninu (napf. brokolici, kvétak,
zelené fazolky, ruzickovou kapustu)
pfidejte, kdyz voda doséhne
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zamysSlené teploty a zobrazi se
vyskakovaci okno.

« Brambory a ryzi pfidejte do studené
vody pred spusténim funkce.

» U duSenych jidel, omacek, polévek,
ragu, gulast a vyvart mlzete pouzit
Opakované ohfat nebo Zvolna vait.
Pred spusténim funkce Zvolna vafrit
osmahnéte prisady (bez Pecici
sonda) a pfidejte studenou tekutinu;
poté zapnéte funkci v ramci
Podporované Vareni.

* Na malé morskeé plody, jako napf.
platky / chapadla chobotnice nebo
kory$e, muzete pouzit Smazit.

Dodatecné tipy pro Smazit:

VAROVANI!
Pouzivejte pouze panve s
rovnym dnem.

C POZOR!
Laminované panve

pouzivejte pouze u nizkého
teplotniho stupné, abyste
zabranili poskozeni a
pfehfati varné nadoby.

» Spustte funkci, kdyz je varna deska
chladna (neni zapotfebi zadné
predehfivani).

» Pouzivejte varné nadoby z nerezové
oceli se sendviCovym dnem.

* Nepouzivejte varné nadoby s vlisem
ve stfedu dna.

« Rzné velikosti panvi mohou mit za
nasledek rizné doby ohfevu. Tézké
panve uchovavaiji vice tepla nez lehgi
panve, ale déle se zahfivaji.

+ Jidlo jednou otocte, jakmile dosahne
poloviny pozadované teploty.

Velmi silné porce jidla by se mély
obracet Castéji (napf. jednou za dvé
minuty). Doporucujeme nejprve pouzit
zpusob Sous-vide, abyste ziskali
nejlepsi vysledky. Pro dotvoreni
dojmu poloZte pfipravené porce na
predehfatou panev a rychle je na
obou stranach oprazte.

» Prfed otoCenim jidla vzdy vyjméte
Pedici sonda.

7.8 Rady a tipy pro funkci
Hob?*Hood

Kdyz pouzivate varnou desku s touto
funkci:

« Chrante panel odsavace par pred
pfimym slune€nim svitem.

* Nemifte halogenové svétlo na panel
odsavace par.

* Nezakryvejte ovladaci panel varné
desky.

» Neprerusujte signal mezi varnou
deskou a odsavacem par (napr.
rukou, madlem nadoby nebo vysokym
hrncem). Viz obrazek.

Odsava¢ par na obrazku je uveden

pouze pro priklad.

@ Okénko pro infracerveny
vysila¢ funkce Hob*Hood
udrzujte Cisté.

@ Ostatni dalkové ovladané
spotiebi¢e mohou blokovat
signal. Nepouzivejte v
blizkosti varné desky zadné
takové spotiebice, dokud je
funkce Hob?Hood zapnuta.

Odsavace par s funkci Hob?Hood

Plnou fadu odsavacu par, které jsou
vybaveny touto funkci, naleznete na
nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Odsavace par AEG, které
jsou vybaveny touto funkci, musi byt

oznaceny symbolem =.



8. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti
oCistéte.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.

Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.
Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

8.2 Cisténi varné desky

Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo
obsahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necistota mize varnou desku
poskodit. Vyvarujte se popaleni.

9. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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Specialni skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

Odstrante po dostate€ném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovové lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vihkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

Odstrarite kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a
vycCistéte sklenény povrch pomoci
hadFiku.

Povrch varné desky je vybaven
horizontalnimi drazkami. Varnou
desku vycistéte vihkym hadfikem a
trochou myciho prostfedku jemnymi
tahy zleva doprava. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym hadrem
zleva doprava.

9.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pfricina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout
ani pouzivat.

Varna deska neni zapojena
do elektrické sité nebo neni
pripojena spravné.

Zkontrolujte, zda je varna
deska spravné zapojena do
elektricke sité. Viz schéma
zapojeni.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Tepelny vykon nenastavite
do 60 sekund.

Zapnéte varnou desku zno-
vu a maximalné do 60 se-
kund nastavte tepelny vy-
kon.

Stiskli jste dvé nebo vice se-
nzorovych tlacitek soucasné.

Stisknéte pouze jedno se-
nzorove tlacitko.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Je zapnuta funkce Pauza.

Viz ,Denni pouzivani*.

Displej nereaguje na dotek.

Cast displeje je zakryta nad-
obami umisténymi prilis bliz-
ko displeje.

Na displeji je néjaka tekutina
nebo predmeét.

Predméty odstrarte. Posun-
te nadoby pry¢€ od displeje.
Displej oCistéte a vyckejte,
dokud spotrebi¢ nevychlad-
ne. Odpojte varnou desku od
sitového napajeni. Po jedné
minuté varnou desku opét
zapojte.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vypnu-
ta, ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice
senzorovych tlacitek.

Odstrante predmét ze se-
nzorovych tlacitek.

Varna deska se vypne.

Néc&im jste zakryli senzorové
tacitko .

Odstrante predmét ze se-
nzoroveho tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla
se nerozsviti.

Varna zona neni horka, pro-
toze byla zapnuta jen krat-
kou dobu nebo je poSkozeny
snimac pod povrchem varné
desky.

Jestlize byla varna zéna za-
pnuta dostate¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stfedisko.

Po zapnuti Podporované
Vareni, se zacne varna de-
ska zahftivat, prestane a po-
té opét zacéne.

Jedna se o bezpecénostni
kontrolu, ktera ma zajistit, ze
je Pecici sonda v hrnci, pro
ktery byla zapnuta funkce
podporovaného vareni.

Jedna se o bézny postup,
ktery neznaci zadnou poru-
chu.

Nelze nastavit nejvyssi te-
pelny vykon.

Na nejvyssi tepelny vykon je
jiz nastavena jina zona.

Nejprve snizte vykon druhé
zony.

Senzorova tlacitka se
zahtivaji.

Nadoba je prili§ velka nebo
jste ji postavili prili§ blizko
ovladacich prvka.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

Displej zobrazuje, ze nebyla
nalezena Pecici sonda.

Poloha Pedici sonda je ne-
spravna.

Néco blokuje jeji signal
(napft. pfibor, drzadlo panve
nebo dalsi hrnec).

Umistéte Pedici sonda
spravneé. Viz obrazky v kapi-
tole ,Tipy a rady*.

Odstrante veskeré kovové
nebo jiné predméty, které
mohou blokovat signal.

Na displeji se zobrazi udaj,
ze teplota vody je vyS$Si nez
100 °C.

Neprovedli jste kalibraci Pe-
¢ici sonda nebo jste kalibraci
provedli nespravné.

Varnou desku jste premistili.

Znovu nakalibrujte Pecici
sonda. Viz ,Kalibrace®.
Muze byt také zapotiebi,
abyste zkontrolovali, zda je
kalibraéni kéd spravny. Viz
~Parovani®.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Do vody jste dali pfili§ mno-
ho soli.

Vrouci vodu nesolte.

Na displeji se nezobrazuje
teplota.

Na displeji se zobrazuje vy-
strazny symbol.

Pecici sonda nenavazala
spojeni s varnou deskou,
protoze je sila signalu prilis
nizka.

Umistéte Pecici sonda do
blizkosti antény na povrchu
varné desky, pobliz jejiho
stfedu. Viz ¢ast ,Tipy a ra-
dy”.

Pecici sonda nebo anténa
na povrchu varné desky je
nécim zakryta, napf. kovo-
vym priborem.

Odstrante pfredmeét, ktery an-
ténu zakryva. Postavte nad-
obu pfimo na stred varné z6-
ny. Viz ¢ast ,Tipy a rady".

Spojeni mezi Pecici sonda a
anténou bylo ztraceno.

Ujistéte se, Ze nic nezakryva
signal. Posurite Pecici sonda
podél okraje hrnce a upravte
jeji polohu. Viz ¢ast ,Tipy a
rady”.

Jiné spotfebice pracuji na
stejné frekvenci a rusi
pripojeni.

Odstrarite vSechny
spotrebice, které mohou
pripojeni rusit. Viz , Technic-
ké udaje”.

Teplota jidla se liSi od oCe-
kavani.

Pecici sonda je vsunuta ne-
spravné.

Ujistéte se, ze se bod
méreni nachazi v nejsilngjsi
¢asti pokrmu. Viz obrazky v
kapitole ,Tipy a rady*.

Varna deska detekuje znac-
né skoky v teploté.

Béhem vareni jste pridali vo-
du nebo zménili hrnec.

Vyvarujte se pridavani vody
nebo zmény hrnce po spu-
Sténi této funkce.

Teplo se v hrnci nesifilo rov-
nomérné, obzvlasté u hu-
stych tekutin.

Pokrm pravidelné michejte.

Hrnec je pfilis horky nebo se
pokrm prilis rychle prevaril.

Pouzili jste priliS maly hrnec.

Pouzivejte hrnce, jejichz vel-
ikost odpovida dané varné
zéné. Viz ,Technické udaje”.

Funkci nelze zapnout.

Na stejné varné zoné jiz bézi
jina funkce, ktera brani spu-
Sténi.

Zastavte tuto funkci, nez za-
pnete jinou.

Podporované Vareni nebo
Sous-vide prestane fungo-
vat.

Na zacatku vareni je teplota
tekutiny uvnitf hrnce vyssi
nez 40 °C.

Pouzivana varna nadoba je
horka.

Pouzivejte pouze chladné
tekutiny.

Varnou nadobu
nepredehfivejte.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Funkce Hob?Hood nefungu-
je.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrante predmét z ovlada-
ciho panelu.

Funkce Hob?Hood pracuje,
ale pouze sviti osvétleni.

Zapnuli jste rezim H1.

Zménte rezim na H2 - H6
nebo vyckejte na spusténi
automatického rezimu.

Rezimy H1 - H6 funkce
Hob?Hood funguiji, ale osvé-
tleni nesviti.

Muze byt problém s Zarov-
kou.

Kontaktujte autorizované se-
rvisni stredisko.

PFi dotyku senzorovych tlaci-
tek nezazni zadny zvukovy
signal.

Zvukova signalizace je vy-
pnuta.

Zapnéte zvukovou signaliza-
ci. Viz ,Denni pouzivani®.

Je nastaven nespravny ja-
zyk.

Omylem jste zménili jazyk.

Resetujte vSechny funkce na
nastaveni z vyroby. V Nabid-
ka zvolte funkci Reset vSech
nastaveni.

Odpojte varnou desku od si-
tového napajeni. Po jedné
minuté varnou desku opét
zapojte. Nastavte Jazyk,
Displej jas a Hlasitost zv.
signalizace.

Varna zona se vypne.
Zobrazi se vystrazné hlase-
ni, které fika, ze se varna
zbna vypne.

Automatické vypnuti vypne
varnou zonu.

Viz ,Denni pouzivani*.
Vypnéte varnou desku a
Znovu ji zapnéte.

Zobrazi se IE'] a hlaseni.

Je zapnuta funkce Zamek.

Viz ,Denni pouzivani®.

Zobrazise O - X - A.

Je zapnuta funkce Détska
bezp. pojistka.

Viz ,Denni pouzivani*.

E blika.

Na varné zéné neni zadna
nadoba.

Na varnou zénu postavte
nadobu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte vhodné nadobi.
Viz ¢ast ,Tipy a rady“.

Prdmér dna nadoby je pro
varnou zonu prili§ maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmeéry. Viz
»Technické udaje”.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Zobrazi se a Cislo.

Porucha varné desky.

Varnou desku vypnéte a po
30 sekundach ji znovu za-
pnéte. Pokud se znovu roz-

sviti , odpojte varnou de-
sku od sitového napajeni.
Po priblizné 30 sekundach
varnou zonu opét zapojte.
Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizované
servisni stfedisko.

Je slySet nepretrzité pipani.
spravné.

Elektrické zapojeni je ne-

Odpojte varnou desku od si-
tového napajeni. Pozadejte
kvalifikovaného elektrikare,
aby instalaci zkontroloval.

9.2 Kdyz nenaleznete feseni...

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového
Stitku. Ujistéte se, Ze jste varnou desku
pouzivali spravnym zpUsobem. Pokud

ne, budete muset navstévu technika z
autorizovaného servisu nebo prodejce
zaplatit, i kdyZz je spotfebic jesté v
zaruce. Informace o servisnim stfedisku
a zarucnich podminkach jsou uvedeny v
zaru€ni pfirucce.

10. TECHNICKE UDAJE
10.1 Typovy Stitek

PNC 949 597 485 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Indukce 7.35 kW Vyrobeno v Némecku

Seér. €. .oovvveiiens 7.35 kW

AEG CeER

Kompletni kopii licence Ize zobrazit zde:
Nabidka > Nastaveni > Obsluha >
Licence.

Model IAE84881FB
Typ 62 D4A 01 CA

10.2 Softwarové licence

Software dodavany spolu s touto varnou
deskou obsahuje software chranény
autorskym pravem, ktery je licencovan v
ramci systému BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg,
zLib/ libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY
ISC, Apache 2.0 a dalSich.

Zdrojovy kod open source softwaru
muzete stahnout pomoci hypertextového
odkazu na webovych strankach vyrobku.
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10.3 Technické udaje varnych zén

Varna zéna Nominalni vy- PowerBoost Délka chodu Pramér nadoby
kon (maximalni [W] funkce Power- [mm]
nastaveni te- Boost [min]
ploty) [W]

Leva predni 2300 3200 10 125 - 210

Leva zadni 2300 3200 10 125 - 210

Uprostied 1400 2500 4 125 - 145

vpredu

Prava zadni 2300 3600 10 205 - 240

Vykon varnych zén se mize nepatrné

liSit od udaju uvedenych v této tabulce. Pracovni frekvence 433,05 -
Méni se na zakladé materialu a priméru 43473 MHz
varnych nadob. '

Pro dosazeni nejlep$ich vysledk vareni Maximalni vysilaci vikon 5 dBm

pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi Teplotni rozsah 0-120 °C
nez primér uvedeny v tabulce.

Méfici cyklus 3 sekundy

10.4 Pecici sonda Technické
parametry

Pecici sonda je schvalena pro pouziti v
kontaktu s potravinami.

11. ENERGETICKA UCINNOST

11.1 Produktové informace dle smérnice EU 66/2014 plati
pouze trh v ramci EU

Oznaceni modelu IAE84881FB
Typ varné desky Vestavna varna
deska

Pocet varnych zén 4

Technologie ohfevu Indukce

Pramér kruhovych varnych Leva predni 21,0 cm

z6n (D) Leva zadni 21,0 cm
Uprostied vpredu 14,5 cm
Prava zadni 24,0 cm

Spotreba energie varnych  Leva predni 179,6 Wh / kg

z6n (EC electric cooking) Leva zadni 189,1 Wh / kg
Uprostfed vpredu 180,2 Wh / kg

Prava zadni 185,2 Wh / kg
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Spotfeba energie varné 183,5 Wh / kg
desky (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické spotfebie na » Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
vareni pro domacnost - ¢ast 2: varné nadoby poklickami.

desky - metody pro méfeni vykonu » Pred zapnutim varné zény na ni

polozte varnou nadobu.

» Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

» Postavte nadobu pfimo na stred

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné zéné jsou oznaceny znackou.

11.2 Uspora energie

varné zony.
B&hem kazdodenniho pedeni miizete . Vyuiijtglzbytkové teplo k udrio\{épi’
udetfit energii, budete-li se fidit nize teploty jidle nebo k jeho rozpousteéni.

uvedenymi radami.

« Pri ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potiebujete.

12. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené uréené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem L’:> Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnera k spolu s domovnim odpadem. Spotfebic
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni dfad.

elektrické a elektronické spotrebice
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SPIS TRESCI

CINSTALACUA. s

. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM......ccuiuiiriiiierininiiesiesiseeeeieiseseseee e
. CODZIENNA EKSPLOATACUJA. ...

. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.... ..ot

©CONOAPALWN-=-

10. DANE TECHNICZNE ... eeeeeeeeeeseeeeenenenes
11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ....coe oo

Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybor tego produktu AEG. Zaprojektowali§my go z myslg o
wieloletniej bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania
techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych
urzadzeniach. Prosimy o poswigecenie kilku minut na zapoznanie sie z niniejszg
instrukcjg w celu zapewnienia najlepszego wykorzystania urzadzenia.
Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu problemoéw oraz informacje dotyczgce serwisu:

www.aeg.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uproscic¢ jego obstuge serwisowa;:
a/ www.registeraeg.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

- INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ............................................
. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA......cciiiiiiiiieieeceece

«OPIS URZADZENIA. ... e e

- WSKAZOWKI I PORADY. ..ottt

. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW.........coiiiiiiiieiiieisiieisee e
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dotaczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzagdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac, aby dzieci bawity sie urzagdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie powinny zbliza¢ sie do
pracujagcego lub stygngcego urzadzenia. Latwo
dostepne elementy urzgdzenia mogg mocno
nagrzewac sie podczas jego uzytkowania.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze byc¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
a nastepnie przykry¢ ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Urzadzenia nie wolno zasilac¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani
ze zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

- Nie czysci¢ urzagdzenia za pomocg myjek parowych.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegacé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczyé
urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podtgczono bezposrednio do skrzynki
przytgczowej, nalezy wytgczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia. W obu przypadkach



POLSKI 37

nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, ze

wzgledow bezpieczenstwa musi go wymienic
producent, autoryzowany serwis lub inna

wykwalifikowana osoba.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do plyty

grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2.1 Instalacja

é OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Usuna¢ wszystkie elementy
opakowania.

* Nie instalowac¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

« Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowacé rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

* Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

* Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

* Nie instalowa¢ urzgdzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci stracenia goracego

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

* W dolnej czesci kazdego urzgdzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.

» Jesli urzgdzenie zainstalowano nad
szuflada;

— Nie przechowywac drobnych
elementéw ani arkuszy papieru,
ktore moglyby zostac¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory
chtodzace lub obnizajgc
wydajnos¢ uktadu chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2
cm miedzy dolng czescig
urzgdzenia a elementami
przechowywanymi w szufladzie.

» Usung¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod
urzgdzeniem.

2.2 Podiaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzagdzenie musi by¢ uziemione.

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtgczone od zasilania.
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Upewni¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszcza¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Przewdd zasilajacy nalezy
przymocowac obejmag, by go
mechanicznie odcigzyc¢.

Podczas podtagczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykaé
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazagé, aby nie uszkodzic¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zarowno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbaé
o to, aby po zakonczeniu instalaciji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgcza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagna¢ za przewod zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu

zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki
réznicowoprgdowe (RCD) oraz
styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykéw wynoszace
minimum 3 mm.

2.3 Uzytkowanie

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem prgdem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usung¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtaczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole
grzejne.

Nie polega¢ na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Mogg
one sie mocno rozgrzac.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywacé urzgdzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzgdzenia
pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zblizac¢ sie do indukcyjnych pdl



grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich Zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktow spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
szklanej powierzchni ptyty grzejnej.
Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nie dopuszczac¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzgdzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

Nie wtgczaé pdl grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie kta$¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;j.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkta lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzgdzenie jest przeznaczone
wytacznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celoéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.
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2.4 Termosonda

Uzywac¢ Termosonda zgodnie z
przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac¢
jej do otwierania ani podwazania
przedmiotéw.

Uzywac tylko jednej Termosonda,
zalecanej do danego modelu ptyty
grzejne;j.

Nie uzywac jej, gdy jest niesprawna
lub uszkodzona.

Nie uzywaé Termosonda w piekarniku
ani w kuchence mikrofalowe;.
Termosonda moze odczytywac
temperature do 120°C.

Upewni¢ sie, ze Termosonda jest
zagtebiona w potrawie lub zanurzona
ptynie do oznaczenia minimalnej
gtebokosci.

Przed pierwszym uzyciem wyczys$ci¢
Termosonda. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
zadnych produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow. Nie my¢
Termosonda w zmywarce.
Ewentualne odbarwienie uchwytu nie
ma wptywu na dziatanie Termosonda.
Przechowywa¢ Termosonda w
oryginalnym opakowaniu.

W przypadku wymiany Termosonda
na nowg nalezy przechowywac starg
w odlegtosci co najmniej 3 m. Stara
Termosonda moze zaktdcac dziatanie
nowe;j.

2.5 Konserwacja i
czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytgczyc i
zaczekac, az ostygnie.

Przed przystapieniem do konserwacji
urzadzenia nalezy odtaczyc¢ je od
zasilania.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg
pod ci$nieniem ani parg wodna.
Czysci¢ urzgdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowaé
wytgcznie obojetne Srodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktéw Sciernych, myjek do
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szorowania, rozpuszczalnikéw ani * Aby dowiedzie¢ sie, jak prawidtowo
metalowych przedmiotow. utylizowac urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi
2.6 Serwis wiadzami.
» Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym .
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac¢ wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

zasilania.
Odciag¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac¢ do utylizaciji.

2.7 Utylizacja
OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE! 3.4 Montaz

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacjg

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci piyty
grzejnej.

Numer seryjny .........cccccveeeeeeennn.

3.2 Plyty grzejne do
zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

3.3 Przewod zasilajacy

» W zestawie z ptytg grzejng znajduje
sie przewod zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzy¢ przewodu
zasilajgcego nastepujacego typu:
HO5V2V2-F, ktory jest odporny na
temperature co najmniej 90°C. W tym
celu nalezy skontaktowac sie z
miejscowym punktem serwisowym.
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@ Jesli urzadzenie jest
zainstalowane nad szuflada,

780 520 .y wentylator ptyty grzejnej
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S @35 12 moze spowodowag
nagrzewanie przedmiotow w
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szufladzie podczas procesu
gotowania.
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania

E Indukcyjne pole grzejne z funkcjg

Tt Gotowanie wspomagane
B—7 |

I

I

Indukcyjne pole grzejne z funkcjg
\‘/— Gotowanie wspomagane i Smazenie

Panel sterowania
)\— Indukcyjne pole grzejne
_/k Obszar z anteng
=y 3 & UWAGA!
Nie umieszczaé w tym

obszarze piyty grzejnej
zadnych przedmiotéw.

[ —

4.2 Uktad panelu sterowania
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i
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Aby wyswietli¢ dostepne ustawienia, nalezy dotkng¢ odpowiedniego symbolu.




42

www.aeg.com

Symbol Uwagi

@ Wt./Wyt. Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejnej.

E Menu Otwieranie i zamykanie Menu.

/ Termosonda Otwieranie menu Termosonda.

E| Wybor pola grzej- Wyswietlanie suwaka dla wybranego pola grzejne-
nego go.

- Wskaznik pola Wskazanie pola grzejnego, dla ktérego wtgczony
grzejnego jest suwak.

6 | [3 - Ustawianie funkcji zegara.

- Suwak Regulacja mocy grzania.

E P PowerBoost Wigczanie funkgiji.

E EI Blokada Wigczanie i wytaczanie funkgji.

(| - Okienko emitera sygnatéw w podczerwieni funkgiji

Hob?Hood. Nie nalezy go zakrywac.

|| Przerwa Wiaczanie i wytaczanie funkc;ji.

0-9 - Wyswietlanie aktualnego ustawienia mocy grzania.

[= Bridge Wiaczanie i wytaczanie funkc;ji.

@// /'z Signal indicators ~ Najmocniejszy sygnat/brak sygnatu. Pokazuje site

sygnatu potgczenia miedzy Termosonda a anteng.

4.3 Termosonda

e

Punkt pomiarowy
Oznaczenie minimalnej gtebokosci

Zalecany zakres gtebokosci
zanurzenia (w ptynach)

Kod kalibracji

Zaczep do zawieszenia Termosonda
na krawedzi naczynia

@ Uchwyt z wbudowang anteng

Termosonda to bezprzewodowy czujnik
temperatury bez zasilania bateryjnego,

dotgczony w komplecie do ptyty grzejnej.

W uchwycie znajduje sie wbudowana
antena. Druga antena jest umieszczona
pod powierzchnig ptyty grzejnej, miedzy

dwoma tylnymi polami grzejnymi. Aby
zapewni¢ prawidtowg komunikacje
miedzy Termosonda a ptytg grzejng, nie
nalezy umieszcza¢ w tym obszarze ptyty
zadnych przedmiotéw.



Punkt pomiarowy znajduje sie w potowie
odlegtosci miedzy koncem termosondy a
oznaczeniem minimalnej gtebokosci.
Zagtebi¢ Termosonda w potrawie co
najmniej do oznaczenia minimalnej
gtebokosci. W przypadku ptynéw
najlepsze efekty gotowania zapewnia
zanurzenie Termosonda w ptynie na 2-5
cm powyzej oznaczenia minimalnej
gtebokosci. Korzystajac z zaczepu,
zawiesi¢ Termosonda na krawedzi
naczynia, jak najblizej anteny: w
potozeniu miedzy godzing 1 a 3 (jesli
znajduje sie po lewej stronie ptyty
grzejnej) lub miedzy godzing 9 a 11 (jesli
znajduje sie po prawej stronie).

Jakos¢ potgczenia miedzy ptytg grzejng
a Termosonda pokazujg nastepujace
wskazniki na wy$wietlaczu: G Gy o,
Jesli ptyta grzejna nie moze nawigzac¢

potaczenia, wyswietla sie /I' Aby
nawigzac potgczenie lub poprawi¢ jego
jakos$¢, mozna przesung¢ Termosonda
wzdituz krawedzi naczynia. Ptyta grzejna
ods$wieza informacje o stanie potgczenia
co 3 sekundy.

Wiecej informacji znajduje
sie w rozdziale ,Wskazowki i
porady dotyczace
korzystania z Termosonda”.

4.4 Najwazniejsze cechy plyty
grzejnej

Ptyta grzejna SensePro® udziela
uzytkownikowi pomocnych wskazéwek
podczas catego procesu gotowania.
Ponizej opisano jej najwazniejsze
funkcje.

Zaleznie od rodzaju potrawy, mozna
korzysta¢ z funkcji Gotowanie
wspomagane z Termosonda lub bez niej.
Z mysla o roznych potrawach dostepne
sg rozne zestawy funkgiji.
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Termosonda/ moze by¢
wykorzystywana na dwa sposoby. Mierzy
ona temperature na potrzeby takich
funkcji, jak Termometr i Smazenie, a
takze umozliwia utrzymywanie statej
temperatury potraw przyrzadzanych
metodg Sous-vide lub z wykorzystaniem
funkcji Parzenie, Wolne gotowanie lub
Odgrzewanie.

Funkcja Gotowanie wspomagane
utatwia gotowanie, zapewniajgc gotowe
przepisy na rézne potrawy,
zaprogramowane parametry gotowania
oraz wskazowki dotyczgce kolejnych
etapow przyrzadzania potrawy. Mozna
korzystaé z niej, uzywajgc Termosonda
(np. aby przyrzadzi¢ stek), lub bez jej
uzycia (np. aby usmazy¢ nalesniki).
Dostepnosé opcji zalezy od rodzaju
przyrzadzanej potrawy. W tym trybie
mozna korzystac z takich funkciji, jak
Sous-vide, Smazenie, Wolne gotowanie,
Odgrzewanie, oraz wielu innych.
Wyskakujgce okienka i sygnaty
dzwiekowe informujg o osiggnieciu
zaprogramowanej temperatury. Funkcja
Gotowanie wspomagane jest dostepna w
Menu.

Sous-vide / — metoda gotowania
zapakowanych proézniowo potraw w
niskiej temperaturze przez dtugi czas,
ktéra pozwala zachowaé witaminy i
walory smakowe. Plyta grzejna zapewnia
czytelne wskazéwki dotyczace ustawien i
procesu gotowania. Po wybraniu funkcji
w menu Gotowanie wspomagane nalezy
ustawi¢ proponowang temperature dla
danego rodzaju potrawy. Mozna rowniez
ustawi¢ witasng temperature, jesli
uruchomiono funkcje poprzez wyboér
opcji Sous-vide w Menu.

Smazenie “§ — metoda smazenia z
automatyczng regulacjg temperatury,
przeznaczona do przyrzadzania roznych
rodzajéw potraw. Pomaga unikng¢
smazenia potrawy w zbyt wysokiej
temperaturze lub nadmiernego
rozgrzania oleju. W celu wigczenia
funkcji nalezy wybrac¢ opcje Gotowanie
wspomagane w Menu.

Termometr — wtgczenie tej funkgiji

umozliwia pomiar temperatury podczas
gotowania za pomocg Termosonda. Nie
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mozna jej uzyé, gdy dziata funkcja
Gotowanie wspomagane.

Inne przydatne funkcje ptyty grzejnej:

Roztapianie @ - funkcja stuzaca do
roztapiania czekolady lub masta.

PowerBoost P_ umozliwia szybkie
zagotowanie duzej ilosci wody.

Przerwa || — wybor tej funkcji powoduje
zmniejszenie mocy grzania wszystkich
pol grzejnych do poziomu 1, co pozwala
na diugie utrzymywanie temperatury
potraw.

. | o .
Bridge (m - umozliwia potaczenie obu
lewych pdl grzejnych w celu gotowania w
wiekszym naczyniu. Mozna uzywac jej
wraz z funkcjg Smazenie.

Hob?Hood — umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem w celu
automatycznej regulaciji sity wyciggu
okapu.

Blokada El — umozliwia czasowe
zablokowanie panelu sterowania
podczas gotowania.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Korzystanie z
wyswietlacza

+ Aktywne sg tylko podswietlone
symbole.

» Aby wigczy¢ dang opcje, nalezy
dotkng¢ odpowiedniego symbolu na
wyswietlaczu.

* Woybrana funkcja wigczy sie po
zdjeciu palca z wyswietlacza.

* Aby przewing¢ dostepne opcje,
nalezy uzyc¢ szybkiego gestu lub
przesunaé palcem po wyswietlaczu.
Szybkos$¢ gestu wptywa na szybkos$é
przewijania ekranu.

* Przewijanie moze zatrzymac sie
samoistnie lub mozna je przerwac,
dotykajac wyswietlacza.

» Dotykajac odpowiednich symboli,
mozna zmieni¢ wiekszo$¢

Blokada uruchomienia — umozliwia
zablokowanie panelu sterowania, gdy
ptyta grzejna nie jest uzywana, aby
zapobiec jej przypadkowemu wigczeniu.

Stoper, Wytacznik czasowy i Minutnik
— trzy funkcje, ktore umozliwiajg lepsze
kontrolowanie i monitorowanie czasu
gotowania.

Wiecej informaciji znajduje sie w
rozdziale ,Codzienna eksploatacja”.

4.5 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

OSTRZEZENIE!

1/ 1/ 1 Wystepuje
zagrozenie poparzeniem
przez ciepto resztkowe.
Wskaznik pokazuje poziom
ciepta resztkowego.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie
od ciepta pochodzacego z naczyn.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

parametréw widocznych na
wyswietlaczu.

« Aby wybra¢ zadang funkcje lub czas,
mozna przewingc¢ liste i/lub dotkngé
wybranej opcji.

» Gdy ptyta grzejna jest wtgczona, a
niektére symbole znikng z
wyswietlacza, nalezy ponownie go
dotkng¢. Wszystkie symbole zostang
ponownie wyswietlone.

* Przy uruchamianiu niektorych funkcji
na wyswietlaczu pojawia sie
wyskakujace okienko z dodatkowymi
informacjami. Aby na state wytgczy¢
wyskakujgce okienko, nalezy

zaznaczy¢ D przed wtgczeniem
funkgiji.

» Aby wigczy¢ funkcje zegara, nalezy
najpierw wybrac pole grzejne.



Symbole przydatne podczas korzysta-
nia z wyswietlacza

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawie-
nia.

< > Przejscie do poprzedniego/nastep-
nego poziomu Menu.

Przewijanie w gore/w dét instrukgji

VA
na wyswietlaczu.
N

®  \Wigczenie/wytaczenie opciji.

X Zamkniecie wyskakujacego okien-
ka.

0 Anulowanie ustawienia.

5.2 Pierwsze podigczenie do
sieci elektrycznej

Po podtgczeniu urzgdzenia do zasilania
nalezy ustawi¢ nastepujace parametry:
Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza i Gtosnosc
sygnatu.

Ustawienia mozna zmieni¢ w Menu >
Ustawienia > Konfiguracja. Patrz
»Codzienna eksploatacja”.

5.3 Kalibracja Termosonda

Przed pierwszym uzyciem Termosonda
nalezy jg skalibrowa¢, aby zapewnic
prawidtowe odczyty temperatury.

Prawidtowo skalibrowana Termosonda
mierzy temperature punktu wrzenia z
doktadnosciag do +/-2°C.

Przeprowadzi¢ ponizszg procedure:

* po zainstalowaniu ptyty grzejnej po
raz pierwszy;

* po przeniesieniu ptyty grzejnej w inne
miejsce (zmiana wysokosci n.p.m.);

* po wymianie Termosonda.

Uzy¢ naczynia z dnem o
Srednicy 180 mm i napetnic
je 1-1,5 1 wody.

1. Aby skalibrowac lub ponownie
skalibrowac funkcje, nalezy umiescic¢
Termosonda na krawedzi naczynia.
Napehi¢ naczynie zimng woda, co
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najmniej do oznaczenia minimalnego
poziomu, i umiescic je na lewym
przednim polu grzejnym.
2. Dotkng¢ —.
Wybraé Ustawienia > Termosonda >
Kalibracja z listy.
Postepowac zgodnie ze wskazéwkami
wyswietlanymi na ekranie.
3. Dotkna¢ Start obok pola grzejnego.
Po zakonczeniu procedury pojawi sie
wyskakujace okienko z odpowiednig
informacja.

Nie soli¢ wody, poniewaz
moze to zakioci¢ przebieg
procedury.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ =
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka.

5.4 Parowanie Termosonda

Ptyta grzejna jest sparowana fabrycznie
z Termosonda.

W przypadku wymiany Termosonda na
nowg nalezy sparowac jg w ptytg
grzejna.

1. Dotkng¢ —.

Wybra¢ Ustawienia > Termosonda >

Parowanie z listy.

2. Dotknag¢ Odtaczy¢, aby odtaczyé
dotychczasowg Termosonda.

3. Dotkna¢ Paruj obok pola grzejnego.

Pojawi sie wyskakujgce okienko.

4. Wprowadzi¢ pieciocyfrowy kod
wygrawerowany na nowej
Termosonda, uzywajac klawiatury
numeryczne;j.

5. Dotkna¢ Ok, aby potwierdzic.

Termosonda jest teraz sparowana z ptytg

grzejna.

Po sparowaniu nalezy zawsze

skalibrowa¢ Termosonda.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé ——
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka.

5.5 Menu — struktura
Dotknagc¢ E aby uzyskac dostep i
zmieni¢ ustawienia ptyty grzejnej lub
wigczy¢ niektore funkcje.
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Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé =
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzy¢ < lub >

W tabeli przedstawiono podstawowg
strukture Menu.

Gotowanie wspomagane Patrz punkt Gotowanie wspomagane w rozdziale ,Codzienna

eksploatacja”.

Funkcje ptyty grzejnej Sous-vide

Termometr
Roztapianie
Ustawienia Blokada uruchomienia

Stoper

Hob?Hood Patrz punkt Hob?Hood w rozdziale
,Codzienna eksploatacja”.

Termosonda Potaczenie
Kalibracja
Parowanie

Konfiguracja Gotowanie wspomagane
Jezyk
Dzwieki przyciskow
Glosnosc¢ sygnatu
Jasnosc¢ wyswietlacza

Serwis Tryb demo
Licencja

Wyswietl wer. oprogr.

Historia alarméw

Resetuj wszyst. ust.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Wigczanie i wytaczanie

Dotkna¢ ® przez 1 sekunde, aby

wigczy¢ lub wytgczy¢ ptyte grzejna.

6.2 Samoczynne wylaczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie ptyty grzejnej, gdy:

wszystkie pola grzejne sg wytgczone,
po wigczeniu ptyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim



przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
urzgdzenie wytgcza sie. Nalezy
usung¢ przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

« plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sie zawartos¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
piyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.

* uzyto nieodpowiedniego naczynia lub
nie ma naczynia na danym polu
grzejnym. Zaczyna migac biaty
symbol pola grzejnego i po uptywie 2
minut indukcyjne pole grzejne
wylacza sie samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla sie komunikat i
urzgdzenie wylgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wytgcza

sie ptyta grzejna:
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do widoku gtdbwnego. Aby szybciej ukry¢
suwak, nalezy dotkna¢ ekranu poza
obszarem suwaka.

Jesli wigczone sg inne pola grzejne,
zakres ustawien mocy kolejnego pola
moze by¢ ograniczony. Patrz punkt
,Zarzadzanie energig’.

@

Upewnic¢ sie, ze naczynie
jest odpowiednie do ptyt
indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajow
naczyn — patrz ,\Wskazowki i
porady”. Sprawdzi¢ wielkos¢
naczynia w rozdziale ,Dane
techniczne”.

6.4 Ustawienie mocy grzania

1. Wigczyc ptyte grzejna.

2. Ustawi¢ naczynie na wybranym polu
grzejnym.

Na wyswietlaczu pojawi sie suwak dla

aktywnego pola grzejnego i pozostanie

Ustawienie mocy  Plyta grzejna wyla-  Widoczny przez 8 sekund.
grzania cza sie po 3. Dotknac przesunac palcem po

suwaku, aby ustawi¢ zgdang moc
1-2 6 godz. grzania.

Symbol zmieni kolor na czerwony i

3-5 S godz. powigkszy sie.
6 4 godz. Q

0O 1 2 3 4 7 9 P
7-9 1,5 godz. Mo 125 ¢ o 8

Jesli wigczona jest funkcja —

@

Smazenie, ptyta grzejna
wytacza sie samoczynnie po
uptywie 1,5 godz. W
przypadku funkcji Sous-vide
ptyta wytacza sie
samoczynnie po 4
godzinach.

6.3 Uzywanie pdl grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do
wielkosci dna naczyn.

Po ustawieniu naczynia na polu
grzejnym plyta grzejna automatycznie
wykrywa jego obecnos¢ i na
wyswietlaczu pojawia sie odpowiedni
suwak. Jest on widoczny przez 8
sekund, po czym wyswietlacz powraca

Ustawienie mocy grzania mozna zmieni¢
réwniez podczas gotowania. Dotkng¢
symbolu wyboru pola grzejnego na
gtéwnym ekranie panelu sterowania i
przesuna¢ palcem w lewa lub prawg
strong (aby zmniejszy¢ lub zwigkszy¢
moc grzania).

6.5 Funkcja Bridge

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne, ktére
dziatajq jak jedno pole grzejne z tym
samym ustawieniem mocy grzania.

Umozliwia ona gotowanie w duzych
naczyniach.

1. Ustawi¢ naczynie na dwoch polach
grzejnych. Naczynie powinno
zakrywaé srodki obu pdl grzejnych.
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2. Dotknagc¢ [=, aby wigczy¢ funkcje.
Symbol pola zmieni sie.

3. Ustawi¢ moc grzania.

Naczynie musi zakrywac srodki obu pdl

grzejnych, ale nie moze wystawac poza

oznaczenie obszaru pola grzejnego.

o,
o

Aby wytgczyc¢ funkcje, nalezy dotkngé
[=. Pola grzejne beda dziata¢
niezaleznie od siebie.

6.6 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwiekszenie mocy

okreslonego pola grzejnego w zaleznosci

od wielkosci naczynia. Funkcjg mozna
wigczy¢ tylko na ograniczony czas.

1. Najpierw dotknaé symbolu
wybranego pola grzejnego.

2. Dotknagc¢ P lub przesung¢ palcem w
prawo, aby wigczy¢ funkcje dla
wybranego pola grzejnego.

Symbol zmieni kolor na czerwony i

powigkszy sie.

Funkcja wytgczy sie automatycznie. Aby

wytaczy¢ funkcje recznie, nalezy wybrac

pole grzejne i zmieni¢ ustawienie mocy
grzania.

@ Informacje o maksymalnym
czasie dziatania funkgc;ji

znajdujg sie w czesci ,Dane
techniczne”.

6.7 Zarzadzanie energiq

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do ptyty grzejne;.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3680 W.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtaczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pol grzejnych podtaczonych do jednej
fazy przekracza 3680 W.

» Funkcja powoduje zmniejszenie mocy
innych pdl grzejnych podtgczonych do
tej samej fazy, co ma wptyw na
dostepne ustawienie mocy grzania.

* Maksymalna wartos¢ mocy grzania
jest widoczna na suwaku. Aktywne sg
tylko wartosci wyswietlane na biato.

» Jesli niedostepna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszy¢ jg
dla innych pdl grzejnych.

~._
| he
PN
N

6.8 Gotowanie wspomagane

Funkcja ta dostosowuje parametry do
réznych rodzajéw potraw i utrzymuije ja
podczas gotowania.

Umozliwia on przyrzgdzanie wielu
potraw, takich jak Mieso, Ryby i owoce
morza, warzywa, Zupy, Sosy, Makaron
czy Mleko. Dostepne sg rézne metody
gotowania dla réznych rodzajéw potraw —
np. przyrzgdzenia kurczaka mozna
wybrac funkcje Smazenie, Sous-vide lub
Parzenie.

Funkcje mozna wigczy¢ tylko po lewej
stronie ptyty grzejnej. Funkcje Gotowanie
wspomagane wraz z funkcjg Sous-vide
mozna wigczy¢ tylko dla lewego



przedniego lub tylnego pola grzejnego.
Funkcje Smazenie mozna wigczy¢ dla
lewego przedniego pola grzejnego lub
obu potgczonych pdl grzejnych.

Po wigczeniu funkcji Gotowanie
wspomagane dla lewego przedniego
pola grzejnego, nalezy korzysta¢ z pol
grzejnych po prawej stronie do
tradycyjnego gotowania.

Gdy funkcja dziata na lewym przednim
polu grzejnym, nie nalezy uzywac na
lewym tylnym polu grzejnym naczynh o
$rednicy dna przekraczajgcej 200 mm. W
przeciwnym razie moze doj$¢ do
zaktocenia potgczenia miedzy
Termosonda a anteng umieszczong pod
powierzchnig ptyty grzejnej.

Nie nagrzewa¢ naczyn przed
rozpoczeciem gotowania.
Uzywac tylko zimnej wody z
kranu lub zimnych ptynow
(jesli dotyczy). Odgrzewac
tylko zimne potrawy.

W przypadku korzystania z
funkcji Smazenie
postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na
wys$wietlaczu. Wlewac olej
na rozgrzang patelnie.

@

Przy wigczonej funkgji
Gotowanie wspomagane
funkcja zegara dziata jako
Minutnik. Zakonhczenie
odliczania czasu nie
powoduje wytgczenia funkcji.

@

1. Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkng¢

Ve lub == i wybra¢ Gotowanie

wspomagane.

2. Wybrac z listy rodzaj potrawy, ktora
bedzie przyrzadzana.

Dla kazdego rodzaju potrawy

dostepnych jest kilka opciji.

Postepowac zgodnie ze

wskazéwkami na wyswietlaczu.

* Aby uzy¢ ustawien domysinych,
nalezy dotkng¢ Ok w goérnej
czesci wyskakujgcego okienka.

» Funkcja Smazenie umozliwia
zmiane domysinego ustawienia
mocy grzania. W przypadku
niektorych potraw mozliwe jest

POLSKI 49

kontrolowanie temperatury
wewnetrznej za pomocg
Termosonda.

*  Wiekszos¢ funkcji, np. Sous-vide i
Parzenie, umozliwia zmiane
domysinej temperatury.

* Mozna zmieni¢ domysiny czas lub
ustawi¢ wiasny. Minimalny czas
jest zaprogramowany tylko dla
funkcji Sous-vide.

Dodatkowe wskazéwki i szczegdtowe
informacje sg dostgpne na ekranie.

Mozna je przewija¢ za pomocg “ i .

3. Dotkna¢ Ok. Postepowac zgodnie ze
wskazoéwkami wyswietlanymi w
wyskakujgcych okienkach.
Niektdre z opcji obejmujg wstepne
nagrzewanie. Postep mozna $ledzic¢
na pasku regulaciji.

4. Jesli pojawi sie wyskakujgce okienko
ze wskazoéwkami, nalezy dotkngé Ok,
a nastepnie Start, aby kontynuowac.

Funkcja bedzie dziata¢ z

zaprogramowanymi ustawieniami.

Aby na state wylgczy¢ wyskakujace

okienko, nalezy zaznaczy¢ L przed

wigczeniem funkgciji.

5. Po uptywie ustawionego czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
pojawi sie wyskakujgce okienko. Aby
zamkngc¢ okienko, nalezy dotknaé
Ok.

Funkcja nie wytacza sie automatycznie.

Jesli uruchomiono funkcje Sous-vide,

ptyta grzejna wytgczy sie samoczynnie

po uptywie maksymalnie czterech
godzin.

Aby wylgczy¢ funkcje, nalezy dotkngc e

lub “§ lub symbolu aktywnego pola
grzejnego, a nastepnie wybraé Stop. W
celu potwierdzenia dotkng¢ Tak w
wyskakujgcym okienku.

6.9 Sous-vide

Aby przyrzgdzi¢ z uzyciem tej funkgc;ji
mieso, rybe lub warzywa, niezbedne sg
odpowiednie woreczki strunowe lub
woreczki foliowe oraz pakowarka
prozniowa. Umiesci¢ przyprawione
skfadniki w woreczkach i zapakowac je
prézniowo. W handlu dostepne sg
réwniez gotowe porcje produktow
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przygotowane do przyrzadzenia tg
metoda.

A

OSTRZEZENIE!

Nalezy pamietac¢ o
przestrzeganiu zasad
dotyczacych
bezpieczenstwa zywnosci.
Patrz ,Wskazéwki i porady”.

Funkcja umozliwia wybor czasu i
temperatury (od 35°C do 85°C)
odpowiednio do rodzaju przyrzadzane;j
potrawy. Napetni¢ naczynie maksymalnie
4 litrami wody i przykryé pokrywka.
Wiecej informacji na temat parametréw
gotowania znajduje sie w tabeli
+Przewodnik gotowania” w rozdziale
,Wskazoéwki i porady”. Rozmrozi¢
produkty przed przyrzadzeniem.

Funkcje mozna witgczy¢ tylko dla lewego
przedniego lub lewego tylnego pola
grzejnego. Gdy dziata funkcja Sous-vide,
nalezy korzysta¢ z pdl grzejnych po
prawej stronie do tradycyjnego
gotowania.

@

Przy wigczonej funkcji Sous-
vide funkcja zegara dziata
jako Minutnik. Funkcja
wytgcza sie samoczynnie po
uptywie maksymalnie
czterech godzin.

1. Przygotowac porcje potrawy zgodnie
z podanymi wyzej wskazoéwkami.

2. Umiesci¢ naczynie z zimng wodg na
lewym przednim lub tylnym polu
grzejnym.

3. Dotknagc¢ / > Sous-vide. Mozna

rowniez dotkngé == > Funkcje ptyty
grzejnej > Sous-vide.

4. Wybrac odpowiednig temperature.

Ustawic¢ czas (opcjonalnie). Czas cyklu

gotowania zalezy od grubosci i rodzaju

potrawy.

5. Dotkna¢ Ok, aby kontynuowac.

6. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia.

7. Dotknagc¢ Ok, aby zamkna¢
wyskakujgce okienko.

8. Dotkna¢ Start, aby wtgczy¢ wstepne
nagrzewanie.

Gdy naczynie osiggnie odpowiednig

temperature, rozlegnie sie sygnat

dzwigkowy i pojawi sie wyskakujace

okienko. Dotkna¢ Ok, aby potwierdzic.

9. Umiesci¢ porcje potrawy w
woreczkach pionowo w naczyniu
(mozna uzy¢ wkiadki Sous-vide).
Dotkna¢ Start.

Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sie

on wraz z funkcja.

10. Gdy uptynie ustawiony czas,
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i

zacznie migac D Aby wylgczy¢
sygnat dzwiekowy, nalezy dotkng¢

Aby wylaczy¢ funkcje lub zmienic jej

ustawienia, nalezy dotkng¢ =h lub
symbolu aktywnego pola grzejnego, a
nastepnie Stop. W celu potwierdzenia
dotkng¢ Tak w wyskakujgcym okienku.

Utrzymywanie temperatury

Podczas uzywania funkcji Sous-vide do
gotowania Termosonda precyzyjnie
kontroluje i utrzymuje temperature (z
doktadnoscig do +/-1°C). Umozliwia to
przyrzadzanie wielu potraw, takich jak
aromatyczne potrawki lub sosy (np.
rézne rodzaje curry, zupa bouillabaisse
itp.). Mozna ustawi¢ wiasne parametry
lub skorzystaé z tabeli ,Przewodnik
gotowania” w rozdziale ,Wskazowki i
porady”.

Funkcje mozna wigczy¢ tylko dla lewego
przedniego lub lewego tylnego pola
grzejnego.

1. Dotkng¢ => Funkcje ptyty grzejnej
> Sous-vide lub uzyska¢ dostep do

funkgiji, naciskajac > Sous-vide.
2. Wybrac¢ odpowiednig temperature.
Ustawi¢ czas (opcjonalnie).
3. Dotkna¢ Ok, aby kontynuowac.
4. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia lub w potrawie.
5. Dotkna¢ Start, aby wigczy¢ wstepne
nagrzewanie.
Gdy naczynie osiggnie odpowiednig
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i pojawi sie wyskakujace
okienko.
6. Dotkna¢ Ok, aby zamknaé¢
wyskakujgce okienko.
7. Dotkna¢ Start.



Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sie

on wraz z funkcja.

8. Gdy uptynie ustawiony czas,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i

zacznie migac Q Aby wylgczyé
sygnat dzwiekowy, nalezy dotkngc

Aby W)-/’chzyé funkcje lub zmienic jej
ustawienia, nalezy dotkng¢ \“_I/ lub
symbolu aktywnego pola grzejnego, a
nastepnie Stop. W celu potwierdzenia
dotkng¢ Tak w wyskakujgcym okienku.

6.10 Termometr

Wiaczenie tej funkcji powoduje, ze
Termosonda dziata termometr, co
umozliwia monitorowanie temperatury
potrawy lub ptynu podczas gotowania.
Jest to pomocne np. podczas gotowania
mleka lub podgrzewania jedzenia dla
niemowlat.

Aby mozliwe byto uzycie tej funkcji, musi
by¢ wtaczone co najmniej jedno pole
grzejne.

Funkcje mozna wtgczy¢ dla wszystkich
pdl grzejnych, ale tylko dla jednego w
danym czasie.

1. Umiesci¢ Termosonda w potrawie lub
zanurzy¢ ptynie do oznaczenia
minimalnej gtebokosci.

2. Dotknagc¢ A na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ menu Termosonda, a
nastepnie wybra¢ Termometr. Mozna

rowniez dotkngé == > Funkgcje ptyty
grzejnej > Termometr.

3. Dotkna¢ Start.
Rozpocznie sie pomiar temperatury
dla aktywnego pola grzejnego.
Jesli nie jest aktywne zadne pole
grzejne, pojawi sie wyskakujgce
okienko.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé

cyfr wskazania temperatury lub i
wybrac Stop.

6.11 & Roztapianie

Funkciji tej mozna uzywac do roztapiania
réznych produktow, np. czekolady lub

masta. Funkcje mozna wigczy¢ w danym
czasie tylko dla jednego pola grzejnego.
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1. Dotknaé == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Funkcje ptyty grzejnej >
Roztapianie z listy.

3. Dotkna¢ Start.
Wybra¢ zadane pole grzejne.
Jedli pole grzejne jest juz aktywne,
pojawi sie wyskakujgce okienko.
Anulowac¢ poprzednie ustawienie
mocy grzania, aby wiaczyc¢ funkcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé ==
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do
poruszania sie po Menu u2yé< lub ).
Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé
symbolu wyboru pola grzejnego, a
nastepnie dotkng¢ Stop.

6.12 |l Przerwa

Funkcja ta stuzy do przestawiania
wszystkich wtaczonych pdl grzejnych na
najnizszg moc grzania.

Funkcji nie mozna wigczy¢, gdy dziata
funkcja Gotowanie wspomagane lub
Sous-vide.

Gdy funkcja jest wigczona, mozna

uzywac tylko symboli @i ll. Wszystkie
pozostate symbole na panelu sterowania
sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.

Dotknac¢ || , aby wigczy¢ funkcje.

Wyswietli sie Il Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.
Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé

Funkcja powoduje wytaczenie funkcji
PowerBoost. Przywrdcenie najwyzszej
mocy grzania nastepuje po ponownym

dotknieciu I
6.13 Minutnik

%[V Wytacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego podczas danego
cyklu gotowania.



www.aeg.com

Funkcje mozna ustawi¢ oddzielnie dla
kazdego pola grzejnego.

1. Najpierw wybra¢ moc grzania dla
odpowiedniego pola grzejnego, a
nastepnie ustawi¢ funkcje.

2. Dotkng¢ symbolu pola.

3. Dotkna¢ L\,

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko
menu zegara.

4. Zaznaczy¢ D aby witaczy¢ funkcje.

Symbole zmienig si¢ na ()

5. Przesuna¢ palcem w lewo lub w
prawo, aby wybraé¢ zadany czas (np.
godziny i/lub minuty).

6. Dotkna¢ Ok, aby potwierdzi¢
wybrane ustawienie.

Mozna takze wybraé X aby anulowac¢
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

migac wskazanie Ay Dotknag¢ Q aby
wigczy¢ sygnat dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy zmienic
ustawienie mocy grzania na 0.

Ewentualnie dotkng¢ 2 po lewej stronie

wskazania zegara, dotkng¢ X obok i
potwierdzi¢ wybér, gdy pojawi sie
wyskakujace okienko.

Q] Minutnik

Funkgji tej mozna uzywac, gdy ptyta
grzejna jest wigczona, ale nie pracujg
pola grzejne.

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.

1. Wybra¢ dowolne pole grzejne.
Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
suwak.

2. Dotknaé AY

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko

menu zegara.

3. Przesuna¢ palcem w lewo lub w
prawo, aby wybra¢ zadany czas (np.
godziny i minuty).

4. Dotkng¢ Ok, aby potwierdzi¢
wybrane ustawienie.

Mozna takze wybrac¢ X aby anulowaé
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

miga¢ wskazanie Q Dotknagc¢ Q aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

Aby wylgczy¢ funkcje, nalezy dotkngc¢ Q
po lewej stronie wskazania zegara,

dotkng¢ X obok i potwierdzi¢ wybor, gdy
pojawi sie wyskakujgce okienko.

O Stoper

Funkcja automatycznie rozpoczyna

odliczanie czasu po wtgczeniu pola

grzejnego. Umozliwia ona kontrolowanie

czasu jego pracy.

1. Dotkng¢ ==, aby przej$¢ do Menu.

2. Przewina¢ Menu, aby wybraé
Ustawienia > Stoper.

3. Dotkna¢ przetacznika, aby wtaczyé
lub wytaczy¢ funkcje.

Funkcja nie wytagcza sie po zdjeciu

naczynia z pola grzejnego. Aby recznie

zresetowac i ponownie uruchomic

funkcje, nalezy dotknaé Oi wybraé
Resetuj w wyskakujgcym okienku.
Funkcja rozpocznie odliczanie od 0. Aby
wybra¢ opcje Przerwa dla funkcji w ciagu
jednego cyklu gotowania, nalezy dotkng¢

@ i wybra¢ Przerwa w wyskakujgcym
okienku. Wybra¢ Start, aby kontynuowac¢
odliczanie.

6.14 (© Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowaé panel sterowania.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Dotknagc¢ EI aby wiaczy¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé &
i przytrzymac przez 3 sekundy.

Wytgczenie ptyty grzejnej
powoduje rowniez
wytaczenie tej funkcji.

6.15 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.



1. Dotknaé == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Blokada
uruchomienia z listy.

3. Ustawic¢ przetgcznik w potozeniu
wigczenia i dotkngg liter A-O-X w
kolejnosci alfabetycznej, aby wigczyé
lub funkcje. Aby wytgczyé funkcije,
nalezy ustawic przetacznik w
potozeniu wytgczenia.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ ==
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzyc¢ Club .

6.16 Jezyk

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jezyk z listy.

3. Wybrac¢ odpowiedni jezyk z listy.

Jesli wybrano niewtasciwy jezyk, nalezy

dotkng¢é ==. Wyswietli sie lista. Wybrac¢
trzecig opcje od gory, po czym
przedostatnig opcje. Nastepnie wybrac
drugg opcje. Przewing¢ w dot, aby
wybra¢ odpowiedni jezyk z listy. Na
koniec wybra¢ opcje po prawej stronie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé ——
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzy¢ < lub >

6.17 Dzwieki przyciskéw /
Glosnosé sygnatu

Mozliwy jest wyboér dzwiekow
emitowanych przez ptyte grzejna lub ich
catkowite wytaczenie. Dostepne
ustawienia to klikanie (domysine) lub
sygnaty dzwigkowe.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja>
Dzwigki przyciskow / Gtosnos¢
sygnatu z listy.

3. Wybrac¢ odpowiednig opcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé ==
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzyc¢ < lub >
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6.18 Jasnos¢ wyswietlacza

Mozna zmieni¢ ustawienie jasnosci
wyswietlacza.

Do wyboru sg cztery jasnosci
wys$wietlacza — od najnizszej 1 do
najwyzszej 4.

1. Dotknaé == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jasnos$¢ wyswietlacza z listy.

3. Wybraé¢ odpowiednie ustawienie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ =
lub prawej strony wys$wietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania sie po Menu uiyé< lub >

6.19 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig
okapem kuchennym. Zaréwno ptyta
grzejna, jak i okap sa wyposazone w
ukfad komunikacji przesytajgcy sygnaty w
podczerwieni. Predko$¢ wentylatora jest
okreslana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury
najmocniej rozgrzanego naczynia na
ptycie grzejne;j.

W wiekszosci modeli okapdw system
zdalnego sterowania jest domysinie
wytgczony. Przed uzyciem funkcji nalezy
go wiaczy¢. Wiecej informacji znajduje
sie w instrukcji obstugi okapu.

Aby funkcja dziatata automatycznie,
nalezy dla trybu automatycznego wybraé
ustawienie H1 — H6. DomysIne
ustawienie ptyty grzejnej to H5. Okap
kuchenny bedzie reagowat na kazde
wigczenie ptyty grzejnej. Plyta grzejna
bedzie automatycznie rozpoznawac¢
temperature naczyn i odpowiednio
dostosowywac predkos¢ wentylatora.
Mozna ustawi¢ ptyte grzejng, aby
wigczata tylko oswietlenie — w tym celu
nalezy wybrac tryb H1.



54  www.aeg.com

@

Jesli uzytkownik zmieni
predkosc¢ pracy wentylatora
okapu, nastgpi wytgczenie
domysinego potaczenia z
ptyta grzejna. Aby ponownie
wigczy¢ funkcije, nalezy
wytgczy¢ oba urzgdzenia i
ponownie je wigczyc.

Tryb Auto- Gotowa- Smazenie2)
ma-  pjel)
tycz-
ne
0s-
wietle-
nie
HO Licen- Licencja Licencja
cja
HA1 Wia-  Licencja Licencja
czone
H23) Wia-  Predkosc Predkosé
czone wentylatora wentylatora
1 1
H3  Wia- Licencja Predkosé
czone wentylatora
1
H4  Wia- Predkos¢ Predkosé
czone wentylatora wentylatora
1 1
H5 Wig- Predkosc¢ Predkosé
czone wentylatora wentylatora
1 2

7. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Tryb Auto- Gotowa- Smazenie2)
ma-  pjel)
tycz-
ne
0s-
wietle-
nie
H6  Wig- Predkos¢ Predkos¢
czone wentylatora wentylatora
2 3

1 Plyta grzejna rozpoznaje proces gotowania i
uruchamia wentylator zgodnie z ustawieniem try-
bu automatycznego.

2) Plyta grzejna rozpoznaje proces smazenia i
uruchamia wentylator zgodnie z ustawieniem try-
bu automatycznego.

3w tym trybie wtgczanie wentylatora i o$wietle-
nia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybow

Jesli hatas jest zbyt duzy lub predkosc¢
wentylatora jest niezadowalajgca, mozna
przetgczac tryby recznie.

1. Dotkngé —.

Wybraé¢ Ustawienia > Hob?Hood z listy.
2. Wybrac¢ odpowiedni tryb.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ =
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka.

Po zakonczeniu gotowania i wytgczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal pracowac przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i uniemozliwia
jego przypadkowe wigczenie przez
kolejne 30 sekund.

Oswietlenie okapu wytagcza sie po
uptywie 2 minut od wytgczenia ptyty
grzejne;j.



7.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krétkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytacznie odpowiednich
naczyn kuchennych

Material, z ktérego wykonane sg
naczynia

« odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie
wody w naczyniu postawionym na
polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

@ Dno naczynia powinno by¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.
Przed ustawieniem naczynia
na powierzchni pyty grzejnej
nalezy upewnic sie ze jego
spod jest czysty i suchy.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

Sprawnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy dna naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czesc¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

@ Patrz ,Dane techniczne”.
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7.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

» odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

» gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).

» odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

» odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwodéw elektrycznych,
ptyta grzejna wykrywa ustawione na
niej naczynie.

* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.

Opisane odgtosy sg normalnym

zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce

urzadzenia.

7.3 Oko Timer (zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola
grzejnego wytgcza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Réznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

7.4 Przyklady zastosowania
w gotowaniu

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwiekszenia poboru
mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej
niz potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
maja wytgcznie charakter
orientacyjny.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

1 Podtrzymywanie temperatury ~ zaleznie Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. od po-

trzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: 5-25 Mieszaé od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omletéw, 10-40 Gotowaé pod przykryciem.
smazonych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie
mlecznych, podgrzewanie go- wiecej ptynu niz ryzu. Potrawy
towych potraw. mleczne mieszac¢ od czasu do

czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, migsa.

4-5 Gotowanie ziemniakéw na pa- 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody
rze. na 750 g ziemniakow.

4-5 Gotowanie wigkszej ilosci 60 - 150 Do 3 litrow wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszonych
i zup.

6-7 Delikatne smazenie: eskalop-  zaleznie Obrdcic po uptywie potowy
kéw, cordon bleu z cieleciny, od po-  czasu.
kotletow, bryzoli, kietbasek, trzeb
watrobki, zasmazek, jajek, na-
lesnikow, paczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. plac- 5-15 Obroci¢ po uptywie potowy
kéw ziemniaczanych, poledwi- czasu.
cy, stekow.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mie-

so duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek.

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtgczona.




7.5 Wskazoéwki i porady
dotyczace korzystania z
Termosonda

@ Podczas korzystania z

funkcji Gotowanie
wspomagane i Sous-vide,
mozna uzywac¢ Termosonda
tylko po prawej stronie ptyty
grzejnej. Podczas
korzystania z funkcji
Termometr, mozna uzywac
Termosonda réowniez po
prawej stronie ptyty grzejnej.

Aby zapewni¢ stabilne potgczenie (f'/,
’7) miedzy Termosonda a ptytg grzejna:
W przypadku ptynow

e Zanurzy¢ Termosonda w plynie na
zalecang gtebokos¢. Powinno byé
zakryte oznaczenie minimalnej
gtebokosci.

* Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia. Jesli to mozliwe,

utrzymywac jg w pionowym potozeniu.

Upewnic¢ sig, ze jej koniec dotyka dna
naczynia. Uchwyt Termosonda
powinien zawsze znajdowac sie poza

naczyniem.

X

—f ===
L/ L)

e W przypadku uzycia Termosonda po
lewej stronie ptyty grzejnej nalezy
umiescic¢ jg w poblizu srodka ptyty, tj.
w potozeniu miedzy godzing 1 a 3. W
przypadku uzycia po prawej stronie
piyty grzejnej (wraz z funkcjg
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Termometr) nalezy umiesci¢
termosonde w potozeniu miedzy
godzing 9 a 11. Patrz ilustracje
ponizej.

Jesli wystepujg problemy z
potgczeniem, mozna przesungé
Termosonda wzdtuz krawedzi
naczynia.

Mozna czesciowo przykry¢ naczynie
pokrywka.

W przypadku uzycia lewego
przedniego pola grzejnego nie nalezy
stawia¢ duzych naczyn na lewym
tylnym polu grzejnym. Duze naczynie
stojgce na lewym tylnym polu
grzejnym moze blokowac¢ sygnat.
Przenie$¢ duze naczynie na prawe
tylne pole grzejne.

&

—

W przypadku potraw o statej
konsystencji (pomiar temperatury
wewnatrz potrawy)

Wsung¢ Termosonda w najgrubszg
cze$¢ potrawy, do oznaczenia
minimalnej gtebokosci. Punkt pomiaru
powinien znajdowac sie w Srodkowej
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czesci porciji.

— =T

» Upewni¢ sie, ze Termosonda jest
stabilnie umieszczona w potrawie.
Metalowe czesci Termosonda nie
powinny dotyka¢ metalowych $cianek
naczynia. Zaczep uchwytu powinien
by¢ skierowany w doét.

» Jesli mieso lub ryba ma grubosc¢ 2-3
cm, koniec Termosonda powinien
dotkng¢ dna naczynia.

* Przed obroceniem potrawy nalezy
wyjac z niej Termosonda.

* Podczas korzystania z ptyty plancha
uchwyt Termosonda powinien
znajdowac z prawej strony, poza
obrebem piyty. Patrz ilustracje
ponizej.

7.6 Gotowanie w niskich
temperaturach — zasady
dotyczace bezpieczenstwa
zywnosci

Gotujgc w niskich temperaturach, np.

metodg Sous-vide, nalezy przestrzegac
ponizszych zasad.

* Przed przystapieniem do
przyrzadzania potrawy umy¢ lub
zdezynfekowac rece. Uzywac
rekawiczek jednorazowych.

*  Uzywac tylko $wiezych produktow
wysokiej jakosci, przechowywanych w
odpowiednich warunkach.

» Zawsze doktadnie my¢ i obierac
warzywa i owoce.

« Utrzymywac¢ w czystosci blat
kuchenny i deski do krojenia. Uzywac
réznych desek do krojenia do réznych
rodzajow produktow.

» Zwraca¢ szczegdblng uwage na
higiene podczas przyrzadzania
potraw z drobiu, jajek i ryb. Drob
nalezy zawsze przyrzgdzac¢ w
temperaturze co najmniej 65°C przez
minimum 50 minut.

« Upewnic sie, ze ryba, ktora bedzie
przyrzadzana metoda Sous-vide, jest
najwyzszej $wiezosci.

* Przyrzadzone potrawy przechowywac¢
w chiodziarce nie dtuzej niz przez 24
godziny.

* W przypadku oséb z ostabionym
uktadem odpornosciowym lub
cierpigcych na przewlekte choroby
zaleca sie przed spozyciem potraw
poddanie ich pasteryzacji.
Pasteryzowa¢ potrawy w
temperaturze 60°C przez co najmniej
godzine.

7.7 Przewodnik gotowania

W ponizszej tabeli podano przyktady
potraw, optymalng temperature oraz
zalecany czas gotowania. Parametry
moga sie rézni¢ zaleznie od temperatury,
jakosci, konsystenciji i ilosci potrawy.

Czas gotowania zalezy w wiekszym
stopniu od grubosci produktu, niz od jego
ciezaru. Na przyktad im grubszy jest
stek, tym wiecej potrzeba czasu, aby
osiggnat w srodku wymagang
temperature. Aby stek o grubosci 2 cm
osiagnat temperature ok. 58°C, potrzeba
ok. godziny, a w przypadku steku o
grubosci 5 cm — ok. czterech godzin.

Zaleca sie nadzorowanie pierwszego
cyklu gotowania, aby sprawdzié, czy
podane nizej parametry odpowiadajg
oczekiwaniom uzytkownika. W razie
potrzeby mozna je zmieni¢ odpowiednio
do wiasnych preferencji.
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Rodzaj po- Sposéb Stopien ugo- Grubosé/ Temp. Czas gotowa-
trawy przyrzadze- towania porcja po- wewn./ nia (min)
nia trawy temp. goto-
wania (°C)
Stek wotowy Sous-vide lekko ugotow. 2 cm 50 - 54 45 -90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Srednio ugo- 2cm 55-60 45 -90
tow.
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
dobrze ugo- 2cm 61-68 45 -90
tow.
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Piers kur- Sous-vide dobrze ugo- 200-300g 64-72 45- 60
czaka tow.
Parzenie dobrze ugo- 68 - 74 35-45
tow.
Udko kur- Parzenie dobrze ugo- 200-300g 78-85 30-60
czaka tow.
Stek wie- Sous-vide dobrze ugo- 2cm 60 - 66 35-60
przowy tow.
Poledwica Sous-vide dobrze ugo- 4-5cm 62 - 66 60 - 120
wieprzowa tow.
Filetzjag-  Sous-vide Srednio ugo- 2cm 56 - 60 35-60
nieciny tow.
dobrze ugo- 64 - 68 40 - 65
tow.
Comber jag- Sous-vide Sredniougo- 200-300g 56 -60 60 - 120
niecy (bez tow.
kosci)
dobrze ugo- 64 - 68 65 - 120
tow.
tosos Sous-vide pétprzezrocz. 2 cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Parzenie potprzezrocz. 2 cm 55 -68 20-35
3cm 55-68 25-45
Tunczyk Sous-vide potprzezrocz. 2 cm 45 - 50 35-50
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Rodzaj po- Sposéb Stopien ugo- Grubosé/ Temp. Czas gotowa-
trawy przyrzadze- towania porcja po- wewn./ nia (min)
nia trawy temp. goto-
wania (°C)
Krewetki Sous-vide potprzezrocz. 1-2cm 50 - 56 25-45
Jajka Sous-vide e miekko” Rozmiar M 63 - 64 45 - 702)
na potmiek- 65 - 67 45 - 702)
ko)
na twardo1) 68-70 45 -702)
Gotowanie na miekko temp. wrze- 4
nia
na potmiekko temp. wrze- 7
nia
na twardo temp. wrze- 10
nia
Ryz Gotow. w ugotow. - 10 - 30
matej il. wody
Ziemniaki Gotowanie ugotow. - 15-30
Warzywa Sous-vide ugotow. 85 30 -40
(Swieze)
Szparagi Sous-vide ugotow. 85 30-40

1) Biatko jajka pozostaje ptynne.

2) Czas dla jajek sredniej wielkosci. W przypadku duzych jajek lub jajek wyjetych z lodéwki nalezy wydtu-

zy¢ czas gotowania o minute.

Dodatkowe wskazéwki dotyczace
korzystania z funkcji Gotowanie
wspomagane:

* Przed rozpoczeciem gotowania

napetni¢ naczynie odpowiednig iloscig

ptynu (od 1 do 3 litrow). Unikaé

dolewania ptynu podczas gotowania.
* Przykryé naczynie, aby zaoszczedzi¢

energie i szybciej uzyskac docelowg
temperature (dotyczy rowniez
podgrzewania wody).

* Regularnie miesza¢ potrawe podczas

procesu gotowania, aby zapewnié

rébwnomierne rozprowadzanie ciepfa.

» Dodac sol na samym poczatku
procesu gotowania.

* Rozmrozi¢ produkty przed
przyrzgdzeniem.

Doda¢ warzywa (np. brokuty,
kalafiora, zielony groszek, brukselke),
gdy woda osiggnie odpowiednig
temperature i wyswietli sie
wyskakujgce okienko.

Ziemniaki i ryz nalezy zala¢ zimng
woda przed uruchomieniem funkcji.
Do gotowania potrawek, sosow, zup,
curry, ragout, gulaszy i wywaréw
mozna uzy¢ funkcji Odgrzewanie lub
Wolne gotowanie. Przed
uruchomieniem funkcji Wolne
gotowanie nalezy podsmazy¢
sktadniki (bez uzycia Termosonda), a
nastepnie dola¢ zimnego ptynu;
nastepnie nalezy uruchomi¢ funkcje z
poziomu menu Gotowanie
wspomagane.



* Do smazenia drobnych owocéw
morza, np. pokrojonej na kawatki
o$miornicy lub maitzy, mozna uzy¢
funkcji Smazenie.

Dodatkowe wskazéwki dotyczace

korzystania z funkcji Smazenie:

é OSTRZEZENIE!
Nalezy uzywac wytgcznie

naczyn z ptaskim dnem.

é UWAGA!
Naczyn wielowarstwowych

nalezy uzywac wytgcznie
przy matej mocy grzania,
aby nie dopusci¢ do ich
uszkodzenia.

* Uruchomi¢ funkcje, gdy ptyta grzejna
jest zimna (nie jest koniczne wstepne

nagrzewanie).

* Uzywac¢ naczyn wykonanych ze stali
nierdzewnej z wielowarstwowym
dnem.

* Nie uzywac naczyn z wypuktoscig na

Srodku dna.

« Czas nagrzewania moze by¢
uzalezniony od rozmiaru patelni.
Ciezkie patelnie lepiej akumulujg
ciepto niz lekkie i dtuzej sie
nagrzewaja.

« Obrocic potrawe, gdy jej temperatura

osiggnie potowe zadanej wartosci.
Bardzo grube porcje nalezy obracaé
czesciej (tj. co dwie minuty). Aby
uzyskac najlepsze efekty, zaleca sie

najpierw uzycie metody Sous-vide. W

celu wykonczenia potrawy nalezy
nastepnie przetozy¢ przygotowane

porcje na rozgrzang patelnie i szybko

obsmazyc¢ je po obu stronach.
* Przed obréceniem potrawy nalezy
zawsze wyjaé z niej Termosonda.

7.8 Wskazowki i porady
dotyczace korzystania z
funkcji Hob*Hood

Jesli funkcja jest wigczona:

» Nalezy chroni¢ panel okapu przed
bezposrednim o$wietlaniem przez
Swiatto stoneczne.
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* Nie nalezy kierowaé na panel okapu
Swiatta halogenowego.

* Nie nalezy zastania¢ panelu
sterowania ptyty grzejnej.

» Nie zaktéca¢ sygnatu miedzy ptytg
grzejng a okapem (np. poprzez
zastonigcie dtonig, uchwytem
naczynia lub wysokim naczyniem).
Patrz rysunek.

Okap na rysunku jest tylko

przyktadowy.

@ Utrzymywac w czystosci
okienko emitera sygnatéw w
podczerwieni funkciji
Hob?Hood.

@ Inne urzgdzenia sterowane
zdalnie mogg zaktécac
sygnat. Nie nalezy uzywac
tego typu urzgdzen w
poblizu ptyty grzejnej, jesli
wigczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcjg Hob*Hood

Petna lista okapow kuchennych
wspotpracujacych z ta funkcjag znajduje
sie na naszej witrynie internetowe;.
Okapy kuchenne AEG wspotpracujgce z

tg funkcjg muszg nosi¢ oznaczenie =.
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8. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogodine

» Czysci¢ plyte grzejng po kazdym
uzyciu.

» Zawsze uzywac naczyn z czystym
dnem.

« Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejne;j.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.

» Uzywac specjalnego skrobaka do
szkta.

8.2 Czyszczenie plyty
grzejnej

* Usuwac¢ natychmiast: stopiony
plastik, folig, cukier oraz zabrudzenia
z potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Uwazac, aby sie nie

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Co zrobi¢, gdy...

oparzy¢. Uzyc¢ specjalnego skrobaka,
przyktadajgc go pod ostrym katem do
szklanej powierzchni i przesuwajgc po
niej ostrzem.

Usunaé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
tluszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha
miekka szmatka.

Usuwanie metalicznych,
potyskliwych przebarwien: uzyc
wodnego roztworu octu i wyczyscic
szklang powierzchnie wilgotng
szmatka.

Na powierzchni ptyty grzejnej znajdujg
sie biegngce poziomo rowki. Czyscic
plyte grzejng wilgotng Sciereczka z
dodatkiem detergentu, wykonujac
ptynne ruchy od lewej do prawej
strony. Po wyczyszczeniu wytrzeé
ptyte grzejng do sucha miekkg
Sciereczka, wykonujac ptynne ruchy
od lewej do prawej strony.

9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Prawdopodobna przyczy- Srodek zaradczy

na

Nie mozna uruchomi¢ ptyty ~ Plyta grzejna nie jest podtg- Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng

grzejnej lub sterowacé nig.

czona do zasilania lub jest

podtgczono prawidtowo do

podtgczona nieprawidtowo.  zasilania. Patrz schemat po-

taczen.




POLSKI 63

Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Srodek zaradczy

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli nad-
al bedzie dochodzi¢ do wy-
zwalania bezpiecznika, nale-
zy skontaktowac sie z wy-
kwalifikowanym elektrykiem.

W ciggu 60 sekund nie usta-
wiono mocy grzania.

Ponownie uruchomi¢ ptyte
grzejng i w ciggu maksymal-
nie 60 sekund ustawi¢ moc
grzania.

Dotknieto réownoczesnie
dwaoch lub wiecej pdl czujni-
kow.

Dotkna¢ tylko jedno pole
czujnika.

Dziata funkcja Przerwa.

Patrz ,Codzienna eksploata-
cja”.

Wyswietlacz nie reaguje na
dotyk.

Czes¢ wyswietlacza jest za-
kryta lub naczynia sg usta-
wione zbyt blisko wyswietla-
cza.

Na wyswietlaczu jest jakis
ptyn lub przedmiot.

Usunac¢ blokujgce przedmio-
ty. Odsuna¢ naczynia od wy-
Swietlacza.

Oczysci¢ wyswietlacz i za-
czekac, az urzadzenie os-
tygnie. Odtgczy¢ ptyte grzej-
ng od zasilania. Po uptywie
minuty ponownie podigczy¢
ptyte grzejna.

Rozlega sie sygnat dzwieko-
wy i urzgdzenie wytacza sieg.
Gdy plyta grzejna jest wytg-
czona, rozlega sie sygnat
dzwiekowy.

Zakryto jedno lub wiecej pol
czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pol czuj-
nikow.

Ptyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na polu
czujnika (D

Zdjac¢ przedmiot z pola czuj-
nika.

Wskaznik ciepta resztkowe-
go nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorace,
poniewaz dziatato za krétko
lub doszto do uszkodzenia
czujnika pod powierzchnig
ptyty grzejne;j.

Jesli pole dziatato wystar-
czajgco dtugo, aby byto go-
race, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Srodek zaradczy

Po uruchomieniu funkcji Go-
towanie wspomagane ptyta
grzejna rozpoczyna nagrze-
wanie, przerywa je, a na-
stepnie ponownie wznawia.

Jest to zwigzane z kontrolg
bezpieczenstwa, majaca na
celu zapewnienie, ze w na-
czyniu, dla ktérego wigczono
funkcje gotowania wspoma-
ganego, znajduje sie Termo-
sonda.

Jest to normalna procedura,
ktéra nie oznacza usterki
urzgdzenia.

Nie mozna wigczy¢ najwiek-
Szej mocy grzania.

Inne pole grzejne jest usta-
wione na najwiekszg moc
grzania.

Najpierw nalezy zmniejszyc¢
moc drugiego pola grzejne-
go.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest za duze lub
ustawione za blisko elemen-
téw sterowania.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Wyswietlacz sygnalizuje, ze
Termosonda nie zostata wy-
kryta.

Potozenie Termosonda jest
nieprawidfowe.

Jakis przedmiot blokuije jej
sygnat (np. sztuciec, uchwyt
naczynia lub inne naczynie).

Umiesci¢ Termosonda w
prawidtowym potozeniu.
Patrz ilustracje w rozdziale
,Wskazowki i porady”.
Usuna¢ wszelkie metalowe
lub inne przedmioty, ktére
moga blokowac sygnat.

Wyswietlacz pokazuje, ze
temperatura wody przekra-
cza wartos¢ 100°C.

Termosonda nie zostata ska-
librowana lub skalibrowano
ja nieprawidtowo.
Przeniesiono ptyte grzejng w
inne miejsce.

Ponownie skalibrowac Ter-
mosonda. Patrz ,Kalibracja”.
By¢ moze nalezy réwniez
sprawdzi¢ poprawnosc¢ kodu
kalibracji. Patrz ,Parowanie”.

Woda zostata nadmiernie
posolona.

Nie soli¢ wody do gotowa-
nia.

Wyswietlacz nie pokazuje
temperatury.

Na wyswietlaczu pojawit sie
symbol ostrzegawczy.

Termosonda nie nawigzata
potaczenia z ptyta grzejng z
powodu zbyt stabego sygna-
tu.

Umiesci¢ Termosonda blisko
anteny na powierzchni ptyty
grzejnej, w poblizu srodka
piyty grzejnej. Patrz ,Wska-
zOwki i porady”.

Cos$ zastania Termosonda
lub antene na powierzchni
ptyty grzejnej (np. metalowy
sztuciec).

Usuna¢ wszelkie przedmioty
zastaniajgce antene. Upew-
ni¢ sie, ze naczynie stoi na
$rodku pola grzejnego. Patrz
»Wskazéwki i porady”.

Termosonda utracita pota-
czenie z antena.

Upewnic¢ sie, czy nic nie blo-
kuje sygnatu. Przesunaé
Termosonda wzdtuz krawe-
dzi naczynia, aby zmienic jej
potozenie. Patrz ,Wskazowki
i porady”.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Srodek zaradczy

Inne urzadzenia pracujg na
tej samej czestotliwosci i za-
ktécajg potaczenie.

Usuna¢ urzadzenia, ktére
moga zaktocac potgczenie.
Patrz ,Dane techniczne”.

Temperatura potrawy rézni
sie od oczekiwane;j.

Termosonda nie zostata pra-
widtowo witozona.

Upewnic sig, ze punkt po-
miaru znajduje sie w naj-
grubszej czesci potrawy.
Patrz ilustracje w rozdziale
+Wskazowki i porady”.

Ptyta grzejna wykrywa zna-
czgce skoki temperatury.

Dodano wody lub zmieniono
naczynie podczas gotowa-
nia.

Po uruchomieniu funkcji uni-
ka¢ dodawania wody lub
zmieniania naczynia.

Ciepto nie rozprzestrzenia
sie rownomiernie w naczy-
niu, zwtaszcza w gestych
ptynach.

Nalezy czesto mieszac po-
trawy.

Naczynie nagrzewa sie zbyt
mocno lub zbyt szybko do-
chodzi do przegotowania po-
trawy.

Uzyto zbyt matego naczynia.

Nalezy uzywacé naczyn do-
stosowanych wielkoscig do
danego pola grzejnego.
Patrz ,Dane techniczne”.

Nie mozna wigczyé funkciji.

Uruchomiono inng funkcje
pola grzejnego, ktéra unie-
mozliwia wigczenie funkciji.

Wytgczy¢ uruchomiong funk-
cje przed wigczeniem innej.

Funkcja Gotowanie wspo-
magane lub Sous-vide wytg-
cza sie.

Na poczatku cyklu gotowa-
nia temperatura ptynu w na-
czyniu przekraczata 40°C.
Uzyte naczynie byto gorace.

Uzywac wytacznie zimnych
ptynow.

Nie nagrzewa¢ wstepnie na-
czyn.

Funkcja Hob?Hood nie dzia-
fa.

Zakryto panel sterowania.

Nalezy usung¢ przedmiot z
panelu sterowania.

Funkcja Hob?Hood jest wia-
czona, ale dziata tylko os-
wietlenie.

Wigczono tryb H1.

Zmieni¢ tryb na H2-H6 lub
zaczekac, az uruchomi sie
tryb automatyczny.

Funkcja Hob*Hood dziata w
trybie H1-H6, ale dziata os-
wietlenie.

Prawdopodobnie problem
jest zwigzany z zarowka os-
wietlenia.

Skontaktowac sie z autory-
zowanym centrum serwiso-
wym.

Brak sygnatow dzwiekowych
podczas dotykania pdl czuj-
nikéw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wyta-
czone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwigkowe.
Patrz ,Codzienna eksploata-

cja”.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Srodek zaradczy

Ustawiono niewtasciwy je-
zyk.

Przypadkowo zmieniono je-
zyk.

Przywrdci¢ ustawienia fa-
bryczne wszystkich funkciji.
Woybrac¢ opcje Resetuj
wszyst. ust. w Menu.
Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania. Po uptywie minuty
ponownie podtaczy¢ ptyte
grzejng. Ustawi¢ Jezyk, Jas-
nos¢ wyswietlacza i Gtos-
nos¢ sygnatu.

Pole grzejne wytacza sie.
Pojawia sie komunikat os-
trzegawczy informujgcy o
tym, ze pole grzejne sie wy-
taczy.

Wytaczenie pola grzejnego
przez funkcje Samoczynne
wytgczenie.

Patrz ,Codzienna eksploata-
cja”.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wig-
czyC jg ponownie.

Wyswietla sie EI oraz komu-
nikat.

Dziata funkcja Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploata-

cja

Wyswietla sie O - X - A.

Dziata funkcja Blokada uru-
chomienia.

Patrz ,Codzienna eksploata-

cja”.

Miga D

Brak naczynia na polu grzej-
nym.

Postawi¢ naczynie na polu
grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego na-
czynia.

Uzy¢ odpowiedniego naczy-
nia. Patrz ,Wskazéwki i po-
rady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do pola
grzejnego.

Stosowaé naczynia o odpo-
wiednich wymiarach. Patrz
,Dane techniczne”.

Wyswietla sie L=J oraz licz-
ba.

W ptycie grzejnej wystapita
usterka.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wia-
czyc¢ ponownie po 30 sekun-
dach. Jesli ponownie wy-

Swietli sie , nalezy odta-
czy¢ ptyte grzejng od zasila-
nia. Po uptywie 30 sekund
ponownie podtgczy¢ ptyte.
Jesli problem bedzie wyste-
powat nadal, nalezy skontak-
towacé sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Styszalny jest ciaglty sygnat
dzwigkowy.

Podtgczenie do sieci elek-
trycznej jest nieprawidtowe.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania. Zwrdci¢ sie wy-
kwalifikowanego elektryka,
aby sprawdzit instalacje.




9.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy upewnic¢ sie, ze

10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model IAE84881FB

Typ 62 D4A 01 CA

Moc indukcyjna 7.35 kW
Nrseryjny .....ccccoeeene
AEG

10.2 Licencja na
oprogramowanie

Oprogramowanie piekarnika
wykorzystuje chronione prawem
autorskim oprogramowanie
licencjonowane, m.in. pod nazwami
BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL/SSLEAY ISC,
Apache 2.0.

10.3 Parametry pél grzejnych
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ptyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze byc¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczace obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajdujg sie w broszurze
gwarancyjne;j.

Numer produktu 949 597 485 00
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech
7.35 kW

cexr

Petna tres¢ licencji znajduje sie w: Menu
> Ustawienia > Serwis > Licencja.

Kod zroédtowy oprogramowania open
source mozna pobrac, uzywajac
hipertgcza na stronie internetowe;j
produktu.

Pole grzejne Moc znamio- PowerBoost PowerBoost Srednica na-
nowa (maksy- [W] maksymalny czynia [mm]
malna moc czas [min]
grzania) [W]

Lewe przednie 2300 3200 10 125 - 210

Lewe tylne 2300 3200 10 125 - 210

Srodkowe 1400 2500 4 125 - 145

przednie

Prawe tylne 2300 3600 10 205 - 240

Moc pél grzejnych moze w niewielkim
zakresie odbiegac od wartosci podanych
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow
naczynia oraz materiatu, z ktérego
zostato wykonane.

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w
tabeli.
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10.4 Termosonda — dane
techniczne Maksymalna moc emisji 5 dBm

Termosonda spetnia wymogi dotyczace Zakres temperatury 0-120°C
kontaktu z zywnoscig.

Cykl pomiarowy 3 sekundy

Czestotliwos$¢ robocza 433,05-434,73
MHz

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

11.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg EU 66/2014
dotyczg tylko rynku UE

Oznaczenie modelu IAE84881FB
Typ ptyty grzejnej Ptyta grzejna do
zabudowy
Liczba pol grzejnych 4
Technika grzania Ptyta indukcyjna
Srednica okragtych pol Lewe przednie 21,0 cm
grzejnych (9) ITewe tylne 21,0 cm
Srodkowe przednie 14,5 cm
Prawe tylne 24,0 cm
Zuzycie energii na pole Lewe przednie 179,6 Wh/kg
grzejne (EC electric coo- Lewe tylne 189,1 Whlkg
king) Srodkowe przednie 180,2 Wh/kg
Prawe tylne 185,2 Whikg
Zuzycie energii przez ptyte 183,5 Whlkg
grzejng (EC electric hob)
EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do * W miarg mozliwosci nalezy zawsze
gotowania do uzytku domowego — Czesc¢ przykrywac¢ naczynia pokrywka.
2: Ptyty grzejne — Metody pomiaru cech * Przed wigczeniem pola grzejnego
funkcjonalnych nalezy postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawiac
bezposrednio na srodku pola

Parametry elektryczne pola grzejnego sa
odpowiednio oznaczone przy
poszczegodlnych polach grzejnych.

: s grzejnego.
1.2 Oszczedzanle energil » Ciepfo resztkowe mozna wykorzystac
Stosowanie sie do ponizszych do poqtrzymywanig giepia potraw lub
wskazowek pozwoli oszczedzac energie roztapiania sktadnikow.

podczas codziennej eksploatacji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.



12. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem t’:‘)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem :
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwréci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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