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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
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34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.



Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.
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¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



F General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
4 5 6
—
1 71
{ HHD
= it D
s Aol
8 | °C
| |
i i
12 11 10 8 7
1 ON/QFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.

1. User manual

2. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

Cable type / section min.HOBW-FG 3 x 1,5 mm

Grill power consumption

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC

60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted

heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to seperate from the
oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen fumniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




550"

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line

protected by a miniature circuit braker of suitable

capacity as stated in the "Technical specifications"

table. Have the grounding installation made by a

qualified electrician while using the product with or

without a transformer. Our company shall not be liable

for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

or any damages that might have occurred

Check the general appearance of your product
during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e |fdoor is not opened, inner temperature is
optimized to save energy on ECO FAN HEATING
mode and may differ from the display.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

AREA | BER

"B A0 T

Voo I
| i | |
i i l i
12 11 10 9 7
1 ON/OFF kely If the current time is not set, time indicator will
2 Function display start increasing/moving up from 12:00. (2
3 Current time indicator field isymbol will be activated to indicate that the
4 Oven Inner Temperature symbol current time has not been set. It will disappear
5 Temperature indicator field as soon as the time s set.
6 Start/stop cooking key First cleaning of the appliance
7~ Temperature sefting key The surface might get damaged by some
8 Booster symbol (rapid pre-heating) detergents or cleaning materials.
9 Plus key Do not use aggressive detergents, cleaning
10 Minus key glt‘)egrc]iﬁ]rgs/oreams or any sharp objects during
11 Adjustment key o Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
12 Return Key to function display . metal scrapers to clean the oven door glass
1. At the initial operation of the oven ® symbol since they can scratch the surface, which may

lights up, touch o/~ keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching () symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

result in shattering of the glass.

Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

5. Operate the oven for about 30 minutes.
6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 27.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 27

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 19.
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Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated

to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on

the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.
Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.
How to operate the electric oven
Switching off the electric oven
Rack positions (For models with wire shelf)
It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.
(varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.
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Suitable rack position will be displayed on screen.
2. Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Warm air heated by the rear heater is evenly
distributed throughout the oven rapidly by means
of the fan.

It is suitable for cooking your meals in different
rack levels and preheating is not required in
most cases. Suitable for cooking with multi trays.

hen the oven door is opened, the fan motor
ill not run in order to keep the hot air inside.

4, "3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted

heating are in operation. Food is cooked evenly

and quickly all around. Cook with one tray only.
5. Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan
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Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Eco Fan Heating

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.



10.

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food

from the bottom.

11. Keep warm

Used for keeping food at a temperature ready for

serving for a long period of time.
12. Operating with fan

How to operate the oven control unit

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

13. Easy steam cleaning
(This feature is optional. It may not exist on

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.

1. 13 ¢

l I I |

O S BEEER | BEE S >
' A0eE Ao

P v | oA |4 | oC
l | | | |
| | i | | |
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key Ja) . Alarm symbol
2 Function display O, . Clock symbol
3 Current time indicator field . Keylock symbol
4 Oven Inner Temperature symbol % : Open door symbol
5 Temperature indicator field . . heati
6 Start/stop cooking key = ) Eﬂz(ﬁtgrrggglg Orln(tr)zlpld pre-heating)
7 Temperature setting key I ' Cooki 4 bol
8 Booster symbol (rapid pre-heating) - 00 !ng paus.e Symoo
9 Pluskey : Cooking starting symbol
10 Minus key Function table:

11 Adjustment key
12 Return Key to function display

[ : Cooking Time symbol
- : End of Cooking Time symbol
P : Function number

Function table indicates the operating functions that
can be used in the oven and their respective maximum
and minimum temperatures.
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1 2
I |
¢ Y
5(' 8
R AYA S 2
gr /' -5
<
thte m (16
L 7
9 8
1 Shelf positions
2 Top heater
3 Grill heater
4 Boost heater
5 Boost fan
6 Keep warm
7 Bottom heater
8 Cleaning position
9 Operating with fan position

hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.

Current time cannot be set while the oven is
6 operating in any function, or if semi-automatic

or full automatic programming is made on the
oven.

I°]

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

&

How to operate the oven

1. Touch the \.L/ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
seconds if no oven setting is made on this

screen.

Functions vary depending on the product
model!

Function table Recommended
t am 0, 0,
[ Fan supported 175 40-280
hottom/top

"3D" function 40-280

*Temperature can be set up to 310°C in models with pyrolytic
self-cleaning function (pyrolysis)

t temperatures 280°C and higher, the oven
operates for max. 2 hours.

Maximum adjustable cooking time in modes
lexcept warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be

cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.
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Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \l/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
/N7 keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fugnotion, enable the

. temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch } " key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ’ symbol

appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.



8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonotion, enable the

. temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch® until M symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch ’ " key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. ¥ symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.

» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

Setting the the end of cooking time to a later
time;

You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A\
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonotion, enable the

. temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch® until M symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching v/~ keys
and confirm the setting by touching ( key.

» Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

8. Touch® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching A/~ buttons
and confirm the setting by touching ( key.

» Once the the end of cooking time is set, =l symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } " key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. # symbol appears

on display.
» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"

appears on the display and the alarm sounds.
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13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
cooking time plus the end of cooking time after

ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)

Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannot be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =8 key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» = symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

| symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch \.L/ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch(® until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press 1o activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching &,

@Oven keys are not functional when the key lock
is activated. Key lock will not be cancelled in
case of power failure.

To deactivate the keylock,

1. Touch until & symbol appears on display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the v key.

» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (.
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Oven keys are not functional when the Key
9 lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.
Setting the alarm clock
You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.
The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.
1. Touch & until  symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using .\ / ~v keys.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch C until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ~v key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch (™ key in short intervals until & symbol
appears on display.

2. Touch A/~ keys to set the hour.

3. Confirm the setting by touching (© symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume )

1. While the oven is in Standby mode, touch & key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press. v/~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press@® key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting




Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch ® key
in short intervals until 'LP" appears on display.

2. Press /N~ keys to set On or ECO option.

3. Press@® key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

4. When set to ON; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON continuously.

5. When set to ECO; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is

turned ON and then turned OFF after 15 seconds.

1-Standard tray*
3-Pastry tray*
5-Deep tray”

One level Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill*

1-Pastry tray*
3-Standard tray*
5-Deep tray”

3 levels

2 levels 1-Pastry tray*

If any key is touched during operation ( excluding @

and=d keys) the lamp is turned ON and then turned
OFF after 15 seconds.
Cooking times table

The timings in this chart are meant as a guide.
Timings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

6 1st rack of the oven is the bottom rack.

-- e H--
5-Deep tray*
Lasagna One level Glass/metal rectangular E 2-3 200 30..40
pan on wire grill*”*
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Leg of Lamb One level Standard tray* 25 min, 70...90
(casserole) s 250/max, then
190
Roasted One level Standard tray* 15 min, 60 ... 80
chicken (1,8-2 = 250/max, then
180... 190

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Cooking level Accessory to use Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode (°C) (approx. in
min.

-- Shrepin H--

[ loees | e e [ e | @ | @
3 levels 1-Standard tray
3-Pastry tray*
5-Deep tray”
One level Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill”
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Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire grill™

Apple ple

One level

2 levels 1-Round black metal
dish with a diameter of
20 cm on wire grill**
4-Round black metal

dish with a diameter of

Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

= 0

Do not open the door during cooking in the Ecoj
Fan Heating mode. If door is not opened, inner
emperature is optimized to save energy and
may differ from the display.

T|ps for baking cake
If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

T|ps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode

6 and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill
1. First operating function appears on display after

touching \./ button to open the oven.

2. Touch A/~ to select the desired grill function.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.
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5. Confirm the temperature setting by touching C » The oven finishes grilling and [ symbol appears on

key. display.
6. Touch P |l key to start grilling if temperature and ~ Switching off the grill
operating function are appropriate. I symbol 1. Touch the (D button for approx. 2 seconds to
appears on display. close the oven.
» Your oven will readily start operating in the selected Foods that are not suitable for grilling
function and will increase the inner temperature to the carry the risk of fire. Only grill food
set temperature. Each grades of the inner temperature which is suitable for intensive grilling
symbol will be lit as inner temperature reaches to the heat.
set temperature. Additional active heaters and Do not place the food too far in the
recommended tray position appear in the Function back of the grill. This is the hottest area
display. and fatty food may catch fire.
7. You can finish grilling by touching } ” button
once again.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Rack position Recomended temperature Cooking time
LTt i ‘ I

Roast beef Wire gril 250/max 25..30 min.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

@approx. in min.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).

Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
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forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,
water that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pushing on the hook as illustrated in the figure.
The lock should look like (4) when it is open.
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Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

S ow o =

3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Soft Open & Soft Close feature

Some models may include a Soft Close & Soft Open
feature. Soft Close feature allows the user to close an
oven door smoothly by bringing it to about 15 ¢cm from
the closed position and gently pushing it. The
automatic damper system helps close the door softly.
A similar feature is observed while the oven door is




fully opened; About 9 cm from the fully open position

the damper system kicks in and allows gentle opening.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door

1 Frame
2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.

Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

w N =

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.
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@Position of lamp might vary from the figure.

‘ he lamp used in this appliance is not suitable

or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.
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3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

°M|ghtn0tbesett0 a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
o wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$c Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczyC miedzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamKknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia

piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
Cczyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na

stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy tuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkeji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewracic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogolne

Opis urzadzenia
///ﬂd\
-

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptytg stalowg)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycje potki
5 Drzwiczki
1 3 4 5 6
| | | | ]
| I I —lL
s H8 | BEA®
@ ; bEd | Hod - >l
2
P 1
’ Baocad s 4l
P IR I
I | | |
| | i i
12 11 10 9 8 7
1 Klawisz ZAk./WYL. 7 Przyciska nastawiania temperatury
2 Wyswietlacz funkeji 8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
3 Pole wskaZnika czasu biezgcego 9 Klawisz plus
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika 10 Klawisz minus
5 Pole wskaznika temperatury 11 Klawisz regulacji
6 Przycisk start/stop gotowania 12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porciji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.
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Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tylu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Typ/ przekréj przewodu min.HOBW-FG 3 x 1,5 mm

Zuzycie energii el. przez grill.

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z

normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg

dostepne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgca priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnognymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
$rodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmnigj dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosic, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

*  Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacije, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




550"

min.
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* min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdh ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikfe z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginad i przyciskad, ani styka¢ z gorgcymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

®  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

Podczas podfgczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.

Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

6 30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig babelkowg Iub
gruba tekture i zabezpiecz tasma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wtéz do
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jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
$cian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;j.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposeb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Jezeli drzwi nie sg otwarte, wewnetrzna
temperatura jest optymalizowana w celu
zapewnienia 0szczedno$ci energii w trybie ECO

FAN HEATING i moze sig rézni¢ od wskazar na
wyswietlaczu.
0 ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.
Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzié energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

4 5
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Klawisz ZAk. /WY,
Wyswietlacz funkeji

Pole wskaZnika czasu biezgcego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulacji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Przy pierws;ym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol (9; dotknij Klawiszy A / ~v, aby
ustawi¢ godzine.

2. PotwierdZ ustawienie, dotykajac symbolu ®i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych

klawiszy, aby potwierdzic.

O© 00 N O O ~ W N —

Jesli biezaca godzina nie jest ustawiona,
skaznik czasu zacznie rosngé/zmienia¢ sie od

12:00. Aby wskazac, ze hiezaca godzina nie

zostata ustawiona, wy$wietli sie symbol ®

Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgji i warstwy ochronne.
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OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
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6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik

elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

o~

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 28.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 28

W trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.




B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$é, bo moze ulotni¢ sie z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykéw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sig, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sig ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wilej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
2ywno$¢ moze sig zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny
Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.
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1. Grzatki gérna i dolna

Zywnos$¢ nagrzewana jest rownocze$nie od gory i

od dotu. Na przyktad, nadaje si¢ do ciasta,

ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach

do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wySwietli sie wasciwa pozycja potki.

2. Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jedngj tylko blasze.

3. Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tying jest

bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w

catym piekarniku przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania potraw na
réznych poziomach pétek i w wigkszosci
przypadkéw nie potrzeba wstepnego

podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku

blachach naraz.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziata¢, aby gorace

powietrze pozostato we wnetrzu.

4. Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg sig rownomiernie i

szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.
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Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom

maksymalny.

e Obrdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obrdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie
do grillowania i potraw gratynowanych.



e Do grillowania potdz mate lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom

1
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maksymalny. 8%
* gﬁlrlgsvgﬁitfwe po uptywie pofowy czasu Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do

podawania przez dtugi okres czasu.

12. Pracaz wenylatorem.

/
/

9. Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

{ i i |

124

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzy¢ tej funkcji
zamiast pieczenia, ktore wykonatoby sie stosujgc
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w Scianie tylnej). Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw

funkcji przedstawiono w tabeli Nagrzewanie gotowanych.
wentylatorowe Eco Fan. 13. tatwe czyszczenie parowe
10. Grzalka dolna (Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze

ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sig do
izzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
E[fifayozeniu. pofray 0d spodu p Ta funkcja umozliwia zmigkczenie
11, Utrzymywanie w cieple zanieczyszczen w piekarniku (jesli nie
Zymyw p pozostawaty zbyt dtugo) oraz ich tatwe usuniecie.
Informacje na temat tatwego czyszczenia
parowego zawiera czgs¢ ,Czyszczenie — tatwe
czyszczenie parowe”.

Jak obstugiwac urzadzenia sterujace piekarnika

1 3 4 5 6
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5 BoEd | BHEEC
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l | | | |
| i i ! !
12 11 10 9 8 7
1 Klawisz ZAk./WYL. 4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
2 Wyswietlacz funkeji 5 Pole wskaznika temperatury
3 Pole wskaZnika czasu biezgcego 6 Przycisk start/stop gotowania
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7 Przyciska nastawiania temperatury

8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
9 Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulacji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

[ : Symbol czasu gotowania
- : Symbol korica gotowania
P - Numer funkcji

. Symbol alarmu
® : Symbol zegara

. Symbol blokady klawiszy
. Symbol otwartych drzwiczek

=l : Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)
: Symbol sondy do pieczenia migsa
| . Symbol przerwy w gotowaniu

: Symbol rozpoczecia gotowania
Tabela funkcji:
Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalne i

minimalne.
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1 Pozycje potki

2 Grzatka gorna

3 Grzatka grilla

4 Grzejnik boostera

5 Nawiew boostera

6 Utrzymywanie w cieple

7 Grzejnik dolny

8 Pozycja czyszczenia

9 Praca z wentylatorem.

Funkcje roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika!

temperatura (° temperatur (°C)
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Grzanie
dolne/gorne z
termoobiegiem

40-280

Dolny grill 40-280

*W modelach z funkcjg samoczyszczenia pirolitycznego mozna
nastawi¢ temperature maksymalnie 310°C

Piekarnik dziata nie dtuzej niz przez 2 godziny
temperaturze 280°C lub wyzszej.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
odnosne symbole.

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, Iub jesli
zaprogramowano go do pracy w trybie pét-
automatycznym lub w petni automatycznym.

I°[@]

Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka w
jego wnetrzu zapala si¢ przy otwarciu
drzwiczek.

Jak obstugiwaé piekarnik
1. Aby zablokowaé sterowanie dotykowe, dotknij

przycisku \.L/ na ponad 2 sekundy.
» Po wiaczeniu piekarnika pojawia sie pierwsza
dostepna funkcja. Gdy wyswietlacz jest w tym trybie,
mozna nastawi¢ czas pieczenia, godzing zakoniczenia,
oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).
Piekarnik wytgczy sie automatycznie po 20

sekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie
yhierze sig zadnych jego ustawien.

@]
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Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury

i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcije

odpowiednig do dania, recznie kontrolujac czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wySwietlaczu pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc Klawiszy A/~

Jesli chcesz zmienic temperature zalecang dla

dangj funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwiergz' ustawienie temperatury, dotykajgc

Klawisz C.

Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

Jesli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz } , aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wySwietlaczu pojawi sig symbol I,
» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac
zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewngtrznej zapali sie, kiedy

w o
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temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wyswietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wytgcza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakofczyc,

dotykajgc ponownie klawisz > ”

» Piekarnik koriczy pieczenie i na wyswietlaczu

pojawia sie symbol l1.

9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sig wytaczy¢, jesli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujgc czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \.L/, aby otworzy¢
piekarnik, na wySwietlaczu pojawia sig pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajac klawiszy A/~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
dangj funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
A

5. Potwiergz' ustawienie temperatury, dotykajgc
Klawisz C.

6. Dotykaj ®, azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
|')|, aby ustawi¢ czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy AV i
potwierds ustawienie, dotykajac Klawisz (5.

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol =1

wySwietlac sig bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jesli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } , aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wy$wietlaczu pojawi sig symbol PP

» Piekarnik bedzie sig nagrzewat az do nastawione;

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakoniczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuje te
temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej

zapali sie, kiedy temperatura bedzie sie zblizata do

ustawionej wartosci. Na wySwietlaczu Function

[Funkcija] pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoniczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pézniejsza

godzing:

Piekarnik wigczy | wytgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec
pieczenia na pdzniejszg godzing, recznie kontrolujgc
czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \.L/, aby otworzy¢

piekarnik, na wySwietlaczu pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc Klawiszy A/~

Jesli chcesz zmienic temperature zalecang dla

dangj funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
A

5. Potwiergz' ustawienie temperatury, dotykajgc
Klawisz C.

w o

23/PL



6. Dotykaj ®, azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
|')|, aby ustawi¢ czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A/ i
potwierdZ ustawienie, dotykajgc klawisz ®,

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol [=1

wySwietlac sie bedzie ciggle.

8. Dotykaj ‘), az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
')|, oznaczajgcy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc przyciskow
/N~ i potwierdZ ustawienie, dotykajgc klawisz ®.

» Po ustawieniu koica czasu pieczenia symbol =

wySwietlac sig bedzie ciggle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz , aby
rozpocza¢ pieczenie. Na wySwietlaczu pojawi sig
symbol I,
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujac czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczgcia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie,
kiedy temperatura bedzie sie zblizata do ustawione;
wartosci. Na wyswietlaczu Function [Funkcja]
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakoniczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy
pieczenie.

Jesli po ustawieniu cheesz anulowag tylko czas
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)
Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sie, aby

szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

@Funkcji Booster nie mozna wybraé w pozycjach

rozmrazania, nagrzewanie z termoobiegiem

eco fan ,utrzymywania w cieple i czyszczenia.
W razie przerwy w zasilaniu ustawienia funkcji
Booster kasujg sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu

pieczenia i jego korca dotknij klawisz =B,
» Symbol =B bedzie wyswietlat sig przez caly czas.
Wgczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).
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» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkcji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz aﬂ, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =0 znika. Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytgczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj (2, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF" [WYL].

2. Nacisnij ~~, aby aktywowac blokadg przyciskdw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat], a symbol () bedzie sie nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac .

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
zasilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sig.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj &, azna wySwietlaczu pojawi sig symbol

» Na Wys’wietlaczu pojawi sig ,0n" [Zat.].

2. Wytgcz blokade przyciskow, naciskajgc klawisz
V.

» Po wytgczeniu blokady przyciskéw pojawi sie ,OFF”.

Potwierd?, dotykajac (*.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasujg sig.

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obréci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.

1. E)gtykaj 0, a7 na wySwietlaczu pojawi sig symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy A\ / ~v.



» Symbol £ bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna miga¢
i 0dzywa sie sygnat alarmowy.

Wytaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wyfgczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sig biezaca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczy¢ alarm, dotykaj ™ azna
wySwietlaczu pojawi sig symbol a)

2. Naci$nij i przytrzymaj klawisz ~, az wyswietli sig
,00:00".

y$wietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
y$wietli sig krétszy z nich.

Zmiana hiezacej godziny

1. Raz po raz dotykgj ® azna wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.

2. Dotknij klawiszy A\ / ~v, aby ustawi¢ godzing.

3. Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu O®j
poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna

nastawic, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci
1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza & azna wyswietlaczu
pojawi sie 'VOL'.

Potrawa Liczba blach Akcesoria do
zastosowania

Clasto w Jedna blacha

3 blachy 1-Standardowa tacka®
3-Foremka do ciasta®
5-Foremka gleboka®
Jedna blacha

Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”™

Symbole
menu

2. Naciskajgc klawisze .\ / ~ ustaw jeden z
dzwigkow LO, L1 Iub L2.

3. Naci$nij Klawisz (2 | odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosol (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza \.- (D, azna wyswietlaczu
pojawi sig ‘LP".

2. Naciskajac klawisze .~ /v wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO.

3. Naci$nij klawisz ®i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali sig (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte sg drzwiczki,
lampka zapala si¢ (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jesli w trakcie pracy dotknie sig ktdregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy oraZEﬂ) lampka zapala si¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

Pozycja Temperatura Czas pieczenia
potki (°C) (ok., w min.)

Formy do ciast na m




Jedna blacha Foremka do clasta

3 blachy 1-Foremka do ciasta® m 1-3-5 180 35..45
3-Standardowa tacka"
5-Foremka gleboka®

2 blachy

forma prostokatna na E
ruszt druciany”™

Jedna blacha Standardowa tacka” -- 10..15

Udziec Jedna blacha Standardowa tacka 25 min. 70..90
jagnigcy — 250/max,
(zapiekanka nastepnie 190

Pieczone 15 min.
kurczeta (1,8- 250/max,
2kg) nastepnie

Indyk (5.5 kg) 25 min, 150 ... 210
250/max,
nastepnie

* Te akeesorla moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria doste
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Tabela gotowania do sprawdzania positkow Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

[ wewe | Swwwew [ o] 9 | w | @ ®

3 blachy 1-Standardowa tacka*
3-Foremka do ciasta®
5-Foremka gleboka®

[ wew | wwwwew [ o] | 9 | W | 3@

Jedna blacha Okragla tortownica o m 2 150 30 .40
$rednicy 26 cm na ruszt
druciany™*

forma do pleczenia o
Srednicy 20 cm na ruszt
grilla**

2 blachy 1-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy 20
cm na ruszt grilla™
4-Okragla czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy 20
cm na blache do
pieczenia**
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Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

Potrawa Liczba blach Akcesorla do Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
0,
35

Ciasto zdobne Jedna blacha Standardowa tacka* 35..45

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jesli ciasto jest zbyt suche, zwu;ksz temperature
o0k, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mileka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
hie dos¢ sig zabragzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwkl przy gotowaniu jarzyn
Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywkg zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.
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Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan. Jezeli
drzwi nie s otwarte, wewnetrzna temperatura
jest optymalizowana w celu zapewnienia
oszczednodci energii i moze sie rézni¢ od
wskazan na wyswietlaczu.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Wiaczanie grilla

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wySwietlaczu pojawia sig pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy ~\/ ~v), aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
dangj funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
A

5. Potwierdz ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.

6. Jesli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij kIaW|sz> " aby rozpoczgc grillowanie. Na

wySwietlaczu pojawi sig symbol
» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac
zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewngtrznej zapali sie, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartoSci.
Na wyswietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig
dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.
7. Grillowanie mozesz zakonczy¢, dotykajgc

ponownie Klawisz
» Piekarnik koficzy i]rillowanie i na wySwietlaczu
pojawia sie symbol I,
Wytaczania grilla
1. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.




Zywno$¢ nie nadajgca sig do
& grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
7ywnos¢ moze sie zapali¢.
Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Akcesorla do zastosowania Pozycja potki Zalecana temperatura Czas grillowania
Tt

Sznycle z kurczaka Ruszt druciany 250/max 25..35 min,
Fust arceny ot 2.0 mn.

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Akcesorla do zastosowania Pozycja potki Temperatura (°C)
(0k., w min.

Klopsiki {(wotowina) - Ruszt druciany 4 250/max 25...35 min.
12 kawalki
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odiacz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwad pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac poraZenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Jesli na produkcie znajduija sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany

boczngj.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w parg

tatwe czyszczenie para
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie
czekat Zbyt dtugo) migknie pod wptywem wytwarzanej
wewnatrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie
na jego wewngtrznych powierzchniach.



1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.
2. Wla¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

.

3. Wybierz funkcije tatwego czyszczenia parowego.
Na ekranie pojawi sig czas trwania czyszczenia,
ktérego nie mozna zmieni¢. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkcji czyszczenia.

4, Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbka lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czy$ci sig z uporczywego zabrudzenia
migkka Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

W trybie tatwego czyszczenia parowego
woda znajdujgca sie na tacy w celu
zwilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrzeé skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.

Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien
wygladac (4), gdy jest otwarty.

Drzwiczki

Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
Piekarnik

Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

S ow o =

Przesun drzwiczki pfzednie w pot drogi.
Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gdrze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

W

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektdre modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamkniecie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknigtej i
delikatnie popychajgc. Automatyczny system
amortyzatoréw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
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Podobng funkcje obserwuije sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajgey delikatne otwieranie.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

Otworz drzwiczki,

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa
Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong
na goma sekcje przednich drzwiczek,

4

123

1 Szyba wewngtrzna
2 Szyba wewngtrzna
3 Szyba zewnetrzna
4 Plastikowa szczelina na szybg - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w kierunku

vavtérz te czynno$¢, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe

Druga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrzngj (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby uniknaé zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka w piekarniku to specjalna zardwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.




3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja

Zgrdwlfa duzlyv\éanalw_t;;?w urzadzeniu nie jest wykrecié zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
odpowiednia do oswietiania pomieszczen nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem i nociaana | wviad w sposéb pokazany na
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci. Ja PocIagnac I Wyjge w sposob y

rysunku, a nastepnie wymienic.

0

ytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

‘ Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby jg zdjac.

4, Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwiazywanie problemow

ie jest awaria.

$ci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki, >>> Tonie Jest awaria.
Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uéERodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

*  Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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Molimo prvo pro€itajte ovaj priruénik za korisnika!

PoStovani Korisnice,

Hvala vam Sto ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da Cete uZivati u najboljim rezultatima vaSeg proizvoda koji je
proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga, molimo vas paZljivo progitajte ovaj cijeli prirucnik
za korisnika i sve druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Suvajte ih kao referencu za buducu upoterbu.
Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i ovaj priruénik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informacije u ovom prirugniku za korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moZe primijeniti i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliedeci simboli su koriSteni u ovom priruéniku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za
upotrebu.

Upozorenje za opasne situacije po
pitanju Zivota i imovine.

Upozorenie u vezi elektro Soka.

Upozorenie u vezi rizika od pozara.

Upozorenje na vruce povrSine.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂVaiaa uputstva i upozorenja za sigurnost i okoli$

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od rizika od licne povrede ili
oStecenja imovine. Ne pridrzavanje
ovih uputstava Ce ponistiti svaku
garanciju. o
Opce mijere sigurnosti
e (vaj uredaj mogu koristiti djeca
dobi od 8 godina i starija kao i
0sobe sa reduciranim fizickim,
culnim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom
iskustva i znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili uputstvo u
vezi upotrebe uredaja na
bezbijedan nacin i razumijevanja °
opasnosti koje mogu biti
ukljucene.
Djeca se ne smiju igrati sa °
uredajem. Djeca bez nadzora ne
smiju obavljati radnje oko CiScenja

koristi kao rabljeni proizvod,
takode treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente kao i
dijelove proizvoda .

Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi ovlasteni
serviseri. Proizvodac se nece
drzati odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe Sto
takode moze prouzrokovati da
garancija bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

Nemojte Kkoristiti uredaj ukoliko je
u kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih oStecenja.

Uvjerite se da su funkcijske tipke
proizvoda iskljucene nakon svake
upotrebe.

i odrzavanja. Elektricna sigurnost

e Uredaj nije namijenjen za o
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod e
nadzorom ili ako su instruirani po
pitanju upotrebe uredaja.
Djeca koju nadgledate ne smiju
se igrati s uredajem.

e Ako je proizvod urucen nekom
drugom za liCnu upotrebu ili da se
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Ukoliko proizvod ima greSku, ne bi
trebalo njim rukovati dok se
greSka ne popravi od strane
zastupnika iz ovlastenog servisa.
Postoji rizik od elektro Soka!
Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom i
zastito kao Sto je specificirano u
odjeliku "TehniCke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrSi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod koristi sa ili bez



transformatora. Nasa kompanija
nece biti odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga Sto
proizvod nije bio uzemljen u
skladu sa lokalnim regulativama.
Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem vode
po njemu! Postoji rizik od elektro
Soka!

Nikada ne dodirujte utikac
mokrim rukama! Nikada ne
iskopCavajte povlaCenjem za
kabal, uvijek povlacite hvatajuci
rukom za utikac.

Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrzavanja,
CiS¢enja i popravke.

Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda oStecen,
isti se mora zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog zastupnika
ili slicnih kvalifikovanih osoba da
bi se izbjegli nezeljeni rizici.
Uredaj mora biti ugraden tako da
se moze U potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu sa
konstrukcionim propisima.
Straznja povrSina pecnice zagrije
se prilikom koriStenja. Budite
sigurni da elektricni prikljucak
nema kontakta sa straznjom

povrSinom; u suprotnom, spoj se
moze oStetiti.

Nemojte dozvoliti da se napojni
kabal zaglavi izmedu vrata
pecnice i okvira i nemojte voditi
kabal preko toplih povrsSina. U
suprotnom, izolacija kabla bi se
mogla istopiti Sto moze izazvati
pozar kao rezultat kratkog spoja.
Sve radove na elektriCnoj opremi i
sistemima trebaju izvoditi samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i iskopCajte ga sa
napajanja. Da biste ovo uradili,
iskljucite osiguraC u Kuci.
Provjerite da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa vasim
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vreli za
vrijeme upotrebe. Potrebno je
voditi raCuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata.
Djecu mladu od 8 godina treba
drzati dalje od uredaja ukoliko
nisu pod stalnim nadzorom.
Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga ne
smiju koristiti uredaj.

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pic¢a u vasem posudu.
Alkohol isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
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pozar jer se zapali kada stupi u
kontakt sa vrucim povrSinama.

e Nemojte stavljati nikakve zapaljive
materijale u blizini proizvoda jer i
boCne strane mogu postati vruce
tokom upotrebe.

e Uredaj postaje vruc za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata
unutar pecnice.

e Drzite sve otvore za ventilaciju
oCis¢enim od prepreka.

e Nemojte zagrijavati zatvorene
konzerve niti staklene posude u
pecnici. Pritisak koji se moze
stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njihovog pucanja.

e Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumuliranje toplote moglo bi
uzrokovati oStecenja na dnu
pecnice.

e Nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre
metalne strugace da Cistite staklo
na vratima pecnice jer oni mogu
izgrebati povrSinu, Sto moze
rezultirati lomom na staklu.

e Nemojte koristiti Cistace na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

e (Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.)
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Ispravno postavljanje zicanog
nosaca i pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se Zi¢ana reSetka i/ili
pladanj postave ispravno na
stalak. Umetnite Zicanu reSetku ili
pladanj izmedu 2 tracnice i
osigurajte da bude uravnotezeno
prije nego stavite hranu na to
(Molimo pogledajte slijedecu
sliku)

Nemojte Kkoristiti proizvod ukoliko
je staklo na prednjim vratima
uklonjeno ili slomljeno.

Rucka na pecnici nije susilo za
peskire. Nemojte vjeSati peskir,
rukavice ili slicne tekstilne



proizvode kada je u funkciji rostilj
sa otvorenim vratima.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.

Postavite papir za peCenje u
posudu za kuhanje ili na dodatnu
opremu pecnice (pladanj, ziCanu
reSetku itd.) zajedno s hranom i
potom ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite viSak
dijelova papira za pecenje koji se
preljeva izvan dodatne opreme ili
posude da bi se sprijeCio rizik
dodirivanja grijnih elemenata
pecnice. Nikada ne Koristite papir
za pecenje na radnoj temperaturi
koja je viSa od naznacCene
vrijednosti za papir za pecenje.
Nemojte stavljati papir za pecenje
direktno na bazu pecnice.
UPOZORENJE: Prije zamjene
lampice, uvjerite se da je napojni
kabl uredaja iskljucen iz utinice
ili da je automatska sklopka
iskljucena kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.
Uredaj ne smije biti instaliran iza
dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.

Za sigurnost od pozara na proizvodu;

Provjerite da li utikaC odgovara
uticnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje.

Ne upotrebljavajte oStecen ili
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

Budite sigurni da teCnost ili vlaga
na uti¢nici ne dospiju u proizvod
preko utikaca.

Predvidena upotreba

Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

OPREZ: QOvaj uredaj je samo za
kuhanje. On se ne smije koristiti u
druge svrhe, na primjer grijanje
prostorije.

Uredaj se ne smije koristiti za
zagrijavanje tanijira ispod rostilja,
suSenje peskira ili krpa itd.
vjeSanjem istih na ruCkama kao ni
u svrhu zagrijavanja.

Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovaniju.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje i
rostiljanje hrane.

Sigurnost za djecu

UPOZORENJE: Pristupacni dijelovi
mogu postati vruci tokom
upotrebe. Malu djecu treba drzati
dalje od uredaja.

Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za djecu.
Drzite ambalazne materijale dalje
od dohvata djece. Molimo odlozite
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sve dijelove pakovanija i skladu sa
ekoloSkim propisima.

e Elektricni proizvodi predstavljaju
opasnost za djecu. Drzite djecu
dalje od proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti djeci da
se igraju s tim proizvodom.

¢ Ne ostavljajte iznad uredaja bilo
kakve predmete koje djeca mogu
dosegnuti.

e Kada su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne dajte djeci
da sjedaju na njih. Vrata se mogu
oboriti ili se mogu oStetiti Sarke
na vratima.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i odlaganije
otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod posjeduje Klasifikacijski
simbol za otpadnu elektriénu i elektroni¢ku opremu

(WEED).
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Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih
dijelova koji se mogu ponovo upotrijebiti i koji su
pogodni za recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obic¢nim kucnim i drugim otpadima Giji je
vijeka trajanja pro$ao. Odnesite taj otpad na
odlagaliste za reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa lokalnim

institucijama da saznate gdje se nalaze ova odlagalista.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU RoHS
Direktivom (2011/65/EU). On ne sadrZi nikakve Stetne i
zabranjene materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

»  Materijal za pakovanje predstavija opasnost po
djecu. Cuvajte materijal za pakovanje na
sigurnom mjestu van dohvata djece. Materijali za
pakovanje ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuceg materijala. Pravilno ih odloZzite i
sortirajte ih u skladu sa uputstvima za reciklazu
otpada. Nemojte ih odlagati zajedno sa obicnim
kuénim otpadom.



F Opée informacije
Pregled

1 Upravljacka ploca 6 Motor ventilatora (iza Celiéne ploce)
2 Zi¢aninosa& 7 Lampa
3 Pladan; 8 Grijni element na vrhu
4 Drska 9 Polozaji police
5 Vrata
1 4 5 6
| — |
1 71
{ HHD
O, | Do Dl
s Aol
P 4 | °C
I | | |
| | i i
12 11 10 9 8 7
1 Tipka za UKLJUCIVANJEASKLJUCIVANJE 7 Tipka za podeSavanje temperature
2 Funkcijski ekran 8 Znak pojacavaca (brzo pred-zagrijavanje)
3 Polje pokazivaca trenutnog vremena 9 Tipka plus
4 Simbol unutrasnje temperature pec¢nice 10 Tipka minus
5 Polje indikatora temperature 11 Tipka za podeSavanje
6 Start/stop tipka za kuhanje 12 Tipka za povratak na funkciju displeja
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Sadrzaj pakovanja

mlsporuéeni pribor se moZe razlikovati ovisno od
modela proizvoda. Svaki komad dodatnog
pribora koji je opisan u priruéniku za korisnika
ne mora biti isporucen uz va$ proizvod.
1. Uputstvo za upotrebu
2. Duboki pladanj
Upotrebljava se za peciva, velike pecenice, sona
jela, kao i za prikupljanje masnoce tokom
roStiljanja.

3. Pladanj za tijesto
Upotrebljava se za peciva poput suhih kolaciéa i
hiskvita.

4. ReSetka rostilja
Upotrebljava se za prZenje i za postavljanje hrane
koju treba peci, priti ili kuhati u loncu na Zeljenoj
polici.
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Ispravno postavljanje Zi¢anog nosaca i
pladnja na teleskopske stalke

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda
neée nalaziti na va§em proizvodu.)
Teleskopski stalci omogucavaju vam da lako
postavite i uklonite pladnjeve i Zi¢ani nosac.
Kada koristite pladnjeve i Zi¢ani nosac sa
teleskopskim stalcima, osigurajte da zakacke na
straZnjem odjeljku teleskopskog stalka stoje
nasuprot rubova Zi¢anog nosaca i pladnja.




Tehnicke specifikacije

\rsta kabla/poprecni presiek minHO5W-FG 3x 1,5 mm

PotroSnja elektricne energije rotilja

: Osnove: Informacije o elektriénim pecnicama na etiketi o energiji date su u skladu sa EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standardima. Te vrijednosti su determinirane pod standardnim opterecenjem sa donjim-
gornjim grijacima ili funkcijama zagrijavanja potpomognutim ventilatorom (ukoliko postoje).

Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijedecim prioritetima Sto zavisi od toga da li
relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Kuhanje uz eco-ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turbo kuhanje, 4- Zagrijavanje donje/gornje povrSine potpomognuto ventilatorom, 5- Zagrijavanje
donje i gornje povrsine.

Pogledajte . Instalacija, Stranica 12.

*%

ehnicke specifikacije su podloZne izmjenama rijednosti prikazane na naljepnicama uredaja
bez prethodne obavijesti kako bi se pobolj$ao ili u priloZzenoj dokumentaciji postignute su u
kvalitet uredaja. laboratorijskim uvjetima u skladu sa

- — - relevantnim standardima. Ovisno o uvjetima
Slike u ovom priruéniku su shematske i~ okoline i rada uredaja, ove vrijednosti mogu
moguce je da se ne podudaraju taéno s vasim varirati.
uredajem.
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K Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane ovlaStene osobe
u skladu sa propisima koji su na snazi. U suprotnom,
garancija ¢e postati nevazeca. Proizvodac se nece
drZati odgovornim za oStec¢enja nastala usljed
procedura koje su izvodile neoviatene osobe i
garancija moZe biti nevazeca.

Priprema lokacije i elektro instalacije za ovaj
proizvod je u nadleznosti korisnika.

OPASNOST:
Prilikom instalacije, uredaj mora biti spojen u
skladu sa svim lokalnim propisima o plinskim

i/ili elektriénim instalacijama.

OPASNOST:

Prije instalacije, izvrSiti vizuelno provjeru da li
na proizvodu ima bilo kakvih nedostataka. Ako
da, nemojte vrsiti instalaciju.

Osteceni proizvodi predstavljaju rizik za vasu
sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen za instaliranje u komercijaino
dostupnim kuhinjskim kabinetima. Izmedu uredaja i
kuhinjskih zidova i namjeStaja mora se ostaviti dovoljno
prostora radi sigurnosti. Pogledati sliku (mjere u mm).
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e PovrSine, sinteticki laminati i ljepila moraju biti
otporna na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju hiti postavljeni u
ravninu i uévrsceni.

e Ako se ispod peénice nalazi ladica, mora se
instalirati polica izmedu pecnice i ladice.

e Uredaj trebaju prenositi najmanje dvije osobe.

e DrZite pecnicu za dr3ke s obje strane da histe je
pomjerili.

e Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokumente iznutra.

e Kuhinjski namjeStaj mora biti u skladu s
dimenzijama navedenim na donjoj slici. Na
straznjem dijelu kuhinjskog namjeStaja potrebno
je otvoriti otvor s dimenzijama navedenim na
donjoj slici kako bi se osigurala dovolina
ventilacija.

Nemojte instalirati proizvod pored frizidera ili
zamrzivaca. Toplota koju emitira va$ proizvod
e povecati potro$nju energije uredaja za
rashladivanje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste prenosili ili
premjesStali ovaj proizvod.




550"

min.
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* min.

Instalacija i povezivanje
e Proizvod se iskljucivo moZe instalirati i prikljuiti
u skladu sa statutarnim pravilima instalacije.
Elektricno spajanje
Prikljucite proizvod na uzemljenu uticnicu/vod koji su
zaStiéeni minijaturnom automatskom sklopkom
odgovarajuceg kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli
"Tehnicke specifikacije". Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektriGar dok se proizvod koristi sa ili bez
transformatora. Na$a kompanija necée biti odgovorna
za bilo kakva oStecenja koja mogu nastati zbog
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500

koritenja proizvoda bez uzemljenja u skladu s
lokalnim propisima.

OPASNOST:

Uredaj mora biti spojen na napojnu mrezu
samo od strane ovlaStene i kvalifikovane
osobe. Period garancije za proizvod pocinje
samo nakon ispravno izvr$ene instalacije.
Proizvodac se nece drzati odgovornim za
ostecenja nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlaStene osobe.




OPASNOST:
Kabal za napajanje se ne smiije pritiskati,
savijati ili gnjeciti, niti doci u kontakt sa vrucim

dijelovima na proizvodu.
0Osteceni kabal za napajanje se mora zamijeniti
od strane kvalifikovanog elektri¢ara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro Soka,
kratkog spoja ili poZara!
e Pri spajanju mora se pridrZavati drzavnih propisa.
Podaci napojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu proizvoda.
Otvorite prednja vrata da vidite etiketu o tipu.
e Napojni kabal vaSeg proizvoda se mora slagati sa
vrijednostima iz tabele "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:
Prije zapoCinjanja bilo kakvog rada na
elektricnim instalacijama, iskopCajte uredaj iz

napajanja.
Postoji rizik od elektro Soka!

Utika¢ napojnog kabla mora biti lako dokuciv
nakon instalacije (nemojte ga voditi iznad ploce|

a kuhanje).

Dok obavljate spajanje Zica, morate se
pridrZavati nacionalnih/lokalnih propisa o
elektricnoj energiji i morate koristiti
odgovarajuéu uticnicu/vod i utika¢ za pecnicu.
U slucaju da su energetska ogranicenja
proizvoda izvan trenutnog kapaciteta nosivosti
utikaca i utiénice/voda, proizvod se mora
spojiti direktno preko fiksne elektricne
instalacije, bez koriStenja utikaca i
utiénice/voda.

UKljucite napojni kabal u uticnicu.

Instalacija proizvoda

1. Gurnite pecnicu u kabinet, poravnajte i pricvrstite
je, a s druge strane osigurajte da napojni kabal ne
bude prekinut i/ili priklijeSten.

PriGvrstite pecnicu s 2 Sarafa kao Sto je prikazano.
Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze

prevrnuti tokom upotrebe ako nije postavljena prema
uputstvima i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.

Za proizvode sa ventilatorom za hladenje (Ona
se mozda nece nalaziti na vaSem proizvodu.)

1 Ventilator za hladenje
2 Upravljacka ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator hladi ugradbeni kabinet i prednji
dio proizvoda.

entilator za hladenje nastavlja s radom tokom
20 - 30 minuta nakon Sto se pecnica iskljuci.
Ukoliko ste kuhali tako $to ste programili
programator na pecnici, ventilator za hladenje
¢e takoder biti iskljucen po zavrSetku vremena
kuhanja zajedno sa svim ostalim funkcijama

ZavrSna provjera
1. Rukovanje proizvodom.
2. Provjerite funkcije.

Odlaganje starog proizvoda.

e Satuvajte originalnu kutiju u koju je proizvod bio
upakovan i fransportujte proizvod u istoj. Slijedite
uputstva na kutiji. Ukoliko nemate originalnu
kutiju, upakujte proizvod u zastitnu foliju sa
zraénim mjehuricima ili debelu kartonsku
ambalaZu i évrsto omotajte ljepljivom trakom.

e Da histe sprijecili da Zi¢ana polica i pleh ostete
vrata pecnice, stavite komad kartona sa
unutranje strane vrata pecnice, tako da
odgovara poloZaju pleha. Zalijepite trakom vrata
pecnice za bocne zidove.

e Ne koristite vrata ili ru¢ku da biste podizali ili
premjestali ovaj proizvod.
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Nemojte stavljati nikakve predmete na proizvod
i pomjerajte ga u uspravnom polozZaju.

Provjerite generalno izgled vaseg proizvoda
radi bilo kakvih ostecenja koja su se mogla
desiti tokom transporta.
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B Priprema

Savjeti za ustedu energije

Sliedece informacije ¢e vam pomoci da koristite vas

uredaj na ekoloski nacin i da Stedite energiju:

e Koristite emajlirane plehove ili plehove tamne
boje u pecnici jer e time hiti ostvaren bolji
prenos toplote.

e Prilikom pripremanija jela, izvrSite operacije
prethodnog zagrijavanja ako se to savjetuje u
korisni¢kom priru¢niku ili uputama za kuhanje.

e Ne otvarajte ¢esto vrata pecnice za vrijeme
kuhanja.

e Ako vrata nisu otvorena, unutranja temperatura

je optimizirana radi uStede energije na nacin rada

ZAGRIJAVANJE ECO VENTILATOROM i moZe se
razlikovati u odnosu na displej.

e PokuSajte istovremeno kuhati (spremati) vie od
jednog jela u pecnici kad god je to moguce.
MoZete kuhati tako Sto cete staviti dvije posude
za kuhanije na reSetku rostilja.

e Spremajte viSe jela jedno za drugim. Pecnica ¢e
vec biti vruca.

e MoZete uStediti energiju tako Sto cete iskljuciti
vaSu pecnicu par minuta prije isteka vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

Prva upotreba

"B A0 T

PodeSavanje vremena
P T 3 ¢
I | | |
doHd | BEE o
1
3

e

Ia--!ﬂl°Cl

12 11 10
Tipka za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
Funkcijski ekran
Polje pokazivaca trenutnog vremena
Simbol unutrasnje temperature pec¢nice
Polje indikatora temperature
Start/stop tipka za kuhanje
Tipka za podeSavanje temperature
Znak pojacavaca (brzo pred-zagrijavanje)

Tipka plus

10 Tipka minus

11 Tipka za podeSavanje

12 Tipka za povratak na funkciju displeja

1. Kod inicijalnog rada pecnice (® simbol svijetli,
dodirnite A\ / v tipke da podesite sat.

2. Potvrdite postavke dodirom (5 simbola i saCekajte
4 sekunde bez dodirivanja bilo koje tipke da biste
potvrdili.

©O© O N O O~ W N —

remena ¢e poceti s poveéavanjem/kretanjem
prema gore od 12:00. () simbol ée bit
aktiviran kako bi pokazao da trenutno vrijeme
nije podeSeno. To ée nestati ¢im se vrijeme
podesi.

/N
i
9
9 Ako trenutno vrijeme nije podeseno, indikator

Prvo ¢iSéenje uredaja

Neki deterdZenti i materijali za ¢iSéenje mogu
izazvati oSte¢enja na povrsini.

Nemojte koristiti agresivne deterdzente,
praskove/kreme za CiScenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Gistite.

1. Uklonite sve materijale koriStene za pakovanje

2. Obrisite povrSine uredaja viaznom krpom ili
spuzvom i posusite krpom.

Pocetno zagrijavanje

UKljucite uredaj da grije nekih 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Na taj nacin, bilo kakvi ostaci proizvodnje ili

slojevi ¢e sagorjeti i biti uklonjeni.
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UPOZORENJE
Vrude povrsine izazivaju opekotine!
Uredaj moze biti vru¢ kada se koristi. Nikad

nemojte dirati vrude gorionike, unutrasnje
dijelove pecnice, grijalice itd. DrZite djecu dalje
od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu otporne na
vruéinu kada stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele peénice.

Elektricna peénica

1.

2.
3,
4,

lzvadite sve pladnjeve za pecenie i reSetku rostilja
van iz pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite polozaj Static.

Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati elektriénom pecnicom, Stranica 19.
Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.
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6.

Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
elektricnom pecnicom, Stranica 19

Pecnica sa rostiljom

1. Izvadite sve pladnjeve za pecenje i reSetku rostilja
van iz pecnice.

2. Zatvorite vrata pecnice.

3. Qdaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati rostiljom, Stranica 28.

4. Pustite peénicu da radi oko 30 minuta.

5. Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati

rostiliom, Stranica 28

Dim i miris mogu se javiti tokom nekoliko sati
prilikom inicijalnog pustanja u rad. To je
sasvim normalno. Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.




B Kako rukovati peénicom

Opce informacije o pecenju, przenju i
rostiljanju

OPASNOST:
Vodite raduna kada otvarate vrata pecnice jer

iz njene unutrasnjosti moZe izlaziti para.
IZlazeda para moZe prouzrokovati opekotine na
vaSim rukama, licu i/ili ogima.

Hrana koja nije pogodna za roétiljanje
nosi sa sobom rizik od poZara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétilja. To je najtopliji dio
pecnice i zama$éena hrana se moze
zapaliti.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuce obloZene neljepljive
metalne ploce i aluminijske posude ili silikonske
kalupe otporne na toplotu.

e Maksimalno koristite prostor na polici.

e Postavite kalup za pecenje na srednju policu.

e (daberite ispravan polozaj police prije nego
ukljucite pecnicu ili rostilj. Ne mijenjajte poloZaj
police kada je pecnica vruca.

e Dr7ite vrata pecnice zatvorenim.

Savjeti za przenje

e Tretiranje cijelog pileta, ¢urke i velikih komada
mesa sa zacinima poput limunovog soka i crnog
bibera prije kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.

e Pecenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta duZe u poredenju sa przenjem mesa bez
kosti iste veliCine.

e Svaki centimetar debljine mesa zahtijeva vrijeme
kuhanja otprilike 4 do 5 minuta.

e Pustite da meso odstoji u pecnici oko 10 minuta
nakon zavretka kuhanja. Sok se bolje
rasporeduje po cijelom komadu pecenja i ne curi
kada se meso sijece.

e Ribu treba staviti na srednju ili donju policu u
pladnju otpornom na toplotu.

Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju na roétilju, brzo

poprime smedu boju, imaju finu koricu i ne isusuju se.

Ravni komadi, mesni raznjici i kobasice posebno su

podesni za roétilj, kao i povrée sa velikom koli¢inom

tecnosti kao Sto su paradajz i crveni luk.

e Rasporedite komadice koji ¢e se rotiljati na
reSetci ili na plehu za pecenje sa reSetkom na
takav nacin da pokriveni prostor ne prelazi
veli¢inu grijaca.

e Gurnite reSetku ili pleh za pecenje sa reSetkom
na Zeljeni nivo u pecénicu. Ako roétiljate na reSetci,
gurnite pleh za pecenje na donju policu kako bi
se pokupila masnoca. Dodajte malo vode u pleh
za pecenje radi lakSeg Ciscenja.

Kako rukovati elektricnom pecénicom
Iskljucivanje elektricne pecénice

Vazno je pravilno postaviti Zicanu reSetku na Zicani
nosac. Zicana resetka mora biti umetnuta izmedu
nosaca kao $to je prikazano na slici.

Nemojte dopustiti da Zi¢ana reSetka stoji naslonjena na
straznji zid pecénice. Kliznite vaSu reSetku na prednji
odjeljak nosaca i namjestite je uz pomoc vrata kako
histe postigli dobre performanse rostiljanja.

(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)

Nacini rada

Redoslijed rezima rada prikazan ovdje moZe odstupati
od redoslijeda na vaSem proizvodu.

1. Gornje i donje zagrijavanje

Hrana je zagrijana istovremeno s donje i gornje
strane. Na primjer, to je pogodno za kolace,
tiestenine, ili kolace i kaserole u kalupima za
pecenje. Kuhanje samo sa jednim plehom.
Odgovarajuci poloZaj nosaca ¢e hiti prikazan na
ekranu.
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Zagrijavanje donje/gornje strane
potpomognuto ventilatorom

Topli zrak zagrijan straznjim i gornjim grijaCima
ravnomijerno se rasporeduje po cijeloj pecnici
brzo uz pomoc ventilatora. Kuhanje samo sa
jednim plehom.

Zagrijavanje ventilatorom

Topli zrak zagrijan grijaGem potpomognutim
ventilatorom ravnomjerno se rasporeduje po
cijeloj pecnici brzo uz pomo¢ ventilatora.
Podesno za pripremanje jela na razli¢itim nivoima
nosaca, a prethodno zagrijavanje u vecini
slucajeva nije potrebno. Podesno za pripremanje
hrane na viSe plehova.

Kada su vrata pecnice otvorena, motor
entilatora nece raditi da bi se topli zrak
adrZao u unutra$njosti.

"3D" funkcija

Zagrijavanje gornje i donje strane i zagrijavanje
potpomognuto ventilatorom su u funkciji. Hrana
se kuha ravnomjerno i brzo svuda okolo. Kuhanje
samo sa jednim plehom.

Funkcija za pripremanje pizze

Zagrijavanje donje strane i zagrijavanje
potpomognuto ventilatorom su u funkciji.
Podesno za pecenje pizze.
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Puni rostilj+ventilator

Topli zrak zagrijan punim roétiljom rasporeduje
se veoma brzo u pecénici uz pomo¢ ventilatora.
Podesno za rostiljanje velikih kolicina mesa.

e Stavite velike ili srednje velike porcije na
odgovarajuéu policu ispod grijaca rotilja za
ro$tiljanje.

e Podesite temperaturu na maksimum.

e Okrenite hranu nakon §to protekne polovina
vremena rostiljanja.

Puni roétilj

Veliki rostilj na stropu pecnice je u funkciji.

Podesno za rostiljanje velikih kolicina mesa.

e Stavite velike ili srednje velike porcije na
odgovarajuéu policu ispod grijaca rotilja za
ro$tiljanje.

e Podesite temperaturu na maksimum.

e Okrenite hranu nakon §to protekne polovina
vremena rostiljanja.

Rostilj

Mali rostilj na stropu pecnice je u funkiji.

Pogodno za rotiljanje i gratinirana jela.

e  Stavite male ili srednje velike porcije na
odgovarajuéu policu ispod grijaca rotilja za
przenje.

e Podesite temperaturu na maksimum.

e Okrenite hranu nakon §to protekne polovina
vremena rostiljanja.

Zagrijavanje eko ventilatorom




Za utedu energije, moZete koristiti ovu funkciju 12. Rad sa ventilatorom
umjesto operacija kuhanja koje histe izvodili
koriStenjem zagrijavanja ventilatorom na
temperaturnom opsegu 160-220°C. No, vrijeme
kuhanja ¢e se malo povecati.
Vremena kuhanja vezana za ovu funkciju
prikazana su u tabeli "Zagrijavanje eko
ventilatorom".

10. Zagrijavanje dna

Pecnica se ne zagrijava. Radi samo ventilator (u
straZnjem zidu). Smrznuta zrnasta hrana polako
se odmrzava na sobnoj temperaturi, a
pripremljena hrana se hladi.

13. Lako ¢i$éenje parom
(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda
neée nalaziti na vaSem proizvodu.)

Samo zagrijavanje donje strane je u funkciji. To
je pogodno za pizze i za kasnije rumenjenje
hrane s donje strane.

11.  Cuvanje toplote

Ova funkcija omogucava da se prljavstina (koja
ne stoji predugo) u pecnici omeksa i da se lako
oCisti. Pogledajte odjeljak "Ci§cenje - lako
¢iS¢enje parom" da biste jednostavno Cistili
parom.

Koristi se za ¢uvanje hrane na odredenoj

temperaturi spremne za serviranje na dugi

vremenski period.
Kako upravljati kontrolnom jedinicom pecnice

)
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1 Tipka za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
2 Funkciski ekran [ : Simbol vremena kuhanja
3 Polie pokazivaca trenutnog vremena -> : Simbol vremena zavr$etka kuhanja
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6 Start/stop tipka za kuhanje % ) g:mgg: gztzlarm
7 Tipka za podeSavanje temperature L ' Simbol zakliucane tiok
8 Znak pojacavaca (brzo pred-zagrijavanje) % : S:mbgl 3?\, ojrl;ﬁm/r;qae
9 Tipka plus '
10 Tipka minus =l . Znak pojacavaca (brzo pred-
11 Tipka za podeSavanje zagrijavanje)

12 Tipka za povratak na funkciju displeja
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: Znak sonde za meso
| : Simbol pauze kuhanja
: Simbol pocetka kuhanja
Tabela funkcija:
Tabela funkcija ukazuje na radne funkcije koje se
mogu koristiti u pecnici i njihove odnosne maksimalne
i minimalne tempearture.

1 2
!
==
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g:: / -5
1= 18 # 76
=t 7
9 8
Polozaji police
Gorniji grija¢

Grija¢ za rostilj

Pomodni grija¢

Pomocni ventilator

Cuvanje toplote

Zagrijavanje dna

PoloZaj ¢iSéenja

Rad sa polozajem ventilatora

Funkcije se razlikuju ovisno od modela
proizvoda!

Tabela funkcija Preporu¢ena
temperatura (°

OO0 NOO~wWwhN —

Opseg
temperature (°C)

fijanje dna/vrha
potpomognuto

Grianje dna 40-220

funkcijom pirolititkog samogiscenja (piroliza)
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Na temperaturama od 280°C i viSe, pecénica
radi maksimalno 2 sata.

Maksimalno podesivo vrijeme kuhanja u
rezimima osim odrZavanja toplote je
ograni¢eno na 6 sati zbog sigurnosnih razloga.
Program ce biti otkazan u slu¢aju nestanka
struje. Morate ponovo programirati pecnicu.

Dok pravite bilo kakva podeSavanja, odnosni
simboli na satu ée treperiti.

CHSIS!

renutno vrijeme se ne moZe podeseiti dok
peénica radi u bilo kojoj funkciji, ili ako je
podeSeno poluautomatsko ili automatsko
programiranje na pecnici.

1o

Cak i ako je peénica islkjuéena, lampica
pecénice svijetli kada su vrata pecnice otvorena.

@]

Kako rukovati peénicom

1. Dodirnite (D tipku tokom otprilike 2 sekunde da
biste otvorili pecnicu.
» Prvo se pojavijuje funkcija za rad na displeju nakon
$to se pecnica ukljuci. Kada je displej u ovom rezimu,
vrijeme kuhanja, vrijeme zavrSetka kuhanja i funkcija
pojacivaca (brzo zagrijavanje) se mogu podesiti.
Pecnica ¢e se iskljuciti automatski u roku od
20 sekundi ako nikakve postavke pecnice nisu
ucinjene na ovom ekranu.

Manualno kuhanje odabirom temperature i
funkcije rada

MoZete kuhati tako §to ¢ete odabrati temepreaturu i
funkciju rada koji su specifiéni za vaSe jelo, manualno
kontroliSuci bez pode$avanja duZine trajanja kuhanja.
1. Prvo funkcija rada se pojavljuje na displeju nakon

dodira na \../ tipku da biste otvorili pecnicu.

Odaberite funkciju rada tako Sto ¢ete dodirnuti A

/N tipke.

Ako Zelite promijeniti temperaturu koja je

preporucena za funkciju rada, omogucite

. temperaturno polje dodirom na Ctipku.

» C simbol treperi.

4. Podesite Zeljenu temperaturu tako Sto Cete
dodirnuti A/~ tipke. .

5. Potvrdite postavke temperature dodirom na C
tipku.

6. Stavite vaSe jelo u peénicu.

©]

A

w



7. Dodirnite } ” tipku da pocnete kuhanje ako su

temperatura i funkcija rada odgovarajugi.
simbol se pojavijuje na displeju.
» Va$a pecnica e spremno podeti s radom u
odabranoj funkciji i povecat ¢e unutrasnju temperaturu
do podeSene temperature. Svaki stepen simbola
unutra$nje temperature ¢e se upaliti kako unutraSnja
temperatura bude dostizala podeSenu temperaturu.
Dodatni aktivni grijaci i preporuceni poloZaj pladnja se
pojavijuju na displeju funkcija.
8. Pecnica se ne iskljucuje automatski zbog
manualnog nacina kuhanja bez podeSavanja
vremena kuhanja. MoZete zavrsiti kuhanje

ponovnim dodirom na ” tipku.

» Pecnica zavrSava kuhanje i " simbol se pojavijuje na

displeju.

9. Dodirnite @ tipku tokom otprilike 2 sekunde da
histe zatvorili peénicu.

Kuhanje pomocéu podeSavanja vremena kuhanja;

MoZete osigurati da se pecnica iskljuuje odabirom

temeprature i funkcije rada koji su specificni za vaSe

jelo i podeSavanjem vremena kuhanja, manualno

kontroliSuci pode$avanje vremena trajanja kuhanja.

1. Prvo funkcija rada se pojavljuje na displeju nakon

dodira na \.L tipku da biste otvorili pecnicu.

2. Odaberite funkciju rada tako Sto ¢ete dodirnuti
I~ tipke.

3. Ako Zelite promijeniti temperaturu koja je
preporucena za funkciju rada, olnoguo'ite

. temperaturno polje dodirom na Ctipku.

» C simbol treperi.

4. Podesite Zeljenu temperaturu tako Sto Cete
dodirnuti A/~ tipke. .

5. Potvrdite postavke temperature dodirom na C
tipku.

6. Dodirnite ® dok se P simbol ne pojavi na
displeju za vrijeme kuhanja.

7. Podesite vrijeme kuhanja dodirom na A/~
tipke i potvrdite podeSavanje dodirom na () tipku.

» Kada je vrijeme kuhanja podeSeno, =1 simbol ¢e se

pojaviti na displeju neprestano.

8. Stavite vaSe jelo u pecénicu.

9. Dodirnite } tipku da pocnete kuhanje ako su
temperatura, funkcija rada i vrijeme kuhanja
odgovarajudi. I simbol se pojavljuje na displeju.

» Pecnica Ce hiti zagrijana na podeSenu temperaturu i

odrZavat ¢e tu temperaturu do kraja vremena kuhanja

koje ste odabrali.

» Va$a pecnica e spremno podeti s radom u

odabranoj funkciji i povecat ¢e unutrasnju temperaturu

do podeSene temperature. Ona odrZava tu

temperaturu do kraja podeSenog vremena kuhanja.

Svaki stepen simbola unutra$nje temperature ce se

upaliti kako unutradnja temperatura bude dostizala

podeSenu temperaturu. Dodatni aktivni grijadi i

preporuceni poloZaj pladnja se pojavijuju na displeju

funkcija.

10. Nakon §to se proces kuhanja zavrsi, "End" se
pojavljuje na displeju i oglasava se alarm.

11. Dodirnite hilo koju tipku da utiSate alarm.

» Alarm prestaje i pecnica automatski zavrSava s

radom.

PodeSavanje vremena zavrSetka kuhanja na

kasnije vrijeme;

MoZete osigurati da pecnica radi i da se iskljucuje

automatski tako §to Cete podesiti temperaturu i

funkciju rada koji su specificni za vaSe jelo, vrijeme

kuhanja i vrijeme zavrSetka kuhanja na kasnije vrijeme,

manualno kontroliSuci bez pode$avanja vremena

trajanja kuhanja.
Prvo funkcija rada se pojavijuje na displeju nakon
dodira na \.L/ tipku da biste otvorili pecnicu.

2. Odaberite funkciju rada tako Sto ¢ete dodirnuti A~
I~ tipke.

3. Ako Zelite promijeniti temperaturu koja je
preporucena za funkciju rada, omogucite

. temperaturno polje dodirom na Ctipku.

» G simbol treperi.

4. Podesite Zeljenu temperaturu tako Sto Cete
dodirnuti A/~ tipke. .

5. Potvrdite postavke temperature dodirom na C
tipku.

6. Dodirnite  dok se Pl simbol ne pojavi na
displeju za vrijeme kuhanja.

7. Podesite vrijeme kuhanja dodirom na A/~
tipke i potvrdite podeSavanje dodirom na ® tipku.

» Kada je vrijeme kuhanja podeSeno, =1 simbol ¢e se

pojaviti na displeju neprestano.

8. Dodirite ©® dok se = simbol ne pojavi na
displeju za vrijeme zavrSetka kuhanja.

9. Podesite vrijeme kuhanja dodirom na A/~
tipke i potvrdite podeSavanje dodirom na ® tipku.

» Kada je vrijeme zavrSetka kuhanja podeSeno, =l

simbol ¢e se pojaviti na displeju neprestano.

10. Stavite vaSe jelo u pecnicu.

11. Dodirnite ’ " tipku da pocnete kuhanje ako su
temperatura, funkcija rada, vrijeme kuhanja i

vrijeme zavrSetka kuhanja odgovarajuci. ’ simbol
se pojavljuje na displeju.
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» Programator pecnice automatski racuna vrijeme
pocetka za kuhanje oduzimajudi vrijeme kuhanja od
vremena zavrSetka kuhanja koje ste podesili. Odabrani
nacin rada je aktiviran kada je poGetak vremena
kuhanja dospio i pecnica je zagijrana do podeSene
temeprature. Ona odr7ava tu temperaturu do kraja
podeSenog vremena kuhanja. Svaki stepen simbola
unutra$nje temperature ¢e se upaliti kako unutrasnja
temperatura bude dostizala podeSenu temperaturu.
Dodatni aktivni grijaci i preporuceni poloZaj pladnja se
pojavijuju na displeju funkcija.
12. Nakon §to se proces kuhanja zavrsi, "End" se
pojavljuje na displeju i oglasava se alarm.
13. Dodirnite hilo koju tipku da utiSate alarm.
» Alarm prestaje i pecnica automatski zavrSava s
radom.

ko Zelite otkazati samo vrijeme kuhanja ili
rijieme kuhanja plus vremena zavrSetka
kuhanja nakon §to ste ih podesili, trebate

resetovati vrijeme kuhanja.

Podesavanije pojacivaca (brzo prethodno
zagrijavanje)

Koristite funkciju pojacivaca (brzo prethodno
zagrijavanje) kako biste ucinili da pecnica brze
dosegne Zeljenu temepraturu.

Pojaciva¢ nije moguce odabrati u polozajima zal
odmrzavanje, grijanje eco ventilatorom ,
odrZavanje toplote i ¢iscenje. Postavke

pojacivaca e biti otkazane u slucaju prekida
napajanja.

1. Dodirnite =8 tipku nakon podeSavanja
temperature, funkcija rada, vremena kuhanja i
vremena zavrSetka kuhanja.

» = simbol se pojavljuje neprestano i podeSavanje

pojacivaca (brzo prethodno zagrijavanje) je omoguceno.

» Simbol pojacivaca nestaje ¢im pecnica dostigne

Zeljenu temepraturu i pecnica nastavlja s radom u

funkeiji u kojoj je bila prije funkcije pojadivaca.

2. Dodirnite ponovo =& tipku da biste otkazali
funkciju pojacivaca.

» = simbol nestaje i podeSavanje pojacivaca (brzo

prethodno zagrijavanje) je onemoguceno.

Iskljucivanje elektricne pecénice

Dodirnite @ tipku da biste iskljucili pecnicu.

Aktiviranje tipke za zakljucavanje

MoZete srpijeciti mijenjanje zadanih parametara na

pecnici aktiviranjem funkcije za zakljuCavanije tipku.

1. Dodirnite  dok se (&} simbol ne pojavi na displeju.

» "OFF" ¢e se pojaviti na displeju.

2. Pritisnite A\ da biste aktivirali zakljucavanie tipki.
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» Kada je zaklju¢avanije tipki aktivirano, "On" se
pojavijuje na displeju i’@ simbol ostaje upaljen.
Potvrdite dodriom na £,

Tipke pecnice nisu u funkciji kada je aktivirano
akljucavanije tipki. Zakljucavanje tipki nece biti
otkazano u slucaju nestanka struje.

Da biste deaktivirali zakljuGavanje tipki,

dodirnite

1. Dodirnite & dok se £} simbol ne pojavi na displeju.

» "0n" ¢e se pojaviti na displeju.

2. Onemogucite zakljuGavanie tipki pritiskom na s
tipku.

» "OFF" ¢e se pojaviti kada se zakljuCavanije tipki

deaktivira. Potvrdite dodriom na (%,

ipke pecnice nisu u funkciji kada je aktivirana
funkcija zakljucavanja tipki. Zakljuéavanje tipki

neée biti otkazano u slu¢aju prekida napajanja.

PodeSavanije sata za alarm

MoZete koristiti programator proizvoda za bilo koje
upozorenje ili podsjetnik osim programa kuhanja.

Sat za alarm nema utjecaj na funkcije pecnice. On se
koristi samo kao upozorenje. Na primjer, ovo je korisno
kada Zelite okrenuti hranu u pecnici u odredenom
vremenu. Programator ¢e vam dati zvucno upozorenje
na kraju podeSenog vremena.

1. Dodirnite £ dok se () simbol ne pojavi na displeju.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Podesite vrijeme trajanja alarma tako Sto Cete
koristiti A/~ tipke.

» £ simbol ¢e ostati upalien i vrijleme alarma ce se

pojaviti na displeju kada je vrijeme alarma podeSeno.

3. Nakraju vremena alarma, £ simbol pocinje
treperiti i zv€uno upozorenje se oglaSava.

Iskljucivanje alarma

1. Zvucno upozorenje se oglaSava tokom 2 minute.
Da prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite
hilo koju tipku.

» Zvuéno upozorenje Ce se utiati i trenutno vrijeme ¢e

biti prikazano.

Otkazivanje alarma;

1. Dodirnite  dok se £ simbol ne pojavi na displeju
da biste otkazali alarm.

2. Pritisnite i drZite ~v tipku dok se "00:00" ne
prikaze.

rijieme alarma ce biti prikazano. Ako su
rijleme alarma i vrijeme kuhanja podeSeni
podudarno, najkrace vrijeme ¢e biti prikazano.




Mijenjanje vremena tokom dana

1. Dodirnite ( tipku u kratkim intervalima dok se (
simbol ne pojavi na displeju.

2. Dodirnite o\ /A tipke da podesite sate.

3. Potvrdite postavke dodirom (2 simbola i saCekajte
4 sekunde bez dodirivanja bilo koje tipke da biste
potvrdili.

Postavke trenutnog vremena su otkazane u
slucaju nestanka struje. Potrebno je ponovno
podesiti. Trenutno vrijeme se ne moZe mijenjati

kada je bilo koja od funkcija peénice u
upotrebi.

Podezavanje glasnoce

1. Dok je pecnica u stanju mirovanje, dodirnite ®
tipku u kratkim intervalima dok se ne pojavi 'VOL'
na displeju.

2. Pritisnite A\ / ~ tipke da podesite jedan od LO,
L1 ili L2 tonova.

3. Pritisnite C tipku li saCekajte 4 sekunde bez
dodirivanja bilo koje tipke da biste potvrdili
postavku

Prilagodavanje postavke za eko lampicu N

1. Dok je peénica u stanju mirovanje, dodirnite ()
tipku u kratkim intervalima dok se ne pojavi 'LP*
na displeju.

Kalup za tortu na resetci
rotilja**

Kolaci u Jedan pladanj
kalupu

pl
3-Pladanj za tijesto®
5-Duboki pladanj*

Jedan pladanj Okrugla opruzna tava
preénika 26 cm na resetci
rotilja**

2. Pritisnite A / ~v tipke da podesite On ili ECO
opciju.

3. Pritisnite ( tipku li saCekajte 4 sekunde bez
dodirivanja bilo koje tipke da biste potvrdili
postavku

4. Kada je podeSeno na ON; dok su vrata pecnice
otvorena u stanju mirovanja i tokom rada lampica
je UKLJUCENA kontinuirano.

5. Kada je podeSeno na EKO; dok su vrata pecnice
otvorena u stanju mirovanja i tokom rada lampica
je UKLJUGENA i potom ISKLJUGENA nakon 15
sekundi.

Ako se dodirne bilo koja tipka tokom rada ( osim (D

iz} tipki) lampica je UKLJUCENA i potom ISKLJUGENA
nakon 15 sekundi.
Tabela vremena kuhanja

remena u ovoj karti sluze kao vodi¢. Vremena
mogu varirati zbog temperature hrane,
debljine, vrste i vasih vlastitih preferencija u
vezi kuhanja.

Pecenje i przenje

1. polica pecnice je donjapolica.

3-Standardni pladanj* E
5-Duboki pladanj*
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2 pladnja 1-Pladanj za tijesto* m 1-5 200 45 .55
5-Standardni pladanj*
Filovana Jedan pladanj Standardni pladanj* E 200 25..35
tjestenina
i 1-3-5 190 45 .55
3-Standardni pladanj* m
5-Duboki pladanj*
Jedan pladanj Staklena/metalna E 2-3 200 30...40
pravougaona tava na
Setci rostilja™*

Janjeci but
{lonac) 250/max,
zatim 190

Pilece pecenje 15 min.
(1,8-2 kg) 250/max,
zatim 180

Curka (5.5 kg) 25 min.
250/max,
zatim 180 ...
190

Preporucuje se prethodno zagrijavanje za sve vrste hrane
* Moguce je da ovaj dodatni pribor ne bude isporucen s proizvodom.
** Ovaj dodatni pribor nije isporucen s proizvodom. Ovaj dodatni pribor je komercijalno dostupan.

Tabela kuhanja za testiranje jela

Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa
EN 60350-1 kako hi se omoguéilo kontrolnim
institucijama da testiraju proizvode

Dodatna oprema za PoloZa] police Vrijeme kuhanja
ad °

an] 73 ties
3 pladnja 1-Standardni pladanj® E 1-3-5 140 25..35
3-Pladanj za tijesto”
5-Duboki pladanj*
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1-Standardni pladanj
3-Pladanj za tijesto®
5-Duboki pladanj*

Jedan pladanj Okrugla opruzna tava 30 ... 40
preénika 26 cm na resetci
rostifja**

Okrugla crna metalna
posuda preCnika 20 cm
na resefci rodtilia**

2 pladnja 1-Okrugla crna metalna
posuda precnika 20 cm
na resetci rostifla™*
4-Okrugla crna metalna
posuda precnika 20 cm
na pladnju za tijesto™

Zagrijavanje eko ventilatorom
Nemojte mijenjati temperaturu kuhanja nakon
Sto kuhanje zapocne u "Zagrijavanje eko
entilatorom" modu.

Nemojte otvarati vrata tokom kuhanja u
“Zagrijavanje eko ventilatorom” modu. Ako
rata nisu otvorena, unutrasnja temperatura je
optimizirana radi ustede energije i moze se
razlikovati u odnosu na displej.

Vrijeme kuhanja
(priblizno u
min

Upute za pecenje kolata Upute za pecenije tijesta

e Ako je kolac previse suh, povecajte temperaturu e Ako je kolac previse suh, povecajte temperaturu
za nekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja. za nekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja. NavlaZite

e Ako je kola€ vlaZan, koristite manje tecnosti ili slojeve tijesta sosom od milijeka, ulja, jaja i
snizite temperaturu za 10 . jogurta.

e Ako je kolac previSe taman na vrhu, postavite ga e Ako traje predugo da se kolac ispece, pobrinite
na nizu policu, snizite temperaturu i povecajte se da debljina tijesta koje ste pripremili ne
vrijeme kuhanja. premasSuje dubinu pleha.

e Ako je skuhano dobro s unutradnje strane ali je e Ako je gornja strana kolata postala braonkasta,
gnjecavo s vanjske strane koristite manje ali donja strana jo$ nije kuhana, uvjerite se da
tecnosti, snizite temperaturu i povecajte vrijeme koli¢ina sosa koji se upotrijebili za kolac nije
kuhanja. prevelika na dnu kolaca. Poku$ajte ravnomjerno
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rasporediti sos izmedu i po slojevima tijesta kako
bi ravnomjerno porumenili.

Pecite tijesto u skladu sa rezimom rada i
emperaturom koji su dati u tabeli kuhanja.
ko donii dio jo$ nije dovoljno rumen, slijedeci

put ga stavite na jednu policu nize.

Uputstva za kuhanje povréa

e Akojelo od povréa ostaje bez sokova i postaje
previSe suho, kuhajte ga u tavi sa poklopcem
umijesto u plehu. Zatvorene posude ¢e saCuvati
sokove koje daje jelo.

e Ako se jelo od povréa ne skuha, prokuhajte
povrée unaprijed ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u pecnicu.

Kako rukovati rostiljom

UPOZORENJE
Zatvorite vrata peénice tokom pecenja na
rostilju.

Vrude povrsine mogu izazvati opekotine!

Ukljuéivanje rostilja

1. Prvo funkcija rada se pojavljuje na displeju nakon
dodira na \.L tipku da biste otvorili pecnicu.

2. Dodirnite A/~ da odaberete Zeljenu funkciju
rotilja.

3. Ako Zelite promijeniti temperaturu koja je
preporucena za funkciju rada, olnoguo'ite

. temperaturno polje dodirom na Ctipku.

» C simbol treperi.

4. Podesite Zeljenu temperaturu tako Sto Cete
dodirnuti AN tipke.

5. Potvrdite postavke temperature dodirom na T
tipku.

6. Dodirnite > " tipku da pocnete rostiljanje ako su

temperatura i funkcija rada odgovarajugi.
simbol se pojavijuje na displeju.
» Va$a pecnica e spremno podeti s radom u
odabranoj funkciji i povecat ¢e unutrasnju temperaturu
do podeSene temperature. Svaki stepen simbola
unutra$nje temperature ¢e se upaliti kako unutraSnja
temperatura bude dostizala podeSenu temperaturu.
Dodatni aktivni grijaci i preporuceni poloZaj pladnja se
pojavijuju na displeju funkcija.
7. Mozete zavrsiti rostiljanje ponovnim dodirom na
} " tipku.
» Pecnica zavrSava rotiljanje i " simbol se pojavijuje
na displeju.
Iskljucivanije rostilja
1. Dodirnite @ tipku tokom otprilike 2 sekunde da
histe zatvorili peénicu.

Hrana koja nije pogodna za roétiljanje
nosi sa sobom rizik od poZara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétilja. To je najtopliji dio
pecnice i zama$éena hrana se moze
zapaliti.

Vrijeme pripremanja hrane koritenjem funkcije rostilja
Rostiljanje elektri¢nim rostiljom

Dodatna oprema za Koridtenje PoloZa] police Preporutena temperatura Vrijeme rogtiljanja
ooy pribliZno)

Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa
EN 60350-1 kako hi se omoguéilo kontrolnim
institucijama da testiraju proizvode

Dodatna oprema za koristenje PoloZaj police Temperatura (°C ) Vrijeme kuhanja
priblizno u min.
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[ Odrzavanie i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda e biti produZen, a uestali
problemi ¢e se smanjiti ukoliko se proizvod €isti u
redovnim intervalima.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj s glavnog napajanja prije
zapoCinjanja aktivnosti oko odrZavanja i

¢iséenja.
Postoji rizik od elektro Soka!

Sacekajte da se uredaj ohladi prije ¢is¢enja.
\ruée povrSine mogu izazvati opekotine!

e (cistite temeljito proizvod nakon svake upotrebe.
Na taj nacin ce biti moguce lakSe uklanjanje
ostataka kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koriStenja uredaja.

e ZaciS¢enje uredaja nisu potrebna posebna
sredstva za CiScenje. Koristite toplu vodu s
teénoScu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite suhom
krpom.

e Uvijek osigurajte da bilo kakav viSak te¢nosti
bude temeljito obrisan nakon ¢iS¢enja i sve §to je
proljeveno da se odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze
kiseline ili hlorid da histe Cistili povrSine od
nehrdajuceg materijala ili od inoksa niti za
¢iscenje rucke. Koristite mekanu krpu sa tecnim
deterdZentom (ne abrazivnim) da prebrisete te
dijelove, obratite paZnju da briSete u jednom
smjeru.

Neki deterdZenti i materijali za ¢iSéenje mogu
izazvati oSte¢enja na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne deterdzente,

‘ OPASNOST:

praskove/kreme za CiScenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Gistite.

udar.

Nemojte koristiti Cistace na paru da Cistite
uredaj jer bi to moglo prouzrokovati strujni

Ciséenje kontrolne ploce
Odistite kontrolnu plocu i kontrolne tipke viaznom
krpom te ih potom osusite.

ko je proizvod opremljen
dugmadima/tipkama, nemojte uklanjati
kontrolnu dugmad da Cistite kontrolnu tablu.

Kontrolna tabla bi se mogla oStetiti!

CiSéenje pecnice

Ciséenje boénih zidova(Varira u ovisnosti od

modela proizvoda.)

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

1. Uklonite prednji dio boénog nosaca tako Sto Cete
ga povuéi u smjeru suprotnom od bhoénog zida.

2. Uklonite bocni nosa¢ u potpunosti tako $to éete

Kataliticki zidovi
(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnji bocni zidovi (A) i/ili straznii zid (B) vaSeg
proizvoda mogu biti obloZeni katalitickim emajlom.
Kataliticki zidovi imaju svijetlu mat boju i poroznu
povrSinu. Kataliticki zidovi pecnice se ne trebaju Gistiti.
Porozne povrSine katalitiGkih zidova Giste se
automatski upijanjem i pretvaranjem prolivenog ulja

Lako ¢iSéenje parom

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

To osigurava lako ¢iScenje jer se prljavtina (bez

predugog ¢ekanja) omekSa pomocu pare koja se

formira unutar pecnice i vodenih kapljica koje se

kondenzuju na unutranjim povrSinama pecnice.

1. UKlonite sav pribor iz pe¢nice.

2. Ulijte 500 ml vode u pladanj pecnice i postavite
pladanj na 2. policu u pecnici.
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3. Odaberite funkciju za lagano Ci§cenje parom.
Vrijeme trajanja CiS¢enja e se pojaviti na ekranu i
dato vrijeme nije moguce promijeniti. MoZete
podesiti vrijeme zavrSetka za ovu funkciju iScenja.

4. Otvorite vrata i obriSite unutradnje povrSine u
pecnici sa vlaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s te¢noScu za pranje, mekanu

krpu ili spuzvu da ogistite postojana zaprljanja i

zatim prebriSite suhom krpom.

U toku rezima laganog ¢iscenja pomocu
pare, voda se postavlja u pladanj tako da
se ostaci/prljavstina u unutra$njosti
pecénice isparavaju i kondenzuju u Supljinu
peénice i unutra$nje staklo peénice, tako
da voda moZe da kaplje kada je vrata
pecénice otvorena. ObriSite kondenzaciju
¢im se vrata pecnice otvore.

Ciscenje vrata pecnice

Da histe ocistili vrata pecnice, koristite toplu vodu s
teénoScu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da oistite
proizvod i zatim prebriSite suhom krpom.

Nemojte koristiti bilo kakva gruba abrazivna
sredstva za CiSéenje ili ostre metalne strugace
a ¢iséenje vrata pecnice. Njima se moze
izgrebati povrsina i unistititi staklo.

Skidanje vrata pecnice

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite klipove na kucistu zgloba (2) sa desne
strane i lijeve strane prednijih vrata pritiskom na
kuku kao $to je prikazano na slici. Brava bi trebalo
da izgleda (4) kada je otvorena.
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Vrata

Zaklju¢avanije Sarke(zatvorena pozicija)
Peénica

Zakljucavanije Sarke(otvorena pozicija)

S ow o =

3. Pomijerite prednja vrata do polovine.
4. Uklonite prednja vrata povlaenjem prema gore
kako histe ih oslobodili veze sa Sarkama na lijevoj
i desnoj strani.

Koraci koje ste izvodili prilikom procesa
skidanja trebali bi biti ponovljeni obrnutim
redosliedom kada sklapate vrata. Nemojte

zaboraviti zatvoriti spojnice na kucistu Sarki
prilikom postavljanja vrata.

Soft Open & Soft Close funkciju

Neki modeli mogu ukljugiti funkciju Soft Close & Soft
Open. Soft Close funkcija omogucava korisniku da
glatko zatvara vrata pecnice priblizavajuéi ga oko 15
cm od zatvorenog poloZaja i nezno ga gura. Sistem




automatske klapne pomaze u bloku zatvaranja vrata.
Sliéna karakteristika se primecuje dok su vrata pecnice
u potpunosti otvorena; Otprilike 9 cm od potpuno
otvorenog poloZaja, sistem zatvaraCa zagreva i
omogucava nezno otvaranje.

Uklanjanje unutrasnjeg stakla na

vratima

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnja staklena ploca na vratima pecnice moze se
skinuti radi ¢iScenja

Otvori .

1 Okvir

2 Plasticni dio
Povucite prema sebi i uklonite plasticni dio postavijen
jem odjeljku prednjih vrata.
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Najskrovitija (unutradnja) staklena ploca
Unutra$nja staklena ploca

Vanjska staklena ploca

Plasticni prorez staklene ploce - donji
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Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najskrovitiju staklenu plocu (1) u smjeru A i povucite je
van u smjeru B.

Ponovite istu proceduru za uklanjanje unutrasnje
staklene ploce (2).

Prvi korak da se ponovo sklope vrata jeste postavljanje
unutranje staklene ploce (2).

Kao $to je prikazano na slici, postavite zarubljeni ugao
staklene ploce tako da ostane u zarublienom uglu

J p! p ]
plasticni prorez u blizini najskrovitije staklene ploce (1).
Kada postavljate najskrovitiju staklenu plocu (1), budite
sigurni da ispisana strana ploce bude okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj ploci.

Vazno je da se donji ugao unutraSnje staklene ploCe
smjesti u donji plasticni prorez.

Gurajte plasticni dio prema okviru dok ne Cujete zvuk
"Klik".

Zamjena svjetla u pecnici

OPASNOST:

Prije zamjene sijalice u peénici, budite sigurni
da je uredaj iskljucen iz elektro mreze i
ohladen kako biste izbjegli rizik od elektro
Soka.

Vrude povrsine mogu izazvati opekotine!
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300 °C. Pogledajte Tehnicke specifikacije,
Stranica 11 za vise detalja. Lampice za
peénicu se mogu naéi kod Ovlastenih
Servisera.

Pozicija lampice moZe biti drugadija od one
prikazane na slici.

Lampica koja se koristi u ovom uredaju nije
pogodna za osvjetljavanje prostorija u

Lampica u pecnici je specijalna elektricna
sijalica koja moZe podnijeti temperaturu i do

domadinstvu. Namijenjena upotreba za ovu
lampicu je da pomogne korisniku da vidi
namirnice.

Lampice koje se koriste u ovom uredaju
moraju podnositi ekstremne fizicke uslove kao

Sto su temperature iznad 50°C.

Ukoliko je vasa pecnica opremljena okruglom

lampicom:

1. Iskopcajte proizvod sa napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
smjera kretanja kazaljke na satu kako biste ga
skinuli.

32/BS

3. Ako je lampica vaSe pecnice tipa (A), kako je

prikazano na slici u nastavku, izvadite je tako Sto
Cete je rotirati kao Sto je prikazano i zamijenite je.
Ako je lampica tipa (B), povucite je i izvadite kao

Sto je prikazano na slici i zamijenite je.

4. \Vratite stakleni poklopac na mjesto.



Rjesavanje problema

e Uobicajeno je da tokom rada iz uredaja izlazi para. >>> Nije rijec o kvaru.

*  Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti zvukove. >>> Nije rijec o kvaru.

e  Osigurad napé}anjaje pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s osiguracima. Ako je
potrebno zam/jen/te ih ili vratite u poCetni poloZaj.
U (uzemljen) uticnicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

e Sijalica u pecnici je p(;lg/arena. >>> Zamijenite sijalicu u pecnici.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da Ii ima napajanja. Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.

Pecnica se ne zagrijava,

. Funkoua i/ili temperatura nisu podesene. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu sklopke/tipke
za odabir funkcije ili temperature.

e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da Ii ima napajanja. Provjerite osigurace u kutiji s

osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.

Ukoliko ne mozete ukloniti problem ¢ak iako
ste implementirali uputstva iz ovog odjeljka,
posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili
trgoveem kod kojeg ste kupili va$ proizvod.

Nikada ne pokuSavajte sami popravljati
neispravan proizvod.
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