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WSTEP

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie.

Zakup naszego kolbowego ekspresu do kawy to trafny wybor: jest to
renomowany produkt wysokiej jakosci.

Dziekujemy za zakup i zyczymy udanej eksploatacji nowego ekspresu
marki Graef.

PRZYJEMNOSC SMAKOWANIA TO WIECEJ NIZ KAWA!

Technologia espresso stosowana w kolbowych ekspresach do kawy
marki Graef ma swdj poczatek w 1901 roku. Drobno zmielona
kawa jest ekstrahowana w urzadzeniu pod wysokim cisnieniem (ok.
9 baréw) przez ok. 23 sekundy. W przypadku ekspreséw kolbowych
zmielona kawe wsypuje sie recznie do wyjmowanego sita i dociska;
proces ten nosi nazwe ,,ubijania”.

Punktem wyjscia do przygotowania dobrego espresso jest zasada
4 M.

1. Mieszanka (Miscela) — wybor ziaren kawy.

2. Mtynek (Macinacaffe) — dobry mtynek, ktéry zawsze mieli kawe
na swiezo, jak np. CM 702, CM 800, CM 802 lub CM 900.

3. Ekspres (Macchina) — odpowiednie urzadzenie, ktoére generuje
optymalne cisnienie wody.

4. Reka baristy (Mano) — przygotowuje espresso i dostosowuje do
siebie pozostate 3 czynniki.



KAWOWE SPECJALNOSCI

Espresso stanowi podstawe wielu réznych wariantoéw tego napoju. Z
przyjemnoscia prezentujemy te najbardziej znane.

Spritzer Alkohol

Ristretto Lungo Corretto
« Taka sama ilosc¢ « Taka sama ilos¢ « Espresso z dodatk-
kawy jak w przypad-  kawy jak w przypad- iem odrobiny alko-
ku espresso, potowa  ku espresso, pod- holu, takiego jak
ilosci wody. wojna ilos¢ wody. grappa, amaretto,
brandy itd.

s o Bam s

Doppio Macchiato Cappuccino

o Podwojne espresso E;presso pod . « Espresso ze spienio-
z podwajna iloscia pierzynka ze spien-  nym mlekiem.
kawy i wody. ionego mleka.

Caffé latte Caffé Americano Latte macchiato
« Podwajne espresso  * Espresso dopetnione « 2/3 goracego mle-
z goracym mlekiem.  taka sama lub pod-  ka, 1/3 spienionego
wojng iloscig wody.  mleka, a na koniec
espresso.



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
Urzadzenie to spetnia wymogi wiasciwych przepisow bezpiec-
zenstwa. Jego nieprawidtowe uzycie moze jednak spowodowac
szkody osobowe i materialne.
W celu zapewnienia bezpiecznej obstugi urzadzenia nalezy
przestrzegac nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwa:
« Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem
widocznych zewnetrznych uszkodzen obudowy, przewodu zasi-
lajacego i wtyczki. Nie uruchamiac uszkodzonego urzadzenia.
Naprawami urzadzenia, np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajacego, moze zajmowac sie wytacznie specjalista lub dziat
obstugi klienta firmy Graef. Niewtasciwie wykonane naprawy
moga spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika. Pon-
adto powoduja one wygasniecie roszczen gwarancyjnych.
Uszkodzone komponenty mozna zastepowac wytacznie orygi-
nalnymi czesciami zamiennymi. Tylko te czeSci moga zapewnic
spetnienie wymogow dotyczacych bezpieczenstwa.
Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej
8 lat, przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sen-
sorycznych lub umystowych oraz przez osoby nieposiadajace
doswiadczenia i/lub wiedzy pod warunkiem, ze beda one nadzo-
rowane badz przeszkolono je w zakresie bezpiecznego korzysta-
nia z urzadzenia oraz zwiazanych z tym zagrozen. Czyszczeniem
| pielegnacja urzadzenia nie moga zajmowac sie dzieci, o ile nie
sg w wieku powyzej 8 lat i nie znajduja sie pod nadzorem.
Urzadzenie wraz z przewodem zasilajacym nalezy przechowy-
wac w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat
oraz zapewnic, aby nie mogty bawic sie urzadzeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji wraz z ze-
wnetrznym regulatorem czasowym lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.
« Urzadzenie nadaje sie do uzytku w gospodarstwie domowym
oraz do podobnych zastosowan, jak na przyktad: w kuchniach
dla pracownikéw; w sklepach i biurach; w gospodarstwach




rolnych; w hotelach, motelach, pensjonatach i innych instytuc-
jach oferujacych miejsca noclegowe.

« Przewdd zasilajacy nalezy zawsze wyciggac z gniazda, trzymajac
za wtyczke, a nie za kabel.

« Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy poréwnac wartosci
napiecia i czestotliwosci umieszczone na tabliczce znamionowej
z danymi sieci elektrycznej. Wartosci te musza by¢ zgodne, aby
unikna¢ uszkodzenia urzadzenia.

« Nie stosowac urzadzenia w przypadku uszkodzenia kabla zasila-
jacego lub wtyczki.

« Przed dalsza eksploatacja urzadzenia nalezy zleci¢ instalacje
nowego przewodu dziatowi obstugi klienta firmy Graef lub au-
toryzowanemu specjaliscie.

« W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy. Dotkniecie przytaczy
bedacych pod napieciem lub modyfikacja konstrukgji elektry-
cznej i mechanicznej grozi porazeniem pradem.

« Nie dotykac¢ czesci znajdujacych sie pod napieciem. Moze to
spowodowac porazenie pradem, a w najgorszym przypadku
Smierc.

« Nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za przewdd zasilajacy.

« Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy.

« Nie chwytac za wtyczke wilgotnymi dtorimi.

« Materiatbw opakowaniowych nie wolno uzywac do zabawy, z
uwagi na ryzyko uduszenia.

« W celu unikniecia szkdd osobowych i materialnych nalezy
przestrzegac zalecen dotyczacych wymogoéw wzgledem miegjsca
ustawienia oraz podtaczenia urzadzenia do sieci elektryczne;.

« Nie wyjmowac napetnionej zmielong kawa kolby podczas
przeptywu wody, gdyz znajduje sie ona pod cisnieniem.

« Eksploatacja urzadzenia jest mozliwa tylko wtedy, gdy kratka i
tacka ociekowa znajduja sie na miejscu.

« Aby uniknac potencjalnych zagrozen, urzadzenie nalezy stoso-
wac wytacznie do parzenia kawy oraz podgrzewania mleka i
wody. Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niedozwolone.



« Przed rozpoczeciem przygotowywania espresso nalezy sprawdzi,
czy kolba jest mocno zatozona.

« Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniaz-
da.

« Przed kazdym czyszczeniem z zewnatrz nalezy odczeka¢, az
urzadzenie ostygnie.

« Do czyszczenia zzewnatrz nie nalezy stosowac agresywnych srod-
kdw czyszczacych ani sSrodkéw do szorowania oraz rozpuszczal-
nikow.

« Do usuwania trwatych zabrudzen nie nalezy stosowac twardych
przedmiotéw.

« Nie czysci¢ urzadzenia w zmywarce do naczyn ani nie umieszczac
pod strumieniem biezacej wody.

« Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

« Do spieniania mleka nalezy stosowac wytacznie dotaczony dz-
banek lub wieksze naczynie. Nie uzywac filizanki. Przelewajace
sie, spienione mleko moze spowodowac oparzenia.

« Dyszy pary nie wolno kierowac na siebie ani w kierunku innych
0s6b. RYZYKO POPARZENIA!

« Do poruszania dysza pary nalezy zawsze uzywac¢ uchwytu. Po
uzyciu nie chwytac dyszy pary za rurke, gdyz element ten mocno
sie nagrzewa.

« Powierzchnie rozgrzewaja sie silnie podczas pracy.

ROZPAKOWYWANIE

Rozpakowywanie urzadzenia powinno przebiega¢ w nastepujacy

sposob:

« Wyjac urzadzenie z kartonu.

« Usunac wszystkie elementy opakowania oraz ewentualne nalepki
znajdujace sie na urzadzeniu (za wyjatkiem tabliczki znamionowej).




OPIS URZADZENIA

Przycisk kawy /
Wiacznik/wytacznik goracej wody

DEL S

Pokretto

Gtowica zaparzajgca =

Kolba EEV@'I Przystawka
pannarello

4

Wylot *
Wskaznik poziomu
wody o

Przycisk pary

e (1

Dysza pary i dysza
goracej wody

Uchwyt

o |

(]

Zbiornik na wode

Tacka ociekowa

° Rura ssaca

ZAKRES DOSTAWY

=2 = =

Sitko podwajne na Sitko podwajne na 2 Sitko na 1 saszetke
1 filizanke filizanki
= g /
Kolba Tamper Narzedme do czysz- byzeczka

czenia (za zbiorni-
kiem na wode)



WYMAGANIA WZGLEDEM MIEJSCA USTAWIENIA

W celu zapewnienia bezpiecznej i niezaktdconej eksploatacji podczas

ustawiania nalezy uwzgledni¢ nastepujace warunki:

« Nalezy wybrac solidne, réwne, poziome, antyposlizgowe oraz od-
porne na wysokie temperatury podfoze o wystarczajacej nosnosci.

« Miejsce ustawienia nalezy dobra¢ w taki sposéb, aby dzieci nie
mogty chwytac za goraca powierzchnie urzadzenia.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu na $cianie ani w
szafie wnekowe).

« Nie ustawiac urzadzenia w goracym, mokrym lub wilgotnym oto-
czeniu.

« Nalezy zapewnic fatwa dostepnos¢ gniazda sieciowego, tak aby w
razie potrzeby byto mozliwe szybkie odtaczenie przewodu zasila-
jacego.

SITKA
SITKA PODWOIJNE
o 2 filizanki /
1 filizanka 2 saszetki

@ @ Ten rodzaj sitek utatwia przygotowan-
— e napoju i umozliwia uzyskanie es-
presso z idealng pianka. Zalecamy

uzycie swiezo zmielonej kawy. W sitku
podwojnym na 2 filizanki mozna réwniez uzywac aromatyzowanych
saszetek typu cappuccino/kakao, lub 2 zwyktych saszetek na 2 fil-
izanki kawy.
SITKO NA SASZETKI

1 saszetka o o )
Ten rodzaj sitek umozliwia stosowanie dostepnych w

@ sprzedazy saszetek w celu przygotowania filizanki

kawy.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem oczysci¢ kolbe (nie urzadzenie) oraz zbi-
ornik na wode pod strumieniem biezacej wody w celu usuniecia ew-
entualnych pozostatosci poprodukcyjnych.

INFORMACIA O POZIOMIE WODY

Jezeliw zbiorniku nie znajduje sie wystarczajaca ilos¢ wody, urzadzenie
wydaje sygnat dzwiekowy. Rozpoczety cykl mozna doprowadzi¢ do
konca, jednak potem nalezy dola¢ swiezej wody; dopiero wtedy
ucichnie sygnat dzwiekowy.

URUCHAMIANIE

Wskazéwka: Przed pierwszym uruchomieniem lub po dtuzszym
nieuzywaniu urzadzenie nalezy odpowietrzy¢. Do odpowietrzania
nie nalezy uzywac kolby.

ODPOWIETRZANIE

« Podtaczy¢ wtyczke do gniazda.

—

» Wyjac zbiornik na « Napetni¢ go Swieza « Nacisna¢ przycisk
wode. woda i wtozy¢ na wt./wyt. (D; przyciski
miejsce. migaja.



. Je%eli przyciski (D
i ® przestajg migac
I SWieca sie na
Czerwono, WOwCzas
urzadzenie jest
podgrzane i gotowe
do pracy.

J
Fir

o Wypuszczac
powietrze do
momentu, az pojawi
staty strumien wody.

= )

o Umiesci¢ filizanke lub e
szklanke pod dysza
pary.

Ustawic pokretto w

pozycji £ ; proces
rozpocz%a sie.

11
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PRZYGOTOWANIE
Wskazéwka: Aby doprowadzi¢ urzadzenie do odpowiedniej tem-
peratury, po kazdym ponownym uruchomieniu nalezy przeprowadzic
cykl pusty, w sposéb opisany ponizej.

 Napetnic zbiornik o Wtozy¢ wybrane sitko.
Swieza woda i wtozyc
na miejsce.

« Zamocowac kolbe bez « WiaczyC urzadzenie o Jezeli przyciski zaswieca

zmielonej kawy (od O. Kontrolki . sie, bedzie to oznaczac,
lewej do prawe)). migaja, a urzadzenie  ze ekspres jest gotowy
nagrzewa sie. do pracy.
SSSSSSS . @
3 ) |
© - o
/ é ;\ —= é ;
Lo— ]
« Umiesci¢ filizanke pod ¢ Ustawic pokretio na e Pozwoli¢, aby filizanka
wylotem. w | rozpoczac cykl napetnita sie do potowy,
pusty (bez zmielonej w celu doprowadzenia
kawy). urzadzenia do
odpowiednie;
temperatury.



sssssss

« Nastepnie ponownie
przekreci¢ pokretto do
pozycji ,STANDBY".

PARZENIE ESPRESSO

Wskazéwka: Odnosnie do podgrzewania kolby, systemu i filizanek
patrz czes¢ , Przygotowanie”. Potem mozna przejs¢ do parzenia es-

presso.
7
4
|
=T

\
 Po przygotowaniu o Zmieli¢ kawe w e Mocno docisnac
wytrzec kolbe. kolbie (do momentu zmielona kawe,
napetnienia sitka). korzystajac z

dotaczonego tampera.

o Odlegtos¢ pomiedzy e Zetrzec pozostatosci e Umiescic filizanki
goérna krawedzia a kawy z krawedzi i lub filizanke pod
poziomem zmielonej mocno zatozy¢ kolbe.  wylotem.
kawy powinna
wynosi¢ ok. 3 mm.

13
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o Ustawi¢ Eokr@t’fo w « Po uzyskaniu « Wyjac kolbe.
pozydji . odpowiednigj ilosci
kawy ponownie
ustawic¢ pokretto w
pozycji ,,STANDBY".

o Strzepnac o W celu oczyszczenia
pozostatosci zmielonej  umiesci¢ kolbe pod
kawy do zbiornika na  gtowica zaparzajaca
resztki (nie wchodziw i przez chwile
zakres dostawy). przepuszczac przez

nia wode.

PARZENIE KAWY Z UZYCIEM SASZETEK

Umiesci¢ w kolbie wybrane sitko (podwojne na 2 filizanki w przypad-
ku saszetek aromatyzowanych / 2 zwyktych saszetek lub wktad na
1 saszetke).

Wskazoéwka: Odnosnie do podgrzewania kolby, systemu i filizanek
patrz cze$¢ ,Przygotowanie”. Potem mozna rozpocza¢ parzenie z
uzyciem saszetki.



\\

« Po przygotowaniu o Umiesci¢ saszetke o Zamocowac kolbe.
wytrzec kolbe. w sitku.

. -
H U
o Umiesci¢ filizanki o Ustawic Eokret’ro w  Po uzyskaniu
lub filizanke pod pozydji w. odpowiedniej ilosci
wylotem. kawy ponownie

ustawic pokretto w
pozycji ,STANDBY".

« Wyjac kolbe. o Wrzuci¢ zuzyta » Umiesci¢ kolbe pod

saszetke do zbiornika  gtowica zaparzajaca
na resztki (nie I przez chwile
wchodzi w zakres przepuszczac przez
dostawy). nig wode.

15



AUTOMATYCZNE WY+ACZANIE

W celu ograniczenia zuzycia energii nieuzywane urzadzenie wytacza
sie automatycznie pod uptywie ok. 20 minut.

(Rozporzadzenie Komisji Europejskiej).

SPIENIANIE MLEKA Z WYKORZYSTANIEM PRZYSTAWKI
PANNARELLO

Jezeli urzadzenie jest wytaczone, nalezy je uruchomic (V.

o Napetni¢ dzbanek w 1/3 zimnym mlekiem.

N

o Nacisnac przycisk . éwiecacy przycisk ﬁj ° Przytrzymac’ dySZQ
3. Jego miganie oznacza, ze system pary nad kratka
Wskazuje, ze jest gotowy do pracy. ociekowa.

urzadzenie nagrzewa
sie.

ststststst

o Ustawic¢ pokretto na e Po usunieciu . Odc dysze pary
3 i odczekac na kondensatu ponownie  na zewnatrz.

usuniecie kondensatu.  ustawic pokretto na
.STANDBY ",




e Zanurzy¢ dysze pary
w mleku i ust\awic’
pokretto na Rl
Nastepuje spienianie
mleka.

o Dzbanek nalezy
trzymac lekko pod
katem.

Opusci¢ dzbanek
gdy zwiekszy sie
poziom mleka,

I ustawic¢ pokretto
na ,STANDBY”.

I

« Po zakonczeniu
procesu |oonowniev
nacisnac przycisk %
Uwaga, urzadzenie
paruje.

o Gdy przycisk & -
Swieci sie na
czerwono, urzadzenie
jest ponownie gotowe
do parzenia kawy.
Uwaga, po krotkim
czasie urzadzenie
ponownie paruje.

-

« Skierowac dysze pary

na kratke ociekowa

| ustaW|c pokretto

na =. Przez chwile
prngewac wode,

a nastepnie oczyscic¢
dysze pary sciereczka.

Wazne: W przypadku podgrzania mleka do temperatury wyzszej niz
70°C pianka bardzo szybko opada, a napéj smakuje potem zbyt stod-
ko, a nawet wyczuwalny jest posmak przypalonego mleka.

17
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POBIERANIE GORACEJ WODY
Jezeli urzadzenie jest wytaczone, nalezy je uruchomic¢ (.

e

e Odchyli¢ dysze pary e Sprawdzic, czy Swieci e Ustawic Bo\\kret’ro

na zewnatrz . sie przycisk %. W pozydji %; proces
i podstawi¢ pod nia rozpoczyna sie.
naczynie.

Wskazowka: Jezeli chwile wczesnie
uzyto funkgji pary, przed przygotowan-
iem wrzatku nalezy najpierw wykonac
cykl pusty (bez palonej kawy) odpowi-

M adajacy jednemu espresso.

« Po zakonczeniu
procesu ponownie
ustawi¢ pokretto na
. STANDBY".

8lz

.-

( e
ez )6l@-

USUWANIE KAMIENIA

Regularne usuwanie kamienia wydtuza trwatos¢ urzadzenia. Do usu-
wania kamienia nalezy stosowac wytacznie tabletki odkamieniajace
marki Graef (numer artykutu 145618), ktére sa specjalnie dostoso-
wane do naszych urzadzen.

Nie odpowiadamy za skutki nieprzeprowadzanego lub zbyt
rzadkiego usuwania kamienia. W takim przypadku wygasa
gwarancja.

« Zdjac¢ przystawke pannarello i odkreci¢ dysze pary.

« Wyjac kolbe, zbiornik na wode i tacke ociekowa.

« Odwrocic¢ ekspres do gory nogami.




« Korzystajac z klucza imbusowego 2,5 odkreci¢ srube pod gtowica
zaparzajaca.

« Wyjac 2 sitka i pierscien uszczelniajacy.

« Oczyscic¢ te elementy pod biezacg woda.

« Osuszyc je, a nastepnie odtozy¢ wraz ze Sruba i podktadka w bez-
pieczne miejsce.

« Matfa szczoteczka oczysci¢ obszar gtowicy zaparzajacej i usunac
wszelkie pozostatosci kawy.

« Ustawic ekspres prosto.

« Wtozyc¢ tacke ociekowa na miejsce.

STANDBY § @_’ @L

» Wiaczyc o Umiesci¢ naczynie o Ustawic pokretto
urzadzenie (). pod gtowica W pozyCi -
zaparzajaca. Nie
mocowac kolby.

ssssss

sler

8l
«-
( Je
v )ele-

( e
& ( ) 6l@-

« Po napefnieniu o Oprozni¢ naczynie o Ustawi¢ pokretto
naczynia ponownie I ustawic je pod dysza  w pozydji 3
ustawi¢ pokretto pary. ©
na , STANDBY".

19
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e Po kilku sekundach
ponownie ustawic
pokretto
na ,STANDBY".

e Ponownie umiesci¢
naczynie pod gtowica

zaparzajaca.

« Potworzy¢ procedure
usuwania kamienia
kolejno 4 razy.

o Odczeka¢
ok. 15 minut,
az mieszanka zacznie
dziafac.

 Nastepnie powtarzac
usuwanie kamienia do
momentu opréznienia
zbiornika.

o Wyjac zbiornik

na wode i wylac¢
resztki wody.

/

2\

« Napetni¢ zbiornik
Swieza woda.

20

e Umiesci¢ zbiornik o

na wode na miegjscu.

Umiesci¢ naczynie
pod gtowica

zaparzajaca.




L

w(_Jele-

| — ] !

« Ustawic pokretto « Po napetnieniu o Oprozni¢ naczynie
W pozydi é naczynia ponownie I ustawi¢ je pod dysza
ustawic¢ pokretto pary.
na ,STANDBY".

& (ole-

o Ustawic¢ po\\kret’fo o Po kilku sekundach
W pozydji % : ponownie ustawi¢
pokretto na
~STANDBY".

« Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

« Natozy¢ w odwrotnej kolejnosci pierscien uszczelniajacy i sita, a
nastepnie je przykrecic.

« Czyszczenie nalezy przeprowadzac rowniez po kazdym usuwaniu
kamienia.

CZYSZCZENIE

CZYSZCZENIE GROWICY ZAPARZAJACE)

Do czyszczenia nalezy stosowac wytacznie tabletki czyszczace marki
Graef (numer artykutu 145614), ktére sa dostosowane do naszych
urzadzen.
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o Wyjac zbiornik

e Wlac ok. 1 litra wody.

o Umiesci¢ zbiornik

na wode. na wode na miejscu.

'[ —

&
o Wiozy¢ sitko dla o Umiesci¢ w kolbie jed- « Zamocowac kolbe.
2 filizanek. na tabletke czyszczaca
Graef.
A . Lo
L= N—

o Umiescic¢ filizanke
pod wylotem.

22

 Ustawic¢ pokretto
W pozydji é

« Po 10 sekundach
ponownie ustawic
pokretto na
. STANDBY".



30 sekund

o Odczekac o Ustawic Pokret’ro W e Po 10 sekundach
30 sekund. pozyCji w. ponownie ustawic
pokretto na
,STANDBY".

7 X i'w@

—

8l

. Powtérzy;’ te o Ustawic EOKF@HO w e Pook. 30 sekundach
Czynnosci pozydji w. ustawic pokretto
7 razy. na , STANDBY".

Gotowe! Teraz mozna
kontynuowac proces
jak zwykle.

o Wyjac filizanke i wyla¢ « Wyjac kolbe « Napetnic¢ go Swieza
wode. i opréznic zbiornik woda i wtozy¢ na
na wode. miejsce.

23
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CZYSZCZENIE Z ZEWNATRZ

« Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia mozna czysci¢ miekka,
zwilzong sciereczka. Silniejsze zanieczyszczenia mozna usuwac ta-
godnym Srodkiem czyszczacym.

« Wyciagnac tacke ociekowa.

« Wyjac ptyte ociekowa.

« Oproéznic¢ tacke ociekowa.

« Oczysci¢ oba elementy pod strumieniem biezacej wody.

« Witozy¢ tacke ociekowa wraz z ptyta na miejsce.

NARZEDZIE DO CZYSZCZENIA

o Wyjac tacke « Wyjac narzedzie do « Uzywajac jego
ociekowa. czyszczenia. cienszego konca,
oczysci¢ otwory we
wktadach filtra.

2)

e Oczysci¢ dysze pary e Grubszym koncem
wilgotna sciereczka. narzedzia do
czyszczenia oczyscic
rurke dyszy pary.



WSKAZOWKI DOTYCZACE PARZENIA ESPRESSO
W przypadku omytkowego rozpoczecia cyklu parzenia espresso przy
niemal pustym lub nieprawidtowo zatozonym zbiorniku na wode,
nalezy przerwac proces (ustawi¢ pokretto na ,,STANDBY "), napetnic
zbiornik swieza wogle;, skierowac dysze pary na kratke ociekowa i ust-

awic pokretto na %, aby odpowietrzy¢ ekspres. Po usunieciu pow-

ietrza i przy nadal wyptywajacej wodzie ponownie ustawic¢ pokretto

na ,STANDBY", a nastepnie ponownie rozpocza¢ cykl parzenia es-
presso.

DANE TECHNICZNE

GRAEF
Art-Nr.: ES 702

230V -240V ~ 1470 Watt - 1600 Watt
50-60 Hz

bl
Gebr. Graef GmbH & Co. KG o
Donnerfeld 6 EMA
D-59757 Arnsberg (€ KEUR

OBStUGA KLIENTA

W przypadku stwierdzenia ewentualnych wad produktu, na-
lezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub z serwisem Graef.

Generalny dystrybutor na Polske:

Weindich Sp.J.
41-503 Chorzéw ul. Adamieckiego 8
Tel.: +48 32 746 91 91
Email: sklep@graef.pl

Serwis / wsparcie techniczne:
Tel.: +48 32 746 91 51
Email.: serwis@weindich.pl
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DODATKOWE AKCESORIA

Tabletki odkamieniajace, 6 sztuk
Nr artykutu 145618

Tabletki czyszczace, 10 sztuk
Nr artykutu 145614

Dzbanek do spieniania mleka
Nr artykutu 145627

)

Podstawka do tampera
Nr artykutu 145781

Zbiornik na resztki (kolor srebrny)
Nr artykutu 145612

Sitka pojedyncze @ 70 mm
Nr artykutu 145644

Szczoteczka do czyszczenia
Nr artykutu 13033

/

Kolba pojedyncza
Nr artykutu 145933

:




R uTtyLzACIA

Po zakonczeniu eksploatacji produktu tego nie wolno wyrzucac wraz
z odpadami domowym, lecz nalezy go poddac utylizacji zgodnie z
symbolem umieszczonym na produkcie oraz zawartym w instruk-
Cji obstugi. Materiaty nalezy poddawac recyklingowi zgodnie z ich
oznaczeniem. Dzieki recyklingowi, procesowi odzysku materiatowe-
go lub innym metodom odzysku zuzytego sprzetu przyczynia sie w
istotny sposéb do ochrony $rodowiska. Informacji na temat wtasci-
wych placowek zajmujacych sie utylizacja udziela lokalna adminis-
tracja.

GWARANCIA

Produkt ten jest objety 24-miesieczna gwarancja producenta, ktorej
bieg rozpoczyna sie z dniem sprzedazy. Obejmuje ona wady spow-
odowane btedami produkcyjnymi i materiatowymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd bedacych rezultatem niewtasciwego obchodzenia
sie z urzadzeniem badzZ jego niewtasciwego zastosowania. Ponad-
to nie ponosimy zadne] odpowiedzialnosci za szkody wynikajace
z nieprzeprowadzanego lub zbyt rzadkiego usuwania kamienia
oraz niewystarczajacej pielegnacji urzadzenia. W takim przypadku
gwarancja wygasa. Nalezy stosowac wytacznie oryginalne tablet-
ki odkamieniajace (Nr artykutu 145618) i czyszczace (Nr artykutu
145614) marki Graef. W dalsze] kolejnosci gwarancja nie obejmuje
szkéd bedacych wynikiem napraw, ktére nie zostaty przeprowadzone
przez nasza firme lub jej przedstawicielstwa. W przypadku uzasadn-
ionych reklamacji naprawimy wadliwy produkt badz wymienimy go
na nowy.
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Generalny dystrybutor na Polske:

Weindich Sp.J.
41-503 Chorzoéw ul. Adamieckiego 8
Tel.: +48 32 746 91 91 Fax: +48 32 770 79 05
www.weindich.pl Email: sklep@graef.pl

Serwis / wsparcie techniczne:
Tel.: +48 32 746 91 51
Email.: serwis@weindich.pl



