Instrukcja obstugi

Kolbowy ekspres do kawy contessa



Espresso z regionu Sauerland?

Witoska sceneria — ojczyzna espres

Ekspres do kawy z niemieckiego regionu
Sauerland? Czy ta , kraina tysigca gor” nie
jest raczej znana z masywnych konstrukcji
stalowych, solidnych firm dostawczych czy
plantacji choinek — a wiec raczej z substy-
tutéw kawy niz z prawdziwej caffé latte?

W naszych stronach espresso pija sie jednak
rownie chetnie i czesto, co gdzie indziej.
Wizerunek zasciankowej prowingji jest juz
nieaktualny, a Potudniowa Westfalia cieszy sie
niekwestionowana pozycja regionu o dynam-
icznej gospodarce. Graef, typowa firma z Sau-
erland, stata sie dzieki ciagtemu rozwojowi jed-
na z najbardziej liczacych sie marek urzadzen
do krojenia i sprzetu kuchennego. Ponadto
byta wielokrotnie nagradzana za ich elegancki
design.

Takze w przypadku oferty ekspreséw do kawy
chcemy wyznacza¢ nowe standardy.

- b
Krajobraz Sauerland - siedziba firmy Graef

Tradycja | postep

Tradycja i innowacyjnos¢: Renoma przedsiebi-
orstwa i jego innowacyjnos¢ czesto maja swoje
korzenie w tradycji — w tym przypadku dotyczy
ona statego rozwoju rodzinnego interesu.
Zatozona w 1920 r. firma Graef z Arnsbergu
rozwijata sie w burzliwy sposéb w zametach
historii wspotczesnej; jej ponowny rozkwit
nastapit 1952 r., na poczatku tzw.
.cudu gospodarczego”. Drugie
pokolenie rodziny rozpoczeto pro-
jektowanie i produkcje krajalnic,
ktére wkrdtce zyskaty popularnosé
i uznanie jako sprzet gospodarstwa
domowego, a pdzniej takze jako
urzadzenia stosowane w placéwkach komer-
cyjnych.

Popyt gwattownie wzrastat, przedsiebiorst-
wo rozrastato sie, a krajalnice Graef zaczety




odnosi¢ sukces takze na rynkach miedzynar-
odowych i staty sie typowa niemiecka marka!
Firma skoncentrowata sie na projektach pro-
duktéw, czego efektem byty liczne wyréznienia
i nagrody w dziedzinie designu.

Dalszy rozwoj
oferty produk-
towe]

Nie chcielismy jednak poprzesta¢ na statym
opracowywaniu nowych technologii krajalnic.
W nowym tysigcleciu rozszerzylismy oferte pro-
duktowa o rézne urzadzenia kuchenne, takie
jak tostery, mtynki do kawy, czajniki bezprze-
wodowe, gofrownice, spieniacze do mleka,
ekspresy do kawy i ostrzatki do nozy.

Marka 77 )
. i,GRAEE;I
stulecia &%/

Szczegoélng duma napawa nas fakt, ze w 2009
i 2016 roku marke Graef po raz trzeci z rzedu
zaliczono do kategorii ,marki stulecia” obok
takich producentéw, jak np. Mercedes, Falke,
Melitta i Braun. (Znak ten jest przyznawany
przez jury wydawnictwa , Deutsche Standards”
najbardziej wartosciowym markom niemieckim
o dtugiej tradycji.)

Ozdo-
ba kazde]
kuchni

Wréémy  jednak do  ekspresu do  kawy.
Urzadzenie to awansowato w miedzyczasie do
roli ozdoby wielu kuchni i biur.

Nowe zapotrzebowanie na rézne postacie kawy
—niewazne, czy chodzi o latte macchiato, caffe
latte, café créme, cappuccino czy o espresso
lub inne odmiany — czyni to urzadzenie nie-
odzownym dla wielu mitosnikéw i mitosniczek
naszego ulubionego napoju.

A my w Arnsbergu stwierdzilismy, ze w
tym popularnym urzadzeniu mozna jeszcze
udoskonali¢ wiele rzeczy - gtéwnie pod
wzgledem technologii, ale takze designu!
Voila! Oto nowy kolbowy ekspres do kawy
marki Graef. To nie tylko prawdziwa innowac-
ja, lecz co$ wiecej: mata sensacja!

Hermann Graef / Andreas Schmidt
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Kawa — odkrycie
trzezwoscl

Kawa jest ulubionym napojem Niemcow.
Nie piwo czy wino, nie mleko ani cola, lecz
wlasnie wywar z prazonych ziaren kawy
— a wiec espresso, cappuccino, ,zwykia”
kawa i wiele innych odmian - cieszy sie
najwieksza popularnoscia wsrdd napo-
jow. Roczne spozycie na gfowe wynosi
ponad 160 litrow (co daje w przyblizeniu
7 kg, ponad 1200 filizanek!). Niemcy sa
najwiekszym importerem kawy na swiecie
po USA - jestesmy narodem ,kawiarzy”!

Jednak nie zawsze tak byto. Musiato uptynac
wiele czasu, zanim kawa stopniowo wyparta
napoje alkoholowe wywotujace ,uczucie
otepienia” oraz ,niezdolno$¢ do zatatwiania
powaznych spraw” (J. Howell) i zakonczyta
swoj triumfalny pochéd obecnoscia w niemal
kazdym biurze i kuchni.

Wszystko zaczeto sie w potowie XVII stulecia,
gdy czarna i gorzka mikstura stata sie modnym
luksusowym napojem pitym w domach
europejskiej arystokracji; nastepnie zostata
odkryta przez mieszczanstwo jako ,,napdj
trzezwosci” i dopiero po Il wojnie $wiatowej
stata sie codziennym napojem wszystkich
warstw spotecznych — wczesniej lud musiat za-
dowalac sie substytutami kawy (mocca faux).

,Powszechnie wiadomo, ze kawa
otrzezwia ludzi”.

(James Howell, 1660 r.)

Triumfalny pochdd
,Chaube”

Kawa, zwana réwniez ,islamskim winem”,
wywodzi sie z Orientu; za ojczyzne jej ziaren
uwaza sie region Kaffa w Etiopii. Zgodnie z leg-
enda, gdy Mahomet cierpiat z powodu sennos-
ci, Allah wystat aniota, ktéry podat mu kawe,
dzieki czemu prorok wkrotce odzyskat sity. Ten
gorzki nap¢j, ktéry od Xl stulecia spozywano
na Poétwyspie Arabskim, a pdzniej w

catym Imperium Osmarskim, okreslano mia-
nem , Chaube”.

W miare ekspansji islamu oraz w wyniku piel-
grzymek kawa stopniowo rozpowszechniata
sie, az wreszcie dotarta do Europy: w 1554 r. w
Konstantynopolu otwarto pierwsza kawiarnie,
a ,napodj Turkéw” przedostat sie do Wiednia i
wkrotce podbit cata Europe.

W historii kawy najbardziej interesujace jest to,
Ze wszedzie tam, gdzie sie pojawita, wywofywafta

rewolucje”. (Wilhelm A. Uckers)

Nieufnos¢ wtadz

Z uwagi na pobudzajace dziatanie kawa byta
obiektem kontrowersji juz w krajach arabskich.
Wriadze obawiaty sie, ze to , mleko szachistow
i myslicieli”, ktére wyostrza umyst i rozpala
dyskusje, moze szerzy¢ niepokoje — i zarzadzity



zakaz picia kawy. Obowiazywat on takze w Eu-
ropie, a kawa musiata przezwyciezy¢ jeszcze
inne bariery. Wprawdzie dostrzezono jej ko-
rzystny wptyw na zdrowie, lecz obawiano sie
takze niekorzystnych skutkoéw, takich jak od-
wodnienie nerek, nadmierne chudniecie czy
ostabienie potencji.

Jednak jako srodek pobudzajacy kawa wycho-
dzita naprzeciw zapotrzebowaniu na wyda-
jnos¢ obecnym w powstajacym nowoczesnym
spoteczenstwie mieszczanskim; jasnos¢ umys-
tu byta w cenie i wkroétce zniknety wszelkie
przeszkody. Posmakowawszy tego napoju sam
papiez Klemens VIl zniést koscielny zakaz jego
spozywania: ,Ten napdj Szatana jest tak sma-
kowity, ze szkoda bytoby pozostawi¢ go niew-
ierzagcym”.

Kawiarnie 1 spot-
kania przy kawie

W metropoliach europejskich kawiarnie zaczety
powstawac jedna za druga. Goscie mogli tutaj
omawiac przy kawie powazne przedsiewziecia,
a nawet snu¢ buntownicze intrygi!

Cho¢ poczatkowo kobiety miaty zakaz wstepu
do kawiarni, to z czasem takze i one odkryty
ten uzalezniajacy napdj — wkrétce rozwinety sie
damskie spotkania przy kawie, dziatajace na
zasadzie , gietdy”, na ktérej wymieniano infor-
macje.

,Pewna kobieta tak bardzo
zachwycita sie kawa,

ze gdy dowiedziafta sie,

Ze beda ja podawac

w Czysccu, zrezygnowata

z wejscia do Raju.”

(Christian Friedrich Henrici)

Tym samym kawa stopniowo utorowata so-
bie droge — po biurze handlowym i kawiarni
— takze do kuchni. Poniewaz jest ona parzona
(a czasami takze mielona) ,w warunkach do-
mowych”, na rynku dostepna jest olbrzymia
oferta urzadzen do przygotowywania kawy
skierowana do jej mitosnikéw, ktérzy chca cze-
gos$ wiecej niz tylko zalewania i przecedzania
ulubionego napoju.

Z mysla o wiekszej wygodzie, a jednoczesnie i
wyzszej jakosci, stworzono ekspresy do kawy.
Ich szczytowym osiaggnieciem jest obecnie
ekspres do kawy, ktéry powstata z mysla o
spozyciu w kregu prywatnym. Przyktadem jest
charakteryzujacy sie pieknym designem model
contessa marki Graef — wyjatkowa ozdoba do-
mowego blatu kuchennego.

~Nie jest przesada stwierdzenie, ze kawa to eliksir zy-
cia (...) Dodaje energii i poprawia wydajnos¢, petni
funkcje spoteczna i zbliza. Dzieki niej powstata cafa
kultura oraz stale rozwijajacy sie rynek, na ktorym
ciagle tworza sie nowe segmenty.

Jest ona paliwem spoteczeristwa ukierunkowanego
na wyniki; to najczesciej pity napdj i jedyny powsze-
chnie dostepny srodek odurzajacy, ktory wolno zazy-
wac o kazdej porze dnia”.

(Suddeutsche Zeitung, 24 grudnia 2015 r.)
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GOIRIESY-l Cspresso stosownie
do preferengji

Rozwdj technologiczny nie ma konca;
zawsze istnieje mozliwos¢ modyfikacji lub
udoskonalenia urzadzen i maszyn. Opty-
malizacji poddano rowniez nasze ekspre-
sy do kawy. Za piekna fasada naszej con-
tessy kryja sie wprost niesamowite nowosci
techniczne:

Trzy w jednym

W przypadku ekspresu do kawy woda do
przygotowywania napoju jest zazwyczaj gro-
madzona w kotle. Natomiast contessa ma az
trzy bloki termiczne! Pierwszy odpowiada za
espresso, drugi za pare, a trzeci stuzy do pod-
grzewania gtowicy zaparzajacej. Dzieki temu
urzadzenie jest szybciej gotowe do pracy.
Zapewnia to oszczednos¢ czasu i energii.

Zazwyczaj pomiedzy wigczeniem urzadzenia a
podaniem napoju upfywa od 15 do 20 minut,
jednak w przypadku contessy czas ten skraca sie do
ok. 2-3 minut!

Kawa
,Na zadanie”

Ekspresy do kawy pozostaja zwykle wtaczone
przez dtugi czas

— tym samym zuzywaja wyjatkowo duzo en-
ergii, gdyz zgromadzona woda musi byc¢ stale
podgrzewana. Z mysla o tym niematym prob-

Wﬂhnlii.h.w._..




lemie opracowalismy funkcje parzenia ,na
zadanie"”:

podgrzewana jest tylko faktycznie potrze-
bna ilos¢ wody (urzadzenie wytacza sie au-
tomatycznie pod ok. 30 minutach). To in-
nowacyjne rozwiazanie przyspiesza rowniez
przygotowanie napoju, a przede wszystkim
0szczedza energie.

Dzieki funkcji parzenia ,,na Zadanie” contessa zuzy-
wa znacznie mniej pradu!

Niektorzy wolg na
goraco!

Nowy regulator PID (proportional-integral-de-
rivative) umozliwia dowolna regulacje od-
powiedniej temperatury wody do parzenia w
zakresie od 86°C do 98°C w krokach +/-1°C.

Innowacja ta umozliwia réwniez oszczednos¢
energii, a przede wszystkim wychodzi naprzeciw in-
dywidualnym gustom oraz rozmaitym upodobaniom
zwigzanym z przygotowywaniem espresso!

Dla tych, ktorzy
sie nie splesza...

Ekspres contessa umozliwia ustawienie czasu-
przygotowania napoju, od zwilzania zmielonej
kawy w gtowicy zaparzajacej (preinfuzja) po
ekstrakcje.

Co Jeszcze?

Ekspres contessa jest wyposazony w wyjat-
kowo cichy system pompy podwdjnej. — Dzieki
wyswietlaczowi urzadzenie przypomina uzyt-
kownikowi o koniecznosci usuniecia kamienia.
— Istnieje mozliwos¢ indywidualnego ustawie-
nia stopnia wilgotnosci pary. — Dysza parowa i
dysza goracej wody sa wykonane ze stali szla-
chetnej i maja podwdjne scianki, co utatwia ich
Czyszczenie | zapewnia izolacje od zewnatrz.

...a design?

Nasza contessa charakteryzuje sie klasycznym
wygladem. Obudowe wykonano z wysokiej
jakosci polerowanej stali szlachetnej, a elemen-
ty boczne ze szkta. (Wersja standardowa ma
kolor czarny; na zyczenie dostepne s3 rézne
kolory i materiaty!).

contessa to catkowicie nowy ekspres

do kawy marki Graef. Koncepcje i design
urzadzenia opracowano w Arnsbergu;
proces produkcji przebiega we wspdfpracy
z naszymi przedsiebiorstwami partnerskimi.

~Kawa, ten orzeZzwiajacy napdj,
peten mocy pokarm dla mézgu...,
ktory rozwiewa ponure chmury
spowijajace wyobrazZnie i rozjasnia
stan rzeczy przeblyskiem prawdy...”

(Jules Michelet)
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Kawowe specjalnosci

Espresso stanowi podstawe wielu réznych wariantéw tego napoju.
Z przyjemnoscia prezentujemy te najbardziej znane.
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Spritzer Alkohol

Espresso
Espresso

T 2T

Espresso

Ristretto Lungo Corretto

o Taka sama ilos¢ kawy jak w e Taka sama ilos¢ kawy jak w e Espresso z dodatkiem od-
przypadku espresso, potowa przypadku espresso, robiny alkoholu, takiego jak
ilosci wody. podwaijna ilos¢ wodly. grappa, amaretto, brandy.

Milchschaum ,

Espresso

Milchschaum

Milch

Espresso
Espresso

e s

Doppio Macchiato Cappuccino
o Podwajne espresso z pod- e Espresso pod pierzynka ze e Espresso ze spienionym
waojna iloscig kawy i wody. spienionego mleka. mlekiem.

Milchschaum - ,

Espresso

Espresso

Espresso

Caffé latte Caffé Americano Latte macchiato
o Podwdjne espresso e Espresso dopetnione taka e 2/3 goracego mleka, 1/3
z goracym mlekiem. sama lub podwaojna iloscia spienionego mleka, a na

wody. koniec espresso.



Opis urzadzenia Pokrywka
(zbiornik na wode znajduje sie

ponizej)

Ptyta grzewcza
(pasywna)

11

Manometr

......................................... PL

Dzwignia

Gtowica

Kratka ociekowa

No&zki z regulacja wysokosci

Zakres dostawy

%g

Sitko pojedyncze Sitko pojedyncze Kolba Tamper  Slepe Dzbanek do
na 1 filizanke na 2 filizanki sitko

Ly

Wktad filtra
antywapiennego

Informacja dotyczgca zakresu dostawy:
Narzedzie Sitka, $lepe sitko oraz narzedzie do czyszczenia znajduje sie
do czyszczenia pod pokrywa, z lewej strony obok zbiornika na wode.
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Wskazowki bezpieczenstwa

Urzadzenie to spetnia wymogi wtasciwych przepiséw bezpieczenstwa. Jego
nieprawidtowe uzycie moze jednak spowodowac szkody osobowe i mate-
rialne.

W celu zapewnienia bezpiecznej obstugi urzadzenia nalezy przestrzegac
nastepujacych wskazowek bezpieczenstwa:

« Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem widocznych ze-
wnetrznych uszkodzen obudowy, przewodu zasilajagcego i wtyczki. Nie
uruchamiac¢ uszkodzonego urzadzenia.

« Naprawami urzadzenia, np. wymiana uszkodzonego przewodu zasila-
jacego, moze zajmowac sie wytacznie specjalista lub dziat obstugi klien-
ta firmy Graef. Niewtfasciwie wykonane naprawy moga spowodowac
powazne zagrozenie dla uzytkownika. Ponadto powoduja one wygasnie-
Cie roszczen gwarancyjnych.

« Uszkodzone komponenty mozna zastepowac wytacznie oryginalnymi
czesciami zamiennymi. Tylko te cze$ci moga zapewni¢ spetnienie wy-
mogow dotyczacych bezpieczenstwa.

« Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat,
przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych oraz przez osoby nieposiadajace doswiadczenia i/lub wiedzy
pod warunkiem, ze beda one nadzorowane badz przeszkolono je w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia oraz zwigzanych z tym
zagrozen. Czyszczeniem i pielegnacja urzadzenia nie moga zajmowac sie
dzieci, o ile nie sg w wieku powyzej 8 lat i nie znajduja sie pod nadzorem.

« Urzadzenie wraz z przewodem zasilajagcym nalezy przechowywac¢ w mie-
jscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat oraz zapewnic, aby nie
mogty bawic sie urzadzeniem.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji wraz z zewnetrznym
regulatorem czasowym lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

« Urzadzenie nadaje sie do uzytku w gospodarstwie domowym oraz do



podobnych zastosowan, jak na przyktad: w kuchniach dla pracownikéw;
w sklepach i biurach; w gospodarstwach rolnych; w hotelach, motelach,
pensjonatach i innych instytucjach oferujacych miejsca noclegowe.

« Przewdd zasilajacy nalezy zawsze wyciggac z gniazda, trzymajac za wtycz-
ke, a nie za kabel.

« Przed podfaczeniem urzadzenia nalezy poréwnac wartosci napiecia i czes-
totliwosci umieszczone na tabliczce znamionowej z danymi sieci elektry-
cznej. Wartosci te musza by¢ zgodne, aby unikna¢ uszkodzenia urzadze-
nia.

« Nie stosowac urzadzenia w przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego lub
wtyczki.

« Przed dalszg eksploatacja urzadzenia nalezy zlecic¢ instalacje nowego prze-
wodu dziatowi obstugi klienta firmy Graef lub autoryzowanemu specjal-
iScie.

« W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy. Dotkniecie przytaczy beda-
cych pod napieciem lub modyfikacja konstrukgji elektrycznej i mechan-
icznej grozi porazeniem pradem.

« Nie dotykac czesci znajdujacych sie pod napieciem. Moze to spowodowac
porazenie pradem, a w najgorszym przypadku smierc.

« Nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za przewod zasilajacy.

« Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy.

« Nie chwytac za wtyczke wilgotnymi dtorimi.

« Materiatow opakowaniowych nie wolno uzywa¢ do zabawy, z uwagi na
ryzyko uduszenia.

« W celu unikniecia szkéd osobowych i materialnych nalezy przestrzegac
zalecenn dotyczacych wymogow wzgledem miejsca ustawienia oraz
podtaczenia urzadzenia do sieci elektryczne.

« Nie wyjmowac napetnionej zmielong kawa kolby podczas przeptywu
wody, gdyz znajduje sie ona pod cisnieniem.

« Eksploatacja urzadzenia jest mozliwa tylko wtedy, gdy kratka i tacka

13
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Wskazowki bezpieczenstwa

ociekowa znajduja sie na miejscu.
« Przed rozpoczeciem przygotowywania espresso nalezy sprawdzic, czy kol-
ba jest mocno zatozona.

« Aby unikna¢ potencjalnych zagrozen, urzadzenie nalezy stosowac
wytacznie do parzenia kawy, spieniania mleka i podgrzewania wody.
Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niedozwolone.

« Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyciggnac wtyczke z gniazda.

« Przed kazdym czyszczeniem z zewnatrz nalezy odczeka¢, az urzadzenie
ostygnie.

« Do czyszczenia z zewnatrz nie nalezy stosowac agresywnych srodkéw
czyszczacych ani srodkow do szorowania oraz rozpuszczalnikéw.

« Do usuwania trwatych zabrudzen nie nalezy stosowac twardych przedmi-
otow.

« Nie czysci¢ urzadzenia w zmywarce do naczyn ani nie umieszczac¢ pod
strumieniem biezacej wody.

« Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

« Do spieniania mleka nalezy stosowac wytacznie dotaczony dzbanek lub
wieksze naczynie. Nie uzywac filizanki. Przelewajace sig, spienione mleko
moze spowodowac oparzenia.

« Dyszy pary nie wolno kierowac na siebie ani w kierunku innych oséb. RY-
ZYKO POPARZENIA!

« Do poruszania dysza pary lub dysza goracej wody nalezy zawsze uzywac
uchwytu. Po uzyciu nie chwytac dysz za rurke, gdyz elementy te mocno
sie nagrzewajq.

« Powierzchnie rozgrzewaja sie silnie podczas pracy.



Rozpakowywanie
Rozpakowywanie urzadzenia powinno przebiega¢ w nastepujacy sposob:
« Wyjac urzadzenie z kartonu.

« Usunac wszystkie elementy opakowania oraz ewentualne nalepki znajdu-
jace sie na urzadzeniu (za wyjatkiem tabliczki znamionowej).

Wymagania wzgledem miejsca ustawienia

W celu zapewnienia bezpiecznej i niezaktdconej eksploatacji podczas ust-
awiania nalezy uwzglednic¢ nastepujace warunki:

« Nalezy wybrac solidne, réwne, poziome, antyposlizgowe oraz odporne na
wysokie temperatury podtoze o wystarczajacej nosnosci.

« Migjsce ustawienia nalezy dobra¢ w taki sposéb, aby dzieci nie mogty
chwytac za goraca powierzchnie urzadzenia.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu na scianie ani w szafie
wnekowe;.
« Nie ustawiac urzadzenia w goracym, mokrym lub wilgotnym otoczeniu.

« Nalezy zapewnic tatwga dostepnos¢ gniazda sieciowego, tak aby w razie
potrzeby byto mozliwe szybkie odtaczenie przewodu zasilajacego.

15
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Panel obstugowy

W%aéznik/ Przycisk pré)gramowania Przyciék 1 fil- Przycisksusuwa-

wytacznik izanka kawy nia kamienia
Przyci§k 2 fil-
izanki kawy

Wyswietlacz LCD

PODGRZEWANIE:
Urzadzenie nagrzewa sie, a wiacznik/wytacznik miga.

CHECK:

Regulator pary lub regulator goracej wody nie zostat prawidtowo
zamkniety, lub dZwignia nie znajduje sie w potozeniu ,WYL".

GRAEF:
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

CO CZAS:
Tryb ten oblicza czas parzenia.

NO WATER:
Informuje, ze w zbiorniku znajduje sie niewystarczajaca
ilos¢ wody. Nalezy uzupetnic jej poziom.

CO TEMP:

Programowanie temperatury kawy. Zakres regulacji wynosi od
86°C do 98°C w krokach +/-1.



RESET

PARA:

Programowanie wifasciwosci pary. Uzytkownik moze okresli¢
stopien wilgotnosci pary. Zakres regulacji obejmuje 7 stopni.

17
Programowanie preinfuzji (zaparzania wstepnego):
W trakcie wstepnego zaparzania zmielona kawa jest zwilzana w
kolbie, zanim rozpocznie sie faktyczna ekstrakcja. Dzieki temu
woda réwnomiernie przeptywa przez zmielona kawe do filizan-
ki. Do wyboru dostepnych jest 5 sekwencji. Wybranie sekwengji
P 0 powoduje ustawienie preinfuzji.
CLEAN:
W tym miejscu mozna ustawi¢ przypomnienie o usuwaniu kam-
ienia. PL

Do wyboru jest wartos¢ 50 1, 751 100 I.

RESET:
Przywracanie ustawien fabrycznych.

DE LANG:
W tym miejscu mozna ustawic jezyk wyswietlacza.
Do wyboru jest DE (niemiecki) i EN (angielski)

CO CLEAN:
Program usuwania kamienia dla obiegu kawy.

ST CLEAN:
Program usuwania kamienia dla obiegu pary.

HW CLEAN:
Program usuwania kamienia dla obiegu goracej wody.
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Przypomnienie o usuwaniu kami-
enia

Przypomnienie o usuwaniu kamienia jest ust-
awione fabrycznie na wartos¢ 75 |. Po zuzy-
ciu 75 litrow wody miga przycisk usuwania
l<amienia§t . Mozna kontynuowa¢, jednak
przycisk usuwania kamienia przestanie migac
dopiero po usunieciu kamienia; patrz rozdziat
. Usuwanie kamienia”.

Liczbe litrbw mozna zmienic¢ zaleznie od zuzy-
cia i stopnia twardosci wody.

50 | = (woda twarda powyzej 15°dH)

75 | = (woda o $redniej twardosci od 7,3°dH
do 14°dH)

100 | = (woda miekka do 7,3°dH)

Informacji na temat stopnia twardosci wody
udzielaja lokalne przedsiebiorstwa wodocia-
gowe.

Informacje na temat zmiany liczby litréw zna-
jduja sie na stronie 38.

Manometr

Podekstrakcja:

W przypadku podekstrakcji powstaje bardzo
rzadka i stabo zaparzona kawa. Uwalnia sie za
mata ilos¢ skfadnikow. Kawa jest bardzo jas-
na lub warstwa pianki jest bardzo cienka, nie
ma jej wcale lub tez ma bardzo jasny kolor i
wystepuja w niej duze pecherzyki.

« Cisnienie parzenia do 9 baréw

e Za maty stopient zmielenia (kawa wydobywa
sie dos¢ szybko z wylotu, z rzadka mozna
zauwazy¢ grudki lub kulki; w zmielonej ka-
wie mozna wyraznie wyczu¢ palcami ziarn-
istosc¢)

e Za mata porcja

o Nierdwnomierne rozmieszczenie zmielone;
kawy w kolbie

e Za niskie cisnienie docisku

o Nieréwnomierne dociskanie
e Za niska temperatura wody
o NieSwieze ziarna kawy

e Zmielona kawa jest nieswieza (lub wstepne
mielenie trwato zbyt dtugo)

Zakres optymalny

W przypadku optymalnej ekstrakcji espresso
powoli wyptywa z wylotu do filizanki w réwn-
omierny sposob i ma zawiesista konsystencje
miodu. Pianka jest gesta i ma kolor ciemno- lub
ztotobrazowy.

« Cisnienie parzenia od 9 do 10 baréw

o Cisnienie docisku ok. 15 kg

e Réwnomierne rozmieszczenie  zmielonej
kawy w kolbie

o Optymalny stopienn zmielenia, nie za maty i
nie za duzy

e Optymalna temperatura wody, nie za niska i
nie za wysoka

o Swieze ziarna kawy

o Kawa zostata swiezo zmielona

Nadekstrakcja:

W przypadku nadekstrakcji z kawy uwalnia sie

zbyt wiele goryczki. Kawa jest bardzo ciem-

na lub pianka ma kolor od ciemnobrazowe-

go do rudawego, ma bardzo nieprzyjemny i

gorzki, a wrecz przypalony smak. Zarys pianki

jest nieréwnomierny, pomiedzy ciemniejszymi

obszarami widoczne sa jasne plamy.

« Cisnienie parzenia powyzej 10 baréw

e Za duzy stopien zmielenia (kawa wydobywa
sie raczej powoli z wylotu, czesciowo zawi-
era duze fragmenty lub grudki)

e Za duza porcja
e Za wysokie cisnienie docisku
e Za wysoka temperatura wody

e Przed przygotowaniem napoju zmielo-
na kawa za dtugo przebywata w gtowicy
zaparzajace;

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem oczysci¢ kolbe (nie
urzadzenie) oraz zbiornik na wode pod strum-
ieniem biezacej wody w celu usuniecia ewen-
tualnych pozostatosci poprodukcyjnych.



0000 00
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o Wyja¢ zbiornik na wode i oczysci¢ go pod strumieniem biezacej wody. Nastepnie wtozy¢ go na
miejsce.

Uruchamianie
Wskazowka: Przed pierwszym uruchomieniem lub po dtuzszym nieuzywaniu urzadzenie nalezy
odpowietrzy¢. Do odpowietrzania nie nalezy uzywac kolby.

Odpowietrzanie
o Podfaczy¢ wtyczke do gniazda.

@@@@ AN A

o Napetni¢ zbiornik $wieza e Nacisna¢ przycisk o Urzadzenie nagrzewa sie.
woda. Maksymalnie 2,5 1. wit./wyt. Q)
LORAEF
o Urzadzenie jest gotowe do e Umiescic¢ filizanke lub o Przekreci¢ pokretto.
pracy. szklanke pod dysza goracej
wody.
¢ Wypuszcza¢ powietrze do momentu, az pojawi staty strum- o Ustawic¢ pokretto w po-

ier wody. przedniej pozycji.

19
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Przygotowanie

Wskazoéwka: Aby doprowadzi¢ urzadzenie do odpowiedniej temperatury, po kazdym ponownym
uruchomieniu nalezy przeprowadzi¢ cykl pusty (bez mielonej kawy), w sposéb opisany ponize;.

.
0000 [oYaYa)

~ N

o Napetni¢ zbiornik woda.
Maksymalnie 2,5 I.

_——

gl

o Wiaczy¢ ekspres.

o Wiozy¢ wybrane sitko.

e Urzadzenie nagrzewa sie.

o Zamocowac kolbe bez
zmielonej kawy (od lewej do
prawej).

LGRAEF

o Urzadzenie jest gotowe do
pracy.

_

=)

o Umiesci¢ filizanke pod
wylotem.

o Nacisna¢ dzwignie do gory.

o Nastepnie nacisna¢ dzwignie w dot.

o Pozwoli¢, aby filizanka
napetnita sie do potowy,
w celu doprowadzenia



Parzenie espresso

W FILIZANKA

Wskazéwka: Odnosnie do podgrzewania kolby, systemu i filizanek patrz czes¢ ,, Przygotowanie”.
Potem mozna przejs¢ do parzenia espresso. Wtozy¢ sitko dla 1 filizanki.

\

o Po przygotowaniu wytrzec e Zmieli¢ kawe w kolbie (do o Mocno docisna¢ zmielona
kolbe. momentu napetnienia sitka). kawe, korzystajac z dotaczo-
nego tampera.

o Odlegtos¢ pomiedzy goérng krawedzig a poziomem zmielonej e Zamocowac kolbe.
kawy powinna wynosic¢ ok. 3 mm.

[ Yo

o Umiesci¢ 1 filizanke pod e Nacisna¢ przycisk . o Wyswietla sie czas trwania
wylotem. cyklu. (przyktad: 25 sekund)

e Strzepna¢ pozostatosci zmielonej kawy do zbiornika na reszt-
ki (nie wchodzi w zakres dostawy).

¢ Po zakonczeniu procesu
wyjac kolbe.

21
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Regulacja pojemnosci \g filizanki

Uzytkownik ma mozliwos¢ dowolnego ustawienia pojemnosci 1 filizanki. (Wprawdzie na wyswi-
etlaczu LCD wyswietla sie czas trwania cyklu, jednak pojemnosc¢ zostaje okreslona przez miernik
przeptywu.)

%}3

3066

« Wiaczy¢ urzadzenie Q) o Urzadzenie nagrzewa sie. o Urzadzenie jest gotowe do
pracy.

o Zmieli¢ kawe w kolbie (do e Mocno docisna¢ zmielong e Zamocowac kolbe.
momentu napetnienia sitka). kawe, korzystajac
z dotagczonego tampera.

b s =
e Umiesci¢ 1 filizanke pod o Naciskac przycisk \@® przez o Po osiagnieciu preferowane;
wylotem. ok. 3 sekundy. pojemnosci nacisnac

ponownie przyask w w
celu zapisania.



& filizanki

Wskazéwka: Odnosnie do podgrzewania kolby, systemu i filizanek patrz czes¢ , Przygotowanie”.
Potem mozna przej$¢ do parzenia espresso. Wtozy¢ sitko dla 2 filizanek.

\

o Po przygotowaniu wytrzec e Zmieli¢ kawe w kolbie (do o Mocno docisna¢ zmielona
kolbe. momentu napetnienia sitka). kawe, korzystajac z dotaczo-
nego tampera.

o Odlegtos¢ pomiedzy gérna e Zamocowac kolbe. o Umiescic¢ 2 filizanki pod
krawedzig a poziomem wylotem.
zmielonej kawy powinna wynosi¢
ok. 3 mm.

o Wyswietla sie czas trwania o Po zakonczeniu wyjac kolbe.
cyklu. (25 sekund stanowi
wartos¢ przyktadowa)

» Nacisnac przycisk .

e Strzepnac pozostatosci
zmielonej kawy do zbiornika
na resztki (nie wchodzi w
zakres dostawy).

23
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Regulacja pojemnosci % filizanek

Uzytkownik ma mozliwos¢ dowolnego ustawienia pojemnosci 2 filizanek. (Wprawdzie na wyswi-
etlaczu LCD wyswietla sie czas trwania cyklu, jednak pojemnos¢ zostaje okreslona przez miernik
przeptywu.)

- O - P +
o
90T
« Wiaczy¢ urzadzenie Q) o Urzadzenie nagrzewa sie. o Urzadzenie jest gotowe do

pracy.

o Zmieli¢ kawe w kolbie (do e Mocno docisna¢ zmielong e Zamocowac kolbe.
momentu napetnienia sitka). kawe, korzystajac
z dotagczonego tampera.

o Umiescic¢ 2 filizanki pod o Naciskac przycisk% « Po osiagnieciu preferow-
wylotem. Vil anej pojemnosci nacisnac
ponownie przycisk % w

celu zapisania.

przez ok. 3 sekundy.



Dzwignia
Wskazowka: Odnosnie do podgrzewania kolby, systemu i filizanek patrz czes¢ ,, Przygotowanie”.

Potem mozna przejs¢ do parzenia espresso. Korzystajac z dzwigni, mozna okresli¢ poziom
napetnienia filizanki niezaleznie od ilosci wybranej dla 1 i 2 filizanek.

25
\
o Po przygotowaniu wytrzec e Zmieli¢ kawe w kolbie (do o Mocno docisna¢ zmielona
kolbe. momentu napetnienia sitka). kawe, korzystajac z dotaczo-
nego tampera.
PL

o Odlegtos¢ pomiedzy goérna e Zamocowac kolbe. o Umiesci¢ 1 lub 2 filizanki
krawedzig a poziomem pod wylotem.
zmielonej kawy powinna
wynosic

o Nacisna¢ dzwignie do gory. e Wyswietla sie czas trwania o Po uzyskaniu potrzebnej ilosci
cyklu. (25 sekund stanowi ponownie nacisnac¢ dzwignie w
wartos¢ przyktadowa) dot.

T

R, o Strzepnac pozostatosci

o~ zmielonej kawy do zbiornika
% na resztki (nie wchodzi w
zakres dostawy).

o Po zakonczeniu wyjac kolbe.
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Automatyczne wytaczanie

W celu ograniczenia zuzycia energii nieuzywane urzadzenie wyfacza sie po uptywie ok. 30 minut.

(Rozporzadzenie Komisji Europejskiej).

Spienianie mleka

Jezeli urzadzenie jest wytaczone, nalezy je uruchomic Q)

o Urzadzenie nagrzewa sie. o Urzadzenie jest gotowe do e Napetni¢ dzbanek zimnym
pracy. mlekiem.
o Skierowac dysze pary w o Otworzy¢ pokretto o Ustawi¢ pokretto w po-
kierunku kratki ociekowe;. w celu usuniecia kondensatu.  przedniej pozycji.

@

o Odchyli¢ dysze spieniajaca
mleko na zewnatrz. i ustawi¢ dzbanek na mleko
lekko na ukos.

e Po zakonhczeniu ustawic¢ pokretto w poprzed-
niej pozycji.

¢ Opusci¢ dzbanek, gdy zwigkszy
sie poziom mleka.

e Tuz po zakonczeniu procesu
nalezy oczysci¢ dysze pary
wilgotna $ciereczka. Najpi-
erw nalezy jednak chwile
odczeka¢, aby ten rozgrzany
element sie schtodzit.



Wazne:

W przypadku podgrzania mleka do temperatury wyzszej niz 70°C pianka bardzo szybko opada,
a napdj jest potem zbyt stodki, a nawet wyczuwalny jest posmak przypalonego mleka.

Wskazowki dotyczace spieniania mleka

Faza ,rozciggania” i ,wirowania”

e Jako pierwsza ma miejsce ,faza rozciagan-
ia”: w celu wprowadzenia powietrza nalezy
umiesci¢ dysze pary tuz pod powierzchnia
mleka.

o Odgtos zasysania oznacza, ze dysza znajduje
sie w prawidtowej pozycji.

e Proces ten moze ulec chwilowemu przerwa-
niu, gdyz powierzchnia mleka porusza sie.

e Teraz zaczyna sie ,faza wirowania”.

e Gdy zwiekszy sie pojemnos¢ mleka, nalezy
wsuna¢ do niego dysze pary.

e Po rozgrzaniu dzbanka nalezy zakreci¢
pokretfo.

o Po zakonczeniu spieniania nalezy krétko ud-
erza¢ dzbankiem o blat stotu, aby usunac
duze pecherzyki powietrza.

o W celu réwnomiernego rozprowadzenia pia-
ny mozna réwniez obroci¢ dzbanek.

Pobieranie goracej wody

e Tuz po zakonczeniu procesu oczysci¢ dysze
pary wilgotna Sciereczka. Najpierw nalezy
jednak chwile odczekac, az ten rozgrzany el-
ement sie schtodzi.

o Dysze pary mozna réwniez oczysci¢ krotkim
strumieniem pary, ktéry usunie z niej pozos-
tatosci mleka.

W celu przec¢wiczenia tej procedury mozna

wykonac nastepujace czynnosci:

o Nala¢ zimnej wody do dzbanka na mleko.

o Dodac¢ kilka kropel ptynu do mycia naczyn.

« Spieni¢ ptyn w opisany powyzej sposob.

e Jezeli spienianie przebiegto w prawidtowy
sposéb, mieszanka bedzie wyglada¢ jak
prawdziwe spienione mleko.

¢ Plyn ten nie nadaje sie do picia!

Jezeli urzadzenie jest wytaczone, nalezy je uruchomic O)

¢ Urzadzenie nagrzewa sie.
pracy.

bDRRAEF

/

¢ Urzadzenie jest gotowe do

e Umiescic filizanke pod dysza
goracej wody.

o Otworzy¢ pokretto.

ki.

« Woda wlewa sie do filizan-

e Po zakonczeniu ustawic¢
pokretto w poprzednigj
pozydji.

27
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4. . . .
*‘ Usuwanie kamienia

Nalezy regularnie przeprowadza¢ usuwan-
ie kamienia — najp6zniej w momencie, gdy
miga przycisk usuwania kamienia*t . Na-
lezy wtedy usuna¢ osad ze wszystkich trzech
obwoddéw. Do usuwania kamienia nalezy sto-
sowac wytacznie tabletki odkamieniajace mar-
ki Graef, ktére sa specjalnie dostosowane do
naszych urzadzen. Sa one dostepne w naszym
sklepie internetowym pod adresem haushalt.
graef.de/shop (numer artykutu 145618).

Nie odpowiadamy za skutki nie-
przeprowadzanego lub zbyt rza-
dkiego usuwania kamienia. W takim
przypadku wygasa gwarancja.

o Wyjac¢ kolbe, zbiornik na wode i tacke

\/Qéu\

0T

o Wiaczy¢ urzadzenie U

o Urzadzenie nagrzewa sie.

ociekowa.

o Utozy¢ ekspres na tylnej stronie.

o Korzystajac z klucza imbusowego 2,5 mm,
odkreci¢ $rube pod gtowica zaparzajaca.

o Wyjac 2 sitka i pierscien uszczelniajacy.

o Oczyscic te elementy pod biezaca woda.

e Osuszy¢ je, a nastepnie odtozy¢ wraz ze
$rubg i podktadka w bezpieczne miejsce.

o Mata szczoteczka oczysci¢ obszar gtowicy
zaparzajacej i usunac wszelkie pozostatosci
kawy.

o Ustawic¢ ekspres prosto.
o Wiozyc¢ tacke ociekowa na miejsce.

¢ Urzadzenie jest gotowe do
pracy.

OOOO& 000

o Dolac¢ 700 ml $wiezej wody.

o Umiesci¢ w zbiorniku jedna
tabletke odkamieniajaca
marki Graef.

e Odczekac ok. 5 minut, az
zacznie dziatac.

Sl

¢ Pod gtowica zaparzajaca
ustawi¢ duze naczynie (np.
miarke).

o Nacisnac¢ 1 raz przycisk **‘.

e Na wyswietlaczu LCD po-
jawia sie ,,CO CLEAN".



[CI

\Y%E
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o Potwierdzi¢ przyciskiem ,P".

e Proces zakonczyt sie.

e Przycisk ,P" oraz ,+" i ,-"
zapalaja sie kolejno jeden
po drugim, a przycisk *‘*
Swieci sie na czerwono.

e Proces moze trwac kilka
minut.

%ﬂ‘_ﬁ%ﬁ

0000 feYaYa) ﬁ

e Napetnic¢ zbiornik $wieza
woda.

o Nacisna¢ dzwignie do gory.

e Przelewa¢ wode przez
ok. 40 sekund.
Ponownie nacisna¢ dzwignie
w dot.

e Poczeka¢, az urzadzenie ostygnie.
o Natozy¢ w odwrotnej kolejnosci pierscien uszczelniajacy i sita, a nastepnie przykrecic.

o Kontynuowac usuwanie kamienia z dyszy pary.

o Umiescic filizanke pod gtow-
ica zaparzajaca.

o Urzadzenie jest gotowe do
pracy.

29
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Usuwanie kamieniaz dyszy parowej

@@@@4Q 000

GRAEF
[P

[T

-

o Dolac¢ 1,7 litra Swiezej wody.

e Odczekac ok. 5 minut, az
zaczna dziatac.

o Umiesci¢ w zbiorniku dwie
tabletki odkamieniajace
marki Graef.

;JK
i
—

o Umiesci¢ duze naczynie pod
dysza pary

[C

fm@é
DO/ T

o Potwierdzi¢ przyciskiem ,,P".

o Na wyswietlaczu LCD po-

o Nafisnaé 2 razy przycisk
* jawia sie , ST CLEAN".

o Na wyswietlaczu pojawia sie e Przekreci¢ pokretto.
. CHECK", Rozpoczyna sie proces usu-
wania kamienia.

———

00086 86

A

—

U

e Przycisk ,P" oraz ,+" i ,-’
zapalaja sie kolejno jeden
po drugim, a przycisk 4%
Swieci sie na czerwono.

e Proces moze trwac kilka
minut.

o Proces zakonczyt sie.
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o Ustawi¢ pokretto w po- o Napetni¢ zbiornik $wieza o Umiesci¢ naczynie pod
przedniej pozycji. woda. dysza pary.
LRAEF
PL
o Przekreci¢ pokretto. e Po ok. 40 sekundach ustaw- e Urzadzenie jest gotowe do
i¢ pokretto w poprzedniej pracy.

pozydji.

Wskazéwka: W miedzyczasie oprézni¢ naczynie. Zakreci¢ pokretto, wyla¢ wode, umiesci¢ na-
czynie pod dysza pary i ponownie odkreci¢ pokretto.

Podczas usuwanie kamienia nie oddalac sie od urzadzenia.
o Kontynuowac usuwanie kamienia z dyszy goracej wody.
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Usuwanie kamienia z dyszy goracej wody

0000__, ooo

Fe

7GRAEF

e Dolac¢ 1,5 litra swiezej wody.

o Umiesci¢ w zbiorniku dwie
tabletki odkamieniajace
marki Graef.

o Umiesci¢ duze naczynie pod
dysza goracej wody.

. PotW|erdZ|c przyC|sk|em WP

o Nacisnac¢ 3 razy przycisk
+,

4
LHECK

o Na wyswietlaczu pojawia sie
.CHECK".

/Q§@

o-1- L I Y.

aella;

"

e Przycisk ,P" oraz ,+" i ,-
zapalaja sie kolejno jeden
po drugim, a przycisk 4%
Swieci sie na czerwono.

e Proces moze trwac kilka
minut.

o Odczekac ok. 5 minut, az
zaczng dziatac.

o Na wyswietlaczu LCD po-
jawia sie ,,HW CLEAN".

o Przekreci¢ pokretto.
Rozpoczyna sie proces usu-
wania kamienia.

o Proces zakonczyt sie.



J T
i /
FT—=

@@@@4Q 000

o Ustawic pokretto w po- o Napetic¢ zbiornik $wieza o Umiesci¢ filizanke pod
przedniej pozydji. woda. dysza goracej wody.

o Przekreci¢ pokretto. o Po ok. 40 sekundach ustaw- e Urzadzenie jest gotowe do
i¢ pokretto w poprzedniej pracy.
pozydji.

Wskazowka: W miedzyczasie oprézni¢ naczynie. Zakreci¢ pokretto, wyla¢ wode, umiesci¢ na-
czynie pod dysza goracej wody i ponownie odkreci¢ pokretto.
Podczas usuwanie kamienia nie oddala¢ sie od urzadzenia.

Nastepnie przeprowadzi¢ ptukanie wsteczne.

Wymiana wkiadu filtra antywapiennego

Zbiornik na wode jest wyposazony we wktad filtra antywapiennego. Zaleznie od intensywnosci
eksploatacji nalezy go wymieni¢ najpdzniej po uptywie 12 miesiecy. Wktady te sa dostepne w
naszym sklepie internetowym pod adresem haushalt.graef.de/shop (numer artykutu 146242).

o Wyjac zbiornik na wode

o Usunac¢ ewentualne pozostatosci wody ze zbiornika.

o Wyjac¢ wktad filtra antywapiennego.

o Wiozy¢ nowy wktad filtra antywapiennego.

o Umiesci¢ zbiornik na wode na miejscu.
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Czyszczenie

Czyszczenie zespotu zaparzajacego (ptukanie wsteczne)
Zaleca sie przeprowadzanie ptukania wstecznego 1 raz w tygodniu.

Do czyszczenia nalezy stosowac wytacznie tabletki czyszczace marki Graef, ktédre sa dostosowane
do naszych urzadzen. Sa one dostepne w naszym sklepie internetowym pod adresem haushalt.
graef.de/shop (numer artykutu 145614).

W\

0T

o Wiaczy¢ urzadzenie U o Urzadzenie nagrzewa sie. o Urzadzenie jest gotowe do
pracy.

<@
/

I — .
0000 __ ogo i1

e Dolac¢ 2,5 litra Swiezej wody. e Whozyc sitko dla 2 filizanek. e Wiozy¢ slepe sitko.

£

o Umiesci¢ w kolbie jedna e Zamocowac kolbe. e Nalezy pamieta¢ o um-
tabletke czyszczaca Graef. ieszczeniu tacki ociekowej.



—
g—

4 x

o Nacisna¢ dzwignie w dot na
10 sekund.

e Ponownie nacisnac
dzwignie do gory.

o Powtorzyc¢ ten proces 4 razy.

=

l

o Wyjac slepe sitko.

e Zamocowac kolbe.

ii

4 x

e Ponownie nacisna¢ dzwignie
do gory

o Powtorzyc ten proces 4 razy.

o Nacisna¢ dzwignie w doét na
ok. 10 sekund.

LRREF

¢ Teraz mozna kontynuowac
przygotowywanie espresso.

Wskazéwka: Na zakoriczenie opréznic tacke ociekowa i wtozy¢ ja na miejsce.

Czyszczenie z zewnatrz

e Zewnetrzne powierzchnie

urzadzenia

mozna czysci¢

miekka,

zwilzona

Silniejsze zanieczyszczenia mozna usuwac tagodnym $rodkiem czyszczacym.

¢ Wyciggnac tacke ociekowa.
o Wyjac kratke ociekowa.
o Oproznic tacke ociekowa.

o Oczysci¢ oba elementy pod strumieniem biezacej wody.
o Wiozy¢ tacke ociekowa wraz z kratka na miejsce.

Sciereczka.
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Narzedzie do czyszczenia

o Wyjac¢ narzedzie do o Uzywajac jego cienszego
czyszczenia. konca, oczysci¢ otwory we
wktadach filtra.
Programowanie

Uzytkownik na mozliwosc¢ réznego programowania urzadzenia.

LRRAEF
;@??.. ./
o Whaczy¢ urzadzenie U o Urzadzenie nagrzewa sie. o Urzadzenie jest gotowe do

pracy.

Temperatura kawy

L—

- dass s
T / ©

N
000 00¢

28

o Nacisnac przycisk ,P". o Ustawiona fabrycznie war- ¢ W celu ustawienia temper-
to$¢ wynosi 92°C. atury nacisna¢ ,,+" lub ,,-"

g

L—

90 &d

f// 0

g

o Nacisnac przycisk ,P”
w celu potwierdzenia.



Jakos¢ pary

o Nacisna¢ dwukrotnie przy-
cisk ,P".

o Ustawienie fabryczne to 04.

e 01 to najnizsza predkos¢ przeptywu (na sucho), a 07 to pred-
kos¢ najwyzsza (na mokro)

g
0000 o

OTle

o W celu ustawienia przepty-
wu nacisna¢ ,+" lub ,,-"

e Nacisna¢ przycisk ,,P”
w celu potwierdzenia.
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Preinfuzja

M

W
o Nacisnac trzykrotnie przycisk
" P”'

M

H@@
o Nacisnac przycisk ,,P”
w celu potwierdzenia.

o Ustawienie fabryczne
to P1.

\
0066 __ §

gOTIe

o W celu ustawienia czestotli-
wosci nacisna¢ ,,.+" lub ,-"

o Wybranie P 0 powoduje
ustawienie preinfuz;ji.

Wskazowka: Im wyzsza sekwencja, tym rzadsze zwilzanie zmi-

elonej kawy.

Przypomnienie o usuwaniu kamienia

V

o Nacisnac¢ cztery razy przycisk
JP

L—

o

Bl

o Nacisnac przycisk ,,P”
w celu potwierdzenia.

o Wartos¢ ustawienia fabry-

cznego
to 75 1.

o W celu zmiany liczby litréw
nacisna¢ ,,+" lub ,-".



Ustawienia fabryczne

V
=Ly

K/

g

o Nacisnac piec razy przycisk
AP

o Ustawienie fabryczne zosta-
je przywrocone.

Dane techniczne

70
I
()]
I'I':

o Na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat o resecie.

Art-Nr.: ES 1000

50 -60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG
Donnerfeld 6
D-59757 Arnsberg

GRAEF.

220V -240V ~ 2350 Watt - 2850 Watt

ez

Obstuga klienta

0666

¢ Jednoczesnie nacisnac przy-
cisk ,+" 1 ,-". Przytrzymac
je wcisniete przez ok. 4 se-
kundy.

W razie uszkodzenia urzadzenia Graef prosimy o kontakt z dystrybutorem lub dziatem obstugi
klienta firmy Graef poprzez telefon pod numer 02932-9703688 lub wystanie wiadomosci e-mail

na adres service@Graef.de

39

PL



40

Akcesoria

Dalsze akcesoria mozna zamawia¢ w naszym sklepie internetowym pod adresem haushalt.graef.

de/shop.

Mozna réwniez naby¢ tam rézne rodzaje kawy.

Tabletki odkamieniajace, 6 sz-
tuk

Nr artykutu 145618

Tabletki czyszczace, 10 sztuk
Nr artykutu 145614

Whktad filtra antywapiennego
Nr artykutu 146242

)

Dzbanek do spieniania mleka
Nr artykutu 145627

Podstawka do tampera
Nr artykutu 145781

Zbiornik na resztki
Nr artykutu 145612

Sitka podwadjne

@ 58 mm. Nr artykutu 145645

Kolba pojedyncza
Nr artykutu 146243

Podstawka pod filizanki
espresso

Nr artykutu 145780

Szczoteczka do czyszczenia
Nr artykutu 13033



Rozwigzywanie problemoéw

Btad

Urzadzenie nie dziata

Lampki kontrolne swieca sie,
jednak woda nie przeptywa

Bardzo gtosna praca pompy

Espresso wydostaje sie ponad
kolba

Woda/espresso
nie wydostaje sie.

Za szybki przeptyw wody

Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie zostato
podtaczone do zasilania.

Zatkany filtr gtowicy zaparza-
jacej.

Urzadzenie jest zakamienione.

Urzadzenie pracowato ,na
sucho” lub nie byto uzywane
przez dtuzszy czas i wymaga
odpowietrzenia.

Urzadzenie jest zakamienione.

Nieprawidtowe umieszczenie
kolby.

Na krawedzi kolby znajduja
sie resztki zmielonej kawy.

Gtowica zaparzajaca jest za-
nieczyszczona.

Uszkodzenie lub zuzycie

uszczelki gtowicy zaparzajacej.

Brak wody w zbiorniku.

Nieprawidfowe umieszczenie
zbiornika na wode.

Dysza pary jest otwarta.
Urzadzenie pracowato ,na
sucho” lub nie byto uzywane
przez dtuzszy czas i wymaga

odpowietrzenia.

Za grubo zmielona kawa.

Rozwiazanie

Podtaczy¢ wtyczke do gniaz-
da.

Oczyscic filtr gtowicy zaparza-
jacej.

Odkamieni¢ urzadzenie.
Otworzy¢ dysze goracej
wody w celu odpowietrzenia
urzadzenia.

Odkamieni¢ urzadzenie.

Zatozy¢ kolbe w taki sposéb,
aby byta mocno osadzona.

Usunac zmielona kawe.
Oczysci¢ gtowice zaparzajaca.
Skontaktowac sie z obstuga
klienta firmy Graef.

Napetnic¢ zbiornik na wode.

Prawidtowo zatozy¢ zbiornik
na wode.

Zakreci¢ pokretto.
Otworzy¢ dysze goracej

wody w celu odpowietrzenia
urzadzenia.

Uzy¢ drobniej zmielonej kawy.
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Btad

Za szybki przeptyw wody

Za wolny przeptyw wody

Woda/espresso wydobywa sie
po trochu (kroplami).

Espresso jest za zimne lub
letnie

Brak pianki

Mozliwa przyczyna

Zmielona kawa nie zostata
wystarczajaco docisnieta.
(ubita)

Za mato zmielonej kawy w
kolbie.

Za drobno zmielona kawa.
Zmielona kawa zostata za

mocno docisnieta. (ubita)

Zatkana kolba.

Urzadzenie jest zakamienione.

Zanieczyszczone sito gtowicy
zaparzajace).

Filizanki, wkiad oraz kolba s3
zimne.

Mleko mogto nie zostac
wystarczajaco podgrzane
podczas przygotowywania
cappuccino lub latte.

Palona kawa jest za stara lub
za sucha.

Za grubo zmielona kawa.
Ziarna kawy byty przechowy-

wane za dtugo lub w zbyt
wysokiej temperaturze.

Uszkodzone opakowanie
(aromat ulatnia sie)

Rozwigzanie

Zmielona kawe nalezy do-
cisna¢ nieco mocnie.

Dodac wiecej zmielonej kawy.

Ustawi¢ mniejszy stopien
zmielenia.

Zmielona kawe nalezy do-
cisna¢ nieco stabiej.

Opréznic kolbe i ponownie
napetnic¢ ja zmielona kawa.
Nalezy pamietac¢, aby kawa
nie zostata zbyt drobno
zmielona ani zbyt mocno
docisnieta.

Odkamieni¢ urzadzenie.

Oczysci¢ sitko gtowicy
zaparzajace;.

Ponownie podgrzac filizanki,
wktad filtra i kolbe.

Dalej podgrzewac mleko, ale
nie dopusci¢ do zagotowania.

Uzyc¢ swiezych ziaren kawy.

Ustawic¢ wiekszy stopien
zmielenia.

Nalezy zwraca¢ uwage na
miejsce przechowywania. Nie
przechowywac ziaren kawy w
loddéwce.

Ziarna kawy nalezy pozostaw-
i¢ w oryginalnym opakowaniu.



Btad

Brak pianki

Pianka jest za jasna

Pianka jest za ciemna

Espresso jest za kwasne

Espresso jest za gorzkie

Espresso ma obcy posmak

Mozliwa przyczyna

Uzyto wstepnie zmielongj
kawy z supermarketu.

Urzadzenie jest zaniec-
Zyszczone.

Filizanki sa zabrudzone lub
zattuszczone.

Za jasna pianka oznacza za
staby aromat oraz za grube
zmielenie kawy.

Za ciemna pianka oznacza,

Ze espresso jest gorzkie. Za
drobno zmielona kawa, doszto
do nadekstrakgji.

Ziarna kawy zbyt jasno palone
Ustawiono za maty stopien
zmielenia.

W sktad mieszanki wchodza

odmiany kawy arabica o in-
tensywnie kwasnym posmaku.

Ustawiono za duzy stopien
zmielenia.

Ziarna kawy zbyt ciemno
palone.

Urzadzenie jest zaniec-
Zyszczone.

Niska jakosc¢ ziaren kawy.

Palona kawa jest stara lub
ulegta utlenieniu, co nadaje jej
stechty posmak.

Rozwiagzanie

Kawe nalezy mieli¢ tuz przed
parzeniem.

Oczysci¢ urzadzenie.
Oczyscic¢ filizanki.

Ustawic¢ wiekszy stopien
zmielenia.

Ustawi¢ mniejszy stopien
zmielenia.

Wybrac inny rodzaj kawy,
ciemno palone;.

Ustawic¢ wiekszy stopien
zmielenia w mtynku.

Uzy¢ innej mieszanki zawier-
ajacej kawe arabica o mniej
kwasnym posmaku.

Ustawi¢ mniejszy stopien
zmielenia w mtynku.
Wybra¢ inny rodzaj kawy,

jasno palonej.

Oczysci¢ wnetrze urzadzenia,
przeprowadzajac ptukanie
wsteczne.

Nalezy pamietac o stosowaniu
wysokiej jakosci ziaren

Uzy¢ swiezej kawy palone;.
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Btad

Espresso ma staby aromat

Urzadzenie nie generuje
cisnienia, ale espresso przepty-
wa

Espresso zatrzymane w
gtowicy zaparzajacej (bardzo
mokre)

Espresso zatrzymane w gtow-
icy zaparzajacej (suche)

Brak pary

Niewystarczajaca ilos$¢ pianki
podczas spieniania

Mozliwa przyczyna

Zmielona kawa jest stara (lub
zostata zmielona ponad
godzine temu).

Palenie kawy nastapito zbyt
dawno temu.

Ustawiono za maty stopien
zmielenia

Nieprawidtowe przechowy-

wanie (np. w otwartym opa-
kowaniu, lodéwce itd.).

Urzadzenie moze by¢ zakami-
enione/zabrudzone.

Za maly stopien zmielenia.
Zmielona kawa nie zostata
wystarczajaco mocno do-
cisnieta.

W kolbie znalazta sie za mata
ilos¢ zmielonej kawy.
Ustawiono za duzy stopien

zmielenia.

Dysza pary jest zatkana.
Mleko jest nieswieze.
Mleko jest za ciepte.
Dysza pary jest zatkana.

Mleko zagotowato sie.

Nieprawidtowe potozenie
dyszy pary.

Rozwigzanie

Kawe mieli¢ zawsze bez-
posrednio w kolbie.

Nalezy pamietac, aby zawsze
uzywac swiezo palonej kawy.

Ustawic¢ wiekszy stopien
zmielenia w mtynku.

Ziarna kawy nalezy
przechowywac w herme-
tycznym opakowaniu, bez
dostepu $wiatta stonecznego.

Odkamienic¢ lub oczyscic¢
urzadzenie.

Zmienic stopien zmielenia.
Zmielona kawe nalezy do-

cisna¢ troche mocniej.

Napetni¢ kolbe zmielona
kawa.

Ustawi¢ nieco mniejszy
stopien zmielenia.
Odkamieni¢ dysze pary

i oczyscic¢ ja dotaczonym
narzedziem do czyszczenia.

Uzy¢ Swiezego mleka.

Mleko powinno by¢ dobrze
schtodzone przed uzyciem.

Oczysci¢ dysze pary.
Zaczac ponownie, uzywajac
$wiezego, chtodniejszego

mleka.

Umiesci¢ dysze pary ok. 1 cm
pod powierzchnig mleka.



z: Utylizacja

Po zakonczeniu eksploatacji produktu tego nie wolno wyrzu-
ca¢ wraz z odpadami domowym, lecz nalezy go poddac utyl-
izacji zgodnie z symbolem umieszczonym na produkcie oraz
zawartym w instrukcji obstugi. Materiaty nalezy poddawac re-
cyklingowi zgodnie z ich oznaczeniem. Dzieki recyklingowi, pro-
cesowi odzysku materiatowego lub innym metodom odzysku
zuzytego sprzetu przyczynia sie w istotny sposéb do ochrony
srodowiska. Informacji na temat wtasciwych placéwek zajmuja-
cych sie utylizacja udziela lokalna administracja.

2 lata gwarangji

Produkt ten jest objety 24-miesieczna gwarancja producenta,
ktorej bieg rozpoczyna sie z dniem sprzedazy. Obejmuje ona
wady spowodowane btedami produkcyjnymi i materiatowymi.
Postanowienie to nie wptywa na ustawowe roszczenia z tytutu
gwarancji zgodnie z § 437 i nast. niemieckiego kodeksu cywil-
nego (BGB). Gwarancja nie obejmuje szkéd bedacych rezul-
tatem niewtasciwego obchodzenia sie z urzadzeniem badz jego
niewtasciwego zastosowania, a takze wad, ktdre w nieznaczny
sposéb wptywaja na dziatanie i wartos¢ urzadzenia. Ponadto nie
ponosimy zadnej odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nie-
przeprowadzanego lub zbyt rzadkiego usuwania kamienia oraz
niewystarczajacej pielegnacji urzadzenia. W takim przypadku
gwarancja wygasa. Nalezy stosowac wytacznie oryginalne tablet-
ki odkamieniajace i czyszczace marki Graef. W dalszej kolejnosci
gwarancja nie obejmuje szkéd transportowych, ktére nie powstaty
z naszej winy. Nie obejmuje ona réwniez szkéd bedacych wyniki-
em napraw, ktére nie zostaty przeprowadzone przez nasza firme
lub jej przedstawicielstwa. w przypadku
uzasadnionych reklamacji naprawimy wadliwy produkt,
badZ wymienimy go na nowy.

q
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Od 1920 .

Gebr. Graef GmbH & Co. KG
Donnerfeld 6
59757 Arnsberg

Tel. 029 32 /97 03-0
Faks 029 32 /97 03-90

E-mail: info@graef.de
www.graef.de

Stan: marzec 2016 r. Zastrzegamy sobie prawo do zmian technicznych, omytek i btedéw

drukarskich.



