Robot kuchenny

Instrukcja obstugi

SENCOR

STM 3700WH

Przed podtaczeniem urzadzenia prosimy zapoznac sie z jego instrukcja obstugi nawet w wypadku, gdy
jest Ci znana obstuga podobnego typu urzadzen. Urzadzenie nalezy uzywac jedynie w sposéb opisany
w instrukgji obstugi. Na wszelki wypadek zachowaj niniejszg instrukcje.

Co najmniej przez okres trwania ustawowego prawa z tytutu wadliwej realizacji lub gwarancji z tytutu
jakosci zalecamy przechowac oryginalny karton transportowy, materiat opakowaniowy, paragon oraz

potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci lub karte gwarancyjna. W razie transportu urzadzenie
nalezy zapakowac do oryginalnego pudetka, w ktérym byto dostarczone od producenta.
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAJ STARANNIE | ZACHOWAJ W CELU WYKORZYSTANIA
W PRZYSZtOSCI

Tego urzadzenia nie mogg uzywac dzieci, ani nie mogg sie
nim bawic¢. Przechowuj urzadzenie i jego kabel zasilajgcy poza
zasiegiem dzieci.

Urzadzenie moga obstugiwa¢ osoby z obnizonymi
fizycznymi, zmystowymi lub psychicznymi zdolnos$ciami lub
tez z niedostatecznymi doswiadczeniami lub wiedza, o ile
znajdujg sie pod nadzorem, lub jesli zostaty pouczone o tym,
jak obchodzi¢ sie z nim w bezpieczny sposéb i rozumiejgce
potencjalne niebezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka upewnij sie, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia jest
zgodne z napieciem w Twoim gniazdku.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw, ktére nie zostaty dostarczone
wraz z tym urzgdzeniem lub, jesli nie zostaty wyraznie zalecone
przez producenta.

Urzadzenie zostato skonstruowane w celu przyrzadzania
przecietnej ilosci artykutéw spozywczych stosowanych
w gospodarstwie domowym.

A Ostrzezenie:

Nieprawidtowe uzywanie moze prowadzi¢ do zranienia.

Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw, niz te, do ktérych jest
ono przeznaczone.

Nie uzywaj urzadzenia w srodowisku przemystowym ani na
powietrzu.

Nie umieszczaj urzadzenia na parapetach okiennych ani na
niestabilnych powierzchniach. Urzadzenie nalezy zawsze
umieszczac na stabilnej, réwnej, suchej powierzchni.

Nie ktadZ urzadzenia na kuchence elektrycznej albo gazowe;j,
w poblizu otwartego ognia lub urzadzenia bedacego Zrédtem
ciepfa.
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e Pamietaj, aby wtyczka kabla sieciowego nie stykata sie z woda
lub z wilgocia.

Nigdy nie uzywaj wiekszej ilosci koncéwek réwnoczesnie.

¢ Urzadzenia (za wyjatkiem zdejmowanych czesci) myj pod biezaca
wodg jak réwniez nie zanurzac jej w wodzie lub innej cieczy.

e Zawsze wytacz urzadzenie i odtgcz od gniazdka sieciowego,
jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem, demontazem,
czyszczeniem lub jego przemieszczaniem Przed demontazem
urzadzenia i wymiang akcesoriow albo dostepnych czesci,
ktére poruszajg sie podczas pracy, zaczekaj, dopdki ruchome
czesci nie zatrzymaja sie.

e Ze wzgledéw bezpieczenstwa urzadzenie wyposazone jest w
bezpiecznik, ktéry uniemozliwia uruchomienie silnika, dopoki
ramie urzadzenia jest ztozone.

® Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sie, czy jest
ono poprawnie zmontowane oraz czy ramie jest w pozycji
horyzontalnej.

e Podczas pracy z goragcymi ptynami i potrawami zachowaj
zwiekszong ostroznos¢. Goraca para lub rozpryskiwanie goracych
ptynédw moga spowodowac oparzenia. W celu zwiekszenia
bezpieczenstwa pozostaw gorgce plyny i potrawy przed
miksowaniem do wystygniecia do temperatury co najmniej 45 °C.

e Nie prébuj mieli¢ kosci, tupin orzechéw ani innych twardych
SUrowcow.

® Przy duzym obcigzeniu nie uzywaj urzadzenia przez dtuzszy
czas niz 10 minut. Przed kolejnym uruchomieniem pozostaw
go przynajmniej przez 30 minuty wystygnac.

e \W trakcie pracy urzadzenia nie sktadaj ramienia i nie wktadaj
do pojemnika do miksowania rgk ani innych przedmiotéw
takich jak np. néz kuchenny, widelec lub chochla. Nie dotykaj
obracajacych sie czesci urzadzenia ani koncéwek oraz uwazaj
aby w ich poblize nie dostaty sie ciata obce jak np. ubranie,
wiosy itp. Mogtoby dojs¢ do urazu lub uszkodzenia urzadzenia.

e Jesli jakis przedmiot jak na przyktad tyzka lub chochla wpadnie
do pojemnika do miksowania w trakcie pracy urzadzenia,
natychmiast ustaw regulator predkosci w pozycji OFF (tryb
awaryjny), odtacz kabel zasilajacy zgniazdka i wyjmij przedmiot.
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e Jeslisktadnikiprzyklejajgsiedokoncéweklubscianek pojemnika,
wylacz urzadzenie i odtgcz je z gniazdka. Sciereczkg wyczysc
koncowki i scianki pojemnika. Pézniej mozesz kontynuowacd
miksowanie.

e \Wtrakcie pracy nigdy nie uzywajpalcéwaniinnych przedmiotéw
do wciskania sktadnikéw przez otwor do napetniania maszynki
do miegsa, koncéwki do produkcji makaronéw ani koncowki
do krojenia i rozdrabniania. Do tego stuzy popychacz, ktoéry
wchodzi w sktad akcesoriéw urzadzenia.

e Podczas prac z nozem mielgcym maszynki do miesa, koncéwka
do krojenia i rozdrabniania oraz jednostkg nozowa miksera
zachowaj zwigkszong ostroznos¢, aby nie doszto do zranienia
ostrzem. Zwiekszona ostroznos¢ musi by¢ zachowana przy
opréznianiu pojemnika miksera, wyjmowania jednostki
nozowej z pojemnika maszynki, rozdrabniaczy z komory oraz
podczas czyszczenia.

e Nie uruchamiaj pustego urzadzenia. Nieprawidtowe uzywanie
urzadzenia moze wplywac na jego zywotnosc.

® Przed schowaniem urzadzenia upewnij sie, ze ramie stojaka
jest ztozone do pozycji poziomej.

* Nie ktas¢ ciezkich przedmiotéw na kabel sieciowy. Prosimy
pamieta¢, aby kabel sieciowy nie przechodzit przez krawedzi
stofu lub, aby nie dotykat goracej powierzchni.

e Nigdy nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka pociggajac za
kabel sieciowy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie kabla
sieciowego lub gniazdka. Kabel nalezy wycigga¢ z gniazdka
pociggajac za jego wtyczke.

e Jezeli kabel sieciowy jest uszkodzony, jego wymiane nalezy
powierzy¢ specjalistycznemu serwisowi. Nie wolno uzywacd
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub
wtyczka.

e Aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym,
nie wolno naprawia¢ urzadzenia samemu lub w zaden inny
sposdb go modyfikowac. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego
urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi.
Ingerujac w urzadzenie narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego
prawa z tytutu nienalezytego wykonania, ew. gwarancji jakosci.
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OPIS ROBOTA KUCHENNEGO

A

©E

@

Hak do ugniatania ciasta

Balonowa koricéwka do ubijania
Koricdwka do mieszania w ksztalcie litery A
Nierdzewny pojemnik, pojemnos¢ 4 |
Podstawka

Zdejmowalna ostona wylotu do zamocowania koncéwki do rozdrabniania i krojenia,
mielenia miesa i produkcji makaronu

Zdejmowalna osfona wylotu do zamontowania miksera i mtynka
Odchylane ramie z gtowicag wielofunkcyjna

Ostona pojemnika z otworem do dodawania sktadnikéw
Zabezpieczenie do odbezpieczania ramienia

Regulator predkosci obrotow
stuzy do wytaczenia urzadzenia, ustawienie predkosci od 1 do 10 i stopnia pulsacyjnego.

® PPPER POA®OOO

Przyssawki
zapewniaja stablinos¢ urzadzenia podczas jego pracy.
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KONCOWKI DO MIELENIA MIESA | RPODUCKJI DOMOWYCH KIELBAS

i

Copyright © 2016, Fast CR, a.s.

@ Popychacz @ Zakretka

®@ Lej Drobne sitko do mielenia

® Otwoér do napetniania ® Grube sitko do mielenia

® Komora mielenia Separator

® Wat élimakowy @ Koncéwka do produkgji cienszych kietbas

® Noz mielacy @ Koncéwka do produkcji grubszych kietbas
cz-7
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KOCOWKI DO ROZDRABNIANIA | KROJENIA

C

Drobny rozdrabniacz

Rozdrabniacz do krojenia w plastry
Nakretka

Gruby rozdrabniacz stuzy do zabezpieczenia rozdrabniacza
wewnatrz komory.

Popychacz
Otwor do napetniania
Komora na rozdrabniacz

PEEE
Qe
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KONCOWKI DO PRODUKCJI MAKARONOW

D

@ Popychacz* ® Wat slimakowy

® Lej* @ Tarcza 1 do produkcji makaronu

® Otwér do napetniania Tarcza 2 do produkcji makaronu

® Komora do wtozenia watu $limakowego ® Tarcza 3 do produkcji makaronu
do produkcji makaronu Tarcza 4 do produkcji makaronu

® Zakretka @ Tarcza 5 do produkcji makaronu
Notatka*:

Te czesci sg wspdlne dla koricdéwek do mielenia miesa i koncéwek do produkcji makaronow.
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AKCESORIA MIKSERA | MLYNKA

©
@ Zbiornik mtynka ® Rekojes¢
® Jednostka nozowa mitynka ® Pojemnik do miksowania
® Wieczko wewnetrzne pojemnika do @ Jednostka nozowa
miksowania jest nieodtaczna czescig pojemnika do
@ Obwodowe wieczko pojemnika miksowania.

z otworem do dodawania skfadnikow

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.  Wyjmij urzadzenie i jego wyposazenie z materiatu opakowaniowego.
Wszystkie zdejmowalne czesdi, tj. hak do ugniatania ciasta AQ®, kofcdéwke do ubijania piany A®),
koncéwke mieszajacg A®), nierdzewny pojemnik do miksowania A® i akcesoria z rysunku B, C, D
a E, doktadnie umyj ciepta wodga z neutralnym ptynem do naczyni. Nastepnie czesci te optucz czystg
wodg i doktadnie wytrzyj delikatng Scierka.

CEL UZYCIA ROBOTA KUCHENNEGO
e Dzieki szerokiej skali akcesoriow ten robot znajdzie zastosowanie w kazdej kuchni. Mozesz go

uzywaé do miksowania, ubijania, zagniatania, mielenia, rozdrabniania, produkcji makaronu lub
domowych kietbas.

MIKSOWANIE, UBIJANIE | UGNIATANIE (ZASTOSOWANIE AKCESORIOW
Z RYSUNKU A)

SYSTEM PLANETARNEGO MIKSOWANIA

e System planetarnego miksowania opiera si¢ na zasadzie podwdjnej rotacji koricéwek. Koricéwka
obraca sie po wewnetrznym obwodzie pojemnika w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek
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zegara i jednoczesnie dookota wiasnej osi w odwrotnym kierunku. Dzieki temu zapewnione jest
dokfadne i rownomierne miksowanie sktadnikéw.

WYBOR RODZAJU KONCOWKI

RODZAJ KONCOWKI ~ ZASTOSOWANIE

Hak do ugniatania Uzywa sie go do ugniatania i przygotowywania ciezkich i gestych ciast
ciasta AQ® zawierajacych drozdze, jak np. ciasta na chleb.

Koncowka do Uzywa sie jej do miksowania srednio ciezkich i Izejszych ciast bez drozdzy, do
mieszania A® mieszania polew, kremdw, nadzien itp.

Koncowka do ubijania Uzywa sie jej do ucierania catych jajek lub ubijania biatek, Smietany, lekkich ciast,
A® kremow z piany itp. Nie uzywa sie jej do miksowania ciezkich i gestych ciast.

MONTAZ | DEMONTAZ MIKSERA

e Zanim zaczniesz montowac lub demontowac robot kuchenny upewnij sie, ze jest wyfaczony
i odtaczony z gniazdka.

1. Wiozenie pojemnika do miksowania
1.1 Postaw robot kuchenny na réwnej i suchej powierzchni, na przyktad na blacie kuchennym.
1.2 Odbezpiecz zabezpieczenie AG poprzez docisniecie w dét az do korca. W ten sposéb dojdzie do

zwolnienia ramienia A®. Ramie A® roztéz az do konca. Blokada ramienia A® w pozycji otwartej
jest sygnalizowana poprzez powrét zabezpieczenia AG) do wczesniejszej pozycji.

1.3 Nierdzewny pojemnik A® wtéz do otworu w podstawce A® i zamocuj go poprzez obrécenie
w kierunku ruchu wskazéwek zegara. Gdy pojemnik A® jest prawidlowo zamocowany, nie ma
mozliwosci podniesienia go samego z podktadki A®. Ostone A® naktada sie na pojemnik A®@
dopiero przed uruchomieniem robota, gdy koncéwka A®, A® lub A® jest przymocowana do
odchylanego ramienia A® a ramie A® jest ztozone do pozycji poziomej.

2. Przymocowanie koricowki (haka do ugniatania ciasta, koricowki do mieszania lub do ubijania)

2.1 Podczas naktadania koncéwki ramie A® musi by¢ zabezpieczone w pozycji otwartej, zobacz punkt
1.2 rozdziatu Wtozenie pojemnika do miksowania. Na wat odchylanego ramienia A® natéz jedna
z koncoéwek w taki sposdb, aby wat wszedt do otworu w koricéwcee. Koricéwke docisnij w gore
w kierunku gtowicy miksujacej i obroc¢ ja w kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby doszio do
umocowania go do watu.

2.2 Jedna reka chwy¢ koncéwke i delikatnie pociagnij ja w doét. Jesli jest prawidfowo zamocowana do
watlu, nie dojdzie do jej zwolnienia.

2.3 Jesli nie bedziesz od razu wktada¢ sktadnikéw do pojemnika do miksowania A®, odbezpiecz
zabezpieczenie A9, przytrzymaj je i jednoczesnie zt6z ramie A® do pozycji poziomej. Po ztozeniu
ramienia A® do pozycji poziomej zwolnij zabezpieczenie A@®.

3.  Wyjmowanie koricowki i pojemnika do miksowania

3.1 Odbezpiecz zabezpieczenie A@ i roztéz ramie A® az do konca. Blokada ramienia A® w pozycji
otwartej jest sygnalizowana poprzez powrét zabezpieczenia A@ do wczesniejszej pozycji.

3.2 Ztap koncéwke i delikatnie docisnij jg w gére w kierunku odchylanego ramienia A®. Nastepnie
obro¢ ja w kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby zwolnifa sie z watu i zdejmij ja. Pojemnik do
miksowania A® obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i wyjmij go z podstawki
A®. Ramie A® daj z powrotem do pozycji poziomej.
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ZASTOSOWANIE MIKSERA
1. Odchyl ramie A® i do pojemnika A® umieszczonego w podstawce A® w6z sktadniki.

Ostrzezenie
Maksymalna waga sktadnikéw, ktére mozna miksowac w jednej porcji to 1,5 kg. Maksymalna
ilos¢ biatek, ktére mozna jednorazowo ubijac to 8 sztuk.

2. Ramie A® z zamocowana kofAcéwka zt6z do pozycji poziomej a pojemnik A® przykryj ostong A®.

3. Upewnij sig, ze robot kuchenny jest prawidtowo ztozony a regulator predkosci A@) jest ustawiony
w pozycji 0 (wytaczony). Podtacz kabel zasilajgcy do gniazdka. Upewnij sie, ze ostona AQ@ jest
prawidtowo przymocowana do gtowicy wielofunkcyjnej. W przeciwnym wypadku nie mozna
uruchomi¢ urzadzenia.

4. Za pomoca regulatora A@ ustaw wymagany stopien predkosci w przedziale od 1 do 10. Na
poczatku ustaw nizsza predkos¢, aby zapobiec ryzyku rozpryskiwania sktadnikéw. Gdy zostang one
juz wymieszane, zwieksz predkos¢ do wymaganego stopnia. Predkos¢ mozna regulowac na biezaca
w zaleznosci od potrzeb. Podczas przygotowywania ciast drozdzowych uzywaj stopnia predkosci
od 1do5.

Ostrzezenie

Jesli jest potrzeba zetrze¢ sktadniki ze $cian pojemnika do miksowania A® i koricéwki, najpierw
wytacz robot kuchenny za pomoca ustawienia regulatora predkosci A@ w pozycji 0 (wytgczony)
i odfacz z gniazdka. Nastepnie zetrzyj sktadniki plastikowa $ciereczka.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy urzadzenia wynosi 10 minut. Nie zostawiaj urzadzenia
wigczonego diuzej, niz zostato podane powyzej. W szczegdlnosci dotyczy to pracy przy duzym
obcigzeniu (np. Podczas przygotowywania cigzkich, gestych ciast). Jesli urzadzenie pracowalo
z duzym obcigzeniem, przed kolejnym uruchomieniem pozostaw go co najmniej na 30 minut
do wystygniecia.

5. Po zakonczeniu eksploatacji ustaw regulator A® w pozycji 0 (wytaczone) i odtacz przewdd
zasilajacy z gniazdka.

6. Mikser zdemontuj wedtfug instrukcji podanych w rozdziale Montaz i demontaz miksera. Do
usuniecia mieszanki z pojemnika A®@ uzyj miekkiej plastikowej scierki.

7. Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ robot kuchenny zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

SZYBKI PRZEWODNIK PO MIKSOWANIU

Rodzaj koncéwki Sktadniki Czas pracy Wyboér predkosci
Koricéwka do ubijania A@ Biatka maks. 8 szt. 5 minut Stopien 10
Koricéwka do ubijania A@ Smietana 250 ml 3 minuty Stopien 10
Koncéwka do ubijania A@ Majonez 3 zoftka 1 minuta Stopien 3-5
Koncéwka do mieszania A@  Ciasto na tort ok. 800 g 6 minut Stopien 3-7

Hak do ugniatania ciasta A® Ciasto chlebowe  maks. 600 g maki 4 minuty Stopien 3

Uwaga:

M Powyzej podane czasy przerabiania potraw sa tylko orientacyjne. Aby zapobiec rozpryskiwaniu
sie sktadnikow poza pojemnik, jako poczatkowy stopien predkosci wybierz 2 lub 2. Potem ustaw
wyzszg predkosé wedtug potrzeb.
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MIELENIE MIESA | PRODUKCJA KIELBAS

MONTAZ | DEMONTAZ MASZYNKI DO MIESA

1.
2.

Do komory mielenia B@ wtéz wat slimakowy B® kotem zebatym do przodu.

Na wat B® natéz n6z mielacy B® (ostrzem w kierunku na zewnatrz z komory mielenia) a na niego
drobne lub grube sitko do mielenia B® lub B® w zaleznosci od preferowanej grubosci mielenia.
Zwréé uwage na to, aby wystajacy element w komorze mielenia B@ wchodzit we wgtebienie
w sitku do mielenia.

Ostrzezenie
Podczas naktadania noza B® zachowaj zwigkszong ostroznos¢, aby nie zranic sie o jego ostrze.

Na komore mielenia B@ natéz zamkniecie B@ a prawidtowo je zamocuj dokrecajgc zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest wytagczone i odfgczone z gniazdka. Ramie A® musi by¢ ztozone do
pozycji poziomej a koricdwka A®, A®@ lub A® zdemontowana. Ostona A®@ musi by¢ przymocowana
do gtowicy wielofunkcyjnej. W przeciwnym wypadku nie mozna uruchomic urzadzenia. Z gfowicy
wielofunkcyjnej zdejmij ostone A®. Ztozona maszyne do miesa przytéz pod katem okoto 45° do
wylotu w przedniej czesci glowicy wielofunkcyjnej i zamocuj go poprzez obrécenie w kierunku
odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara (rys. F) az do konca. Na otwér do napetniania B® natéz
lej B@. Teraz maszynka do miesa jest ztozona i gotowa do uzycia.

5.

Demontaz wykonuj w odwrotny sposéb.
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ZASTOSOWANIE MASZYNKI DO MIESA

1. Na poczatku przygotuj mieso do mielenia w nastepujacy sposéb. Wykroj kosci, pozbaw je sciegien,
chrzastek i pokroj na kawatki o wielkosci okoto 2x2x 6 cm, ktére swobodnie przejda przez otwor
do napetniania B®.

Ostrzezenie
Nie miel zamrozonego miesa. Przed mieleniem pozostaw je aby sie rozmrozito.

2. Upewnij sie, ze maszynka jest prawidtowo ztozona a regulator predkosci A@) jest ustawiony
w pozycji 0 (wytaczony).

3. Pod maszynkg umieé¢ pojemnik nierdzewny A® lub inny odpowiedni pojemnik. Podtacz wtyczke
zasilania do gniazdka.

4. Za pomoca regulatora A@ ustaw wymagany stopierr predkosci. Zalecamy ustawi¢ predkos¢ 5
a nastepnie w zaleznosci od potrzeb zwiekszy¢ jg lub zmniejszy¢. Kawatki miesa wktadaj stopniowo
do otworu do napetniania B® i dociskaj popychaczem B®. Zwré¢ uwage na to, aby nie doszto do
zatkania otworu do napetniania B® zbyt duza iloscig migsa.

Ostrzezenie
Do dociskania migsa przez otwér do napetniania B® nie uzywaj palcéw ani innych przedmiotéw.
Zawsze uzywaj przeznaczonego do tego popychacza B®.

5. Zmielone mieso bedzie wypadato do przygotowanego pojemnika. Resztki migsa, ktére pozostaty
w komorze mielenia B®, mozna usuna¢ poprzez zmielenie pietki chleba lub rogalika.

6. Aby wytaczy¢ urzadzenie ustaw regulator predkosci A@ na 0 (wytaczony).

7. Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ maszynke do migsa zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI KIELBAS

1. Podczas montowania koricéwki do napetniania jelit (produkcji domowych kietbas) postepuj w ten
sam sposéb, co przy sktadaniu maszynki do miesa z ta roéznica, ze zamiast noza mielgcego B® i sitka
do mielenia B® lub B® uzyj czesci BA i BA, lub B®.

2. Separator B@ naféz na wat $limakowy w taki sposéb, aby wystajacy element w komorze
mielacej B® wchodzit we wgtebienie w separatorze B@. Na separatorze B@ umies¢ koricéwke
do wypetniania jelit B@), lub B a caly zestaw koricéwek do produkgji kietbas zmontuj poprzez
dokrecenie zamkniecia B@ na komore mielacg B@.

3. Podczas demontazu postepuj w odwrotnej kolejnosci.

ZASTOSOWANIE KONCOWKI DO PRODUKCJI KIEEBAS

1. Upewnij sig, ze urzadzenie jest prawidtowo ztozona a regulator predkosci A@ jest ustawiony
w pozycji 0 (wytaczony). Podtacz wtyczke zasilania do gniazdka.

2. Przygotuj jelito, ktére bedziesz napetnia¢ mielonym miesem i pozostaw je do namoczenia w letniej
wodzie przez okoto 10 minut. Zmielong mieszanke miesa potéz na lej B®. Jelito wyjmij z wody
i jeden koniec zawigz a drugi nasun jak harmonijke na koricéwke do napetniania jelit BAD.

3. Za pomoca regulatora A@ ustaw wymagany stopieri predkosci. Zalecamy najpierw ustawi¢ nizszy
stopien predkosci a nastepnie w razie potrzeby zwiekszy¢ go. Jedna reka przytrzymuj jelito na
koncéwce B@ a druga reka za pomoca popychacza BQ) przeciskaj mieszanke migsa przez otwér do
napetniania B®. Jesli jelito przylepia sie do koricéwki B@, trzeba je ponownie nawilzy¢ woda.
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A Ostrzezenie
Do dociskania zmielonego miesa przez otwér do napetniania B® nie uzywaj palcéw ani innych
przedmiotéw. Zawsze uzywaj przeznaczonego do tego popychacza B®.
Maksymalny czas nieprzerwanej pracy urzgdzenia wynosi 10 minut. Potem pozostaw urzadzenie
przez 20 minuty wystygnac.

4. Aby wytaczy¢ urzadzenie ustaw regulator predkosci A@ na 0 (wytaczony).
Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegoélne czesci kornicdwki zgodnie z instrukcjami podanymi
w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

v

ROZDRABNIANIE | KROJENIE

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO ROZDRABNIANIA | KROJENIA

1. Konhcéwke zt6z poprzez wiozenie jednego z rozdrabniaczy C®, C® lub C® do komory C®.
Rozdrabniacz zabezpiecz przed wysunigciem poprzez przymocowanie nakretki C®@ do komory C®.

2. Upewnij sig, ze urzadzenie jest wytaczone i odtaczone z gniazdka. Ramie A® musi by¢ ztozone do

pozycji poziomej a koncéwka AQ®), A@ lub A® zdemontowana. Ostona A@ musi by¢ przymocowana

do gfowicy wielofunkcyjnej. W przeciwnym wypadku nie mozna uruchomic¢ urzadzenia. Z gtowicy

wielofunkcyjnej zdejmij ostone A® a ztozong koncéwke przytéz pod katem okoto 45° do wylotu w

przedniej czesci glowicy wielofunkcyjnej i zamocuj go poprzez obrécenie w kierunku odwrotnym

do ruchu wskazéwek zegara az do korica.

Teraz koncéwka jest gotowa do uzycia.

4. Podczas demontazu postepuj w odwrotnej kolejnosci.

w

ZASTOSOWANIE KONCOWKI DO ROZDRABNIANIA | KROJENIA

1. Koncéwka jest przeznaczona do rozdrabniania lub krojenia owocéw i warzyw (np. ziemniakoéw,
burakéw, kapusty, marchwi, ogérkdw, jabtek itd.) oraz do robienia butki tartej.

2. Przygotuj sktadniki i pokrdj je na kawatki, ktére przejda przez otwér do napetniania C@. Z owocéw
i warzyw usun gniazda lub pestki.

Ostrzezenie
Nie rozdrabniaj zamrozonych potraw. W zadnym przypadku nie prébuj rozdrabniaé twardych
pestek, np. takich jak te z mango lub awokado.

3. Upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo ztozona a regulator predkosci A@ jest ustawiony
w pozycji 0 (wylaczony). Podtacz wtyczke zasilania do gniazdka.

4. Pod koricowka umies¢ pojemnik nierdzewny A® lub inny odpowiedni pojemnik. Za pomoca
regulatora A@ ustaw wymagany stopier predkosci. Zalecana predkos¢ dla tego koricédwki to 3 do 5.

5. Do otworu do napetniania C® stopniowo wktadaj sktadniki i popychaj je za pomoca popychacza CQ.

A Ostrzezenie

Do popychania sktadnikéw przez otwér do napetniania B@ nie uzywaj palcéw ani innych
przedmiotéw. Zawsze uzywaj przeznaczonego do tego popychacza C@. Maksymalny czas pracy
urzadzenia z kocowka do rozdrabniania i krojenia to 1 minuta lub maksymalna ilo$¢ sktadnikéw
ktére mozna rozdrabnia¢ w jednej porcji to 0,5 kg. Potem pozostaw urzadzenie przez co
najmniej 5 minut wystygnac.

o

Aby wytgczy¢ urzadzenie ustaw regulator predkosci A@ na 0 (wytgczony).
7. Po kazdym zastosowaniu wyczys$¢ poszczegolne czesci koncowki zgodnie z instrukcjami podanymi
w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.
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MIKSOWANIE | MIELENIE (ZASTOSOWANIE AKCESORIOW Z RYSUNKU E)

MONTAZ | DEMONTAZ MIKSERA

1. Na pojemnik do miksowania E® nat6z wieczko obwodowe E®@ w taki sposéb, aby symbol strzatki
zaznaczony na wieczku E@ i rekojesci E® byt wyréwnany. Wieczko E@ dobrze dociénij w dot
po catym obwodzie, aby prawidtowo przylegato do krawedzi pojemnika do miksowania E®. Do
otworu wieczka E® wtéz wieczko wewnetrzne E® w taki sposob, aby zapadki na catym obwodzie
wieczka E® pasowaty do rowka w wieku E®. Wieczko EQ® przekre¢ w kierunku wskazéwek
zegara, by doszfo do jego zablokowania.

2. Upewnij sig, ze urzadzenie jest wylaczone i odtagczone z gniazdka. Ramie A® musi by¢ ztozone do
pozycji poziomej a koncéwka AQ®D, A lub A® zdemontowana. Z glowicy wielofunkcyjnej zdejmij
ostone A@ i ztozony pojemnik do miksowania umies¢ na wylocie, ktéry znajduje sie w tylnej czesci
gtowicy wielofunkcyjnej, w taki sposéb, aby strzatka zaznaczona na pojemniku do miksowania
E® zréwnata sie z symbolem otwartego zamka na gtowicy wielofunkcyjnej. Pojemnik E® obréé
w kierunku symbolu zamknigtego zamka az do korica. Przez to dojdzie do zamocowania zestawu
miksera do gtowicy wielofunkcyjnej. Urzadzenie jest wyposazone w bezpiecznik zabezpieczajacy,
ktéry uniemozliwia uruchomienie miksera, jesli nie jest on prawidiowo przymocowany do gtowicy
wielofunkcyjnej.

3. Podczas demontazu postepuj w odwrotnej kolejnosci.

ZASTOSOWANIE MIKSERA

1. Mikser jest przeznaczony do przygotowywania potraw i napojow, takich jak napoje odzywcze,
koktajle mleczne, zupy krem, sosy, pasty, swieze miksowany potrawy dla dzieci. Nie stuza do
wyciskania sokédw z owocéw i warzyw, przygotowywania pure ziemniaczanego, ciasta drozdzowego
ani ubijania biafek jaj.

2. Przygotowane potrawy wtéz do pojemnika do miksowania E® i ztéz mikser zgodnie z instrukcja
podana w rozdziale Sktadanie i demontaz miksera.

Uwaga:

Maksymalna pojemnos¢ pojemnika do miksowania E® wynosi 1 500 ml. Pojemnika do
miksowania E® nie zalecamy napetnia¢ wieksza iloscig cieczy niz 1 000 ml. Niektére ciecze
zwiekszaja objetos¢ podczas miksowania i dlatego lepsze jest ich przerabianie w mniejszych
dawkach.

3. Upewnij sig, ze urzadzenie jest prawidtowo ztozona a regulator predkosci A@ jest ustawiony
w pozycji 0 (wytaczony). Podtacz kabel sieciowy do gniazdka.

4. Za pomoca regulatora predkosci A@ ustaw wymagany stopierr predkosci. Najpierw zalecamy
ustawi¢ nizszg predkos¢, by surowce przemieszaly sie. Potem mozesz podnies¢ predkosc. Podczas
miksowania zawsze przytrzymuj wieko od gory jedng reka. Stopien impulsowy zalecamy stosowac,
kiedy chcesz miksowac surowce tylko przez krotki czas. Do uruchomienia stopnia impulsowego
przekrec¢ regulator A@ do pozycji ,P” i trzymaj go w tej pozycji przez krétki czas. Gdy zwolnisz
regulator AG@ automatycznie wréci do pozycji 0 (wytaczone).

A Ostrzezenie

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miksera wynosi 3 minuty. Nie zostawiaj urzgdzenia
wtaczonego diuzej, niz zostato podane powyzej. Potem pozostaw urzadzenie przez 5 minuty
wystygnac.

5. Surowce lub ciecze mozesz dodawa¢ do pojemnika E® podczas miksowania przez otwoér
w wieku E® po wyjeciu wieczka wewnetrznego E®. W trakcie pracy nigdy nie otwieraj wieczka
obwodowego E®.
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6. Jesli potrawy przyklejaja sie do jednostki nozowej E®@ lub scian pojemnika E®, wytacz urzadzenie
przez obrocenie regulatora predkosci A@ do pozycji 0 (wytaczone) i odfacz je z gniazdka. Upewnij
sie, ze jednostka nozowa EQ® przestata sie obraca¢. Zdemontuj pojemnik z gtowicy wielofunkcyjnej.
Zdejmij wieko i sciereczka wyczy$¢ jednostke nozowa EQ@ i $ciany pojemnika E®. Zatéz wieko
i zestaw miksera przymocuj z powrotem do gtowicy wielofunkcyjnej. Przewdd zasilajgcy podtacz
do gniazdka i kontynuuj miksowanie.

7. Po zakonczeniu eksploatacji ustaw regulator A@ w pozycji 0 (wytaczone) i odtacz przewod
sieciowy od gniazdka napiecia el. Upewnij sie, ze jednostka nozowa EQ® przestata sie obraca¢
i zdejmij miynek z gtowicy wielofunkcyjnej. Do usunigcia surowcéw z pojemnika E® uzyj miekkiej
plastikowej scierki.

8. Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegdlne czesci zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

ZALECENIA | RADY DOT. MIKSOWANIA

e Potrawy o stafej konsystencji jak np. owoce lub warzywa najpierw pokréj na mniejsze kawatki
o wielkosci okoto 2 do 3 cm a dopiero pdézniej je zmiksuj.

e Zmiksuj najpierw mniejszg ilos¢ skfadnikow a nastepnie stopniowo dodawaj skiadniki przez
otwoér w wieczku E@ w trakcie miksowania. W ten sposob osiagniesz lepszych wynikéw, niz kiedy
wktadasz wszystkie ingrediencje jednoczesnie do pojemnika do miksowania E®.

e Jedli potrzebujesz zmiksowac potrawy o statej konsystencji razem z ptynami, zalecamy najpierw
zmiksowac¢ potrawy o statej konsystencji z mniejszg ilosciag ptyndw. Reszte surowcéw potem
stopniowo dodawaj podczas miksowania otworem w wieku E@. W trakcie miksowania zawsze
przytrzymuj wieko od goéry jedna reka.

e Podczas miksowania bardzo gestych cieczy zalecamy stosowanie stopnia impulsowego, by nie
dochodzito do czestego zacinania jednostki nozowej E@. Mikser uruchamiaj ponownie w krétkich
odstepach czasu.

e Kostki lodu trzeba miksowac natychmiast po wyjeciu z zamrazarki. Kiedy tylko 16d zacznie topnie¢,
kostki potgcza sie i nie bedzie ich mozna miksowac.

SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI

Ingrediencje Wyboér predkosci Zalecany czas miksowania
E);/‘\,/Vc;i,i warzywa pokrojone na mniejsze 5.7 30

Pokarmy dla niemowlat, dodatki 5-7 40 s

Pasty, dressingi, marynaty 4-6 30s

Smoothie i koktajle 6-10 40s

Zupy 6-10 30s

Kostki lodu P (stopien impulsowy)

Uwaga:

Powyzej podane czasy przerabiania surowcéw sg tylko orientacyjne. Rzeczywisty czas miksowania
zalezny jest od wielkosci surowcoéw, ich ilosci i wymaganej konsystencji koricowej.
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MONTAZ | DEMONTAZ MLYNKA

1. Pojemnik mtynka E® obré¢ otworem w gére. Jednostke nozowa E® natéz na pojemnik EQ tak,
aby noze byty skierowane do wnetrza pojemnika E®. Jednostke nozowa E® przysrubuj i porzadnie
dokrec.

2. Upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone i odtgczone z gniazdka. Ramie A® musi by¢ ztozone
do pozycji poziomej a koricéwka A®, A®@ lub A® zdemontowana. Z gtowicy wielofunkcyjnej
zdejmij ostone A@ i ztozony miynek umie$¢ na wylocie, ktéry znajduje sie w tylnej czesci
gtowicy wielofunkcyjnej tak aby zapadki na obwodzie pojemnika EQ pasowaty do zagtebienia
po obowidzie wylotu. Pojemnik E® obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do korca.
Przez to dojdzie do zamocowania zestawu miynka do gfowicy wielofunkcyjnej. Urzadzenie jest
wyposazone w bezpiecznik zabezpieczajacy, ktdry uniemozliwia uruchomienie miynka, jesli nie jest
on prawidtowo przymocowany do gtowicy wielofunkcyjnej.

3. Podczas demontazu mtynka postepuj w odwrotnej kolejnosci.

ZASTOSOWANIE MEYNKA

1. Mlynek nadaje sie do mielenie orzeszkéw, migdatéw i ziaren kawy. Do pojemnika E® wtéz surowce
i zwré¢ uwage na to, aby nie przekroczy¢ 3% jego pojemnosci.

2. Miynek zmontuj wedtug instrukcji podanych w rozdziale Montaz i demontaz mtynka.

3. Upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo ztozona a regulator predkosci A@) jest ustawiony
w pozycji 0 (wytaczony). Podtacz kabel sieciowy do gniazdka.

4. Do mielenia zalecamy uzy¢ stopnia pulsacyjnego ,P”. Pulsacyjne wiaczane pozwala na
przetwarzanie surowcdéw wielokrotnie z w krétkich interwatach. Dzigki temu zapobiegnie sie
nadmiernemu rozdrobnieniu. Do uruchomienia stopnia impulsowego przekre¢ regulator A@® do
pozycji ,P" i trzymaj go w tej pozycji przez krétki czas. Gdy zwolnisz regulator A@ automatycznie
wrdci do pozycji 0 (wytaczone).

Ostrzezenie
Maksymalny czas nieprzerwanej pracy mtynka wynosi 30 sekund. Potem pozostaw urzadzenie
przez 3 minuty wystygnac.

5. Po zakonczeniu eksploatacji ustaw regulator A@ w pozycji 0 (wytgczone) i odtacz przewdd sieciowy
od gniazdka napiecia el. Upewnij sie, ze jednostka nozowa mitynka EQ@ przestata sie obracac
i zdejmij mitynek z gtowicy wielofunkcyjnej.

6. Wszystkie zastosowane czesci nastepnie wyczy$¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Konserwacja i czyszczenie.

SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI

Ingrediencje Wyboér predkosci Zalecany czas miksowania

Orzeszki, migdaty P (stopien impulsowy) 3 impulsy po 3's

Ziarnka kawy P (stopier impulsowy) 5 impulséw po 3 s
Uwaga:

Powyzej podane czasy przerabiania surowcéw sa tylko orientacyjne. Rzeczywisty czas miksowania
zalezny jest od wielkosci surowcow, ich ilosci i wymaganej konsystencji koricowe;j.
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PRODUKCJA MAKARONOW

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI MAKARONOW

1. Do komory D@ wtéz wat §limakowy B® kotem zebatym do przodu.

2. Na wat D® natéz jedna z tarcz D@-@ przy czym zwrd¢ uwage na to, aby zapadki na obwodzie
tarczy pasowaty do wgtebienia po obwodzie komory D@.

3. Na gwint komory DB® natéz zamkniecie B® a prawidtowo je zamocuj dokrecajac zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara.

4. Upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone i odtgczone z gniazdka. Ramie A® musi by¢ ztozone do
pozycji poziomej, koricdwka A®D, A®@ lub A® zdemontowana a ostona A@ musi by¢ przymocowana
do gfowicy wielofunkcyjnej. W przeciwnym wypadku nie mozna uruchomic¢ urzadzenia. Z gtowicy
wielofunkcyjnej zdejmij ostone A®. Ztozong korcéwke do produkeji makaronu przytéz pod katem
okoto 45° do wylotu w przedniej czesci gtowicy wielofunkcyjnej i zamocuj go poprzez obrécenie w
kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara az do korica. Na otwér do napetniania D@ natéz
lej D®@. Teraz koncéwka do produkcji makaronu jest ztozona i gotowa do uzycia.

5. Demontaz wykonuj w odwrotny sposéb.

ZASTOSOWANIE KONCOWKI DO PRODUKCJI MAKARONU

1. Przygotujswieze ciasto i podziel je na mniejsze czesci o wielkosci okoto 2,5x2,5x5 cm. W zaleznosci
od typu makaronu, ktéry chcesz przygotowad, wybierz typ tarczy i zt6z koncéwke zgodnie
z instrukcja podana w rozdziale Sktadanie i demontaz koncéwki do produkcji makaronu.

2. Upewnij sie, ze koncéwka jest prawidtowo ztozona a regulator predkosci A jest ustawiony

w pozycji 0 (wytaczony).

Pod koricéwka umiesc tace i wioz wtyczke kabla zasilajagcego do gniazdka.

4. Za pomoca regulatora A@ ustaw wymagany stopieri predkosci. Zalecamy najpierw ustawic nizszg
predkos¢ i nastepnie zwiekszac ja w zaleznosci od potrzeb. Czesci ciasta wktadaj stopniowo do
otworu do napetniania D® i pomatu przesuwaj je przez otwér do napetniania D® do komory D@.
Zwré¢ uwage na to, aby nie doszto do zatkania otworu do napetniania D® zbyt duzg iloscia ciasta.

w

Ostrzezenie

Do przepychania ciasta przez otwér do napetniania D@ uzywaj wytgcznie dostarczanego
popychacza D®. Nie uzywaj palcéw ani innych przedmiotéw.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy urzadzenia wynosi 10 minut. Potem pozostaw urzadzenie
przez 20 minuty wystygnac.

5. Po zakonczeniu eksploatacji wytacz urzadzenie poprzez ustawienie regulatora A@ w pozycji 0
(wytaczone) i odtagcz przewdd sieciowy od gniazdka napiecia el. Upewnij sie, ze obracajace sie
czesci przestaty sie obracac i zdejmij koncoke do produkcji makaronu z gtowicy wielofunkcyjne;j.
Zastosowane czesci nastepnie wyczys¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Konserwacja
i czyszczenie.

Przepisy przygotowywania makaronéw
maka semolina

sredniej wielkosci jajko

szczypta soli do smaku

Na kazde 100 g maki semoliny dodaj 1 jajko.
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Wszystkie skfadniki wiéz do pojemnika do miksowania robota kuchennego i pozostaw do
ugniecenie przez mniej wiecej 3 do 4 minut przy predkosci 1 do 2 przy uzyciu haka do ugniatania
ciasta AQD.

Przygotowane ciasto przesun na blat kuchenny i jeszcze chwile ugniataj je rekoma, dopodki nie
uzyskasz gtadkiego ciasta.

Ciasto pozostaw na 15 minut aby odpoczeto a nastepnie uformuje je w wybrany ksztatt za pomoca
koncowki do produkcji makaronu.

Swiezo przygotowany makaron ugotuj najpézniej w ciaggu 4 godzin. Czas gotowania waha sie
pomiedzy 2 a 4 minutami. Na kazde 100 g makaronu potrzeba 1 litr wody i 10 g soli. Wode
doprowadz do wrzenia, dodaj sél i wrzu¢ makaron do wrzacej wody.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem robot kuchenny zawsze odtacz poprzez ustawienie regulatora predkosci AGQ)
w pozycji 0 (wytaczone) i odigcz z gniazdka sieciowego.

Po kazdym uzyciu dokfadnie umyj akcesoria (sktadane koncowki trzeba przedtem roztozy¢ na
poszczegdlne czesci) ciepta woda z dodatkiem neutralnego ptynu do naczyn. Nastepnie czesci te
optucz pod czysta cieknaca woda i wytrzyj delikatng Scierka. Po umyciu i wysuszeniu zalecamy
natrze¢ tarcze mielgce B® i B® oraz n6z B® olejem spozywczym.

Ostrzezenie
Podczas czyszczenia noza mielacego B®, jednostki nozowej miynka E@ lub miksera E®
zachowaj zwigkszong ostroznos¢, aby nie doszto do zranienia.

Plastikowe czesci akcesoriow mozna umy¢ w zmywarce do naczyri. Metalowych czeéci nie myj
w zmywarce do naczyn, poniewaz moze dojs¢ do uszkodzenia ich powierzchni. Niektére
produkty moga powodowac zabarwienie plastikowych czesci akcesoriow. Jesli do tego dojdzie,
natrzyj te czesci olejem spozywczym a nastepnie ponownie je umyj w zwykty sposéb.

;  Wskazowka:

Jesli ubijate$ biatka jaj, koricdwke do ubijania A®@ i pojemnik do miksowania A®@ najpierw
optucz zimna woda. Jesli uzytbys goracej wody, resztki biatek jaj stwardniatyby a ich usuniecie
bytoby trudniejsze.

Do czyszczenia podstawki A® i ramienia A® uzyj szmatki nawilzonej w stabym roztworze $rodka
czyszczacego. Nastepnie wszystko wytrzyj do sucha.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani jego przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innym ptlynie.
Do czyszczenia nie stosuj rozcieniczalnikéw ewent. srodkéw czyszczacych powodujacych Scieranie.
W odwrotnym przypadku moze doj$¢ do naruszenia powierzchni urzadzenia.

MAGAZYNOWANIE

Nieuzywany robot kuchenny nalezy przechowywaé w czystym, suchym miejscu z dala od dzieci
Upewnij sie, ze ramie A® jest ztozone do pozycji poziome;.
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DANE TECHNICZNE

NOMINAINY ZAKreS NAPIECIA .. cccueiueieireie et r e e n e ne s 220-240V
Czestotliwos¢ nominalna
Nominalny pobér mocy ....
Stopien ochrony (przed porazeniem pradem elektryCZnym) ........ccoeeeerireirineneeeseeeese e 1l
oY 4TeY 4 AT o F=X = L1V [P 85 dB(A)

Okreslona warto$¢ hatasu emitowanego przez to urzadzenie wynosi 85 dB (A), co oznacza poziom
A mocy akustycznej w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.

Objasnienie pojec technicznych

Stopien ochrony przed porazeniem pradem:
Klasa Il — Ochrone przed porazeniem pradem elektrycznym zabezpiecza podwdjna lub wzmocniona
izolacja.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian tekstu i parametréw technicznych.
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ZALECENIA | INFORMACJE ODNOSNIE POSTEPOWANIA Z UZYTYM
OPAKOWANIEM

Uzyty materiat opakowaniowy odiéz w miejsce przeznaczone lokalnie do odkiadania odpadow.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
Taki symbol umieszczony na produkcie lub w zatgczonej dokumentacji oznacza, iz
uzytych produktéw elektrycznych i elektronicznych nie mozna wyrzuca¢ wraz ze
zwyktymi odpadami komunalnymi. W celu poprawnej likwidacji, renowacji i recyklingu
oddaj te produkty w okreslonych punktach zbiérki. Opcjonalnie w niektérych krajach
Unii Europejskiej lub w innych krajach europejskich mozesz zwréci¢ swoje produkty

I okalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu réwnowartosciowego nowego produktu
. W wyniku wiasciwej likwidacji tego produktu pomagasz zachowac cenne Zrédta
naturalne i przyczyniasz si¢ do profilaktyki potencjalnych negatywnych wplywow
na srodowisko naturalne i zdrowie cztowieka, ktére mogtaby mie¢ za nastepstwo
niewfasciwa likwidacja odpaddéw. Wiecej informacji prosimy zasiegna¢ w lokalnym
urzedzie lub w najblizszym punkcie zbiérki. W razie niepoprawnej likwidacji tego
rodzaju odpadéw zgodnie z krajowymi przepisami moga zostac natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Jezeli chcesz likwidowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zazadaj potrzebnych
informacji od swojego sprzedawcy lub dostawcy.

Likwidacja w pozostatych krajach poza terenem Unii Europejskiej

Ten symbol obowigzuje na terenie Unii Europejskiej. W razie koniecznosci likwidacji
tego produktu, zazadaj potrzebnych informacji o poprawnym sposobie likwidacji od
lokalnych urzedéw lub od samego sprzedawcy.

C € Niniejszy produkt spefnia wszelkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktére go
dotycza.
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