SENCOR  sFrR3220wWH

PL = Frytownica bezttuszczowa

Copyright © 2016, Fast CR, a.s. -1- Revision 12/2016



PL Frytownica beztluszczowa

Wazne wskazowki bezpieczenstwa

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC JE NA PRZYSZtOSC.

» Z ninigjszego urzadzenia moga korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych lub niewielkim doswiadczeniu i wiedzy,
o ile jest nad nimi sprawowany nadzér lub zostaty one pouczone o korzystaniu z urzadzenia
w bezpieczny sposéb i zdaja sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa. Czyszczenia
i konserwacji nie moga wykonywac dzieci ponizej 8 roku zycia i o ile nie s pod nadzorem. Dzieci
nie powinny sie bawi¢ urzadzeniem. Urzadzenie i jego kabel sieciowy nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

» Ninigjsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie jest
przeznaczone do zastosowania w przestrzeniach, takich jak:

- aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- fermy rolnicze;

- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;

- przedsiebiorstwa zapewniajace nocleg ze sniadaniem.

» Urzadzenie stuzy do obrébki termicznej zywnosci. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do innych celéw,
niz te, do ktdrych jest przeznaczone.

» Urzadzenia nie odktadaj na parapetach okien, ptycie ociekacza zlewu, niestabilnych powierzchniach,
na urzadzeniach ktdre sg Zrédtem Swiatta, albo w ich poblizu. Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac
na stabilnej, réwnej, suchej powierzchni.

» Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sie, ze napiecie podane na
etykiecie jest zgodne z napieciem elektrycznym w gniazdku. Urzadzenie podfaczaj wytacznie do
poprawnie uziemionego gniazdka.

Ostrzezenie:
Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za posrednictwem programatora,
zewnetrznego wyfacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

» Urzadzenie stosuj wytacznie z oryginalnymi akcesoriami producenta.

» Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw palnych, jak firanki, $cierki do naczyn, powierzchnie
drewniane itp.

» Podczas pracy powinna zosta¢ pozostawiona po wszystkich stronach wolna przestrzed 15 cm
w celu zapewnienia dostatecznego przeptywu powietrza. Na urzadzeniu nie umieszczaj zadnych
przedmiotdw ani nie przekrywaj otwordw wentylacyjnych.

» Wystrzegaj sie kontaktu z goracg para, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych podczas
pracy urzadzenia.

» Wyjmowanego kosza nie zapetniat powyzej ryski MAX. Zadbaj o to, by surowce wiozone do
wyjmowanego kosza nie zetknely sie z elementem grzewczym.

» Wyjmowanego pojemnika nie napetniaj olejem. Napetnienie pojemnika olejem moze przedstawiac
ryzyko powstania niebezpiecznej sytuacji. Zdrowy sposéb frytowania polega na zasadzie przeptywu
goracego powietrza, ktdry nie wymaga zastosowania oleju. Matg ilos¢ oleju mozna dodac tylko do
przyprawienia surowcow.
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» W urzadzeniu nie przygotowu;j zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu.
A Ostrzezenie: Goraca powierzchnia

» Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, jedli urzadzenie pracuje. Nie dotykaj
zagrzanej powierzchni.W przeciwnym wypadku moze dojs¢ do oparzenia. Do wyjeciai przenoszenia
zagrzanego pojemnika korzystaj z rekojeéci. Zagrzany pojemnik i kosz odktadaj wytgcznie na
powierzchniach odpornych termicznie. Po wysunieciu pojemnika z urzadzenia badz nadzwyczaj
ostroznym, by nie doszto do poparzenia goraca para, ktéra ulatnia sie z zywnosci.

» Jezeli dojdzie do zaptonu zywnosci w srodku urzadzenia, natychmiast wytacz go poprzez przesunie
timera do pozycji 0 i odfacz go od gniazdka sieciowego. Przed wyjeciem pojemnika zaczekaj,
dopdki nie zniknie dym, ktéry wychodzi z otworédw wentylacyjnych.

» Do zagrzanego pojemnika nie wlewaj zimnej wody.

» Urzadzenie zawsze wytacz i odtacz od gniazdka sieciowego, jezeli pozostawisz go bez nadzoru,
nie bedziesz z niego korzystat, przed przemieszczeniem i czyszczeniem. Przed przemieszczeniem
i czyszczeniem pozostaw urzadzenie catkowicie ostygnac.

» Urzadzenia nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy.

» Na przewodzie zasilajacym nie ktadz zadnych ciezkich przedmiotéw. Dbaj o to, by przewdd sieciowy
nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni.

» Urzadzenie odtaczaj z gniazdka ciggnac za wtyczke przewodu zasilajacego, nie jednak ciagnac za
przewdd zasilajacy. Inaczej mogtoby dojs¢ do uszkodzenia przewodu zasilajacego lub gniazdka.

» Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiane powierz specjalistycznemu serwisowi. Nie
wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym.

» Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie naprawiaj urzadzenia sam ani w zaden sposéb
go nie przerabiaj. Wszelkie naprawy nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja
W urzadzenie narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego prawa wynikajacego z roszczen do wad
gwarancji jakosci.
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Frytownica

bezttuszczowa
Instrukcja obstugi

PL

Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o dokfadne zaznajomienie sie
z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywaja Pafistwo produktu podobnego
typu. Prosimy korzysta¢ z urzadzenia tylko tak, jak jest to opisane
w instrukcji uzytkowania. Instrukcje nalezy zachowaé do ewentualnego
zastosowania w przysztosci.

Minimalnie w czasie trwania roszczen z wadliwej realizacji, ewent.
ustawowej gwarancji zalecamy przechowywac¢ oryginalne opakowanie
transportowe, materiat opakowania, dowod zakupu i potwierdzenie
zakresu odpowiedzialnosci sprzedajacego lub karte gwarancji. W razie
transportu zalecamy zapakowac urzadzenie ponownie do oryginalnego
pudetka od producenta.

OPIS URZADZENIA

A1 Otwory wentylacyjne do doptywu powietrza

A2 Termostat do regulacji temperatury w zakresie 80-200 °C

A3 Kontrolka pracy

A4 Timer 30-minutowy

A5 Uchwyt z przyciskiem do zluzowania wyjmowanego kosza z pojemnika

A6 Wyjmowany pojemnik z powierzchnia nieprzywierajaca

A7 Wyjmowany kosz z powierzchnig nieprzywierajaca (bez rysunku)
jest umieszczony w $rodku pojemnika.

A8 Kontrolka zagrzewania

A9 Element grzewczy i wentylator (bez rysunku)
jest umieszczony w $rodku urzadzenia.

A100Otwory wentylacyjne do odprowadzania powietrza (bez rysunku)
Sa umieszczone w tylnej czesci urzadzenia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria z opakowania.
Wyjmowane czesci (pojemnik A6 oraz kosz A7), ktdre s przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia, nalezy optukac w cieptej wodzie z zastosowaniem
neutralnego $rodka do mycia naczyn. Potem optucz je czysta woda,
doktadnie wytrzyj do sucha i wré¢ z powrotem na swoje miejsce.
Urzadzenie podtacz do gniazdka sieciowego i uruchom go bez obciazenia
poprzez przekrecenie termostatu A2 na maksimum i ustawienie timera A4
na10 minut, by urzadzenie pozbyto sie ewentualnego zapachu z produkgji.

Uwaga:
Po pierwszym uruchomieniu moze pojawi¢ sie lekki dym. Chodzi
o zupetnie normalne zjawisko, ktére wkrétce zniknie.

= Po uplywie ustawionego czasu zabrzmi sygnalizacja
i urzadzenie automatycznie sie wytaczy.

= Przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka sieciowego i urzadzenie pozostaw
ostygnac.

dzwiekowa

OBSLUGA URZADZENIA

. Urzadzenie postaw na stabilnej, rwneji czystej powierzchni. Pociggnigeciem
za uchwyt A5 wysun wyjmowany pojemnik A6 z koszem A7 z urzadzenia.
W koszu A7 umies¢ surowce, ktére chcesz poddac obrébce termicznej.
Podczas wktadania surowcdw nie przekraczaj ryski MAX wyznaczonej na
wyjmowanym koszu A7. Przestrzegaj minimalnej i maksymalnej ilosci
surowcow podanej w tabeli zalecane czasy przygotowania, by zapewniony
byt optymalny wynik obrébki termicznej.

A

2. Wyjmowany pojemnik A6 z napetnionym koszem A7 wsun z powrotem do
urzadzenia i przewod zasilajacy podiacz od gniazdka.

. Termostatem A2 ustaw wymaganga temperature, a timerem A4 czas pracy.
Ustawieniem timera A4 dojdzie do uruchomienia urzadzenia i zapalenia
obydwu kontrolek A3 i A8. Zapalone kontrolki indykuja, Ze urzadzenie
pracuje i dochodzi do zagrzewania elementu grzewczego A9. Kiedy tylko
osiggnie ustawionej temperatury, kontrolka swietlna A8 zgasnie. Podczas
pracy kontrolka swietlna zagrzewania A8 na przemian zapala sie i gasnie.
Wskazuje to na utrzymywanie ustawionej temperatury. Nadmiar ttuszczu
z surowcow odprowadzany jest do pojemnika A6.

Ostrzezenie:
Surowcéw nigdy nie wktadaj bezposrednio do pojemnika A6.

w

Uwaga:
Do ustawienia poprawnej temperatury i czasu mozesz skorzysta¢
z tabeli Zalecane czasy przygotowania.

4. Niektore surowce moga wymagaé wstepnego zagrzania urzadzenia. To
trwa okoto 3 do 4 minut. Termostat A2 ustaw na wymaganej temperaturze,
atimer A4 ustaw na 4 minutach. Zaczekaj, dopoki kontrolka nie zgasnie A8.
Tym sygnalizowane jest osiggniecie wymaganej temperatury. Nastepnie
ostroznie wysuri pojemnik A6 z koszem A7 i odtéz ja na podktadce
z odpornoscig termiczna. Uwazaj, bys$ nie dotknat rozgrzanej powierzchni.
Kosz A7 napetri surowcami. Wyjmowany pojemnik A6 z napetnionym
koszem A7 wsun z powrotem do urzadzenia i ustaw czas pracy.

. Niektére rodzaje surowcéw zalecane jest przemiesza¢ w czasie ich
przygotowania. Pojemnik A6 wysun z urzadzenia i odtéz na podktadce
odpornej termicznie. W tym czasie jest z powodéw bezpieczeristwa
wylaczony element grzewczy A9, ale timer A4 dalej odlicza czas do
zakonczenia czasu pracy. Badz nadzwyczaj ostroznym, bys nie dotknat
rozgrzanej powierzchni albo by nie doszto do poparzenia goraca para, ktéra
ulatnia sie z zywnosci. Wcisnieciem przycisku na uchwycie A5 (patrz rys. B)
zluzuj wyjmowany kosz A7, podnies$ go i przytrzymaj nad pojemnikiem A6.
Uwazaj na zagrzany ttuszcz lub soki, ktére moga okapywa¢ z niektérego
rodzaju zywnosci. Ostroznie nim zatrza$ ze strony na strone, by doszto
do przemieszania surowcéw i wré¢ go z powrotem do pojemnika A6.
Do poprawnego zatozenia kosza A7 w pojemniku A6 jest potrzebne, by
uchwyt A5 wpadt z powrotem w swoje miejsce. To sygnalizowane jest
klapnigciem. Pojemnik A6 z koszem A7 wsun z powrotem do urzgdzenia.
Tym wznowiona zostanie praca elementu grzewczego A9.

.Do podgrzania surowcéw ustaw temperature na 150°C i timer A4
na 10 minut.

. Po uptywie ustawionego czasu zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa i dojdzie
do automatycznego zakoriczenia pracy. Do przedwczesnego zakorczenia
pracy ustaw timer A4 w pozycji 0.

.Po zakonczeniu pracy wysun pojemnik A6. Wcisnieciem przycisku
na uchwycie A5 (patrz rys. B) zluzuj wyjmowany kosz A7, podnie$ go
i opréznij jego zawartos¢. Do wyjecia surowcéw z kosza A7 mozesz takze
zastosowac silikonowych lub drewnianych przyboréw kuchennych. Nie
zalecamy korzysta¢ z metalowych przybordw, by nie doszto do uszkodzenia
nieprzywierajacej powierzchni wyjmowanego kosza A7.

. Po zakoriczeniu eksploatacji upewnij sig, ze urzadzenie jest wytaczone.
Odtacz go od gniazdka sieciowego, pozostaw go ostygnac i wyczys¢ go
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.
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ZALECANY CZAS PRZYGOTOWANIA

Rodzaj MIN I MAX | Temp Czas P Notatka
zywnosci ilos¢ przygotowania |podczas
przygotowania
Mrozone 100-400 g |200°C 9-16 min |tak
frytki
7X7mm
Frytki 100-400 g |200°C 16-20 min [tak Dodaj pot
Domowe tyzki oleju
10X 10 mm
Domowe 100-400g |180°C 18-22 min |tak Dodaj pot
kawatki tyzki oleju
ziemniakow
Kotlety 100-400g [180°C 10-14 min |nie
wieprzowe
Mielone 100-400 g [180°C 7-14min  |nie
migso do
hamburgeréw
Patki 100-400g [180°C 18-22 min [nie
z kurczaka
Wiosenne 100-400 g |200 °C 8-10min |tak Urzadzenie
roladki podgrzej
wstepnie
Mrozone 100-400 g |200 °C 6-10 min |tak Urzadzenie
nuggetsy podgrzej
z kurczaka wstepnie
Mrozone 100-400 g |200°C 6-10min |nie Urzadzenie
paluszki podgrzej
rybne wstepnie
Pieczone 100-400 g |160°C 10 min nie
faszerowane
warzywa
Placki 3009 160 °C 20-25 min |nie Zastosuj
formy do
placka
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Quiche 4009 180°C 20-22 min |nie Zastosuj
francuskie formy do
pieczenia
Muffiny 3009 200°C 15-18 min |nie Zastosuj
formy do
muffinéw
Uwaga:

A4

Czasy podane w tabeli to tylko czasy orientacyjne, ktére moga sie
rézni¢ w zaleznosci od wielkosci, ilosci surowcéw i twego osobistego
smaku.

Ciasto do plackéw, francuskiego quiche, muffindw itp. trzeba
najpierw umiesci¢ w odpowiedniej formie do pieczenia, ktéra
zmiesci sie w wyjmowanym koszu A7.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od gniazdka sieciowego i pozostaw
go ostygna¢. Urzadzenie ostygnie szybciej, jezeli wyjmiesz z niego pojemnik
A6 z koszem A7.

Zalecamy czysci¢ urzadzenie natychmiast po jego wystygnieciu, by
nie doszto do zaschnigcia resztek surowcéw. Te sa potem trudniejsze
W usunieciu.

Pojemnik A6 z koszem A7 umyj pod ciekaca ciepta wodg z dodatkiem
neutralnego $rodka do mycia naczyn. Potem czesci te optucz czysta woda,
doktadnie wytrzyj do sucha i wré¢ z powrotem na swoje miejsce.

Jezeli nie udaje ci si¢ usunac resztek surowcow, ktére pozostaty na koszu
A7 albo pojemniku A6, napet pojemnik A6 ciepta woda z dodatkiem
neutralnego srodka do mycia naczyn i wtéz do niego kosz A7. Roztwor
wody z srodkiem do mycia naczyri pozostaw dziata¢ mniej wiecej przez
10 minut, by doszto do odmoczenia resztek surowcéw. Nastepnie obydwie
czesci wyczy$¢ w zwykly sposob.

Zapewnij, by na wyjmowanym pojemniku A6 oraz koszu A7 nie pozostawaty
przypieczone resztki zywnosci. Przed nastepnym zastosowaniem muszg
by¢ obydwie czesci czyste.

Powierzchnie urzadzenia wytrzyj szmatkg zwilzong w roztworze cieptej
wody i neutralnego kuchennego $rodka do mycia. Po aplikacji kuchennego
srodka do mycia wytrzyj powierzchnie urzadzenia czysta, lekko zwilzong
szmatka, a potem wszystko doktadnie wytrzyj do sucha.

Urzadzenia nie zanurzaj w wodzie albo innej cieczy.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci niniejszego urzadzenia nie stosuj
druciakéw, sciernych srodkéw czyszczacych albo rozpuszczalnikéw.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V
Czestotliwo$¢ nominalna 50/60 Hz
Nominalny pobér mocy 1350W
Hatas. 60 dB(A)

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi 60 dB(A), co
oznacza poziom mocy akustycznej A w stosunku do referencyjnej mocy
akustycznej 1 pW.

Mozliwo$¢ zmiany tekstu i specyfikacji technicznych zastrzezona.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowania umiesci¢ w miejscu okreslonym przez
gmine do wyrzucania odpadu.

LIKWIDACJA  ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych

dokumentach oznacza, iz zuzytych produktéw elektrycznych
lub elektronicznych nie wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu
komunalnego. Do poprawnej utylizacji, odnowy lub recyklingu
oddac takie produkty w miejscach zbiorczych dla tego typu
odpadéw. Alternatywnie w niektérych panstwach Unii
I :uropejskiej albo innych krajach europejskich mozna oddac
swe wyroby lokalnemu sprzedawcy w czasie zakupu
podobnego nowego wyrobu.
Poprawng likwidacjg niniejszego produktu pomozesz zachowac cenne Zrédta
naturalne i wspiera¢ prewencje potencjalnych negatywnych wyptywoéw
na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by by¢ nastepstwem
niepoprawnej likwidacji odpadéw. Kolejnych informacji uzyska¢ mozna
w urzedach gminnych lub miejscach zbioru odpadéw.
W przypadku niepoprawnej likwidacji niniejszego produktu natozone mogg
zostac kary zgodnie z lokalnymi przepisami.

Dla podmiotéw w krajach Unii Europejskiej.
Jezeli chcesz likwidowa¢ urzadzenie elektryczne lub elektroniczne, pozyskaj
potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.
Likwidacja w krajach poza Unie Europejska.
Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Jezeli chcesz likwidowaé
niniejsze urzadzenie pozyskaj potrzebne informacje dot. poprawnej likwidacji
w lokalnych urzedach lub od swego sprzedawcy.
Niniejszy wyrob spetnia wszelkie podstawowe wymagania
dyrektyw UE, ktérymi jest on objety.
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