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Instrukcje nalezy przeczytaé, zachowaé, przekazaé¢ kolejnemu uzytkownikowi, jesli
odstepujemy urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

I WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczeristwa, miedzy innymi:
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i
znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.
Przechowywac urzadzenie i kabel zasilajgcy poza zasiegiem
dzieci.

Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru, a takze
przed jego rozktadaniem, sktadaniem lub czyszczeniem,
zawsze odtgczaj je od pradu. Przed wymiang elementow
wyposazenia lub czesci dodatkowych, ktére znajdujg sie w
ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy bezwzglednie
wytaczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzadzenie
nie sg uszkodzone. Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad naprawczy w celu
unikniecia zagrozenia.

Podczas oprézniania zawartosci i czyszczenia nalezy uwazac na ostre ostrza tngce.

Nigdy nie przetwarzaj goracych lub wrzacych cieczy. Przed przetwarzaniem pozostaw do
ostygniecia. Ptyny moga sie rozpryskiwac podczas miksowania.



Koncoéwki miksujacej nigdy nie zanurzaé w ptynach powyzej miejsca potaczenia z korpusem
urzadzenia.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach ani nie my¢é wzmywarce do
naczyn.

Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania produktéw spozywczych. Nie
uzywac do przetwarzania innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych zaleconych przez
producenta.

Nie uzywaj innych akcesoridw niz te, ktore sg dostarczone z urzgdzeniem.

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym sie napedem! Nigdy nie dotykaé
noza koricdwki miksujacej. Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.
UWAGA! ROBOT KUCHENNY FERRO MA SPECJALNE BLOKADY, KTORE UNIEMOZLIWIAJA
WHACZENIE URZADZENIA W PRZYPADKU NIEPOPRAWNEGO MONTAZU CZESCI !

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO!

Nie uruchamiaj silnika na dtuzej jak 4,5 - 6 minut, bo moze sie przegrzac. Po uptywie 4,5 - 6
minut, nalezy wytgczy¢ na co najmniej 20 minut, lub az silnik ostygnie.

1. SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Parametry zasilania: 220V-240V ~, 50/60Hz, 562-800 W
Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 4,5- 6 minut
Wymagany czas przerwy przed ponownym rozpoczeciem pracy: 20 minut

NR | OPIS NR | OPIS
1 | Podstawie z silnikiem 14 | Uchwyt z ostrzem miynka
2 | O$ napedowa 15 | Uchwyt z ostrzem blendera
3 | Pojemnik (1200 ml) 16 | Siekacz
4 | Pokrywa pojemnika 17 | Ugniatacz
5 | Wlot pokrywy 18 | Mikser
6 | Popychacz 19 | Ubijaczka
7 | Blokada bezpieczenstwa 20 | Wktadka do drobnego ucierania
8 | Wtacznik/Przetacznik 21 | Wktadka do grubego ucierania
programoéw
9 | Mtynek (250 ml) 22 | Nosnik wktadek
10 | Maty kubek miarowy 23 | Cienkie ostrze
blendera
11 | Pokrywa kielicha blendera 24 | Grube ostrze
12 | Kielich blendera (1500 ml) 25 | Kosz wyciskarki do soku z
elementem do wyciskania
13 | 2x uszczelki do uchwytéw 26 | topatka
blendera




M. Wybdr programu dla poszczegdlnych funkcji

Akcesoria

Funkcje

Program

Maksymalna

Maksymalny

przypraw, kawy

pojemnos¢ czas dziatania
Siekacz - mielenie miesa, 2 500 g miesa
- krojenie warzyw, 1-2
- przygotowywanie 2 500 g migsa
farszu- szatkowanie 30 sekund
warzyw i miesa
jednoczesnie
(najpierw wtozy¢
mieso, pézniej
warzywa)
Plastikowe - przygotowywanie 2 500g maki, 280 60 sekund
mieszadto ciasta ml wody
Krojenie /
Wktadki do rozdrabnianie /
krojenia/ ucieranie 1-2 1200 ml 60 sekund
rozdrabniania/ | zywnoscii warzyw,
ucierania takich jak marchew,
ser
Blender - przygotowywanie
szejkow, zup, 1-2 1200 ml 60 sekund
dzemow
Woyciskarka do | - przygotowywanie 1 1200 ml 60 sekund
sokow sokow
Mtynek - mielenie 2 200 g 30 sekund

Iv. UZYTKOWANIE

Przed pierwszym uzyciem umyj urzadzenie.

PRACA Z SIEKACZEM/UGNIATACZEM (RYSUNEK B.)
- przygotowywania: sokdw, soséw, zup i kremow,
- rozdrabniania miekkich sktadnikéw, takich jak: owoce, warzywa,
- przygotowywania zywnosci dla dzieci.

1. Potacz o$ napedowa (2) z podstawa z silnikiem (1).
2. Ustaw pojemnik 1200 ml (3) na podstawie z silnikiem (1) tak aby uchwyt pojemnika
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znajdowat sie po prawej stronie i przekre¢ go zgodnie z kierunkiem ruchu

wskazowek zegara do ustyszenia dzwieku blokady.

Natéz siekacz (16) na 0$ napedowsq (2), ktdra znajduje sie w pojemniku 1200 ml (3).

W16z wybrane produkty do pojemnika.

5. Natéz na pojemnik 1200 ml (3) pokrywe (4) i przekre¢ jg zgodnie z ruchem
wskazowek zegara do ustyszenia dzwieku blokady.

6. Podtacz urzadzenie do gniazda sieciowego.

7. Wiacz robot kuchenny, ustawiajgc przetacznik na wybranym programie.

aw

UWAGA! ROBOT KUCHENNY MA SPECJALNE BLOKADY, KTORE UNIEMOZLIWIAJA WLACZENIE
URZADZENIA W PRZYPADKU NIEPOPRAWNEGO MONTAZU CZESCI !

Mozesz dodawacd poszczegdlne sktadniki przez wlot (5), ktory znajduje sie na pokrywie
pojemnika.

PRACA Z UBIJACZKAMI/PLASTIKOWYM MIESZADLEM (RYSUNEK C.)

- ubijanie jajek,
- ugniatanie ciasta (miekkiego),

1. Potacz os$ napedows (2) z podstawag z silnikiem (1).

2. Ustaw pojemnik 1200 ml (3) na podstawie z silnikiem (1) i przekre¢ go zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazowek zegara do ustyszenia dZzwieku blokady.

3. Natdz ubijaczki (18) na o$ napedowa (2), ktéra znajduje sie w pojemniku 1200 ml
(3).

4. Rozbij jajka do pojemnika.

5. Natéz na pojemnik 1200 ml (3) pokrywe (4) i przekre¢ jg zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara do ustyszenia dZzwieku blokady.

6. Podtgcz urzadzenie do gniazda sieciowego.

7.  Wiacz robot kuchenny, ustawiajgc przetacznik na wybranym programie.

PRACA Z WYBRANA WKtADKA DO UCIERANIA/SZATKOWANIA (RYSUNEK D.)

- szatkowanie warzyw, owocéw, miesa,
- mielenie miesa,
- tarkowanie marchwi,

1. Potacz o$ napedowas (2) z podstawa z silnikiem (1).

2. Ustaw pojemnik 1200 ml (3) na podstawie z silnikiem (1) i przekre¢ go zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara do ustyszenia dzwieku blokady.

3. Pofacz wybrang wktadke (20), (21), (23), (24) z nosnikiem wktadek (22).

UWAGA! Krok ten wykonuj ze szczegdlng ostroznoscia, gdyz naktadki sa bardzo ostre!

4. Natdz nosnik wktadek (22) z wybrang wktadka na o$ napedowa (2).
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5. Natéz na pojemnik 1200 ml (3) pokrywe (4) i przekre¢ jg zgodnie z ruchem
wskazowek zegara do ustyszenia dzwieku blokady.

6. Podfacz urzadzenie do gniazda sieciowego.

7. Wiacz robot kuchenny, ustawiajac przetacznik na wybranym programie.

PRACA Z WYCISKARKA DO SOKOW (RYSUNEK E.)
- do wyciskania cytrusow,

1. Potacz os$ napedowa (2) z podstawa z silnikiem (1).

2.  Ustaw pojemnik 1200 ml (3) na podstawie z silnikiem (1) i przekre¢ go zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazowek zegara do ustyszenia dzwieku blokady.

3. Natéz kosz wyciskarki do soku (25) wraz z elementem do wyciskania soku na o$
napedowg (2) i przekre¢ go zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek zegara do
ustyszenia dzwieku blokady.

4. Podtacz urzadzenie do gniazda sieciowego.

WHtacz robot kuchenny, ustawiajgc przetgcznik na wybranym programie.

6. Rozpocznij wyciskanie cytruséw.

v

PRACA Z BLENDEREM (RYSUNEK F.)
- do przygotowywania musOw oraz smoothie

1. Potgcz uchwyt z ostrzem (15) i uszczelke blendera (13). Nastepnie wstaw do
uchwytu z ostrzem (15) kielich blendera (12) i przekre¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara do momentu oporu.

2. Ustaw kielicha blendera (12) z uchwytem ostrza (15) na podstawie z silnikiem (1) i

przekreé go zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara do ustyszenia dZzwieku

blokady.

W16z wybrane produkty do kielicha blendera.

Natdz pokrywe (11) z kubkiem (10) na kielich blendera.

Podtacz urzadzenie do gniazda sieciowego.

6. Wiacz robot kuchenny, ustawiajac przetacznik na wybranym programie.
UWAGA! Mozesz dodawacé produkty przez wlot, ktéry znajduje sie w pokrywie kielicha
blendera (11).

AW

PRACA Z MLYNKIEM (RYSUNEK G.)
- do mielenia kawy oraz zi6t

1. Wt6z wybrane ziota lub ziarna kawy do mtynka (9).

2. Potacz uchwyt z ostrzem (14) i uszczelke (13). Nastepnie wstaw do uchwytu z
ostrzem (14), miynek (9) i przekre¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do
momentu oporu.

3. Ustaw mtynek (9) z uchwytem ostrza (14) na podstawie z silnikiem (1) i przekre¢ go
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zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara do ustyszenia dzwieku blokady.
4. Podfacz urzadzenie do gniazda sieciowego.
5. Wiacz robot kuchenny, ustawiajgc przetacznik na wybranym programie.

KONSERWACIJA | OBStUGA

Przed czyszczeniem nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka sieciowego.

1. Podstawe z silnikiem robota kuchennego nalezy przetrze¢ wilgotng szmatka.

2. Ubijaczke miksujgca mozna czysci¢ pod biezacg woda, ale nie zanurzaé jej w wodzie ani nie
czyscic jej w zmywarce.

3. Kielich blendera, mtynek oraz pojemnik umyj recznie pod biezgcg wodg, a nastepnie
pozostaw do géry nogami do momentu wyschniecia.

4. Uchwyty z ostrzami, wktadki do ucierania oraz szatkowania, siekacz, ubijacz nalezy my¢
szczotky dotaczong do zestawu ze szczegdlng ostroznoscia, poniewaz wszystkie te elementy
sg bardzo ostre!

5. Zadnych elementéw zestawu nie nalezy my¢ w zmywarce.

6. Podczas przetwarzania zywnosci o intensywnym kolorze (np. Marchwi), plastikowe czesci
urzadzenia mogg sta¢ sie przebarwione. Przetrzyj te czesci olejem roslinnym przed ich
czyszczeniem.

PRZECHOWYWANIE
Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym, chtodnym miejscu z dala od wilgoci i promieni
stonecznych. WYJASNIENIE SYMBOLI
Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczany na sprzecie,
opakowaniu lub dokumentach do niego dotgczonych oznacza, ze
produktu nie wolno wyrzucac tagcznie z innymi odpadami.
Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do
wyznaczonego punktu zbidrki w celu wtasciwego jego przetworzenia.
Informacje o dostepnym systemie zbierania zuzytego sprzetu
elektrycznego mozna znalezé w punkcie informacyjnym sklepu oraz
w urzedzie miasta/gminy.
Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego
i elektronicznego, a co za tym idzie potencjalnym wytwdrca
niebezpiecznego dla ludzi i srodowiska odpadu, z tytutu obecnosci L
w sprzecie niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Z drugiej strony zuzyty sprzet to cenny materiat, z ktérego
mozemy odzyska¢ surowce takie jak miedz, cyna, szkto, zelazo i inne.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowial
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Wyréb przystosowany do kontaktu z zywnoscig
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Die Bedienungsanleitung ist durchzulesen, aufzuheben und bei Weitergabe des Gerates an
Dritte mit auszuhadndigen. Holen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch aus der
Verpackung heraus.

V. SICHERHEITSHINWEISE

Gehen Sie gemaR den Sicherheitshinweisen vor, unter anderem:

Das Gerat darf von Kindern im Alter von zumindest 8 Jahren
und von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, mangelnder
Erfahrung oder Kenntnis benutzt werden, sofern sie von
den dazu eingewiesenen Personen beaufsichtigt oder zur
sicheren Verwendung des Gerates so angeleitet werden,
dass sie mogliche Risiken aus dem unsachgemaRen
Gebrauch nachvollziehen kénnen. Kinder diirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerates
dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt
werden. Das Gerat und Netzkabel fiir Kinder unzuganglich
aufbewahren.

Bevor Sie das Gerat unbeaufsichtigt lassen, bevor Sie es
auseinander- und zusammenbauen oder reinigen, trennen
Sie es immer vom Netz. Vor dem Austausch der
Zubehorteile oder Zusatzausstattung, die wahrend des
Betriebs des Gerates beweglich sind, ist das Gerat
unbedingt vom Netz zu trennen und auszustecken.

Ein unsachgemalRer Gebrauch des Gerates kann Koérperverletzungen verursachen.
Das Gerat darf nur verwendet werden, wenn die Netzleitung und das Geréat selbst nicht
beschadigt sind. Wenn die Netzleitung beschadigt wird, soll sie vom Hersteller, dessen
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Reparaturservice oder einem Fachreparaturbetrieb ausgetauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Wahrend der Entleerung und Reinigung ist auf scharfe Schneidklingen aufzupassen.

Niemals heifle oder kochende Flissigkeiten verarbeiten. Vor Verarbeitung abkihlen lassen.
Die Fliissigkeiten kdnnen beim Riihren spritzen.

Den Mixer-Aufsatz (Riihraufsatz) niemals in Flissigkeiten oberhalb der Verbindungsstelle mit
dem Geratekorpus tauchen.

Den Geratekorpus niemals in Flissigkeiten tauchen oder im Geschirrspiiler waschen.

Das Gerat ist ausschlieflich zum Zerkleinern oder Riihren von Nahrungsmitteln geeignet. Das
Gerat fiur die Verarbeitung von keinen anderen Gegenstanden oder Substanzen benutzen, als
vom Hersteller empfohlen.

Kein anderes Zubehor als das mitgelieferte benutzen.

Die Ruhrschissel ist nicht mikrowellengeeignet.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer / rotierende Antriebsteile!l Das Messer des
Mixeraufsatzes niemals berihren! Das Messer nicht mit bloRen Hdnden spilen. Zum
Reinigen Blrste verwenden.

VORSICHT! DIE KUCHENMASCHINE FERRO HAT SONDERSPERREN, DIE DAS GERAT BEI
FALSCHER MONTAGE DER TEILE NICHT EINSCHALTEN LASSEN!

NUR FUR DEN HEIMGEBRAUCH!

Den Motor nicht langer als 4,5 — 6 Minuten laufen lassen, sonst kann er Gberhitzen. Nach
Ablauf von 4,5 - 6 Minuten das Gerat flir zumindest 20 Minuten ausschalten, bis der Motor
abkihlt.

VI. TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Stromversorgungsparameter: 220V-240V ~, 50/60Hz, 562-800 W
Maximale zuldssige Betriebsdauer: 4,5 - 6 Minuten
Erforderliche Pause vor erneuter Inbetriebnahme: 20 Minuten

Nr. | BESCHREIBUNG Nr. | BESCHREIBUNG
1 | GeratefuR mit Motor 14 | Befestigung mit Miihlenmesser
2 | Antriebsachse 15 | Befestigung mit Blendermesser
3 | Behélter (1200 ml) 16 | Hackmesser
4 | Behalterdeckel 17 | Kneter
5 | Deckelnachfilléffnung 18 | Mixer
6 | Vorschubfinger 19 | Schlagbesen
7 | Sicherheitssperre 20 | Feiner Raspeleinsatz
8 | Ein-und Ausschalter / 21 | Grober Raspeleinsatz
Programmschalter
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9 | Mihle (250 ml) 22 | Einsatztrager
10 | Kleiner Blender-MaRRbecher 23 | Diinnes Messer
11 | Deckel des Blenderbehilters 24 | Grobes Messer
12 | Blenderbehalter (1500 ml) 25 | Entsafterkorb mit
Entsaftereinheit
13 | 2x Dichtungen fir die 26 | Schaufel
Blenderbefestigung

VIL. Wahl der Programme fiir einzelne Funktionen
Zubehor Funktionen Programm Maximale Maximale
Mengen Betriebszeit
Hackmesser - Hacken von Fleisch, 2 500 g Fleisch
- Zerkleinern von 1-2
Gemuse, 2 500 g Fleisch
- Vorbereitung von 30 Sekunden
Fullungen -
Zerkleinern von
Gemise und Fleisch
zugleich (zuerst
Fleisch hineingeben,
dann Gemise)
Kunststoffriihrer | - Teig-Verarbeitung 2 500g Mehl, | 60 Sekunden
280 ml
Wasser
Schneiden/Zerkleinern
Schneide-/ /Raspeln
Zerkleinerungs- | von Nahrungsmitteln 1-2 1200 ml 60 Sekunden
/ und Gemise wie
Raspeleinsdtze | Karotten, Kase
Blender - Vorbereitung von
Shakes, Suppen und 1-2 1200 ml 60 Sekunden
Marmeladen
Entsafter - Vorbereitung von 1 1200 ml 60 Sekunden
Saften
Mihle - Mahlen von 2 200 g 30 Sekunden
Gewdrzen und Kaffee
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VIlIl. GEBRAUCH

Spulen Sie bitte das Gerat vor dem ersten Gebrauch.

ARBEITEN MIT DEM HACKMESSER/KNETER (ABBILDUNG B.)
- Vorbereitung von: Saften, SoRen, Suppen und Cremen,

- Zerkleinern von weichen Zutaten wie Obst und Gem{se,

- Vorbereitung der Speisen fiir Kinder

1. 1.Verbinden Sie die Antriebsachse (2) mit dem GeratefuR mit Motor (1).

2. Stellen Sie das Behalter 1200 ml (3) auf den GeratefuB (1) so, dass sich der
Behaltergriff rechts befindet, und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
hérbaren Einrasten.

3. Setzen sie das Hackmesser (16) auf die Antriebsachse (2) auf, die sich im Behalter
1200 ml (3) befindet.

4. Fullen Sie ausgewahlte Produkte in den Behalter ein.

5. Setzen Sie den Deckel (4) auf den Behélter 1200 ml (3) auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn bis zum horbaren Einrasten.

6. Stecken Sie das Gerét ein.

7. Schalten Sie die Kiichenmaschine ein, indem Sie den Schalter auf das gewtinschte
Programm stellen.

ACHTUNG! DIE KUCHENMASCHINE HAT SONDERSPERREN, DIE DAS GERAT BEI FALSCHER
MONTAGE DER TEILE NICHT EINSCHALTEN LASSEN!
Sie kdnnen einzelne Zutaten durch die Deckelnachfilléffnung (5) zugeben.

ARBEITEN MIT DEN SCHLAGBESEN / KUNSTSTOFFRUHRER (ABBILDUNG C.)

- Schlagen von Eiern,
- Kneten von Weichteig,

1. Verbinden Sie die Antriebsachse (2) mit dem GeratefulR mit Motor (1).

2. Stellen Sie das Behélter 1200 ml (3) auf den GeratefuR mit Motor (1) und
drehen Sie es im Uhrzeigersinn bis zum hérbaren Einrasten.

3. Setzen sie die Schlagbesen (18) auf die Antriebsachse (2) auf, die sich im
Behalter 1200 ml (3) befindet.

4. Schlagen Sie Eier in den Behalter hinein.

5. Setzen Sie den Deckel (4) auf den Behalter 1200 ml (3) auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn bis zum horbaren Einrasten.

6. Stecken Sie das Gerét ein.

7. Schalten Sie die Kichenmaschine ein, indem Sie den Schalter auf das
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gewiinschte Programm stellen.
ARBEITEN MIT EINEM GEWAHLTEN RASPEL- ODER
ZERKLEINERUNGSEINSATZ (ABBILDUNG D.)

- Zerkleinerung von Gemise, Obst und Fleisch,
- Hacken von Fleisch,
- Raspeln von Karotten,

1. Verbinden Sie die Antriebsachse (2) mit dem Geratefu® mit Motor (1).

2. Stellen Sie das Behélter 1200 ml (3) auf den GeratefuR mit Motor (1) und
drehen Sie es im Uhrzeigersinn bis zum horbaren Einrasten.

3. Verbinden Sie den gewdhlten Einsatz (20), (21), (23), (24) mit dem
Einsatztrager (22).

4. VORSICHT! Fuhren Sie diesen Schritt mit besonderer Vorsicht aus, denn die
Einsdtze sind sehr scharf!

5. Setzen Sie den Einsatztrager (22) mit dem gewahlten Einsatz auf die
Antriebsachse (2) auf.

6. Setzen Sie den Deckel (4) auf den Behélter 1200 ml (3) auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn bis zum horbaren Einrasten.

7. Stecken Sie das Gerét ein.

8. Schalten Sie die Kichenmaschine ein, indem Sie den Schalter auf das
gewiinschte Programm stellen.

ARBEITEN MIT DEM ENTSAFTER (ABBILDUNG E.)
- Entsaften der Zitrusfriichte,

1. Verbinden Sie die Antriebsachse (2) mit dem Geratefull mit Motor (1).

2. Stellen Sie den Behdlter 1200 ml (3) auf den GeratefuR mit Motor (1) und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum horbaren Einrasten.

3. Setzen Sie den Entsafterkorb (25) mit der Entsaftereinheit auf die
Antriebsachse (2) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum horbaren
Einrasten.

4. Stecken Sie das Gerét ein.

5. Schalten Sie die Kichenmaschine ein, indem Sie den Schalter auf das
gewdlinschte Programm stellen.

6. Fangen Sie das Entsaften der Zitrusfriichte an.

ARBEITEN MIT BLENDER (ABBILDUNG F.)
- Vorbereitung von Musen und Smoothies

1. Verbinden Sie die Befestigung mit Blendermesser (15) und die

Blenderdichtung (13). Setzen Sie dann den Blenderbehilter (12) in die
Befestigung mit Blendermesser (15) ein und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
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bis Sie einen Widerstand spiren.

2. Stellen Sie den Blenderbehilter (12) mit der Befestigung mit Blendermesser
(15) auf den GeratefuB mit Motor (1) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis
zum horbaren Einrasten.

3. Fillen Sie gewahlte Produkte in den Blenderbehilter ein.

4. Setzen Sie den Deckel (11) mit dem Blender-MaRRbecher (10) auf den
Blenderbehilter auf.

5. Stecken Sie das Gerat ein.

6. Schalten Sie die Kichenmaschine ein, indem Sie den Schalter auf das
gewlinschte Programm stellen.

ACHTUNG! Sie kénnen Produkte durch die Nachfull6ffnung im Blenderdeckel (11) zugeben.

ARBEITEN MIT MUHLE (ABBILDUNG G.)
- Mahlen von Kaffee und Krautern

1. Fullen Sie gewdhlte Krauter oder Kaffeebohnen in die Mihle (9) ein.

2. Verbinden Sie die Befestigung mit Mihlenmesser (14) und die
Blenderdichtung (13). Setzen Sie dann die Mihle (9) in die Befestigung mit
Miihlenmesser (14) und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn , bis Sie einen
Widerstand spiiren.

3. Stellen Sie die Mihle (9) mit der Messerbefestigung (14) auf den Gerateful
mit Motor (1) und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn bis zum horbaren Einrasten.

4. Stecken Sie das Gerat ein.

5. Schalten Sie die Kichenmaschine ein, indem Sie den Schalter auf das
gewlinschte Programm stellen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vor der Reinigung ist das Gerat auszustecken.

1. Der GeratefuB mit Motor ist mit einem feuchten Lappen abzuwischen.

2. Der Schlagbesen ist unter laufendem Wasser zu reinigen. Den Schlagbesen weder in
Wasser eintauchen noch im Geschirrspller reinigen.

3. Spllen Sie den Blenderbehélter und die Miihle manuell unter laufendem Wasser und dann
Stellen Sie ihn auf den Kopf und lassen ihn trocknen.

4. Befestigungen mit Messern, Raspel- und Zerkleinerungseinsatzen, Hackmesser,
Schlagbesen sind mit der mitgelieferten Biirste mit einer besonderen Vorsicht zu spiilen,
denn all diese Teile sind sehr scharf!

5. Keine mitgelieferten Teile im Geschirrspler spilen.

6. Bei der Verarbeitung der Nahrungsmittel von einer intensiven Farbe (z.B. Karotte) kénnen
sich manche Kunststoffteile verfarben. Fetten Sie diese Teile vor der Reinigung mit Pflanzendl
ein.
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AUFBEWAHRUNG
Das Gerét ist an einem trockenen, kiihlen Ort, fern von Feuchte und Nasse sowie direkter
Sonnenbestrahlung aufzubewahren.

ZEICHENERKLARUNG
Das Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf dem Gerét, auf
der Verpackung oder in den beigefligten Unterlagen bedeutet, dass
das Produkt nicht zusammen mit anderem Abfall entsorgt werden
darf.
Der Benutzer ist verpflichtet, Altgerate zu einer bestimmten
Ricknahmestelle zu libergeben, damit sie ordnungsgemall verwertet
oder entsorgt werden. Die Informationen Uber das verflgbare
Ricknahmesystem  fir elektrische Altgerdte sind an der
Informationsstelle des Verkdufers sowie in der Stadt- oder
Gemeindebehorde zu finden.
Jeder Haushalt ist Benutzer der elektrischen und elektronischen ]
Gerate und folglich potentieller Hersteller des flir Menschen und die
Umwelt gefdhrlichen Abfalls durch die Gefahrstoffe und ihre
Mischungen, die sich in den Geraten befinden. Andererseits enthalten
die Altgerate wertvolle riickgewinnbare Stoffe wie Kupfer, Zinn, Glas,
Eisen und andere.
Ein entsprechender Umgang mit Altgerdten beugt negativen Folgen
fir die Umwelt und menschliche Gesundheit vor!

Il
Das Erzeugnis ist flir den direkten Kontakt mit Lebensmitteln geeignet. Q
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Read this manual, keep it and provide to the next user, when the device is passed to another
person. Remove the packaging before use.

IX. SAFETY GUIDELINES

Follow the safety guidelines, including the following:

This device may be used by children of at least 8 years of
age, people with reduced physical or mental capabilities
and people with a lack of experience and knowledge, if they
are provided with supervision or instructions on using the
device in a safe manner, so that the associated risks are
understood. Children should not play with the equipment.
Unsupervised children should not perform cleaning and
maintenance works on the device. Keep the device and the
power cord out of the reach of children.

Before leaving the device unattended and before its
assembling, disassembling, or cleaning, always unplug it
from the mains. Before replacing components of the device
or additional parts that are in motion during its operation,
always switch off power supply and remove the plug from
the wall socket.

Improper use of the device may cause injury.

The device can be used only when the electric power cord and the device itself are not
damaged. If the power cord is damaged, it should be replaced by the manufacturer, its
technical service or a specialist repair shop in order to avoid a hazard.

When emptying the contents and during the cleaning be especially careful with sharp cutting
edges.

Never process hot or boiling liquids. Before processing, leave them to cool. Liquids may
splash during mixing.

Never immerse the mixing tip in fluids above its connexion with the body of the device.

The body of the device must be never immersed in any fluids or washed in the dishwasher.
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The device is suitable only for grating or blending food products. During food processing do
not use objects or substances other than those recommended by the manufacturer.

Do not use accessories other than those supplied with the device.

The mixing cup is not suitable for microwave ovens.

Risk of injury caused by sharp blades / rotating drives! Never touch the tip of the mixing
blade. Do not wash the blade with bare hands. Use a brush to clean it.

NOTE! FERRO FOOD PROCESSOR IS EQUIPPED WITH SPECIAL LOCKS THAT PREVENT
SWITCHING THE DEVICE ON IN CASE OF IMPROPER ASSEMBLY OF ITS PARTS!

FOR DOMESTIC USE ONLY!

Do not operate the motor for longer than 4,5 - 6 minutes, as it may overheat. After this time,
turn it off for at least 20 minutes, or until the motor cools down.

X. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power supply parameters: 220V-240V ~, 50/60Hz, 562-800 W
Allowable time of continuous operation: 4,5 — 6 minutes
Required interruption before re-starting the operation: 20 minutes

ITEM | DESCRIPTION ITEM | DESCRIPTION
NO. NO.
1 | Base with motor 14 | Holder of the grinder blade
2 | Drive axle 15 | Handle of the blender blade
3 | Container (1200 ml) 16 | Chopper
4 | Container cover 17 | Masher
5 | Coverinlet 18 | Mixer
6 | Pusher 19 | Whisk
7 | Security lock 20 | Insert for fine grating
8 | Switch for turning ON / 21 | Insert for coarse grating
switching programs
9 | Grinder (250 ml) 22 | Bracket for inserts
10 | Small measuring cup of the 23 | Thin blade
blender
11 | Cover of the blender cup 24 | Thick blade
12 | Blender cup (1500 ml) 25 | Basket of the juicer with a
squeezing element
13 | 2xseals for blender holders 26 | Spatula
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Xl Selecting a program for each function
Accessories Functions Program Maximum Maximum
capacity operation time
Chopper - grinding of meat, 2 500 g of meat
- cutting vegetables, 1-2
- preparing stuffing 2 500 g of meat
- shredding 30 seconds

vegetables and
meat at the same
time (first insert
meat, then
vegetables)
Plastic stirrer - preparing dough 2 500 g of flour, 60 seconds
280 ml of water

Cutting / grinding /

Inserts for grating
cutting / of food and 1-2 1200 ml 60 seconds
grinding / vegetables, such as
grating carrots, cheese
Blender - preparing shakes,
soups, jams 1-2 1200 ml 60 seconds
Juice squeezer | - preparing juice 1 1200 ml 60 seconds
Grinder - grinding spices, 2 200 g 30 seconds
coffee
XIl. USE

Before the first use, wash the device.

WORKING WITH CHOPPER/MASHER (FIGURE B.)
- preparing: juices, sauces, soups and creams

- grating soft ingredients such as fruit, vegetables

- preparing food for children.

1. Connect the drive axle (2) to the base with the motor (1).

2. Place the container [1200 ml] (3) on the base with motor (1) to locate the
container holder on the right side and turn it clockwise, until the lock clicks.

3. Attach the chopper (16) on the drive axle (2) which is inside the container
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[1200 ml] (3).

4. Insert the selected products into the container.

5. Place the cover (4) onto the 1200 ml container (3), and rotate it clockwise
until the lock clicks

6. Connect the device to a mains socket.

7. Turn on the food processor by setting the switch on the selected program.

NOTE! THE FOOD PROCESSOR IS EQUIPPED WITH SPECIAL LOCKS THAT PREVENT SWITCHING
THE DEVICE ON IN CASE OF IMPROPER ASSEMBLY OF ITS PARTS!

You may add individual ingredients through the inlet (5), which is located on the container
cover.

WORKING WITH WHISKS/PLASTIC STIRRER (FIGURE C.)

- whisking eggs,
- kneading dough (soft),

1. Connect the drive axle (2) to the base with the motor (1).

2. Place the container [1200 ml] (3) on the base with motor (1) and turn it
clockwise, until the lock clicks.

3. Attach the whisks (16) on the drive axle (2) which is inside the container [1200
ml] (3).

4. Break and pour the eggs into the container.

5. Place the cover (4) onto the 1200 ml container (3), and rotate it clockwise
until the lock clicks

6. Connect the device to a mains socket.

7. Turn on the food processor by setting the switch on the selected program.

WORKING WITH SELECTED INSERT FOR GRATING/SHREDDING (FIGURE D.)

- shredding of vegetables, fruit, meat,
- grinding of meat,
- grating carrots,

1. Connect the drive axle (2) to the base with the motor (1).

2. Place the container [1200 ml] (3) on the base with motor (1) and turn it
clockwise, until the lock clicks.

3. Connect the selected insert (20), (21), (23), (24) with the bracket for inserts
(22).

4. NOTE! Perform this carefully, as inserts are very sharp!

5. Place the bracket for inserts (22) with the selected insert onto the drive axle

(2).
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6. Place the cover (4) onto the 1200 ml container (3), and rotate it clockwise
until the lock clicks

7. Connect the device to a mains socket.

8. Turn on the food processor by setting the switch on the selected program.

WORKING WITH JUICE SQUEEZER (FIGURE E.)
- for squeezing citrus,

1. Connect the drive axle (2) to the base with the motor (1).

2. Place the container [1200 ml] (3) on the base with motor (1) and turn it
clockwise, until the lock clicks.

3. Attach the basket of the juice squeezer (25) with the squeezing element to the
drive axle (2) and turn it clockwise, until the lock clicks.

4. Connect the device to a mains socket.

Turn on the food processor by setting the switch on the selected program.

6. Start squeezing citrus.

v

WORKING WITH THE BLENDER (FIGURE F.)
- for preparing mousses and smoothie

1. Connect the holder with the blade (15) and with the blender seal (13).
Then, insert into the blade holder (15) the blender cup (12) and rotate it
clockwise direction until it stops.

2. Place the blender cup (12) with the blade holder (15) on the base with

motor (1) and turn it clockwise, until the lock clicks.

Insert selected products into the blender cup.

Place the cover (11) with the measuring cup (10) on the blender cup.

Connect the device to a mains socket.

Turn on the food processor by setting the switch on the selected

program.

NOTE! You may add ingredients through the inlet, which is located on the cover (11) of the

blender cup.

o vk w

WORKING WITH THE GRINDER (FIGURE G.)
- to grind coffee and spices

1. Insert selected herbs/spices or coffee beans into the grinder (9).

2. Connect the holder with the blade (14) and with the seal (13). Then,
insert into the blade holder (14), the grinder (9) and rotate it clockwise
direction until it stops.

3. Place grinder (9) with the blade holder (14) on the base with motor (1)
and turn it clockwise, until the lock clicks.
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4. Connect the device to a mains socket.
5. Turn on the food processor by setting the switch on the selected
program.

MAINTENANCE AND OPERATION

Before cleaning, disconnect the unit from the wall socket.

1. Wipe the base of the food processor with the motor using a damp cloth.

2. The mixing whisk may rinsed with running water, but it should not be immersed in water
or washed in a dishwasher.

3. Clean he blender cup, grinder and the container manually with running water and leave
upside down until dry.

4. Holders with the blades, inserts for grating and chopping, chopper and whisk should be
cleaned with a brush attached to the set, observing extreme caution, as all these elements
are very sharp!

5. None of the components of the set is suitable for washing in a dishwasher.

6. When processing food products of distinctive colours (e.g. carrots), some parts of the
device may become stained. Wipe these parts with vegetable oil before cleaning them.

STORAGE
The device should be stored in a cool, dry place away from moisture and sunlight.

EXPLANATION OF SYMBOLS
The symbol of crossed-out rubbish bin placed on the equipment,
packaging or the attached documents indicates that the product must
not be disposed of together with other waste.
The user shall provide worn equipment to a designated collection
point for proper processing. Information on the available system of
collecting electrical equipment waste may be found at the customer
service of a store and at the municipal office of the city / municipality.
Each household uses electrical and electronic equipment, and thus it is
a potential source of waste dangerous for humans and the
environment, as this kind of equipment includes hazardous L
substances, mixtures and components. On the other hand, worn-out
equipment is a valuable material that may be a source of recyclable
materials such as copper, tin, glass, iron and other.
Appropriate disposal of your old appliance will help to prevent
negative consequences for the environment and human health!
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The product suitable for food contact
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Le guide d'utilisation doit étre lu, conservé, transmis a un utilisateur ultérieur si I'appareil est
cédé a quelqu'un d'autre. Retirez I'emballage avant utilisation.

Xlll.  CONSIGNES DE SECURITE

Suivez les consignes de sécurité, en particulier:

Le matériel ci-dessous peut étre utilisé par les enfants de
I'age de 8 ans minimum et par les personnes a capacités
physiques et mentales réduites ainsi que par des personnes
sans expérience et sans connaissance dudit matériel, a
condition de leur assurer la surveillance ou de les former
sur l'utilisation en sécurité du matériel, de sorte que les
risques associés soit explicites. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Les enfants sans surveillance ne
doivent effectuer ni le nettoyage ni I'entretien du matériel.
Gardez |'appareil et le cordon d'alimentation hors de Ia
portée des enfants.

Avant de laisser l'appareil sans surveillance et avant de
I'installer, désinstaller ou nettoyer il faut toujours le
débrancher du secteur. Avant de remplacer les éléments de
I’équipement ou les pieces supplémentaires, qui sont en
mouvement pendant le fonctionnement de I'appareil, il faut
absolument mettre |'appareil hors secteur et retirer la fiche
de la prise murale.

Une utilisation incorrecte de I'appareil peut causer des blessures.

L'appareil ne peut étre utilisé que lorsque le cordon d'alimentation électrique et I'appareil
lui-méme ne sont pas endommagés. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service technique ou un atelier de réparation spécialisé afin
d'éviter le danger quelconque.

Lors de la vidange du contenu et du nettoyage, il faut faire attention aux lames tranchantes.
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Ne jamais traiter les liquides chauds ou bouillants. Avant le traitement, laisser les refroidir.
Les liquides risquent d’éclabousser pendant le mixage.

L’embout mixeur ne doit jamais étre immergé au dessus de I'endroit de jonction avec le
corps de l'appareil.

Le corps de l'appareil ne doit jamais &étre immergé dans un liquide ni ne doit étre lavé dans
un lave-vaisselle.

L'appareil est congu uniquement pour le broyage ou le mixage des produits alimentaires. Ne
pas l'utiliser pour traiter d'autres objets ou substances sauf celles recommandées par le
fabricant.

Ne pas utiliser d'autres accessoires que ceux fournis avec I'appareil.

Le récipient de mélange ne convient pas pour les fours a micro-ondes.

Risque de blessure par lames tranchantes/ entrainement en rotation! Ne jamais toucher la
lame de I'embout mixeur. Ne pas laver la lame mains nues. Utilisez une brosse pour nettoyer.
ATTENTION! LE ROBOT DE CUISINE FERRO EST EQUIPE DE VERROUILLAGE SPECIAL POUR
EMPECHER L’APPAREIL DE FONCTIONNER EN CAS D'UN MONTAGE NON CONFORME DES
PIECES !

USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT!

Ne pas faire tourner le moteur pendant plus de 4,5 -6 minutes pour éviter sa surchauffe. Au
bout 4,5- 6 minutes, arréter le moteur pour au moins 20 minutes ou attendre jusqu'a ce qu'il
refroidisse.

XIV.  CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Parameétres d'alimentation: 220V-240V ~, 50/60Hz, 562-800 W
Temps autorisé de fonctionnement continu: 4,5- 6 minutes
L'intervalle de temps avant re-démarrage : 20 minutes

No | DESCRIPTION No | DESCRIPTION
1 | Bloc moteur 14 | Poignée avec lame du moulin
2 | Essieu moteur 15 | Poignée avec lame du blender
3 | Bol (1200 ml) 16 | Trancheur
4 | Couvercle du bol 17 | Pétrin
5 | Tube d'alimentation 18 | Batteur
6 | Poussoir 19 | Fouet
7 | Verrou de sécurité 20 | Disque pour crémage fin
8 | Commutateur / Sélecteur de 21 | Disque pour crémage gros
programme
9 | Moulin (250 ml) 22 | Porteur de disque
10 | Petite tasse a mesurer pour 23 | Lame fine
blender
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11 | Couvercle de la coupe du 24 | Lame épaisse
blender
12 | Coupe du blender (1500 ml) 25 | Corbeille presse-agrumes avec
élément pour presser
13 | 2xjoints pour poignées du 26 | Spatule
blender

XV. Sélection du programme pour différentes fonctions

Accessoires Fonctions Programme Capacité Durée
maximale maximale de
fonctionnement
Trancheur - broyage de la 2 500 g de viande
viande, 1-2
- tranchage des 2 500 g de viande
légumes, 30 secondes

- préparation de la
farce- broyage des
légumes et de la
viande en méme
temps (mettre
d'abord la viande,

ensuite les
légumes)
Agitateur en - préparation de la 2 500 g de farine, 60 secondes
matiére pate 280 ml d'eau
plastique
Tranchage /
Disques a broyage / crémage
trancher/ des aliments et des 1-2 1200 ml 60 secondes
broyer/ légumes tels que
pétrir carotte, fromage
Blender - préparation des
shakes, des soupes, 1-2 1200 ml 60 secondes
des confitures
Presse- - préparation des 1 1200 ml 60 secondes
agrumes jus
Moulin - moulage des 2 200 g 30 secondes

épices, du café
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XVI.  UTILISATION

Laver I'appareil avant la premiere utilisation.

UTILISATION DU TRANCHEUR/ PETRIN (FIGURE B.)
- préparation de: jus, sauces, soupes et cremes,

- tranchage des ingrédients mous tels que: fruits, [égumes,

- préparation de la nourriture pour les enfants.

1. Installez I'essieu moteur (2) sur le bloc moteur (1).

2. Installez le bol 1200 ml (3) sur le bloc moteur (1) en orientant la poignée du
bol vers la droite et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a
ce que vous entendiez un clic de verrouillage.

3. Installez le trancheur (16) sur I'essieu moteur (2), placé dans le bol 1200 ml
(3).

4. Ajoutez les ingrédients sélectionnés dans le bol.

5. Mettez le couvercle (4) sur le bol 1200 ml (3) et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic de verrouillage.

6. Connectez I'appareil a une prise secteur.

7. Mettez le robot en marche en mettant le sélecteur de programme en position
désirée.

ATTENTION! LE ROBOT DE CUISINE EST EQUIPE DE VERROUILLAGE SPECIAL POUR EMPECHER
L’APPAREIL DE FONCTIONNER EN CAS D'UN MONTAGE NON CONFORME DES PIECES !

Vous pouvez ajouter les ingrédients par le tube d'alimentation (5) situé sur le couvercle du
bol.

UTILISATION DES FOUETS/ DE L'AGITATEUR EN MATIERE PLASTIQUE
(FIGURE C.)

- battage des ceufs,
- préparation de la pate (molle),

1. Installez I'essieu moteur (2) et la base du moteur (1).

2. Mettez le bol 1200 ml (3)sur le bloc moteur(1) et tournez-le dans le sens des

aiguilles d'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic de verrouillage.

Installez les fouets (18) sur I'essieu moteur (2), placé dans le bol 1200 ml (3).

Cassez les ceufs dans le bol.

5. Mettez le couvercle (4) sur le bol 1200 ml (3) et tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic de verrouillage.

6. Connectez I'appareil a une prise secteur.

Hw
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7. Mettez le robot en marche en mettant le sélecteur de programme en position
désirée.

UTILISATION DU DISQUE SELECTIONNE POUR CREMAGE/BROYAGE (FIGURE
D.)

- broyage des légumes, des fruits, de la viande,
- broyage de la viande,
- raper les carottes,

1. Installez I'essieu moteur (2) et la base du moteur (1).

2.  Mettez le bol 1200 ml (3)sur le bloc moteur(1) et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic de verrouillage.

3. Installez le disque sélectionné (20), (21), (23), (24) dans le porteur de disque (22).

4. ATTENTION! Cette étape doit étre faite avec prudence, car les disques sont trés
tranchants!

5. Placer le porteur de disque (22) avec le disque sélectionné sur |'essieu moteur (2).

6. Mettez le couvercle (4) sur le bol 1200 ml (3) et tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic de verrouillage.

7. Connectez I'appareil a une prise secteur.

8. Mettez le robot en marche en mettant le sélecteur de programme en position
désirée.

UTILISATION DU PRESSE-AGRUMES (FIGURE E.)
- pour presser les agrumes,

1. Installez I'essieu moteur (2) et la base du moteur (1).

2.  Mettez le bol 1200 ml (3)sur le bloc moteur(1) et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic de verrouillage.

3. Installez la corbeille presse-agrumes (25) avec I'élément pour presser sur |'essieu
moteur (2) et tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que
vous entendiez un clic de verrouillage.

4. Connectez |'appareil a une prise secteur.

5. Mettez le robot en marche en mettant le sélecteur de programme en position
désirée.

6. Commencez a presser les agrumes.

UTILISATION DU BLENDER (FIGURE F.)
- pour la préparation des mousses et des smoothies

32



1. Rattachez la poignée avec lame (15) au joint du blender (13). Ensuite, mettez
la coupe du blender (12) dans la poignée avec lame (15) et tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic de
verrouillage.

2. Mettez la coupe du blender (12) et la poignée avec lame (15) sur le bloc

moteur (1) et tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce

que vous entendiez un clic de verrouillage.

Ajoutez les produits sélectionnés dans la coupe du blender.

Placez le couvercle (11) avec la tasse (10) sur la coupe du blender.

Connectez |'appareil a une prise secteur.

Mettez le robot en marche en mettant le sélecteur de programme en position

désirée.

ATTENTION! Vous pouvez ajouter les produits en se servant du tube d'alimentation situé

dans le couvercle de la coupe du blender (11).

oukw®

UTILISATION DU MOULIN (FIGURE G.)
- pour moudre le café et les herbes

1. Ajoutez les herbes sélectionnées ou les grains de café dans le moulin (9).

2. Rattachez la poignée avec lame (14) au joint (13). Ensuite, mettez le moulin (9)
dans la poignée avec lame (14), tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’a ce que vous sentiez une résistance.

3. Mettez le moulin (9) avec la poignée avec lame (14) sur le bloc moteur (1) et
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que vous
entendiez un clic de verrouillage.

4. Connectez I'appareil a une prise secteur.

5. Mettez le robot en marche en mettant le sélecteur de programme en position
désirée.

ENTRETIEN ET UTILISATION

Avant le nettoyage, débrancher |'appareil de la prise murale.

1. Le bloc moteur doit étre essuyé avec un chiffon humide.

2.Le fouet peut étre nettoyé sous I'eau courante, mais il ne faut pas I'immerger dans I'eau ou
nettoyer dans le lave-vaisselle.

3. La coupe du blender, le moulin et le bol doivent étre lavés a la main sous I'eau courante
ensuite laissés la téte en bas pour sécher.

4. Les poignées avec lames, les disques a crémage et a tranchage, le pétrin doivent étre
nettoyés avec une brosse jointe au kit avec précaution, parce que tous ces éléments sont
trés tranchants!

5. Aucun composant du kit ne doit pas étre lavés dans le lave-vaisselle.

6. Lors du traitement des aliments de couleur intense (par exemple les carottes), les piéeces
en plastique peuvent se décolorer. Essuyez ces piéces avec de I'huile végétale avant de les
nettoyer.
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STOCKAGE
L’appareil doit étre stocké dans un endroit sec et frais, loin d’humidité et de rayons de soleil.

EXPLICATION DES SYMBOLES
Le symbole d'un caisson a ordures barré figurant sur le produit, sur
I'emballage ou sur les documents qui y sont attachés signifie que le
produit ne doit pas étre mis au rebut avec les autres déchets.
L'utilisateur est obligé de transférer le matériel usagé a un point de
collecte pour le traitement approprié. Les renseignements sur le
systeme disponible de la collecte des déchets électriques sont
disponibles a I'accueil du magasin ou a la Mairie.
Chaque foyer est un utilisateur du matériel électriques et
électroniques, et donc un fabricant potentiel des déchets dangereux
pour les humains et I'environnement, en raison du fait que le matériel ]
contient des substances, des mélanges et des éléments dangereux.
D'autre part, le matériel usagé est un matériau précieux dont nous
pouvons récupérer des matieres premieres telles que le cuivre, I'étain,
le verre, le fer et bien d'autres.
Une élimination appropriée du matériel usagé permettra d’éviter des
conséquences négatives pour I'environnement et la santé humaine!

Le produit adapté au contact alimentaire
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