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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.
Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprécz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W3 FAd I 43 LJ0'[08 okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informujg, co moze sie
wydarzy, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych
Srodkéw ostroznosci

1.Czytac uwaznie wszystkie instrukcje.

2.W celu unikniecia porazenia, nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

3.To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o obnizonej
sprawnosci sensorycznej lub umystowej, a takze pozbawione doswiadczenia i wiedzy
w zakresie obstugi. Osoby takie winny otrzymac bezposredni staty nadzér i nauke obstugi
urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo.
4.Koniecznie nadzorowac obstuge urzadzenia przez dzieci, aby nie traktowaty go jak zabawki.
5.Wyjac z gniazdka przewdd zasilajacy, gdy: sa zaktadane lub zdejmowane jego czesci
i akcesoria oraz przed jego czyszczeniem.
6.Nie dotykac elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.

7.Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi przewodami lub wtyczkami,
po stwierdzeniu awarii, upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie
urzadzenie powinno by¢ oddane do autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia
i ewentualnej naprawy.

8.Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub niezalecanych przez producenta,
moze spowodowac awarie, pozar, porazenie lub zranienie.

9.Nie uzywac urzadzenia na dworze, poza budynkiem.

10.Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajgcy zwisat poza krawedz blatu.

11. Aby ograniczy¢ ryzyko powaznych obrazen oraz uszkodzen malaksera, podczas obrobki
zywnosci trzymac rece i narzedzia z dala od ruchomych ostrzy i tarcz. Szpatutka moze
by¢ uzyta tylko wtedy, gdy malakser nie pracuje.

12.Uwaga na ostrza nozy i tarcz.

13. Aby ograniczy¢ ryzyko zranienia, nie umieszczac ostrzy i tarcz przed uprzednim
odtgczeniem urzadzenia z sieci zasilajacej.

PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

14.Przed wigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze pokrywa jest wiasciwie zamocowana.

15.Podczas pracy malaksera nigdy nie wktada¢ produktéw zywnosciowych rekami. Zawsze
uzywac popychacza.

16.Nie prébowac¢ blokowa¢ mechanizméw zabezpieczenia zamka pokrywy.
17.Urzadzenie to jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE

Wymagania elektryczne

Napiecie: 220-240V
Czestotliwosé: 50/60 Hz
Moc: 300 W

UWAGA: W razie trudnosci z podtaczeniem,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Nie nalezy w zadnym wypadku
samodzielnie zmieniac¢ wtyczki.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie Odpady musza by¢ wywozone i utylizowane
z Europejska Dyrektywa 2002/96/EC zgodnie z polskimi przepisami
w sprawie utylizacji odpaddw sprzetu 0 zagospodarowaniu odpadow.

elektrycznego i elektronicznego (WESE).
W celu uzyskania dokfadniejszych

Zapewniajac wiasciwg utylizacje tego informacji na ten temat oraz
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony odzyskiwania surowcéw wtérnych
naturalnego srodowiska a tym samym i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz kontaktowac sie z Panstwowg Inspekcja
jakosci jego zycia. Ochrony Srodowiska lub miejscowym

przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.
Ten symbol == Humieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
Ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane
do odpowiedniego punktu zbiorki
i przetwarzania surowcéw wtérnych,
lub do sklepu, w ktérym zostato zakupione.
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CZESCI I WEASCIWOSCI MALAKSERA

Czesci sktadowe malaksera B
/Trzyczesaowy
popychacz

Pokrywa misy
roboczej z
Pudetko na podajnikiem 3w 1

akcesoria

Misa robocza
3,1L

Zewnetrzny
panel kontroli
grubosci plastrow

Podstawa

Mini miska 950 mL
Z mini nozem

Trzepaczka

Zewnetrznie regulowana
tarcza tnaca na plasterki Dwustronna tarcza traca
(cienkie plastry - grube plastry) (2mmi4 mm)

Mieszadto do ciasta

Adapter do Trzpien Adapter do N6z uniwersalny ze
tarczy tnacej montazowy tarczy tracej stali nierdzewnej
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CZESCI I WEASCIWOSCI MALAKSERA

Objasnienie angielskich opisow na czesciach malaksera

Czesc

Angielski opis

Objasnienie

CAUTION : Do not

open until blades stop

UWAGA: nie otwiera¢ az do
momentu zatrzymania nozy

Max Fill Maksymalna pojemnos¢
Liquid Level Poziom cieczy

TWISTTO LOCK PRZEKRECIC ABY OTWORZYC
Drive Adapter Trzpien montazowy

Slicing Adapter

Adapter do tarczy tnacej

Multipurpose

N6z uniwersalny

PUSHTO LOCK

Wcisng¢ do zatrzasniecia

Mini Multipurpose

Mini néz

PUSHTO LOCK

Wecisng¢ do zatrzasniecia

Dough

Mieszadto do ciasta

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Regulowana zewnetrznie tarcza
tngca w plasterki (cienkie — grube)

Fine Shredding

Tarcza traca — mate oczka

Medium Shredding

Tarcza traca— duze oczka

Egg Whip

Trzepaczka
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CZESCI I WEASCIWOSCI MALAKSERA

Wazne wilasciwosci malaksera

Zewnetrzny panel kontroli

grubosci plastrow

Tarcza tnaca na plastry KitchenAid
pozwalajaca na zewnetrzne regulowanie
grubosci plastréw, bez koniecznosci
wyjmowania tarczy z misy robocze;j.

Po zamontowaniu tarczy tnacej w misie
roboczej przesunac¢ suwak kontroli grubosci
plastréow na pozadang pozycje odpowiadajaca
danej grubosci plastréw. Zmiana ustawienia
grubosci ciecia nie wymaga zdejmowania
pokrywy czy wytaczania urzadzenia.

Speed 1/Speed 2/Pulse

Dwie szybkosci oraz tryb pulsacji zapewniaja
precyzyjna kontrole krojenia. Doskonate
wyniki w przypadku niemalze kazdego
produktu.

Pokrywa misy roboczej z podajnikiem 3 w 1
Podajnik 3 w 1 z tatwoscig miesci w catosci
duze pomidory, ogérki i ziemniaki, bez
potrzeby wczesniejszego krojenia ich na
mniejsze kawatki.

Trzyczesciowy popychacz

Trzy popychacze umieszczone jeden

w drugim. Wyjmij sredni popychacz

z duzego, aby odstoni¢ sredni

otwor dozownika, bez potrzeby
przerywania pracy.

Dla nieprzerwanego przetwarzania
mniejszych produktéw (ziota, orzechy,
pojedyncze marchewki, seler naciowy)
wyjac waski popychacz i wktada¢ produkty
przez najmniejszy otwér dozownika.
Maty otwér w dnie najmniejszego
popychacza utatwia dolewanie np. oliwy
do sktadnikéw w misie roboczej — wystarczy
wlac¢ do niego pozadana ilos¢ oliwy czy
innego ptynnego sktadnika.

Podstawa z metalowego odlewu
Ciezka podstawa zapobiega przesuwaniu
sie urzadzenia oraz niweluje wibracje
powstajace podczas obrébki sktadnikow
w misie roboczej.

AKCESORIA

Akcesoria w zestawie

Misa robocza 3,1L

Wytrzymata, duza misa robocza zapewnia
odpowiednig przestrzen do obrébki duzej
ilosci produktéw.

Mini miska 950 mL z mini nozem

Mini miska i nimi néz ze stali nierdzewnej
s idealnymi narzedziami do miksowania
i siekania mniejszych ilosci produktéw.
Regulowana zewnetrznie tarcza tnaca
Tarcza regulowana zewnetrznie tnaca
plastry o grubosciod 1 do 6 mm.
Dwustronna tarka

Dwustronna tarka umozliwiajaca tarcie
produktéw na duzych (4 mm) i matych

(2 mm) oczkach.

Trzpien montazowy

Trzpien montazowy uzywany jest

z odpowiednim adapterem w celu
montazu na watku napedowym tarczy
tnacej, tarki oraz mini noza.

Adapter do tarczy tnacej

Adapter zatozy¢ na trzpiern montazowy

a nastepnie natozyc¢ tarcze tnaca.
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Adapter do tarczy tracej

Adapter zatozy¢ na trzpien montazowy

a nastepnie natozy¢ tarke.

N6z uniwersalny ze stali nierdzewnej
Wszechstronny néz sieka, miele, blenduje,
miesza i uptynnia produkty w ciagu

kilku sekund.

Mieszadto do ciasta

Specjalnie zaprojektowane mieszadto do
miesienia i zagniatania ciasta drozdzowego.
Trzepaczka

Trzepaczka szybko i doktadnie napowietrzy
masy na musy, suflety i desery.

Pudetko na akcesoria

Specjalnie wystylizowane, wytrzymate
pudetko pozwala nautrzymanie w porzadku
i ochrone nozy, tarcz oraz akcesoriéw.
Szpatutka/przyrzad do czyszczenia
(niepokazany na obrazku)

Narzedzie to ma specjalny ksztatt
ufatwiajacy czyszczenie misek i narzedzi

z pozostatosci produktow.



AKCESORIA

Zestaw tarcz

Do malaksera dotaczone sa dwa rézne adaptery. Jeden uzywany jest do montazu regulowanej
tarczy tnacej, drugi do montazu tarczy tracej oraz pozostatych dodatkowych tarcz.

Regulowana tarcza Dwustronna tarka
tnaca

==

Adapter do Adapter do
tarczy tnacej tarczy tracej

Trzpien
montazowy

Trzpien
montazowy

Poprawny
montaz
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Charakterystyka akcesoriow

2 4

Mielenie Siekanie Puree n--m
2

Rodzaj

produktu

Ser
Czekolada
Owoce
Swieze ziota
Orzechy
Tofu
Warzywa
Migso

Miksowanie

Sos do makaronu
Pesto

Salsa

Sosy

Ciasto na biszkopt
Ciasto kruche

AKCESORIA

Akcesorium

Uniwersalny néz ze stali nierdzewnej

lub

Mini miska i mini néz

ze stali nierdzewnej

DIENGON

u Owoce (miekkie)
el - o Ziemniaki
= = Pomidory
= = Warzywa (migkkie)
Cienkie  Grube plastr;
plastry plastry Ser
Czekolada

Owoce (twarde)
Warzywa (twarde)

Regulowana tarcza tnaca

+D+@

@ B Ziemniaki
Warzywa (miekkie)
)
3 30

Tarcie - Tarcie -
duze oczka  mate oczka

Kapusta

Ser

Czekolada

Owoce (twarde)
Warzywa (twarde)

Dwustronna tarka

@
g
g
o
B

Zagniatanie

Ciasto drozdzowe

Plastikowe mieszadto do ciasta

<O~

@ % Lo ) | . e
<o

Ubijanie
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PRZYGOTOWANIA MALAKSERA DO PRACY

2. Wyjac mini miske z misy roboczej.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem malaksera nalezy
umy¢ recznie lub w zmywarce pokrywe
misy roboczej, mise robocza, mini miske,
popychacze, tarcze oraz tarki (patrz:,Mycie
i konserwacja”).

Zdejmowanie pokrywy misy

roboczej z misy roboczej Przechowywanie czesci

Po otwarciu pudetka zauwazysz, ze pokrywa Po zdemontowaniu i umyciu tarcz

misy roboczej jest juz natozona, w srodku i ostrzy, powinny by¢ one przechowywane
znajdowac sie mini miska. w specjalnie do tego zaprojektowanym

Aby zdja¢ pokrywe misy roboczej w celu pudetku, w miejscu niedostepnym dla dzieci.
jej umycia: Dla wygodniejszego przechowywania mini

1. Ztapac za dozownik pokrywy misy roboczej miska moze pozostac w misie roboczej.

i przekreci¢ zgodnie z ruchami wskazéwek
zegara i podnies pokrywe.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz misy roboczej

1. Postawi¢ podstawe malaksera na
suchym, poziomym blacie tak, aby
przyciski kontrolne byty tatwo dostepne.
Nie wigczac zasilania az do ukonczenia
montazu wszystkich czesci.

2. Nasadzi¢ mise robocza na trzpien
wystajacy ze srodka podstawy tak,
aby uchwyt znalazt sie po lewej stronie.

Montaz pokrywy misy roboczej

UWAGA: upewnij sig, ze przed
zamontowaniem pokrywy w misie zostato
zamontowane wybrane narzedzie.

. Zatozy¢ mise roboczg tak, aby otwor
podajnika byt po lewej stronie uchwytu
misy roboczej. Obréci¢ ja zdecydowanym
ruchem w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara az do zatrzasniecia.

3. Trzymajac za uchwyt, zdecydowanym
ruchem obréci¢ mise w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do zatrzasniecia.

2. Wtozy¢ popychacze do podajnika 3w 1.

Aby uzyska¢ dodatkowe informacje
dotyczace pracy z réznej wielkosci
podajnikami przeczytaj,Uzycie
podajnika 3 w 1"

UWAGA: Malakser nie rozpocznie pracy
zanim misa robocza oraz pokrywa misy
nie zostang prawidtowo zamontowane,
a duzy popychacz nie bedzie wsuniety
do podajnika (do okoto 2 wysokosci
podajnika).

Umies¢ wybrane narzedzie w misie
roboczej zgodnie z ich instrukcja montazu
na kolejnych stronach.
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Montaz regulowanej
tarczy tnacej

UWAGA: Regulowana tarcza tngca moze
by¢ zamontowana tylko w jeden sposéb.

1. Po zamontowaniu misy roboczej umiesci¢
trzpien montazowy na watek napedowy
wystajacy ze srodka misy robocze;j.

2. Trzymajac regulowana dwoma palcami
wskazujacym, dopasowac wypustki
odpowiedniego adaptera do otworu
w ksztatcie litery L znajdujacego sie na
tarczy tnacej. Opuscic tarcze na adapter
i obréci¢, aby wypustki zazebity sie
w L-ksztattym otworze.

3

3. Opuscic tarcze tnaca wraz z adapterem
na trzpien montazowy.

PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

WSKAZOWKA: Koniecznym moze by¢
obrécenie tarczy/trzpienia montazowego
do momentu zablokowania w prawidtowe;j

pozycji.

4. Natozy¢ pokrywe misy roboczej, upewniajac
sie, ze jest prawidtowo zamontowana.

Regulacja tarczy tnacej

Ustawic pozadang grubos¢ plastrow
przesuwajac suwak panelu kontroli
grubosci w lewo dla cienszych plastrow
oraz w prawo dla grubszych.

|

\—/

"]

\

CIENKIE [
PLASTRY

GRUBE
PLASTRY

—

UWAGA: Suwak panelu kontroli grubosci
dziata tylko w przypadku zamontowania
regulowanej tarczy tnacej. Proba zmiany
ustawien grubosci przy zamontowanych
innych niz regulowana tarcza tnaca
ostrzach czy tarkach nie bedzie miato
wptywu na dziatanie.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz tarczy tracej
3. Umiesci¢ trzpier montazowy na watku
UWAGA: Aby zetrze¢ produkty na matych napgdowym w misie roboczej.
badz duzych oczkach umiesci¢ dwustronng
tarke odpowiednig strong DO GORY. WSKAZOWKA: Koniecznym moze by¢
obrdcenie tarczy/trzpienia montazowego
1. Trzymajac adapter do tarki kciukiem do momentu zablokowania w prawidtowej
i palcem wskazujacym umiesci¢ go pozydjl,

w otworze na spodniej stronie tarki.

0
ot 00
95600000
0600060,
900, oo

4. Natozy¢ pokrywe misy roboczej, upewniajac
2. Wsuna¢ trzpien montazowy w adapter sie, ze jest prawidtowo zamontowana.
do tarki az do zatrzasniecia.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz uniwersalnego noza
lub noza do ciasta

UWAGA: Uniwersalny n6z i mieszadto
do ciast moga by¢ zamontowane jedynie
W misie roboczej.

1. Umiesci¢ néz na watku napedowym.

2. Obraca¢ nozem do momentu,
gdy ,wskoczy na miejsce”.

Montaz mini miski z mini nozem

1.

Umiesci¢ mini miske w misie roboczej
na watku napedowym. W razie potrzeby
obrdéci¢ mini miska tak, aby znalazta sie
na wiasciwym miejscu zapobiegajacym
obracanie sie podczas pracy.

3. Wcisna¢ n6z do zablokowania:
zdecydowanym ruchem wcisna¢
uniwersalny néz do oporu. Uniwersalny
néz wyposazony jest w wewnetrzng
uszczelke, ktéra idealnie pasuje do
srodkowego otworu misy roboczej.

. Umiescic trzpierh montazowy w mini misce

a nastepnie catos¢ na watku napedowym.
Koniecznym moze by¢ obracanie nozem
do momentu,wskoczenia na miejsce”.
Docisna¢ n6z do zablokowania.

4. Natozy¢ pokrywe misy roboczej, upewniajac
sie, ze jest prawidtowo zamontowana.

. Natozy¢ pokrywe misy roboczej, upewniajac

sie, ze jest prawidtowo zamontowana.

. Aby wyja¢ mini miske po pracy nalezy

najpierw wyja¢ mini néz, a nastepnie
chwyci¢ palcami za wgtebienia na
wewnetrznej, gérnej krawedzi miski.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz trzepaczki

UWAGA: Trzepaczka moze by¢
zamontowana jedynie w misie roboczej.

1. Upewnic sie, ze trzepaczka jest prawidtowo
zamontowana. Jezeli oba elementy zostaty
zdemontowane w celu czyszczenia,
dopasowac wypustke na adaptera
do odpowiedniego otworu trzepaczki
i obracac¢ w celu zablokowania we
wihasciwym miejscu.

2. W zamontowanej misie roboczej umiescic¢
grzebien trzepaczki na watku napedowym.

3. Obracac trzepaczka do momentu
wskoczenia na wiasciwe miejsce.

4. Natozy¢ pokrywe misy roboczej, upewniajac
sie, ze jest prawidtowo zamontowana.
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Uzycie podajnika3 w 1
Podajnik 3 w 1
zaopatrzony jest

w 3 czesciowy
popychacz zywnosci.
Uzyj najwiekszego
popychacza do
przetwarzania duzych
produktow lub uzyj
wewnetrznej jego
czesci, aby uzyskac
sredniej wielkosci lub
maty otwdr podajnika |
w celu przetwarzania
mniejszych
produktow.

Do krojenia lub
rozdrabniania
matych L)
produktéw, wiozyc
trzyczesSciowy
popychacz do podajnika, a nastepnie wyjac
maty popychacz. Uzywac matego podajnika
i popychacza do przetwarzania matych i
smuktych produktéw takich jak pojedyncze
todygi selera lub marchewcki. Jesli nie
uzywasz matego popychacza upewnij sieg,
ze znajduje sie na swoim miejscu wewnatrz
Sredniego popychacza.

Aby powoli dolewac oleju lub innych
ptynnych sktadnikéw do misy roboczej
wystarczy wypetni¢ maty popychacz
potrzebng iloscig ptynu. Maty otwér w dnie
matego popychacza w statym tempie
bedzie dozowat ptynny skfadnik.




AUWAGA

*E

Niebezpiecznie wirujace ostrza.

Zawsze uzywac popychacza.
Nie wkiada¢ palcow w otwory.
Trzymac z dala od dzieci.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen moze skutkowac zranieniem
i odcieciem palcow.

Przed uzyciem

Przed uzyciem upewnic sie, ze misa robocza,
narzedzia, pokrywa misy sa prawidtowo
zamontowane na podstawie malaksera
(patrz,Przygotowanie malaksera do pracy”).

Linia maksymalnego
poziomu pltynow
Linia na misie roboczej wskazuje maksymalny

poziom cieczy, jaka moze by¢ przetwarzana
przez malakser.

PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Uzycie panelu sterowania
predkoscia, Speed 1"/, Speed 2"

1. Aby wtaczy¢ malakser nalezy wcisna¢
przycisk Speed 1(mata predkos¢ do
miekkich produktéw) lub przycisk
Speed 2 (duza predkos¢ do twardych
produktéw). Malakser bedzie dziatac
w sposoéb ciagty, co sygnalizowa¢
bedzie lampka kontrolna.

2. Po naci$nieciu przycisku,O” lampka
kontrolna zgasnie, malakser sie wytaczy,
a automatyczny hamulec zatrzyma
dysk i ostrze.

3. Przed zdjeciem pokrywy misy roboczej,
nalezy odczeka¢ do momentu, az
wirujace w niej narzedzie catkowicie
sie zatrzyma. Nalezy upewnic sie czy
malakser jest wytaczony przed zdjeciem
pokrywy misy lub przed odtaczeniem
przewodu zasilajacego.

UWAGA: Jesli malakser nie chce sie
wigczy¢, nalezy upewnic sie, czy misa
robocza i jej pokrywa sa prawidtowo
zatrzasniete oraz czy popychacz jest
wsuniety na odpowiednia gtebokos¢
(patrz,Przygotowanie malaksera do pracy”)

Uzycie przycisku ,PULSE”

Przycisk ten pozwala doktadnie kontrolowa¢
czas pracy urzadzenia, a co za tym idzie
stopien rozdrobnienia produktéw.
Doskonale nadaje sie wiec do precyzyjnych
zadan. Wystarczy nacisna¢ ten przycisk, aby
rozpoczac prace, a zakonczy¢ - zwalniajac
nacisk. Gdy przycisk jest wcisniety zapala

sie $wiatetko kontrolne.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

A UWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Oproznianie misy roboczej
z przetworzonych produktow
1. Nacisna¢ przycisk, 0"

2. Przed zdjeciem pokrywy misy roboczej
odfaczy¢ malakser od sieci zasilajace;.

3. Przekreci¢ pokrywe misy roboczej w lewo
i zdjac ja.

4. Jesli uzywana byta tarcza tnaca/traca,
usungc tarcze przez zdjeciem misy
z podstawy malaksera. Trzymajac
tarcze dwoma palcami podnies¢ do géry.
Zdemontowac adapter.

5. Jesli uzywana byta mini miska, usuna¢
ja trzymajac za specjalne miejsca na
krawedziach miski.

6. Przekreci¢ mise robocza w lewo i podnies¢
ja z podstawy malaksera.

7. Uniwersalny n6z moze zostac¢ usuniety
przez opréznieniem misy roboczej.
Mozliwe jest rowniez pozostawienie go
zatrzasnietego w misie. Oproznic¢ mise
robocza za pomoca szpatutki.
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A UWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

1. Nacisna¢ przycisk,O"
2. Wylaczy¢ wtyczke elektryczng z kontaktu.

3. Podstawe malaksera i przewdd elektryczny
nalezy przeciera¢ wilgotna, miekka szmatka
z detergentem, a nastepnie wysuszyc¢
polerujac druga. Nie nalezy uzywac zracych
srodkow czyszczacych.

4. Miski nie zawierajgce BPA wymagaja
specjalnego traktowania. Jezeli miski takie
beda myte w zmywarce nalezy zastosowac
sie do nastepujacych zasad:

- Wszystkie czesci nalezy myc¢ na
najwyzszej potce zmywarki.

- Nie nalezy umieszcza¢ misek
w zmywarce w pozycji lezacej.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Zastosowanie uniwersalnego

stalowego noza
—

Rozdrabnianie Swiezych
warzyw i owocow:
Oczyszczone i bez pestek,
- nalezy je pokroi¢ wstepnie
recznie, na kawatki wielkosci
matego jajka. Ostrze malaksera rozdrobni je
dalej do pozadanej wielkosci i konsystencji.
Prace nalezy rozpocza¢ wykonujac na wstepie
krotkie, jedno — dwu sekundowe, pulsujace
wigczenia malaksera. W razie potrzeby
w przerwach nalezy usuwac ze $cian misy
szpatutka produkty, nadmiernie przyklejajace
sie do jej Scianek.
Purée z gotowanych owocéw i warzyw
(z wyjatkiem ziemniakow):
Wskazane jest dodanie 60 mL ptynu na kazde
250 mL produktow. Wigcza¢ malakser na
wstepie krétkimi impulsami (przycisk PULSE),
a nastepnie przejs¢ do pracy ciagtej az do

MYCIE | KONSERWACJA

- Nie nalezy uzywac wysokich temperatur
jak w przypadku programow
dezynfekujacych pora wodna.

5. Jesli czesci malaksera czyszczone sg recznie,
nalezy unikac stosowania ostrych srodkéw
czyszczacych. Moga one zarysowac lub
zmatowi¢ mise robocza oraz pokrywe misy.
Po umyciu nalezy dokfadnie osuszy¢ wszystkie
czesci malaksera.

6. Aby unikna¢ uszkodzenia sytemu blokad,
nalezy przechowywac mise robocza i jej
pokrywe zatozone na trzpien napedowy
wystajacy ze srodka podstawy malaksera,
W pozycji niezmontowane;j.

7. Przewdd elektryczny powinien zostac¢
owiniety wokdt misy roboczej. Wtyczke
zabezpieczy¢ przez wiozenie pod przewod.

8. Zdemontowane tarcze, ostrza i pozostate
drobne akcesoria, powinny by¢
przechowywane w specjalnie do tego
celu dotaczonym pudetku, w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

uzyskania pozadanej konsystencji. W razie
potrzeby w przerwach nalezy usuwac ze
scian misy szpatutka produkty, nadmiernie
przyklejajace sie do jej Scianek.
Przygotowanie purée z ziemniakow:
Rozdrobni¢ ugotowane i ciepte ziemniaki przy
uzyciu tarczy tracej, a nastepnie przetozy¢ je do
misy roboczej zzamontowanym uniwersalnym
nozem. Dodac rozpuszczone masto, i gorace
mleko. Doprawi¢. Nastepnie nalezy uzy¢
przycisk “PULSE" 3 - 4 razy, za kazdym razem
przez 2 - 3 sekundy, az do uzyskania jednorodnej
masy. Nie miksowac za dtugo.

Rozdrabnianie suszonych

(lub kandyzowanych) owocéw:

Produkty powinny by¢ schtodzone. Nalezy je
przesypac maka, dodajac z przewidzianej w
przepisie ogolnej jej ilosci po 30 g na kazde 60 g
owocdw. Pracowac przy uzyciu przycisku “PULSE”
do uzyskania oczekiwanego rozdrobnienia.
Ocieranie skorki cytrynowej:

Za pomoca ostrego noza oddzieli¢ kolorowa
warstwe skorki od warstwy biatej. Pocig¢

na cienkie paski. Sieka¢ w malakserze az

do pozadanego rozdrobnienia.

Siekanie czosnku, Swiezych ziot

i niewielkich ilosci warzyw:

W tym wypadku sktadniki dozuje sie w sposéb
ciagly, poprzez maty otwér popychacza, podczas
gdy ndz kreci sie w misie roboczej. Najlepsze
rezultaty uzyskuje sie, gdy uzywa sie sktadnikow
osuszonych po umyciu. 327




WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Siekanie orzechow:

Jednorazowo mozna uzy¢ nie wiecej niz

450 g produktéw. Prace rozpocza¢ impulsami
(przycisk “PULSE"), trwajacymi po 710 -

2 sekundy, az do uzyskania oczekiwanego
rozdrobnienia. Dalej pracujac w trybie ciggtym
(przycisk “1") i postepujac wg odpowiedniego
przepisu (z uzyciem cukru bragzowego), mozna
przygotowac masto orzechowe, uzyskujac
jednolita mase w postaci pasty.

Siekanie surowego lub gotowanego miesa,
drobiu i owocow morza:

Sktadniki powinny by¢ mocno schtodzone

i pociete w kostke o wymiarach ok. 2,5 cm.
Jednorazowo mozna uzy¢ nie wiecej niz

450 g produktow. Prace rozpoczac impulsami
(przycisk “PULSE"), trwajacymi po 1 - 2 sekundy,
az do uzyskania oczekiwanego rozdrobnienia.
W razie potrzeby w przerwach nalezy usuwac
ze $cian misy szpatutka produkty, nadmiernie
przyklejajace sie do jej Scianek.
Rozdrabnianie suchego pieczywa,
herbatnikéw lub krakersow:

Potamane kawatki, wielkosci 3,8 - 5 cm,

rozdrabnia¢ uniwersalnym nozem az do skutku.

Aby uzyskac wieksze kawatki, nalezy najpierw
pracowac pulsacyjnie przez 1 - 2 sekundy,

a potem w trybie ciggtym - gdy chcemy
uzyskac¢ bardzo drobna strukture.

Plynna czekolada:

Powstaje w misie roboczej po rozdrobnieniu
czekolady, cukru i dalszym miksowaniu

z dodatkiem goracych ptynéw, w ilosciach
zgodnych z posiadang receptura. Nalezy je
dolewac poprzez maty otwor podwdjnego
popychacza. Miksowac az do uzyskania
jednorodnej konsystencji.

Tarcie twardych seréw typu Parmezan

i Pecorino:

Nie nalezy trze¢ seréw bardzo twardych,
ktérych nie mozna podzieli¢ za pomoca
podwazania czubkiem noza. Do tarcia sera
doskonale nadaje sie uniwersalne ostrze.

Ser pociac¢ na 2,5 cm kawatki. Wtozy¢ do misy
roboczej. Prace rozpoczaé impulsami, az do
rozdrobnienia. Przetaczy¢ na prace ciagta,

az do uzyskania pozadanej konsystencji.
Mate kawatki sera mozna dodawac przez maty
otwor popychacza podczas pracy urzadzenia.

UWAGA: Przetwarzanie orzechéw i innych
twardych produktéw moze zarysowac
wnetrze misy.
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Uzycie tarczy tnacej/tracej
Krojenie i tarcie dtugich,

okragtych i waskich w
przekroju warzyw i owocow

jak seler, marchew, banany:

Pocig¢ produkty tak, by zmiescity sie w otworze
podajnika poziomo lub pionowo i upakowac
je tak by nie przesuwaty sie podczas krojenia.
Dociskac z rownomierna sita.

Mozna uzywac takze matego otworu podajnika.
Utozy¢ produkty pionowo w otworze i za
pomoca matego popychacza dociskac

z wyczuciem do wybranej tarczy tnacej.

Krojenie i tarcie dlugich, i okragtych warzyw
i owocow jak cebule, jabtka, papryka:
Oczyszczone i bez pestek, nalezy je pokroi¢
wstepnie recznie, na kawatki wielkosci matego
jajka. Mieso musi by¢ pociete na kawatki oraz
uformowane tak, by rozmiarami pasowato

do otworu podajnika. Umiesci¢ w podajniku.
Dociskac¢ z rownomierng sita.

Krojenie i tarcie drobnych owocéw i warzyw
jak truskawki, grzyby, rzodkiewka:
Przekrojone i oczyszczone czesci warzyw

i owocow uktadac na sobie w otworze podajnika
odpowiednio dobranego wielkoscig. Utozy¢
odpowiednig ilos¢ warzyw, nie przepetniajac
otworu podajnika ponad zaznaczong

linie. Krojenie powinno odbywac sie przy
odpowiednim nacisku popychacza. Mozna
uzywac takze matego otworu podajnika.

Utozy¢ produkty pionowo w otworze i za
pomoca matego popychacza dociskac

z wyczuciem do wybranej tarczy tnace;j.

Krojenie w plasterki surowego miesa i drobiu:
Mieso musi by¢ pociete na kawatki oraz
uformowane tak, by rozmiarami pasowato

do otworu podajnika. Nastepnie dobrze
schtodzone - najlepiej lekko zmrozone -

przez wtozenie w pakowaniu foliowym

do zamrazarki na 0,5 do 2 godzin. Nie mozna
zamrazac zbyt dtugo - koniec ostrza noza
powinien dac sie wbi¢ w kawatki zmrozonego
miesa. Krojenie powinno odbywac sie przy
odpowiednim nacisku popychacza.
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Krojenie w plasterki wedlin i pieczonych mies:
Powinny by¢ one dobrze schfodzone, pokrojone
na kawatki wiasciwych rozmiaréw - pasujacych
do podajnika, a podczas krojenia dociskane
popychaczem do tarczy tnacej z whasciwa sita.
Krojenie szpinaku i innych lisci:

Utozy¢ na sobie kilka lisci. Zrolowac i ustawi¢
pionowo w otwor popychacza. Dociskac
zréwnomierna sita.

—_ Tarcie serow:
_ Najlepsze rezultaty daje
ich wstepne schtodzenie,
a w przypadku miekkich
seréw, takich jak mozarella - podmrozenie
przez 10-15 min. Dociska¢ z rownomierna sita.

Zastosowanie mieszadla

do ciasta
— Mieszadto to stuzy do
szybkiego i perfekcyjnego
przygotowania ciasta,
— zwiaszcza kruchego.

W ciggu minuty lub mniej
mozna uzyskac¢ odpowiednio uformowana
kule ciasta. Dtuzsze jego wyrabianie

moze spowodowac jego rozdrabnianie

i przywieranie do scianek misy. Najlepsze
rezultaty osigga sie wyrabiajac je z 250 do
375 graméw maki.

Przydatne rady

Surowce do obrébki nie moga byc¢ zbyt
twarde. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie
ostrza lub silnika. Dobrym testem jest proba
naktucia ich czubkiem ostrego noza, ktéremu
muszg sie poddac. Jesli dos¢ twardy kawatek,
np. marchewka, utkwi w tarczy tnacej, wtedy
nalezy wylaczy¢ urzadzenie, zdjac tarcze

i ostroznie jg od niego uwolnic.

+ Nie nalezy nadmiernie wypetnia¢ misy
roboczej. Podczas miksowania rzadkich
sktadnikéw, mozna nimi wypetni¢ naczynie
do poziomu od 12 do 23 wysokosci. Objetos¢
gestych mieszanek nie powinna przekracza¢
3/4 pojemnosci naczynia. Ptynami mozna
napetniac mise robocza do zaznaczonej na
jej $ciance linii maksymalnego poziomu
wypetnienia, patrz "Przygotowanie malaksera
do pracy - Linia maksymalnego poziomu
ptynéw". Przy siekaniu zywnosci naczynie
nie powinno by¢ napetnione wiecej niz do
poziomu 1/3 do 12 wysokosci. Mini miska
moze by¢ uzywana do ptyndéw, w ilosci nie
wiekszej niz 237 mL.

+ Tarcze tnace nalezy umieszczac na trzpieniu
przedtuzajacym tak, aby ostrze znajdowato
sie w potozeniu na prawo od otworu
podajnika. Pozwoli to na“rozped” narzedzia
przed kontaktem z krojonym produktem.

« Aby w petni wykorzystac szybkos¢ obrotow
tarcz malaksera, wrzuca¢ produkty
przeznaczone do posiekania bezposrednio
przez podajnik bez potrzeby zatrzymywania
pracy urzadzenia.

+ Réznego rodzaju przetwarzane produkty
wymagdaja zmiennej sity docisku do tarcz
rozdrabniajacych. Najlepsze rezultaty
osiaga sie uzywajac niewielkiego nacisku
na delikatne sktadniki (truskawki, pomidory,
pieczarki, itd.), a silniejszego na twardsze
produkty (sery, lekko zmrozone mieso,
marchewki, itd.).

Bardzo migkkie i miekkie sery moga
rozsmarowac sie lub zrolowac na tarczy
podczas tarcia. By temu zapobiec nalezy
trze¢ sery mocno schfodzone.

 Zdarzasig, ze warzywa cienkie - jak seler
naciowy czy marchewka, przewracajg sie
w otworze podajnika podczas krojenia tak,
ze plasterki stajg sie nieréwne. By temu
zapobiec, nalezy pociac je na mniejsze
kawatki i $cisle upakowac w otworze.
Warzywa mozna takze podawac pionowo
bezposrednio przez mniejszy otwoér
podwdjnego popychacza.
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+ Przygotowujac ciasto lub ciasteczka, nalezy + Aby oprézni¢ mise robocza nalezy
na poczatku za pomoca uniwersalnego uzywac szpatutki.
noza potaczyc ttuszcz z cukrem. Suche
sktadniki dodaje sie na koricu. Orzechy
i owoce dobrze potozy¢ jest na mace, tak
by zapobiec ich nadmiernemu posiekaniu.
Owoce i orzechy dobrze jest miksowac
w trybie pulsacyjnym, krétkimi impulsami,
az potacza sie z innymi skfadnikami.

» Gdy zdarzy sie, ze rozdrabniana zywnos¢
zgromadzi sie w jednej czesci naczynia,
nalezy przerwac prace i rozprowadzi¢ ja
rownomiernie przy pomocy szpatufki.

»  Gdy misa wypetni sie do poziomu tarczy
tnacej, nalezy przerwac prace i ja oproznic.

+ Pozostate na powierzchni tarczy tnacej
wieksze resztki produktéw, nalezy pokroic
recznie i dodac do reszty rozdrobnionych

p"OdUIftOW- o ] . Malakser nie jest przystosowany do
+ Gdy misa wypetni sie do poziomu tarczy wykonywania nastepujacych funkgji:
tnacej, nalezy przerwac pracg i ja oproznic. - mielenia kawy ziarnistej, zb6z i twardych
+  Aby tatwo umy¢ uniwersalny néz z resztek przypraw '

produktéw — opréznic¢ mise roboczg, nala¢
troszke wody z detergentem, nastepnie
wiozyc¢ uniwersalny néz i po zamknieciu
pokrywa, wiaczy¢ malakser do pracy w trybie
pulsacyjnym, kilka razy — na 1-2 sekundy.

« Pokrywe, zdjetg z misy roboczej, nalezy

- kruszenia kosci i innych twardych,

np. mocno zamrozonych produktow
- uptynniania surowych owocéw i warzyw
- krojenia na plastry miekkiego miesa

i jaj ugotowanych na twardo.

A b A ) y « Niektore sktadniki (np. marchewki) moga
odkfadac zwrécong gorna powierzchnia spowodowac zabarwienie plastikowych

w strone blatu, na ktory jg ktadziemy. czesci. W takim wypadku nalezy je przemy¢
Pomaga to utrzymac go w czystosci. sokiem z cytryny.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli Twéj malakser nie dziata sprawdz nastepujace opcje:

Malakser l,ﬁe ChC? sie w}qczys’/fizialac': « Wciskaj jednoczesnie tylko jeden przycisk.
+ Sprawdz czy misa robocza i jej pokrywa sg Malakser nie bedzie pracowat jesli
prawidtowo zamontowane i zablokowane, wcisnietych bedzie wiecej niz jeden
a popychacz wsuniety az do poziomu przycisk jednoczes$nie.
zaznaczonego linia. - Sprawdz czy malakser jest podtaczony
» Podczas uzywania duzego otworu do sieci zasilajacej.

podajnika, upewnij sie, ze przetwarzane
produkty nie przekraczaja linii MAX
znajdujacej sie na podajniku.

+ Sprawdz czy bezpiecznik zabezpieczajacy
obwdd elektryczny, do ktérego podtgczony
jest malakser, funkcjonuje prawidtowo. Jesli

Linia MAX w Twoim domu jest tablica bezpiecznikowa,
na podajniku upewnij sie, ze obwad elektryczny

jest zamkniety.

« Wyjmij wtyczke malaksera z kontaktu
i podtacz go ponownie.

« Jesli malakser nie jest w temperaturze
pokojowej, poczekaj az sie ogrzeje i sprobuj
uruchomic go jeszcze raz.
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Malakser nie kroi lub nie trze prawidiowo: Pokrywa misy nie chce si¢ zamkna¢
« Nalezy upewni¢ sie czy tarcze zamocowane sy PO zamontowaniu tarcz:
na odpowiednim adapterze ostrzem do gory. + Nalezy sprawdzi¢ czy tarcza zostata poprawnie

zamontowana na odpowiednim adapterze.
Tarcze posiadaja wystajaca wypustke od gory
i rowki od spodu, utatwiajace montaz.

- Jesli uzywana jest regulowana tarcza tnaca
nalezy upewnic sie czy zostata ustawiona
odpowiednia grubos¢ krojenia.

» Nalezy upewnic sie, ze produkty
przeznaczone do krojenia lub tarcia
sg odpowiedniej wielkosci. Patrz
4Wskazoéwki dla uzytkownikow”.

Wypustka

_

Adres serwisu znajduje sie w karcie
gwarancyjnej i na koncu tej instrukgji,
w rozdziale "Serwis i Gwarancja"

SERWIS | GWARANCIJA

Gwarancja malaksera KitchenAid do uzytku domowego

‘ Okres gwarancji | Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid

obejmuje: nie obejmuje:

Europa, Australia | Czesci zamienne i koszty A. Napraw wyniktych z uzycia

i Nowa Zelandia: | pracy konieczne do usuniecia malaksera innego niz do
defektow fabrycznych lub przygotowywania zywnosci

Dla modelu materiatowych. Serwis w gospodarstwie domowym.

5KFP1335: musi by¢ wykonany przez B. Wad powstatych na skutek

Trzy lata petnej Autoryzowane Centrum przypadku, nieprawidtowego

gwarangji na Serwisowe KitchenAid. uzycia, uzycia niezgodnego

malakser 9d daty . z przeznaczeniem, instalacji

zakupu W|d9cznej i podfaczenia niezgodnego

na paragonie. Z miejscowymi normami

elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONISI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA SZKODY BEZPOSREDNIE | WTORNE.
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SERWIS | GWARANCIJA

Serwis

Wszelkie naprawy serwisowe powinny by¢
dokonywane lokalnie przez autoryzowany
punkt serwisowy KicthenAid. W celu
uzyskania adresu najblizszego punktu
serwisowego KitchenAid mozna
skontaktowac sie ze sprzedawca sprzetu.

Obstuga Klienta
W Polsce:

VIVAMIX
ul. Mréwcza 243, paw. 2
04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64
fax (22) 81290 50

serwis@vivamix.pl

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid

VIVAMIX
ul. Mréwcza 243, paw. 2
04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64
fax (22) 81290 50

serwis@vivamix.pl

Adres Centrali:

KitchenAid Europa, Inc.
POBOX 19
B-2018 ANTWERP 11

BELGIUM

FOR THE WAY IT'S MADE.

www.KitchenAid.pl
www.KitchenAid.eu

W10505785A
© 2012. Wszelkie prawa zastrzezone.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia. 07/12
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