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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNA) SIE Z INSTRUKCJA OBStUGI






Drogi Kliencie!

Po doktadnym zapoznaniu sie z tq instrukcjq obstugi bedziesz mégt korzystac ze swojego urzqdze-
nia w odpowiedni sposéb.

Zachowaj instrukcje przez caty czas uzywania kuchni.

WYMAGANIA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi. Jest bardzo wazna rzecza, aby niniej-
szg instrukcje zachowa¢ w bezpiecznym miejscu na przysztos¢. W razie sprzedania lub od-
dania urzadzenia innej osobie prosimy o upewnienie sie, ze razem z nim przekazana zostata
instrukcja, tak aby nowy wiasciciel mégt zapoznac sie z funkcjami urzadzenia i ostrzezeniami.
Celem ostrzezen jest bezpieczenstwo uzytkownika i innych oséb. Prosimy zatem o staranne
zapoznanie sie z procedurami instalacji i uzytkowania tej kuchenki.

OSTRZEZENIA:

D Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku osob dorostych. NaleZy zatem pilnowac,
aby nie probowaty bawic¢ nim sie dzieci.

D Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania jedzenia i nie powinno by¢ wyko-
rzystywane w zadnym innym celu.

D Zachowanie odpowiedniej odlegtosci: Urzadzenie nalezy ustawi¢ zgodnie
ze schematem, na ktérym zaznaczone zostaty wymagane odstepy instalacyjne.




D Instalacja powinna zosta¢ wykonana przez kompetentnych wykwalifikowanych in-
stalatoréw zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju przeznaczenia. Przytaczenie
kuchni powinno by¢ potwierdzone przez osobe instalujaca w Karcie Gwarancyjnej

D Ewentualne niezbedne dla instalacji urzadzenia modyfikacje domowe;j sieci
elektrycznej powinny by¢ wykonywane jedynie przez kompetentny personel
zgodnie z przepisami obowigzujacymi w kraju przeznaczenia. Wprowadzanie
modyfikacji do urzadzenia lub podejmowanie takich prob przez osoby niekom-
petentne jest niebezpieczne.

D Aby unikng¢ wypadkéw zwigzanych z rozlaniem lub kipieniem, nie nalezy
na krazkach grzejnych stawia¢ naczyn niestabilnych lub odksztatconych.

D Szczegding ostroznos¢ nalezy zachowac przy postugiwaniu sie olejem lub
innymi thuszczami.

D Urzadzenie pozostaje rozgrzane przez diugi czas po wyfaczeniu.

D Nalezy pilnowac dzieci, baczac aby nie dotykaty powierzchnii nie pozostawaty
w poblizu urzadzenia w trakcie korzystania i przed catkowitym ostygnieciem
po zakoriczeniu korzystania.

D JeZeli urzadzenie zostato wyposazone w pokrywe, jej funkcja jest ochrona
powierzchni od kurzu po zamknieciu i $cigganie rozpryskow oleju po otwarciu.

D Nie wykorzystywac w innych celach.

D Przed zamknieciem pokrywy zaleca sie ostudzenie powierzchni ptyty kuchennej .
Przed otwarciem pokrywy zaleca sie oczyszczenie jej z wszelkich zanieczyszczen.

D Krazki grzejne nalezy pozostawi¢ do ostygniecia przed zamknieciem pokrywy.

D Wszystkie pokrywy, szklane lub metalowe, mozna zdejmowac do czyszczenia.
Nie nalezy tego robi¢, gdy urzadzenie jest Wk ACZONE (ON) i ROZGRZANE (HOT).

D Zawsze nalezy upewnic sie, ze kurki znajdujg sie w pozydji ,0" (STOP), gdy nie
korzysta sie z urzadzenia.

D Zawsze nalezy korzystac z tacy ociekowej przy korzystaniu z grilla lub pieczeniu
miesa na ruszcie. Wla¢ odrobine wody, aby unikna¢ przypalania sie ttuszczu
i wydzielania przykrych zapachow.

D Przy wyjmowaniu tacy zawsze nalezy korzystac z rekawic kuchennych.

D Przed pierwszym uzyciem akcesoriow (rusztu i tacy ociekowej) nalezy je umyc.

D Postugujac sie srodkami czyszczacymi w formie aerozolu nalezy zachowac
ostroznosC i nie rozpylac na czesci elektryczne, poniewaz jest to niebezpieczne.
Nie korzystac¢ z aerozoli na witgczonym urzadzeniu.

D JeZeli w przypadku umieszczania pozywienia w piekarniku dojdzie do rozlania
sie na jego dno duzej ilosci oleju, soku itp,, nalezy ponownie wyczysci¢ piekarnik



przed wiaczeniem, aby uniknac nieprzyjemnych zapachdw i niebezpieczenstwa
pozaru spowodowanego przez takie substancje. Nie nalezy czysci¢ urzadzenia,
ktore jest wigczone i rozgrzane.

D Wokdt urzadzenia nalezy zapewnic obieg powietrza. Wentylacja pomieszczenia
musi odpowiadac stosownym przepisom kraju przeznaczenia.

D OSTRZEZENIE: Korzystanie z urzadzenia powoduje wydzielanie
sie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu. Zapewni¢ dobrg wentylacje
z zachowaniem droznosci otworéw wentylacyjnych lub monta-
zem okapu z rurg odprowadzajqca.

D Ze wzgleddw higieny i bezpieczerstwa urzadzenie zawsze nalezy utrzymywac
w czystosci. Nagromadzenie odktadajacego sie oleju lub innego pozywienia
moze stac sie przyczyng pozarow.

D Unikac stawiania urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych (np. zaston,
serwetek itp.).

D Urzadzenie jest ciezkie i wymaga zachowania ostroznosci przy transporcie.

D Przed przystapieniem do czyszczenia, konserwacji lub naprawy nalezy urzadzenie
odtaczy¢ od sieci zasilajacej i zostawi¢ do ostygniecia.

D Upewnic sie, ze kratki zostaty prawidtowo umieszczone w piekarniku.

D Panele samoczyszczace (jezeli wystepujg) nalezy czyscic jedynie woda i mydtem.

D W szufladzie/miejscu do podgrzewania naczyn pod piekarnikiem wolno umiesz-
czac jedynie naczynia termoodporne. Nie przechowywac tam materiatow palnych.

D Koniecznych napraw nie podejmowac samodzielnie. Wykonywanie naprawy
przez osobe niewykwalifikowang moze uszkodzi¢ urzadzenie. Skontaktowac
sie z autoryzowanym centrum obstugi w celu uzyskania oryginalnych czesci
zamiennych.

D Nigdy nie stawia¢ pustych naczyn po wigczeniu piekarnika lub palnikéw kuchenki.

D OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ porazenia, przed wymiana lampy
upewnic sie, czy urzadzenie zostato wytaczone.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca ze-
wnetrznego urzadzenia do odmierzania czasu ani odrebnego
systemu zdalnego sterowania.

D OSTROZNIE: W trakcie korzystania z grilla dostepne czesci urza-
dzenia moga by¢ rozgrzane. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

D Do czyszczenia szkfa w pokrywie piekarnika nie uzywac silnych Sciernych srod-
kdw czyszczacych ani skrobaczek do metalu, poniewaz mogg one zarysowac
powierzchnie, prowadzac do sttuczenia szyby.



D Kuchenek ani piekarnikéw nie wolno czysci¢ strumieniem pary.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu. Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi,
aby nie bawity sie urzadzeniem. Przechowuj urzadzenie i przewod zasilajacy
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dzieci wymagajg nadzoru w celu upewnienia sie, ze urzadzenie nie stuzy im
do zabawy.

D W trakcie korzystania urzadzenie staje sie gorace. Nalezy zachowac ostroznosc
w celu unikniecia dotykania elementéw grzejnych wewnatrz piekarnika.

D OSTRZEZENIE:

Czesci dostepne moga stac sie gorgce w trakcie korzystania
z urzadzenia. Dzieci nalezy od urzadzenia trzymac¢ z daleka.

D W razie ustawienia urzadzenia na postumencie, nalezy podja¢ stosowne srodki,
aby zapobiec zsunieciu sie urzadzenia.

D W trakcie korzystania upewnic sie, ze wieko szklane nie dotyka zadnego naczynia
do gotowania. Po uzyciu nigdy nie zamykac pokrywy szklanej, gdy palniki lub
elektryczne ptyty grzejne wcigz sg rozgrzane.

D Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania niezbednych i uzytecz-
nych modyfikacji bez uszczerbku dla podstawowych wiasciwosci dziatania
i bezpieczenstwa.

D Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nieprawidfowe;

instalacji lub nieprawidtowego korzystania z urzadzenia.
D Nie zamykac wieka z wigczong ptyta grzejna. @
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SP0OSOB KORZYSTANIA

POKRETtA KUCHENKI

Pokretta stuzace do obstugi urzadzenia znajduja sie na panelu kontrolnym.

8 7 6 5 4 3 2 1
6 Przetacznik funkcji piekarnika
1 O$wietlenie
7 Przetacznik funkgji termostatu
Pokretto prawej przedniej ptyty -
8 Timer

Pokretto prawej tylnej ptyty

Pokretto lewej tylnej ptyty
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Pokretto lewej przedniej ptyty




SPOSOB KORZYSTANIA Z ELEKTRYCZNE) PLYTY GRZEJNE): (KUCHENKI MIESZANE)

Przekreci¢ odpowiednie pokretto dla ptyty grzejnej zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
Zapali sie lampka sygnalizacyjna, wskazujac, ze urzadzenie zostato wtaczone. Po zakoncze-
niu korzystania wytaczy¢ przez przekrecenie pokretta do pozycji ,0”. Stopnie rozgrzania ptyty
grzejnej przestawia tabela 1.

Tabela 1
Pozycja pokretta 0 1250W) 2(750 W) 3 (1000 W)
Funkcja wyt. poziom niski poziom normalny poziom wysoki (szybki)

Rys. 1 Pokretto ptyty grzejnej

PRZY KORZYSTANIU Z ELEKTRYCZNEJ PLYTY GRZEJNEJ ZWROCIC UWAGE, ABY:

D Przy pierwszym uzyciu wiaczy¢ ptyte do pozycji trzeciej na 5 minut, tak aby materiat ochronny
powierzchni gérnej byt stabilny.

D Korzystac z pfaskiego naczynia do gotowania o takiej samej srednicy jak ptyta.

Nie umieszczad niczego miedzy ptyta a naczyniem.

D Po skorzystaniu z ptyty, gdy ptyta ostygnie, wyczysci¢ powierzchnie wilgotna szmatka, nie
stosowac do czyszczenia silnych ani ostrych materiatow.

Rys. 2 Oswietlenie
Lampka piekarnika zapala sie po wcisnieciu przycisku.



OBStUGA TIMERA

Timer wskazuje czas do maks. 90 minut. Czas mozna ustawi¢ przekrecajac przefacznik zgod-
nie z ruchem wskazéwek zegara. Po uptywie ustawionego czasu wtaczy sie alarm. Aby wyta-
czy¢ odliczanie przed uptywem tego czasu, przekreci¢ przetacznik do pozycji ,0".

Rys. 3 Timer

TERMOSTAT

Ta funkcja przeznaczona jest tylko dla piekarnika elektrycznego. Temperature mozna ustawic
przesuwajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do pozadanej pozycji.
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Rys. 4 Termostat
D Naczynie o szerszym dnie pozwala na szybsze zagotowanie tej samej ilosci potrawy niz
naczynie wezsze.
Zawsze korzystac z naczyn odpowiednich do rodzaju gotowanej potrawy.
W szczegdlnosci upewnié sig, ze naczynia nie sg zbyt mate dla ptynédw z uwagi na mozliwos¢
wylania sie.
D Ponadto naczynia nie powinny by¢ zbyt duze, aby umozliwi¢ szybsze gotowanie. Ttuszcze
i soki moga rozprowadzi¢ sie po dnie i tatwo przypali¢.
Unika¢ wstawiania do piekarnika naczyn o uchwytach z plastiku.
Nalezy korzystac z naczyn o srednicy odpowiedniej do palnika, aby zapewni¢ jego optymalne
wykorzystanie i ograniczy¢ zuzycie energii.
D Zaleca sie takze korzystanie z przykrywki do wrzacych ptynéw.
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ZLE DOBRZE
Rys. 5 Reguty ekonomlcznego korzystania kuchni elektrycznej

SP0OSOB KORZYSTANIA Z PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO:

Piekarnik elektryczny wyposazony jest w grzatke gérng wraz z grzatka grillowa, grzatke dolna,
wentylator turbo i wentylator turbo z grzatka (wielofunkcyjna turbina turbo).
Pokretto przefacznika funkcji piekarnika ustawi¢ w pozadanej pozyciji:

grzatka grilla @
grzatka gérna [E

wentylator turbo + grzatka dolna

grzatki: gornai dolna

wentylator turbo z grzatka

wentylator turbo

Rys. 6 Pokretto przefacznika funkgji piekarnika
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INSTRUKCJA INSTALACI

Urzadzenia nie wyposazono w mechanizm odprowadzajacy produkty spalania. Zaleca sie in-
stalacje urzadzenia w wystarczajaco przewiewnych pomieszczeniach zgodnie zwymogami
obowigzujacego prawa.

MOCOWANIE DO PODLOZA

Dla Panstwa bezpieczenstwa urzadzenie musi by¢ instalowane
ze wspornikiem.

Wkrety

Koftki rozporowe
Podkfadki
Uchwyt

PN

INSTRUKCJA MONTAZU rys. A

1. Przygotowac niezbedna narzedzia.

2. Utozy¢ na podtodze wsporniki na wysokosci tylnych né- <3
zek kuchni. Wykona¢ po 2 otwory dla kazdego z nich.
W otworach umiesci¢ kotki, podktadki i wkrety (rys. A).

3. Po zamontowaniu wspornikéw nalezy dosung do nich %
urzadzenie (rys. B).

4. Tylne néz-

ki kuchni musza by¢ moc-

no osadzone w sporniku

(rys. Q).
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PODtACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNE]):

Urzadzenie wymaga instalacji przez osobe posiadajaca odpowiednie uprawnienie oraz zgod-
nie z instrukcjami producenta. Podtgczenie kuchni do instalacji elektrycznej musi zosta¢ wy-
konane zgodnie z obowiagzujgcymi w Polsce przepisami i normami.

Urzadzenie nie zawiera zadnych mechanizméw odfaczania doptywu pradu. Mechanizm odta-
czania od sieci z separacjg stykdw na wszystkich biegunach zasilania z mozliwym petnym
odtaczeniem w warunkach kategorii przepiecia lll nalezy przewidzie¢ w statym okablowaniu
zgodnie z regutami ktadzenia przewodéw.

Mechanizm odtaczania musi by¢ fatwo dostepny po zainstalowaniu urzadzenia.

Urzadzenie nie jest wyposazone w przewdd zasilania.

W poblizu kostki zaciskowej znajduje sie schemat elektryczny, z ktérego nalezy korzystac przy
podtaczaniu przewodu zasilania.

OSTRZEZENIE: PRZED PROBA DOSTEPU DO KOSTEK NALEZY ODLACZYC WSZYSTKIE OBWODY ZASILANIA. &

PRZEWOD NALEZY DOBRAC ZGODNIE Z PRZEPISAMI KRAJOWYMI W KRAJU PRZEZNACZENIA ORAZ ZGOD-
NIE Z INSTRUKCJAMI PRODUCENTA. DO POD£ACZENIA UZYC MOZNA NASTEPUJACYCH PRZEWODOW:

typ urzadzenia potaczenie jednofazowe potaczenie tréjfazowe
220-240 V~ 380-400 V3 N~

4pyty HOS VV-F HO5 WV-F

przekréj 3x6 mm2 5x1,5mm2

13
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NOTE: TERMINAL 1-3 AND 4-5 ARE LINKED

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA:

Grube dno naczynia zapobiega czeSciowemu przegrzaniu, poniewaz umozliwia ono wystar-
czajacq kompensacje termiczna.

Unika¢ bardzo matych naczyn. Naczynia szerokie i ptytkie nadaja sie bardziej niz te waskie
i gtebokie, poniewaz umozliwiaja szybsze podgrzewanie. Umieszczanie waskich naczyn
na szerokich ptytach nie przyspiesza gotowania. Skutkiem jest jedynie marnowanie energii.
Dla prawidtowego korzystania umieszcza¢ mate naczynia na matych ptytach, a duze na duzych.
Pamietac o przykrywaniu naczyn w celu ograniczenia zuzycia energii.

WSKAZOWKI DOTYCZACE 0BStUGI PIEKARNIKA
PIECZENIE TRADYCYJNE:

Ciepto rozchodzi sie od géry i od dotu. Najlepiej jest zatem korzystac ze Srodkowych prowad-
nic. Jezeli konieczne jest wiecej ciepta od gory lub dotu, korzystac z prowadnic gérnych lub
dolnych.

=N W p

—

Rys. 7 Poziomy prowadnic



PIECZENIE CIAST

W braku innych wskazan rozgrzewac piekarnik przez minimum 10 minut przed uzyciem. Nie

otwiera¢ drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia potraw, ktdre musza wzrosnac¢ (np. ciast

rosnacych i sufletéw), poniewaz strumien zimnego powietrza moze zablokowac proces wzra-

stania ciasta. Aby sprawdzi¢, czy ciasto juz sie upiekto, wprowadzi¢ do masy wykataczke. Je-

zeli wykataczka po wysunieciu jest czysta, to ciasto jest juz gotowe. Przed wykonaniem tego

sprawdzenia odczeka¢ do uptywu przynajmniej 3/4 przewidzianego czasu pieczenia.

W ramach zasady ogdlnej pamietad, ze:

D Jezelipotrawa jest dobrze wypieczona na zewnatrz, ale niewystarczajaco upieczona w srodku
oznacza to, ze wymagane byty: nizsza temperatura i dtuzszy czas pieczenia.

D ,Sucha” faktura oznacza, ze wymagane byty: krétszy czas, a wyzsza temperatura.

Aby uzyska¢ dobry kolor, korzysta¢ z niewielkiej ilosci oleju. Do chudego miesa uzy¢ ole-
ju, masta lub troche jednego i drugiego. Jest to z kolei zbedne, jezeli mieso ma wihasny ptat
tluszcz. Jezeli mieso ma wtasna warstwe ttuszczu, wstawi¢ do piekarnika ta wiasnie strong
do gory. Wytapiajacy sie thuszcz wystarczy i dla dolnej strony. Czerwone migso powinno sie
wyjmowac z lodéwki na godzine przed pieczeniem. W przeciwnym razie nagta zmiana tem-
peratury moze spowodowac stwardnienie miesa. Pieczeni, szczegélnie z czerwonego miesa,
nie soli¢ na poczatku, poniewaz sél powoduje wyciekanie z miesa sokdw i krwi, co uniemoz-
liwia uzyskanie dobrze zarumienionej, chrupiagcej skorki. Zalecane jest solenie zewnetrznej
strony miesa nieco po uptywie potowy czasu pieczenia. Pieczen umiesci¢ w piekarniku w na-
czyniu o niskim brzegu. Naczynia gtebokie pochtaniaja ciepto. Mieso mozna umiesci¢ na od-
pornym naczyniu do uzycia w piekarniku, czy tez bezposrednio na grillu zumieszczona pod
spodem taca ociekowa w celu zebrania soku, jako Zze sos powinno sie dodawa¢ od razu tylko
przy krotkim okresie pieczenia, a w przeciwnym razie dopiero w ciggu ostatnich 30 minut.
Zapiekanie krwistego miesa rozpoczac¢ w wysokiej temperaturze, zmniejszajac temperature,
aby dokonczy¢ pieczenie w Srodku. Temperatura pieczenia biatego miesa moze przez caty
czas pozostawac umiarkowana. Stopien upieczenia miesa mozna sprawdzi¢ naciskajac widel-
cem. Opor oznacza, ze mieso jest juz upieczone. Po zakoriczenie pieczenia zaleca sie odcze-
kanie przynajmniej 15 minut przed krojeniem miesa, aby unikna¢ utraty sokéw.

Przed podaniem talerze mozna utrzymac w cieple w piekarniku w minimalnej temperaturze.

PIECZENIE RYB:

Mate ryby od poczatku do korica piec w wysokiej temperaturze. Srednie ryby piec poczatko-
wo w wysokiej temperaturze, a pézniej stopniowo obnizac¢ temperature przez caty czas.
Upewnic sie, ze ryba zostata juz upieczona, przez delikatne odchylenie z jednej strony. Migso
ryby powinno by¢ biate i zupetnie nieprzezroczyste, z wyjatkiem tososi, pstragéw itd.

Do grillowania nadajag sie nastepujace rodzaje miesa. Przede wszystkim mieso pokrojone
w plastry lub sztuki miesa réznych rozmiaréw, lecz zazwyczaj nie grube. Dréb przekrojony
na pot i sptaszczony (rozbity). Ryby, niektére warzywa (np. baktazany, pomidory itd.), owoce
morza. Mieso i ryby do grillowania powinny zostac lekko natarte olejem i zawsze umieszczo-
ne na grillu. Mieso powinno sie soli¢ po ukoriczeniu pieczenia, ryby zas soli¢ od srodka przed
pieczeniem. Grill powinno sie ustawia¢ w prowadnicach najblizszych lub najdalszych od ele-
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mentu grillujgcego, odpowiednio do grubosci miesa, aby unikna¢ przypalenia powierzchni
i niedopieczenia w srodku.

Tworzenia sie dymu z kropelek soku i ttuszczu uniknaé¢ mozna przez wlanie do tacy ociekowej
1 lub 2 szklanek wody.

Grilla mozna takze uzywa¢ do zarumieniania i tostowania chleba oraz grillowania niektérych
typow owocdw, takich ja banany, przepotowione grejpfruty, plastry ananasa itd. Owocéw nie
powinno sie umieszczac zbyt blisko zrédta ciepta.

CZASY PIECZENIA

Czasy pieczenia moga sie rézni¢ zaleznie od typu potrawy, jego konsystencji i objetosci. Do-
ktadna temperature przygotowywania poszczegdlnych potraw nalezy okresli¢ w sposéb do-
$wiadczalny. Niemniej nalezy starannie przestrzegac wskazan podanych w przepisie.

UWAGA! nie umieszczac zadnych przyrzadéw takich jak taca ociekowa, formy, brytfanny, naczynia ze szkta Py-
rex, folia aluminiowa i in. na podstawie piekarnika w trakcie korzystania. Utrzymywanie sie ciepta mogtoby
zaszkodzic rezultatom pieczenia, a takze uszkodzic emalie.

KONSERWACJA URZADZENIA

ODLACZYC URZADZENIE PRZED KAZDA OPERACJA.

CZYSZCZENIE KUCHENKI

D Krople sosu, soku owocowego itp. powinno sie usuwaé mozliwie najszybciej za pomoca
miekkiej szmatki nasaczonej ciepta woda z detergentem. Do usuwania warstw osadu nie
uzywac waty stalowej ani nozy. Uporczywe zabrudzenia usuwaé dobrze zmoczona szmatka
z mydtem, zachowujac ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢ emalii. Emaliowane kratki my¢ woda
z detergentem. Mozna takze uzy¢ zmywarki.

D Przypalone pokrywy i kratki zdja¢ i umy¢ starannie woda z detergentem. Przed ponownym
zamontowaniem dobrze osuszy¢.

D Ponadto upewnic sig, ze zostaty dobrze zamontowane. Palnik mozna czysci¢ watg stalowa
lub szmatka lekko $cierna.

D Drzwiczki piekarnika i krysztatowa pokrywe, w modelach, ktére je zawieraja, czyscic jedynie
ciepta woda, unikajac stosowania substancji szorstkich lub sciernych. W kuchence z automa-
tycznym zaptonem zaréwke nalezy okresowo dokfadnie czysci¢ w celu unikniecia trudnosci
z zaptonem. Ponadto sprawdzac¢, czy otwory palnika sa w petni drozne.

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

D Po uzyciu komore piekarnika ostroznie wyczysci¢, gdy wciaz jest ciepta. Wiasnie w tym czasie
tatwo usunac osady ttuszczu lub innych substancji takich jak sok owocowy, czastki cukru lub
thuszcz. Mozna postuzyc sie ciepta woda z detergentem lub jednym z odpowiednich srodkéw
czyszczacych w aerozolu. Nie kierowac aerozolu na matowe czesci stalowe, poniewaz mogtoby
to je uszkodzi¢. Zawsze przestrzegac instrukgji producenta. Akcesoria (kratki, ptyte itd.) ciepta
woda z detergentem.

D Nie uzywac szostkich srodkdw czyszczacych lub metalowych przedmiotéw do czyszczenia szkta
drzwiczek, gdyz moga porysowac powierzchnie co moze doprowadzi¢ do popekania szkta.
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Nigdy nie wykfadac czesci piekarnika folig aluminiowa. Skutkiem tego bytoby nagromadzenie
ciepta, co mogtoby zaszkodzi¢ wynikom pieczenia, a takze uszkodzi¢ emalie.

Do czyszczenia kuchni, ptyt kuchennych i piekarnikdéw nie moze by¢ uzywany sprzet do czysz-
czenia para.

KONTROLA OKRESOWA

Okresowo zapewni¢ smarowanie przez wykwalifikowanych technikéw. W przypadku nietypo-
wej pracy urzadzenia zapewni¢ sprawdzenie kuchenki przez wykwalifikowanych technikéw.

CZYSZCZENIE WIEKA

Wszystkie wieka kuchenek mozna zdemontowac zgodnie z ilustracja. W przypadku wiek sto-
sowac sie do instrukgji z rys. 8a, 8b

Rys. 8a Wieko metalowe Rys. 8b Wieko szklane

Po prawidtowym czyszczeniu starannie zamontowa¢ wieko ponownie na zawiasach.

CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Do bardziej kompletnego czyszczenia drzwiczek piekarnika zaleca sie demontaz w nastepu-
jacy sposob.

Rys. 9
Otworzy¢ drzwiczki do korica, przekreci¢ pokretta na ramieniu zawiasu do wartosci kata 1809,
czes$ciowo zamkna¢ drzwiczki do wartosci kata 30°, podnies¢ drzwiczki i wyjac od przodu.
Zamontowac z powrotem drzwiczki jak podano wyzej, z tym ze w odwrotnej kolejnosci.
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Jezeli urzadzenie nie dziata poprawnie, sprawdzi¢ nastepujace czesci przed zwréceniem sie
o serwis:

Piekarnik nie nagrzewa sie

- upewnic sie, ze pokretta znajduja sie w prawidtowych pozycjach roboczych.

Pieczenie trwa za dlugo
- upewnic sie, ze temperatura pieczenia jest prawidtowa dla danego typu pokarmu.

Kuchenka wydziela dym

- zaleca sie czyszczenie po uzyciu. W trakcie pieczenia miesa moze rozbryzgiwac sie ttuszcz,
co w braku prawidtowego czyszczenia powoduje dym i przykry zapach. Patrz czes¢ dot.
czyszczenia.

Jezeli po zastosowaniu sie do wszystkich powyzszych uwag urzadzenie wciaz nie dziata,

skontaktowac sie z najblizszym centrum serwisowym, podajac wszystkie niezbedne informa-

cje takie jak model i numer seryjny urzadzenia.

INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

Nastepujace instrukcje s przeznaczone dla wykwalifilkowanego instalatora i majg one za-
pewni¢ wykonanie czynnosci instalacyjnych, ustawien i serwisu zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

W kazdym przypadku zmian wymagajacych odfgczenia urzadzenia wymagana jest maksy-
malna ostroznosc.

PRODUCENT WYLACZA ODPOWIEDZIALNOSC ZA EWENTUALNE SZKODY WY-
NIKAJACE Z INSTALACJI NIEZGODNEJ Z OBOWIAZUJACYMI REGULAMI

SRODOWISKO INSTALACYINE

Ostrzezenie — urzadzenie moze by¢ instalowane i pracowac jedynie w stale wietrzonych po-
mieszczeniach, stosownie do obowigzujacych regulacji.

Instalacje i konserwacje wykonywa¢ powinien wykwalifikowany technik zgodnie z obowia-
zujacymi regutami.

Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ wykonane zgodnie z regutami EN 60335-1. Nie
ponosimy odpowiedzialnosci za wypadki spowodowane przez wadliwe uziemienie lub brak
uziemienia.

POZIOMOWANIE

Urzadzenie wyposazono w niewielkie stopki regulacyjne w przednich i tylnych rogach pod-
stawy.

Ustawiajac je w odpowiednim potozeniu mozna dostosowac wysokos¢ urzadzenia w taki
sposéb, aby zapewnic lepsze wypoziomowanie z innymi powierzchniami i jednolite rozpro-
wadzanie ptynéw w naczyniach.
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SPECYFIKACJE TECHNICZNE

piekarniki 50x60 cm
Grzatka gorna 800w
Grzatka dolna 1000 W
Grzatka grillowa 1800 W
Grzatka turbo 1800 W
Naped wentylatora turbo 23W
Naped rozna do kurczakéw 6W
Lampa 16W
Pojemnos¢ piekarnika 461
Klasa energetyczna A
EEl 1y 98,6

19



<

20

ODSTEPY MONTAZOWE

e 505

')
i
1520
850
| . |

70



mier 30 ppr— .-

— =

[=t——pilr 140 -

re=t—rilr

30 mm

nln 50 nrr—ee)

w30 pp——

T

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane naprodukcie wskazuje, Zzeproduktu pouptywie okresu uzytkowania

wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

E nie nalezy usuwacz innymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
L]

urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw
elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 380 52 42, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl



