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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatét. Csak igy
tudja készlilékét helyesen és biztonsagosan
kezelni. A hasznalati és szerelési utasitast
Orizze meg a késbbbi hasznalathoz vagy a
késébbi tulajdonos szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készUlt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatét.

Kicsomagolas utan ellenérizze a készulléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugé nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz kortl
valé alkalmazasra készilt. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére hasznalja.
A készuléket lzemelés kézben soha ne hagyja
fellgyelet nélkil. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértettek az ebbdl eredé
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozdévezeték kdzelebe.

Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A készilék forré. Ha a készlléket ajtoval
rendelkez6 beépitett butorban helyezi el, zart
butorajténal hétorlasz keletkezik. A
késziléket csak nyitott butorajtéval
Uzemeltesse.

. A sUtétérben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak. Soha ne tartson gyulékony
targyakat a sutétérben. Soha ne nyissa ki a
készilék ajtajat, ha a készilék fustol.
Kapcsolja ki a készliléket és huzza ki a
halézati csatlakozédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositekszekrényben.

. Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra
lobbanhat. Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el
a sutétérbdl, a fltéelemekrdl és a
tartozékokrdl a nagyobb szennyezddéseket.

- A készilékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sUtGpapir hozzaérhet a
flitbelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
régzités nélkul sutépapirt a tartozeékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szukséges fellletet bélelje ki sttépapirral. A
sUtépapir nem léghat tul a tartozékon.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

. A készilék nagyon forré. Soha ne érintse
meg a sutétér forré belsd fellleteit vagy a
flitéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kdzelébe.

. Atartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forré edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

. Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forré
sut6térben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa ki
a készulék ajtajat.



/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A hozzaférhetd részek miikbdés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

- A Kkészllék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z
tavozhat a keszulékbdl. A g6z a
hémérséklettdl fliggéen nem lathatd.
Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

. A forrd sutétérben lévé vizbdl forrd vizg6z
képzédhet. Soha ne 6ntsén vizet kdzvetlendl
a forré sutéterbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon tGivegkaparot, éles
vagy surolé hatasu tisztitéeszkdzoket.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

. A szakszerl(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett tigyfélszolgalati
technikus végezhet, és csak 6 cserélheti ki a
sérllt csatlakozdvezetékeket. Ha a készilék
meghibasodott, huzza ki a halézati
csatlakozodt, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

- A forrd készllékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozé kabele forrd
készllékrészekkel.

= A bearamlé nedvesség aramitést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgépet.

= A bearamlé nedvesség aramitést okozhat. A
készlléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

= A hibas készllék aramitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza ki
a csatlakozdédugét és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezel6felllet vagy a kezel6elemek allandé
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyoz6 vagy inzulinpumpa mikddését
befolyasolhatjak. Az elektronikus implantatumot
visel6 személyeknek legalabb 10 cm-es
tavolsagot kell tartani a kezeléfelllettdl.

Fontos biztonséagi el6irasok hu

Mikrohullamu siité

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

= A készillék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszeélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanem(ik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toItétt parna, szivacs, nedves torléruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérilésekhez vezethet.

. Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigetel
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlendl a
mianyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd élelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a haszndlati utmutatéban
feltintetett utasitasokat.

Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohullamu
sut6ben.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohulldm-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

. Az étolaj meggyulladhat. Soha ne melegitsen
tiszta étolajat a mikrohulldamu sutében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

. A kemény héju vagy bérés élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még uténa is
robbanasszerlen szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zzdn tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne {6zz6n héjas allatokat és
rakot. TUkoértojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bért.

= A hd nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a h6mérseékletet, miel6tt a
gyermeknek adna az ételt.

= Aforro ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokesztylivel vegye ki a stitétérbdl.



hu Fontos biztonsagi elirasok

. Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen a
csomagolason talalhatd gyartéi utasitasokra.
Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a
sutétérbdl.

. A hozzéaférhet6 részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

. A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszeélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanemik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
téltétt parna, szivacs, nedves térléruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérulésekhez vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

. Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gézbuborékok
megjelenése nélkll éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkodasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskolhet a forrd folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkerllhet6 a késedelmes forras.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

- A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mogott Ureg van. Az lregbe bejutott
nedvesség szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohulldmu sttéhéz megfelel§ edényt
hasznaljon.

. Fémbdl készllt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkezé edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmadd esetén szikra képzédhet. A
készilék megséril. A csak mikrohullamu
Uzemmad esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készulék magasfesziltséggel mikddik. Soha
ne tavolitsa el a készilék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Sulyos

egészségkarosodas veszélye!

. Nem megfelel§ tisztitds esetén a készulék
felllete karosodhat. A sit6bdl mikrohulldamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a készuléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sUt6teret, az ajtétdémitést, az ajtét és az
ajtéutkdz46t mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas" a(z) 30. Oldalon

= A sérilt sut6térajtoé vagy ajtétdomités miatt
mikrohullamu energia tavozhat. Soha ne
haszndlja a készlléket, ha a stt6tér ajtajanak
tdmitése vagy mldanyag kerete sérilt. Hivja a
vevl@szolgalatot.

. Boritas nélklli készllékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a készulék
boritasat. Karbantartasi vagy javitasi
munkakhoz hivja az tugyfélszolgalatot.

Goz

/\Figyelmeztetés — Leforrazas veszélye!

. A viztartalyban a viz a készllék tovabbi
Uzemeltetése soran felforrésodhat. A
viztartalyt minden, g6zélés funkcidban valé
hasznalat utan Uritse ki.

= A slt6térben forré g6z keletkezik. Gézolés
funkcidé hasznalata kézben ne nyuljon a
sutétérbe.

. A tartozék kivételekor a forrd folyadék
tulcsordulhat. A forré tartozékot csak
sut6kesztylvel, 6vatosan vegye Kki.

/\ Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Gyulékony folyadékok a forrd st6térben
meggyulladhatnak (robbanas). Gyulékony
folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat) ne
toltsdn a viztartalyba. A viztartalyba kizardlag
vizet vagy altalunk javasolt vizk6old6 oldatot
t6ltson.



EJA sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

Viz a forro sutétérben: Soha ne dntsdn vizet
kdzvetlenll a forrd sitétérbe. Vizgéz keletkezik.
Hémérsékletvaltozas kart okozhat.

Nedvesség a sitbtérben: a hosszabb idén keresztiil a
sUt6térben maradd nedvesség korrdziét eredményez.
Hasznalat utan széaritsa meg a sutSteret. Ne taroljon
hosszabb ideig nedves élelmiszereket a zart
sUt6térben. Ne taroljon ételt a siitétérben.

Leh(lés nyitott készlilékajté mellett: Magas
hémérsékleten valé mikddtetés utan a siitbteret csak
zart ajténal hagyja lehdlni. Ugyeljen arra, hogy semmi
ne csipédjén be a késziilék ajtajdba. Még ha csak
résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id&vel sérllhetnek.

Kizarélag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sut6teret nyitott ajté mellett
megszaradni.

Erésen szennyezett tdmités: ha a tdmités er6sen
szennyezett, a készlilék ajtaja lizem kézben nem zar
megfelel6en. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tdmitést. Soha
ne Uzemeltesse a készulléket sérilt tomitéssel vagy
tomités nélkil. — "Tisztitas" a(z) 30. Oldalon
Készilék ajtaja mint 016- vagy rakodéfelilet: Soha ne
hasznalja 0l6- vagy rakodofellletként a késziilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készilék
ajtajan.

Tartozékok betolasa: késziléktipustdl figgben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a siutdtérbe.

A készlilék szallitasa: A készliléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartja meg a készilék sulyat, és letdrhet.

A sérllések okai hu

Mikrohullamu siito

Figyelem!

Alufdlia: Az alufdlia a sit6térben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtdlapon. )

Szikraképzddés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —
pl. a poharban levé kandl — legalabb 2 cm-re legyenek
a s(t6tér falatdl és az ajté belsd oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajtd belsé Gveglapjat.

Mikrohullamu és mikrohullammal kombinalt Gzemmdd:
A rostély nem alkalmas mikrohulldamu vagy
mikrohulldmmal kombinalt izemmaddhoz. Szikra
képzddhet, és a siit6tér karosodhat.

Aluminiumtalak: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
készilékben. A készllék karosodhat a létrejovd
szikraképz8dés miatt.

Mikrohulldam Gzemmad étel nélkil: A készlilék étel
nélkll torténd Gzemeltetése tllterheléshez vezethet.
Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez alél csak a révid ideig tartd
edényellenérzés lehet kivétel. — "A mikrohullamu
sit6" a(z) 17. Oldalon

N\ v
N a4
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Mikrohullammal készithet6é popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohullam-teljesitményt. Az
ajtéliveq tulterhelés hatdsara megrepedhet. Maximum
600 wattot hasznaljon. A popcornos zacskét helyezze
mindig egy Uvegtanyérra.



hu Kérnyezetvédelem

Goz

Figyelem!

« A készllék apolasa: a készilék siitétere kivald
min&ségl nemesacélbdl készilt. A hibas apolas
kévetkeztében a siutétér korrodalédhat. Tartsa be a
hasznalati Utmutatéban megadott apoldsi és tisztitasi
utasitasokat. A szennyezd8dést azonnal tavolitsa el a
sUt6térbdl, mihelyt kihdilt a készllék.

« Sutéformak: az edénynek hé- és gézallonak kell
lennie. A szilikon stté6formak nem alkalmasak a g8zzel
kombinalt izemmaddhoz.

« Rozsdafoltos edény: Ne hasznaljon rozsdafoltos
edényt. A legkisebb rozsdafolt is a stit6tér
korrézidjahoz vezethet.

« Lecsepegd folyadék: G6zblésnél tolja be az tiveg
serpeny6t a 3. betolasi magasséagra, majd helyezze a
g6zparoléedényt az iveg serpenydre. Az liveg
serpenyd felfogja a lecsepeg6 folyadékot.

« Forrd viz a viztartalyban: A forr6 viz karosithatja a
szivattyut. Ne téltson forrd vizet a viztartalyba.

« Sérilések a sit6térben: Ne inditson el semmilyen
lzemmddot, ha viz van a sitétér aljan. Az elinditas
el6tt tordlje fel a vizet a sttétér aljardl.

« Vizk6oldo oldat: A vizk6oldo oldatot ne hasznalja a
kezel6fellleten vagy a késziilék mas fellletein. A
feluletek megsériinek. Ha ez esetleg mégis
megtérténik, azonnal mossa le a vizk8oldo oldatot
vizzel.

« A viztartaly tisztitasa: A viztartalyt ne tisztitsa
mosogatogépben. Ellenkez§ esetben a viztartaly
megseérul. A viztartalyt egy puha térléruhaval és
szokvanyos tisztitdszerrel tisztitsa.

« Fagyvédelem: Szdllitas vagy tarolas elétt a fagy altal
okozott karok elkeriilése érdekében a késziiléket
teljesen ki kell Uriteni.

Kérnyezetvédelem

Uj késziiléke kildndsen hatékony energiafogyasztasu. It
Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
sutés kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készilékét megfeleléen.

Energiamegtakaritas

« Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a recept
vagy a haszndlati utasitas tablazata eldirja.

« Sitéskor hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sut6formakat. Ezek kiiléndsen j6l veszik
fel a hét.

« Vegyen ki a siit6térbdl minden olyan tartozékot és
edényt, amelyre nincs sziikség.

« Az (zemelés idStartama alatt ne nyissa ki a késziilék
ajtajat.

= Ha tébbféle sitemeényt keészit, azokat legjobb egymas
utan sutni. A sttétér még meleg. Igy a masodik
stutemény siitési ideje révidebb lesz. A siit6térbe 2
szbgletes sutéformat is behelyezhet egymas mellé.

« Hosszabb f6zési id6k esetén a késziilék mintegy 10
perccel a f6zési id§ lejarta elétt kikapcsolhatd, a
maradékhét haszndlva a készre parolashoz.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készlilék az elektromos és elektronikus
E: készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/EU

sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfelel§

jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készulékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes mddon.



) A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjik a kijelzéseket és
kezel6elemeket. Ezenkivil megismerkedhet a készlilék
kiildnbdz8 funkcidival.

Utasitas: Készliléktipustdl fliggéen a szinekben és a
részletekben el6fordulhatnak eltérések.

A készilék megismerése hu

Kezelofellilet

A kezel6fellleten talalhatd funkcio- és forgatdvalasztok,
illetve érintémezdk segitségével dllithatja be a készulék
kildnféle funkcidit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

Az attekintd dbra a bekapcsolt készllék kezelbfellletét
mutatja egy kivalasztott izemmaddban.

o~ BB:8B8:!8HB.
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Funkcidvalaszto
A funkcidévalasztéval allithaté be az izemmad,
illetve a tovabbi funkciok.
A funkcidévélasztd a nulla allasbdl jobbra vagy
balra forgathaté.
Erintépanelek
Az érint6panelek mogott érzékelSk vannak. A
funkcié kivalasztasahoz koppintson a
szimbodlumra.
Kijelzé
A Kkijelz6 megijeleniti az aktiv funkcidk
szimbdlumait, valamint az id6funkcidkat.
Forgatévalaszto
A forgatévalasztoval allitsa be a f(itési mod
hémérsékletét, vagy valassza a tovabbi funkcidok
bedllitasat.
A forgatodvalaszto jobbra vagy balra forgathato.

Utasitasok

« Egyes készlilékeknél a funkcié- és forgatdvalasztok
slllyeszthet6k. A be- és kikattintdshoz nyomja meg a
funkcio- vagy forgatévalasztot nulla allasban.

« Ha a funkcidvalaszté nulla llasban (energiatakarékos
Uzemmadd) van, és kivalaszt egy funkciét, akkor eltart
néhany masodpercig, amig az adott funkcio
megjelenik (pl. mikrohullamu sité).

Funkciovalaszto
A funkcidvalasztéval allithatja be az lzemmaddokat, illetve
a tovabbi funkcidkat.

Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek
megfelel6 Gzemmddot, az alabbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznalasi terileteket.

Kapcsoldallas Hasznalat

° Nulla allas A késziilék ki van kapcsolva, és
energiatakarékos zemmaddba
|épett.

& Mikrohulldm Mikrohulldmu tizemmdd kivalasz-
tasa.

A Géz A sitétérben forrd géz képzddik.

Forré leveg6 A ventilator egyenletesen elosztja
a hatfalban Iévd korfiit6test héjét a

sit6térben.

A grillf(itétestek alatt 1évd teljes
felilet felforrésodik.

Légkeverds grillezés A ventilator a grillfit6testekbdl
szarmazo forrd levegbt kevergeti
az étel kordl.

A 962616 vizk6mentesitésére szol-
gal, és gondoskodik annak mikd-
désérél.

) Grill

i Vizk6mentesités

Oblités Vizzel 4tobliti a g6z616egység cso-
veit. Javasolt az dblités funkcid
végrehajtasa minden g6zdl6s izem

utan.

Itt szadmos ételhez taldlhat elére
programozott bedllitdsokat.

(P}  Programok

Erintémezék és kijelzé

Az érintémezbkkel beadllithatja készlléke kilonféle
kiegészit6 funkcidit. A kijelz6n latja a hozza tartozé
értékeket.

Erintépanelek

Az alabbiakban a kilénféle érintémezdk jelentésének
révid leirasa olvashaté.

Szimbolum Jelentés

~ Mikrohulldm Vélassza ki a mikrohullamu sité
teljesitményfokozatait, ill. kap-
csolja be kiegészitésképpen a mik-
rohulldm funkciot.

e Géz Vélasszon gdzfokozatot, ill. kap-

csoljon be g6zdl8s funkcidt vala-
melyik f(itési mddhoz.

Jelenitse meg a programok vélasz-
tékat, a forgatévalasztéval allitsa
be a program szamat.

(P] Programok
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® [d6funkciok Vélassza ki az id6funkcidkat, és

allitsa be a forgatévalasztéval.

»f=0 Gyors el6me- Révid nyomas: gyors el6melegités
legités/gyerek-  bekapcsoldsa/kikapcsolasa.

zar Hosszu nyomas: gyerekzar bekap-
csolasa/kikapcsolasa.

°C/kg Homérséklet/ Vélassza ki a hémérsékletet/sulyt,
suly és allitsa be a forgatovalasztdval.

>/0 Start/stop Uzemméd elinditasa vagy leallitasa
Utasitas: A hosszd nyomas leéllitja
a folyamatban 1év6 lizemmddot, a
kivalasztott (zemmdd bedllitasai
visszadllnak az alapértékekre.

Kijelzé
A kijelz8 kialakitasanak kdszdnhetben az &sszes adatot
egyszerre leolvashatja réla, minden helyzetben.

Az éppen bedllithaté érték kertil a kézéppontba. A
kiemelést a beallitasi érték alatti és feletti két kis nyil
mutatja.

A kiemelt érték kdézvetlenll a forgatévalasztoval
maddosithatd.

"I Winins

Kijelz6elemek

Az aldbbiakban a kilénféle kijelz8elemek jelentésének
révid leirasa olvashaté.

Szimbolum Jelentés

Q Jelz6ora Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik a jelz6dran
beéllitott idd.

=l |d6tartam Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik az iddtartam.

C) ld6 Ha a szimbélum meg van jeldlve, a

kijelz6n megjelenik a pontos idé.

h:min Ora/perc |dtartam 6réban és percben

min:s Perc/éra |d6tartam percben és 6raban

0] Gyerekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyerek-
zér be van kapcsolva.

Felfogdtartdly  Felfogotartaly allapotkijelz6je

Viztartaly Viztartaly allapotkijelzéje

=
=

4

Gyors felfités ~ Ha a szimbdlum vil4git, a gyors fel-

flités be van kapcsolva.

Vizkémentesités Ha a szimbélum vildgit, sziiksé-
gessé valt a késziilék vizkémente-
sitése.

=
[
&
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Felfogotartaly és viztartaly allapotkijelzéje

Az allapotkijelz8 csak akkor vilagit, ha a felfogotartaly
vagy a viztartaly szikséges a kivalasztott izemmaddhoz.
Kilénbdz6 allapotok megjelenitésére alkalmas, és
informacidt nyujt a kezeléshez sziikséges lépésekrdl.

Viztartaly allapotkijelzéje

Szimbo- Jelentés

lum

A szimbélum A viztartaly a tartdly rekeszében
vilagit, a nyil vil- helyezkedik el, és feltéltést igé-
log nyel.

A szimbdlum vil- A viztartaly nem a tartaly rekeszé-

log, a nyil nem  ben helyezkedik el, és a helyére
lathatd kell tolni.
A szimbdlum A viztartdly a tartaly rekeszében
vilagit, a nyil helyezkedik el. Nincs tovabbi ten-
nem |athatd nivalo.

Felfogotartaly allapotkijelzéje

Szimbo- Jelentés
lum

A szimbdlum A felfogdtartaly a tartaly rekeszé-

vilagit, a nyil vil- ben helyezkedik el, és kitritést

log igényel.

A szimbdlum vil- A felfogdtartaly nem a tartély
log, a nyil nem  rekeszében helyezkedik el. Tolja

lathaté be a felfogétartalyt a helyére.

A szimbdlum A felfogdtartély a tartaly rekeszé-
vilagit, a nyil ben helyezkedik el. Nincs tovabbi
nem lathatd tennivald.

Hémérséklet-kijelz6
Az id6kijelzés mellett jobbra talalhaté kék h6mér§ jelzi,
hogy a készilék felf(it.

Ha be van dllitva f(itési mod, a sitétér melegedésével
parhuzamosan a h6mérdé négy lépésben teljesen kékre
valt.

Grillezésnél és g6znél a h6mér6 azonnal teljesen kéken
vilagit.
Mikrohulldm funkcidnal a h6mérd nem vilagit.

Amikor a h6mér6 teljesen kéken vilagit, az elémelegités
soran a készlilék elérte az étel betolasahoz sziikséges
optimalis idét.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a bedllitott h6mérséklet
a sUtétérben [évé tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai izemmod

Energiatakarékossag céljabdl a kijelz6 fényereje 22 6ra
és 5:59 kdz6tt automatikusan alacsonyabb értékre
csokken.
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Forgatovalaszto = Grill Grillfokoza-  Lapos grilleznivalok, példéul

A forgatévélasztéval médosithatja a kijelz6n kiemelve tok: steak, virsli vagy piritds grilleze-
megjelend bedllitott értékeket. 1=gyenge Séhez és csbben sitéshez.

A listak, pl. a programok listdja az utolsé pont elérése 2 = kozepes

utén ismét az elsére ugrik. 3 = er6s

Egyes értékeknél, pl. a slly esetében a forgatévalasztot Légkeveré- 100-190 °C  Szarnyas, egész hal és nagyobb
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis ses grillezés hiisdarabok siitéséhez.

érték elérése utan.
Ajanlott értékek

Uzemmodok A készllék minden flitési médhoz megad egy javasolt
hémérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a

Készlléke kuldnféle Gzemmddokkal rendelkezik, amelyek mindenkori tartomanyban médosithatja.

megkénnyitik a készlilék hasznalatat.
Ennek pontos leirdsat a megfelel§ fejezetekben talalja.

Uzemmod Hasznalat

Goz

A g6z0616s funkcid 6nalléan vagy barmely mas flitési

Fitési modok Eteleinek optlmélls elkészitéséhez maddal. illetve mikrohulldmmal kombinalva is
— "A készilék kezelése"  kilonféle finomhangolt fiitési hasznalhaté.
a(z) 16. Oldalon mddok allnak rendelkezésre. o L o o
: A g6z618s funkcid optimalis hasznalatdhoz tavolitsa el a
Mikrohulldm Mikrohulldmmal az ételeket kiilond- rostélyt. Tolja be az Uiveg serpeny6t a 3. betolasi
— "A mikrohullamy sitg" ~ sen gyorsan lehet f6zni, felmelegi- magassagra, majd helyezze a g6zparoléedényt az Giveg
a(z) 17. Oldalon teni és felolvasztani. serpenydbe.
Gz Eteleinek optimalis elkészitéséhez

— "G6z" a(z) 20. Oldalon ~ kuldnféle finomhangolt gézfokoza-
tok allnak rendelkezésre.

Mikrohullammal kombinalt ~ Ekkor egy f(itési méd mellé kiegé-
izemmdd szitésképpen bekapcsolhatja a
— "Mikrohullammal mikrohullamot. 3
kombindlt Gzemmadd
beallitdsa" a(z) 19. Oldalon

(Gi6z616s kombinalt Gzem-  Ekkor egy f(itési mod mellé kiegé-

mad szitésképpen bekapcsolhatja a
— "G6zzel kombinélt gozfunkeiot, Gézfokozatok
g(zf)”‘zTOdoﬁjZT(')'r'fasa A g62616s funkcidhoz kiildnféle erésségek allnak

o o o . rendelkezésére. A g6zfokozatokat a 2R érintémezdvel
Tisztitas A tisztitashoz kulonféle funkciok vélaszthatja ki. A kivalasztott g6zfokozat megjelenik a
— "Tisztitasi funkcio” allnak rendelkezesére: Vizkomen- kijelzén.
a(z) 32. Oldalon tesités és Oblités.
Alapbeallitasok Késziilékének alapbeallitasait sajat Eg;at :gfse“z" HEEHIEIED MIBEE
— "Alapbeallitasok" elképzeléseihez igazithatja. S .
a(z) 29. Oldalon 1 alacsony Zdldség, hqs, hal és o

: gyumdlcs kiolvaszta- (r\*l
séhoz. el
Flitési médok
) i o . 3 2 kozepes Desszert, hal és virsli
Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek e e Q
megfeleld fltési mddot, az aldbbiakban bemutatjuk a e 2
kildbnbségeket és a felhasznalasi terlleteket.
Az egyes f(itési mddok szimbdlumai segitik azok 3 e Z6ldség, hal, koretek
felismereset. készitéséhez, gyimal- A 3
Fiitési mod Hémérsék- Hasznalat csaszalashoz és ™
let blansirozashoz.
Forrd 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszi-
levegd nes tortak felolvasztésa.

100-230 °C  Egy szinten valé sitéshez.

11
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Mikrohullam

Kilonféle mikrohullam-teljesitmények fokozatokban
allnak rendelkezésére a klldnféle ételeknek és elkészitési
moédoknak megfelel6en. A mikrohulldm-fokozatok nem
mindig felelnek meg a pontos, wattban kifejezett
szamnak, amelyet a készlilék hasznal.

A kovetkez6 mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Maximalis idétartam

Mikrohullam-fokozat

90 1 d6ra 30 perc
180 1 d6ra 30 perc
360 1 dra 30 perc
600 1 d6ra 30 perc
1000 30 perc

A mikrohullam funkcié énalléan vagy barmely mas flitési
maddal, illetve g6zfunkcidval kombinalva is hasznalhatd.

Kivétel:
1000 W mikrohullam-fokozat
Forré levegd, 40°C

A mikrohullam és a flitési médok vagy a g6zfunkcid
kombinaciojardl tébbet tudhat meg itt:

— "Mikrohullammal kombinalt izemmadd beallitasa"
a(z) 19. Oldalon

Sutéter
A sitétér kilonféle funkcidi leegyszerdsitik késziléke

kezelését. Igy pl. a stt6tér nagy felllet(l kivilagitast kap,
és a készliléket hitéventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban lévé Gzem kdzben kinyitja a késziilék

ajtajat, az lzemmadd szilinetel. Csukja be az ajtdkat, és
koppintson a I>/0O mez6re az Uzem folytatasahoz.

Sitétér-vilagitas

A s(tétér-vilagitas mindig bekapcsol Gzem kézben.
Amikor az Gzem véget ér, a vilagitas kikapcsol.
Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sttétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a

készllék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sit6tér-
vilagitas automatikusan kikapcsol.

Hlitoventilator

A készuléke rendelkezik egy hiit6ventilatorral is. A
hitSventilator szilkség esetén Gzem kdzben bekapcsol. A
meleg levegd az ajté felett tavozik.

Uzemelés utan a hiitéventilator még egy ideig tovabb
mUkodik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kildnben a késziilék
tdlmelegszik.

12

Utasitasok

« Mikrohulldm Gzemmddban a készullék hideg marad.
Ennek ellenére a hitéventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohullam Gzemmadd befejezése
utan is tovabb miikédhet.

« Az ajtolivegen, a belsé falakon és a sité aljan
kondenzviz gyllhet 6ssze. Ez normalis jelenség, a
készllék mikddését nem befolyasolja. F&zés utan
térélje le a kondenzvizet.

Tartaly kezel6feliilete

A tartaly kezel6fellilete a késziilék ajtaja alatt talalhatd, és
hozzaférést biztosit a felfogotartalyhoz és a viztartalyhoz.
Mindkettd a tartaly kezel6felllete mogott helyezkedik el. A
tartaly kezel6fellletének nyitasahoz és zarasahoz tegye a
kévetkezOket:

Nyitashoz nyomja meg réviden a tartaly kezel6felliletének
kdzepét. A tartaly kezel6felulete felemelkedik.

Zarashoz hajtsa lefelé a tartaly kezel6felliletét, és nyomja
meg roéviden a kézepét. A tartaly kezel6fellilete zarva van.

Viztartaly

A készilék viztartallyal van felszerelve. A viztartaly a
tartaly kezel6felllete mogétt jobbra talalhatd. Gézzel
m(ik6d6 lzemmaddok hasznalatahoz téltse fel vizzel a
viztartalyt. — "Viztartaly felt6ltése" a(z) 21. Oldalon

Ha a viztartaly szimbdlum (& nyila villog, akkor fel kell
télteni a tartalyt friss vizzel.

A viztartaly kivételére és betoldsara szolgéld
fogantyu

Betéltényilas

Tanksapka



Felfogotartaly

A készulék felfogotartallyal van felszerelve. A
felfogotartaly a tartély kezelSfelllete mogott balra
talalhatd. A tisztitasi funkcidk végrehajtasa el6tt és utan
Uritse ki a felfogotartalyt— "Tisztitasi funkcid"

a(z) 32. Oldalon

Ha a felfogétartaly szimbdlumanak [ nyila villog a
kijelz6n, akkor ki kell Uriteni a felfogétartalyt.

—
éz
—

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Felfogdnyilasok

Tanksapka

A készilék megismerése hu
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B Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit§ tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok

Készliléke a kovetkez6 tartozékokkal van felszerelve:

Rostély
> Hasznalhat6é edényalatétként
- sUt6formakhoz, vagy grillezéshez
és atslitéshez.

a8  Arostélyt grillezéshez a 3. és 4.
betoldsi magassagon hasznalja.
A rostély nem alkalmas csak
mikrohullamu vagy csak g6zo6l8s
Uzemmaddra.
Betolaskor vegye figyelembe az
,a" betolasi iranyt.

Uvegserpenyé
\/ Az (iveg serpeny6t minden
Uzemmaddban és kombinalt

Uzemmodban hasznalhatja sltés
céljara. Ezenkivul kifrocskolés
elleni védGeszkdzként is szolgal,
amikor kézvetlen(l a rostélyon
grillezi az ételt.

Hagyja lehdlni az Gveg
serpeny6t, mielétt megtisztitja
vagy hideg vizbe helyezi,
masként az lveg megseérilhet.

Gézparoléedény

A gézparoléedényt helyezze az
Uveg serpeny@be, ha g6z06l6s
vagy mikrohullamu Gzemméddal
kivan sitni. Ehhez a 3. betolasi
magassagra tolja be az liveg
serpeny6t. Az élelmiszereket
kdzvetlendll a gézparoldedénybe
helyezheti.

A g6zparoléedény
mosogatdgépben tisztithatd.

Ne hasznalja a gézparoldedényt
csak mikrohullamud Gzemmaddal,
illetve grill, forré levegé vagy
légkeverGs grill fitési moéddal.

Kizardlag a készulék gyartdjanak eredeti tartozékait
hasznalja. Azok specidlisan a késziilékhez késziiltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, a szakkereskedésekben
vagy az interneten vasarolhat.
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Kiegészit6 tartozékok

A készilék tipusatdl figgben kiildonféle tartozékok
lehetnek a csomagban.

Betétrostély

2> Sutéshez. A betétrostélyt labaival
~~lefelé dllitsa az liveg serpenyé&be.
Ez biztositja a lecsepegb zsir és
huslé felfogasat. A betétrostély
nem alkalmas mikrohulldmu vagy
g6z616s lzemmdadra.

Kiegészit6 tartozékok

Tovabbi tartozékok a vev@szolgalatnal vagy
szakkereskedésekben kaphatdk.

Kiegészitd tartozékok

Uveg sitotal
Pérolt ételekhez és felfdjtakhoz, melyek sitében késziilnek.

Tartozék behelyezése

A s(tétérben 4 betolasi magassdg talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrdl felfelé szamoztuk.

4 ||
=
2— -
U1
0—T1

Helyezze a tartozékot a vezet8sinbe, és tolja be teljesen.

Utasitas: A sit6tér alja (0. szint) kiilénésen mikrohullamu
Uzemmdédhoz alkalmas, mivel itt a legjobb a mikrohullam-
teliesitmény. Ehhez kizardlag mikrohullamhoz alkalmas
edényt hasznaljon.



BN Az elsé hasznalat el6tt
elvégzendé tennivaldk

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készullékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
sUtbteret és a tartozékokat.

A késziiléket teljesen 0ssze kell szerelni, és
csatlakoztatni kell az elektromos halézathoz.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitadsara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A 200 érték villog a kijelzén, és a © szimbdlum

vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztéval allitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ® mezére.
Az id6t a készllék bedllitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készlléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id6 bedllithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelzén megjelenik a © szimbdlum és a pontos idé.
A forgatdvalasztoval allitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezdre.
Az id6t a készUllék beallitotta.

N

Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitasa utan nem koppint a ®
mezdbre, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a bedllitott értéket.

« Ha a bedllitas id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készilék Standby allapotban t6rténd
fogyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az id6t.

Vizkeménységi tartomany beallitasa.

Ahhoz, hogy a készilék megbizhatéan emlékeztessen a
kiisz6bdn allé vizkbmentesitésre, helyesen kell
bedllitania a vizkeménységi tartomanyt.

Gyarilag a 4-es vizkeménységi tartomany (nagyon
kemény) van beallitva.

Figyelem!
Készilék karosodasa nem megfelels folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztilldlt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizardélag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznéljon.

Az els6 hasznalat el6tt elvégzendd tennivaldk hu

Utasitasok

« Ha aviz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

« Hakizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

« Ha asvéanyvizet haszndl, dllitsa be a ,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

« Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet haszndljon.

Vizkeménységi tartomany Beallitas

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/l értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l értékig) 2 kdzepes

3 (2,5-3,8 mmol/l értékig) 3 kemény

4 (3,8 mmol/l érték felett) 4 nagyon kemény

A vizkeménységi tartomany az Alapbeallitdsok meniben
mddosithatd.— "Alapbeallitasok” a(z) 29. Oldalon

Sutoter és tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szor készitene ételt a készilékkel, tisztitsa meg
a slt6teret és a tartozékokat.

A siitoter tisztitasa

Az Uj szag megsziintetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sUtéteret. Ehhez legjobb egy ora felfiités forro levegbvel
180 °C-on. Ugyeljen ra, hogy ne maradjanak a
sut6térben csomagoldéanyag-darabok.

1. A funkciévalasztéval dllitsa be a forré levegét [&).
2. A forgatdévalasztéval dllitsa be a 180 °C értéket.
3. Koppintson a I>/0O mezébre.

A készlilék elkezd fliteni.
Egy dra elteltével kapcsolja ki a késziiléket. Ehhez
koppintson a I>/0 mez6re, majd forgassa a
funkcidvalasztét a nulla-allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan
tisztitsa meg azokat forr6 mosogatdszeres vizzel és egy
puha térléruhaval.
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hu A készilék kezelése

EY A késziilék kezelése

A kezel6elemeket és azok mikddését korabban mar
megismerhette. Az aldbbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a késziiléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan allithatja be az egyes
Uzemmadokat.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Miel6tt bedllithatna valamit a késziilékén, be kell
kapcsolnia azt.

Utasitas: A gyerekzar csak kikapcsolt késziléken
allithatd be. Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is
lathaté a kijelzén.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készlilék
automatikusan kikapcsol.

Késziilek bekapcsolasa

Forgassa el a funkcidvalasztét a készUllék
bekapcsolasahoz.

A kijelz6n megjelenik egy kiemelt standard érték. A
készllék zemkész.

Az Gzemmdédok bedllitdasanak mddjat az egyes
fejezetekben ismertetjik.

A késziilék kikapcsolasa

Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

Az esetlegesen folyamatban lev§ funkciét a készllék
megszakitja.

Az id6 megjelenik a kijelzén.

Utasitas: Az alapbeallitdsoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt készlléken megjelenjen-e a pontos id6.

Uzemmad beallitasa

Egy Gizemmdd kivélasztasa utan javasolt értékek jelennek
meg a kijelzén. Ezt a bedllitast azonnal elindithatja.

Altalanosan érvényesek az alébbiak:

1. A funkcidvalasztdval valassza ki az lzemmddot.

2. Szlkség esetén végezze el a tovabbi bedllitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel§ mezdre, majd a
forgatévalasztéval modositsa az értéket.

3. Koppintson a I>/0 mez6re.

A készlilék elinditja az tzemmaddot. A /0O LED vilagit.
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Flitési mod és homérséklet beallitasa
Példa: forré levegé [&]200°C

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegd (&) flitési
madot.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkez§ ajanlott
hémérséklet: 160 °C.

2. A forgatévalasztoval allitsa be a kdvetkez6
hémérsékletet: 200 °C.
3. Koppintson a >/0O mezdbre.

A késziilék elkezd fiteni. A D>/0 LED vilagit. A
hémérséklet-kijelz8 savja végigér.

A forgatovalaszto segitségével lzem kézben barmikor
médosithatja a h8mérsékletet.

Utasitasok

« A felflités utan a flitési médidl figgben eléforduld
csekély hémérséklet-ingadozasok normalisak.

« Uzem kézben a h6mérséklet nem éllithaté 40°C-ra.

Id6tartam beallitasa

Fltési mod és h6mérséklet beallitasa.

2. Koppintson a ® mezdre, amig a =l szimbdlum nem
jelenik meg kijeldlve.

A forgatovalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.
4. Koppintson a >/0O mezdbre.

A késziilék elkezd fliteni. A >/O LED vilagit. Az
id8tartam leteltét mutatja a kijelzé.

-

b

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezére, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készUllék mikddése megall, a >/0 LED villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a >/0O mezdbre.
A késziilék mikodése folytatodik, a >/0O LED vilagit.



Uzemméd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az lzemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb miikédhet a hdtéventilator.

Gyors felftités

A gyors felflitéssel a készllék rendkivil gyorsan eléri a
bedllitott h6mérsékletet.

A gyors felf(itést 100 °C bedllitott h6mérséklet felett
hasznalja. A gyors felflités a kévetkez6 flitési médoknal
all rendelkezésre:

. Forrd leveg6 (Kivéve: Forrd levegd, 40 °C)
. Légkeverds grillezés

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor

tegye be a sitétérbe, amikor a gyorsfelfiités befejez8dott.

1. Fitési méd és hémérséklet beallitasa.
2. Koppintson a »§$<® mezére.

A kijelz6n a »% szimbolum vilagit.
3. Koppintson a I>/0O mezbre.
A készlilék elkezd flteni. A >/0O LED vilagit.

A gyors felflités befejez6dott

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelzén kialszik a »$%$
szimbdlum. A készllék a beallitott fitési méddal és
hémérséklettel miikodik tovabb. Ekkor tegye be az ételt a
sUt6térbe.

A gyors felflités megszakitasa

Koppintson a »%=® mez8re. A kijelz6n kialszik a »§$
szimbdlum. A készlilék a bedllitott f(itési méddal és
hémérséklettel mikodik tovabb.

Utasitas: A gyors felf(ités legkésébb 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivalddik,
ha a készlléket beadllitott id6tartam nélkil hosszabb ideig
Uzemelteti.

9 dra elteltével a késziilék automatikusan kikapcsol.

A mikrohullamd sité  hu

[E] A mikrohullamu siité

A mikrohullammal az ételeket kuléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmad éndlldan vagy pedig mas flitési méddal
kombinalva is hasznalhatd.

A mikrohulldm optimalis hasznélatahoz vegye figyelembe
az edényekre vonatkozé utasitasokat, és tartsa be a
hasznalati utmutaté végén taldlhaté alkalmazasi
tablazatokban szereplé adatokat.

A mikrohullam optimalis hasznalatahoz az edényt
helyezze a slt6tér aljara. Tavolitsa el a rostélyt. Tartsa be
az edényre vonatkozd utasitasokat.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohulldmu siit6ben
vald hasznalatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sériljén meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohulldmu sitében valdé hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az tivegbdl, Gvegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallo mianyagbdl készilt héallé
edények. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.

Talaléedényeket is hasznélhat. Igy nem kell 4traknia az
ételt. Arany vagy ezliist diszités(i edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu siitében, ha az edény gyartdja
garantélja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohulldmokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképz6dés: Ugyeljen arra, hogy a fémtéargyak — pl. a
poharban levé kanal — legalabb 2 cm-re legyenek a
sUtétér falatdl és az ajtd belsé oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajtd bels8 Gveglapjat.

Edényellenérzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a révid ideig
tarté edényellenérzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohullamu sitében valé hasznalatra, akkor végezze el
az aldbbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt V2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a stt6térbe.

2. Ellenérizze kézben az edény h6mérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzddik, akkor

nem alkalmas a mikrohullamu sitében valé haszndlatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzaférhetd részek mikddés kézben felforrdsodnak.
Soha ne érintse meg a forré részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.
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hu A mikrohullamdu sité

Mikrohullam-fokozatok

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készlilék hasznal.

A kovetkez6é mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Hasznalat

Mikrohul- Maximalis idétar-

lam-foko- tam
zat

90 1 dra 30 perc Kényes ételek felolvasztasa-
hoz.

180 1 dra 30 perc Felolvasztashoz és tovabbpa-
rolashoz.

360 1 6ra 30 perc Hus parolasahoz és kényes
ételek melegitéséhez.

600 1 6ra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és
f6zéséhez.

1000 30 perc Folyadékok felforralaséhoz.

Ajanlott értékek:

A készUllék minden mikrohullam-teljesitményhez ajanl egy
id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az adott
tartomanyban modosithatja.

A maximum beallitas csak folyadékok felmelegitésére
szolgal, ételek felmelegitésére nem. A késziilék védelme
érdekében egy id6 utan a mikrohulldm maximalis
teljesitménye lecsdkken Iépésrél Iépésre a 600 W-os
fokozatig. A lehdlési id6t kdvet8en a teljes teljesitmény
rendelkezésre all.

Az id6beallitas intervallumai

Az id6tartam bedllitdsanal hasznalt intervallum az
id6tartam fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 méasodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 mésodperc
15 perc - 1 6ra 1 perc

1 éra—1 dra 30 perc 5 perc

Mikrohullam tizemmaod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-fokozat, 5 perces
id6tartam.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a Mikrohullam
fltési modot.
A készllék Uzemkész. A kijelz6n megjelenik
javaslatként a maximalis mikrohullam-teljesitmény ==,
ez az érték barmikor moédosithatd.
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2. A mikrohulldm-fokozat érintémezdével valassza a
kivant teljesitményfokozatot.

A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id6tartam.

3. A forgatévalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor beadllithatja az id6tartamot, azutan a
mikrohullam-fokozatot.

4. Koppintson a I>/0O mez6re.

~04:59..

Az id6tartam letelte a kijelz6n kdvethet6. A /O LED
vilagit.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. Koppintson egy tetszéleges
mez@8re, vagy nyissa ki a készllék ajtajat.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztoval médositsa az idétartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a mdodositast.

Mikrohullam-teljesitmény moédositasa
Koppintson a == mezdre, amig a kijelzén ki nem vélasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok

« TObbszori koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohulldm funkciot csak az inditas utan adja
hozza, a készilék szlinetelteti a miikddést. Inditsa el
az Uzemet a /0 mezdbvel



Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezére, vagy nyissa ki a késziilék
ajtajat.
A késziilék miikédése megall, a >/0O LED villog.
Csukja be a készilék ajtajat.
3. Koppintson a I>/0O mezbre.

A készllék mikodése folytatodik, a >/0 LED vilagit.

N

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az izemmdd megszakad, és az dsszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

Mikrohullammal kombinalt izemméd
beallitasa

A mikrohullam funkcié barmely mas flitési méddal és
g6z0618s funkciéval kombindlva is hasznalhatd. A késziilék
f(it, és ezzel egy id8ben bekapcsolja a mikrohullamot. Az
étel igy gyorsabban elkésziil.

Kombinacioés lehetéségek
« RGOz

. Forré leveg6

« [OGril

. Légkeverés grillezés

Kivétel:
1000 W mikrohullam-fokozat
Forré levegd, 40°C

Kombinalt izemmod beallitasa

Példa: forro leveg6 [&] 190 °C és mikrohullam 360 W, 17
perc.

1. A funkciovalasztéval allitsa be a forrd levegé
funkciot.

Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

A forgatdvalasztdval allitsa be a kivant h6mérsékletet.
3. Koppintson a mikrohulldam-teljesitmény == mezdre,
amig a kijelzdn ki nem valasztja a kivant fokozatot.
Megijelenik egy javasolt id&tartam.

A forgatdvalasztoval allitsa be az idétartamot.
Koppintson a I>/0 mezére.

Az Gzemmdd elindul, a >/0O LED vilagit. Az idétartam
leteltét mutatja a kijelz6.

N

ok

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a I>/0 szimbdlum nem vilagit
tovabb. A kombinalt Gzemmdd befejez8dott. A hangjelzés
leallitdsahoz koppintson egy tetszéleges mezére.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa
Koppintson a == mez6re, amig a kijelzén ki nem vélasztja
a kivant fokozatot.

A mikrohullamd sité  hu

Utasitasok

« T0Obbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohullam funkciét csak az inditas utan adja
hozz4, a készillék szlinetelteti a m(ikddést. Inditsa el
az Uzemet a >/0O mezbvel

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mez6ére, vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.
A készilék miikddése megall, a >/0O LED villog.
Csukja be a késziilék ajtajat.
3. Koppintson a I>/0O mezébre.

A készllék mikddése folytatddik, a >/0 LED vilagit.

N

Uzemmod megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az 6sszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az izemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb miikdédhet a h(téventilator.

A sutétér kiszaritasa
M(ikédés utan szaritsa ki a sttét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitotér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a sitéteret, hogy a benne 1évé
nedvesség elparologjon. Végll nyissa ki a készlilék
ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a siit6térbél.

1. Hagyja lehdlni a készuléket.
2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
sut6térbdl, és tordlje fel a nedvességet a sutétér

aljardl.
3. A funkcidvalasztdval valassza a légkeverds grill
lehet&séget

4. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelz6n megijelélve lathatd az idétartam -l
szimbdlum.

5. A forgatdvalasztéval dllitson be 15 perces idGtartamot.

6. A D/0O szimbdlummal inditsa el az izemmddot.
A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készulék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

A siitotér kiszaritasa kézzel

Hagyija lehdilni a készliléket.

Tavolitsa el a szennyez8déseket a sut6térbdl.
Szivaccsal tordlje szarazra a sit6teret.

A készilék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradjon.

bl ol
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B Goz

A g8z0616s funkcid dnélldan vagy barmely mas fitési
madddal, illetve mikrohullammal kombinélva is
hasznalhaté.

A g8z0616s funkcid optimalis hasznalatdhoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az Giveg serpenyét a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a gézparoléedényt az liveg
serpenydbe.

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a

készllekbdl. A géz a hémérséklettél fliggéen nem lathato.

Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készllékhez. Ovatosan
nyissa ki a készilék ajtajat. Tartsa tavol a gyerekeket.

Zajok

Szivattyu

Uzem kdzben zimmégé zaijt hallhat. A zaj a szivattyi
miikédése kdvetkeztében keletkezik. Ez normalis
Uzemzaj.

Sités g6zzel

Gézfokozatok

A g8z0616s funkcidhoz kildnféle er6sségek allnak
rendelkezésére. A g6zfokozatokat a Z= érintémezével
valaszthatja ki. A kivalasztott gézfokozat megjelenik a
kijelzén.

Fo- Intenzi- Hasznalat Kijelzés

kozat tas

1 alacsony Zdldség, hus, hal és
gyumdlcs kiolvaszta-
sahoz.

2 kozepes Desszert, hal és virsli

készitéséhez.

3 erds Z6ldség, hal, kéretek
készitéséhez, gyimol-
csaszalashoz és

blansirozashoz.
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GOz beallitasa

Utasitas: Ha a készUlléket hosszabb ideig nem hasznalta,
el6sz6r hajtson végre egy oOblitést (0]. — "Tisztitasi
funkcidé" a(z) 32. Oldalon

Példa: 2-es gézfokozat: kdzepes, 10 perc.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a G&z [&] funkcidt.

A készulék tzemkész. A normal beallitott érték a
maximalis gézfokozat és a 20 perces id6tartam. A
viztartaly szimbdlum nyila (& villog.

2. Vegye ki a viztartalyt, téltse meg a ,MAX” jel6lésig friss
vizzel, és tolja be teljesen a helyére.— "Viztartaly
feltdltése" a(z) 21. Oldalon

3. Koppintson a & mezdre, amig a el nem éri a kivant
teljesitményfokozatot.

A Kkijelzén a kivalasztott gézfokozat lathatod.

4. A forgatévalasztéval dllitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor beadllithatja az idétartamot, azutan a
g6zfokozatot.

4




5. Koppintson a >/0O mezdre.

9:59...
P

A viztartaly szimbdlum nyila & kialszik, a viztartaly
szimbolum [ vilagit. Az lizemmdd elindul. A >/0 LED
vilagit. Az id6tartam letelte a kijelz6n kdvethets. A
g6zfokozattdl fliggéen a viztartaly tartalma eltéré ideig
lehet elég. Ha a viztartaly az lizemmaéd kézben kidrl,
az lzemmadd megszakad, és a viztartaly szimbdlum
nyila l& villog. Téltse meg a viztartalyt a ,MAX”
jelolésig friss vizzel, és a >/0O mezb segitségével
folytassa az Gzemet.

Utasitasok

« A gbzfokozat mikddés kézben barmikor mddosithatd
a (A mezb segitségével.

« GOzzel t6rténd sités utan térodlje ki a vizgylijté
mélyedést és a sitéteret. — "Minden g6z616s
Uzemmadd utan" a(z) 22. Oldalon

G6zzel kombinalt Gzemmad beallitasa

Egyes flitési médoknal bekapcsolhatja a g6zfunkciét is.
Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetében a készllék
mukddése alatt kiildnbdz6 id6kdzdnkeént és erGsséggel
torténik a g6z befluvasa a sutétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredményt érhet el.

A f6znivald

= ropogos kéreggel rendelkezik

« csillogo feliilettel rendelkezik

« belll szaftos és puha

= csak minimalis mértékben veszit a témegébdl

Kombinacios lehetéségek
. Mikrohullam

. Forro leveg6

« OGril

. LégkeverGs grillezés

Kivétel:
1000 W mikrohullam-fokozat
Forro levegd, 40°C

Kombinalt i1zemmaéd beallitasa
Példa: forrd leveg6 (%] 190 °C 2. fokozatu g6z.

1. A funkciévélasztdval dllitsa be a forré levegé (& fiitési
médot.
Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.
A forgatdvalasztdval allitsa be a kivant h6mérsékletet.
3. Koppintson a g6z 72 mezére, amig a kijelzén ki nem
vélasztja a kivant fokozatot.
A kijelz6n megjelenik a viztartaly (&) szimbdluma.

N

G6z hu

4. Toltse fel a viztartalyt.

5. Koppintson a I>/0O mezére.
Az izemmdéd elindul, a I>/0O LED vilagit. Az id6tartam
leteltét mutatja a kijelz6.

Utasitasok

« Ha aviztartaly az lzemmadd kdzben kilril, az
Uzemmad g8z nélkiil folytatddik. A kijelz6n nem jelenik
meg kijelzés.

« A készilék ajtajanak kinyitasa befolyasolja a f6zési
eredményt. Sités kdzben tartsa a készllék ajtajat
becsukva.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a I>/0 szimbdlum nem vilagit
tovabb. A kombinalt Gzemmadd befejez8dott. A hangjelzés
leallitdsahoz koppintson egy tetszéleges mezére.

Gozfokozat modositasa

Koppintson a = mezére, amig a kijelzén ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitas: Tobbszori koppintassal a fokozat a
legnagyobbrdl a legkisebbre ugrik. A legalacsonyabb
fokozat utan a g6zfunkcid kikapcsol. Ismételt koppintassal
bekapcsolhatja a gézfunkcidt, a legmagasabb fokozatrdl
indulva.

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezére, vagy nyissa ki a késziilék
ajtajat.
A készilék miikddése megall, a >/0O LED villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a >/0O mezére.
A készilék mikddeése folytatédik, a >/0 LED vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utén tovabb muikddhet a hiitéventilator.

Viztartaly feltéltése

A viztartaly a kezel6felilet mdgétt jobbra, a készulék
ajtaja alatt taldlhatd. Miel6tt elinditana egy gézzel m(ik6dé
Uzemmaddot, nyissa ki a viztartaly kezel6fellletét, és
t6ltsén vizet a viztartalyba.

Gy6z8djén meg arrdl, hogy megfeleléen beéllitotta a
vizkeménységi tartomanyt. — "Alapbeallitasok”
a(z) 29. Oldalon

A Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Kizardlag vizet téltsén a viztartalyba. Gyulékony
folyadékokat (pl.alkoholtartalmu italokat) ne télisén a
viztartalyba. A gyulékony anyagok gézei langra
kaphatnak a sutétér forrd fellileteitél (belobbanas). A
készlilék ajtaja kivagddhat. Forré g6zok és szurdlangok
csaphatnak ki.
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Figyelem!
Készllék karosodasa nem megfelel§ folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizardlag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet haszndljon.

Utasitasok

« Ha a viz nagyon kemény, akkor Iagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

« Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel&felliletének
kdzepét.
A tartaly kezeléfelulete kinyilik. A felfogétartaly (balra)
és a viztartaly (jobbra) hozzaférhetd.

2. Vegye ki a viztartalyt helyérdl.

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jel6lésig.

U

4. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
5. Csukjabe at

artaly kezel6feliiletét.

A g6z616s funkcid lzemkész.
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Viztartaly utantoltése

Ha Gzem kézben kilril a viztartaly, a készllék az
Uzemmadtdl fiiggden kilénbdzd mddon reagal:

« G8z06l6s lzemmdd: az zem megszakad, Gizenet
jelenik meg a kijelzén. A legmagasabb g&zfokozaton
egy tartaly viz 30-40 percig elegendd, alacsonyabb
g6zfokozaton Iényegesen hosszabb ideig.

« G6z mikrohullammal: az Gzem megszakad. Egy tartaly
viz kb. 50 percre elegend§.

« Forrd levegd vagy grill g6zzel: az tzem forrd levegbvel
vagy grillel folytatédik, nem jelenik meg lGizenet a
kijelz6n. A legmagasabb gézfokozaton egy tartaly viz
kb. 3 drara elegendd, alacsonyabb gézfokozaton
lényegesen hosszabb ideig.

« Légkeverds grill gézzel: az Gzem légkeverds grillel
folytatodik, nem jelenik meg Uzenet a kijelzén. Egy
tartaly viz kb. 9 érara elegendé.

Utasitas: A megadott id6tartamok eltérhetnek.
Toéltse meg ismét a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.

1. Nyissa a kezel6feliletet.

2. Vegye ki és toltse fel a viztartalyt.

3. Helyezze be a feltdltott viztartalyt, majd zarja a
kezel6fellletet.

Minden g6z616s izemmaod utan

Folyadék marad a sUtétérben. Torélje ki dvatosan a
vizgy(ijté mélyedést és a sitbteret. Javasoljuk, hogy
minden g6zzel mdkddd izemmdd utan hasznalja az
Oblités (0] tisztitasi funkcidt. Ezt kdvetSen Uritse ki és
szaritsa meg a viztartalyt és a felfogdtartalyt.

Utasitas: A vizkéfoltokat egy ecetbe martott kendével
tavolitsa el, ezutan 6blitse le a fellletet tiszta vizzel, és
szdaritsa meg egy puha kendbvel.

Oblités
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

cs@rendszeren keresztll. A viz végul a felfogotartalyban
gyllik 6ssze.

Utasitas: El6fordulhat, hogy az 6blitést kévetéen oldott
mészrészecskeék talalhatok a felfogotartdlyban. Ez
normalis és nem befolyasolja a miikédést.

Inditas

1. A funkcidvalasztéval vélassza ki az 6blitést [a).
Megijelenik a program id6tartama. Az id6tartam nem
mddosithatd.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt helyérdl, és Uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és 6ntse ki az esetleges maradék
vizet. Mossa ki alaposan és téltse fel ismét friss vizzel.
Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly takarélemezét.

Koppintson a I>/0 mezére.

A késziilék vizet pumpal a cséveken keresztll. Az
id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd. Ha az idétartam
letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a felfogotartalyt.

arobd
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Viztartaly kilritése

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel6fellletének
kbzepét.
A tartaly kezel6fellilete felemelkedik.

2. Vegye ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

4. Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,
majd tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

5. Puha térl6kendével tordlje szarazra az 6sszes

alkatrészt.

Dorzsolje szarazra a fedél tomitését.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a

helyére.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel6fellletét, és nyomja meg
réviden a kdzepét.
A tartaly kezel&felulete zarva van.

g

No
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Figyelem!

« Aviztartalyt ne szaritsa a forro siit6térben. A viztartaly
megsérilhet.

= Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatégépben. A viztartaly
megsérilhet.

Vizgylijté mélyedés tisztitasa

Hagyija lehdlni a készliléket.

Nyissa ki a tartaly kezel&felUletét.

Vegye ki a felfog6tartalyt és a viztartalyt.

A sUtétér alatti vizgy(ijt6 mélyedést a tordlje ki egy
nedvszivé kendével (El. 4bra).

PONA
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A siitotér kiszaritasa
M(ikddés utan szaritsa ki a siitét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A sutétér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a stt6teret, hogy a benne lévé
nedvesség elparologjon. Végul nyissa ki a készllék
ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a siit6térbdl.

1. Hagyja leh(ini a készuléket.

2. A nagyobb szennyez6déseket azonnal tavolitsa el a
sutétérbdl, és torolje fel a nedvességet a sutétér
aljarol.

3. A funkcidvalasztéval valassza a légkeverés grill
lehet&séget

4. Koppintson kétszer a (© mezére.

A kijelz6n megjeldlve lathaté az idétartam -
szimbdlum.

5. A forgatdvalasztdval dllitson be 15 perces id6tartamot.

Géz

6. A D/0O szimbdélummal inditsa el az izemmédot.
A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készulék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

A sutoter kiszaritasa kézzel

Hagyja lehdini a késziléket.

Tavolitsa el a szennyez8déseket a sut6térbdl.
Szivaccsal t6rolje szarazra a slt6teret.

A készilék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradjon.

pOMS

hu
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Bi Automata programok

Az automata programokkal egészen egyszerien
készithet el ételeket. Valassza ki a programot, és adja
meg az étel sulyat. Az automata program atveszi az
optimalis beallitast. 30 program kéziil valaszthat.

Utasitasok

« Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje

meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse

a sulyt lefelé vagy felfelé.

Az élelmiszert a hideg sit6térbe tegye.

A programokhoz mindig olyan h&allé edényt

hasznaljon, amely alkalmas a mikrohullamu sitében

valé haszndlatra, pl. iveg- vagy keramiaedényt.

Vegye figyelembe a programtablazatban szereplé,

tartozékokra vonatkozd tudnivaldkat.

» Az optimalis f6zési eredmény érdekében csak
kifogastalan ételeket és a hiit6bdl kivett hust
hasznaljon. Mélyh(itott termékek esetén csak
kdzvetlenll a mélyhiitébdl kivett ételeket hasznaljon.

Program beallitasa
Példa az abran: 3-as program 1 kilogramm sullyal.

1. Allitsa a funkciévalasztét a [P] automata programra.
A kijelz6n megjelenik az els programszam és egy
javasolt suly.

N

. Aforgatdvalasztéval valassza ki a 3-as
programszamot.

@«

Koppintson a kg mezére.
A kijelz6n a sulybeallitas van kiemelve.
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4. Allitsa be az 1 kg sulyt a forgatévalasztéval.
A készilék automatikusan beallitja a sulyhoz
megfelel6 id6tartamot.

5. Koppintson a I>/0O mezére.
A program elindul. A kijelzén lathatéan lefut az id6tartam,
a hémérsékletjelz6 sav és a LED D/0 vilagit.

N

¢ +05../P0C3
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Utasitasok

= Inditas el6tt a [P] és a °C/kg mez6 segitségével valthat
a programok és a suly kézott.

« Inditas utan a programszam és a suly mar nem
maodosithatd. A bedllitott sulyt a °C/kg mezé

segitségével jelenitheti meg.

A program befejez6dott

Egy hangjelzés hallhaté. A program befejez6détt, a
készllék mar nem f(it.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Program modositasa

1. Kb. 4 mésodpercig tartsa nyomva a >/0 mez6t.
A rendszer visszaallitja a programot.
2. Valassza ki az uj programot.

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezé8re, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készilék m(ikddése megall, a >/0O LED villog.

2. Csukja be a késziilék ajtajat.

3. Koppintson a >/0O mezébre.
A készulék mikddése folytatodik, a I>/0 LED vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az dsszes beallitas térl6dik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.
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Programtablazat

Program Etel Suly kg-ban Edény / tartozék, betolasi Megjegyzések Kiilonleges megjegyzések

Felolvasztas

P 01

P 02

P 03

P 04

Daralt his*
Halfilé*
Darabolt csontos

csirke*

Kenyérszeletek*

Szarnyas, hus, hal

P 05

P 06

P 07

P 08

P 09

P10

P11

P12

P13

P 14

Darabolt csirke,
friss*

Silt hatszin, ango-

losan

Silt hatszin,
rézsaszin

Silt hatszin, atsi-
tve

Béranycomb
csonttal, enyhén
sutve

Béranycomb
csonttal, atsiitve

Hal, egész, friss

Halfilé, friss

Halfilé, fagyasztott

Egytalétel friss
hozzavaldkbol™

Zoldségek és koretek

P15

P16

P17

Brokkoli, friss

Borso, fagyasztott

Szeletelt répa,
friss

0,10 -

0,10 -

0,15 -

0,10 -

0,15 -

0,50 -
0,50 -
0,50 -

1,00 -

1,00 -

0,20 -

0,20 -

0,20 -

0,50 -

0,10 -

0,10 -

0,10 -

1,20

1,00

1,20

0,50

1,00

2,00
2,00
2,00

2,00

2,00

1,20

0,50

0,50

2,00

1,00

1,00

0,75

magassag

lapos, nyitott edény
Sitétér alja

lapos, nyitott edény
Sitétér alja

lapos, nyitott edény
Sitétér alja

lapos, nyitott edény
Sutétér alja

rostély + (ivegserpenyd

3. és 2. szint
livegserpenyd

1. szint

livegserpeny6

1. szint

livegserpenyd

1. szint

livegserpenyd

1. szint

livegserpenyd

1. szint

gdzparoldedény + Uvegser-
penyd

3. szint

gbzparoléedény + lvegser-
penyd

3. szint

g6zparoldedény + lvegser-
penyd

3. szint

edény feddvel
Satétér alja

gbzparoléedény + lvegser-

penyd
3. szint

gbzparoléedény + lvegser-

penyd
3. szint

gdzparoléedény + Uvegser-

peny6
3. szint

Csak mikrohulldmd
s(it6hoz megfeleld
edényt hasznaljon.

Csak mikrohullamd
stit6hoz megfeleld
edényt hasznaljon.

Csak mikrohulldmd
s(it6hoz megfeleld
edényt hasznaljon.

Csak mikrohullamd
stit6hoz megfeleld
edényt hasznaljon.

Csak mikrohullamd
stit6hoz megfeleld
edényt hasznaljon.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Egyformén lapos
halfiléket haszndl-
jon. Toltse fel a
viztartalyt.

Csak mikrohullamd
stit6hoz megfeleld
edényt hasznaljon.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Daralt his marha-, barany- vagy ser-
téshusbol. A mar felolvadt daralt hust
megforditds utan tegye kilén.

Filé csukabdl, tékehalbdl, vorés mar-
nabdl, tengeri lazacbél, fogasbdl

A b6rés oldalaval lefelé tegye az
edénybe

Blza-, kevert blza- és teljes ki6rlésli
liszthdl készlilt kenyér. Csak szilksé-
ges mennyiségl kenyeret olvasszon
fel. Gyorsan masnapossa valik. Sz(ik-
ség esetén valassza szét a szeleteket.

Csirkecomb, fél csirke, bérés oldalaval
lefelé

A belsejét locsolja meg citromlével.

Egyforma adag hust, zéldséget és
alaplét vegyen, és az dsszsulyt adja
meg.

Minél vastagabbak a szeletek, annal
keményebb marad. Ha inkdbb teljesen
puhdra szeretné, adjon meg nagyobb
sulyt az automata programban. Ezéltal
a programid@ hosszabb lesz.

* Vegye figyelembe a megforditasi jelzést ** Vegye figyelembe a keverési jelzést
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Program

Kényelem

* Vegye figyelembe a megforditasi jelzést ** Vegye figyelembe a keverési jelzést
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Automata programok

P18

P19

P 20

P 21

P22

P23

P24

P25

P 26

P27

P 28

P29

P 30

Z4ld sparga, friss

Tojas, lagyra fézve 2 - 10 darab

Rizs**

Sitében siilt bur-
gonya

Sés burgonya

GylUmalcskompot™

Haséabburgonya,
fagyasztott*

Krokett, fagyasz-
tott*

Pizza, eldslitott,
hitott

Pizza, el@sitott,
fagyasztott

Tésztafelfujt, elé-
f6z0tt és hitott

Egytélétel melegi-
tése, hiitott

Fagyasztott egyta-
létel melegitése

Suly kg-ban

0,10 -

0,10 -

0,20 -

0,20 -

0,30 -

0,20 -
0,25 -
0,10 -
0,10 -

0,30 -

0,20 -

0

20 -

0,70

0,50

1,50

0,50

0,80

0,80
0,80
0,60
0,50

1,00

0,50

0,50

Edény / tartozék, betolasi
NEGEERED]
g6zparoléedény + livegser-
penyd

3. szint

gbzparoldedény + livegser-
penyd

3. szint

magas edény feddvel
Sitétér alja

Rostély
2. szint

g6zparoldedény + livegser-
peny6

3. szint

lapos edény livegserpenyén
3. szint

dvegserpeny6
2. szint
{vegserpenyd
2. szint

Rostély
2. szint

Rostély
1. szint
edény Gvegserpenyén
2. szint

lapos edény (ivegserpenydn
3. szint

lapos edény (ivegserpenydn
3. szint

Megjegyzések

Toltse fel a viztar-
talyt.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullamu
sit6héz megfeleld
edényt hasznaljon.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullamu
sit6hoz megfeleld
edényt hasznal-
jon. Toltse fel a
viztartalyt.

Csak mikrohullamu
sit6héz megfeleld
edényt hasznaljon.

Csak mikrohullam
stitéhéz megfeleld
edényt hasznal-
jon. Toltse fel a
viztartalyt.

Csak mikrohullam
stitéhéz megfeleld
edényt hasznal-
jon. Toltse fel a
viztartalyt.

Kiilonleges megjegyzések

Ne tegye egymasra az ételeket

Tytktojas, héitstt

Ne hasznaljon féz6tasakos rizst, csak
hosszlszem rizst. 2-3-szoros men-
nyiség( vizet adjon a rizshez. Hagyja
a program befejezése utan még kb. 5-
10 percig pihenni.

Kb. 250 g kdzepes burgonyat mosson
meg, szaritson meg, majd a héjat villa-
val szurkalja meg tobbszor.

Burgonya, hamozott és kockazott.

Minél nagyobbak a darabok, annal
keményebb marad.

Adjon a gylimélcsokhdz egy kevés
cukrot és fahéjat. Bogyds gylimélcsbdl
készillt kompotnal a malnat és az
epret csak a keverési jelzésnél adja
hozza.

Ne tegye egymasra az ételeket

Ne tegye egymasra az ételeket
Pizza vékony tésztaval

Vékony tésztaju pizza, pizza-bagett

Lasagne, canelloni vagy tésztafelfuijt
el6f6zott tésztaval




[Q1défunkcidk beallitasa

A készllék kildnboz6 id6funkcidkkal rendelkezik. Az ©
érintémezd segitségével el6hivhatja a men(t, és
valtogathat az egyes funkciok kozott. A kijelzén
vilagitanak a rendelkezésre all6 funkcidk szimbdlumai, az
éppen kivalasztott funkcid kiemelve jelenik meg.

Idéfunkcio Hasznalat

L JelzGéra A jelz6dra tgy miikodik, mint egy tojasf6z6
ora. Az izemmddtél és a tdbbi id6funkcid-
tdl fliggetlendl mikadik, és nincs hatassal
a készillékre.

A bedllitott id6tartam lejartaval a késziilék
automatikusan befejezi a mikodést.

Amig nem fut mas funkcié az elétérben,
addig a kijelz6 a pontos id6t mutatja.

%I Id6tartam

® 1dé

Csak a f(itési mod beallitasa utan jelenitheti meg az
id6tartamot a G mezdvel. A jelz6éra barmikor beallithatd.

Egy id6tartam vagy jelzési id8 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ©
mezdre koppintva.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal médosithatja, hogy egy
hangjelzés milyen hosszan hallatsszon.
— "Alapbedllitasok" a(z) 29. Oldalon

Kérdezze le az id6beallitasokat

Ha tébb id6funkcidt allit be, a kijelz6n a megfeleld
szimbdlumok vilagitanak. Az id6tartam leteltét mutatja a
kijelzé.

A jelzéora L), az id6tartam -1 vagy a pontos id6 ©
lekérdezéséhez koppintson addig a (© mezére, amig a
mindenkori szimbdlum kiemelve nem jelenik meg. Uzem
kdézben csak a jelz8dra és az idétartam all rendelkezésre,
készenléti modban csak a jelz66ra és a pontos id8
elérhetd. Az ehhez tartozé érték néhany masodpercre
megjelenik a kijelzén.

A jelz66ra beallitasa

A jelz66ra konyhai éraként hasznalhaté. Ez a készUiléktd|
flggetlendl mdkodik. A jelz6dra sajat hangjelzéssel
rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz66ra vagy egy id6tartam
jart-e le.

1. Koppintson a G mezére.
A kijelz6n vilagit a L) szimbdlum és az
id8szimbdlumok.
2. A forgatdvalasztéval dllitsa be a jelzési idét.
Néhany masodperc mulva a késziilék atveszi a beallitott
id6t. A jelzGéra elindul. A kijelzén vilagit a £\ szimbdlum
és lefut a jelzési id6. A tébbi id6szimbdlum kialszik.

A jelz66ran beallitott id6 letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelz6n a - - : - - felirat latszik.
A jelz66ra kikapcsolasahoz koppintson egy tetszéleges
mezére.

ldéfunkcidk bedllitdsa hu

A jelzéoran beallitott id6 médositasa

A forgatdvalasztdval modositsa a jelzési id6t. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a mddositast.

he A jelzé6ran beallitott id6 tériése

A forgatdvalasztoval allitsa vissza a jelz66ran bedllitott
id6t a kbvetkezére - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készullék atveszi a modositast. A jelz66ra ezzel ki van
kapcsolva.

Id6tartam beallitasa

Beadllithatja a készUléken az étel siitési id6tartamat.
Amikor az id6tartam lejart, a készilék automatikusan
kikapcsol. A siitési id8 véletlen tullépése sem fordulhat
eld.

Példa az abran: Forrd leveg§ flitési mod, 45 perces

idétartam.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a flitési mdodot.
A kijelz6n megjelenik javaslatként egy
hémérsékletérték.

2. Szlkség esetén a forgatévalasztdval médositsa a
hémérsékletet.

3. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkezs: - - : - - és az
id6szimbdlumok vilagitanak.

=== (b0

v

®

4. A forgatdévalasztoval dllitson be 45 perces idGtartamot.

~

JH5:00. B0

5. Koppintson a I>/0O mezébre.

A siit6 m(ikddni kezd. A kijelzén lathatdan lefut az
id6tartam, és a LED D>/0 vilagit. A tébbi id§szimbdlum
kialszik.

Az id6tartam letelt
Egy hangjelzés hallhaté. A készilék nem f(t tovabb. A
kijelzén a - - : - - felirat latszik.

1. Koppintson a ® mezére.

A jel kialszik.
2. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A készulék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztéval médositsa az id6tartamot. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a mddositast.
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hu Gyerekzar

Az id6tartam torlése

Ha bedllitotta a jelz6dra funkcidt, utdna koppintson a ®
mezbre. Csak ezutan tudja az idétartamot mddositani.
A forgatodvalasztoval allitsa vissza az idétartamot a

kdvetkezb értékre: - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készllék atveszi a modositast.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos hal6ézathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszlinet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A 12:00 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum

vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztdval allitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ® mezére.
Az id6t a késziilék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithato legyen.

1. Koppintson kétszer a O mezdre.

A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos idé.
2. A forgatévalasztéval allitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezére.

Az id6t a készllék beallitotta.

Utasitasok

= Ha a pontos idg beadllitasa utan nem koppint a ©
mezG6re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha abeadllitds id6tartama alatt mozgatta a
funkciovalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznélhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban térténd
fogyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az idét.
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P Gyerekzar

A készulék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy gyermekek ne kapcsolhassak be véletlenl.

Bekapcsolas és kikapcsolas

1. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

2. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a »$=® mezét.

A kijelz6n megjelenik a = szimbdlum. A gyerekzar be ill.
ki van kapcsolva.

Utasitasok

« Ha bedllitott jelzési id6t £, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem maddosithato.

= A hangjelzéseket, amilyen pl. a jelzési id6 letelte utan
hallatszik, egy tetsz6leges mez&re koppintva allithatja
le.



oo T Az alapbeallitasok listaja

Ef Alapbeallitasok P :
Alapbeallitas Lehetdségek

Késziilékének optimalis és egyszerti kezelése érdekében c0 ! Hangjelzésids-  {=rdvid=10

kilénféle beallitdsok allnak rendelkezésére. Ezeket a tartama mésodperc

bedllitdsokat sziikség szerint médosithatja. 2 = kézepes =30 3 = hossz( = 2
masodperc perc

Alapbeallitasok megvaltoztatasa cd2  Gombhangjel- O =ki

A készUlléknek kikapcsolva kell lennie. Z;efebe

1. Néhany mésodpercig tartsa nyomva a ® mezét. c83  Kijelz6 fényereje* ! = csekély

A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas. 2 = normal 3 = nagy
2. A forgatévélasztdéval médositsa az alapbeallitast. - — _—

3. Koppintson a ® mezére. cud  ldokijelzes u =ki

A kijelzén megjelenik a kovetkezé alapbeallitas. A © = be

mezGvel végigmehet az 6sszes alapbedllitason, és a cd5  Sutétér-vilagitas O = ki

forgatévalasztdval mddosithatja azokat. i =be
4. Néhany masodpercig tartsa nyomva a © mezét.

A késziilék az 6sszes bedllitast atveszi. c05  Vizkeménység O = lagyitott
Ha a készllék készenléti médban van, a beéllitdsok Y = nagyon ! = lagy
barmikor médosithatok. kemény 2 = normél
Megszakitas 3 = kemény
Ha nem szeretné menteni a médositasokat, forgassa el a = o /
funkcidvalasztét. Ekkor mentés nélkil kilép az Cui 9)’3”. beallitas i =be
alapbeallitasokbdl. U = ki

c08  Bemutato méd ! =be
0 = ki

A készlilék kozvetlenlll atveszi a médositast.

Alapbeallitasok hu

Magyarazat

Jelzés id6tartam
lejarta vagy jel-
z66ran beallitott id6
utan

Erintémez6kre
koppintas hangjel-
zése

Kijelz6 fényerejé-
nek bedllitasa

Pontos id6 megjele-
nitése a kijelzén

Mikddés kdzbeni
sttétér-vilagitas be-
és kikapcsolésa

A vizkeménység
befolyasolja a
kész(ilék tisztitasi
ciklusait

Készillék gyari
bedllitdsainak vis-
szaallitasa

Bemutaté mdd be-
és kikapcsoléasa
Utasitas: A bemu-
taté mdd csak a ké-
s z 0 | é k
csatlakoztatasa uta-
ni elsé 5 percben
lathato.
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hu Tisztitas

B Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készullék sokaig szép
és miikédSképes marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk,
hogyan apolja és tisztitsa megfelelen a készlléket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sut6tér
forré belsé fellileteit vagy a flit6elemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készuléket. Ne engedjen gyerekeket a készilék
kdzelébe.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A bearamld nedvesség aramitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet.
Ne hasznaljon tvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitéeszkdzoket.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszlntetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkeriilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohulldm-teljesitmény mellett.

Megfelel6 tisztitészerek

Annak érdekében, hogy a kilénbdz4 fellletek ne
sériiljenek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szereplé adatokat.
A készulék tipusa szerint nem minden terdlet talalhaté
meg az On készllékén.

Készllékéhez az ligyfélszolgalatnal egyéb tartozékokat
vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori cikkszamot.

Uj szivacsos kenddk sokat tartalmazhatnak. A sok a
nemesacélon fellleti rozsdat (szallérozsdat) okozhatnak,
ezért a kendBket hasznalat el6tt feltétlenll alaposan
mossa ki.

Mikroszalas kend6

A mikroszalas kend§ kiléndsen alkalmas kényes
feluletek, pl. Gveg, Gvegkeramia, nemesacél vagy
aluminium tisztitasara. Egy lépésben tavolitja el a nedves
és zsirtartalmu szennyez6déseket.

Rendelési szam 00466148
Apolokend6 nemesacél feliiletekhez

A fellleteket ellen8rzétt és olajjal atitatott (nalunk
megrendelhet6) apoldkendével kezelheti, ezzel névelve
az ujjlenyomatokkal és karcolasokkal szembeni ellenallé
képességuket.

Rendelési szam 00311134
Apoléolaj modern nemesacél feliiletekhez

Az olaj, amely a kend8kben taldlhatd, Gvegben nalunk
megrendelhetd.

Rendelési szam 00311567
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Zsiroldo

Intenziv fellilettisztitdshoz makacs, zsiros
szennyez8dések esetén.

Rendelési szam 00311781
Vizkémentesité szer

Ahhoz, hogy a készliléke miikddSképes maradjon,
rendszeresen vizk6mentesiteni kell. Csak az itt ajanlott
vizk6bmentesitd szereket hasznalja. Mas vizkémentesit6-
szerek karosithatjak a készulléket.

Folyékony vizk6mentesit6 szer: rendelési szam:
00311680

Vizkéoldd tablettak: rendelési szam: 00311976

Figyelem!
Fellileti karosodasok
Ne hasznaljon

mard vagy surold tisztitészert,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

kemény suroléparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitot vagy g6ziizemd tisztitot,
specidlis tisztitét a melegen tisztitashoz.

Teriilet Tisztitas

A késziilék kiilseje

Nemesacél Forré mosogatdszeres viz:

elélap Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhaval szaritsa meg.
A vizké-, zsir-, keményitd- és tojasfehérje-fol-
tokat azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt
korrdzié alakulhat ki.
A vevészolgalatnal vagy a szakkereskedések-
ben specidlis nemesacél-apolészerek kapha-
tok, amelyekkel a meleg felliletek tisztithatdk.
Az édpoldszert leheletvékonyan vigye fel egy
puha kendével.

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatdruhaval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon Uvegtisztitot vagy lvegkapardt.

Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tér-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon livegkapardt, vagy nemesacél-
bél készilt dérzsszivacsot.

Kilincs Forréd mosogatdszeres viz:
Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tér-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ha vizkémentesitd kertil a kilincsre, azonnal
tordlje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem
lehet eltavolitani.

Kezel6felllet

Ajtélapok



A késziilék belseje

Ontisztuld feli-  Kdvesse a programoknak a siit6tér feliileteire
letek vonatkozd utasitasait, amelyek a tablazatok
utén olvashatdk.

Ajtd belsé oldala  Forré mosogatdszeres viz:
és ajtétomités ~ Mosogatoruhaval tisztitsa meg.
Ne vegye le az ajtétémitést.
Ne surolja.
Tisztitas utan ellendrizze az ajtotomités elhe-
lyezkedését.
Nemesacél feld- Forré mosogatdszeres viz:
letek Mosogatdruhdval tisztitsa meg.
Ne surolja.
Tisztitas utan ellendrizze az ajtotémités elhe-
lyezkedését.

Forré mosogatdszeres viz:
Aztassa be, és mosogatdéruhaval vagy kefével
tisztitsa meg.

Felfogdtartaly és Forré mosogatdszeres viz:

viztartaly Tisztitsa meg egy mosogatdruhdval, és tiszta
vizzel alaposan dblitse ki a mosogatdszer-
maradékok eltavolitasara.
Puha térléruhaval tordlje szarazra. Nyitott
fedéllel hagyja kiszaradni. Dérzsélje szérazra
a fedél tdmitését.

Nem tisztithaté mosogatdgépben.
Tartalyrekesz Minden hasznalat utan térélje szdrazra.

Gdzkivezet6 nyi- Forré mosogatdszeres viz: tisztitdszivacsot
|as a slitétérben vagy puha mosogatdkefét hasznaljon.

Tartozékok

Utasitasok

« A készilék elején el6forduld enyhe szineltéréseket
kildnbdz8 anyagok, pl. Gveg, mianyag vagy fém
felhasznaldsa eredményezi.

« Az ajtélapokon 1évé, fénytdrésre emlékeztetd arnyékok
a sitétér vildgitdsanak fényreflexei.

Ontisztito felliletek tisztitasa

A sitétér hatoldala dntisztité katalizatoros réteggel van
bevonva. A sitéskor kifréccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a siuté mikédése kdzben. Ezért nem
szikséges a terllet tisztitasa.

Figyelem!

Ne hasznéljon sutétisztitét az dntisztito fellleten. A
fellletek megsériinek. Ha mégis slt6tisztitd keril ezekre
a fellletekre, azonnal itassa fel vizzel és egy nedvszivd
kend6vel. Kérjuk, ne doérzsdélje, és ne hasznaljon mard
hatasu tisztitdszereket.

Miutan a sitétér lehlilt, vizzel és egy puha szivaccsal
tavolitsa el a barnas vagy fehéres Uledéket.

Utasitas: Uzem kdzben pirosas foltok képz&dhetnek a
fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék. Ezek a
foltok nem kdrosak az egészségre, és nem korlatozzak az
Ontisztuld fellletek tisztulasi képességét.

Tisztitds hu

Késziilék tisztantartasa

A makacs szennyezd8dések képzédésének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez6déseket.

Javaslatok )

=« A sltéteret minden hasznalat utén tisztitsa meg. Igy a
szennyez6dések nem tudnak leégni.

« Mindig azonnal tavolitsa el a vizkd, zsir, keményit6 és
tojasfehérje foltjait.

« Nagy nedvességtartalmu siitemények készitéséhez
haszndlja az tiveg serpenydt.

« A sltéshez alkalmas edényt, pl. serpeny6t hasznaljon.

« Lehet6ség szerint haszndlja a forrd leveg6 funkciot. A
szennyez6dés ennél a fltési médnal kisebb mértékd.
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IN Tisztitasi funkcié

Vizkdmentesités

Ahhoz, hogy a készliléke miikdd6képes maradjon,
rendszeresen vizk6mentesiteni kell.

Figyelem!

« A készllék karosodasa: vizk6mentesitéshez csak az
altalunk ajanlott, folyékony vagy tablettas
vizk6bmentesitét hasznadlja. A vizkémentesités
behatasi ideje erre a vizk8mentesit§ szerre
vonatkozik. Mas vizk6émentesit6 szerek karosithatjak a
készliléket. Vizk6oldot a vevBszolgalatndl szerezhet
be.

Folyékony vizk6mentesit8 szer: rendelési
szam:00311680 Vizk&oldd tablettak: rendelési szam:
00311976

« Vizk6oldo oldat: A vizk6oldo oldatot vagy
vizk6mentesitd szert ne haszndlja a kezel6fellleten
vagy a késziilék mas fellletein. A fellletek
megsérulnek. Ha ez esetleg mégis megtdrténik,
azonnal mossa le a vizkéoldé oldatot vizzel.

A vizkémentesités két automatikus lépésbdl all. Higiénés
okokbdl a vizk6mentesitést teljesen be kell fejezni, hogy a
készllék ismét lizemkész legyen. A vizk6mentesités
Osszesen kb. 32 percet vesz igénybe.

« Hajtsa végre a vizkémentesitést (kb. 31 perc), majd
Uritse ki a felfogétartalyt, és téltse fel a viztartalyt friss
vizzel.

« Oblités a vizk6mentesités utan (kb. 1 perc), majd
Uritse ki a felfogdtartalyt.

Ha a vizk6mentesités megszakad (pl. aramkimaradas, a
készllék kikapcsoldsa vagy a vizk6mentesitési folyamat
megszakitasa miatt), akkor a készlilék visszakapcsolasa
utan felszdlitast kap az éblités folytatasara. A késziilék az
Oblités végeéig zarolva marad mas lzemmadok elél.

Az, hogy milyen gyakran kell vizk6mentesiteni a
készlléket, a hasznalt viz keménységétél fiigg. Mihelyt
mar csak 5 vagy kevesebb g8zdl8s Gizem lehetséges, a
készUllék a [#] szimbdlummal emlékeztet a
vizkmentesitésre. Igy van ideje a vizk6mentesités
el6keészitésére.

Ekkor g6z6l6s lzemmdd hasznalata csak a sikeres
vizk6bmentesités utan lehetséges.

Inditas

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a vizk6mentesitést
.

A kijelz6n megjelenik a vizkémentesités id6tartama.
Az id6tartam nem mddosithato.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt a helyérdl, és Uritse ki.
Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizbél és vizk&olddbdl keverjen vizk&oldé oldatot.

oarpouN
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Utasitas: Ugyeljen a vizkSoldé keverési aranyara.
Folyékony vizkémentesité szer (rendelési szam:
00311680): a keverési arany 1:5, 50 ml vizk6oldot
keverjen el 250 ml vizzel.
Vizk8oldd tablettak (rendelési szam: 00311976):
Oldjon fel egy vizk6oldd tablettat (18 g) 5 perc alatt
250 ml vizben.

7. Toltse fel a viztartalyt vizk8oldé oldattal, és tolja vissza

teljesen.

Csukja be a tartaly takarélemezét.

9. Koppintson a I>/0O mezére.
Megkezdddik a készllék vizk6mentesitése. A
hatralévé id6 a kijelz6n kdvethetd. Ha a
vizk6bmentesités lefutott, hangjelzés hallatszik. A
készllék mikddése sziinetel.

10. Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

11. Vegye ki a felfogotartalyt helyérdl, Uritse ki és tolja
vissza.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan 6blitse at, toltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly takarélemezét.

14. Koppintson a I>/0 mezdére.
A készulék automatikusan kétszer 6blit. Ha az dblités
lefutott, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a
felfogdtartalyt.

®

Oblités
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

cs6rendszeren keresztll. A viz végul a felfogétartalyban
gylilik ssze.

Utasitas: El6fordulhat, hogy az 6blitést kdvetéen oldott
mészrészecskeék taldlhatok a felfogdtartalyban. Ez
normalis és nem befolyasolja a miikédést.

Inditas

1. A funkcidvalasztéval vélassza ki az 6blitést (o).
Megijelenik a program idétartama. Az id6tartam nem
mddosithatd.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt helyérdl, és uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye Ki a viztartalyt és 6ntse ki az esetleges maradék
vizet. Mossa ki alaposan és téltse fel ismét friss vizzel.
Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly takarélemezét.

Koppintson a I>/0 mezére.

A késziilék vizet pumpal a cséveken keresztll. Az
id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd. Ha az idétartam
letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a felfogotartalyt.

arobd

N

Utodtisztitas
Minden vizk6mentesités és dblités utan hajtsa végre a
kdvetkezb lépéseket:

1. Nyissa ki a tartaly kezel6fellletét.

2. Uritse ki, tisztitsa meg és szaritsa ki a felfogétartalyt
és a viztartalyt.

3. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A folyamat befejez6détt, a készllék ismét lzemkész.



Felfogotartaly tritése

A tisztitéfunkciok hasznalatanal a maradék viz a
felfogdtartalyban gydilik 6ssze. Uritse ki, majd szaritsa ki a
felfogdtartalyt.

Figyelem!

« A felfogétartalyt ne szaritsa a forré stt6térben. A
felfogdtartaly karosodhat.

= Ne tisztitsa a felfogétartalyt mosogatdégépben. A
felfogotartaly karosodhat.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel6felliletének
kdzepét.
A tartaly kezel6felilete kinyilik. A viztartaly és a
felfogotartaly hozzaférhet6.

2. Vegye ki a felfogétartalyt helyérél.

3. Nyissa ki a felfogétartély fedelét.

4. Uritse ki a felfogétartalyt.
| %

5. Helyezze vissza a felfogdtartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
6. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

A készullék Gizemkész.

Tisztitasi funkcid hu
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Bl Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprosagrol van szé. Mielétt hivna a vevészolgalatot,
prébalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Mi a teend6 hiba esetén?

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A szakszerf(itlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett gyfélszolgalati technikus végezhet, és csak
6 cserélheti ki a sérilt csatlakozévezetékeket. Ha a
készllék meghibasodott, hizza ki a halézati csatlakozét,
vagy cserélje ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Hivja a vev@szolgalatot.

Egyes hibakijelzéseknél sajat kezlleg is elharithatja a
hibat.

Hiba elharitasa / utmutatas

Hibakijelzés
A késziilék nem mikodik

Lehetséges ok

Aramkimaradés

A biztositék meghibasodott

Hibas kezelés

A bekapcsolt készilék nem mikédtet- A gyerekzar be van kapcsolva

hetd, a kijelz6n megjelenik a =@ szim-
bélum.

A sitétér-vilagitas nem mikddik. A LED-ldampa hibés
A 12:00 érték villog a kijelz6n, és a ®  Aramkimaradas
szimbélum vilagit.

A csatlakoz6dugé nincs bedugva

Dugja be a csatlakozédugdt
Ellendrizze, hogy a konyhdban vilagit-e a lampa

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a
késziilék biztositéka rendben van-e

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrény-
ben. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be

Tartsa nyomva a =@ mez6t, amig a =@ szimbélum
ki nem alszik

Hivja a vev6szolgalatot
Allitsa be tjra az id6t

A készilék nincs Gzemben. A kijelzén  Bedllitas utdn nem koppintott a >/0 mezére.  Koppintson a I>/O mezére, vagy torélje a bedllitast

egy idétartam lathatd.

A mikrohulldm nem m(kddik.

Nem koppintott a >/0 mezdre.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

gy, hogy a funkcidvalasztdval kivélaszt egy
masik funkciét.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy vala-
milyen idegen test az ajtéba

Koppintson a >/0 mezére

Az ételek lassabban melegszenek fel,  Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény lett bedl-  Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt

mint korabban litva.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a

készlilékbe.

Kétszeres mennyiség — kétszeres idd

Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal. Az ételeket id6kdzben keverje meg vagy forditsa

A mikrohulldm (izemmdd minden l4t-
hatd ok nélkiil megszakad.

A késziiléket be lehet allitani, de nem A készlilék bemutaté médban van.

fdt. A kijelzdn villog a kettéspont.

A viztartaly és a felfogotartaly szimbd- Mdszaki probléma.
luma folyamatosan villog.

A meleg levegd/g6z az ajtd felett tavo- A késziilék hiitéventilatora miikddik

zik.

A hiitéventilator az izemet kdvetGen
tovabb mikadik. téen.

A mikrohulldma siité meghibasodott.

meg
Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevdszolga-
latot.

Kapcsolja ki a bemutaté izemmddot az alapbealli-
tasoknal.

Utasitas: A bemutatd mdd csak a készilék csatla-
koztatasa utani elsé 5 percben lathaté.

Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogotartaly
teljesen be van-e tolva a helyére.

Ha a szimbélumok tovabbra is folyamatosan vil-
lognak, hivja a vevdszolgalatot.

A késziiléket a g6z0l6s funkcid kivételével tovabb
hasznélhatja.

Nem hiba. A ventilator az lizemet kdvet6en rovid
ideig tovabb miikddik. A késziiléket a ventilator
védi a tdlmelegedéstdl.

A késziléket le kell hiteni az Gizemet kove- ~ Nem hiba.

A hitéventilator nyitott ajtonal mikédik. A késziléket le kell hiiteni az lzem kézben és  Nem hiba. Az ajté nyitasakor minden f6zési funk-

azt kovetden.
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Hibakijelzés

Nem lathaté g6z forré levegd/grillel
kombinalt tzemmddban.

A felfogdtartaly g6z6l6s Gzemmdd utan
ures.

Fehér mészdarabkéak vannak a felfogé-
tartélyban.

Kombinalt izemmaddban kisebb vizfo-
gyasztas. Kilondsen 3 funkcidval ren-
delkezd kombinalt Gzemmdd esetén.

Lehetséges ok

A g6z nem minden hémérséklet-tartomanyban
|athatd. Minél forrdbb a g6z, annal kevéshé
|athatd.

Normal g6z618s/g6zzel kombinalt izemmadd
esetén a kondenzvizet felfogja a késziilék

aljan levé liveglap és a fenéklemezben levé
cseppfogd. Igy nem keriil a felfogétartalyba.

Oblités vagy vizkémentesités kdzben finom
mészdarabkak oldddnak ki a vizmelegit6bdl.

Gézzel kombinalt lzemmadd esetén, kiilono-
sen 3 funkciéval rendelkezd kombinalt (izem-
modnal el6fordulhat, hogy a késziilék csak
kevés gdzt hasznal. Igy a frissviztartalybdl
csak kevés viz fogy.

A kezeldfellilet szennyez6dései miatt az érin-
téfeliilet folyamatosan aktivalddhat.

A g6z616s funkcidt tébbszor bekapcsolta ires
viztartaly esetén.

Hiba elharitasa / Gtmutatas
Nem hiba.

A felfogétartaly csak az dblitési/vizkémentesitési
folyamatban vesz részt, a normal g6z6l8s/g6zzel
kombinalt izemmédban nem. Lasd még a ,Géz”

cim( fejezetet.

Oblitésnél vagy vizk6mentesitésnél mészdarab-
kak oldddhatnak ki. Ellendrizze a vizkeménység
bedllitasat. A megadott id6kézonként hajtson
végre vizk6mentesitést.

Nem hiba.

Kapcsolja ki a készlléket és tisztitsa meg a kez-
eléfellletet. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

Ha ez a hiba kézvetleniil bekapcsolds utan Ujra
fellép, hivja a vev@szolgalatot.

Az Ujabb hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tartaly
fel van-e tdltve hideg vizzel, illetve teljesen be
van-e tolva a helyére.

Ha a hiba tovabbra is fellép, hivja a vevészolgala-
tot.
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hu Vevdszolgalat

FAVevészolgalat

Ha készlilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelel

megoldast, hogy elkerlilhetd legyen a felesleges kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos lgyintézés esetén adja meg a késziilék
termékszamat (E—Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer( segitséget nydjthassunk. A szamokat
tartalmazé adattablat jobbra taldlja, ha kinyitja a készilék
ajtajat. Hogy szlikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a késziilékének adatait és az
ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
E-szam. (gyartasi
szam)

Ugyfélszolgalat

Tartsa szem el6tt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készilékéhez.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR 11
szabvanyoknak. 2. csoport B osztélyba sorolt termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl torténik. A B osztaly azt
jelenti, hogy a készlilék maganhaztartasok szamara
készlt.
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Bl Kisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az aldbbiakban ételek véalasztéka és az elkészitésikre
vonatkoz¢é optimalis beallitasok talalhaték. Megmutatjuk
Onnek, melyik fitési méd és hémérséklet a
legmegfelel6bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatdk a megfeleld tartozékokrol, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az edényekhez
és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizgéz keletkezhet a
sutétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és tizem kdzben
csak kevés meleget ad le kivil. A készilék belsé és kiilsé
részei kdzotti nagy hémérséklet-kiilénbségek miatt az
ajtonal, a kezeléfellileten vagy a szomszédos terlleten
kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkez§ jelenség. El6melegitéssel vagy
az ajtd dvatos kinyitasaval csdkkentheti a kondenzviz
mennyiségét.

G6z06lésnél vagy hozzaadott g6zt hasznaléd megoldas
soran a cél az, hogy sok vizg6z keletkezzen a siit6térben.
Ha a sutétér lehlilt a sités utan, térdlje ki azt egy nedves
kendével.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi ertékek

A téblazatban megtalalhatdk a kilénféle ételekhez tartozé
optimalis funkcidk. A h6mérséklet/fokozat és az id6tartam
az élelmiszerek mennyiségétdl, minésegétdl,
hémérsékletétdl és jellemzbitdl, tovabba az edénytdl fligg.
Ezért adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El6szér
prébalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha szikséges,
legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Mikrohulldm Gzemmddban a leghosszabb megadott id6t
allitsa be, de a legrévidebb megadott id6 elteltével
ellendrizze az ételt.

G6z alkalmazasa el6tt gy6z8djdon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van téltve.

Eléfordulhat, hogy On mas mennyiségekkel dolgozik, mint
ahogyan az a tdblazatban szerepel. Csak mikrohullam
Uzemmadd esetén a kdvetkez8 gyakorlati szabaly
érvényes: dupla mennyiséghez csaknem dupla idd, fele
mennyiséghez fele idé.

A beallitott értékek a hideg siit6térbe valé behelyezésre
vonatkoznak.

Egyes ételekhez sziikséges az el6melegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerliinek a legjobban, ha tébb
|épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve a
téblazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f8zni, akkor igazodjon a
tablazatban taldlhaté hasonlé ételekhez. Kiegészité
informacidk a Tippek részben taldlhatok a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a siitétérbél.



Tartozékok

Kizardlag a készulék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a sitétérhez és az
Uzemmadokhoz.

Ugyeljen arra, hogy mindig megfelelé edényt és
tartozékokat hasznaljon, amelyeket megfelelen helyezett
a sut6térbe.

Vegye figyelembe a mikrohullamu és a g6z0618s
Uzemmddhoz alkalmas edényre vonatkozd tanacsokat a
megfelel§ fejezetekben.— "A mikrohullamu sité"

a(z) 17. Oldalon — "G6z" a(z) 20. Oldalon

Mindig hasznaljon edényfogét, amikor a forrd tartozékot
vagy edényt kiveszi a siit6térbdl.

Sitéformak és edények

Az optimalis sltési eredményhez sétét, fém sitéformakat
ajanlunk.

A fehérbadog és az liveg sit6formakban a sitési idd
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyarté adatait a g6zzel és mikrohullammal valé
hasznalatra vonatkozéan, és a gyarté adataihoz és
receptjeihez igazodjon.

A szilikonformék gyakran kisebbek, mint a normal formak.
A mennyiségek és a receptben megadott adatok
eltérhetnek.

Altalanossagban a kovetkezd érvényes:

« Sutés forrd levegbvel Givegserpenyében, 2. betolasi
magassag

« Sités forrd levegbvel rostélyon l1évé formaban, 1.
betolasi magassag

« Sités rostélyon vagy livegserpeny8ben, 2. betolasi
magassag. Ha rostélyt haszndl, tolja be ala az
Uvegserpenyét.

« Grillezés rostélyon, 3. vagy 4. betolasi magassag.
Tolja be ala az livegserpenyét.

« Csak mikrohullamud izemmdd: edény a sut6tér aljan,
0. betolasi magassag.

Edény Betolasi  Fiitési Suly

magassag mod

Lépések Mikrohul-

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

« Csak g6z6l6s tzemmadd: Uvegserpenyd
g6zparoléedénnyel, 3. betoldsi magassag.

Siitopapir
Csak olyan siit6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott h6mérséklethez. A siit6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

A tartozékot csak az elémelegités utan bélelje ki
sUt8papirral.

Felolvasztas

A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a siitétér
aljara.

Kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és -szarny,
vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. A
félia ne érjen a készllék oldalfalaihoz. A felolvasztasi id6
fele utan vegye le az alufdéliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik. Ezt
a folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmiképpen
sem szabad felhasznalni, és Ggyeljen arra, hogy ne
érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételeket kdzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat t6bbszér is forditsa meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10—60 percig
szobah6émérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletessé
valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a
belséségeket.

A hussal akkor is dolgozhat, ha a kézepe kicsit még
fagyos.

Utasitasok

« Hasznaljon nyitott edényt, és tegye az edényt a sit6tér
aljara.

« Vegye figyelembe, hogy egy beallitas tdbb Iépésbdl is
allhat.

« Mindig a leghosszabb megadott id6t allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellenbrizze az
ételt.

Idétartam Megjegyzések
lam-fokozat percben

1000 g

1500 g

Marha-, sertés-, borju- Fedd nél- 0 = 800 g
hds egészben (csont-  kiili edény

tal és anélkil)

Marha-, borju- vagy ~ Fedd nél- 0 = 200 g
sertéshus darabolva  kili edény

vagy szeletekben

800 g

500 g

1 180 15 Tébbszor megforditjuk.

2 90 15-25

1 180 15

2 90 25 - 35

1 180 20

2 90 25 - 35

1 180 5 Megforditaskor a husdara-
2 90 4-6  bokatvalassza el egymas-
i 180 o O

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10- 15
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Edény

Betolasi  Fiitési

magassag mod

Suly

Lépések Mikrohul-

lam-fokozat

Idétartam
percben

Megjegyzések

Daralt hus, vegyes

Szérnyas vagy dara-
bolt szérnyas

Kacsa

Liba

Halfilé, halkotlett vagy
-szelet

Egész hal

Z6ldség, pl. borso

Gylmélcs, pl. médlna

Vaj megolvasztésa

Kenyér, egészben

Siitemény, szaraz, pl.
kevert tésztabol
késziilt stitemény

Sitemény, 1édus, pl.
gylmélcsds sitemény,
tards lepény
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Fed6 nél-
kili edény

Fed6 nél-
kili edény

Fedd nél-
kali edény

Fedd nél-
kali edény

Fedd nél-
kali edény

Fedd nél-
kali edény

Fed6 nél-
kili edény

Fedd nél-
kili edény

Fedd nél-
kali edény

Fed6 nél-
kili edény

Fedd nél-
kali edény

Fed6 nél-
kili edény

0 =

200 ¢
500 ¢

800 g

600 g

1200 g

2000 g

4500 g

400 g

300 g

600 g

300 g
600 g

300 g
500 g

125¢
250 g

500 g

1000 g

500 ¢

750 g

500 g

750 g

90
180
90
180
90
180
90
180
90
180
90

180
90

180
90
180
90
180
90
180
180
90
180
180
90
90
180
90
180
90
180
90
90
180
90

180
90
180
90

15
3
10-15
10
15 - 20

10-15
10
20 - 25
20
30 - 40

30
60 - 80

10-15
10-15
15-25
10-15
10
9-15
7-10

5-10
6-8

10-15

15-25
10-15

10-15

15 -25

15 -25

Lehetéleg laposan fagyas-
sza le. Id6kdzben tobbszor
forditsa meg, és a mar felol-
vadt hast tegye kilon.

Kozben forditsa meg. A kiol-
vado folyadékot tavolitsa el.

Tébbszor forditsa meg. A
kiolvadé folyadékot tavo-
litsa el.

20 percenként forditsa meg.
A kiolvadd folyadékot tavo-
litsa el.

A kiolvasztott darabokat
vélassza el egymastdl.

Kozben forditsa meg.

Kozben dvatosan keverje
meg.

Kozben dvatosan keverje
meg, és a felolvadt részeket
valassza el egymastol.

A csomagolast teljesen
tavolitsa el.

Kdzben forditsa meg.

A sliteménydarabokat
vélassza el egymastdl.
Csak maz, tejszin vagy
krém nélkili stitemények-
hez.

Csak maz, tejszin vagy zse-
latin nélkali siteményekhez.



Mélyhiitétt ételek melegitése

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullama
stt6hdz megfeleld edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kilénféle
Osszetevdi kildnbdz6képpen melegedhetnek fel.

A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint ha
pupozva vannak. Ezért az ételt lehetbleg az edény aljan
teritse el. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra.

Az ételeket elkészités kdzben 2-3-szor keverje meg,
illetve forditsa meg.

Edény Betolasi

magassag mod

Fitési

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Melegités utdn még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy edényfogdt,
ha kiveszi az edényt.

Utasitasok

« Tegye az edényt a sUt6tér aljara.

« Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
megfelel6 méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sitéh6z vald féliaval.

« Mindig a leghosszabb megadott idét allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellenbrizze az
ételt.

Leves, fagyasztott Fedett edény 0
Egytalétel, fagyasztott Fedett edény 0
Meni, egytalétel, készétel ~ Fedett edény 0
(2-3 Osszetevdvel), fagyasz-

tott

Husszeletek vagy -darabok  Fedett edény 0
martasban, pl. porkolt,

fagyasztott

Felfujtak, pl. lasagne, cann- Fedett edény 0
elloni, fagyasztott

Koretek, pl. rizs, tészta, Fedett edény 0
fagyasztott

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, Fedett edény 0
sdrgarépa, fagyasztott

Tejfélos spendt, fagyasztott Fedett edény 0

Melegités

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

« Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkiil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd razkédasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrécskélhet a forré
folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkeriilhetd a kesedelmes forras.

~
=

=

=

Saly Mikrohul-  Idétartam Megjegyzések
lam-fokozat perchen
400 ¢ 600 8- 15
500 g 600 8-13
1000 g 600 20 - 25
300-400 g 600 11-15
500 g 600 12-17  Keveréskor a husszelete-
1000 g 600 o5_g30 ketvalassza el egymas-
tol.
450 g 600 10- 15
250 g 600 2-5 Folyadék hozzédadésa
500 g 600 8-10
300 ¢ 600 8-10 adjon hoz;é annyi vizet,
600 g 600 14 -17 hqu ellepje az edény
aljat
500 g 600 11-16  Viz hozzdadésa nélkil
készitse, kdzben keverje
meg
Figyelem!

A fémeknek, pl. egy kandlnak az Givegedényben legalabb
2 cm tavolsagra kell lennie a sité falatdl és az ajtd belsé
feluletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajté belsd
Uveglapjat.

Utasitasok

« Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sit6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel killénféle
Osszetevdi kiildnbdz6képpen melegedhetnek fel.

« Az ételeket elkészités kdzben tdbbszor keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellenérizze a hémérsékletet.

« Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a h6mérséklet kiegyenlitédése érdekében.

=« Mindig hasznaljon edényfogé kesztydt, illetve
edényfogot, amikor kiveszi az edényt.

« Fedje le az ételeket, ha a tablazatban ez szerepel.
Tegye az edényt a sut6tér aljara. Ha be akarja
kapcsolni a g6zoélés funkcidt is, akkor helyezze az
edényt az livegserpenydre a 3. betolasi magassagra.
Toltse fel a viztartalyt.

39



hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

Betolasi Fiitési
magassag mod

Edény

Saly / Mikrohul-  Gdzfo- Idétartam
mennyiség lam-fokozat kozat percben

Megjegyzések

Bébiételek, pl. cumisli- Fedd nélkili 0 E 150 ml 360 0,5-1,5 Cumi vagy fed6 nélkul.
veg edény Felmelegités utdn min-
dig jol razza dssze. Fel-
tétlendl ellendrizze a
hémérsékletet.
[talok Fedd nélkali E 200 ml 1000 1-2 Tegyen kanalat az
edény 500 ml 1000 4.5 vegbe, az alkoholtar-
talmd italokat ne
hevitse tul, kdzben elle-
nérizze
Leves, 2 csésze, Fedd nélkili = 350 ¢ 600 3-4
egyenként 175 g edény
Leves, 4 csésze, Fedd nélkili = 700 ¢ 600 6-8
egyenként 175 g edény
Hds vagy husdarabok  Fedett edény E 500 g 600 7-10 Vdlassza el egymastdl
martasban a husszeleteket
Menii, egytalétel, Fedd nélkuli 3 ~+(A] 400 g 360 3 9-14
készétel (2-3 dsszete- edény
vével)
Egytalétel Fedett edény 0 E 400 g 600 - 6-8
800 ¢ 600 - 8-11
Zoldségek Fedd nélkili 3 =+(A] 150 ¢ 360 3 3-5
edény
Fedd nélkiili 3 =+(A] 3009 360 3 4-7
edény

Tippek mikrohullamhoz

Az eldkészitett ételmennyiséghez nem talal beallitasi adato-
kat.

Az étel tul szaraz lett.

Az étel az id6 leteltekor még nem olvadt fel, nem forré vagy
nem puhult meg.

A f6zési ido letelte utan az étel a széleken tulmelegedett, a
kozepe azonban még nincs kész.

Felolvasztas utan a szarnyas vagy hus kiilsé része elkezdett
féni, a kdzepe azonban még nem olvadt fel.

Sitemények aprosiutemények és kenyér
A beadllitasi tablazatokban optimalis bedllitasokat talal
szamos siteményhez.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy foliaval vagy
kendd@vel, helyezze a talat a siit6tér aljara, és éllitsa be a
Forrd leveg6 40 °C lehet8séget.

Sités mikrohullammal kombinalva

Ha mikrohulldammal kombinélva siit, jelent6sen
lerdviditheti a sttési idét.

Mindig mikrohullamhoz alkalmas héallé edényt
hasznaljon. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas
edényekre vonatkozé tanacsokat.— "A mikrohullamu
sut6" a(z) 17. Oldalon

Kombi zemmddban hasznélhat hagyomanyos, fémbél
készllt sit6formakat is. Ha a slUt6forma és a rostély
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Novelje vagy csdkkentse a fézési id6t a kdvetkezd gyakorlati szabaly
alapjan: dupla mennyiséghez csaknem dupla idd, fele mennyiséghez fele
id6

Allitson be legkdzelebb révidebb f6zési idét, vagy valasszon kisebb mik-
rohullam-teljesitményt. Fedje le az ételt, és adjon hozza tébb folyadékot.

Allitson be hosszabb idétartamot. A nagyobb mennyiségekhez és maga-
sabb ételekhez hosszabb id§ sziikséges.

Keverje meg kézben az ételt, valamint vélasszon legkdzelebb kisebb tel-
jesitményt és hosszabb idétartamot.

Valasszon legkdzelebb kisebb mikrohulldm-teljesitményt. A felolvasz-
tandd élelmiszert nagy mennyiség esetén tébbszor forditsa meg.

kdz6tt szikrak képzddnek, ellendrizze, hogy a forma
kilseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a
rostélyon. Ha ez nem segit, mikrohulldam nélkdil slissén
tovabb. A sutési id6 hosszabb lesz. Ha mlianyagbdl,
keramiabol vagy tGvegbdl készilt formakat hasznal, akkor
lerévidil a beallitasi tablazatokban megadott sitési id6.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes siiteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogdbb fellilet
keletkezik. A siitemény kevésbé szarad ki.

Toéltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha elhasznalta
a vizet, a készllék a bedllitott flitési mdéddal, g6z
hozzdaddsa nélkil siiti tovabb az ételt.



Mélyhlit6tt termékek

Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbdl. Ne hasznaljon
er@sen jeges mélyhitott terméket. Tavolitsa el a jeget az
ételrdl.

A mélyh(itott termékek részben egyenlétleniil vannak
el6sitve. A nem egyenletes pirulas sltés utan is
megmarad.

Sitemények formaban

Betolasi

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Kenyér- és zsemlefélék

Soha ne 6ntsoén vizet a forrd siit6térbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sitétér aljara. A h6mérséklet-valtozas
miatt sérllések keletkezhetnek a sitétér aljan.

A forré leveg6hdz kapcsolja be a g6zdlés funkciot is. A
kenyértésztara vonatkozo beallitasi értékek sitétepsin és
négyszogletes sitéformaban sitétt kenyértésztara is
érvényesek.

magassag

Kevert tésztabol késziilt Kugléf-/ koszord-/ szdgle- 1
stitemény, egyszer(* tes siiteményforma
Kevert tészta, finom (pl. Kugldf-/ koszorl-/ szdgle- 1

omlés siitemény)* tes siiteményforma

Dids sltemény Kerek sitéforma, @ 26 cm 1
Tortalap kevert tésztabdl  Tortalapforma 1
Piskétatorta, 3 tojasos Kerek siitéforma, @ 26 cm 1
Gylmélcs- vagy turdtorta  Kerek sitéforma, @ 26 cm 2
omlds tésztabol*

GyUmalcstorta, finom Kugléfforma/kerek stité- 1
kevert tésztabol forma

Pikans sitemény (pl. Kerek siitéforma 2

lepény/hagymas lepény)

Fltési Homérséklet Mikrohul- Idotartam
mod °C-ban lam-fokozat percben
160-170 - 60-80
150-160 - 60-70
&H+E 170-180 90 30-35
160-170 - 35-45
160-170 - 40-50
(E+E 150-160 360 40-50
EH+E 170-190 90 30-45
&+E 160-180 90 50-70

*A stteményt kb. 20 percig hagyja hdlni a sitében

Siitemény siitétepsin

Edény Betolasi
magassag

Kevert tésztébl késziilt sitemény  Uvegserpenyé 2
szdraz toltelékkel
Kelt tésztabol készilt siitemény Uvegserpenyé 1
|édus toltelékkel, pl. kelt tésztabol
készilt almds morzsa*
Kelesztett fonott kalécs 500 g liszt-  Uvegserpenyé 1
béI*
Gyimélcesel toltétt rétes, elésiitott,  Uvegserpeny 1
fagyasztott
Pizza Uvegserpeny6 2
Pizza, eldsiitott, fagyasztott Rostély 2
Pizza-bagett, elésitétt, fagyasztott ~ Rostély 2

Flitési mod Homérséklet  Mikrohul- Gozfo-  ldotartam
°C-ban lam-fokozat kozat percben
160-170 - - 30-40
160-170 - - 30-45
E+B 170-180 - 3 35-45
®+B 180-200 - 2 40-50
210-230 - - 25-35
EH+E 180-190 180 : 8-15
B+E 190-210 180 : 12-15

Idétartam percben

* elémelegités

Edes és sos aprosiitemények

Flitési mod Homérséklet °C-ban

Betolasi ma-

gassag
Aprdsiitemény Uvegserpenyé 2
Habcsok Uvegserpenyé 2
Mandulds habcsék Uvegserpenyé 2
Leveles tésztabol készilt site-  Uvegserpeny6 2

mény

150-170 20-35
100 90-120
110 35-45
170 -180 35-45
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Kenyér- és zsemlefélék

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek

Kenyér, 1 kg* Uvegser-
penyd
Kenyér, 1,5 kg* Négyszog-
letes sité-
forma
Zsemle, pl. buzaliszt-  Uvegser-
bél készilt zsemle* penyd
Toastkenyér, 12 szelet Rostély
Toastkenyér, 4 szelet  Rostély
Piritos készitése, 2-4  Rostély +
szelet vegser-
penyd

Betolasi  Fiitési Lépé- Homérsék- Grillfo- Gdzfo- Iddtartam Megjegyzések
magassag mod sek let °C-ban  kozat kozat perchen
1 &)+l 1 230 - 3 10-15  Soha ne 6ntsén
2 190-200 30-45 forrd vizet kdzvet-
_ lendil a forré
0 (&)+(A] 1 230 - 3 10-15°  ciitgbe.
2 200-210 40-50
1 (&)+[A] 1 200-220 - 3 25-35
3 ] 1 3 3-6
3 ) 1 3 3-6 A toastkenyérsze-
leteket tegye egy-
mas mellé a
rostély kdzepére.
3+1 ] 1 - 3 8-10

*elémelegités

Siitési otletek

A sitéforma és a rostély kdzétt
szikrak keletkeznek.

Meg szeretné dllapitani, hogy a
sitemény atsilt-e.

A sltemény dsszeesik.

A sltemény kozépen szépen fele-
melkedett, de a szélén alacsony
maradt.

Az aprésitemény siités kdzben
egymashoz ragad.

A sltemény tul széraz.

A sltemény dsszességében til
vilagos.

Az bzgerinc- vagy hosszu forma-
ban sito6tt sitemény hatul tdl sotét.

A sltemény 8sszességében tul
sOtét.

A sltemény egyenetleniil pirult
meg.

A sltemény j6l néz ki, de belil
nincs atsilve.

A slteményt nem lehet kiboritani.
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Ellendrizze, hogy a sttéforma kilseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a siitében. Ha ez
nem segit, mikrohullam nélkil stissén tovabb, vagy hasznalja alatétként az livegserpenyét. Ebben az
esetben a sitési idd hosszabb.

A siitemény legmagasabb részébe szurjon egy fogpiszkalét. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaldra,
akkor a sitemény kész.

A kévetkez6 alkalommal hasznéljon kevesebb folyadékot. Vagy éllitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a
hémérsékletet, és hosszabbitsa meg a siitési id6t. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavald-
kat és elkészitési javaslatokat.

Csak a kerek siit6forma aljat kenje ki. Sttés utan dvatosan, késsel lazitsa fel a siiteményt.

Minden siiteménydarab koriil hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. Igy van elég hely, hogy a siitemények szé-
pen felemelkedjenek, és kérds-koril megpiruljanak.

Allitsa 10 °C-kal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a stitési id6t.

Ha a betolasi magassag és a tartozék megfelel, sziikség esetén hosszabbitsa meg a siitési idét, vagy
pedig ndvelje meg a hémérsékletet.

A sitéformat ne allitsa kdzvetlen(l a hatfalhoz, hanem a tartozék kbzepére tegye.

A kdvetkezd alkalommal valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és szilkség esetén hosszabbitsa meg
a sltési idét.

A kévetkez6 alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.

A kialld sit6papir is befolyasolhatja a [égkeringetést. A siitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.
Ugyeljen arra, hogy a siitéforma ne alljon kdzvetlenil a siitétér hatsé nyilasai el6tt.

Aprosiitemény sitésénél a darabok lehetdleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.
Siisse alacsonyabb hémérsékleten valamivel hosszabb ideig, és szilkség esetén hasznaljon kevesebb

folyadékot. A 1édus toltelékkel késziilg siiteményhez slisse meg el6re az alapot. Szérja meg mandula-
val vagy panirmorzsaval, és azutan tegye ra a tolteléket.

Siités utan hagyja a siiteményt 5-10 percig hiini. Ha még mindig nem j6n ki a formabdl, lazitsa fel a
sz@lét dvatosan egy késsel. Boritsa ki a siteményt, és a stitéforma aljat tébbszor térdlje at hideg, ned-
ves torléruhdval. Legkdzelebb kenje ki a format, és szdrja be panirmorzsaval.



Felfujtak és csébensiiltek

Készilékével készithet felfujtakat és cs6bensiilieket is. A
bedllitasi tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl és a
felfujt magassagatdl. A felfujtakhoz és csében siltekhez
hasznaljon széles, lapos edényt. Keskeny, magas
edényekben az ételek elkészitéséhez tobb id§

Betolasi ma-
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szikséges, és az ételek felsd része soététebb lesz. Mindig
a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Vegye figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas edényekre
vonatkozd tanacsokat.— "A mikrohullamu suté"

a(z) 17. Oldalon
Hasznaljon lapos, 4-5 cm magas felfdjtformat. A

felfujtakat és cs6bensiilteket még 5 percig hagyja
paroldédni a kikapcsolt siit6ben.

gassag

Edes felfdjt, pl. turofelfdjt gyd- Felfdjtforma 0
médlccsel, 1,5 kg

Pikans felfdjt, {6z6tt hozzdvaldk-  Felftjtforma 0
bdl, pl. tésztafelfuijt, 1 kg

Pikans felfdjt, nyers hozzavalék-  Felftjtforma 0

bél, pl. burgonyafelfdjt, 1,1 kg

Szarnyas, hus és hal

A készilék kuldnféle lehet8ségekkel rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A bedllitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az optimalis
beallitasokat. Egyes ételek akkor sikerllnek a legjobban,
ha tébb lépésben f6zik meg Sket. Ezek meg vannak
jeldlve a téblazatban.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély a megrepedd
liveg miatt!

A forré Gvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az Gveg megrepedhet.

Csak olyan edényt hasznadljon, amelyik alkalmas az adott
felhasznalasi mddra. A legmegfelel6bb az ivegedény.
Ellendrizze, hogy az edény illik-e a sttbbe.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl késziilt edények nem
alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati médnal a csillogd edények
tikér mdédjara visszaverik a meleget, ezért csak
mérseékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
lassabban f6 és kevésbé pirul meg. Hagyomanyos
sUitéshez magasabb h6mérsékletet és/vagy hosszabb
sUtési id6t hasznaljon.

Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozé gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal sitéséhez lehetéleg magas
sUt6format haszndljon. Tegye a format a sttétér aljara.
Ha g6z hozzdaddasaval kivan parolni, hasznaljon nyitott
edényt. Ha nincs megfelel6 edénye, hasznalja az
Uvegserpeny6t.

Zart edény

Ugyeljen arra, hogy a stt6edény fedele illeszkedjen és jol
zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré g6z
csaphat ki. A fed6 hatso szélét emelje meg, hogy a forrd
g6z a testétdl tavol csapjon ki.

Fiitési mod Hoémérséklet Mikrohullam-fo-  Id6tartam
kozat percben

EHES 130-150 180 25-35
E+E 180-190 600 12-17
E+E 170-180 600 20-30

Sités mikrohullammal kombinalva

Ez jelent8sen csdkkenti a sttési id6t. A hagyomanyos
Uzemmadoktdl eltéréen a sutés idétartama a
mikrohulldmmal kombinalt sutésnél a teljes sulytdl figg.

Utasitas: Ha a bedllitasi tablazatban megadottaktdl eltérd
mennyiségekkel dolgozik, a kévetkez8 alapszabalyt
vegye figyelembe: a kétszeres mennyiség korilbelil
kétszeres id6tartamnak felel meg. Mindig mikrohullamhoz
alkalmas h6allé edényt hasznaljon. A fémbél készilt
sUt6formak vagy a romai tal csak mikrohullam nélkali
sutéshez alkalmasak. Vegye figyelembe a
mikrohullamhoz alkalmas edényekre vonatkozé
tanacsokat.— "A mikrohullamu sité" a(z) 17. Oldalon

Parolas hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesznek. A
felliletiik csillogdébb lesz, és kevésbé szaradnak ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és g6zallénak
kell lennie. A bedllitasi tablazatban megadottak szerint
kapcsolja be a hozzaadott g6zt. Téltse meg a viztartalyt a
-MAX” jel6lésig. Ha elhasznalta a vizet, a készlilék a
beallitott fitési mdddal, g6z hozzaadasa nélkil siti
tovabb az ételt.

Go6zolés a gbzparoléedénnyel

A hozzaadott g6zzel ellentétben a G6zolés funkcidval a
hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de nem
képzddik rajta kéreg. Igy kuldndsen szaftos marad.

Mas izvariacio létrehozasahoz a g6zo6lés el6tt el6sitheti a
husszeleteket, igy a parolasi id§ lerdvidil. Nagyobb
szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi idével kell
szamolnia. A hisdarabokat nem kell megforditani.

Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a
parolnivalét az Gvegserpenyével egyutt a
g6zparoldedénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi
magassagon. Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jelolésig.
Ha a viztartaly az lzemmadd kdzben kilrll, az lzemmadd
megszakad. Erre a kijelz6n megjelend Gzenet
figyelmeztet.
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Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a késziilék ajtajat becsukva. Soha
ne grillezzen Ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva van.

A grilleznivalét helyezze a rostélyra. Emellett tolja be az
Uvegserpenyét a rostély ala. Felfogja a kicsepegd zsirt.

Lehet8leg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetleniil a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan sézza meg. A s6 vizet von el a
hustal.

Utasitasok

« A grillfitészalak mindig Ujra be- és kikapcsolnak, ez a
normal mikédés része. A be-/kikapcsolas gyakorisaga
a beallitott grillfokozattdl flgg.

« Girillezés kézben fust keletkezhet.

Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi értékek toltetlen, siitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betolasara vonatkoznak, amelyet
hiit6bdl helyeznek a hideg sttétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozé
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu szarnyast,
hust vagy halat szeretne megsitni. Tobb darab esetén a
sutési id6tartam megallapitdsanal a legnehezebb darab
sulyabdl induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb a
sitési id6.

Mindig forditsa meg a szarnyast, hist és halat, ha ez
szerepel a beadllitasi tablazatban.

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Szarnyasok

Betolasi  Flitési Homérsék-

magassag mod let

Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, ligyeljen arra, hogy
el6szér a mellrész, ill. a b6rés rész legyen alul.

Hus

A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bérét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a silt elkészilt, hagyja meég 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Szilkség esetén csavarja alufdlidba a siltet. A
megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Az edényben térténd siités és parolas kényelmesebb. A
slltet edénnyel egyltt kdnnyebben kiveheti a siit6térbdl,
és a martast kdzvetleniil az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az edény
anyagatdl, illetve attél, hogy hasznal-e fed6t. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készllt sitéedényben
készit hust, valamivel t6bb folyadékra van szikség, mint
az Gvegedények esetében.

Siités kézben a folyadék elparolog az edényben. Sziikség
esetén dvatosan 6ntsén még hozza folyadékot.

A hus és a fedd kdzotti tavolsag legalabb 3 cm legyen. A
huds megemelkedhet.

Parolashoz szlikség szerint stisse el6 a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlét. Az
edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Ha a hal megsiilt,
a hatuszonya kénnyedén elvalik a testétél.

Ha roston silt halat szeretne késziteni, el6tte kenje meg
olajjal a rostélyt, igy késébb kénnyebben leveheti réla a
halat.

Grillfo-
kozat

Mikrohul-
lam-fokozat

Gozfoko- Id6tartam Megjegyzések
zat percben

Csirke, egész, Fedett 0 =

1,3 kg (f6zés) edény

Csirke, egész, FedG nél- 0 E+BE+E 190
1,3 kg (sités)  kali edény

Darabolt Fedd nél- 0 E+E 190
csirke, pl. kili edény

negyed csirke,

800 g
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600 25-35  Féliddben for-

ditsa meg.

Tegye az
edénybe a mellsd
oldalaval felfelg.
Ne forditsa meg.
5 percig hagyja
hlni.

A bérét szurkalja
meg. A bdrds
felével felfelé
helyezze az
edénybe. Ne for-
ditsa meg.

360 3 40-45

180 20-35
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Grillfo-
kozat

Mikrohul-
lam-fokozat

Homérsék-
let

Fitési Gozfoko- Id6tartam Megjegyzések

zat percben

Betolasi

magassag mod

Kacsamell, 500 Rostély + 3+2 CHE+A - 3 180 3 10-12 A bdrds felével
g Uvegser- felfelé helyezze

penyd az edénybe. Ne

forditsa meg.

Libamell, liba-  Fedd nél- 0 ChE 2 180 30-40 Magas, nyitott
comb, 700- kili edény edény. Ne for-
900 g ditsa meg.
Hus

Homérsék- Grillfo- Mikrohul-

kozat

Edény  Betolasi Fiitési Lépé- Gozfo- Idétartam Megjegyzések

sek

magassag mod

Parolt mar-
hasilt, 1 kg

Silt hatszin,
angolosan, 1,5
kg

Marhasteak, 2-
3 cm vastag, 2-
3 db, egyen-
ként 200 g
Sertéshus bér
nélkal, 750 g,
pl. tarja
Sertéshus
bérével, 1 kg,
pl. lapocka

Sz(izérmék
500-600 g

Sertéstarja-
steak, 2-3 cm
vastag, 2-3 db,
egyenként 120
g

Grillkolbész, 4-
6 db, egyenként
150 ¢

Vagdalt hus,
750 ¢

Hal

Fedett
edény

Fedd nél- 0

kali
edény

Rostély +
Uvegser-
peny6

Fedd nél- 0

kali
edény

Fedd nél- 0

kali
edény

Fed6 nél- 0

kali
edény
Rostély +
vegser-
penyd

Rostély +
Uvegser-
penyd

Fedd nél- 0

kli
edény

0 &+

3+1

&)+

3+1

3+1

E+A+E

E+A+E

0

E+BE+E

Betolasi
magassag

let

1 160-170
1 180-190
1

2

1 170-180
1 170-180
1 180-190
1

2

1

2

1 190

Fiitési
mod

Homérsék- Grillfo-

let
°C-ban

kozat

lam-fokozat kozat percben
180 80-90
180 30-40
10-15

5-10

360 3 25-35
180 3 60-80
180 35-40
15-20

10-15

10-15

5-10

360 3 15-20

Mikrohullam- Gézfo-

fokozat kozat

Féliddben for-
ditsa meg.
Végil 10 per-
cig pihentesse.

Végil 10 per-
cig pihentesse.

Vagdalja be a
bérét. Végil 10
percig pihen-
tesse. Ne for-
ditsa meg.
Végil 10 per-
cig pihentesse.

Végil 10 per-
cig pihentesse.

Idétartam
percben

Halfilé, friss, 400 g

Halfilédarabok, fagyasz-

tott, 400 g

Halfilédarabok, fagyasz-

tott, 800 g

Halfilé, atsiitve, 500 g

Uvegserpeny6 + g6z-
paroldedény

Fedett edény

Uvegserpeny6 + g6z-
paroldedény

Fedd nélkili edény

0

3

3

O

)

)

)

600

15-17

18-20

23-25

10-15
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Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Id6tartam
magassag mod let kozat  fokozat kozat  percben
°C-ban
Halkotlett, 2-3 db, Rostély + lvegser- 3+1 ] - 3 - - 8-12
egyenként 150 g penyd
Hal, egészben, pl. piszt- Uvegserpeny6 + géz- 3 A - - - 3 18-22
rang, 2-3 db, egyenként paroléedény
3009

Tippek siitéshez és parolashoz

A siilt tal s6tét, és a bdr helyenként Ellendrizze a betolasi magassagot és a hémérsékletet. A kdvetkezd alkalommal valasszon valamivel
megégett, és/vagy a sillt til szaraz. alacsonyabb hdmérsékletet, és adott esetben réviditse le a sitési idétartamot.

A bér tal vékony. Novelje a hdmérsékletet, vagy a stitési id6 végén rovid id6re kapcsolja be a grillfunkcidt.

A siilt jol néz ki, de a martds megé- Legkdzelebb kisebb slitéedényt valasszon, és szilkség esetén adjon hozza tébb folyadékot.
gett.

A silt jol néz ki, de a martas tal Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siit6edényt, és sziikség esetén kevesebb folyadékot
vilagos és vizizd. adjon hozza.
Pérolas soran odaég a hus. A sttéedénynek illeszkednie kell a fed6héz, és sziikséges, hogy ol zarjanak.

Csokkentse a hémérsékletet, és szilkség esetén adjon hozzg még folyadékot a parolds soran.

Koéretek és z6ldségek érettségi fok szintén befolyasolja a parolasi idét. Ezért a
e P megadott beallitasi értékek csak iranymutatasként
Itt megtaldlja bizonyos z6ldségfélék, rizs és burgonya, szolgalnak.

valamint mélyh(itétt burgonyatermékek gyors és

kiméletes elkészitéséhez szilkséges adatokat. Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyezze az

edénybe. A kiilonb6z8 vastagsagu rétegek egyenetlendl
Mikrohullam fének. A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul

A z6ldséget mindig zért, mikrohulldmhoz alkalmas magasan a gozparoloedenyben.

edényben péarolja. Rizs f6zéséhez magas edényt Toltse meg a viztartalyt a ,MAX" jelélésjg. Ha a viztartaly

hasznaljon fedével, és a tablazatban szerepl6 az izemmod koézben kidrdl, az lzemmadd megszakad.

vizmennyiséget adja hozza. Erre a kijelz6n megjelend Gzenet figyelmeztet.

G6z6lés Kuszkusz

Parolashoz hasznélja a gézparoléedényt és az Adjon hozza vizet, ill. folyadékot a megadott aranyban. PI.

{ivegserpenyét. 1:2 ardnyndl minden 100 g kuszkuszhoz adjon 200 ml
folyadékot.

Tartsa be a bedllitasi tablazatokban megadott
darabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi id6
rovidebb, nagyobbakndl hosszabb. A minéség és az

Betolasi  Fiitési  Lépések Homérsék- Mikrohul-  Gézfo- Iddtartam
magassag mod let lam-fokozat kozat percben
Artics6ka, egészben, friss Uvegserpenyé + géz- 3 1 3 35-40
paroldedény
Leveles spendt, friss, Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 5-7
250 ¢ paroldedény
Karfiol, egészben, friss Uvegserpeny6 + g6z- 2 1 3 28-35
paroldedény
Brokkoli, egészben, friss, Uvegserpenyé + g6z- 2 A 1 3 20-23
500 g paroldedény
Brokkolirézsék, fagyasz-  Uvegserpenyé + g6z- 3 ] 1 3 14-16
tott, 500 g paroldedény
Zoldség, friss, 250 g* Fedett edény 0 = 1 600 - 6-10
Zéldség, friss, 500 g* Fedett edény 1 600 = 10-15
Csdves kukorica, friss, 2 Uvegserpeny6 + g6z- 3 A 1 3 25-35
db paroldedény

*kdzben keverje meg

“*kozben esetleg fel kell tdlteni a viztartalyt
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Betolasi  Fiitési  Lépések Homérsék- Mikrohul- Gozfo- Idétartam
magassag mod let lam-fokozat kozat percben
Vegyes zoldség, fagyasz- Uvegserpeny6 + géz- 3 1 - = 3 12-15
tott, 250 g paroléedény
Szeletelt sérgarépa g6z6- Uvegserpenyd + g6z- 3 A 1 3 18-20
lése, 500 g paroldedény
Péréhagymakarika, friss, Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 10-12
500 g paroldedény
Zéldbab, friss, 500 g Uvegserpeny6 + géz- 3 1 3 18-20
paroléedény
Cékla, egészben, 500 g Uvegserpenyd + géz- 3 1 3 50-60
paroldedény
Sparga, z6ld, 250 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 A 1 3 10-15
paroléedény
Szeletelt cukkini g6z6- Uvegserpeny6 + géz- 3 A 1 3 12-14
lése, 500 g paroldedény
Burgonya, negyedelt, 250 Uvegserpenyé + g6z- 3 A 1 3 28-30
g paroléedény
Burgonya, negyedelt, 500 Uvegserpenyd + g6z- 3 A 1 3 30-32
g paroldedény
Burgonya, negyedelt, 750 (Uvegserpenyé + g6z- 8 1 3 32-35
g paroldedény
Hasabburgonya, fagyasz- Uvegserpenyd 2 1 190-210 - - 30-40
tott
Piritott burgonya, Uvegserpenyé 2 1 190-210 - - 25-35
fagyasztott
Krokett, fagyasztott Uvegserpenyé 2 1 190-210 - - 25-35
Rizs, 125 g + 300 mlviz ~ Fedett edény 0 = 1 600 - 4-6
2 180 - 12-15
Rizs, 250 g + 500 ml viz ~ Fedett edény 0 = 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Kuszkusz, 1:2 Uvegserpenyé 3 A 1 3 3-10

*kdzben keverje meg

“*kdzben esetleg fel kell tdlteni a viztartalyt

Desszertek Tejberizs

Adjon hozza tejet a megadott ardnyban. PI. 1:2,5 aranynal

Készilékével készithet s fi d teket is.
eszulekevel kesziinet gyors es inom desszeriexet 1S minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml tejet.

Vegye figyelembe a bedllitasi tablazatban megjelend
utmutatasokat is.

Betolasi magas- Fiitési mod Mikrohullam- Gozfokozat  Idétartam

ség fokozat perchen

Flan Caramel Uvegserpenyé + 3 3 40-50
Szufléformak

Gdzgombéc Uvegserpenyé 3 2 20-25
Tejberizs 1:2, 5 Uvegserpenyé 3 A 3 30-40
Gylmalcs, kompdt, 500 g Uvegserpenyé 3 A 3 9-12
Mikrohulldmmal készithetd ~ Fedett edény 0 600 - 3-5
popcorn, 1 zacskd, 100 g
Edességek, pl. puding (por-  Fedett edény 0 = 600 - 6-8
bal), 500 ml*

*kdzben keverje meg
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hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

Akrilamid az élelmiszerekben burgonyasziromnal, hasdbburgonyandl, piritésnal,
o, . zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
Melyik ételre vonatkozik? o mézeskaldcs, spekulatius — adventi mézes siitemény)

Az akrilamid elsGsorban a magas hémérsékleten keletkezik.

elkészitett gabona és burgonyatermékeknél mint pl. a

Tippek az ételek akrilamidban szegény elkészitéséhez

Altalanos A f6zési iddk lehetbleg legyenek rovidek. Az ételeket aranysargara piritsa, ne til sététre. A nagy, vastag f6zni-
vald kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Siités Max. 180 °C-os forrd levegdn a tojas, illetve a tojassargaja csdkkenti az akrilamid kialakulasat.

Aprdsiitemény Max. 180 °C-os forrd levegdn a tojas, illetve a tojassargaja csdkkenti az akrilamid kialakulasat.

Siitében készillt hasabbur- Egyenletesen és egy réteghen ossza el az ételt a tartozékon. Legalabb 400 g-ot siissén siitésenként, hogy a
gonya hasabburgonya ne szaradjon ki.

Probaételek = Vegye figyelembe a tablazatok elémelegitésre
L o o o vonatkozd Utmutatasait. A beallitott értékek
E,zek_.a tablaz"at__ok Tlrlosleggllle,norzo mte”zet,ek’ szamara gyorsfelfiités nélkiil értendék.
keszlltek a kiilonboz6 keszilekek ellendrzeésenek = A siitéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kdziil
megkonnyitése erdekeben. az alacsonyabbat alkalmazza.
IEC 60350-1 ill. IEC 60705 szabvany szerint. » Atablazatban megadott értékek a hideg sutétérbe valo
behelyezésre vonatkoznak.
Siités « Helyezze a sit6formakat a rostélyra.
Utasitasok

« A bedllitott értékek a hideg sit6térbe vald
behelyezésre vonatkoznak.

Betolasi ma- Flitési mod Homérséklet Iddtartam

gassag °C-ban percben
Kinyomds siitemény Uvegserpeny6 2 160-170 30-35
Aprosiitemények* Uvegserpeny6 2 160-170 20-25
Vizes piskodta Kapcsos kerek siitéforma, 1 160-170 40-50
@ 26 cm
Almas lepény Kapcsos kerek siitéforma, 2 170-190 80-100
@20 cm

*5percig melegitse eld a sitét.

Etelek készitése mikrohullammal mikrohullamhoz alkalmas edényekre vonatkozé
Mikrohullammal valé stitéshez mindig mikrohullamhoz tanacsokat.—> "A mikrohullamd suté" a(z) 17. Oldalon
alkalmas héallé edényt haszndljon. Vegye figyelembe a

Felolvasztas mikrohullammal

Betolasi  Fiitési Suly Lépések Mikrohullam-fo- Id6tartam
magas- mod kozat percben
sag
Hus felolvasztasa Fedd nélkili edény 0 = 500 g 1 180 7
2 90 8-12

F6zés mikrohullammal

Betolasi ma-  Fiitési  Sdly Lépések  Mikrohullam-fo- Iddtartam

gassag mod kozat percben
Tojaskrém Fedd nélkili edény 0 B 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Piskota Fedd nélkili edény 0 = 475 g 1 600 8-10
Hasgombéc Fedd nélkili edény 0 B 900 g 1 600 20-25
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F6zés mikrohullammal kombinalva

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Edény Betolasi  Fiitési  HOmérsék- Grillfoko- Mikrohul-  Id6tartam Megjegyzések
magassag mod let zat lam-fokozat percben
°C-ban
Burgonyafelftjt Fedd nélkli 0 (& 1 360 25-32
edény
Siitemény, 700 Fedd nélkili 1 EIRE 190-200 180 20-27
g edény
Csirke Fedd nélkuli 0 &+ 190 360 30-45 A mellrész nézzen lefelg.
edény Magas edény fedd nélkiil.
Feélidénél forditsa meg.
Gézolés

A g6zparoldedényt és az Uvegserpenyét helyezze a 3.
betolasi magasségra.

Betolasi  Flitési

magassag mod

Borso, fagyasztott, 1000  Uvegserpeny6 + g6z- 3 A

g paroléedény

Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 A
paroléedény

Brokkoli, friss, egy edény Uvegserpeny6 + géz- 3 A

paroléedény

Roston siités

Emellett tolja be az livegserpenyét a rostély ala. igy
felfogja a folyadékot, és a sUtétér tisztabb marad.

Gozfokozat Id6tartam Megjegyzések
percben
3 - Az ellendrzés befejezddik, amint a leg-
hidegebb pont eléri a 85 °C-t.
3 10-12
3 16-18

A tablazatban megadott értékek a hideg sutétérbe vald
behelyezésre vonatkoznak.

Betolasi  Fiitési

magassag mod
Pirités készitése Rostély 3 il
Marhahds hamburger, 12 Rostély + Gvegser- 3+1 ]

darab penyd

Grillfokozat Iddtartam Megjegyzések
percben
3 4-5
3 35-45 Félidében forditsa meg
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EJUzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie urzgdzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac
do pdzniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do zabudowy. Nalezy przestrzegaé
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtaczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy uzywaé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Urzgdzenia uzywaé wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwaé
urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem pl

INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogélne

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

pozaru!

= Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Jesli
urzgdzenie jest zabudowane, wowczas za
zamknietymi drzwiczkami ozdobnymi
gromadzi sie ciepto. Urzgdzenia uzywac
wytacznie, gdy drzwiczki ozdobne sg otwarte.

. Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty moga sie zapali€.
Nigdy nie przechowywac przedmiotéw
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzgadzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczyé
urzadzenie i wyciggnac wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe.

= Resztki potraw, ttuszcz i sos z pieczenia
moga sie zapali¢. Przed uruchomieniem
nalezy usuna¢ wieksze zanieczyszczenia w
komorze piekarnika z elementéw grzewczych
| wyposazenia.

. W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przeciag. Papier do pieczenia moze dotkng¢
elementéw grzejnych i zapali€ sie. Podczas
podgrzewania piekarnika nigdy nie ktas¢
papieru do pieczenia na wyposazenie nie
przymocowujac go. Papier do pieczenia
nalezy zawsze obcigzac¢ naczyniem lub
formg do pieczenia. Papierem do pieczenia
wytozy¢ wytgcznie konieczng powierzchnie.
Papier do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac goracych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementow grzejnych.
Zawsze odczekac, az urzgdzenie ostygnie.
Nie zezwalaé dzieciom na zblizanie sig!

. Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.
Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w
goracej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywacé potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow alkoholowych.
Uzywac wytgcznie niewielkich ilosci
wysokoprocentowych napojéw. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczeristwa

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotyka¢ goracych
elementow. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

. Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia
moze wydostawac sie gorgca para. W
zaleznosci od temperatury para moze by¢
niewidoczna. Podczas otwierania nie stac¢
zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie otworzy¢
drzwiczki urzadzenia. Nie zezwalac dzieciom
na zblizanie sie.

. Woda w goracej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodne;j.
Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
gotowania.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
moga peknaé. Nie uzywaé skrobaczki do szkia,
zragcych ani szorujacych srodkow czyszczacy.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

- Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gnlazda lub wytaczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwacé serwis.

- lzolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na gorgcych czesciach
urzgdzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

. Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pragdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

. Whnikajaca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia pragdem. Nie wystawiaé urzadzenia
na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgotnosci. Urzgdzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

. Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczaé
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggna¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwacé
serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo na

skutek magnetyzmu!
Na pulpicie obstugi lub elementach obstugi
umieszczone sg magnesy trwate. Moga one
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mie¢ wptyw na dziatanie implantéw
elektronicznych, np. rozrusznikéw serca lub
pomp insulinowych. Uzytkownicy implantéw
elektronicznych muszg zachowaé odlegtos¢ co
najmniej 10 cm od pulpitu obstugi.

Mikrofale

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

oparzenia!

. Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.
Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wype’fnlenlem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych
Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowac oparzenia

. Produkty spozywcze mogg sie zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewaé
produktow w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewac bez nadzoru potraw w
pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru
lub z innych palnych materiatéw.
W Zzadnym wypadku nie wolno nastawiaé
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi.
W Zzadnym wypadku nie wolno suszyé
produktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.
Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskiej zawartosci
wody, np. chleba, z zastosowaniem zbyt
duzej mocy lub przez zbyt dtugi czas.

. Olej spozywczy moze sie zapalic. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac¢ w kuchence
mikrofalowej samego oleju jadalnego.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknigtych
naczyniach moga eksplodowac. Nigdy nie
podgrzewac ptyndw ani pozywienia w szczelnie
zamknigtych naczyniach.



/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po
podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub
skdérka moga sie rozprysnac. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo. Nigdy
nie gotowac skorupiakéw. W przypadku jajek
sadzonych lub w szklance trzeba najpierw
naktuc zottko. Lupina lub skdérka produktéw,
np. jabtek, pomidordw, ziemniakdw lub
kietbasek, moze popekac Przed
podgrzewanlem nalezy naktuc tupine lub
skorke.

. Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sig nierownomiernie. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac pozywienia
dla niemowlat w zamknietych naczyniach.
Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszaé
lub wstrzgsnac¢. Przed podaniem dziecku
nalezy sprawdzic¢ temperature pozywienia.

. Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorgce. Do wyjmowania goracego
wyposazenia lub naczyn z komory gotowania
zawsze uzywac tapek kuchennych.

. W przypadku podgrzewania produktow w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢ do
porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzegac¢ wskazéwek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgcych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotyka¢ goracych
elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

. Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypeinlenlem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowac oparzenia

Wazne wskazdéwki dotyczgce bezpieczeristwa pl

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykow
powietrza. Nawet mate wstrzgsnigcie moze
spowodowac, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac
tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgo¢, ktéra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowac
pekniecie naczynia. Nalezy uzywaé
wytgcznie naczyn nadajgcych sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytacznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywac¢ metalowych pojemnikow w trybie
samych mikrofal.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczeristwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
powaznego zagrozenia zdrowia!
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W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzgdzenia. Z urzgdzenia mogg wydostawaé
sie mikrofale. Regularnie czysci¢ urzadzenie i
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczki i
przylga drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie" na stronie 78

Przez uszkodzone drzwi komory gotowania
lub uszczelke drzwi mogg wydostawac sie
mikrofale. Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli
drzwi komory gotowania, uszczelka drzwi lub
rama z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.
Wezwacé serwis.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywaja sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzadzenia zwrdcic¢
sie do serwisu.

Para

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
oparzenia!

Podczas pracy urzadzenia woda w zbiorniku
moze sie mocho podgrzac. Po kazdym
korzystaniu z urzgdzenia z zastosowaniem
pary oprozni¢ zbiornik na wode.

W komorze piekarnika powstaje gorgca para.
Podczas korzystania z urzadzenia z
zastosowaniem pary nie wktadaé rgk do
komory piekarnika.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie
z niego wylewac goracy ptyn. Gorace
elementy wyposazenia wyjmowac ostroznie,
uzywajgc rekawic kuchennych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru
i obrazen!

tatwopalne ptyny moga zapali¢ sie w goracej
komorze piekarnika (wybuch). Do zbiornika na
wode nie wlewaé zadnych tatwopalnych ptynéw
(np. napojéw alkoholowych). Do zbiornika
wlewaé wytacznie wode lub zalecany przez nas
roztwor do odkamieniania.



Przyczyny uszkodzen

Informacje ogdine

Uwaga!

Woda w goracej komorze gotowania: Nigdy nie
wlewaé¢ wody do goracej komory gotowania. Powstaje
para wodna. Zmiana temperatury moze prowadzi¢ do
uszkodzenia.

Wilgo¢ w komorze piekarnika: wilgo¢, ktéra przez
diuzszy czas utrzymuje sie w komorze piekarnika,
moze by¢ przyczyna korozji. Po kazdym uzyciu
osuszy¢ komore piekarnika. Wilgotnych produktow
spozywczych nie przechowywac przez dtuzszy czas w
zamknietej komorze piekarnika. Nie przechowywaé
potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia: po
zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury,
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta. Nie wktadac niczego pomiedzy
drzwi a urzgdzenie. Nawet jesli drzwi urzagdzenia sg
tylko uchylone, fronty sgsiadujgcych mebli moga z
czasem ulec uszkodzeniu.

Tylko po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Mocno zabrudzona uszczelka: jesli uszczelka jest
mocho zabrudzona, podczas eksploatacji drzwi
urzgdzenia nie zamykaja sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.
Utrzymywac uszczelke w czystosci. Nigdy nie uzywac
urzadzenia z uszkodzong uszczelkg lub bez uszczelki.
— "Czyszczenie" na stronie 78

Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odkfadania przedmiotéw: nie stawag, nie siadac¢ ani
nie opierac sie na otwartych drzwiczkach urzadzenia.
Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiczki
urzadzenia.

Wsuwanie wyposazenia: W zaleznosci od typu
urzgdzenia wyposazenie moze zarysowac szybe
drzwiczek podczas ich zamykania. Wyposazenie
nalezy zawsze wsuwacé do oporu do komory
piekarnika.

Transport urzgdzenia: nie podnosic¢ ani nie przenosic¢
urzgdzenia trzymajac za uchwyt drzwiczek. Ciezar
urzgdzenia przekracza wytrzymatos$¢ uchwytu, ktéry
moze sie urwac.

Przyczyny uszkodzen pl

Mikrofale

Uwaga!

Folia aluminiowa: Folia aluminiowa w komorze
piekarnika nie moze stykac sie z szybg w drzwiczkach.
Moze to spowodowac powstanie trwatych przebarwien
na szybie.

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od Scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.
Tryb mikrofal oraz tryb kombi z mikrofalami: Ruszt nie
nadaje sig¢ do stosowania w trybie mikrofal ani w trybie
mikrofal w potaczeniu z rodzajem grzania. Uzycie
rusztu moze spowodowac powstawanie iskier, a w
konsekwencji uszkodzenie komory piekarnika.

Tacki aluminiowe: nie uzywac¢ w urzadzeniu tacek
aluminiowych. Powstajgce iskry mogg uszkodzic¢
urzadzenie.

Tryb mikrofal bez potraw: eksploatacja urzgdzenia bez
potraw prowadzi do przecigzenia. Nigdy nie wigczaé
mikrofal, jesli w komorze gotowania nie ma zadnej
potrawy. Wyjatek stanowi krétki test naczyn.

— "Mikrofale" na stronie 65
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Prazona kukurydza z mikrofali: Nigdy nie ustawia¢
zbyt duzej mocy mikrofal. Na skutek przecigzenia
szyba w drzwiach moze pekng¢. Uzywac maksymalnie
mocy 600 W. Torebke z kukurydza zawsze ktasé na
szklanym talerzu.
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Para

Uwaga!

« Konserwacja urzadzenia: Komora urzadzenia
wykonania jest ze stali nierdzewnej najwyzszej
jakosci. Niewtasciwa konserwacja moze prowadzi¢ do
korozji w komorze piekarnika. Przestrzega¢ zalecen
dotyczacych konserwacji i czyszczenia zawartych w
instrukcji obstugi. Gdy tylko komora piekarnika
ostygnie, nalezy usung¢ zanieczyszczenia.

« Formy do pieczenia: Naczynia musza by¢ odporne na
dziatanie wysokiej temperatury i goracej pary.
Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do
stosowania w trybie kombi w potgczeniu z para.

« Naczynia ze sladami rdzy: Nie uzywaé naczyn ze
Sladami rdzy. Nawet najmniejsze slady rdzy moga
spowodowac korozje w komorze piekarnika.

« Powstajgce skropliny: W przypadku stosowania funkcji
pary wsung¢ szklang blache do pieczenia na
wysokos¢ 3 i ustawic¢ na niej pojemnik do gotowania
na parze. Umozliwia to wytapywanie powstajgcych
skroplin.

« Gorgca woda w zbiorniku na wode: Gorgca woda
moze uszkodzi¢ pompe. Nie napetnia¢ zbiornika
goraca woda.

« Uszkodzenia w komorze piekarnika: Nie wigczaé
zadnego trybu, jezeli na dnie komory piekarnika
znajduje sie woda. Przed wigczeniem trybu wytrzeé
wode z dna piekarnika.

« Roztwdr do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzgdzenia nie mogg mie¢ stycznosci z
roztworem do odkamieniania. Powierzchnie te moga
ulec uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej
sytuaciji, roztwér do odkamieniania nalezy natychmiast
zmy¢ woda.

« Czyszczenie zbiornika na wode: Zbiornika na wode nie
czysci¢ w zmywarce. W przeciwnym razie zbiornik
zostanie uszkodzony. Zbiornik na wode czyscic¢
miekka Sciereczka i dostepnym w sprzedazy ptynem
do mycia naczyn.

« Ochrona przed mrozem: Aby uniknaé uszkodzen
urzgdzenia przez mréz w czasie transportu i
przechowywania, nalezy wczesniej catkowicie
oprozni¢ urzadzenie.
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Urzadzenie odznacza sie wysoka efektywnosciag
energetyczna. Niniejszy rozdziat zawiera porady
dotyczace eksploatacji urzadzenia w sposdb
umozliwiajgcy oszczedzanie energii oraz prawidtowej
utylizacji zuzytego urzadzenia.

Oszczednosé energii

« Urzadzenie podgrzewac tylko wéwczas, gdy jest to
zalecane w przepisie lub podane w tabelach w
instrukcji obstugi.

« Podczas pieczenia nalezy stosowac ciemne,
lakierowane na czarno lub emaliowane formy do
pieczenia. Naczynia te bardzo dobrze sie nagrzewaja.

« Wyjac¢ z piekarnika wyposazenie oraz naczynia, z
ktdrych sie nie korzysta.

« W trakcie pracy nie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

= Wieksze ilosci ciast zaleca sie piec jedno po drugim.
Wodwczas komora piekarnika jest przez caly czas
goraca. Dzieki temu skraca sig czas pieczenia
nastepnego ciasta. W komorze piekarnika mozna
rowniez ustawic¢ 2 formy prostokatne obok siebie.

« W przypadku diuzszych czaséw pieczenia mozna
wylgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed koricem,
wykorzystujgc do dopieczenia ciepto resztkowe.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
E\ Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz polska

Ustawa z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0 zuzytym
mmmm sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




) Informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisany jest wyswietlacz oraz elementy
obstugi.Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzgdzenia.

Wskazoéwka: W zaleznosci od typu urzgdzenia mozliwe
s3 niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Informacje na temat urzadzenia pl

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczacych réznych funkcji urzgdzenia przy uzyciu
przetacznika funkcji, przetagcznika obrotowego oraz pdl
dotykowych. Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne
ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po wiaczeniu
urzgdzenia i dokonaniu wyboru trybu pracy.

- B8:88x:!BHE.
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Przetacznik funkcji
Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania trybu pracy
lub pozostatych funkciji.
Przetacznik funkcji mozna obracac¢ w prawo lub w
lewo, zaczynajac od pozycji zero.

Pola dotykowe
Za polami dotykowymi znajdujg sie czujniki.
Dotknaé odpowiedniego symbolu, aby wybraé
zgdang funkcje.

Wyswietlacz
Na wyswietlaczu widoczne sg symbole aktywnych
funkcji oraz funkcje zegara.

Przetacznik obrotowy
Przetacznik obrotowy stuzy do ustawiania
temperatury dla danego rodzaju grzania lub do
wyboru ustawien dla pozostatych funkciji.
Przetacznik obrotowy mozna obracaé w lewo oraz
W prawo.

Wskazowki

« W niektdrych urzgdzeniach przetgcznik funkcji oraz
przetacznik obrotowy mozna schowaé. W celu
schowania lub wysuniecia przetgcznika funkcji lub
przetacznika obrotowego nalezy je ustawi¢ w pozyciji
zero.

« Jezeli przetgcznik funkcji jest ustawiony w pozycji zero
(tryb oszczedzania energii) i dokonano wyboru funkciji,
funkcja ta (np. mikrofale) bedzie dostepna dopiero po
kilku sekundach.

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania trybéw pracy oraz
pozostatych funkgji.

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego trybu
pracy dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Pozycja Zastosowanie

° Pozycja zero Urzadzenie jest wytaczone i dziata
w trybie oszczedzania energii.

= Mikrofale Wybdr trybu mikrofal.

A Para Goraca para jest rozprowadzana w

komorze piekarnika.

Wentylator réwnomiernie rozprowa-
dza w catej komorze piekarnika cie-
pto wytwarzane przez znajdujaca
sie na tylnej $ciance grzatke pier-
$cieniowa.

Nagrzewa sie cata powierzchnia
pod grzatkami grilla.

Wentylator powoduje wirowanie
goracego powietrza wytwarzanego
przez grzatke grilla wokét potrawy.

Stuzy do odkamieniania parownika
i utrzymuje go nalezytym stanie.

Umozliwia przeptukanie wodg prze-
wodéw modutu generujgcego pare.
Zaleca sie korzystac z funkcji ptu-
kania kazdorazowo po uzyciu trybu
z zastosowaniem pary.

Urzadzenie ma zaprogramowane
ustawienia dla wielu potraw.

Gorace powietrze

) Grill

Grill z cyrkulacja
powietrza

el Odkamienianie

Plukanie

[P]  Programy

Pola dotykowe i wyswietlacz

Pola dotykowe umozliwiaja ustawianie réznych funkgji
dodatkowych urzgdzenia. Na wyswietlaczu widoczne sg
odpowiednie wartosci.

Pola dotykowe

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych pdl
dotykowych.
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Symbol Znaczenie

= Mikrofale Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybra-
nego rodzaju grzania.

= Para Wybér stopnia wytwarzania pary

lub dotaczenia funkcji pary do
rodzaju grzania.

Wywotywanie listy wyboru progra-
mow, ustawianie numeru programu
za pomocg przetacznika obroto-
wego.

C) Funkcje zegara  Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-
wianie za pomocg przetacznika
obrotowego.

»§f=0 Szybkie pod- Krdkie nacisniecie: aktywacja/dez-
grzewanie / aktywacja szybkiego nagrzewania.
zabezpieczenie  Diugie naci$nigcie: aktywacja/dez-
przed dzieémi  aktywacja zabezpieczenia przed

(P] Programy

dzieémi.
°C/kg Temperatura/  Wybdr temperatury/ wagi i ustawie-
Waga nie wybranych wartosci za pomoca

przetacznika obrotowego.

Wiaczenie lub zatrzymanie trybu
pracy

Wskazowka: Diugie  nacisniecie
powoduje zakoriczenie pracy urza-
dzenia, ustawienia wybranego trybu
pracy zostajg zresetowane do war-
tosci standardowych.

>/0 Start/Stop

Wyswietlacz

Wyswietlacz jest zbudowany w taki sposdb, aby w kazdej
sytuacji umozliwi¢ jednoczesny odczyt wszystkich
danych.

Wartosé, ktdrej ustawienie mozna w danym momencie
zmienic, jest wyrézniona. Wyréznienie zaznaczone jest za
pomocg dwdch matych strzatek znajdujgcych sie nad i
pod warto$cig ustawienia.

Wyrdzniong wartos¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za
pomocg przetgcznika obrotowego.

: Ll lein:s
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Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych elementéw
wyswietlacza.

Symbol Znaczenie

Q Minutnik Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
odliczany przez minutnik.

I Czas trwania Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
trwania.

C) Godzina Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wySwietlaczu widoczna jest
godzina.

h:min Godziny/minuty  Czas trwania w godzinach i minu-
tach

min:s Minuty/sekundy  Czas trwania w minutach i sekun-
dach

0] Zabezpieczenie Jezeli symbol Swieci sie, zabezpie-

przed dzie¢mi  czenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

Pojemnik zbiera- Wskaznik stanu pojemnika zbiera-

jacy Jacego

Zbiornik na Wskaznik stanu zbiornika na wode

wode

» Szybkie nagrze- Jezeli symbol $wieci sie, szybkie

wanie nagrzewanie jest aktywowane.

e Odkamienianie  Jezeli symbol $wieci sie, urzadze-

nie wymaga odkamieniania.

Wskaznik stanu pojemnika zbierajgcego i zbiornika na
wode

Wskaznik stanu swieci sie wytgcznie, gdy pojemnik
zbierajacy lub zbiornik na wode sg potrzebne do
wybranego trybu pracy. Moze odzwierciedla¢ rézne stany
i informuje o koniecznosci wykonania okreslonych
Cczynnosci.

Wskaznik stanu zbiornika na wode

Symbol Znaczenie

Symbol swieci  Zbiornik na wode znajduje sie w
sie, strzatka komorze zbiornika i wymaga
miga napetnienia.

Miga symbol bez Zbiornik na wode znajduje sie
strzatki poza komora zbiornika i musi
zostac¢ wsuniety.

Swieci sie sym-  Zbiornik na wode znajduje sig w
bol bez strzatki  komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywag¢ zadnej czynnosci.



Wskaznik stanu pojemnika zbierajgcego

Symbol Znaczenie
Symbol $wieci  Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
sie, strzatka w komorze zbiornika i wymaga
miga opréznienia.

Miga symbol bez  Pojemnik zbierajacy znajduje sie
strzatki poza komora zbiornika. Wsunaé
pojemnik zbierajacy do komory
zbiornika.
Swieci sie sym-  Pojemnik zbierajacy znajduje sie
bol bez strzatki ~ w komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywag¢ zadnej czynnosci.

Wskaznik temperatury

Niebieska ikonka termometru po prawej stronie od zegara
pokazuje, ze urzgdzenie sie nagrzewa.

Gdy ustawiony jest rodzaj grzania, termometr w czterech
krokach wypetnia sie na niebiesko, w zaleznosci od
wzrostu temperatury w komorze piekarnika.

Przy funkgciji grilla i pary ikonka termometru od razu
catlkowicie zapala sie na niebiesko.

W przypadku funkcji mikrofal termometr nie zapala sie.

W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym
momentem na wsuniecie potrawy jest moment, w ktérym
termometr jest catkowicie wypetniony na niebiesko.

Wskazoéwka: Inercja termiczna powoduje, ze ustawiona
temperatura moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej
temperatury w piekarniku.

Tryb nocny

W celu oszczedzania energii jasnos¢ wyswietlacza w
godzinach miedzy 22:00 a 5:59 jest automatycznie
zmniejszana.

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci
ustawien, ktére sg widoczne na wyswietlaczu i zostaty
wyrdznione.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po
przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli ustawiona zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. wartosci
wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Informacje na temat urzadzenia pl

Tryby pracy

Urzadzenie umozliwia korzystanie z réznych trybéw
pracy, ktére utatwiajg eksploatacje urzadzenia.

Szczegdtowe informacije na ten temat znajduja sie w
odpowiednich rozdziatach.

Tryb pracy Zastosowanie

Rodzaje grzania Do optymalnego przyrzadzania réz-

— "Obstuga urzadzenia” ~ Nego rodzaju potraw opracowano

na stronie 64 wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajow grzania.

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze

— "Mikrofale" przyrzadzenie, podgrzanie lub roz-
na stronie 65 mrozenie potraw.

Para W celu optymalnego przyrzadzenia

réznego rodzaju potraw mozna sto-
sowac rézne, odpowiednio dosto-
sowane stopnie intensywnosci
pary.

Mozliwos¢ jednoczesnego stoso-
wania wybranego rodzaju grzania i
mikrofal.

— "Para" na stronie 68

Tryb kombi z mikrofalami
— "Wprowadzanie
ustawien trybu kombi z
mikrofalami" na stronie 67
Tryb kombi z zastosowanie Mozliwos$¢ jednoczesnego stoso-
funkcji pary wania wybranego rodzaju grzania i
— "Ustawianie trybu kombi  funkcji pary.

z zastosowaniem pary"
na stronie 69
Czyszczenie

— "Funkcja czyszczenia"
na stronie 80

Ustawienia podstawowe Ustawienia podstawowe urzadze-
— "Ustawienia nia mozna dopasowaé do indywidu-

podstawowe" na stronie 77 &lnych potrzeb.

Czyszczenie dokonywane jest przy
uzyciu réznych funkcji czyszczenia:
odkamieniania i ptukania.

Rodzaje grzania

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju
grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Symbole przypisane do poszczegdlnych rodzajéw grzania
utatwiajg ich rozpoznanie.

Rodzaj grzania Temperatu- Zastosowanie

ra

Gorace 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego,
powietrze rozmrazanie tortéw Smietano-
wych.
100-230°C Do pieczenia i smazenia na jed-
nym poziomie.
= Grill Stopnie Do grillowania ptaskich produk-

mocy grilla:  téw, jak np. stekdw, kietbasek i

1 = staby tostdw oraz do zapiekania.
2 = $redni
3 = mocny
Grill zcyr-  100-190°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i
kulacja wiekszych kawatkéw miesa.

powietrza
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Proponowane wartosci

Urzadzenie ma zaprogramowane proponowane wartosci
temperatury lub stopnia mocy dla kazdego rodzaju
grzania. Mozna je zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach
dozwolonego zakresu wartosci.

Para

Mozna wigczy¢ tylko funkcje pary lub potaczy¢ jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg mikrofal.

W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usunaé
ruszt. Wsungé szklang blache do pieczenia na wysokosé
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybiera¢ za pomocg pola dotykowego 7x. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Inten- Zastosowanie Wskazanie na wy-

sywnos$¢é swietlaczu

1 mata Do rozmrazania
warzyw, miesa, ryb i
OWOoCOw.

2 Srednia Do przyrzadzania
deserdw, ryb i kietba-
sek.

3 duza Do gotowania warzyw,
ryb i dodatkéw, do
odsaczania soku i
blanszowania.

Mikrofale

Do dyspozyciji sg rézne poziomy mocy mikrofal,
dostosowane do rodzaju potraw i sposobu ich
przyrzadzania. Poziomy mocy mikrofal nie zawsze
dokfadnie odpowiadajg liczbie watéw, ktérg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom mocy mikrofal Maksymalny czas trwania

90 1 godzina 30 minut
180 1 godzina 30 minut
360 1 godzina 30 minut
600 1 godzina 30 minut
1000 30 minut
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Mozna wiaczy¢ tylko funkcje mikrofal lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg pary.

Wyijatki:
Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Sposob tgczenia mikrofal z rodzajami grzania oraz
funkcjg pary jest opisany tutaj: — "Wprowadzanie
ustawien trybu kombi z mikrofalami" na stronie 67

Komora piekarnika

Roézne funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge
urzadzenia. Przyktadem moze by¢ miedzy innymi
oswietlenie komory piekarnika lub zastosowanie
wentylatora, ktéry chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Otwieranie drzwi urzadzenia

Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwarte,
praca zostanie przerwana. Zamknga¢ drzwi i dotknaé
pola B>/0, aby kontynuowa¢ prace urzadzenia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze wtgczone w
trakcie pracy. Po zakonczeniu trybu pracy oswietlenie
wytacza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wigcza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas
czyszczenia urzadzenia. Po uptywie ok. 15 minut
oswietlenie komory piekarnika wytaczy sie
automatycznie.

Wentylator

Urzadzenie wyposazone jest w wentylator. Wentylator
wigcza sie w trakcie pracy. Gorgce powietrze uchodzi
przez drzwi.

Po zakoniczeniu pieczenia wentylator wigczony jest
jeszcze przez pewien czas.

Uwaga!
Nie zakrywaé szczelin wentylacyjnych. W przeciwnym
razie urzagdzenie ulegnie przegrzaniu.

Wskazowki

« W trybie mikrofal urzgdzenie nie nagrzewa sie.
Pomimo to wentylator wigcza sie. Przez pewien czas
po wytaczeniu trybu mikrofal wentylator moze nadal
pracowad.

« Na szybie drzwi, sciankach wewnetrznych i dnie
komory moga osadzac¢ sie skropliny. Jest to normalne
zjawisko, ktére nie zaktdca dziatania urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.



Przestona zbiornika

Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzagdzenia
i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego i zbiornika
na wode. Oba elementy znajdujg sie za przestong
zbiornika. W celu otwarcia i zamkniecia przestony
zbiornika nalezy postepowac w nastepujgcy sposéb:

W celu otwarcia nacisng¢ krétko sSrodkowg czesé
przestony zbiornika. Przestona zbiornika odchyli sie do
gory.

W celu zamkniecia odchyli¢ przestone zbiornika do dotu i

krétko nacisngé srodkowg czesé przestony. Przestona
zbiornika jest zablokowana.

Zbiornik na wode

Urzadzenie jest wyposazone w zbiornik na wode. Zbiornik
na wode znajduje sie po prawej stronie za przestong
zbiornika. W przypadku trybéw z uzyciem pary napetni¢
zbiornik wodg. — "Napetnianie zbiornika na wode"

na stronie 69

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu zbiornika
na wode [, zbiornik na wode nalezy napetni¢ $wiezg
woda.

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwor do napetniania

Pokrywa zbiornika

Informacje na temat urzadzenia pl

Pojemnik zbierajacy

Urzadzenie jest wyposazone w pojemnik zbierajacy.
Pojemnik zbierajacy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika. Pojemnik zbierajacy nalezy opréznié
zaréwno przed uruchomieniem, jak i po zakoriczeniu
funkcji czyszczenia— "Funkcja czyszczenia"

na stronie 80

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu pojemnika
zbierajacego £, pojemnik zbierajacy wymaga
opréznienia.

—
éOZ
~

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwory wychwytujace

Pokrywa zbiornika
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Bl Wyposazenie

Do urzadzenia dotgczone sg rézne elementy
wyposazenia. Ponizej zamieszczone jest zestawienie
dotaczonego wyposazenia wraz z przyktadami
prawidtowego zastosowania poszczegolnych elementéw.

Dotaczone wyposazenie

Urzadzenie wyposazone jest w:

Ruszt

> Do ustawiania form do pieczenia,
jak réwniez do grillowania i
zapiekania.

Do grillowania uzywac rusztu na
wysokosciach wsuniecia 3 i 4.
Rusztu nie mozna uzywaé w
trybie mikrofal ani w trybie z
zastosowaniem pary.

Podczas wsuwania przestrzegaé
kierunku wsuwania a.

Szklana blacha do pieczenia
\/ Szklana blacha do pieczenia
moze by¢ uzywana do gotowania

we wszystkich trybach pracy oraz
w trybie kombi. Poza tym stuzy
jako ostona przed
rozpryskiwaniem podczas
grillowania produktéw
bezposrednio na ruszcie.

Przed czyszczeniem lub
wiozeniem szklanej blachy do
pieczenia do zimnej wody nalezy
ja ostudzi¢, w przeciwnym razie
szkto moze ulec uszkodzeniu.

Pojemnik do gotowania na
parze

W celu przyrzgdzenia potrawy za
pomoca trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik do
gotowania na parze jest
wstawiany do szklanej blachy do
pieczenia. W tym celu nalezy
wsung¢ szklang blache do
pieczenia na wysokos¢ 3.
Produkty spozywcze mozna
uktadaé bezposrednio na
pojemniku do gotowania na
parze.

Pojemnik do gotowania na parze
mozna my¢ w zmywarce.

Nie uzywac pojemnika do
gotowania na parze w przypadku
stosowania samych mikrofal ani
w przypadku niektérych rodzajow
grzania, takich jak Grill, Gorace
powietrze lub Grill z cyrkulacjg
powietrza.

Uzywac wytacznie oryginalnych elementéw wyposazenia
producenta urzadzenia. Zostaty zaprojektowane
specjalnie z mysla o korzystaniu z tego urzgdzenia.
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Wyposazenie mozna naby¢ w serwisie, w sklepie
specjalistycznym lub przez Internet.

Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzgdzenia moze by¢
dotgczone wyposazenie dodatkowe.

Ruszt wktadany w blache

2>y Do smazenia. Ruszt wiozy¢
nézkami do dotu w szklang
blache do pieczenia. Umozliwi do
zbieranie skapujacego ttuszczu i
sosu z miesa. Nie uzywac rusztu
w trybie mikrofal ani w trybie z
zastosowaniem pary.

Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe mozna nabyé w serwisie lub
sklepach specjalistycznych:

Akcesoria dodatkowe

Brytfanna szklana
Do przyrzadzania w piekarniku potraw duszonych i zapiekanek.

Wsuwanie wyposazenia

Wyposazenie mozna wsung¢ do komory piekarnika na 4
wysokosci. Wysoko$¢ wsuniecia liczona jest od dotu do

gory.

I
A
|
|

M) (o) (>

0

Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie
wsungc.

Wskazéwka: Dno komory piekarnika (wysokos¢ 0)
nadaje sie do uzytkowania zwtaszcza w trybie mikrofal,
poniewaz dziatanie mikrofal jest w tym miejscy najbardziej
efektywne. Nalezy uzywa¢ wytacznie zaroodpornych
naczyn przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.



Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
wprowadzi¢ okreslone ustawienia. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore piekarnika oraz wyposazenie.
Urzadzenie musi by¢ catkowicie zmontowane i
podtaczone.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdzniony jest wskaznik czasu.

Wartosé /2.0 miga na wys$wietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic
godzine.

2. Dotknac pola ©.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazoéwka: Urzadzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkng¢ pola .
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol (© oraz godzina.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ godzine.

3. Dotkng¢ pola O.
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

« Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotknigte
pole (©, ustawiona wartos$¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetacznika funkciji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzagdzenia.

« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytaczyé
wyswietlanie godziny.

Ustawié zakres twardosci wody.

Aby urzgdzenie mogto prawidtowo sygnalizowac
koniecznos¢ przeprowadzenia procesu odkamieniania,
nalezy ustawi¢ wtasciwy zakres twardosci wody.

Twardos¢ wody jest ustawiona fabrycznie na 4 (bardzo
twarda).

Uwaga!
Uszkodzenie urzagdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/l) ani innych ptynéw niz woda.

Przed pierwszym uzyciem pl

Nalezy uzywac wytacznie swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmigkczone;j.

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmiekczone;.

« W przypadku uzywania wytgcznie wody zmiekczonej
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody "zmiekczona".

« W przypadku uzywania wody mineralnej nalezy
ustawi¢ zakres twardosci wody na “4 bardzo twarda“.

« Wody mineralnej mozna uzywac wytacznie, gdy nie
jest ona gazowana.

Zakres twardos$ci wody Ustawienie

0 0 zmigkczona

1 (do 1,3 mmol/l) 1 miekka

2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 $rednia

3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 twarda

4 (ponad 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

Zakres twardosci wody mozna zmieni¢ w ustawieniach
podstawowych.— "Ustawienia podstawowe"
na stronie 77

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Czyszczenie komory piekarnika

Aby usunaé zapach nowosci, nalezy rozgrzaé pusta,
zamknigta komore piekarnika. W tym celu najlepie;
zastosowac gorace powietrze (&] przy temperaturze
1802C. Nalezy dopilnowac, aby w komorze piekarnika nie
byto zadnych resztek opakowania.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ gorace
powietrze [&].
2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ 180°C.
3. Dotkna¢ pola B>/0.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Po uptywie godziny wytaczyé urzadzenie. W tym celu
dotkna¢ pola >>/0, a nastepnie ustawi¢ przetgcznik funkcji
W pozycji zero.

Czyszczenie wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczysci¢
wyposazenie gorgcg wodg z ptynem i miekkg Sciereczka.
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E¥ Obstuga urzadzenia

Dotychczas przedstawione zostaty elementy obstugi oraz
dziatanie urzgdzenia. Teraz wyjasnimy sposéb
wprowadzania ustawien. Ponizej opisano, co dzieje sie
podczas wiaczania i wytaczania urzadzenia oraz w jaki
sposdb nastawia sie tryby pracy.

Witaczanie i wytaczanie urzadzenia

Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien nalezy
wigczy¢ urzgdzenie.

Wskazowka: Wprowadzanie ustawien zabezpieczenia
przed dzie¢mi jest mozliwe tylko przy wytaczonym
urzadzeniu. Niektére wskazniki sg widoczne na
wyswietlaczu réwniez po wytgczeniu urzadzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczy¢.
Jezeli przez diuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzgdzenie wytacza sie automatycznie.

Wiaczanie urzadzenia

Obrdcic przetacznik funkceji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Na wyswietlaczu wyrézniona zostanie wartos¢
standardowa. Urzadzenie jest gotowe do pracy.

Sposdb nastawiania trybéw pracy opisany jest w
poszczegdlnych rozdziatach.

Wytaczanie urzadzenia

Przetacznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.
Ewentualnie wigczona funkcja zostaje przerwana.
Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Wskazowka: W ustawieniach podstawowych mozna
okresli¢, czy po wytaczeniu urzagdzenia godzina bedzie
wyswietlana, czy tez nie.

Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Po dokonaniu wyboru trybu pracy na wyswietlaczu
pojawig sie proponowane wartosci. Proponowane
ustawienie mozna od razu wigczyc.

Sposdb postepowania:

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.

2. W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia.
W tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmienic¢
wartos¢ za pomocg przetgcznika obrotowego.

3. Dotkng¢ pola D>/0.
Urzadzenie uruchamia wybrany tryb. Swieci sie dioda
LED D>/0O.
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Ustawianie rodzaju grzania i temperatury
Przyktad: gorgce powietrze [&lw temp. 200°C

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawié rodzaj grzania
Gorgce powietrze [&].
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana
temperatura 160°C.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawic
temperature na 200°C.
3. Dotkng¢ pola D>/0.

!

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED B>/0. Wskaznik temperatury wypetnia sieg.

Za pomocag przetacznika obrotowego mozna w kazdej
chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pracy
urzadzenia.

Wskazowki

« W zaleznosci od wybranego rodzaju grzania,
niewielkie wahania temperatury sg normalnym
zjawiskiem.

« W trakcie pracy nie mozna ustawi¢ temperatury na
40°C.

Ustawianie czasu trwania

-

Ustawic rodzaj grzania oraz temperature.

2. Dotykaé pola (B, az wyrdézniony zostanie symbol -

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgdany
czas trwania.

4. Dotkna¢ pola D>/0.

Urzadzenie zaczyna sig nagrzewaé. Swieci sie dioda

LED >/0O. Uptyw czasu trwania jest widoczny na

wyswietlaczu.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola I>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED >/0O.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola B>/0.

Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED >/0O.



Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazoéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzadzenie w
krétkim czasie osigga ustawiong temperature.

Uzywac szybkiego nagrzewania w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C. Szybkie nagrzewanie jest

dostepne w potaczeniu z nastepujgcymi rodzajami
grzania:

. Gorace powietrze (wyjatek: gorgce powietrze
40°C)
. Grill z cyrkulacja powietrza

Aby potrawa réwnomiernie sie upiekta, nalezy wstawic jg
do piekarnika dopiero po zakonczeniu szybkiego
nagrzewania.

1. Ustawic rodzaj grzania oraz temperature.
2. Dotkngc pola »$=3.

Na wyswietlaczu sSwieci sie symbol » 4.
3. Dotknac pola >/0.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED >/0O.

Szybkie nagrzewanie jest zakonczone

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu gasnie symbol »§.

Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura. Wstawi¢ potrawe do komory
piekarnika.

Przerwanie szybkiego nagrzewania

Dotknac pola »$§=0. Na wyswietlaczu gasnie symbol » 5.

Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura.

Wskazowka: Szybkie nagrzewanie zostanie
automatycznie dezaktywowane najpdzniej po uptywie 15
minut.

Automatyczny wylacznik bezpieczenstwa

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa aktywuije sig,
jesli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas bez
ustawionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzgdzenie wytacza sie
automatycznie.

Mikrofale pl

E]Mikrofale

Mikrofale umozliwiaja wyjatkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie lub rozmrozenie potraw. Mozna wtgczyé same
mikrofale lub w potgczeniu z rodzajami grzania.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczgcych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na korcu
niniejszej instrukcji obstugi.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal, stawiaé¢
naczynia na dnie komory piekarnika. Usunag¢ ruszt.
Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych odpowiednich
naczyn.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzgdzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych

do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkla, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracja ztotg lub srebrng wolno stosowaé
tylko wéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadaja sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajgce iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w urzadzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi krétki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywac w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzi¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawi¢ do komory piekarnika na 2 do
1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac¢ temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie gorgce lub powstajg iskry, oznacza to, ze

nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.

Nalezy wowczas przerwac test.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploatacii.
Nie dotykac¢ goracych elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.
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Poziomy mocy mikrofal

Poziomy mocy mikrofal nie zawsze dokfadnie
odpowiadajg liczbie watdw, ktdrg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom maksymalny czas Zastosowanie

mocy mi- trwania

krofal

90 1 godzina 30 minut Do rozmrazania delikatnych
potraw.

180 1 godzina 30 minut Do rozmrazania i dogotowy-
wania.

360 1 godzina 30 minut Do gotowania miesa i do pod-
grzewania delikatnych potraw.

600 1 godzina 30 minut Do podgrzewania i gotowania
potraw.

1000 30 minut Do podgrzewania ptyndw.

Proponowane wartosci:

Do kazdego poziomu mocy mikrofal urzgdzenie
proponuje czas trwania. Mozna je zaakceptowac lub
zmieni¢ w ramach dozwolonego zakresu wartosci.

Ustawienie maksymalnej mocy jest przewidziane
wylgcznie do podgrzewania ptynéw a nie do
podgrzewania potraw. W celu ochrony urzgdzenia po
pewnym czasie maksymalna moc mikrofal jest stopniowo
redukowana do poziomu mocy 600W. Petng moc mozna
znowu wigczyé po uptywie czasu studzenia.

Interwaly w ustawieniach czasu

Interwat stosowany przy ustawianiu czasu pracy zmienia
sie wraz z dlugoscig ustawianego czasu.

Czas pracy Interwat

0 - 1 minuta 5 sekund
1-3 minut 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekund
15 minut - 1 godzina 1 minuta

1 godzina - 1 godzina 30 minut 5 minut

Nastawianie mikrofal

Przyktad: poziom mocy mikrofal 600 W, czas trwania
5 minut.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybrac¢ funkcje
Mikrofale El.
Urzadzenie jest gotowe do pracy. Na wyswietlaczu
pojawia sie maksymalna moc mikrofal = jako
proponowana wartos¢, ktérg mozna w kazdej chwili
zmienic.
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2. Za pomocg pola dotykowego poziomu mocy mikrofal
wybraé zgdany poziom mocy.

Na wyswietlaczu zaznaczona zostaje moc mikrofal i
pojawia sie proponowany czas trwania.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazowka: Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas
trwania, a nastgpnie poziom mocy mikrofal.

4. Dotkng¢ pola D>/0.

J04:59..

Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Swieci sie dioda LED >/0.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzgdzania lub
dotkngé dowolnego pola.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Zmiana mocy mikrofal

Dotyka¢ pola ==, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopieri mocy.

Wskazowki

« Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzadzenie przerywa
prace. Wtaczy¢ tryb pracy za pomocg pola I>/O



Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola /0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED >/0.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola B>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci si¢ dioda
LED >/0.

N

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Wprowadzanie ustawien trybu kombi z

mikrofalami

Funkcje mikrofal mozna tgczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania oraz z funkcjg pary. Urzgdzenie nagrzewa sie i
jednoczesnie wigczone zostajg mikrofale. Dzieki temu
mozliwe jest szybsze przyrzgdzenie potrawy.

Mozliwosci kombinacji

« X Para

. Gorace powietrze

« [Gril

. Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:
Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Wprowadzanie ustawien trybu kombi

Przyktad: gorace powietrze [&] 190°C oraz mikrofale o
mocy 360 W, 17 minut.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ funkcje
Gorgce powietrze (&).
Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadang
temperature.

3. Dotyka¢ pola wyboru mocy mikrofal ==, az na

wyswietlaczu wybrany zostanie zgdany poziom mocy.

Pojawia sie proponowany czas trwania.

4. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Dotkna¢ pola D>/0.
Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda LED D>/0O.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

Uplynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol I>/0 przestaje swiecié. Tryb
kombi zostat zakoriczony. Dotknaé dowolnego pola, aby
wytaczy¢ sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

Dotyka¢ pola ==, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopierh mocy.

Mikrofale pl

Wskazowki

« Kilkakrotne dotknigcie przetacza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Wtaczy¢ tryb pracy za pomocg pola I>/O

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola I>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED >/0O.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola D>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED >/0O.

N

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu trybu pracy osuszy¢ komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgo¢.

Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia nalezy ogrza¢ komore piekarnika, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie nalezy
otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostaé sie z komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomoca przetacznika funkcji ustawic Grill z
cyrkulacjg powietrza

4. Dwukrotnie dotkngé pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania I-1.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wiaczy¢ tryb pracy za pomocg pola D>/0.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakonczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic otwarte na 1
do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

Usung¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

pOMS
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Para

Mozna wtaczy¢ tylko funkcje pary lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg mikrofal.
W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usuna¢

ruszt. Wsungé szklang blache do pieczenia na wysokos¢
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

AOstrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze
wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci od
temperatury para moze byé niewidoczna. Podczas
otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

Odgtosy

Pompa

W trakcie pracy urzadzenia stycha¢ odgtosy warkotania.
Odgtosy te sg spowodowane dziataniem pompy. Sg to
normalne odgtosy pracy.

Gotowanie z zastosowaniem pary

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybiera¢ za pomoca pola dotykowego ==. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Inten- Zastosowanie

Wskazanie na wy-
Swietlaczu

sywnos¢

1 mata Do rozmrazania
warzyw, miesa, ryb i

OWOCOW.

2 Srednia Do przyrzadzania
deserdw, ryb i kietba-
sek.

3 duza Do gotowania warzyw,
ryb i dodatkdw, do
odsgczania soku i

blanszowania.
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Ustawianie funkcji pary

Wskazowka: Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez
diuzszy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl
ptukania [0]. — "Funkcja czyszczenia" na stronie 80

Przyktad: Stopien intensywnosci pary 2: Sredni, czas
trwania 10 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji wybrac¢ funkcje
Para (Al

Urzadzenie jest gotowe do pracy. Ustawieniem
standardowym jest maksymalna intensywnos¢ pary
oraz czas trwania 20 minut. Miga strzatka symbolu
zbiornika na wode [&J.

2. Wyja¢ zbiornik na wode, napetni¢ go swieza wodg do
wysokosci oznaczenia MAX. i catkowicie wsuna¢ do
komory zbiornika.— "Napetnianie zbiornika na wode
na stronie 69

3. Dotykaé pola 73, az osiggniety zostanie zadany
stopien mocy.

Wybrany stopien intensywnosci pary bedzie widoczny
na wyswietlaczu.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazowka: Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas
trwania, a nastepnie stopien intensywnosci pary.
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5. Dotknac pola D>/0.

AN

9:59..

v

2

Strzatka symbolu zbiornika na wode (&) gasnie,
natomiast sam symbol [=] $wieci sie. Wigcza sie tryb
pracy. Swieci sie dioda LED I>/0. Czas trwania
odliczany jest na wyswietlaczu. Czestotliwos¢
napetniania zbiornika na wode zalezy od wybranego
stopnia intensywnosci pary. Jezeli w trakcie pracy
zbiornik na wode zostanie oprdzniony, praca
urzgdzenia zostanie przerwana, a strzatka symbolu
zbiornika na wode [&) zacznie migaé. Napehié
zbiornik swiezg wodg do wysokosci oznaczenia MAX i
kontynuowacé prace, dotykajac pola >/0.

Wskazowki

« Stopien intensywnosci pary podczas pracy urzadzenia
mozna w kazdej chwili zmieni¢ za pomocg pola [A&].

« Po zakonczeniu gotowania z zastosowaniem pary
wytrzeé rynienke oraz komore piekarnika. — "Po
zakonczeniu trybu z uzyciem pary" na stronie 71

Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem
pary

W przypadku niektdrych rodzajéw grzania mozna
dodatkowo wtaczy¢ funkcje pary.

W przypadku gotowania z zastosowaniem pary, para jest
dostarczana do komory piekarnika w réznych odstepach
czasu i z rézng intensywnoscig. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

=« sg kruche u chrupigce

= majg blyszczacg skérke

« S3 wewnatrz soczyste i delikatne
« minimalnie tracg na objetosci

Mozliwosci kombinacji

. Mikrofale

. Gorace powietrze

« OGril

. Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyjatki:
Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Ustawianie trybu kombi

Przyktad: gorgce powietrze [#] 190 °C z zastosowaniem
pary, stopien 2.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grzania
Gorace powietrze [&].
Pojawia sie proponowana warto$¢ temperatury.

Para pl

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié zadang
temperature.

3. Dotykaé pola Para =%, az na wyswietlaczu wybrany
zostanie zadany stopien.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol zbiornika na
wode [&.

4. Napetni¢ zbiornik na wode.

5. Dotknag¢ pola D>/0.
Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda LED >/0.
Odliczanie czasu trwania jest widoczne na
wyswietlaczu.

Wskazowki

« Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprdzniony, to urzadzenie bedzie kontynuowato prace
bez zastosowania pary. Brak wskazania na
wyswietlaczu.

« Otwieranie drzwi urzgdzenia ma wptyw na rezultat
gotowania/pieczenia. Podczas pieczenia drzwi
urzgdzenia powinny by¢ zamkniete.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol I>/0 przestaje swieci¢. Tryb
kombi zostat zakoniczony. Dotkna¢ dowolnego pola, aby
wytgczy¢ sygnat.

Zmiana stopnia wytwarzania pary

Dotyka¢ pola =%, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien.

Wskazowka: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie od
najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego
stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Ponowne
dotkniecie aktywuje funkcje pary, ustawiajgc najwyzszy
stopien intensywnosci.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola B>/0O lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED B>/0O.

2. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

3. Dotkna¢ pola D>/0.

Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci si¢ dioda
LED B>/0.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika ponizej drzwi urzgdzenia. Przed
wigczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetnié zbiornik woda.

Upewnic¢ sig, ze zakres twardosci wody zostat ustawiony
prawidtowo. — "Ustawienia podstawowe" na stronie 77

69



pl Para

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo pozaru i
obrazen!

Zbiornik na wode napetniaé wytacznie woda. Do zbiornika
na wode nie wlewac¢ zadnych tatwopalnych ptyndéw (np.
napojow alkoholowych). Gorgce powierzchnie w komorze
piekarnika moga by¢ przyczyng zapalenia sie oparéw
tatwopalnych ptynéw (eksplozja). Drzwi urzadzenia moga
sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika moga
wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

Uwaga!
Uszkodzenie urzagdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/l) ani innych ptynéw niz woda.

Nalezy uzywac wytgcznie Swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmiekczonej.

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmiekczone;.

« W przypadku uzywania wytacznie wody zmigkczone;j
mozna ustawic¢ zakres twardosci wody na
"zmiekczona".

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego (po
lewej stronie) oraz zbiornika na wode (po prawej
stronie).

2. Wyja¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

3. Napehi¢ zbiornik zimng woda do oznaczenia “MAX".

f s
S

=

4. Zbiornik na wode ponownie umiesci¢ w komorze
zbiornika i catkowicie wsunag.
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5. Zamkna¢ przestone zbiornika.

Funkcja pary jest gotowa do uzytku.

Dolewanie wody do zbiornika

Jezeli zbiornik na wode zostanie oprdzniony w trakcie
pracy, urzadzenie zachowuje sie w zréznicowany sposab,
w zaleznosci od trybu pracy:

« Tryb z zastosowaniem pary: praca urzadzenia
zostanie przerwana, na wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik na wode wystarcza na ok. 30-40 min, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie diuze;j.

« Funkcja pary z mikrofalami: praca urzgdzenia zostanie
przerwana. Napetniony zbiornik wystarcza na ok.

50 min.

« Gorace powietrze lub Grill z uzyciem pary: praca
urzadzenia jest kontynuowana z zastosowaniem
Goracego powietrza lub Grilla, na wyswietlaczu nie
pojawia sie zaden komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik wystarcza na ok. 3 godziny pracy, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie diuze;j.

« Grill z cyrkulacjg powietrza z uzyciem pary: praca
urzadzenia jest kontynuowana z zastosowaniem Girilla
z cyrkulacja powietrza, na wyswietlaczu nie pojawia
sie zaden komunikat. Napetniony zbiornik wystarcza
na ok. 9 godzin pracy.

Wskazowka: Rzeczywisty czas trwania programu moze
odbiega¢ od podanych wartosci.

Oproézniony zbiornik ponownie napetni¢ wodg do
oznaczenia "MAX".

1. Otworzy¢ przestone.

2. Wyja¢ i napetni¢ zbiornik na wode.

3. Wiozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamkngé
przestone.



Po zakonczeniu trybu z uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie
wytrzeé rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sie uruchomi¢ funkcje czyszczenia poprzez
ptukanie (0] po kazdorazowym uzyciu trybu z parg.
Nastepnie oprézni¢ i wysuszy€ zbiornik na wode i
pojemnik zbierajacy.

Wskazéwka: Osad z kamienia kottowego usungé
sciereczkg nasaczona octem, przemy¢ czystg wodg i
wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

Plukanie

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna
przepompowaé wode przez system przewodoéw. Woda
zostanie nastepnie spuszczona do pojemnika
zbierajacego.

Wskazoéwka: Po zakoriczeniu ptukania oderwane
drobinki kamienia moga znajdowac sie w pojemniku
zbierajgcym. Jest to normalne zjawisko, nie wptywajgce
na funkcjonowanie piekarnika.

Uruchomienie

1. Za pomoca przetacznika funkcji wybra¢ Ptukanie (0],
Wyswietlony zostanie czas trwania programu. Nie
mozna go zmienic.
Otworzy¢ przestone zbiornika.
Wyijac i oprézni¢ pojemnik zbierajacy.
Oprdézniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsunag.
Wyjaé zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wody.
Doktadnie przeptukac i napetni¢ swiezg woda.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.
Zamkna¢ przestone zbiornika.
8. Dotknag¢ pola >/0O.
Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Opréznic
pojemnik zbierajacy.

arwbd

No

Oproéznianie zbiornika na wode

1. Krétko nacisng¢ srodkowg czes$¢ przestony zbiornika.

Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

Wyija¢ zbiornik na wode.

Ostroznie zdja¢ pokrywe zbiornika na wode.

4. Oprdézni¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptukaé czystg
woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekka

Sciereczka.

Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

Pozostawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.

Pokrywe natozyé na zbiornik na wode i docisnggé.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

0. Zamkng¢ przestone zbiornika i krétko nacisngé

srodkowg czesé.
Przestona zbiornika jest zablokowana.

wn
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Uwaga!

« Nie suszy¢ zbiornika na wode w gorgcej komorze
piekarnika. Zbiornik zostanie uszkodzony.

= Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do naczyn.
Zbiornik zostanie uszkodzony.

Suszenie rynienki na skropliny

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyija¢ zbiornik na wode i pojemnik zbierajacy.
Rynienke a ponizej komory piekarnika wytrze¢ za
pomoca gabkowej Sciereczki (rys. ).

Eall ol
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Osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu trybu pracy osuszy¢ komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgog.

Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia nalezy ogrza¢ komore piekarnika, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie nalezy
otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomoca przetacznika funkcji ustawi¢ Grill z
cyrkulacjg powietrza

4. Dwukrotnie dotkna¢ pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania I-.

5. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wiaczy¢ tryb pracy za pomocg pola D>/0.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakonczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic otwarte na 1
do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

Eall ol
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pl Programy automatyczne

Bad Programy automatyczne

Programy automatyczne w znacznym stopniu utatwiaja
przygotowywanie potraw. Nalezy wybra¢ program i podac
wage potrawy. Program automatyczny dobiera optymalne
ustawienia. Mozna wybieraé sposréd 30 programdw.

Wskazowki

« Produkty spozywcze nalezy wyjaé z opakowania i
zwazy¢. Jezeli nie mozna wpisaé doktadnej wagi,
nalezy jg zaokragli¢ w gore lub w dot.

« Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimne;j
komory piekarnika.

« W przypadku korzystania z programéw nalezy
stosowaé zaroodporne naczynia nadajgce sie do
uzycia w kuchence mikrofalowej, np. ze szkfa lub
ceramiki. Przestrzegaé wskazéwek dotyczacych
wyposazenia, zawartych w tabeli programdw.

« W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania
uzywaé wytgcznie produktéw spozywczych wysokiej
jakosci oraz miesa schtodzonego do odpowiedniej
temperatury. W przypadku potraw mrozonych uzywacé
wytgcznie produktéw spozywczych wyjetych
bezposrednio z zamrazarki.

Ustawianie programu

Przyktad na rysunku: program 3, potrawa o wadze 1 kg.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na Programy
automatyczne [P].
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwszy numer
programu oraz proponowana waga.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego wybra¢ program
0 numerze 3.

d

3. Dotkna¢ pola kg.
Na wyswietlaczu wyrdznione jest ustawienie wagi.

P03 O (5

°Clkg
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4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié¢ wage
1 kg.
Urzadzenie automatycznie ustawia czas trwania
dopasowany do wagi.

5. Dotknac¢ pola /0.
Program wigcza sie. Uptyw czasu trwania jest widoczny

na wyswietlaczu, Swieci sie pasek temperatury oraz dioda
LED >/0.

N

¢ +05../PC3

%

>/

Wskazowki

= Przed wigczeniem mozna za pomoca pdl [P] i
°C/kgprzechodzi¢ miedzy programami a wartosciami
wagowymi.

« Powtaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wartosci wagowych. Ustawiong wartos¢ wagowg
mozna sprawdzi¢ za pomocg pola °C/kg.

Program jest zakonczony
Rozlega sie sygnat. Program jest zakoriczony, urzagdzenie

przestaje grzagd.
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Zmiana programu

1. Dotyka¢ pola >/0 przez ok. 4 sekundy.
Program zostanie zresetowany.
2. Wybra¢ nowy program.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola B>/O lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED D>/0O.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkng¢ pola D>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED D>/0O.

>

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.



Tabela programoéw

Program  Potrawa

Waga w kg

Naczynia / wyposazenie, wyso-

Wskazowki

Programy automatyczne pl

Wyjatkowe przypadki

Rozmrazanie

P 01 Migso mielone*

P02 Filet rybny*

P03 Porcje kurczaka z
koscig*

P 04 Kromki chleba*

Dréb, mieso, ryby

P 05 Porcje kurczaka,
Swieze*

P 06 Rostbef, krwisty

P07 Rostbef, srednio
wypieczony

P08 Rostbef, dobrze
wypieczony

P 09 Udziec jagniecy z
koscig, srednio
wypieczony

P10 Udziec jagniecy z
koscig, dobrze
wypieczony

P11 Ryba, w catosci,
Swieza

P12 Filet rybny, swiezy

P13 Filet rybny, mrozony

P14 Potrawa jednogarn-

kowa ze Swiezych

sktadnikow**

Warzywa i dodatki

P15 Brokuty, swieze

0,10 -

0,10 -

0,15 -

0,10 -

0,15 -

0,50 -
0,50 -
0,50 -

1,00 -

1,00 -

0,20 -

0,20 -

0,20 -

0,50 -

0,10 -

1,20

1,00

1,20

0,50

1,00

2,00
2,00
2,00

2,00

2,00

1,20

0,50

0,50

2,00

1,00

kos¢ wsuniecia

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ruszt + szklana blacha do pie-

czenia
Wysokosé 3 + 2

Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1

Szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 1
Szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 1

Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1

Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1

Pojemnik do gotowania na parze

+ szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 3

Pojemnik do gotowania na parze

+ szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 3

Pojemnik do gotowania na parze

+ szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 3

Naczynie z pokrywka
Dno komory piekarnika

Pojemnik do gotowania na parze

+ szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 3

Nalezy uzywaé

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-

kach mikrofalowych.

Nalezy uzywac

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-

kach mikrofalowych.

Nalezy uzywaé

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-

kach mikrofalowych.

Nalezy uzywac

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-

kach mikrofalowych.

Nalezy uzywac

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-

kach mikrofalowych.

Mieso mielone wotowe, jagniece, wie-
przowe; rozmrozone porcje miesa mielo-
nego oddziela¢ od jeszcze zamrozonego
i wyjmowaé po obrdceniu

Filet ze szczupaka, dorsza, karmazyna,
czarniaka, sandacza

Uktadag skérg do dotu

Chleb pszenny, chleb pszenny mieszany,
chleb petnoziarnisty; rozmrazaé tylko
takg ilo$¢ chleba, jaka jest potrzebna.
Rozmrozony chleb szybko czerstwieje.
Jezeli to mozliwe, rozdzielié kromki.

Udka kurczaka, potéwki kurczaka ukta-
dac skdrg do dotu

Napetni¢ zbiornik na  Wewnetrzng strone skropi¢ sokiem z

wode.

Napetni¢ zbiornik na

wode.

Uzywaé ptaskich
filetéw rybnych o
poréwnywalne gru-
bosci. Napetnié
zbiornik na wode.

Nalezy uzywac

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-

kach mikrofalowych.

Napetni¢ zbiornik na

wode.

cytryny.

Uzywac takich samych ilosci miesa,
warzyw i bulionu, wprowadzi¢ catkowita
wage potrawy.

*Zwracac uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrdcenia potrawy **Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci zamieszania potrawy
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pl Programy automatyczne

Program  Potrawa

Waga w kg

Naczynia / wyposazenie, wyso- Wskazowki

Wyjatkowe przypadki

P16 Groszek, mrozony 0,10 - 1,00
P17 Plasterki marchwi, 0,10-0,75
Swieze
P18 Zielone szparagi, 0,10 - 0,70
Swieze
P19 Jaja, gotowane na 2 - 10 sztuk
miekko
P20 Ryz** 0,10 - 0,50
P21 Ziemniaki pieczone 0,20 - 1,50
p 22 Ziemniaki gotowane 0,20 - 0,50
P23 Prazone owoce** 0,30 - 0,80
Dania gotowe
P24 Frytki, mrozone* 0,20 - 0,80
P 25 Krokiety, mrozone* 0,25 - 0,80
P 26 Pizza, wstepnie 0,10 - 0,60
podpieczona, chto-
dzona
P27 Pizza, wstepnie 0,10 - 0,50
podpieczona, mro-
zona
P 28 Zapiekanka makaro- 0,30 - 1,00
nowa, wstepnie
podgotowana i chto-
dzona
P29 Podgrzewanie 0,20 - 0,50
potraw serwowa-
nych na talerzu,
chtodzonych
P 30 Podgrzewanie 0,20 - 0,50

potraw serwowa-
nych na talerzu,
mrozonych

ko$¢ wsuniecia

Pojemnik do gotowania na parze
+ szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 3

Pojemnik do gotowania na parze
+ szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 3

Pojemnik do gotowania na parze
+ szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 3

Pojemnik do gotowania na parze
+ szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 3

Wysokie naczynie z pokrywka
Dno komory piekarnika

Ruszt
Wysokos¢ 2

Pojemnik do gotowania na parze
+ szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 3

Ptaskie naczynie na szklanej
blasze do pieczenia
Wysokos¢ 3

Szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 2

Szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 2

Ruszt
Wysokos¢ 2

Ruszt
Wysokos¢ 1

Naczynie na szklanej blasze do
pieczenia
Wysokosé 2

Ptaskie naczynie na szklanej
blasze do pieczenia
Wysokosé 3

Ptaskie naczynie na szklanej
blasze do pieczenia
Wysokosé 3

Napetni¢ zbiornik na
wode.

Napetni¢ zbiornik na
wode.

Napetni¢ zbiornik na
wode.

Napetni¢ zbiornik na
wode.

Nalezy uzywac
wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalowych.

Napetni¢ zbiornik na
wode.

Nalezy uzywaé
wytacznie naczynh
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych. Napetni¢
zbiornik na wode.

Nalezy uzywac
wytacznie naczynh
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalowych.

Nalezy uzywac
wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych. Napetni¢
zbiornik na wode.

Nalezy uzywacé
wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalowych.
Napetni¢ zbiornik na
wode.

Im grubsze plastry, tym tatwiej uzyskaé
wynik al dente. Jesli potrawa powinna
by¢ bardziej dogotowana, nalezy wpisaé
Wyzszg wage w programie automatycz-
nym. Wydtuza to jednak czas trwania
programu.

Nie uktadaé ich warstwami

Jaja kurze, chtodzone

Ryz dtugoziarnisty, nie uzywaé ryzu w
woreczkach. Na 1 miarke ryzu doda¢ 2-3
miarki wody.Po zakoriczeniu programu
pozostawi¢ w komorze piekarnika na ok.
5-10 minut.

Sredniej wielkoSci ziemniaki, ok. 250 g,
umy¢, osuszy¢ i ponaktuwacé widelcem
tupine.

Ziemniaki, obrane i pokrojone w kostke.

Im wieksze kawatki, tym tatwiej uzyskaé
wynik al dente.

Do owocdw dodaé niewielkg iloS¢ cukru i
cynamonu. W przypadku owocéw jago-
dowych dodac¢ maliny i truskawki dopiero
po sygnale informujacym o koniecznosé
zamieszania potrawy.

Nie uktadaé ich warstwami
Nie uktadaé ich warstwami

Pizza z cienkim spodem

Pizza na cienkim spodzie, pizza-bagietka

Lasagne, canelloni lub zapiekanki maka-
ronowe z wstepnie podgotowanego
makaronu

*Zwracac uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrdcenia potrawy **Zwraca¢ uwage na sygnat informujacy o konieczno$ci zamieszania potrawy
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[€ Ustawianie funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne funkcje zegara.
Pole dotykowe (® umozliwia wywotywanie menu i
przechodzenie pomiedzy poszczegdinymi funkcjami. Na
wyswietlaczu swiecg sie symbole dostepnych funkcji, a
aktualnie wybrana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zegara Zastosowanie

L Minutnik Minutnik moze petni¢ funkcje zegara funk-
cyjnego. Dziata niezaleznie od trybu pracy
i innych funkcji zegara i nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

[2  Czas trwania  Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzadzenie automatycznie wytacza dany
tryb.

Dopdki na pierwszym planie nie pojawi sie
inna funkcja, na wyswietlaczu urzadzenia
widoczna jest godzina.

®  Godzina

Dopiero po ustawieniu rodzaju grzania mozna wywotaé
czas trwania za pomocg pola (. Ustawienia minutnika

mozna wprowadzi¢ w dowolnym momencie.

Po uptywie czasu trwania lub czasu odliczanego przez
minutnik rozlega sie sygnat. Sygnat mozna wytgczy¢
przed czasem, dotykajac pola O.

Wskazdéwka: Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia

podstawowe" na stronie 77

Odczytywanie ustawionych czasow

Jezeli ustawionych zostato kilka funkcji zegara, na
wyswietlaczu swiecg sie odpowiednie symbole. Uptyw
czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

W celu sprawdzenia ustawiers minutnika £\, czasu
trwania = lub godziny (® tyle razy dotkng¢ pola ®, az
wyrdzniony zostanie odpowiedni symbol. W trakcie pracy
dostepny jest jedynie minutnik oraz czas trwania,
natomiast w trybie gotowosci tylko minutnik i godzina.
Odpowiednia wartosé pojawi sie na kilka sekund na
wyswietlaczu.

Ustawianie minutnika

Alarmu mozna uzywac jak zegara funkcyjnego. Nie ma to
wptywu na dziatanie urzadzenia. Minutnik ma swdj wiasny
sygnat. Dzieki temu mozna rozpoznaé, czy sygnat
rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza zakonczenie
ustawionego czasu trwania.

1. Dotkngé pola .
Na wyswietlaczu $wieci sie symbol £ oraz symbole
czasu.
2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ minutnik.
Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisany.
Minutnik wigcza sie. Na wyswietlaczu swieci sie
symbol £\ i widoczny jest uptyw czasu odliczanego przez
minutnik. Inne symbole zegara gasng.

Ustawianie funkcji zegara pl

Uptynat czas odliczany przez minutnik

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu wida¢ - - : - -.
Dotkna¢ dowolnego pola, aby wytgczy¢ minutnik.

Zmiana ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié ustawienia
minutnika. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie ustawien minutnika

Za pomocg przetgcznika obrotowego przestawic czas
odliczany przez minutnik na - - : - -. Po kilku sekundach
ustawienie zostanie zmienione. Minutnik jest wytgczony.

Ustawianie czasu trwania

Na urzgdzeniu mozna ustawi¢ czas gotowania/pieczenia
potrawy. Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzgdzenie wytacza sie automatycznie. Czas gotowania/
pieczenia nie zostanie przekroczony.

Przyktad na rysunku: rodzaj grzania: Gorgce powietrze,

czas trwania: 45 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ rodzaj
grzania.
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartos¢
temperatury.

2. W razie potrzeby zmienié¢ temperature za pomocg
przetacznika obrotowego.

3. Dwukrotnie dotkngé pola ©.
Na wyswietlaczu wida¢ - - : - - i Swiecg sie symbole
zegara.

N

-—i-—. (bl

v

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 45 minut.

5. Dotknag¢ pola B>/0.

Piekarnik wigcza sie. Na wyswietlaczu widoczny jest
uptyw czasu trwania i Swieci sie dioda LED I>/0. Inne
symbole zegara gasna.

Uptynat ustawiony czas trwania

Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie nagrzewac.
Na wyswietlaczu widac - - : - -.

1. Dotknaé pola .
Sygnat milknie.
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2. Ustawi€ przetacznik funkcji w pozyciji zero.
Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie czasu trwania

W przypadku ustawienia funkcji minutnika najpierw
dotknag¢ pola (©. Dopiero wtedy mozna zmienié czas
trwania.

Za pomocg przetgcznika obrotowego cofng¢ czas trwania

na - - : - -. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdzniony jest wskaznik czasu.
Wartoéé {:00 miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawic¢
godzine.

2. Dotkna¢ pola .
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazoéwka: Urzadzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkng¢ pola (©.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ godzine.

3. Dotkna¢ pola .
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

= Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotkniete
pole (O, ustawiona warto$¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetacznika funkciji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawié¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzystac z urzgdzenia.

« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzgdzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytaczy¢
wyswietlanie godziny.
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) zabezpieczenie przed
dzie¢mi
Aby uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie urzgdzenia

przez dzieci, urzgdzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed dziecmi.

Aktywacja i dezaktywacja

1. Przetgcznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.

2. Dotykaé pola »$=0® przez ok. 4 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol =3. Zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywowane wzgl. dezaktywowane.

Wskazowki

= Jezeli ustawiony zostat czas minutnika £\, jego
odliczanie bedzie kontynuowane. Dopdki
zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.

« Sygnaly dzwiekowe, np. po uptywie czasu odliczanego
przez minutnik, mozna wytaczy¢ przez dotkniecie
dowolnego pola.



Ustawienia podstawowe

W celu zapewnienia optymalnej i bezproblemowej
obstugi urzadzenia, uzytkownik ma do dyspozycji réznego
rodzaju ustawienia. Ustawienia te mozna zmienic,
dostosowujgc je do indywidualnych potrzeb.

Zmiana ustawien podstawowych

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Dotykac przez kilka sekund pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego zmienic¢
ustawienie podstawowe.

3. Dotkngc pola (©.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomocg pola G mozna przechodzi¢
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a
przetacznikiem obrotowym zmieniaé je.

4. Dotykaé przez kilka sekund pola O.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Jezeli urzagdzenie dziata w trybie czuwania mozna w

kazdej chwili zmieni¢ ustawienia.

Przerwij

Jezeli zmiany nie powinny zostaé zapisane, obrdci¢
przetacznik funkcji. Wprowadzanie ustawien
podstawowych zostanie zakoriczone bez zapisu zmian.

Ustawienia podstawowe pl

Wykaz ustawien podstawowych

Ustawienie pod- Mozliwosci

stawowe

Czas trwania
sygnatu

2 = éredni = 30
sekund

Dzwiek przyci-
skow*

{ = wh

Jasnosé wyswie-

tlacza*
2 = $rednia

Wskaznik czasu
{ = wh.

Oswietlenie
komory piekar-
nika

{=wh

Twardos¢ wody
H = bardzo

twarda

Ustawienie
fabryczne
0 = wyh

Tryb demo
0 = wyt.

i = krétki = 10
sekund

3 = dugi = 2
minuty

0 = wyt.

0 = zmigkczona
{ = miekka

¢

3

srednia
twarda

]
=

==
=

*Zmiana zostaje od razu zapisana.

Objasnienie

Sygnat po uptywie
czasu trwania lub
czasu odliczanego
przez minutnik

Dzwiek podczas
naciskania pdl doty-
kowych

Ustawianie jasno-
sci wyswietlacza

Prezentacja
godziny na wyswie-
tlaczu

Wiaczanie

i wytaczanie oswie-
tlenia komory pie-
karnika podczas
pracy

Twardos¢ wody ma
wptyw na cykle
czyszczenia urza-
dzenia

Przywracanie usta-
wien fabrycznych
urzadzenia

Wiaczanie

i wytgczanie trybu
demo

Wskazowka: Tryb
demo jest widoczny
tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po
podtaczeniu urza-
dzenia.
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Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie diugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnosé. Ponizej zamieszczono wskazdéwki
dotyczgce prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykaé
goracych powierzchni wewnatrz komory gotowania ani
elementéw grzejnych. Zawsze odczekaé, az urzadzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whikajgca wilgo¢ moze spowodowac porazenie pragdem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogag
peknac. Nie uzywaé skrobaczki do szkta, zracych ani
szorujgcych srodkdw czyszczacy.

Wskazowka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzadzaniem ryb, mozna fatwo zlikwidowac¢. Do kubka
z wodg dodag kilka kropli soku z cytryny. Do naczynia
zawsze wktadac tyzeczke, aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia. Podgrzewaé wode przez 1-2 minuty przy
maksymalnej mocy mikrofal.

Odpowiednie srodki czyszczace

Aby unikna¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka
czyszczacego, nalezy przestrzegaé wskazéwek
zawartych w ponizszej tabeli. W zaleznosci od typu
urzadzenia dostepne moga by¢ tylko niektére elementy i
powierzchnie.

Wyposazenie dodatkowe urzgdzenia mozna dokupi¢ w
serwisie. W tym celu zawsze nalezy poda¢ numer
artykutu.

Nowe Sciereczki ggbczaste mogg zawierac sole. Sole
moga powodowaé korozje nalotowg stali szlachetnej, tego
rodzaju Sciereczki nalezy wiec przed uzyciem starannie
wyptukag.

Sciereczka z mikrofazy

Sciereczka z mikrofazy jest idealna do czyszczenia
delikatnych powierzchni, np. szkfa, ceramiki szklanej, stali
nierdzewnej lub aluminium. Sciereczka z mikrofazy
dokfadnie usuwa mokre i ttuste zanieczyszczenia.

Nr zamdwieniowy 00466148

Sciereczka do pielegnacji powierzchni ze stali
nierdzewnej

Do pielegnaciji powierzchni mozna uzywaé sprawdzonych
i polecanych $ciereczek nasgczonych olejkiem (do
zamowienia w serwisie), aby zwiekszy¢ odpornosé
powierzchni na slady palcéw i zarysowania.

Nr zamdwieniowy 00311134

Olejek pieleghacyjny do nowoczesnych powierzchni
ze stali nierdzewnej
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Taki sam olejek jak w $ciereczkach mozna zaméwic¢ u nas
réwniez w butelce.

Nr zamdwieniowy 00311567
Srodek odtluszczajacy

Do intensywnego oczyszczania powierzchni z trudnych
do usuniecia, ttustych zanieczyszczen.

Nr zamdwieniowy 00311781
Srodek do odkamieniania

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniaé. Uzywac tylko zalecanych srodkéw do
odkamieniania. Inne srodki do odkamieniania moga
uszkodzi¢ urzadzenie.

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam. 00311680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 00311976

Uwaga!
Uszkodzenia powierzchni
Nie uzywac

« zrgcych srodkdw czyszczgcych ani Srodkdéw do
szorowania,

srodkow czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu,
ostrych druciakéw ani szorstkich gabek,

myjek wysokocisnieniowych lub parowych,
specjalnych srodkéw czyszczgcych do czyszczenia na
ciepto.

Powierzchnia ~ Czyszczenie

Urzadzenie z zewnatrz

Front ze stal Goraca woda z detergentem:

nierdzewne; My¢ i wytrze¢ do sucha migkka Sciereczka.
Natychmiast usuwaé osad z kamienia, plamy
ttuszczu, skrobi i biatka. Pod takimi zabrudze-
niami moze tworzy¢ sie korozja.
Specjalne Srodki do pielegnacji nagrzewaja-
cych sie powierzchni ze stali nierdzewne;
mozna naby¢ w serwisie lub sklepie specjali-
stycznym. Migkka Sciereczka rozprowadzi¢
cienka warstwe $rodka pielegnacyjnego.

Gorgca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

Nie uzywaé ptynu do mycia szyb ani skroba-
czek do szkta.

Gorgca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

Nie uzywaé skrobaczki do szkta ani druciaka
ze stali nierdzewnej.

Gorgca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

W przypadku przedostania sie srodka do
odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast
wytrze¢ uchwyt. W przeciwnym razie powstang
trudne do usuniecia plamy.

Pulpit obstugi

Szyby w
drzwiach

Uchwyt drzwi



Whnetrze urzadzenia

Powierzchnie Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
samoczyszczace powierzchni komory piekarnika, ktdre stanowig
uzupetnienie informacji przedstawionych w

tabeli.
Wewnetrzna Goraca woda z detergentem:
strona drzwi My¢ zmywakiem.

i uszczelka drzwi Nie zdejmowac uszczelki.
Nie szorowad.

Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzié poto-
zenie uszczelki drzwi.

Powierzchnie ze Gorgca woda z detergentem:
stali nierdzewnej My¢ zmywakiem.

Nie szorowac.

Po zakoriczeniu czyszczenia sprawdzi¢ poto-
zenie uszczelki drzwi.

Wyposazenie Gorgca woda z detergentem:
Namoczy¢ i czy$ci¢ zmywakiem lub szczo-
teczka.

Pojemnik zbiera- Goraca woda z detergentem:

jacy i zbiornik na W celu usuniecia pozostatosci detergentu my¢

wode zmywakiem i doktadnie wyptukaé czystg woda.
Wytrzeé do sucha miekka Sciereczka. Pozo-
stawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.
Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.
Nie myé w zmywarce.

Komora zbior-  Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha.

nika

Wylot pary w Gorgca woda z ptynem do mycia naczyn: uzy-
komorze piekar- waé gabki lub miekkiej szczotki do zmywania.
nika

Wskazowki

« Nieznaczne réznice koloréw z przodu urzadzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatéw, jak szkio,
tworzywo sztuczne czy metal.

« Cienie na szybach drzwi, ktére przypominajg smugi, to
refleksy swietlne wywotane oswietleniem komory
piekarnika.

Czyszczenie powierzchni
samoczyszczacych

Tylna $cianka komory piekarnika posiada
samoczyszczaca powloke katalityczng. Rozpryski z
pieczenia sg wchtaniane przez te warstwe i rozktadane w
trakcie eksploatacji urzadzenia. W zwigzku z tym
czyszczenie tego obszaru nie jest konieczne.

Uwaga!

Na powierzchniach samoczyszczacych nie stosowaé
Srodka do czyszczenia piekarnikdw. Powierzchnie te
moga ulec uszkodzeniu. W przypadku zetkniecia sie
srodka do czyszczenia piekarnikéw z powierzchniami
samoczyszczacymi natychmiast przetrzeé te miejsca
Sciereczkg nasaczona wodg. Nie wciera¢ srodkow
czyszczacych i nie stosowac elementéw szorujacych.

Po ostygnieciu piekarnika usung¢ brgzowe lub biate
pozostatosci miekkg gabkg i woda.

Czyszczenie pl

Wskazoéwka: Podczas trybu pracy na powierzchniach
urzadzenia moga pojawic sie rudawe plamy. Nie jest to
rdza, lecz pozostatosci produktéw spozywczych. Plamy te
nie zagrazajg zdrowiu ani nie majg negatywnego wptywu
na efektywnosé powierzchni samoczyszczacych.

Utrzymywanie urzagdzenia w czystosci

Aby zapobiec powstawaniu trudnych do usuniecia
zanieczyszczen, urzagdzenie nalezy utrzymywac w
czystosci i od razu usuwaé wszelkie zabrudzenia.

Porady

Komore piekarnika nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu.
Dzieki temu zanieczyszczenia nie przypalg sie.
Natychmiast usuwacé osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka.

Do pieczenia bardzo wilgotnych ciast uzywac szklanej
blachy do pieczenia.

Do pieczenia mies stosowac¢ odpowiednie naczynia,
np. brytfanne.

W miare mozliwosci uzywacé trybu Gorgce powietrze.
W przypadku tego rodzaju grzania zanieczyszczenie
piekarnika jest mniejsze.
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Funkcja czyszczenia

Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniad.

Uwaga!

« Uszkodzenie urzadzenia: Do odkamieniania uzywac
wytgcznie zalecanych przez nas srodkdéw do
odkamieniania, w ptynie lub w tabletkach. Czas
trwania odkamieniania jest dostosowany do
zalecanych srodkéw do odkamieniania. Inne srodki do
odkamieniania moga uszkodzi¢ urzadzenie. Srodki do
odkamieniania mozna naby¢ w serwisie.

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam.00311680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 00311976

« Roztwdr do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzagdzenia nie mogg mie¢ stycznosci z
roztworem do odkamieniania lub srodkiem do
odkamieniania. Powierzchnie te moga ulec
uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej sytuacji,
roztwér do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Odkamienianie przebiega automatycznie w dwdéch

etapach. Ze wzgleddw higienicznych urzadzenie jest

gotowe do pracy dopiero po zakonczeniu wszystkich
etapéw odkamieniania. Odkamienianie trwa tacznie ok.

32 min.

« Odkamienianie (ok. 31 minut), nastepnie oprézni¢
pojemnik zbierajacy i napetni¢ zbiornik na wode
Swiezg woda.

« Cykl ptukania po odkamienianiu (ok. 1 min), nastepnie
opréznié pojemnik zbierajacy.

Jezeli odkamienianie zostanie zatrzymane (np. w wyniku
awarii zasilania, wytgczenia urzadzenia lub przerwania
procesu odkamieniania), po ponownym wigczeniu
urzgdzenia pojawi sie komunikat o koniecznosci
przeprowadzenia cyklu ptukania. Do momentu
zakonczenia cyklu ptukania nie mozna uzywac¢ zadnego
trybu pracy.

Czestotliwosé odkamieniania urzadzenia zalezy od
stopnia twardosci uzywanej wody. Gdy witgczenie trybu
pracy z zastosowaniem pary jest mozliwe jeszcze 5 lub
mniej razy, na wyswietlaczu urzagdzenia pojawia sie
symbol [, ktdry informuje o koniecznosci
przeprowadzenia odkamieniania. Dzieki temu mozna w
odpowiednim czasie przygotowac odkamienianie.

Wiaczenie trybu pracy z zastosowaniem pary jest
wowczas mozliwe dopiero po zakoriczeniu
odkamieniania.

Uruchomienie

1. Za pomoca przetgcznika funkciji wybrac
Odkamienianie [=4.

Wyswietlony zostanie czas trwania odkamieniania. Nie
mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjaé i oprozni¢ pojemnik zbierajacy.

Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyja¢ zbiornik na wode.

arpobd
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6. Sporzadzi¢ roztwér do odkamieniania, mieszajac
wode ze $rodkiem do odkamieniania.
Wskazoéwka: Przestrzegac proporcji sktadnikow
roztworu ze srodkiem do odkamieniania.
Srodek do odkamieniania, w ptynie (nr zam.
00311680): proporcje sktadnikdéw roztworu 1:5,
zmieszaé 50ml srodka do odkamieniania z 250ml
wody.
Tabletki odkamieniajgce (nr zam. 00311976):
Rozpuszczaé jedng tabletke odkamieniajaca (18 g)
przez 5 minut w 250 ml wody.

7. Napeti¢ zbiornik na wode srodkiem do odkamieniania
i catkowicie wsuna¢ zbiornik.

8. Zamknag¢ przestone zbiornika.

9. Dotkng¢ pola D>/0.
Urzadzenie jest odkamieniane. Pozostaty czas trwania
jest odliczany na wyswietlaczu. Po zakoriczeniu
odkamieniania rozlega sie sygnat. Praca urzadzenia
zostaje zatrzymana.

10. Otworzy¢ przestone zbiornika.

11. Wyjag, oprdézni¢ i ponownie wsungé pojemnik
zbierajacy.

12. Zbiornik na wode wyjaé, doktadnie wyptukaé, napetnic¢
Swiezg wodg i ponownie wsunaé na miejsce.

13. Zamkng¢ przestone zbiornika.

14. Dotkng¢ pola I>/0.
Nastgpi dwukrotne automatyczne ptukanie
urzadzenia. Po zakoriczeniu cyklu ptukania rozlega sie
sygnat. Oprézni¢ pojemnik zbierajacy.

Ptukanie

W celu utrzymania urzgdzenia w czystosci mozna
przepompowac wode przez system przewodow. Woda
zostanie nastepnie spuszczona do pojemnika
zbierajacego.

Wskazowka: Po zakoriczeniu ptukania oderwane
drobinki kamienia mogg znajdowac sie w pojemniku
zbierajacym. Jest to normalne zjawisko, nie wptywajace
na funkcjonowanie piekarnika.

Uruchomienie

1. Za pomoca przetacznika funkcji wybraé Ptukanie [8].
Wyswietlony zostanie czas trwania programu. Nie
mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjaé i oproznic pojemnik zbierajgcy.

Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyjac¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wody.
Doktadnie przeptukac i napetni¢ Swiezg woda.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamkna¢ przestone zbiornika.

Dotknaé pola >/0.

Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Opréznié
pojemnik zbierajacy.
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Czyszczenie kohcowe

Po kazdym odkamienianiu lub ptukaniu wykona¢
nastepujace czynnosci:

1. Otworzy¢ przestone zbiornika.

2. Pojemnik zbierajgcy oraz zbiornik na wode oprdéznic,
wyczysci¢ i osuszyg.

3. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozycji zero.
Proces zostat zakoriczony i urzgdzenie jest ponownie
gotowe do pracy.

Oproéznianie pojemnika zbierajacego

W przypadku funkcji czyszczenia pozostatosci wody
gromadzg sie w pojemniku zbierajgcym. Pojemnik
zbierajacy nalezy nastepnie opréznic¢ i osuszyé.

Uwaga!

= Nie suszy¢ pojemnika zbierajagcego w gorace;j
komorze piekarnika. Pojemnik zbierajgcy ulegnie
uszkodzeniu.

« Nie czysci¢ pojemnika zbierajacego w zmywarce do
naczyn. Pojemnik zbierajgcy ulegnie uszkodzeniu.

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego oraz
zbiornika na wode.

2. Wyjac pojemnik zbierajacy z komory zbiornika.

3. Otworzy¢ pokrywe pojemnika zbierajacego.
4. Oprdézni¢ pojemnik zbierajacy.

5. Ponownie wiozy¢ pojemnik zbierajacy do komory i
catkowicie wsungg.

Funkcja czyszczenia pl

6. Zamkna¢ przestone zbiornika.

Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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pl Co robi¢ w razie usterki?

E Co robié w razie usterki?

serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzadzenie

jest uszkodzone, nalezy wyciggnaé wtyczke z gniazda lub

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli
sprobowac usungc¢ usterke we wtasnym zakresie.
AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy
Usterka, co robi¢?

Komunikat o usterce

Urzadzenie nie dziata

Mozliwa przyczyna

Nie wiozono wtyczki
Awaria zasilania
Uszkodzony bezpiecznik

Btad obstugi

Obstuga wtaczonego urzadzenia nie
jest mozliwa, na wyswietlaczu widoczny

jest symbol =a.

Oswietlenie komory piekarnika nie Uszkodzona lampka LED
dziata.

Na wyswietlaczu miga i2:00 i $wieci  Awaria zasilania

sie symbol O©.

Urzadzenie nie zostato uruchomione.
Na wyswietlaczu widoczny jest czas
trwania.

Po wprowadzeniu ustawien nie dotknieto
pola >/0.

Nie wigczajg sie mikrofale. Drzwi sg niedomknigte.

Nie dotknieto pola >/0.
Potrawy nagrzewajg sie wolniej niz
zwykle

niz zwykle.

Potrawy byty zimniejsze niz zwykle.

Praca w trybie mikrofal zostaje prze-
rwana bez wyraznego powodu.

Urzadzenie umozliwia wprowadzanie
ustawien, ale nie grzeje. Miga dwu-
kropek.

Zaktdcenie pracy mikrofal.

Urzadzenie dziata w trybie demo.

Stale migaja symbole zbiornika na
wode i pojemnika zbierajacego.

Problem techniczny.

Gorace powietrze/para uchodzi przez
drzwi.

Dziata wentylator urzadzenia

Wentylator dziata po zakoriczeniu trybu Urzadzenie musi by¢ chtodzone po pracy.

pracy.
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Zabezpieczenie przed dziecmi jest aktywne

Ustawiono zbyt niski poziom mocy mikrofal.
Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy

wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

W przypadku niektérych komunikatéw o usterce mozna
samodzielnie rozwigzac problem.

Pomoc/Wskazéwka
Wiozyé wtyczke
Sprawdzi¢, czy dziata lampa kuchenna

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzgdzenia jest sprawny

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko-
wej. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wiaczy¢
Tak dtugo przytrzymywaé dotkniete pole =0, az
zgasnie symbol =0

Kontakt z serwisem

Ponowne ustawi¢ godzine

Dotkna¢ pola >/O lub skasowaé ustawienie,
wybierajac inng funkcje za pomoca przetacznika
funkcji.

Sprawdzic, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot
nie zostaty przytrzasniete drzwiami

Dotkna¢ pola D>/O

Wybraé wyzsza moc mikrofal

Podwdjna ilos¢ - podwojny czas

Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac lub
obrécié
Jezeli btad wystapi ponownie, wezwaé serwis.

Dezaktywowaé w ustawieniach podstawowych tryb
demo.

Wskazowka: Tryb demo jest widoczny tylko w cig-
gu pierwszych 5 minut po podtaczeniu urzadzenia.
Upewnic sie, ze zbiornik na wode oraz pojemnik
zbierajacy zostaty catkowicie wsuniete do odpo-
wiedniej komory.

Jezeli symbole nadal migaja, wezwac serwis.
Urzadzenie moze by¢ nadal uzytkowane, bez
korzystania z funkcji pary.

Brak btedu obstugi. Wentylator kontynuuje prace
przez krotki czas po wytaczeniu. Dmuchawa
chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Brak btedu obstugi.



Komunikat o usterce

Wentylator dziata przy otwartych
drzwiach.

Mozliwa przyczyna

Urzadzenie musi byé chtodzone podczas
pracy oraz po jej zakoriczeniu.

Para nie jest widoczna przy uzyciu Nie w kazdym zakresie temperatury para jest
rodzaju grzania Gorgce powietrze/trybu widoczna. Im goretsza para, tym jest mniej
kombi z grillem. widoczna.

Pojemnik zbierajacy jest pusty po W przypadku normalnego trybu z uzyciem

zakonczeniu trybu z uzyciem pary. pary/trybu kombi z uzyciem pary, skondenso-
wana woda jest zbierana przez ptyte szklang
w dnie lub szarg rynne odptywowa w ptycie

dolnej. Woda nie trafia do pojemnika zbieraja-

cego.

W pojemniku zbierajgcym widoczne sg  Podczas ptukania lub odkamieniania kotta
drobinki kamienia. uwalniane sg drobne drobinki kamienia.

Niskie zuzycie wody w trybie kombi. W trybie kombi z uzyciem pary, zwtaszcza w

Zwtaszcza w przypadku trybu kombi z 3 trybie kombi z 3 funkcjami, w niektérych przy-

funkcjami. padkach moze by¢ uzywana tylko niewielka
ilo$¢ pary. Oznacza to, ze ze zbiornika Swie-
zej wody zuzywana jest znikoma ilo$¢ wody.

ED537 Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powo-
duja trwate aktywowanie pola dotykowego.

ESO0S Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana

przy pustym zbiorniku na wode.

Co robi¢ w razie usterki? pl

Pomoc/Wskazowka

Brak btedu obstugi. Wszystkie funkcje gotowania
(mikrofale, ...) zostang zatrzymane w przypadku
otwarcia drzwi.

Brak btedu obstugi.

Pojemnik zbierajacy jest wykorzystywany wytacz-
nie w procesach ptukania i usuwania kamienia, a
nie w normalnym trybie z uzyciem pary/trybie
kombi z uzyciem pary. Patrz réwniez rozdziat
,Para’”.

Podczas ptukania i odkamieniania drobinki kamie-
nia moga ulec oddzieleniu. Sprawdzi¢ ustawienie
twardosci wody. Przeprowadzaé odkamienianie w
zalecanych odstepach czasu.

Brak btedu obstugi.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyczyscié pulpit obstugi.
Ponownie wtgczy¢ urzadzenie.

Jezeli usterka wystapi ponownie bezposrednio po
witaczeniu, wezwac serwis.

Przed ponownym uzyciem upewnic sie, ze zbiornik
na wode zostat napetniony zimng wodg i zostat
catkowicie wsuniety w komore zbiornika.

Jedli usterka nadal wystepuje, wezwac serwis.

83



pl Serwis

V& Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajdg
odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli réwniez unikngé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu
(E-Nr) oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzgdzenia, aby
mégt on udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczke
znamionowa z numerem widac po otworzeniu drzwiczek
urzadzenia, po prawej stronie. Mozna tu wpisa¢ dane
urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w razie
koniecznosci szybko je odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamigta¢, ze wezwanie technika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zalgczonym spisie autoryzowanych serwiséw.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane
przez przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy
dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi do
danego urzgdzenia.

Urzadzenie spetnia wymagania normy EN 55011 |lub
CISPR 11. Jest to produkt grupy 2, klasy B.

Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarzane sg w celu
ogrzania artykutow spozywczych. Klasa B oznacza, ze
urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.
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[Ell Przetestowane w naszym
studiu gotowania

Ten rozdziat opisuje szeroki wybdr potraw i optymalne
ustawienia dla kazdej z nich. Pokazujemy, jaki rodzaj
grzania i jaka temperatura nadajg sie najlepiej do
przyrzadzenia réznych potraw. Podajemy tez wskazowki
dotyczace pasujacych akcesoridow oraz poziomdw, na
ktérych nalezy je wstawia¢ do urzgdzenia. Znajduja sie tu
takze porady na temat naczyn i sposobdw
przygotowywania potraw.

Wskazowka: Przy przygotowywaniu artykutéw
spozywczych w komorze piekarnika moze sie gromadzié
duza ilos¢ pary wodne;.

Posiadane urzadzenie jest bardzo energooszczedne i
oddaje podczas pracy do otoczenia bardzo niewielkg ilos¢
ciepta. Ze wzgledu na znaczne rdznice temperatur
miedzy wnetrzem urzadzenia i jego czesciami
zewnetrznymi na drzwiczkach, panelu obstugowym i
frontach sasiednich mebli moze sie skrapla¢ para wodna.
Jest to normalne zjawisko fizyczne. Skraplaniu pary
wodnej mozna zapobiec przez nagrzanie piekarnika albo
ostrozne, wolne otwieranie drzwiczek.

Przy pieczeniu na parze lub pieczeniu z dodatkowym
zastosowaniem pary powstawanie duzej ilosci pary
wodnej w komorze piekarnika jest pozgdane. Po
zakoniczeniu pieczenia i wystygnieciu piekarnika wytrzeé
jego komore.

Wskazowki ogolne

Zalecane wartosci ustawien

W tej tabeli podane sg optymalne funkcje dla réznego
rodzaju potraw. Temperatura/poziomy oraz czas trwania
zalezg od uzytego naczynia, jak réwniez od ilosci, jakosci,
temperatury i konsystencji produktéw spozywczych. Z
tego wzgledu podane zostaty przedziaty wartosci.
Najlepiej zacza¢ od najnizszych podanych wartosci. W
razie potrzeby mozna nastepnym razem wybraé nieco
wyzsze wartosci.

W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych czasdw i
skontrolowac potrawe po uptywie najkrétszego czasu.

Korzystajac z pary nalezy sie upewni¢, czy zbiornik na
wode jest petny.

Czasami przyrzadzana jest inna ilo$¢ potrawy, niz podano
w tabeli. W przypadku korzystania z samych mikrofal
obowigzuje zasada: podwdjna ilos¢ - prawie dwukrotnie
diuzszy czas, potowa ilosci - potowa czasu.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawionych
do zimnej komory piekarnika.

W przypadku niektérych potraw nagrzanie piekarnika jest
konieczne i w tabeli znajduje si¢ odpowiednia informacja.
Wstawi¢ potrawe i akcesoria do komory piekarnika
dopiero po jego hagrzaniu.

Niektére potrawy udajg sie najlepiej, gdy sa pieczone w
kilku etapach. Sa one podane w tabeli.

Jezeli stosowany jest wtasny przepis, nalezy uzy¢
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.



Dodatkowe informacje sa podane w poradach
dotyczacych pieczenia pod tabelami ustawien.

Nieuzywane akcesoria nalezy wyja¢ z komory piekarnika.

Wyposazenie

Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzgdzenia. Sg one
optymalnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybow pracy.

Nalezy tez zawsze stosowac odpowiednie naczynia i
wyposazenie, wsuwajac je do piekarnika prawidtowg
strona.

Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych naczyn
przeznaczonych do uzytku w trybie mikrofal oraz w trybie
z zastosowaniem pary, kitdre zostaty podane w
odpowiednich rozdziatach.— "Mikrofale"

na stronie 65— "Para" na stronie 68

Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z
komory gotowania zawsze uzywac tapek kuchennych.

Formy do pieczenia i haczynia

Najlepszy wynik pieczenia zapewniaja ciemne metalowe
formy do pieczenia.

Formy z biatej blachy, formy ceramiczne i formy szklane
wydtuzajg czas pieczenia i powodujg nieréwnomierne
zrumienienie ciasta.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzié
informacje producenta na temat mozliwosci ich
stosowania w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary,
jak rowniez stosowac sie do wskazdéwek i przepisow
producenta.

Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych. llosci i
przepisy moga by¢ inne niz podane tutaj.

Obowigzuje zasada:

« Pieczenie z zastosowaniem Gorgcego powietrza w
szklanej blasze do pieczenia, wysokos¢ wsuniecia 2

« Pieczenie z zastosowaniem Gorgcego powietrza w
formie na ruszcie, wysokos$é wsuniecia 1

« Smazenie na ruszcie lub w szklanej blasze do
pieczenia, wysokos¢ wsunigcia 2. W przypadku
uzywania rusztu, wsungé pod spdd szklang blache do
pieczenia.

Naczynia Wyso- Rodzaj LEGE!
kos¢ wsu- grzania

niecia

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

« Grillowanie na ruszcie na wysokosci 3 lub 4. Wsung¢
pod ruszt szklang blache do pieczenia.

« Tryb z uzyciem samych mikrofal: naczynie na dnie
komory piekarnika, wysokos¢ wsuniecia 0.

« Tryb z uzyciem samej pary: szklana blacha do
pieczenia z pojemnikiem do gotowania na parze na
wysokosci 3.

Papier do pieczenia

Uzywac tylko papieru do pieczenia przystosowanego do
ustawionej temperatury. Papier nalezy zawsze przycina¢
tak, by doktadnie pasowat do blachy.

Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

Rozmrazanie

Zamrozone produkty wiozy¢ do naczynia bez pokrywki i
ustawi¢ na dnie komory gotowania.

Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurczaka lub
tluste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii

aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ Scianek urzadzenia.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgc folie.

Podczas rozmrazania migsa i drobiu powstaje woda.
Nalezy ja wyla¢ podczas obracania i w zadnym wypadku
nie wykorzystywaé do konsumpcji ani nie dopusci¢ do
zetkniecia z innymi produktami spozywczymi.

W miedzyczasie potrawe 1-2 razy obrdécié lub zamieszac.
Duze kawalki nalezy obraca¢ kilka razy.

Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze
pokojowej na 10-60minut dla wyréwnania temperatury. W
przypadku drobiu mozna teraz wyja¢ podroby.

Mieso z zamrozonym srodkiem réwniez nadaje sie do
dalszego przyrzadzania.

Wskazowki

« Uzywac naczynia bez pokrywki, ustawiajac je na dnie
komory piekarnika.

« Nalezy pamietac, ze proces ustawiania moze
obejmowac kilka etapdow.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzaé potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czasdw.

Poziom Czas Wskazowki
mocy mikro- trwania

fal W min

Migso wotowe, wie-  Naczynie 0 = 800 g
przowe, cielece w bez
catosci (z koScig i bez) pokrywki

1500 g

1000 g

1 180 15 Wielokrotnie obracac.
2 90 15- 25

1 180 15

2 90 25 - 35

1 180 20

2 90 25-35
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Potrawa

Mieso wotowe, wie-
przowe, cielece w
kawatkach lub pla-
strach

Mieso mielone, mie-
szane

Dréb lub kawatki dro-
biu

Kaczka
Ges
Filety, kotlety lub ptaty

rybne

Ryba w catosci

Warzywa, np. groszek

Owoce, np. maliny

Rozmrazanie masta

Chleb, w catosci

Ciasta suche,
np. ucierane

Ciasta soczyste,
np. ciasto z owocami,
twarozkiem
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Naczynia Wyso- Rodzaj
kos¢ wsu- grzania

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

niecia

0 =

Waga

200 g

500 ¢

800 g

200 g
500 ¢

800 g

600 g

1200 g

2000 g

4500 g

400 g

300 g

600 g

300 g
600 g

300 g
500 g

125 ¢
250 ¢

500 ¢

1000 g

500 ¢
750 g

500 g

750 g

Etapy

N — PN — PO — N — N — — PN — D —= D —

D —

NN —

N — PO — PO — — PO — N — PN — — PN - PN = 4 D — D —

Poziom
mocy mikro- trwania

fal

180
90
180
90
180
90
90
180
90
180
90
180
90
180
90
180
90

180
90

180
90

180
90
180
90
180
180
90
180
180
90
90
180
90
180
90
180
90
90
180
90
180
90
180
90

Czas

W min

5-10
10
10-15

10 -15
10
15 - 20

10-15
10
20 - 25
20
30 - 40

30
60 - 80

10-15

10-15
15-25
10-15
10
9-15
7-10

5-10

10-15

15 -25
10 -15

10-15

15 -25

15 -25

Wskazowki

Przy obracaniu porozdziela¢
kawatki miesa.

Zamraza¢ mozliwie na pta-
sko. Od czasu do czasu
obracac i wyjmowaé roz-
mrozone porcje miesa.

Od czasu do czasu obrécic.
Wylaé wode powstajaca
podczas rozmrazania.

Wielokrotnie obracaé.
Wylaé¢ wode powstajacg
podczas rozmrazania.
Obracaé co 20 minut. Wylaé
wode powstajaca podczas
rozmrazania.

Porozdzielaé rozmrozone
czesci.

Od czasu do czasu obrécic.

Od czasu do czasu ostroz-
nie zamieszad.

Od czasu do czasu ostroz-
nie zamieszac i porozdzie-
la¢ rozmrozone porcje.

Catkowicie usunaé opako-

wanie.

Od czasu do czasu obrdcié.

Porozdzielaé kawatki ciasta.
Tylko ciasta bez polewy,
$mietany i kremu.

Tylko ciasta bez polewy,
Smietany i zelatyny.



Podgrzewanie potraw mrozonych

Wyjaé gotowe danie z opakowania. W naczyniach
przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych potrawy
podgrzewajg sie szybciej i bardziej rGwnomiernie.
Podgrzanie réznych sktadnikéw potrawy moze wymagaé
zréznicowanego czasu.

Ptaskie potrawy podgrzewaja sie szybciej niz wysokie.
Dlatego nalezy je rozktada¢ w naczyniu mozliwie ptasko.
Produktow nie nalezy uktadaé warstwami.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
zamieszac lub obrdcié.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj
wsuniecia grzania

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.

Wskazowki

« Naczynie postawic¢ na dnie komory piekarnika.

« Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku
braku pasujacej pokrywki naczynie mozna przykryé
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzaé potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czasdw.

Zupa, mrozona Naczynie z 0 =
pokrywka

Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z 0 =

mrozona pokrywka

Menu, potrawa na talerzu,  Naczynie z 0 =

potrawa gotowa (2-3 sktad-  pokrywka

niki), mrozona

Plastry lub kawatki miesaw Naczynie z 0 =

sosie, np. gulasz, mrozone  pokrywka

Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z 0 =

cannelloni, mrozone pokrywka

Dodatki, np. ryz, makaron,  Naczynie z 0 =

mrozone pokrywka

Warzywa, np. groszek, bro- Naczynie z 0 %

kuty, marchewka, mrozone  pokrywka

Szpinak ze $mietang, mro-  Naczynie z 0 S

zony pokrywka

Podgrzewanie

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

« Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie
moze spowodowagd, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas podgrzewania ptynu
zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposo6b zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

VELE! Poziom Czas trwa- Wskazowki
mocy mi- nia
krofal W min
400 g 600 8- 15
500 g 600 8-13
1000 g 600 20 - 25
300-400 g 600 11-15
500 g 600 12-17  Przy mieszaniu poroz-
1000 g 600 o5 .30 dziela kawatki migsa.
450 g 600 10- 15
250 ¢ 600 2-5 Dola¢ wody
500 g 600 8-10
300 ¢ 600 8-10  Gotowac w naczyniu, na
600 g 600 14 - 17  ktorego dnie jest trochg
wody
500 g 600 11-16  Nie dodawaé wody, od
czasu do czasu zamie-
sza¢
Uwaga!

Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
scianek i wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg uszkodzi¢
wewnetrzng szklang powierzchnig drzwiczek.

Wskazowki

« Wyjac¢ gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewajg sie
szybciej i bardziej réwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikow potrawy moze wymagacé zréznicowanego
czasu.

« Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obrécié. Kontrolowaé temperature.

« Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

« Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.
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« Jezeli tak podano w tabeli, potrawy nalezy przykryc.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika. W celu
dotaczenia funkcji pary umiesci¢ naczynie na szklanej
blasze do pieczenia i ustawi¢ na wysokosci 3.
Napetni¢ zbiornik na wode.

M EVE] Naczynia Wyso- Rodzaj Waga/ Poziom Stopien Czas trwa- Wskazowki
kosé grzania llosé mocy mikro- wytwa- nia

fal rzania w min

wsunie-

cia
Pokarmy dla dzieci, np. Naczynie bez 0 =
butelki z mlekiem pokrywki
Napoje Naczynie bez 0 =

pokrywki

Zupa, 2 filizanki po 175 Naczynie bez 0 =
g pokrywki
Zupa, 4 filizanki po 175 Naczynie bez 0 =
g pokrywki
Mieso lub kawatki Naczynie z 0 =
miesa w sosie pokrywka
Menu, potrawa na tale- Naczynie bez 3 ERE

rzu, potrawa gotowa  pokrywki
(2-3 sktadniki)

Potrawa jednogarn- Naczynie z 0 =

kowa pokrywka

Warzywa Naczynie bez 3 SRR
pokrywki
Naczynie bez 3 E+A
pokrywki

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki
mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych
ilosci potraw.

Potrawa jest zbyt sucha.

Po uptywie ustawionego czasu potrawa wciaz nie jest roz-
mrozona, goraca lub ugotowana.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy
brzegach, natomiast w $rodku nie jest jeszcze gotowa.

Po rozmrozeniu drob lub migso jest z zewnatrz podgoto-
wane, natomiast w srodku nadal nierozmrozone.

Ciasta, drobne wypieki i chleb

W tabelach ustawien podane sg optymalne ustawienia dla
wielu wypiekow.

Podczas wyrastania ciasta przykry¢ miske z ciastem folig
lub Sciereczka, postawi¢ ja na dnie komory piekarnika i
ustawi¢ Gorgce powietrze 40°C.
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pary

150 ml 360 - 0,5-1,5 Bez smoczka ani
pokrywki. Po podgrzaniu
nalezy zawsze dobrze
wstrzasnac. Koniecznie
sprawdzi¢ temperature.

200 ml 1000 - 1-2 Wiozyé tyzke do

500 ml 1000 . 4-5 szklanki, nie przegrze-
wag napojéw alkoholo-
wych, od czasu do czasu
skontrolowaé

350 g 600 - 3-4
700 g 600 - 6-8
500 g 600 - 7-10 Plastry migsa porozdzie-
laé
400 g 360 3 9-14
400 g 600 - 6-8
800 g 600 - 8-11
150 g 360 3 3-5
300 g 360 3 4-7

Czas nalezy wydtuzy¢ lub skrdci¢, kierujac sie nastepujaca zasada:
podwdjna ilos$¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy czas trwania, potowa ilosci -
potowa czasu.

Nastepnym razem nastawic¢ krétszy czas gotowania lub nizszg moc
mikrofal. Przykry¢ potrawe i dodaé wiecej wody.

Nastawi¢ diuzszy czas. Wieksze iloSci i wyzsze potrawy wymagajq dtuz-
szego przyrzadzania.

Od czasu do czasu zamieszag, a nastepnym razem nastawi¢ nizszg moc
oraz dtuzszy czas trwania.

Nastepnym razem wybra¢ mniejszg moc mikrofal. W przypadku rozmra-
zania wiekszej ilosci produktdw, nalezy je wielokrotnie obracaé.

Pieczenie w potaczeniu z mikrofalami

Mozliwosé pieczenia z dodatkowym zastosowaniem
mikrofal moze znacznie skracac czas przygotowywania
potraw.

Nalezy zawsze uzywac zaroodpornych i przystosowanych
do kuchenek mikrofalowych naczyn. Stosowac sie do
wskazéwek dotyczacych naczyn przystosowanych do
kuchenek mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 65



W trybie fgczonym mozna uzywac typowych, metalowych
form do pieczenia. Jezeli miedzy formg i rusztem
powstajg iskry, nalezy sprawdzi¢, czy zewnetrzna strona
formy jest czysta. Zmieni¢ pozycje formy na ruszcie.
Jezeli to nie pomaga, kontynuowagé pieczenie bez
zastosowania mikrofal. Czas pieczenia ulega wydtuzeniu.
Uzywanie form plastikowych, ceramicznych lub szklanych
skraca czas pieczenia podany w tabelach ustawien.

Pieczenie z dodatkowym zastosowaniem pary

Niektore wypieki (np. wypieki drozdzowe) uzyskujg przy
pieczeniu z dodatkowym zastosowaniem pary bardziej
chrupka skoérke i bardziej btyszczacg powierzchnie.
Wypiek mniej wysycha.

Napeti¢ zbiornik na wode do wysokosci oznaczenia
“MAX”. Jezeli podczas gotowania zbiornik na wode
zostanie oprdzniony, przyrzadzanie potrawy bedzie
kontynuowane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania
bez dodawania pary.

Ciasto w formach

L] Naczynia

wsuniecia

Wysokos¢

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Produkty mrozone

Catkowicie usung¢ opakowanie. Nie nalezy uzywaé
mocno oblodzonych produktdw mrozonych. Usung¢ z
potrawy 16d.

Produkty mrozone moga by¢ podpieczone
nieréwnomiernie. Nierdwnomierny stopien zrumienienia
wystepuije tez po ich upieczeniu.

Chleb i butki

Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarnika ani
nie stawia¢ na dnie komory piekarnika naczynia z woda.
Zmiany temperatury moga spowodowac uszkodzenia dna
komory piekarnika.

Oprécz Gorgcego powietrza zastosowac réwniez funkcje
pary. Wartosci ustawien podane dla ciast chlebowych
dotyczg zaréwno chlebdéw pieczonych na blasze, jak i w
formach prostokatnych.

Ciasto ucierane, proste* Forma z kominkiem/forma 1
prostokatna
Ciasto ucierane, delikatne  Forma z kominkiem/forma

(np. babka piaskowa)*
Ciasto orzechowe

Spdd tortu z ciasta uciera-
nego

Tort biszkoptowy z 3 jaj

Tort owocowy lub serowy z
ciasta kruchego*

Ciasto owocowe, deli-
katne, ucierane

Ciasto pikantne (np.
quiche/ciasto cebulowe)

prostokatna
Tortownica, @ 26 cm
Forma na spdd tortu

Tortownica, @ 26 cm
Tortownica, @ 26 cm

Forma z kominkiem/tor-
townica

Tortownica

*Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut

Rodzaj Temperatura Poziom Czas trwania
grzania w °C mocy mikro- w min
fal
160-170 - 60-80
150-160 - 60-70
R+E 170-180 90 30-35
160-170 - 35-45
160-170 - 40-50
E+E 150-160 360 40-50
&H+E 170-190 90 30-45
E+E 160-180 90 50-70

Ciasto na blasze

Potrawa

Naczynie Poziom

piekarnika grzania w°C

Ciasto ucierane z suchg wierzchnig Szklana bla-

warstwg

Ciasto drozdzowe z soczystymi

cha do piecze-
nia
Szklana bla-

owocami, np. ciasto drozdzowe z  cha do piecze-

jabtkami i kruszonkg*
Chatka z 500 g maki

nia
Szklana bla-

cha do piecze-
nia

Strudel z nadzieniem owocowym,  Szklana bla-

wstepnie podpieczony, mrozony

cha do piecze-
nia

Rodzaj Temperatura  Poziom Stopien  Czas trwania
mocy mikro- wytwarza- w min
fal nia pary
160-170 - - 30-40
160-170 - - 30-45
ESNA 170-180 - 3 35-45
E+E& 180-200 - 2 40-50

*nagrzaé piekarnik
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EVE] Naczynie Poziom Rodzaj Temperatura  Poziom Stopien  Czas trwania
piekarnika grzania w°C mocy mikro- wytwarza- w min
fal nia pary
Pizza Szklana bla- 2 210-230 - 5 25-35
cha do piecze-
nia
Pizza, wstepnie podpieczona, mro- Ruszt 2 EYE 180-190 180 o 8-15
zona
Pizza-bagietka, wstepnie podpie-  Ruszt 2 EIE 190-210 180 - 12-15

czona, mrozona

*nagrzaé piekarnik

Ciastka i placuszki

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw °C Czas trwania w min
wsuniecia grzania
Ciasteczka Szklana blacha 2 150-170 20-35
do pieczenia
Bezy Szklana blacha 2 100 90-120
do pieczenia
Makaroniki Szklana blacha 2 110 35-45
do pieczenia
Wypieki z ciasta francuskiego Szklana blacha 2 170 -180 35-45
do pieczenia
Chleb i butki
Naczynia Wyso- Rodzaj Etapy Temperatu- Stopien  Czas trwa- Wskazowki
kos¢ wsu- grzania raw°C wytwa-  nia
niecia rzania W min
pary
Chleb, 1 kg* Szklana bla- 1 (&)+A] 1 230 - 3 10-15  Nigdy nie wle-
cha do pie- D) 190-200 ; ; 30-45  wac goracej
czenia wody _bezpo-
Chleb 1,5 kg* Forma pro- 0 EME 230 - 3 10-15 ;ger‘;gg’gg%ie_
stokatna 2 200-210 : : 4050 Lamika
Butki, np. butki Szklana bla- 1 (&)+A] 1 200-220 - 3 25-35
pszenne* cha do pie-
czenia
Chleb tostowy, 12 kro-  Ruszt 3 ] 1 - 3 - 3-6
mek
Chleb tostowy, 4 Ruszt 3 ) 1 - 3 - 3-6 Kromki chleba
kromki tostowego uto-
2y¢é obok siebie
na Srodku
rusztu.
Zapiekanie tostéw, 2-  Ruszt + 3+1 ] 1 - 3 - 8-10
4 kromki szklana bla-
cha do pie-
czenia

*nagrzac piekarnik

Porady dotyczace pieczenia

Miedzy formg a rusztem powstaja ~ Sprawdzi¢, czy forma jest z zewnatrz czysta. Przestawié forme w inne miejsce piekarnika. Jezeli to nie

iskry. pomaga, kontynuowag pieczenie bez zastosowania mikrofal lub uzy¢ szklanej blachy do pieczenia jako
podstawki. Wowczas czas pieczenia wydtuzy sie.

Sprawdzanie, czy wypiek jest Whbi¢ drewniany patyczek w najwyzsze miejsce wypieku. Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, jest

gotowy. upieczone.
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Wypiek zapada sie.

Wypiek wyrdst i popekat posrodku,
ale na bokach jest nizszy.

Drobne wypieki sklejaja sie pod-
czas pieczenia.

Wypiek jest zbyt suchy.
Wypiek jest ogdlnie zbyt jasny.

Wypiek w formie lub formie prosto-
katnej jest z tytu zbyt ciemny.

Wypiek jest ogdlnie zbyt ciemny.

Wypiek jest nieréwnomiernie zru-
mieniony.

Wypiek dobrze wyglada, ale
wewnatrz nie jest upieczony.

Wypiek nie odchodzi od formy po
odwrdceniu.

Zapiekanki i suflety

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Nastepnym razem uzy¢ mniej ptynu. Ewentualnie ustawi¢ temperature na warto$¢ o 10°C nizszg i
wydtuzyé czas pieczenia. Uzywaé tylko sktadnikéw podanych w przepisie, stosowaé sie doktadnie do
opisanego w nim sposobu postepowania.

Nasmarowac ttuszczem tylko dno tortownicy. Po upieczeniu ostroznie oddzielié¢ nozem wypiek od
formy.

Odlegtosé miedzy wypiekami powinna wynosi¢ ok. 2 cm. Zapewni to wystarczajaco duzo miejsca do
wyrosniecia i rdwnomiernego zrumienienia wypiekdow.

Ustawi¢ temperature na wartosé o 10°C wyzszg i skrdci¢ czas pieczenia.

Jesli wysokos$¢ wsuniecia do piekarnika oraz wyposazenie uzyte do pieczenia sa prawidtowe, nalezy
zwigkszy¢ temperature lub wydtuzyé czas pieczenia.

Nie stawiac formy do pieczenia bezpos$rednio przy tylnej Sciance, lecz na Srodku elementu wyposaze-
nia uzytego do pieczenia.

Nastepnym razem wybra¢ nizszg temperature i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Wybrag¢ nieco nizszg temperature.

Cyrkulacje powietrza moze tez zaktdcaé wystajacy poza blache papier do pieczenia. Papier nalezy
zawsze przycinaé tak, by doktadnie pasowat do blachy.

Uwazaé, by forma do pieczenia nie stata bezposrednio przed otworami w tylnej Scianie komory piekar-
nika.

Przy pieczeniu drobnych wypiekdw stara¢ sie, by kazdy wypiek miat takg sama wielkos¢ i grubosé.
Piec nieco dtuzej przy nizszej temperaturze, ew. dola¢ mniejszg ilos¢ ptynu. W przypadku wypiekdw z
soczystymi owocami najpierw podpiec spod. Posypaé¢ go mielonymi migdatami lub butkg tartg i dopiero
wtedy potozyé warstwe owocow.

Po upieczeniu pozostawi¢ wypiek do przestygniecia na 5-10 minut. Jesli w dalszym ciggu nie daje sie
oddzieli¢ od formy, ostroznie odchyli¢ brzegi ciasta nozem. Ponownie odwrdci¢ forme z wypiekiem i
kilka razy przykry¢ forme wilgotnym, zimnym recznikiem. Nastepnym razem nattuscic forme i wysypaé
ja butka tarta.

sg z wierzchu ciemniejsze. Nalezy zawsze wsuwaé
wyposazenie na podane wysokosci.

Urzadzenie umozliwia przyrzgdzanie zapiekanek i
sufletéw. W tabelach ustawier podane sg optymalne
ustawienia dla wybranych potraw.

Stopien dopieczenia zapiekanki zalezy od wielkosci
naczynia i wysokosci zapiekanki. Do przygotowania
zapiekanek i gratin uzywac szerokich, ptaskich naczyn. W
waskich i wysokich naczyniach potrawy diuzej sie piekq i

Stosowac sie do wskazdéwek dotyczacych naczyn
przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 65

Uzywac ptaskiej formy do zapiekanek o wysokosci 4-
5 cm. Zapiekanki powinny przez jeszcze 5 minut dopiekac
sie w wytaczonym piekarniku.

Potrawa Naczynie Poziom piekar-
nika

Zapiekanki na stodko, np. zapie- Forma 0

kanka serowa z owocami, 1,5 kg do zapiekanek

Zapiekanki pikantne, z gotowa-  Forma 0

nych sktadnikdw, np. zapiekanka
makaronowa, 1 kg

Zapiekanki pikantne, z surowych
sktadnikdw, np. zapiekanka
ziemniaczana, 1,1 kg

do zapiekanek

Forma 0
do zapiekanek

Dréb, mieso i ryby

Urzadzenie oferuje wiele mozliwosci przyrzadzania
drobiu, miesa i ryb. W tabelach ustawien podane sg
optymalne ustawienia dla wielu réznych potraw. Niektére
potrawy udaja sie najlepiej, gdy sg przygotowywane w
kilku etapach. Sg one podane w tabeli.

Rodzaj grza- Temperatura Poziom mocy mi- Czas trwa-

nia krofal nia w min
EYRES 130-150 180 25-35
E+E 180-190 600 12-17
E+E 170-180 600 20-30

Gotowanie w naczyniu

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo zranienia przez
rozpryskujace sie szkio!

Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej podstawce.
Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodowac pekniecie
szkta.

Uzywac wytgcznie odpowiednich naczyn. Najlepiej nadajg

sie do tego celu naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy
naczynie miesci sie w komorze piekarnika.
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Btyszczace brytfanny ze stali nierdzewnej lub aluminium
nie nadajg si¢ do uzywania w trybie z zastosowaniem
mikrofal. W przypadku tradycyjnych metod pieczenia
btyszczace brytfanny odbijaja ciepto, dlatego ich
przydatnosc jest ograniczona. Dréb, mieso i ryby piekg
sie w nich wolniej i sg stabiej zrumienione. W przypadku
tradycyjnych metod zwigkszyé temperature i/lub wydtuzy¢
czas przygotowywania potrawy.

Przestrzegac¢ wskazdéwek producenta dotyczgcych
uzywanego naczynia.

Naczynie bez pokrywki

Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzywacé
wysokiej formy do pieczenia. Ustawi¢ forme na dnie
komory piekarnika. W przypadku dodawania pary uzywac
naczyn bez pokrywki. W przypadku braku odpowiedniego
naczynia uzy¢ szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze
zamykac naczynie. Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakorczeniu pieczenia z
naczynia moze ujs$¢ bardzo gorgca para. Podnosié¢
pokrywe z tytu, aby goraca para nie zostata skierowana
na ciato.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Ta metoda znacznie skraca czas pieczenia. Inaczej niz w
przypadku pieczenia konwencjonalnego czas pieczenia z
dodatkowym zastosowaniem mikrofal zalezy od
calkowitej wagi potrawy.

Wskazowka: Jezeli pieczone sg inne ilosci niz podane w
tabelach ustawien, pomocna jest reguta: dwukrotne
zwiekszenie ilosci powoduje prawie dwukrotne
wydtuzenie czasu pieczenia. Nalezy zawsze uzywacd
zaroodpornych i przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych naczyn. Formy z metalu albo garnki
ceramiczne nadajg sie tylko do pieczenia bez
zastosowania mikrofal. Stosowacé sie do wskazéwek
dotyczacych naczyn przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 65

Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary

Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektore potrawy
stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca powierzchnie
i mniej wysychaja.

Nalezy uzywac otwartych naczyn. Naczynia muszg by¢é
odporne na dziatanie wysokiej temperatury i goracej pary.
Wiaczy¢ dodatkowg pare w sposéb podany w tabeli.
Napetni¢ pojemnik woda do oznaczenia "MAX". Jezeli
podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuowane
przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez dodawania
pary.

Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu
pojemniku

W przeciwienstwie do pieczenia z dodatkowym
zastosowaniem pary funkcja pieczenia na parze
zapewnia delikatniejsze pieczenie migsa, ale nie pozwala
uzyskac chrupigcej skdrki. Po upieczeniu migso
zachowuje wyjatkowg soczystosc.
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Aby uzyskac szczegdlny wariant smakowy, kawatki miesa
mozna przed upieczeniem na parze podsmazy¢, co
skraca tez czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagajg
diuzszego pieczenia. Kawatkéw miesa nie trzeba
obracaé.

W przypadku pieczenia drobiu, migsa lub ryb uktada¢
produkty na pojemniku do gotowania na parze
umieszczonym w szklanej blasze do pieczenia i wsungé
na wysokos¢ 3. Napetni¢ pojemnik woda do oznaczenia
"MAX". Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprézniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Grillowanie

Podczas grillowania drzwi urzgdzenia muszg by¢
zamkniete. Nigdy nie grillowaé przy otwartych drzwiach
urzadzenia.

Grillowane produkty uktada¢ na ruszcie. Pod ruszt
wsunaé dodatkowo szklang blache do pieczenia. Bedzie
do niej skapywac ttuszcz.

Grillowa¢ w miere mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zostang one
réwnomiernie zrumienione i pozostang soczyste.
Grillowane kawatki nalezy uktadac bezposrednio na
ruszcie.

Grillowane kawatki odwraca¢ szczypcami do grillowania.
Nakiucie miesa widelcem spowoduje utrate soku i mieso
bedzie suche.

Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakoriczeniu grillowania.
Sél wycigga z miesa wode.

Wskazowki

« Grzatki grilla wigczajg sie i wylaczaja, jest to normalne
zjawisko. Czestotliwos¢ wigczania i wytgczania zalezy
od ustawionego stopnia mocy grilla.

« Podczas grillowania moze powstawac dym.

Zalecane wartosci ustawien

Podane wartosci ustawien dotyczg drobiu, migsa lub ryb
bez farszu, gotowych do pieczenia, schtodzonych w
lodédwce, wstawionych do zimnej komory piekarnika.

W tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, miesa i ryb
wraz z proponowang waga. W celu przygotowania drobiu,
miesa lub ryb o wiekszej wadze, nalezy zawsze wybraé
nizszg z temperatur. Przy pieczeniu kilku kawatkéw o
czasie pieczenia decyduje najwiekszy z nich.
Poszczegdlne kawatki powinny byé mozliwie jednakowej
wielkosci.

Im wiekszy kawatek drobiu, miesa lub ryby, tym nizsza
temperatura i odpowiednio dluzszy czas pieczenia.

Jezeli tak podano w tabeli, dréb migso i ryby nalezy
obracaé.

Dréb

W przypadku kaczki i gesi ponaktuwac skére pod
skrzydtami. Umozliwi to wytapianie i sptywanie ttuszczu.

W przypadku piersi kaczki ponacina¢ skore. Piersi kaczki
nie nalezy obracad.

Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone nalezy
dopilnowaé, aby na dole znalazta sie najpierw strona
piersi wzgl. strona ze skora.



Mieso

Chude mieso nasmarowaé wedtug uznania tluszczem lub
obtozy¢ plasterkami boczku.

Do pieczenia chudego miesa dodaé nieco wody. Spéd
naczynia szklanego powinien by¢ lekko zakryty.

Skére nacigc na krzyz.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawi¢ jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Utatwi to
rozprowadzenie soku w upieczonym miesie. W razie
potrzeby zawing¢ pieczen w folie aluminiowa. Zalecany
czas pozostawienia artykutu w wytaczonym piekarniku nie
jest uwzgledniony w podanym czasie pieczenia.

Pieczenie i duszenie w naczyniu jest wygodniejsze.
Pieczen w naczyniu wyjmuje sie tatwiej z komory
piekarnika, a poza tym w naczyniu mozna od razu
przygotowac sos.

llos¢€ ptynu zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
wykonane jest naczynie oraz od tego, czy uzywana jest

Drob

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

pokrywa. Jesli mieso przyrzgdzane jest w emaliowanej
lub ciemnej brytfannie metalowej, nalezy dodaé nieco
wiecej ptynu niz w przypadku szklanego naczynia.

Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje. W razie
potrzeby nalezy ostroznie dolewac ptynu.

Odlegtos¢ miedzy miesem a pokrywa powinna wynosic co
najmniej 3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢
objetosc.

Do duszenia migso nalezy w razie potrzeby wczesniej
podsmazy¢. W celu uzyskania sosu pieczeniowego dodac
wode, wino, ocet lub podobny dodatek. Spdd naczynia
powinien by¢ zakryty na wysokos¢ 1-2 cm.

Ryby

Catych ryb nie trzeba odwracaé. Ryba jest upieczona, gdy
ptetwa grzbietowa daje sie tatwo oddzieli¢.

W przypadku przyrzadzania ryby na ruszcie nasmarowac
ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pdzniej zdjecie ryby.

Czas Wskazowki

trwania

Poziom
piekarni-

L] Naczynie Rodzaj Temperatu- Stopien Poziom mocy Stopien

grzania ra mocy  mikrofal wytwarza-

ka

grilla nia pary  w min

Kurczak, caty,  Naczynie 0 = 600 - 25-35  Po uptywie
1,3 kg, (goto- z pofowy czasu
wany) pokrywka obrdcic.
Kurczak, caty,  Naczynie 0 E+AE+E 190 - 360 3 40-45  Utozy€ piersig do
1,3 kg (pie- bez gory. Nie obra-
czony) pokrywki caé. Podgrzewac
przez 5 min.
Czesci dro- Naczynie 0 EHE 190 - 180 20-35 Ponaktuwac
biowe, np. bez skore. Utozyé
éwiartka kur- pokrywki skorg do gory. Nie
czaka, 800 g obracac.
Pier$ kaczki, Ruszt + 3+2 CHE+EAEl 3 180 3 10-12  Utozyé skérg do
500 g szklana gory. Nie obra-
blacha do cac.
pieczenia
Piers gesi, udka Naczynie 0 +E 2 180 30-40  Wysokie naczy-
gesi, 700-900 g bez nie bez pokrywki.
pokrywki Nie obracac.

Mieso

Potrawa

Naczynie

Poziom Rodzaj
piekar- grzania
nika

Tempera-
tura

Stopien Poziom
mocy
lIE! fal

Stopien

nia pary

Czas
mocy mikro- wytwarza- trwania ki

w min

Wskazow-

Sztufada, 1 kg Naczynie z 0 EH+E 160-170 - 180 80-90
pokrywka
Rostbef, krwi- ~ Naczynie 0 E+E 180-190 - 180 30-40  Po uply-
sty, 1,5 kg bez wie pofowy
pokrywki czasu
obrdcic.
Na koniec
odstawic¢
na 10
minut.
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Potrawa

Steki wotowe
grubosé 2-3 cm,
2-3 sztuki, po
200 g

Migso wie-
przowe bez
skory, 750 g,
np. karkéwka
Mieso wie-
przowe ze skorg
ok. 1 kg,

np. fopatka

Poledwica wie-
przowa
500-600 g

Steki z karkdwki,
grubosé 2-3 cm,
2-3 sztuki, po
120 g

Kietbasy do gril-
lowania 4-

6 sztuk,

po 150 ¢
Pieczen rzym-
ska, 750 g

Ryba

Potrawa

Filet rybny, Swiezy,

400 g

Filety rybne, mrozone,

400 g

Filety rybne, mrozone,

800 g

Filet rybny, zapiekany,

500 g

Kotlet rybny, 2-3 sztuki,

po 150 g

Ryba, cafa, np. pstrag,
2-3 sztuki, po 300 g
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Naczynie

Poziom Rodzaj
piekar- grzania
nika

Ruszt + 3+1

Szklana
blacha do
pieczenia

Naczynie 0
bez
poKrywki

E+B+E

Naczynie 0 E+A+E
bez

pokrywki

Naczynie 0
bez
pokrywki

Ruszt + 3+1
szklana bla-
cha do pie-

czenia

Ruszt +
szklana bla-
cha do pie-
czenia
Naczynie 0

bez
pokrywki

3+1 ™

E+BE+E

Naczynia

Szklana blacha do
pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze

Naczynie z pokrywka

Szklana blacha do
pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze

Naczynie bez
pokrywki

Ruszt + szklana bla-
cha do pieczenia

Szklana blacha do
pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze

Etapy

Wysokosé
wsuniecia

3+1

Tempera-
tura

170-180

170-180

180-190

190

Rodzaj
grzania

D)

D)

F+E

Py
o

Stopien Poziom Stopien  Czas
mocy mocy mikro- wytwarza- trwania
grilla fal nia pary  w min
3 - - 10-15
3 - - 5-10
360 3 25-35
180 3 60-80
180 35-40
2 - - 15-20
2 - - 10-15
3 - - 10-15
3 - - 5-10
360 3 15-20

Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien
ra pien mikrofal wytwa-
w°C mocy rzania
grilla pary
3
3
3
3 600
3
3

Wskazow-
ki

Na koniec
odstawié
na 10
minut.

Ponacinaé
stonine.
Na koniec
odstawié
na 10
minut. Nie
obracad.

Na koniec
odstawié
na 10
minut.

Na koniec
odstawié
na 10
minut.

Czas trwa-
nia
W min

15-17

18-20

23-25

10-15

8-12

18-22



Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Pieczen jest za ciemna, skdrka
miejscami przypalona i/lub pieczen
jest zbyt sucha.

Chrupka skorka jest za cienka.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest przypalony.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest zbyt jasny i wodnisty.

Migso przypala sie podczas dusze-
nia.

skrécié czas pieczenia.

Warzywa i dodatki

Tutaj podane sg informacje na temat szybkiego i
delikatnego przyrzadzania wielu rodzajéw warzyw, ryzu i
ziemniakdw, jak réwniez mrozonych produktéw
ziemniaczanych.

Mikrofale

Zawsze gotowaé warzywa w naczyniu z pokrywka, kidre
nadaje do uzywania w kuchenkach mikrofalowych. Do
gotowania ryzu uzywac wysokich naczyn z pokrywka,
dodajgc wode w ilosci podanej w tabeli.

Gotowanie na parze

Do gotowania na parze uzywac szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.

Nalezy zachowywac wielkosci kawatkow podane w tabel
ustawien. W przypadku mniejszych kawatkéw skraca sie
czas pieczenia, w przypadku wiekszych kawatkdw
wydiuza sie czas pieczenia. Jakos¢ i stopien dojrzatosci
produktu réwniez majg wptyw na czas pieczenia. W

Poziom
piekarni-

ELE] Naczynie

ka

Karczochy, cate, Swieze  Szklana blacha do pie- 3
czenia + pojemnik do

gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 3
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 2
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 2
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 3
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Naczynie z pokrywka 0

Szpinak lisciasty, Swiezy
250 g

Kalafior, caty, $wiezy

Brokuty, cate, $wieze,
500 g

Rdzyczki brokutéw, mro-
zone 500 g

Warzywa, Swieze, 250 g*
Warzywa, Swieze, 500 g* Naczynie z pokrywka 0

*od czasu do czasu zamieszac

Rodzaj
grzania

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Sprawdzi¢ uzyty poziom piekarnika i temperature. Wybra¢ nastepnym razem nizszg temperature i ew.
Zwiekszy¢ temperature lub po uptywie czasu pieczenia wtaczy¢ na krétko grill.

Nastepnym razem wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia i ew. doda¢ wiecej ptynu.

Nastepnym razem wybra¢ wieksze naczynie do pieczenia i ew. doda¢ mniej ptynu.

Naczynie do pieczenia i pokrywka muszg by¢ do siebie dopasowane i doktadnie zamyka¢ naczynie.
Zmniejszy¢ temperature i w razie potrzeby dola¢ ptynu podczas duszenia.

zwigzku z tym podane tu ustawienia sg tylko wartosciami
orientacyjnymi.

Nalezy zawsze réwnomiernie rozktadac artykuty
spozywcze w naczyniu. Jesli warstwy produktow sa
réznej grubosci, piekg sie nieréwnomiernie. W
pojemnikach do gotowania na parze warstwa produktéw
wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powinna by¢ zbyt
gruba.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia “MAX”. Jezeli w
trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oprézniony, praca
urzgdzenia zostanie przerwana. Na wyswietlaczu pojawi

sie odpowiedni komunikat.

Kuskus

Dodaé¢ wode lub inny ptyn w podanych proporcjach. Na
przyktad w przypadku proporcji 1:2 na kazde 100 g kaszy
kuskus doda¢ 200 ml wody.

Etapy = Temperatu- Poziom Stopien Czas trwa-
ra mocy mikro- wytwa- nia
fal rzania  w min
pary
1 3 35-40
1 3 =1/
1 3 28-35
1 3 20-23
1 3 14-16
1 - 600 6-10
1 - 600 10-15

**zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia
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Potrawa

Kolby kukurydzy, $wieze,
2 sztuki

Warzywa mieszane, mro-
zone 250 g

Marchew w plastrach, pie-
czenie na parze, 500 g

Por w plasterkach,
swiezy, 500 g

Zielona fasolka, $wieza,
500 g

Burak, caty, 500 g

Szparagi, zielone, 250 g

Cukinia w plastrach, pie-
czenie na parze, 500 g

Ziemniaki, pokrojone w
éwiartki, 250 g

Ziemniaki, pokrojone w
¢wiartki, 500 g

Ziemniaki pokrojone w
éwiartki, 750 g**

Frytki, mrozone

Rdsti, mrozone

Krokiety, mrozone

Ryz, 125 g + 300 m| wody

Ryz, 250 g + 500 ml wody

Kuskus, 1:2

Naczynie

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-

czenia

Szklana blacha do pie-

czenia

Szklana blacha do pie-

czenia
Naczynie z pokrywka

Naczynie z pokrywka

Szklana blacha do pie-

czenia

*od czasu do czasu zamieszaé

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Poziom
piekarni-

ka

Rodzaj
grzania

@

@

B

Etapy

—_ —_

—_

—_ P = D —

Temperatu-

ra

190-210

190-210

190-210

Poziom
mocy mikro- wytwa-
fal rzania
pary
3

600
180
600
180
3

Stopien Czas trwa-

nia
W min

25-35

12-15

18-20

10-12

18-20

50-60

10-15

12-14

28-30

30-32

32-35

30-40

25-35

25-35

4-6
12-15
6-8
15-18
3-10

**zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia
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Desery

Urzadzenie umozliwia przyrzgdzanie szybkich i
smacznych deserow.

Przestrzega¢ wskazéwek podanych w tabeli ustawien.

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Ryz na mleku
Doda¢ mleko w podanych proporcjach. Na przyktad w
przypadku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodacé
250 ml mleka.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ wsu-
niecia

Budyn karmelowy Szklana blacha do pie- 3
czenia + Foremki do
sufletéw

Kluski na parze Szklana blacha do pie- 3
czenia

Ryz na mleku 1:2, 5 Szklana blacha do pie- 3
czenia

Owoce, owoce prazone, Szklana blacha do pie- 3

500 ¢ czenia

Prazona kukurydza do przy- Naczynie z pokrywka 0

rzadzania w kuchence mikro-

falowej, 1 torebka o wadze

100 ¢

Desery, np. pudding (w Naczynie z pokrywka 0
proszku) 500 ml*

Rodzaj Poziom mocy Stopien inten- Czas trwania
grzania mikrofal sywnosci w min
pary

A - 3 40-50

A 2 20-25

A 3 30-40

A 3 9-12

= 600 - 3-5

= 600 - 6-8

*od czasu do czasu zamieszaé

Akrylamid w produktach spozywczych

Jakie potrawy sa narazone?
Akrylamid powstaje gtéwnie podczas przyrzgdzania

produktéw zbozowych i ziemniaczanych w wysokich
temperaturach, np. chipséw, frytek, tostow, butek, chleba,
wypiekdw cukierniczych (ciasteczek, pierniczkéw).

Porady dotyczace przyrzadzania potraw, aby zawarto$¢ akrylamidu byta mozliwie najmniejsza

Informacje ogdlne Czas smazenia i pieczenia powinien by¢ mozliwie krétki. Potrawy nalezy zrumienia¢ na kolor ztoty, nie za
ciemny. Duzy, gruby kawatek pieczonej potrawy zawiera mniej akrylamidu.

Pieczenie Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukujg powstawanie
akrylamidu.

Ciasteczka Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukujg powstawanie
akrylamidu.

Frytki pieczone w piekar-  Réwnomiernie roztozy¢ na wyposazeniu jedng warstwe. Piec jednorazowo co najmniej 400 g, aby frytki nie

niku staly sie suche.

Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaly opracowane dla instytuciji
testujgcych w celu utatwienia testéw urzadzenia.

Zgodnie z normami IEC 60350-1 lub IEC 60705.

Pieczenie

Wskazowki
« Podane wartosci ustawien dotyczg artykutéw
wstawionych do zimnej komory piekarnika.

= Nalezy przestrzega¢ podanych w tabelach wskazéwek
dotyczacych nagrzewania piekarnika. Podane
wartosci nie dotyczg szybkiego nagrzewania.

« Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizsza z podanych
temperatur.

« Dane w tabelach dotyczg potraw wsunigtych do
zimnego piekarnika.

=« Formy do pieczenia postawi¢ na ruszcie.

EVE] Naczynie Poziom pie- Rodzaj Temperatura  Czas trwania
karnika grzania w°C W min

Ciasteczka wyciskane Szklana blacha do pieczenia 2 160-170 30-35

Ciastka* Szklana blacha do pieczenia 2 160-170 20-25

*Piekarnik podgrzewaé przez 5minut
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Potrawa

Naczynie

karnika

Poziom pie-

Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 1

Szarlotka z pierzynka Tortownica @ 20 cm 2

Rodzaj Temperatura  Czas trwania

grzania w°C W min
160-170 40-50
170-190 80-100

*Piekarnik podgrzewaé przez 5minut

Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal
Do przygotowywania potraw z zastosowaniem mikrofal
nalezy zawsze uzywac zaroodpornych, przystosowanych
Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

ENE] Naczynia Wyso-

kosé

Rodzaj
grzania

VELE!

wsunie-
cia

Rozmrazanie miesa Naczynie bez

pokrywki

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Waga
wsuniecia grzania

Masa jajeczna Naczynie bez 0 = 1000 g
pokrywki

Ciasto biszkoptowe Naczynie bez 0 = 475 ¢
pokrywki

Klopsy miesne Naczynie bez 0 = 900 g
pokrywki

Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal

do kuchenek mikrofalowych naczyn. Stosowac sie do
wskazéwek dotyczacych naczyn przystosowanych do
kuchenek mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 65

Czas trwania
W min

Poziom mocy mi-
krofal

Etapy

1 180 7
2 90 8-12

Etapy Poziom mocy mi- Czas trwania
krofal W min
1 360 18-20
2 180 18-22
1 600 8-10
1 600 20-25

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Tempera- Stopien  Poziom Czas trwa- Wskazowki
wsuniecia grzania tura mocy gril- mocy mikro- nia
w°C la fal w min

Zapiekanka Naczynie bez 0 CE - 1 360 25-32
ziemniaczana  pokrywki
Ciasto, 700 g Naczynie bez 1 (&+E 190-200 180 20-27

pokrywki
Kurczak Naczynie bez 0 E+E 190 360 30-45  Uktadac piersig do dotu.

pokrywki Wysokie naczynie bez

Gotowanie na parze

Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do
gotowania na parze ustawié¢ na wysokosci 3.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien
wsuniecia grzania wytwarza-
nia pary
Groszek, mrozony, 1000 Szklana blacha do 3 A 3
g pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze
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pokrywki. Po uptywie potowy
czasu obrécic.

Wskazowki

Czas
trwania

W min

Test jest zakoAczony, gdy najchtodniej-
sze miejsce osiggnie temperature
85°C.



Potrawa

Brokuty, swieze, 300 g

Brokuty, swieze, jeden
pojemnik

Grillowanie

Wsunaé szklang blache do pieczenia pod ruszt. Skapuje

Naczynia

Wysokos¢ Rodzaj Stopien

wsuniecia grzania wytwarza-

hia pary

Szklana blacha do 3 A 3
pieczenia + pojemnik

do gotowania na

parze

Szklana blacha do 3 A 3

pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Czas Wskazowki

trwania
W min
10-12

16-18

Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do zimnego

do niej ptyn z miesa i piekarnik pozostaje czysty.

Potrawa

piekarnika.

Czas trwania Wskazowki

Opiekanie tostow

Hamburger wotowy, 12

sztuk

Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien
wsuniecia grzania

Ruszt 3 ] 3

Ruszt + szklana bla- 3+1 i 8

cha do pieczenia

mocy grilla w min

4-5

35-45 Obrdcic¢ po uptywie potowy czasu
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel
puteti utiliza aparatul corect gi in siguranta.
Pastrati instructiunile de utilizare si de montaj
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani
si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mental reduse sau cu insuficienta
experienta sau cunostinte, numai sub
supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost
instruiti referitor la utilizarea in siguranta a
aparatului si au inteles pericolele care rezulta
din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de 8 ani
la aparat si la cablul de racordare.

Destinatia de utilizare ro

ENInstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

. Aparatul se incalzeste puternic. Daca
aparatul va fi instalat intr-o piesa de mobilier
cu usa decorativa, in cazul in care usa este
inchisa se va produce acumulare de caldura.
Utilizati aparatul numai cu usa decorativa
deschisa.

. Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul de
coacere, se pot aprlnde Nu depozitati
niciodat4 obiecte inflamabile in spatlul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul de
sigurante.

. Resturile de alimente neaderente, grasimea
si zeama de la friptura se pot aprinde. Inainte
de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

. La deschiderea usii aparatului se creeaza
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incalzire si se poate
aprinde. La preincalzire nu agezati niciodata
hartie de patiserie in accesorii, fara ca
aceasta sa fie fixata. Agezati fntotdeauna un
vas sau o forma de copt pe hartia de
patiserie. Tapetati numai suprafata necesara
cu hartie de patiserie. Nu este permis ca
hartia de patiserie sa iasa peste marginile
accesoriului.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

. Accesoriile'sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile sau
vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi de
bucatarie.

- Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu continut ridicat de alcool.
Deschideti ugsa aparatului cu precautie.
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ro Instructiuni de sigurantd importante

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atlngetl niciodata partile fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

. Ladeschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat. Atunci cand
deschideti aparatul, nu stati foarte aproape
de el. Deschldep cu atentle usa aparatului.
Tineti copiii la distanta.

. Delaapain spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi fierbinti. Nu turnati niciodata
apa in spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!
Geamul zgariat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

. Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
Inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati S|guranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

. lzolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

» Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

. Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata aparatul
la caldura si umiditate excesive. Utilizai
aparatul numai in spatii inchise.

- Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta 'de la tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol prin magnetizare!

In panoul de comanda sau la elementele de
operare se folosesc magneti permanenti.
Acestia pot avea influenta asupra implanturilor
electronice, de ex. stimulator cardiac sau
pompe de insulina. Purtatorii de implanturi
electronice trebuie sa mentina o distanta
minima de 10 cm fata de panoul de comanda.
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Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. Alte utilizari ale aparatului decéat cea
prevazuta sunt periculoase.
Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

- Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu incalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.
Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
mstructlunl de utilizare.
Nu uscatl niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.
Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

«» Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu incalziti
niciodata exclusiv ulei alimentar la cuptorul
cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etansg pot exploda. Nu incalziti niciodata

lichide sau alte alimente in recipiente inchise
etans.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

- Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparati niciodata oua in coaja
si nu incalziti oua fierte tari. Nu preparati
niciodata scoici sau crustacee. In cazul
oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intai sa intepati galbenusul. In cazul
alimentelor cu’coaja sau pielita tare, de ex.
mere, rosii, cartofi sau carnaciori, coaja poate
crapa. Inainte de incalzire, mjtepa’,u coaja sau
pielita.

. Caldura nu se distribuie uniform in mancarea
pentru bebelusi. Nu incalziti niciodata
alimentele pentru bebelusi in vase inchise.
Indepartatl intotdeauna capacul sau tetina.
Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.



. Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoateti
intotdeauna accesoriile sau vasele flerblntl cu
ajutorul unei manusi de bucatarie.

= In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etans, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu 0 manusa de bucatarie.

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atlngetl niciodata pértile fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

. Alte utilizari ale aparatului decat cea
prevazuta sunt periculoase.

Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

= In cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca se
atinge temperatura de fierbere fara sa se
produca bulele tipice de vapori. La cea mai
mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improgcat. La
Incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas.
in acest feI eV|tat| fenomenul de intarziere a
fierberii.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

- Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine in manere si capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
patrunde in cavitafi poate provoca spargerea
veselei. Utilizati numai vesela adecvata
pentru microunde.

= In cazul functionarii cu microunde, vesela si
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

Instructiuni de siguranta importante ro

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor

daune grave asupra sanatatii!

= In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil sa
iasa energia produsa de microunde. Curatai
aparatul regulat si indepartati imediat
resturile de alimente. Mentlnetl intotdeauna
curate interiorul cuptorulw garnltura usii, usa
si balamaua ugii. — "Curatarea"
la pagina 127

. Printr-o usa defecta a cuptorului sau o
garnitura defecta a usii poate iesi energie
produsa de microunde. Nu utilizati niciodata
aparatul daca usa cuptorului, garnitura usii
sau rama din plastic a usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

. Laaparatele fara carcasa este emisa energie
produsa de microunde. Nu indepartati
niciodata carcasa. Pentru lucrari de
intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.

Abur

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

=« In timpul functionarii in continuare a
aparatului, apa din rezervorul de apa se
poate incalzi puternic. Goliti rezervorul de
apa dupa fiecare functionare a aparatului cu
aburi.

= In spatiul de coacere se formeaza abur
fierbinte. In timpul functionarii aparatului cu
aburi, nu introduceti mana in spatiul de
coacere.

. La scoaterea accesoriului, se poate revarsa
lichid fierbinte. Scoateti accesoriile fierbinti cu
atentie, numai cu manusi de protectie.

/\ Avertizare — Pericol de ranire si de

incendiu!

Lichidele inflamabile se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte (deflagratie). Nu turnati lichide
inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool)
in rezervorul de apa. Turnati in rezervorul de
apa exclusiv apa sau solutia de detartrare
recomandata de noi.

103



ro

Cauzele avariilor

EJ Cauzele avariilor

Generalitati

Atentie!

Apa in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere fierbinte. Astfel se
produc vapori de apa. La variatia de temperatura se
pot produce deteriorari ale.

Umezeala in spatiul de coacere: umezeala pe o
perioada mai indelungata in spatiul de coacere poate
duce la coroziune. Dupa utilizare, |asati spatiul de
coacere sa se usuce. Nu pastrati alimente umede
pentru un timp mai indelungat Tn spatiul de coacere
inchis. Nu depozitati preparate in spatiul de coacere.
Racirea cu usa aparatului deschisa: dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, 1&sati cuptorul s&
se raceasca numai inchis. Nu intepeniti nimic in usa
aparatului. Chiar daca usa este numai intredeschisa,
se poate deteriora in timp suprafata mobilei
invecinate.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umiditate,
l&sati cuptorul sa se raceasca deschis.

Garnitura foarte murdara: in cazul in care garnitura
este foarte murdara, usa aparatului nu se mai inchide
corect in timpul functionarii. Partile frontale ale
mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Mentineti
garnitura intotdeauna curata. Nu utilizati niciodata
aparatul cu o garniturd de etansare deteriorata sau
fara garnitura de etansare. — "Curatarea"

la pagina 127

Usa aparatului ca suprafata de agezare sau de
depozitare: Nu amplasati nimic pe aceasta, nu va
agezati pe ea si nu agatati nimic de aceasta. Nu
agezati vesela sau accesorii pe usa aparatului.
Introduceti accesoriul: In functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgéaria geamul usii aparatului la
inchiderea acesteia. Introduceti intotdeauna
accesoriul pana la opritor in spatiul de coacere.
Transportul aparatului: Nu deplasati si nu tineti
aparatul de ménerul usii. Manerul usii nu poate
suporta greutatea aparatului si se poate rupe.
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Cuptor cu microunde

Atentie!

Folie de aluminiu: folia de aluminiu din spatiul de
coacere nu are voie sa intre in contact cu geamul usii.
Se pot forma decoloréri permanente ale geamului usii.
Formarea scanteilor: metalul - de ex. lingurita din
pahar - trebuie sa se afle la o distan{a minima de 2 cm
fata de peretii interiori ai cuptorului si fata de partea
interioara a usii. Scénteile pot distruge sticla din
interior a usii.

Functionarea microundelor gi functionarea in modul
combinat: Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea microundelor si pentru functionarea
microundelor ih combinatie cu un mod de incélzire. Se
pot produce scéntei si spatiul de coacere va fi
deteriorat.

Vesela din aluminiu: nu utilizati vesel& din aluminiu Tn
aparat.Aparatul se va deteriora prin formarea de
scéantei.

Regimul de functionare cu microunde fara alimente:
functionarea aparatului fara alimente duce la
suprasarcinad. Nu porniti niciodata cuptorul cu
microunde fara alimente in interior. Exceptia o
reprezinta un test scurt pentru vesela. — "Cuptorul cu
microunde" la pagina 114

N\ N\
4 a4
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Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor. Geamul
usii poate crapa din cauza suprasolicitarii. Utilizafi
maxim 600 Wati. Asezati intotdeauna punga cu
popcorn pe o farfurie.



Abur

Atentie!

= Ingrijirea aparatului: spatiul de coacere al aparatului
dumneavoastra este fabricat din otel inoxidabil de
nalta calitate. Printr-o intretinere necorespunzatoare,
se poate produce coroziune in spatiul de coacere.
Respectati instructiunile de intretinere si de curatare
din manualul de utilizare. Indepartati murdaria din
spatiul de coacere imediat ce aparatul s-a racit.

« Forme de copt: vesela trebuie sa fie rezistenta la
caldura si aburi. Formele de copt din silicon nu se
preteaza la functionarea combinata cu aburi.

= Vesela cu puncte de rugina: nu utilizati vesela cu
puncte de rugina. Si cele mai mici pete pot duce la
coroziune in spatiul de coacere.

« Lichide care se scurg: La prepararea cu aburi
introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si asezati
recipientul pentru aburi pe tava de sticla. Lichidul scurs
este colectat in tava de sticla.

« Apa fierbinte in rezervorul de apa: apa fierbinte poate
avaria pompa. Nu umpleti rezervorul cu apa fierbinte.

= Deterioréri in spatiul de coacere: Nu porniti
functionarea daca exista apa pe baza interiorului
cuptorului. Stergeti apa de pe baza interiorului
cuptorului Tnainte de a porni regimul de functionare.

= Solutie anticalcar: nu aduceti solutia anticalcar in
contact cu panoul de comanda sau cu alte suprafete
ale aparatului. Suprafetele vor fi deteriorate. Daca
acest lucru se intdmpla totusi, indepartati imediat
solutia anticalcar cu apa.

= Curatarea rezervorului de apa: nu curatati rezervorul
de apa in masina de spalat vase. In caz contrar,
rezervorul de apa se poate deteriora. Curatati
rezervorul de apa cu un servet moale si cu detergent
de vase uzual din comert.

= Protectie impotriva inghetului: Pentru a preveni
deteriorarile cauzate de inghet in timpul transportului
si depozitarii, aparatul trebuie golit complet in
prealabil.

Protectia mediului  ro

B Protectia mediului

Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
puteti economisi si mai mult energia cand folositi aparatul
si la evacuarea corecta ca deseu a acestuia.

Economisirea energiei

= Preincalziti aparatul numai atunci cand in reteta sau in
tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

= Pentru coacere, utilizati forme de copt inchise la
culoare, vopsite in negru sau emailate. Acestea
absorb foarte bine caldura.

= Indepartati din interiorul cuptorului accesoriile si vesela
de care nu aveti nevoie.

= Nu deschideti usa aparatului in timpul functionarii
acestuia.

« Mai mute prajituri pot fi coapte cel mai bine una dupa
alta. Interiorul cuptorului este inca fierbinte. Astfel se
reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
préjitura. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langa cealalta in interiorul cuptorului.

= In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti
deconecta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea
duratei de preparare si sa utilizati caldura reziduala
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la

deseurile de echipamente electrice si electronice
mmmm (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul intregii

UE pentru preluarea si valorificarea aparatelor

uzate.
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B Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol sunt prezentate display-urile i
elementele de operare. In afara de aceasta, va veti
familiariza cu diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda, cu ajutorul
functiilor si selectorului rotativ, precum si al ecranelor
tactile, setati diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.Display-ul va afiseaza setarile curente.

Prezentarea generala va arata panoul de comanda atunci
cand aparatul este conectat, cu un mod de functionare
selectat.

o~ BB:88=!8BHA.
123

(O »f=e °Clkg >/C]

Selector de functii _ o
Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul = Ao Abutrurl flleirblnte St T L)
de functionare sau alte functii. cuptorutut.
Selectorul de functii poate fi rotit din pozitia neutra Convectie aer fier-  Ventilatorul distribuie uniform in
spre stdnga sau spre dreapta. binte interiorul cuptorului céldura emisa
Campuri tactile de corpul de incélzire circular din
In spatele campurilor tactile se gasesc senzori. peretele posterior.
Atingeti simbolul, pentru a selecta functia. 51 Grill Toatd suprafata de sub rezistentele

]

Display

Display-ul afiseaza simbolurile functiilor active si
ale functiilor de timp.

Selectorul rotativ

Cu ajutorul selectorului rotativ puteti seta
temperatura modului de incalzire sau puteti
selecta setarea altor functii.

Selectorul rotativ poate fi rotit spre stanga sau spre
dreapta.

g

Indicatii

« La unele aparate, selectoarele de functii sau
selectoarele rotative sunt escamotabile. Pentru a le
escamota sau a le scoate, apasati in pozitia neutra pe
selectorul de functii sau pe selectorul rotativ.

« Daca selectorul de functii se afla in pozitia neutrd (mod
de economisire a energiei) si daca este selectata o
functie, dureaza cateva secunde pana cand va fi
disponibilad functia respectiva (de ex. microunde).

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de
functionare si alte functii.

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
functionare potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Pozitie Utilizare

° Pozitie neutrd Aparatul este deconectat si se afla
in modul de economisire a ener-
giei.

= Microunde Selectati functionarea cu
microunde.
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grill-ului va deveni fierbinte.

Grill cu convectie  Ventilatorul recircula aerul fierbinte
aer de la rezistenta grill-ului in jurul
preparatului.

Ajuta la decalcifierea evaporatoru-
|ui si fl mentine functional.

cald Decalcifiere

Clatire Clatiti cu apa conductele generato-
rului de aburi. Se recomanda sa
executati functia de clatire dupa
fiecare functionare cu aburi.

(P] Programe Pentru multe preparate gasiti aici

setdri deja pre-programate.

Campuri tactile si display

Cu ajutorul cAmpurilor tactile puteti seta diverse functii
suplimentare ale aparatului dumneavoastra. Pe display
puteti vedea valorile corespunzéatoare.

Campuri tactile

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele cAmpuri
tactile.

Simbol Semnificatie

= Microunde Selectati treptele de putere ale
microundelor, respectiv functia
microundelor pentru a porni modul
de incélzire.

EA Abur Selectati treapta de abur, respec-

tiv activati functia de preparare la
abur pentru un mod de incalzire.



(P] Programe Interogati selectarea programului,
su selectorul rotativ setati numarul
programului.

® Functii de timp  Selectati functiile de timp si setati

cu selectorul rotativ.

Apasare scurtd: activarea/dezacti-
varea preincalzirii rapide.
Apasare lunga: activarea/dezacti-
varea sistemului de sigurantd
impotriva accesului copiilor.

Selectati temperatura/ greutatea i
setati cu ajutorul selectorului rota-
tiv.

Pornirea sau oprirea functionarii
Indicatie: Apasarea lungé incheie
functionarea, setarile modului de
functionare selectat sunt restabilite
la valorile standard.

»ifi=0 Preincalzire
rapida / sistem
de siguranta
impotriva acce-
sului copiilor

°C/kg Temperatura/
Greutate

>/0 Pornire/Oprire

Display
Display-ul este structurat astfel incat sa puteti citi toate
informatiile dintr-o privire, potrivit fiecarei situatii.

Valoarea pe care o puteti seta in momentul respectiv este
focalizata. Focalizarea este reprezentata prin doua sageti
mici de dedesubtul si deasupra valorii setate.

Valoarea focalizata poate fi modificata direct cu ajutorul
selectorului rotativ.

' I—l l—lmin:s

Elemente display

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele
elemente ale display-ului.

Simbol Semnificatie

JA Timer Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza timpul ceasului cu
alarma.

=l Durata de prepa- Daca simbolul este marcat, pe dis-

rare play se afiseaza durata de prepa-
rare.

® Ora curenta Daca simbolul este marcat, pe dis-

play se afiseaza ora curenta.
h:min Ore/minute Durata in ore si minute
min:s Minute/secunde  Durata in minute si secunde

= Sistem de sigu- Daca simbolul se aprinde, sistemul
ranta impotriva  de sigurantd impotriva accesului
accesului copii-  copiilor este activat.

lor

Recipient de Afisarea starii recipientului de
colectare colectare

Rezervor de apa Afisarea starii rezervorului de apa

Familiarizarea cu aparatul ro

»H§ incalzire rapidd  Daca simbolul se aprinde, incalzi-
rea rapida este activata.

Dacé se aprinde simbolul, aparatul
trebuie decalcifiat.

cald Decalcifiere

Afisarea starii recipientului de colectare si a
rezervorului de apa

Afisajul de stare se aprinde numai atunci cand recipientul
de colectare sau rezervorul de apa este necesar pentru
modul de functionare selectat. Afisajul poate prezenta
diferite stadii si va informeaza cu privire la etapele
necesare de actionare.

Afisarea starii rezervorului de apa

Simbol Semnificatie

Simbolul se Rezervorul de apa se afla in loca-
aprinde, sdgeata sul rezervorului si trebuie umplut.
se aprinde inter-

mitent

Se aprinde inter- Rezervorul de apa nu se afld in
mitent simbolul  locasul rezervorului si trebuie
fara sageata inserat.

Se aprinde sim- Rezervorul de apa se afla in loca-
bolul fara sul rezervorului. Nu este neceard
sdgeata altd actiune.

Afisarea starii recipientului de colectare

Simbol Semnificatie

Simbolul se Recipientul de colectare se afla in
aprinde, sdgeata locasul rezervorului si trebuie

se aprinde inter- golit.

mitent

Se aprinde inter- Recipientul de colectare nu se afla
mitent simbolul  in locasul rezervorului. Introdu-
fara sageata ceti recipientul de colectare in
locasul rezervorului.

Se aprinde sim-  Recipientul de colectare se afla in
bolul fara locasul rezervorului. Nu este
sageata neceara altd actiune.

Indicatorul de temperatura

Termometrul albastru din partea dreapta a afisajului orei
indica faptul ca aparatul se incalzeste.

Daca este setat un mod de incélzire, termometrul se
coloreaza in albastru in patru etape pe masura ce
interiorul cuptorului se incalzeste.

La grill cu aburi, termometrul se coloreaza imediat in
albastru.

La functia microundelor, termometrul nu se activeaza.

Atunci cand preincélziti, momentul optim pentru
introducerea preparatului dumneavoastra este atins
imediat ce termometrul se coloreaza in albastru.
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Indicatie: Temperatura setata poate diferi putin de
temperatura efectiva din interiorul cuptorului datorita
inertiei termice.

Modul de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului se
reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana la ora
5.59.

Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display si in focus.

La listele de selectare, ca de ex. la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul.

La valori, ca de ex. greutatea, trebuie sa rotiti din nou
selectorul rotativ Thapoi, atunci cand s-a atins valoarea
minima sau cea maxima.

Moduri de functionare

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite moduri de
functionare care va inlesnesc operarea aparatului.

Veti gasi in capitolele corespunzatoare descrierile exacte
ale modurilor respective.

Mod de functionare Utilizare

Moduri de incalzire Pentru prepararea optima a alimen-
— "Operarea aparatului®  telor dumneavoastra exista moduri
la pagina 113 de incalzire concepute special.

Microunde Microundele v& ajuta sé pregatiti,
— "Cuptorul cu microunde" S incdlziti sau sa decongelati pre-
la pagina 114 paratele mai repede.

Abur Pentru prepararea optima a alimen-
— "Abur" la pagina 117 telor dumneavoastra exista diferite
trepte de abur concepute special.

Functionarea combinatd cu Aceasta va permite activarea supli-
microunde mentaré a microundelor faté de un

— "Setarea modului de mod de incalzire.

functionare combinat cu
microunde" la pagina 116

Functionare combinatd cu  Aceasta va permite activarea supli-
aburi mentara a functiei de preparare la
— "Setarea modului de abur fatd de un mod de incélzire.

functionare combinat cu
aburi" la pagina 118

Curdtare Pentru curdtare exista diferite func-
— "Functia de curatare" tii de curatare: decalcifiere si cla-
la pagina 129 tire.

Setéri de baza
— "Setéri de baza"
la pagina 126

Puteti adapta setarile de baza ale
aparatului dvs. conform dorintelor
dumneavoastra.
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Moduri de incalzire

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Simbolurile aferente fiecarui mod de incalzire ajuta la
recunoasterea acestora.

Mod de incalzi- Temperatu- Utilizare

re ra

Convectie 40 °C
aer fierbinte

Lédsati aluatul sa creasca,
decongelati prajiturile cu frigca.
100-230 °C  Pentru copt si prajit pe un nivel.
Trepte de  Pentru prepararea pe grill a
grill: bucétilor taiate felii precum frip-

= Gril

1 = slab turi, a carnaciorilor sau painii
o - mediy  Prajite si pentru gratinare.
3 = puternic

Grill cu con- 100-190 °C  Pentru prajirea carnii de pasare,
vectie aer pestelui intreg si bucatilor mai
mari de carne.

Valori propuse

Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperaturd sau treapta propusa. Puteti prelua aceste
propuneri sau puteti efectua modificari in domeniul
respectiv.

Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singurd sau in
combinatie cu toate modurile de incalzire si cu functia de
preparare la microunde.

Pentru a utiliza Tn mod optim functia de preparare la abur,
nlaturati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
asezati recipientul pentru aburi in tava.




Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin cadmpul tactil 2X. Treapta de intensitate a
aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare Afisare pe display

pté tate

1 redusd  Pentru decongelarea
legumelor, camii, pes- Qfl
telui si fructelor. N

2 medie Pentru prepararea
deserturilor, a pestelui ﬁ 2
si carnaciorilor. e

3 puternicd Pentru prepararea
legumelor, a pestelui, ﬁ 3
garniturilor, pentru N
extragerea sucului i
blansare.

Microunde

Va stau la dispozitie diferite trepte de puteri pentru
microunde, adecvate pentru diverse tipuri si moduri de
preparare. Treptele de putere pentru microunde nu
corespund intotdeauna cu numarul exact de wati utilizati
de aparat.

V& stau la dispozitie urmatoarele trepte de putere pentru
microunde.

Treapta de putere pentru  Durata maxima

microunde

90 1 ord si 30 de minute
180 1 ord si 30 de minute
360 1 ord si 30 de minute
600 1 ord si 30 de minute
1000 30 de minute

Puteti utiliza functia de preparare la microunde singura
sau in combinatie cu toate modurile de incalzire i cu
functia de preparare la abur.

Exceptii:
Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Puteti afla de aici: — "Setarea modului de functionare
combinat cu microunde” la pagina 116cum s& combinati
microundele cu modurile de incalzire si cu functia de
preparare la abur.

Familiarizarea cu aparatul ro

Interiorul cuptorului

Diversele functii din interiorul cuptorului faciliteaza
folosirea aparatului dumneavoastra. Astfel, de ex.,
interiorul cuptorului este luminat pe suprafatd mare si un
ventilator de racire protejeaza aparatul impotriva
supraincalzirii.

Deschideti uga aparatului

Daca deschideti uga aparatului in timpul unei functionari
in derulare, functionarea va fi intrerupta. Inchideti usile si
atingeti cAmpul I>/0, pentru a continua functionarea.

lluminatul din interiorul cuptorului

lluminatul din interiorul cuptorului se aprinde intotdeauna
n timpul functionarii. Atunci cand se incheie modul de
functionare, acesta se stinge.

lluminatul din interiorul cuptorului se conecteaza atunci
cand deschideti usa aparatului. Acest lucru va ajuta, de
ex., la curatarea aparatului dumeavoastra. Dupa cca. 15
minute iluminatul din interiorul cuptorului se deconecteaza
din nou automat.

Ventilator de racire

Aparatul dumneavoastra dispune de un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire se conecteaza atunci cand
aparatul functioneaza. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii.

Dupa functionarea aparatului, ventilatorul de racire va mai
functiona incé o perioada determinata.

Atentie! A
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, aparatul se
supraincalzeste.

Indicatii

« La regimul cu microunde, aparatul ramane rece.
Totusi, ventilatorul de racire se conecteaza. El poate
continua sa functioneze si daca functionarea in regim
cu microunde s-a Incheiat deja.

=« Pe geamul usii, pe peretii interiori i pe baza cuptorului
se poate forma apa de condens. Acest lucru este
normal, functionarea aparatului nu va fi afectata.
Stergeti apa de condens dupé preparare.
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Orificiul rezervorului

Orificiul rezervorului se afla sub usa aparatului si permite
accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de apa.
Ambele se afla in spatele orificiului rezervorului. Pentru
deschiderea si inchiderea orificiului rezervorului,
procedati dupa cum urmeaza:

Pentru deschidere apé&sati scurt pe partea din mijloc a
orificiului rezervorului. Orificiul rezervorului se trage in
sus.

Pentru inchidere trageti in jos orificiul rezervorului si
apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
Orificiul rezervorului este blocat.

Rezervor de apa

Aparatul este prevazut cu un rezervor de apa. Rezervorul
de apa se afla in partea dreapta, in spatele orificiului
rezervorului. Pentru cicluri de functionare cu aburi,
umpleti rezervorul cu apa. — "Umpleti rezervorul de apa"
la pagina 118

Daca sageata de la simbolul rezervorului de apa (& se
aprinde intermitent pe display, rezervorul de apa trebuie
umplut cu apa proaspata.

Méaner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Deschidere pentru umplere

Capacul rezervorului
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Recipient de colectare

Aparatul este dotat cu un recipient de colectare.
Recipientul de colectare se afla in partea stanga, in
spatele orificiului rezervorului. Goliti recipientul de
colectare inainte si dupa executarea functiilor de
curatare— "Functia de curatare" la pagina 129

Daca sageata de la simbolul rezervorului de apa [ se
aprinde intermitent pe display, recipientul de colectare
trebuie golit.

—
é’Z
~

Méaner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Orificii de colectare

Capacul rezervorului



Bl Accesorii

Aparatului dvs. 1i sunt atasate diferite accesorii. Aici
dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Accesorii livrate impreuna cu produsul

Aparatul dvs. este echipat cu urmatoarele accesorii:

Gratar

Ca suprafata de asezare pentru
formele de copt sau pentru
preparare la gratar si gratinare.
Folositi gratarul pentru
prepararea la grill pe nivelurile 3
si 4.

Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea exclusiva cu
microunde sau pentru
functionarea exclusiva cu aburi.
Atunci cand introduceti,
respectati directia de
introducere a.

Tava de sticla
\/ Tava de sticla poate fi utilizata
pentru prepararea in toate

modurile de functionare si in
toate combinatiile. In plus,
aceasta are rol de protectie
impotriva stropilor, atunci cand
preparati alimentele la grill direct
pe gratar.

Lasati tava de sticla s& se
raceasca fnainte de a o curata
sau puneti-o Tn apa calda,
deoarece, in caz contrar, sticla
se poate deteriora.

Recipient pentru preparare la
abur

Recipientul pentru preparare la
abur se aseaza in tava de sticla
pentru preparare cu modurile de
functionare Abur sau Abur cu
microunde. In acest sens, tava
de sticla trebuie introdusa pe
nivelul 3. Alimentele pot fi
asezate direct pe recipientul
pentru preparare la abur.

Acesta se poate spala in masina
de spalat vase.

Nu utilizati recipientul pentru
preparare la abur in timpul
functionarii microundelor sau in
modurile de incalzire grill,
convectie aer fierbinte sau grill cu
convectie aer.

Folositi numai accesorii originale de la producétorul
aparatului dumneavoastra. Acestea sunt facute special
pentru aparatul dumneavoastra.

Puteti achizitiona accesorii de la unitétile service abilitate,
din comertul de specialitate sau de pe internet.

Accesorii ro

Accesorii suplimentare

in functie de modelul aparatului pot fi anexate accesorii
suplimentare.

Gratar inserabil

Pentru préjire. Asezati gratarul cu
picioarele in jos in tava de sticla.
Acesta sta in siguranta, grasimea
si sucul scurse de la carne se
colecteaza. Gratarul nu este
adecvat pentru functionarea la
microunde sau pentru
functionarea cu aburi.

Accesorii speciale

Alte accesorii gasiti la unitatile service sau in comertul de
specialitate.

Accesorii speciale

Vas de sticla termorezistent
Pentru preparate fripte indbusit si sufleuri, pe care le gatiti in
cuptor.

Introducerea accesoriilor

Spatiul de coacere dispune de 4 niveluri. Nivelurile se
numara de jos in sus.

4 ||
3 L]

[
0—T1

Asezati accesoriul in locas si introduceti-l complet.

Indicatie: Baza interiorului cuptorului (inaltime 0) este
adecvata in special pentru functionarea cu microunde,
deoarece aici puterea microundelor este cea mai buna. In
acest sens utilizati numai vesela adecvata pentru
microunde.
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inainte de prima utilizare

Inainte de a putea utiliza noul dvs. aparat, trebuie sa
efectuati cateva setéri. In afard de acestea, curatati
spatiul de coacere si accesoriile.

Aparatul trebuie asamblat complet si conectat.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este 1 r_1 grlm
plan. Pe display se aprlnde intermitent valoarea /Z:01}

iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de dou ori campul .

Pe display apare simbolul (® si ora curenta.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (B, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

» Dacé selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutra. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Setarea domeniului de duritate a apei.
Pentru ca aparatul sa va poata aminti in mod sigur cu

privire la decalcifierea care trebuie efectuata, este

necesar sa setati corect domeniul de duritate a apei.

Domeniul de duritate a apei este setat din fabrica pe 4
(foarte dura).

Atentie!
Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa din refea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabila proaspata, rece, fara bioxid
de carbon sau apa dedurizata.
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Indicatii

« Dacé apa din reteaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam si folositi apa dedurizata.

= Incazul in care folositi exclusiv apa dedurlzata puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat”.

= In cazul in care folositi ap& minerald, setati domeniul
de duritate a apei “4 foarte dura®.

= Incazul in care folositi apa minerald, atunci folositi
doar apa minerala f4ra bioxid de carbon.

Domeniul de duritate a apei Setare

0 0 dedurizata

1 (péna la 1,3 mmol/l) 1 duritate scazuta
2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 duritate medie
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 durd

4 (peste 3,8 mmol/l) 4 foarte dura

Domeniul de duritate a apei 1l puteti modifica Tn setarile de
baza.— "Setari de baza" la pagina 126

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Inainte de a prepara pentru prima dat alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea spatiului de coacere

Pentru a inlatura mirosul specific de aparat nou, incingeti
spatiul de coacere gol, inchis. Ideal pentru aceasta este o
ora cu convectie aer fierbintel®) la 180°C. Aveti grija sa
nu existe resturi de ambalaj in spatiul de coacere.

1. Cu selectorul de functii setati convectie aer fierbinte[).
2. Cu selectorul rotativ setati 180 °C.
3. Atingeti campul D>/0O.

Aparatul incepe s incélzeasca.
Deconectati aparatul dupa o ora. In acest sens atingeti
campul /0, iar apoi rotiti selectorul de functii Tn pozitia
neutra.

Curatarea accesoriilor

Inainte de a folosi pentru prima dati vreun accesoriu,
curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent
de vase si cu o laveta moale.



E¥Operarea aparatului

V-au fost deja prezentate elementele de operare si modul
lor de functionare. Acum va explicam cum efectuati
setarile aparatului dvs. Veti afla ce se intdmpla la
conectare si deconectare si cum setati modurile de
functionare.

Conectarea si deconectarea aparatului

Inainte s puteti face setari la aparatul dumneavoastra,
trebuie sa il conectati.

Indicatie: Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor poate fi setat numai cand aparatul este
deconectat. Anumite afisaje raman vizibile pe display si
cand aparatul este deconectat.

Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. in
cazul in care nu se efectueaza nicio setare mai mult timp,
aparatul se deconecteaza automat.

Conectarea aparatului
Rotiti selectorul de functii pentr a conecta aparatul.

Pe display apare in prim plan o valoare standard.
Aparatul este pregatit pentru functionare.

Puteti vedea in capitolele individuale cum se seteaza
modurile de functionare.

Deconectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

O eventuala functie aflatd in derulare va fi anulata.
Pe display va fi afisata ora curenta.

Indicatie: n setarile de baza puteti stabili dac sa se
afiseze sau nu ora curentd atunci cand aparatul este
deconectat.

Setarea modului de functionare

Dupa selectarea modului de functionare apar pe display
valorile propuse. Puteti porni aceasta setare imediat.

Ca principiu este valabil:

1. Cu ajutorul selectorului de functii selectati modul de
functionare.

2. Daca este necesar, realizati si alte setéri.
Pentru aceasta, atingeti cAmpul corespunzator gi
modificati valoarea cu selectorul rotativ.

3. Atingeti campul D>/0O.
Aparatul porneste modul de functionare. Ledul B>/0 se
aprinde.

Operarea aparatului ro

Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Exemplu: convectie aer fierbinte (&) la 200°C
1. Cu selectorul de functii setati modul de incélzire

convectie aer fierbinte (&.
Pe display apare temperatura propusa 160°C..

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
200°C.
3. Atingeti campul >/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul I>/0 se aprinde.
Indicatorul de temperatura se umple.

Puteti modifica oricand temperatura in timpul functionarii
cu ajutorul selectorului rotativ.

Indicatii

= Dupa incalzire, in functie de tipul de incalzire, sunt
normale fluctuatii de temperatura scazuta.

= Intimpul functionarii, temperatura nu poate fi setata pe
40°C.

Reglarea duratei de preparare

1. Setarea modului de incéalzire si a temperaturii.

2. Atingeti cdmpul (©, pana cand este focalizat

simbolul I-1.

Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul

selectorului rotativ.

4. Atingeti campul D>/0.
Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul >/0 se
aprinde. Derularea duratei de preparare este vizibila
pe afisaj.

d

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul D>/0.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.
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ro Cuptorul cu microunde

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionrii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

incalzire rapida

Prin incalzirea rapida aparatul dumneavoastra atinge
foarte repede temperatura setata.
Folositi incalzirea rapidd numai la temperaturi setate de

peste 100 °C. Inclzirea rapida este valabild pentru
urmatoarele tipuri de incalzire:

. Convectie aer fierbinte (exceptie: convectie aer
fierbinte 40 °C)
. Grill cu convectie aer

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii,
introduceti preparatul in interiorul cuptorului doar atunci
cand incalzirea rapida s-a terminat.

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.
2. Atingeti campul »§$=0.
Pe display se aprinde simbolul ».
3. Atingeti campul >>/0O.
Aparatul incepe sa incélzeasca. Ledul I>/0O se
aprinde.

incélzirea rapida s-a incheiat
Se emite un semnal sonor. Simbolul »%$ de pe display se

stinge. Aparatul dumneavoastra functioneazd mai departe
cu modul de incélzire si temperatura setate. Introduceti
preparatul dumneavoastra in interiorul cuptorului.

Anularea incalzirii rapide

Atingeti campul »$%=0. Simbolul »$% de pe display se
stinge. Aparatul dumneavoastra functioneazd mai departe
cu modul de incélzire si temperatura setate.

Indicatie: Incalzirea rapid4 este dezactivata automat
dupa cel mult 15 minute.

Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automaté de siguranta se activeaza daca
aparatul se afla in functiune de mai mult timp, fara a avea
o durata setata.

Dupa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.
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[El Cuptorul cu microunde

Microundele va ajuta s& pregatiti, sa incélziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de repede. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau Tn combinatie cu
modurile de incalzire.

Pentru a folosi functia Microunde in mod optim, respectati
indicatiile cu privire la vesel& si orientati-va dupa datele
din tabelele de aplicatii de la sfarsitul manualului de
utilizare.

Pentru a folosi functia de preparare la microunde in mod
optim, agezali vesela pe baza interiorului cuptorului.
Indepartati gratarul. Respectati indicatiile cu privire la
vesela.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca aparatul
sa nu se deterioreze, folositi numai veseld adecvata
pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea vesela de masa. in acest mod
economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni aurii sau
argintii numai daca producatorul garanteaza ca aceasta
este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice nchise.

Atentie!

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar -
trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodaté cuptorul cu microunde fara alimente.
Singura exceptie este testul scurt pentru vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezati vasul gol timp de 2 minut - 1 minut in interiorul
cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cand in cand temperatura vasului.

Vasul trebuie s& ramana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau daca apar scantei,

acesta este neadecvat.

Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!
In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata partile fierbinti. Tineti copiii la distanta.



Trepte de putere pentru microunde

Exista diferite trepte de puteri ale microundelor, iar
acestea nu corespund intotdeauna cu numarul exact de
wati utilizat de aparat.

V& stau la dispozitie urmatoarele puteri ale microundelor.

Durata maxima Utilizare

Treapta
de putere

pentru mi-
crounde

90 1 ord si 30 de Pentru decongelarea alimen-
minute telor delicate.

180 1 ora si 30 de Pentru decongelare si prepa-
minute rare.

360 1 ord gi 30 de Pentru prepararea carnii i
minute incalzirea alimentelor deli-

cate.

600 1 ord gi 30 de Pentru incalzirea si prepara-
minute rea alimentelor.

1000 30 de minute Pentru incalzirea lichidelor.

Valori propuse:

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, aparatul
propune o durata. Puteti prelua aceste propuneri sau
puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

Setarea maxima este utilizata numai pentru incalzirea
lichidelor, nu si pentru incalzirea alimentelor. Pentru
protejarea aparatului, dupa o anumita perioada de timp,
puterea microundelor este redusa treptat pana la treapta
de 600 W. Puterea maxima este disponibila din nou dupa
o perioada de racire.

Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea duratei de functionare se schimba
cu lungimea duratei de functionare.

Durata de functionare Interval

0 -1 minute 5 secunde
1 - 3 minute 10 secunde
3 - 15 minute 30 secunde
15 minute - 1 ord 1 minut
1ord -1 o0rd 30 minute 5 minute

Cuptorul cu microunde ro

Setarea regimului cu microunde

Exemplu: Treapta de putere pentru microunde 600 W,
durata 5 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia Microunde &.
Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
ca valoare initiald este afigatd puterea maxima a
microundelor ==, aceasta poate fi modificata oricand.

2. Selectati treapta de putere doritd in campul tactil
Treapta de putere pentru microunde.

Pe display este marcata treapta de putere pentru
microunde si este afisata o durata de preparare
initiala.

3. Setali durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti seta, de asemenea, mai intéi durata
si apoi treapta de putere pentru microunde.

4. Atingeti campul D>/0.

4

J04:58.

Derularea duratei este vizibila pe display. LEDUL >/0O
se aprinde.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului sau
atingeti orice camp.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Modificarea puterii microundelor
Atingeti cAmpul ==, péana cand pe display este selectata
treapta dorita.

115



ro Cuptorul cu microunde

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

« Daca functia Microunde este adaugata abia dupa
pornire, aparatul se intrerupe. Porniti functionarea prin
campul B>/0O

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde

intermitent.
2. Inchideti usa aparatului.
3. Atingeti campul B>/0.
Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Setarea modului de functionare combinat cu

microunde

Puteti combina functia de preparare la microunde cu
toate modurile de incélzire si cu functia de preparare la
abur. Aparatul incalzeste si in acelasi timp este activat
regimul de microunde. Astfel, preparatul dvs. va fi gata
mai repede.

Posibilitati de combinare

= AR Abur

. Convectie aer fierbinte
= [ Grill

. Grill cu convectie aer

Exceptii:
Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Setarea modului de functionare combinat

Exemplu: Convectie aer fierbinte [&] 190 °C cu microunde
360 W, 17 minute.

1. Cu selectorul de functii setati functia Convectie aer
fierbinte [&].
Apare o valoare implicita pentru temperatura.

2. Setali cu ajutorul selectorului rotativ temperatura
dorita.

3. Atingeti campul Putere microunde ==, pana pe display
este selectata treapta dorita.
Va fi afisata o durata de preparare propusa.

4. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.

5. Atingeti cAmpul D>/0.
Incepe functionarea, ledul I>/0 se aprinde. Derularea
duratei de preparare este vizibila pe afigaj.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul >/0 nu se mai
aprinde. Functionarea combinata este finalizata. Atingeti
orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.
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Modificarea puterii microundelor
Atingeti campul ==, pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

« Daca functia Microunde este adaugata abia dupa
pornire, aparatul se intrerupe. Porniti functionarea prin
campul B>/0O

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul >/0O.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.

Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupa utilizare astfel incét sa nu
raméana urme de umezeala.

incalzirea spatiului de coacere

Pentru uscare, interiorul cuptorului se incalzeste, astfel
incat umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa din
interiorul cuptorului sa iasa afara.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat mizeria grosiera din interiorul
cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului
de coacere.

3. Cu selectorul de functii setati Grill cu convectie aer

4. Atingeti de dou ori campul .

Simbolul Durata I->! este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul B>/0.

Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa 15
minute.

7. Deschideti usa aparatului si lasati-o deschisa pentru 1
pana la 2 minute, pentru ca umezeala sa poata iesi din
spatiul de coacere.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Léasati aparatul sa se raceasca.

Indepartati murdaria din interiorul cuptorului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschisa timp de 1 ora pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.
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B Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singura sau in
combinatie cu toate modurile de incalzire gi cu functia de
preparare la microunde.

Pentru a utiliza in mod optim functia de preparare la abur,
inlaturati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
asezati recipientul pentru aburi in tava.

/\ Avertizare — Pericol de oparire! .
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte. In
functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat. Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el. Deschideti cu atentie usa aparatului. Tineti
copiii la distanta.

Zgomote

Pompa

in timpul functionarii puteti auzi un zgomot de fond.
Zgomotul apare in momentul functionarii pompei. Acesta
este un zgomot de functionare normal.

Preparare cu abur

Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin campul tactil 2X. Treapta de intensitate a

aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare
pta tate

1 redusa

Afisare pe display

Pentru decongelarea
legumelor, camii, pes-
telui si fructelor.

2 medie Pentru prepararea
deserturilor, a pestelui

si carnaciorilor.

3 puternicd Pentru prepararea
legumelor, a pestelui,
garniturilor, pentru
extragerea sucului i
blansare.

o N

Abur ro

Setarea aburului

Indicatie: Daca aparatul nu a fost utilizat mai mult timp,
efectuati mai intai un ciclu de clatire [2]. — "Functia de

curatare" la pagina 129
Exemplu: treapta de abur 2: mediu, durata 10 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia abur [&.

Aparatul este pregatit pentru functionare. Treapta de
abur maxima si durata de 20 de minute sunt setate ca
valori standard. Sageata de la simbolul rezervorului de
apa [& se aprinde intermitent.

2. Scoateti rezervorul de apd, umpleti cu apa pana la
marcajul MAX si introduceti-l complet in
locas.— "Umpleti rezervorul de apa" la pagina 118

3. Atingeti cdmpul 23, pana cand se ajunge la treapta de
putere dorita.

Pe display este afisata treapta de abur selectata.

4. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti regla de asemenea mai intéi durata gi
apoi treapta de abur.

4
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ro Abur

5. Atingeti campul >>/0O.

N

9:59...

v

2

Sageata de la simbolul rezervorului de apa & dispare,
simbolul rezervorului de apé &) se aprinde.
Functionarea incepe. LED-ul B>/0 se aprinde. Durata
de preparare este vizibild pe display. in functie de
treapta de abur, umplerea rezervorului de apa poate fi
suficienta pentru o perioada de timp diferita. Daca
rezervorul de apa se goleste Tn timpul functionarii, se
intrerupe functionarea, iar sageata de la simbolul
rezervorului de apa [& se aprinde intermitent. Umpleti
rezervorul cu apa proaspata pana la marcajul MAX si
continuati functionarea prin campul I>/0.

Indicatii

« Treapta de abur poate fi modificata oricand in timpul
functionarii prin campul &

« Dupa prepararea cu abur uscati tava de scurgere si
interiorul cuptorului. — "Dupa fiecare functionare cu
aburi" la pagina 119

Setarea modului de functionare combinat cu

aburi
La anumite moduri de Tncalzire puteti activa functia de
preparare la abur.

La prepararea cu adaos de aburi, in timpul functionarii
aparatului se introduc aburi in interiorul cuptorului la
intervale si intensitati diferite. Astfel obtineti un rezultat al
prepararii mai bun.

Produsul dumneavoastra de preparat

« capata o crusta crocanta

= capata o suprafata lucioasa

« devine zemos si fraged la interior

« isi reduce volumul doar minimum posibil

Posibilitati de combinare

. Microunde

. Convectie aer fierbinte
« [Gril

. Grill cu convectie aer

Exceptii:
Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Setati functionarea in mod combinat
Exemplu: Convectie de aer fierbinte (&) 190 °C cu treapta
a 2-a de abur.

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de
incélzire cu convectie de aer fierbinte [&].

Apare o valoare implicita pentru temperatura.
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2. Cu ajutorul selectorului rotativ selectati temperatura
dorita.

3. Atingeti cAmpul Abur X pana cand pe afisaj este
prezentata treapta dorita.
Pe afigaj apare simbolul rezervorului de apa [&.

4. Umpleti rezervorul de apa.

5. Atingeti campul >>/0O.
Incepe functionarea, se aprinde LED-ul I>/0.
Derularea duratei de preparare este vizibila pe afigaj.

Indicatii

« Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, functionarea continua fara adaos de abur.
Pe afisaj nu apare niciun mesaj.

= Deschiderea usii aparatului duce la compromiterea
rezultatului procesului de preparare. In timpul
preparérii, tineti usa aparatului inchisa.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul >/0 nu se mai
aprinde. Functionarea combinaté este finalizata. Atingeti
orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.

Modificarea treptei de abur
Atingeti campul =, pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatie: Prin atingerea repetata se interconecteaza
treptele de la cele mai mari la cele mai reduse. Conform
treptei celei mai reduse, functia de preparare la abur este
dezactivata. Prin reapasare se activeaza functia de
preparare la abur, incepand cu treapta cea mai mare.

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul B>/0.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulaté si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Umpleti rezervorul de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreapta, in spatele
orificiului rezervorului sub usa aparatului. Inainte de a
incepe o functionare cu aburi, deschideti orificiul
rezervorului si umpleti rezervorul cu apa.

Asigurati-va ca afi setat corect domeniul de duritate a
apei. — "Setari de baza" la pagina 126

AAvertizare — Pericol de ranire si de incendiu!
Turnati exclusiv apa in rezervorul de apa. Nu turnati
lichide inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool) in
rezervorul de apa. Vaporii lichidelor inflamabile se pot
aprinde in interiorul cuptorului din cauza suprafetelor



fierbinti (deflagratie). Usa aparatului poate exploda. Pot
iesi vapori fierbinti si flacari explozive.

Atentie!
Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilatd, apa din retea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabild proaspéta, rece, fard bioxid
de carbon sau apa dedurizata.

Indicatii

=« Dacé apa din retfeaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam sa folositi apa dedurizata.

= Incazul in care folositi exclusiv apa dedurizata, puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat”.

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare (stanga)
si rezervorul de apa (dreapta) sunt accesibile.

2. Scoateti rezervorul de apa din locasul sau.

3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
SMAX”.

oY

4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introduceti-
| complet.
5. Inchideti orificiul rezervorului.

Functia de preparare la abur este pregatita.

Abur ro

Realimentarea rezervorului de apa

Daca rezervorul de apa este gol in timpul functionérii,
aparatul se comporta diferit in functie de modul de
functionare:

= Functionarea cu aburi: Functionarea se intrerupe, pe
display apare un mesaj. Pentru cea mai inalta treapta
de abur este suficient un rezervor plin pentru aprox.
30-40 de minute, pentru trepte de abur mai mici este
nevoie de mai mult timp.

= Abur cu microunde: functionarea se intrerupe. Un
rezervor plin este suficient pentru aprox. 50 de minute.

= Convectie aer fierbinte sau grill cu abur: functionarea
va fi continuata cu convectie aer fierbinte sau grill, pe
display nu apare niciun mesaj. Un rezervor plin este
suficient pentru cea mai inalta treapta de abur pentru
aprox. 3 ore de functionare, pentru trepte de abur mai
mici este nevoie de mai mult timp.

= Girill cu convectie aer cu abur: functionarea va fi
continuata cu grill cu convectie aer, pe display nu
apare niciun mesaj. Un rezervor plin este suficient
pentru aprox. 9 ore de functionare.

Indicatie: Timpii indicati pot varia.
Umpleti din nou rezervorul de apa pana la marcajul MAX.

1. Deschideti usa.
2. Scoateti rezervorul de apa si umpleti-I.
3. Introduceti rezervorul de apa si inchideti usa.

Dupa fiecare functionare cu aburi

in interiorul cuptorului rimane umezeala. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului. Dupa
fiecare functionare cu abur se recomanda sa executati
functia de curatare Clatire (0). Goliti si uscati rezervorul de

apa si recipientul de colectare.

Indicatie: Tndepérta@i petele de calcar cu o laveta
fnmuiata in otet, stergeti cu apa curata si uscati cu o
laveta moale.

Clatire
Pentru ca aparatul dumneavoastra sa raméana curat,

puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior apa
va fi deversata in recipientul de colectare.

Indicatie: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse
sunt evacuate n recipientului de colectare. Acest lucru
este normal si nu are nicio influenta asupra functionarii.

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati Clatire (a].
Se afiseaza durata programului. Aceasta nu poate fi
modificata.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

Introduceti complet recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa si goliti apa eventual
ramasa. Clatiti temeinic si umpleti cu apa proaspata.
Introduceti complet rezervorul de apa.

7. Inchideti orificiul rezervorului.

A ol
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ro Abur

8. Atingeti campul >>/0O.
Se pompeaza apa prin conducte. Derularea duratei
este vizibila pe display. Cand durata a expirat, se
emite un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

Golirea rezervorului de apa

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul rezervorului se trage in sus.
Extrageti rezervorul de apa.
Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.
4. Goliti rezervorul de apa, curatati-l cu detergent de
vase si clatiti-| bine cu apa curata.
Uscati toate piesele cu o laveta moale.
Frecati garnitura de etangare a capacului pané se
usuca.
Lasati sa se usuce cu capacul deschis.
Asezati capacul pe rezervorul de apé si apasati-I.
Introduceti complet rezervorul de apa.
0 Inchldet| orificiul rezervorului si apasati scurt pe partea
din muloc
Orificiul rezervorului este blocat.

@ n
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Atentie!

= Nu uscati rezervorul de apa in interiorul cuptorului
fierbinte. Rezervorul de apa se poate deteriora.

= Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase. Rezervorul de apa se poate deteriora.

Uscarea canalului colector de picaturi

Lasati aparatul s se raceasca.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti rezervorul de apa si recipientul de colectare.
Stergeti canalul colector de picaturi @ din interiorul
aparatului cu o laveta absorbanta (figura ill).

oM
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Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupa utilizare astfel incét sa nu
raméana urme de umezeala.

incélzirea spatiului de coacere

Pentru uscare, interiorul cuptorului se incalzeste, astfel
incat umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa din
interiorul cuptorului sa iasa afara.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartatl imediat mizeria grosiera din interiorul
cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului
de coacere.

3. Cu selectorul de funciii setati Grill cu convectie aer

4. Atingeti de dou ori campul O©.

Simbolul Durata I-| este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul >/0.

Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa 15
minute.

7. Deschideti usa aparatului si lasati-o deschisa pentru 1
pana la 2 minute, pentru ca umezeala sa poata iesi din
spatiul de coacere.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Léasati aparatul sa se raceasca.

Indepartatl murdaria din interiorul cuptorului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschisa timp de 1 oré pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.

RoODN



Bd Automatica-Programe

Cu ajutorul programelor automate puteti prepara foarte
simplu mancaruri. Selectati programul si introduceti
greutatea preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii
optime este preluata de catre programul automat. Puteti
alege din 30 de programe.

Indicatii

= Scoateti alimentul din ambalaj si cantariti-l. Daca nu
puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti in sus,
respectiv in jos.

= Introduceti alimentele in spatiul de coacere rece.

« Utilizati Tntotdeauna pentru programe vesela adecvata
pentru microunde, termorezistenta, de ex. din sticla
sau ceramica. Pentru aceasta, respectati indicatiile
privind accesoriile, din tabelele de programe.

= Pentru un rezultat optim al prepararii, utilizati numai
alimente in stare perfecta i carne la temperatura
frigiderului. In cazul preparatelor congelate, utilizati
numai alimente direct din congelator.

Setarea programului

Exemplul din imagine: programul 3 cu greutatea de 1
kilogram.

1. Pozitionati selectorul de functii pe programe
automate([P).
Pe display apare primul numar de program si o
propunere de greutate.

2. Cu selectorul rotativ alegeti numarul programului 3.

7

3. Atingeti campul kg.
Pe display se afla in focus setarea greutatii.

P03 O &

VY

°Clkg

Automatica-Programe ro

4. Setali greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului
rotativ.
Aparatul seteaza automat durata de preparare
adecvata in functie de greutate.

5. Atingeti cAmpul D>/0.
Programul porneste. Durata de preparare este vizibila,
bara de temperatura si ledul I>/0O se aprind.

2 +05./PGS

e

4

>/

Indicatii

= Inainte de pornire puteti schimba intre programe si
greutate prin cAmpurile [P] si °C/kg.

= Dupa inceperea functionarii, nu mai pot fi modificate
numarul programului si greutatea. Puteti interoga
greutatea setat& prin campul °C/kg.

Programul este finalizat

Se emite un semnal sonor. Programul s-a incheiat,
aparatul nu mai incalzeste.
Rotit selectorul de functii in pozitia neutra.

Modificarea programului

1. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul B>/0.
Programul este resetat.
2. Selectati un nou program.

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul >/0.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.
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Tabelul de programe

Program  Preparatul

Greutatea in

Vesela/Accesorii, nivel

Observatii

Particularitati

Decongelare

P 01 Carne tocatd*

P 02 File de peste*

P 03 Bucati de pui cu
oase’

P 04 Felii de paine*

Carne de pasare, carne, peste

P 05 Bucéti de pui,
proaspete*

P 06 Fripturd de vitd, in
sange

P07 Friptura de vita, in
sénge

P 08 Fripturd de vita,
bine facutd

P 09 Pulpa de miel cu
0s, medie

P10 Pulpa de miel cu
0s, bine facuta

P11 Peste intreg,
proaspét

P12 File de peste,
proaspat

P13 File de peste, con-
gelat

P14 Tocana din ingredi-

ente proaspete**

Legume si garnituri
P15 Broccoli, proaspat

P16 Mazére, congelatd

kg

0,10 -

0,10 -

0,15 -

0,10 -

0,15 -

0,50 -
0,50 -
0,50 -
1,00 -
1,00 -

0,20 -

0,20 -

0,20 -

0,50 -

0,10 -

0,10 -

1,20

1,00

1,20

0,50

1,00

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00

1,20

0,50

0,50

2,00

1,00

1,00

vesela plata, descoperita
Baza interiorului cuptorului

veseld plata, descoperita
Baza interiorului cuptorului

veseld plata, descoperita
Baza interiorului cuptorului

veseld plata, descoperita
Baza interiorului cuptorului

Grétar + tava din sticld
Nivelul 3 + 2

Tava din sticla
Nivelul 1

Tavé din sticla
Nivelul 1

Tava din sticld
Nivelul 1

Tava din sticla
Nivelul 1

Tavé din sticla
Nivelul 1

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

Veseld cu capac
Baza interiorului cuptorului

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.

Umpleti rezervorul
de apa.

Umpleti rezervorul
de apa.

Folositi fileuri de
peste uniforme.
Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
vesela adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.

Umpleti rezervorul
de apa.

Umpleti rezervorul
de apa.

Carne de vita tocata, miel, porc; dupa
intoarcere, indepdrtati carnea tocata
deja decongelata

File de stiucd, cod, biban, somon de
mare, salau

Partea cu piele orientata in jos

Péine de grau, paine intermediara,
pdine integrald; decongelati painea
numai in cantitatea necesara. Se inve-
cheste repede. Daca este posibil,
separati feliile.

Pulpe de pui, jumatati de pui, partea
cu piele orientatd in jos

Presérati zeama de Idmaie in interior.

Folositi carne, legume si supa in canti-
tati egale si specificati greutatea
totala.

*Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare
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Program

Preparatul

Greutatea in
kg

Vesela/Accesorii, nivel

Observatii

Automatica-Programe ro

Particularitati

P17

P18

P19

P 20

P21

P22

P23

Confort
P24

P25

P 26

P 27

P 28

P 29

P 30

Felii de morcovi,
proaspete

Sparanghel verde,
proaspat

QOua, fierte moi

Orez**

Cartofi la cuptor

Cartofi natur

*%

Compot de fructe

Cartofi prajiti, con-
gelati*

Crochete, conge-
late*

Pizza, semiprepa-
rata, refrigerata

Pizza, semiprepa-
rata, refrigerata

Budinca de
macaroane, pre-
fiarta si racita

incalzire prepa-
rate portionate la
farfurie, refrigerate

Fel de mancare
reincalzit, congelat

0,10 -

0,10 -

2 - 10 bucati

0,10 -

0,20 -

0,20 -

0,30 -

0,20 -
0,25 -
0,10 -
0,10 -

0,30 -

0,20 -

0,20 -

0,75

0,70

0,50

1,50

0,50

0,80

0,80
0,80
0,60
0,50

1,00

0,50

0,50

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticla
Nivelul 3

vesela fnalta cu capac
Baza interiorului cuptorului

Gréatar
Nivelul 2

Recipient pentru preparare cu
aburi + tava din sticld
Nivelul 3

vesela platd pe tava din sticla
Nivelul 3

Tava din sticld
Nivelul 2

Tava din sticld
Nivelul 2

Gréatar
Nivelul 2

Gréatar
Nivelul 1

Veseld pe tava din sticld
Nivelul 2

veseld plata pe tava din sticld
Nivelul 3

vesela plata pe tava din sticld
Nivelul 3

Umpleti rezervorul
de apa.

Umpleti rezervorul
de apa.

Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
vesela adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.

Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
vesela adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.
Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
veseld adecvatd
pentru cuptorul cu
microunde.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.
Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.
Umpleti rezervorul
de apa.

Cu cét feliile sunt mai groase, cu atat
vor fi mai tari. Daca doriti rezultate uni-
forme, introduceti o greutate mai mare
in programul automat. In acest caz,
durata programului se prelungeste.

Nu le asezati suprapuse

Oua de gaina refrigerate

Utilizati orez cu bob lung, nu utilizati
orez in punga de fierbere. Addugati o
cantitate de apa de 2-3 ori mai mare
decét cea de orez. Dupé finalizarea
programului, dsati preparatul sa se
odihneasca timp de 5-10 minute.

Spalati aproximativ 250 g de cartofi
medii, uscati si intepati cojile de mai
multe ori cu o furculita.

Cartofi, fara coaja si taiati in cuburi.
Cu cét bucatile sunt mai mari, cu atat
vor fi mai tari.

Adéugati putin zahar si scortisoara pe
fructe. La compotul de fructe de
padure, adaugati zmeura si capsunele
numai la emiterea semnalului de
amestecare.

Nu le asezati suprapuse

Nu le asezati suprapuse

Pizza cu blat subtire

Pizza cu blat subtire, pizza bagheta

Lasagna, canelloni sau budinca de
macaroane cu paste prefierte

*Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare
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ro Setarea functiilor de timp

[@Setarea functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ajutorul campului tactil © accesati meniul si
comutati intre diversele functii individuale. Pe display se
aprind simbolurile functiilor disponibile, pe care este
focusata functia deja selectata.

Functie de timp Utilizare

L Timer Timerul functioneaza ca un ceas pentru
fiert oud. El functioneaza independent de
functionarea aparatului si de celelalte
functii de timp si nu influenteaza aparatul.

1>l Durata de pre- Dupa expirarea unei durate de preparare
parare reglate, aparatul isi incheie automat functi-
onarea.

Cat timp nu ruleaza nicio alté functie in
prim-plan, aparatul va afiseaza pe display
ora curenta.

®  Oracurenta

Abia dupa setarea unui mod de incalzire, puteti activa
durata cu campul (©. Timerul poate fi setat oricand.

Dupa expirarea unei durate de preparare sau a orei
alarmei se emite un semnal sonor. Puteti opri mai repede
semnalul sonor, prin atingerea campului O®.

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza durata
semnalului sonor. — "Setari de baza" la pagina 126

Solicitarea afisarii setarilor de timp

Cand sunt setate mai multe functii de timp, pe display se
aprind simbolurile respective. Derularea duratei de
preparare este vizibila pe afisaj.

Pentru a interoga alarmaZ), duratal-| sau ora curenta(®,
atingeti campul (® pana cand este focalizat simbolul
respectiv. In timpul functionarii sunt disponibile numai
ceasul cu alarma si durata, in standby sunt disponibile
numai ceasul cu alarma si ora curentd. Valoarea acestora
va fi afisata pe display pentru cateva secunde.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma poate fi utilizat ca un ceas de bucatarie.
Acesta ruleaza independent de aparat. Ceasul cu alarma
emite un semnal sonor specific. Astfel puteti deosebi daca
suna ceasul cu alarma sau daca a expirat o durata de
preparare.

1. Atingeti campul .
Pe display se aprind simbolul £ si simbolul de timp.
2. Cu selectorul rotativ setati timpul pentru ceasul cu
alarma.
Dupa céateva secunde, timpul setat va fi preluat. Ceasul
cu alarma porneste. Pe display se aprinde simbolul £, iar

decrementarea duratei pentru alarma este vizibila.
Celelalte simboluri de timp se sting.

Ora alarmei a expirat

Se emite un semnal sonor. Pe display este afisat - - : - -.
Atingeti orice camp, pentru a opri ceasul cu alarma.
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Modificarea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ modificati timpul pentru ceasul cu
alarma. Dupa cateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ resetati timpul pentru ceasul cu
alarma pe - - : - -. Dupa céteva secunde, modificarea va fi
preluata. Ceasul cu alarma este oprit.

Reglarea duratei de preparare

Puteti regla la aparat durata de preparare pentru
mancarea dumneavoastra. La expirarea duratei de
preparare, aparatul se deconecteaza automat. Timpul de
preparare nu va fi depasit accidental.

Exemplul din imagine: modul de incalzire convectie aer

fierbinte, durata de preparare 45 de minute.

1. Cu selectorul de functii setati modul de incalzire.
Pe display este afisata temperatura la valoarea
implicita.

2. Daca este necesar, selectati temperatura cu ajutorul
selectorului rotativ.

3. Atingeti de dou ori campul .
Pe display este afisat - - : - -, iar simbolurile de timp se
aprind.

=TT -min:s = E BOC
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4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 45 minute.

7

5. Atingeti campul D>/0.
Cuptorul incepe sa functioneze. Pe display este vizibila
durata, iar ledul >/0 se aprinde. Celelalte simboluri de
timp se sting.
Durata de preparare a expirat
Se emite un semnal sonor. Aparatul inceteaza sa mai
incalzeasca. Pe display este afisat - - : - -.
1. Atingeti campul .

Semnalul se stinge.

2. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.



Stergerea duratei de preparare

Daca este setatéa functia ceasului cu alarma, atingeti mai
intai campul (©. Abia dupa aceea puteti modifica durata
de preparare.

Readuceti durata de preparare péana la - - : - - cu ajutorul

selectorului rotativ. Dupéa cateva secunde, modificarea va
fi preluata.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este in prim

plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /:{{7

iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul .

Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
2. Setali ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (O, se preia automat dupé cateva secunde
valoarea setata.

= Daca selectorul de functii a fost mutat Tn timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutrd. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastrd, puteti stinge ora curenta.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor ro

Bl Sistemul de siguranta

impotriva accesului
copiilor

Pentru a s preveni conectarea accidentala a aparatului
de catre copii, aparatul dumneavoastra este echipat cu un
sistem de siguranta impotriva accesului copiilor.

Activarea si dezactivarea

1. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

2. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul »$§=0.
Pe display apare simbolul =0. Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este activat, respectiv
dezactivat.

Indicatii

« Daca este setatd o ord de alarmi £\, aceasta continua
sa ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de
siguranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma
nu poate fi modificata.

« Semnalele sonore, de ex. la sfarsitul timpului alarmei,
pot fi oprite prin atingerea oricarui camp.
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ro Setari de baza

i Setari de baza

Pentru a putea opera simplu si ih mod optim aparatul,
aveli la dispozitie diverse setéri. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Modificarea setarilor de baza

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Atingeti timp de cateva secunde campul (.
Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Atingeti campul .
Pe display apare urmatoarea setare de baza. Cu
ajutorul campului ® puteti parcurge toate setarile de
baza si le puteti modifica cu selectorul rotativ.

4. Atingeti timp de cateva secunde campul ©©.

_ Toate setarile sunt preluate.

In cazul in care aparatul se afl& in modul standby, puteti

oricand modifica din nou setarile.

Anulare

Daca nu doriti s& memorati modificarile, rotiti selectorul de
functii. Setarile de baza s-au incheiat fara a fi memorate.
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Lista setarilor de baza

Setare de bazd  Posibilitati

cd ! Duratasemnalu- |

lui sonor se

d=mediu=30 3

secunde mi
cdcd  Sunet pentru I

taste*

{ = pornit

cd3  Luminozitatea §
display-ului* 3

¢ = mediu

cO4  Afigajul de timp 0
{ = pornit

c05  lluminatul din I
interiorul cupto-
rului
1 = pornit

c05  Duritatea apei &
Y = foarte dura !

(72
I Q¢

C

R ]

Setare din fabrica
0 = oprit

cd8  Mod Demo f
0 = oprit

*Modificarea este preluata direct.

=scurt =10
cunde
=lung=2
nute

= oprit

dedurizata
duritate
zuta

mediu
dura

= pornit

= pornit

Explicatie
Semnal sonor la

sfarsitul unei durate
sau alarmei

Semnal prin atinge-
rea campurilor tac-
tile

Reglarea luminozi-
tatii display-ului

Afisarea pe display
a orei curente

Conectarea si deco-
nectarea in timpul
functiondrii a ilumi-
natului din interio-
rul cuptorului

Duritatea apei influ-
enteaza ciclurile de
curatare a aparatu-
lui

Revenirea aparatu-
lui la setarile din
fabrica

Activarea si dezac-
tivarea modului
Demo

Indicatie: ~ Modul
Demo este vizibil
numai in primele 5
minute dupa conec-
tarea aparatului.



| Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curatare corecta a aparatului
este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere sau
elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgéariat al usii aparatului poate crdpa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
neplacute, ca de ex. dupa prepararea pestelui. Puneti
céateva picaturi de zeama de lamaie intr-o ceasca cu apa.
Introduceti intotdeauna o linguréa in vas, pentru a evita
intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 péané la 2
minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare adecvate

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, respectati
datele din tabel. In functie de tipul de aparat, nu sunt
disponibile toate domeniile la aparatul dumneavoastra.

Pentru aparatul dumneavoastra puteti achizitiona ulterior
si alte accesorii de la unitatea de service abilitata. Pentru
aceasta, precizati numarul articolului respectiv.

Lavetele noi pot contine saruri. Sarurile pot determna
formarea de depuneri pe suprafetele din otel inoxidabil i,
din acest motiv, lavetele trebuie clatite temeinic inainte de
utilizare.

Laveta din microfibra

Laveta din microfibra este adecvata in special pentru
curatarea suprafetelor sensibile, cum ar fi geam, placa
vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu. Aceasta
indeparteaza, in timpul aceluiasi proces de lucru, atat
murdaria umeda, cat si pe cea cu continut de grasimi.

Nr. de comanda 00466148
Laveta pentru suprafete inoxidabile

Puteti trata suprafetele cu o lavetd recomandata si
preferabil impregnata cu ulei (se poate comanda la
reprezentantele noastre), pentru a creste rezistenta la
urmele |asate si la zgérieturi.

Nr. de comanda 00311134

Ulei de intretinere pentru suprafete moderne din otel
inoxidabil

Acelasi tip de ulei de intretinere folosit pentru lavete poate

fi comandat de la reprezentantele noastre si ambalat Tn
sticla.

Nr. de comanda 00311567

Curatarea ro

Degresant

Pentru curatarea intensiva a grasimii persistente de pe
suprafete.

Nr. de comanda 00311781
Agent anticalcar

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa raméana functional,
trebuie sa efectuati in mod regulat decalcifierea acestuia.
Utilizati numai agent anticalcar recomandat. Alti agenti
anticalcar pot provoca deteriorari ale aparatului.

Agent anticalcar lichid: nr. de comanda 00311680
Tablete de decalcifiere: nr. de comanda 00311976

Atentie!
Deteriorari ale suprafetelor
Nu utilizati

produse de curatare agresive sau abrazive,
produse de curatare cu continut mare de alcool,
bureti duri de curatare sau bureti de stergere,
Aparat de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur,

= agent de curatare special pentru curatare la cald.

Exteriorul aparatului

Masca din otel ~ Solutie fierbinte de ap& cu detergent de vase:
inoxidabil Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.
Curdtati imediat petele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou. Sub asemenea pete se
poate forma coroziune.

La unitatile service abilitate sau in comertul de
specialitate sunt disponibile produse de intre-
tinere speciale pentru otel inoxidabil, care sunt
adecvate pentru suprafetele fierbinti. Aplicati
produsul de intretinere in strat subtire, cu o
lavetd moale.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.

Nu utilizati produse de curdtare pentru gea-
muri sau razuitoare pentru geamuri.

Geamurile ugilor Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.

Nu folositi razuitoare pentru geamuri sau
bureti de frecat din s&rma de inox.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.

Daca ajunge agent anticalcar pe manerul usii
stergeti-l imediat. In caz contrar, aceste pete
nu mai pot fi eliminate.

Panoul de
comanda

Manerul usii

Interiorul aparatului

Suprafete cu Respectati indicatiile cu privire |a suprafetele
autocuratare din interiorul cuptorului conform tabelului.
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Suprafete din

Partea interi-
oara a usii

si garnitura de
etansare a usii

Curatarea

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curatati cu o laveta.

Nu indepartati garnitura de etansare a usii.
Nu frecati.

Dupa curdtare verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

ofel inoxidabil ~ Curatati cu o laveta.
Nu frecati.
Dupa curdtare, verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.

Accesorii Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

Recipientul de
colectare si
rezervorul de

Inmuiati si curatati cu o lavetd sau cu o perie.
Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curatati cu o lavetd si clatiti bine cu apa
curatad pentru a indeparta resturile de deter-

apa genti.

Stergeti ulterior cu o lavetd moale. Lasati sa
se usuce cu capacul deschis. Frecati garnitura
de etansare a capacului pana se usuca.

Nu curatati in magina de spélat vase.

Locasul rezervo- Frecati pand la uscare dupa fiecare functio-

rului nare.

Scurgere de
abur in spatiul

Utilizati solutie fierbinte de detergent de vase
sau apa cu otet.

de coacere

Indicatii

Pot aparea diferente mici de culoare la masca fata a
aparatului de la diverse materiale, ca de ex. sticla,
materialele plastice sau metalul.

Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca niste
dungi, sunt reflexii de lumina de la iluminatul din
interiorul cuptorului.

Curatarea suprafetelor cu autocuratare

Partea din spate a spatiului de coacere are un strat de
autocuratare catalitica. Stropii de la coacere si prajire vor
fi absorbiti si descompusi de cétre acest strat, in timpul
functionarii aparatului. Prin urmare, nu este necesard
curatarea acestei zone.

Atentie!

Nu folositi produse de curatare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Suprafetele vor fi deteriorate.
Daca totusi ajung produse de curatare pentru cuptoare pe
aceste suprafete, tamponati imediat cu apa si o laveta
absorbanta. Va rugam sé nu frecati si sa nu utilizafi
accesorii de curatare abrazive.

inlétura;i reziduurile maronii sau albicioase cu apa si un
burete moale, cand interiorul cuptorului s-a racit.

Indicatie: In timpul functionérii se pot forma pete rogiatice
pe suprafete. Aceasta nu este rugind, ci reziduuri de la
alimente. Aceste pete nu reprezinta un pericol pentru
sanatate si nu limiteaza capacitatea de curatare a
suprafetelor cu autocuratare.
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Mentinerea aparatului curat

Pentru a nu se forma murdarie persistenta, mentineti
intotdeauna aparatul curat si indepartati imediat
murdariile.

Recomandari

Curatati interiorului cuptorului dupa fiecare utilizare.
Astfel nu pot arde murdariile.

Indepartati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus.

Pentru coacerea prajiturilor foarte umede folositi tava
de sticla.

Pentru prajire folositi vesela adecvata, de ex. o tigaie.
Daca este posibil, utilizati modul de functionare
convectie aer fierbinte. Murdarirea este mai mica in
cazul acestui mod de incalzire.



I} Functia de curatare

Decalcifiere

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa raméana functional,
trebuie sa efectuati cu regularitate decalcifierea acestuia.

Atentie!

« Deteriorari ale aparatului: pentru decalcifiere utilizati
numai agentul anticalcar recomandat, lichid sau sub
forma de tablete. Timpii de actionare din cadrul
decalcifierii depind de agentul anticalcar. Alte tipuri de
agenti de decalcifiere pot provoca deteriorari
aparatului. Puteti procura agenti anticalcar de la
unitatile service abilitate.

Agent anticalcar lichid: nr. de comanda00311680
Tablete de decalcifiere: nr. de comanda 00311976

= Solutie anticalcar: nu folositi solutia anticalcar sau
agentii de decalcifiere in contact cu panoul de
comanda sau cu alte suprafete ale aparatului.
Suprafetele ar putea suferi deteriorari. Totusi, daca
acest lucru se intdmpla, indepartati imediat cu apa
solutia anticalcar.

Decalcifierea consta din doua etape automate. Din motive

de igiena, decalcifierea trebuie sa se fi derulatd pana la

capat pentru ca aparatul sa fie din nou pregatit pentru

functionare. In total, decalcifierea dureaza aproximativ

32 de minute.

= Decalcifiere (aproximativ 31 de minute), apoi goliti
recipientul de colectare si umpleti rezervorul de apé cu
apa proaspata.

= Ciclu de clatire (aproximativ 1 minut), apoi goliti
recipientul de colectare.

Daca se intrerupe decalcifierea (de ex. din cauza unei
pene de curent, a deconectarii aparatului sau din cauza
intreruperii procesului de decalcifiere), vi se va solicita,
dupa reconectarea aparatului, realizarea ciclului de
clatire. Aparatul raméne blocat pentru alte functionari
pana la finalul ciclului de clatire.

Frecventa cu care trebuie efectuata decalcifierea
aparatului depinde de duritatea apei folosite. In momentul
in care mai sunt posibile 5 sau mai putine functionari cu
aburi, aparatul va aminteste prin simbolull=J afisat pe
display ca trebuie efectuaté decalcifierea. Astfel aveti timp
sa pregatiti in timp util decalcifierea.

Apoi functionarea cu aburi este posibild abia dupa
efectuarea cu succes a decalcifierii.

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati
Decalcifiere [=4.

Este afisata durata procesului de decalcifiere. Aceasta
nu poate fi modificata.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.

Scoateti rezervorul de apa.
Amestecati apa si agent anticalcar pentru a obtine o
solutie anticalcar.

oakwbd

Introduceti complet la loc recipientul de colectare golit.

Functia de curatare ro

Indicatie: Respectati raportul de amestecare al
agentului anticalcar.
Agent anticalcar lichid (nr. de comanda 00311680):
raport de amestecare 1:5, amestecati 50 de ml agent
anticalcar cu 250 ml de apa.
Tablete de decalcifiere (nr. de comanda 00311976):
dizolvati o tablet&d de decalcifiere (18 g) timp de cinci
minute intr-o cantitate de 250 ml de apa.

7. Umpleti cu solutie anticalcar rezervorul de apa si

introduceti-I complet la loc.

Inchideti orificiul rezervorului.

9. Atingeti campul D>/0O.
Depunerile de calcar vor fi eliminate din aparat. Pe
afisaj este prezentata derularea duratei ramase.
Imediat ce se finalizeaza procesul de decalcifiere, se
emite un semnal sonor. Aparatul intra in starea de
repaus.

10. Deschideti orificiul rezervorului.

11. Scoateti recipientul de colectare, goliti-l si introduceti-|
la loc.

12. Scoateti rezervorul de apa, clatiti-l temeinic, umpleti-I
cu apa proaspata si introduceti-I la loc.

13. Inchideti orificiul rezervorului.

14. Atingeti campul >/0.
Aparatul clateste automat de doua ori. La finalizarea
ciclului de clatire se emite un semnal sonor. Goliti
recipientul de colectare.

«

Clatire

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa raméana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior apa
va fi deversata in recipientul de colectare.

Indicatie: Dupa cléatire, particulele de calcar desprinse
sunt evacuate n recipientului de colectare. Acest lucru
este normal si nu are nicio influenta asupra functionarii.

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati Clatire (a].
Se afiseaza durata programului. Aceasta nu poate fi
modificata.
Deschideti orificiul rezervorului.
Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.
Introduceti complet recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa si goliti apa eventual
ramasa. Clatiti temeinic si umpleti cu apa proaspata.
Introduceti complet rezervorul de apa.
Inchideti orificiul rezervorului.
8. Atingeti cAmpul D>/0O.
Se pompeaza apa prin conducte. Derularea duratei
este vizibila pe display. Cand durata a expirat, se
emite un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

LA ol S
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ro Functia de curatare

Curatarea ulterioara

Dupa fiecare decalcifiere sau clétire, efectuati urmatorii
pasi:

1. Deschideti orificiul rezervorului.

2. Goliti recipientul de colectare si rezervorul de apa,
curatati si uscati.

3. Raotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Procesul s-a incheiat si aparatul este din nou pregatit
pentru functionare.

Goliti recipientul de colectare

La functia de curatare, apa reziduala se acumuleaza in
recipientul de colectare. Apoi goliti si uscati recipientul de
colectare.

Atentie!

= Nu uscati recipientul de colectare in interiorul
cuptorului fierbinte. Recipientul de colectare se
deterioreaza.

= Nu curatati recipientul de colectare ih magina de
spalat vase. Recipientul de colectare se deterioreaza.

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare si
rezervorul de apa sunt accesibile.

2. Scoateti recipientul de colectare din orificiul
rezervorului.

3. Deschideti capacul recipientului de colectare.
4. Goliti recipientul de colectare.

5. Asezati din nou recipientul de colectare in orificiul
rezervorului si introduceti complet.
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6. Inchideti orificiul rezervorului.
— e [~
— 6

Aparatul este pregétit pentru functionare.



Defectiuni — ce este de facut? ro

. . AAvertizare — Pericol de electrocutare!

DefeC!lunl — Cé ESte de Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

f Y, n Efectuarea reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt

aCUt : permise numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Dacéa aparatul este
Daca intervine un deranjament, de multe ori este din defect, scoateti fisa de refea sau deconectati siguranta

cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service abilitata.
service abilitate, va rugadm sa incercati sa remediati ) ) . . .
singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului. Puteti remedia pe cont propriu anumite erori.

Ce-i de facut in caz de defectiune?

Mesaj de eroare Cauza posibila Remediu/Indicatie
Aparatul nu functioneaza Stecherul nu a fost introdus Introduceti stecherul
Pana de curent Verificati functionarea lampii
Siguranta defecta Verificati la panoul de sigurante dacé siguranta
pentru aparat este functionala
Eroare de operare Decuplati siguranta pentru aparat de la tabloul de
sigurante. Recuplati-o dupé aproximativ
10 secunde
Aparatul conectat nu poate fi pornit, iar Sistemul de sigurantd impotriva accesului Mentineti apasat cAmpul = pand cand
pe afisaj este prezentat simbolul =3.  copiilor este activat simbolul =0 se dezactiveaza
Sistemul de iluminare din interiorul cup- Lampéa cu LED defectd Contactati serviciul de asistenta pentru clienti
torului este defect.
Pe afisaj se aprinde intermitent {Z:00 Pana de curent Setati din nou ora curenta
si se aprinde simbolul O©.
Aparatul nu este in functiune. Pe afisaj Dupa setare nu a fost atins campul >/O. Atingeti cAmpul D/O sau stergeti setarea selec-
este prezentata o duraté de preparare. tand o altd functie cu ajutorul selectorului de func-
fii.
Cuptorul cu microunde nu functioneazd. Usa nu a fost inchisd complet. Verificati dacd usa este blocata de resturi de ali-
mente sau de un corp strain
Nu a fost atins campul >/0. Atingeti campul D/O

Alimentele se incélzesc mai incet decat A fost setata o putere prea micd a microunde- Selectati o putere mai mare a microundelor
de obicei lor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare  Cantitate dubla - timp dublu
decat de obicei.

Alimentele au fost mai reci decat de obicei.  Amestecati din cand n cénd alimentele sau
intoarceti-le

Functionarea cu microunde a fost anu-  Cuptorul cu microunde are o defectiune. Dacé aceasta eroare apare in mod repetat, con-
lat fara un motiv anume. tactati serviciul de asistenta pentru clienti.
Aparatul poate fi setat, dar nu incal- Aparatul se afla in modul Demo. Dezactivati modul Demo de la setérile de baza.
zeste. Se aprind intermitent doua Indicatie: Modul Demo este vizibil numai in prime-
puncte. le 5 minute de la conectare.

Simbolurile pentru rezervorul de apa si Problema tehnica. Asigurati-va ca rezervorul de apd si recipientul de
recipientul de colectare se aprind inter- colectare sunt introduse complet in locas.

mitent. Daca simbolurile sunt aprinse in continuare, con-

tactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Aparatul poate fi utilizat in continuare, insa fara
functia de preparare cu aburi.

Aerul/Aburul cald este degajat pe dea- Ventilatorul de racire al aparatului este in Aceasta nu este o defectiune. Dupé finalizarea

supra usi. functiune functiei aparatului, ventilatorul mai functioneaza
pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul
fmpotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de récire continua sé func- Dupd functionare, aparatul trebuie s& se Aceasta nu este o defectiune.
tioneze dupa finalizarea functiei apara- raceasca.
tului.
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ro Defectiuni — ce este de facut?

Mesaj de eroare

Ventilatorul de racire functioneaza cénd
usa aparatului este deschisa.

Aburul nu este vizibil in timpul prepara-
rii cu aer fierbinte/grill combinat.

Dupa finalizarea modului de preparare
cu abur, recipientul de colectare este

gol.

in recipientul de colectare exista parti-
cule albe de calcar.

Consum redus de ap in timpul functio-
narii combinate. In special in cazul
functiondrii combinate cu 3 functii.
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Cauza posibila
Aparatul trebuie s& se raceasca atat in timpul
functionarii, cat si dupa finalizarea procesului
de functionare.
Aburul nu este vizibil in cazul tuturor interva-

lelor de temperatura. Cu cat aburul este mai
fierbinte, cu atat este mai putin vizibil.

in cazul functionarii normale cu abur/abur

combinat, apa de condens de pe placa din sti-

cla de la baza si din tavita gri de colectare a
picaturilor din placa de baza este colectata.

Aceasta nu ajunge in recipientul de colectare.

in timul procesului de spalare sau decalci-
fiere, se pot desprinde particule fine de calcar
de pe boiler.

in modul de functionare combinat cu abur, in
special in modul combinat cu 3 funtii, este
posibild sa fie utilizata doar o cantitate mica
de abur. Astfel, este consumata o cantiate
micd de apa din rezervorul cu apa proaspata.

Murdaria de pe panoul de comanda poate
determina mentinerea in stare activaté a unui
anumit camp tactil.

Functia de preparare cu abur a fost activata in
mod repetat cu rezervorul de apa gol.

Remediu/Indicatie

Aceasta nu este o defectiune. Toate functiile de
preparare (microunde etc.) sunt intrerupte in
momentul deschiderii usii.

Aceasta nu este o defectiune.

Recipientul de colectare este destinat numai pro-
ceselor de spalare si de decalcifiere, nefiind utili-
zat in cazul functionrii normale cu abur/abur
combinat. Consultati de asemenea capitolul "Abu-
rul".

in timpul procesului de spélare sau decalcifiere se
pot desprinde particule de calcar. Reglarea regla-
rea pentru gradul de duritate a apei. Efectuati cu
regularitate procesul de decalcifiere.

Aceasta nu este o defectiune.

Deconectati aparatul si curdtati panoul de
comanda. Porniti din nou aparatul.

In cazul in care eroarea apare din nou imediat
dupé conectare, contactati serviciul de asistenta
pentru clienti.

Inainte de reutilizare, asigurati-vé ca rezervorul de
apa este umplut cu apa rece si este introdus com-
plet in locasul sau.

Dacad eroarea apare in continuare, contactati ser-
viciul de asistentd pentru clienti.



VA Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugadm sa indicati numarul de produs (nr.
E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va putea
oferi asistentd calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afld In dreapta daca deschideti usa
aparatului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea
mult, puteti s& consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitati service abilitate ©

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de
service n cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale
pentru aparatul dvs.

Acest aparat corespunde normei EN 55011 resp. CISPR
11. Este un produs din grupa 2, clasa B.

Grupa 2 inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul ca
aparatul este adecvat pentru mediul casnic privat.

Unitatea service abilitatd ro

Bl Testate pentru

dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic

Aici gasiti o selectie de feluri de méncare gi setarile
optime pentru acestea. Va aratam care mod de incalzire
si temperatura sunt cele mai adecvate pentru felul dvs. de
mancare. Veti primi indicatii referitoare la accesoriile
adecvate si nivelurile la care acestea ar trebui introduse.
Aici vi se ofera recomandari cu privire la vesela si
preparare.

Indicatie: La prepararea alimentelor se pot forma mulii
vapori de apa in interiorul cuptorului.

Aparatul dvs. este foarte eficient energetic si in timpul
functionarii cedeaza doar putina céldura catre exterior.
Din cauza diferentelor mari de temperatura dintre spatiul
interior al aparatului si partile exterioare ale aparatului, se
poate depune apa din condens pe usa, pe panoul de
comanda sau pe partile frontale ale mobilierului ihvecinat.
Acesta este un fenomen normal, conditionat fizic. Prin
preincalzire sau deschiderea cu atentie a usii se poate
reduce condensul.

La prepararea la abur sau la o utilizare cu adaos de abur
se doreste formarea de multi vapori de apa in interiorul
cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului dupa preparare
atunci cand acesta s-a racit.

Instructiuni generale

Valori de setare recomandate

In tabel gasiti functia optima pentru diverse preparate.
Temperatura/treptele si durata de preparare depind de
cantitatea, vesela, calitatea, temperatura si tipul de
alimente. De aceea sunt indicate domenii de setare.
Setati mai intai valorile mai scazute. Daca este necesar,
setati o temperatura mai inaltd data urmatoare.

in modul de functionare cu microunde, agezati preparatul
conform celui mai lung timp indicat si verificati-l dupa cel
mai scurt timp indicat.

In cazul utiliz&rii cu abur, inainte de a incepe, asigurati-va
ca rezervorul de apa este plin.

Este posibil sa aveti alte cantitati decat cele indicate in
tabele. Pentru regimul de functionare doar cu microunde
este valabila o regula generala: cantitate dubla - timp
aproape dublu, jumatate din cantitate - jumatate din timp.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii preparatului in
interiorul rece al cuptorului.

Pentru alimentele selectate este necesara preincalzirea
cuptorului, conform duratelor prezentate in tabel.
Introduceti preparatul si accesoriile dupa ce ati preincalzit
interiorul cuptorului.

Anumite preparate va reusesc mai bine atunci cand sunt
coapte Tn mai multi pasi. Acestea sunt indicate in tabel.
In cazul in care doriti s& preparati o reteta proprie,
consultati specificatiile aferente preparatelor similare din
tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
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Accesorii

Folositi numai accesorii originale pentru aparat. Se
adapteaza optim in interiorul cuptorului si la modurile de
functionare.

Aveti grija s utilizati intotdeauna accesoriile si vasele
adecvate si sa le introduceti corect.

De asemenea, va rugam sa respectati informatiile privind
vasele adecvate pentru cuptorul cu microunde si
intensitatea aburului din capitolele

corespunzatoare.— "Cuptorul cu microunde”

la pagina 114— "Abur" la pagina 117

Utilizati intotdeauna gervete de vase cand scoateti vesela
sau accesoriile fierbinti din cuptor.

Forme de copt si vesela

Pentru un rezultat optim al prepararii, va recomandam
forme de copt din metal, de culoare inchisa.

Formele din tabla alb&, formele din ceramica sau cele din
sticla prelungesc timpul de coacere, iar produsele de
brutarie si patiserie nu se vor rumeni uniform.

Daca doriti sa utilizati forme de copt din silicon, verificali
informatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu microundele si aburul si orientati-va dupa
indicatiile si retetele producatorului.

Formele din silicon sunt adesea mai mici decéat formele
normale. Informatiile cu privire la cantitati si datele din
retete pot diferi.

in principiu, se aplica urmatoarele:

= Preparare cu convectie de aer fierbinte, in tava de
sticla, pe nivelul 2

= Preparare cu convectie de aer fierbinte, in forma pe
gratar, pe nivelul 1

« Prajirea pe gratar in tava de sticla, pe nivelul 2.
Introduceti gratarul si tava de sticla dedesubt.

« Prepararea la grill pe gratar pe nivelul 3 sau 4.
Introduceti tava de sticla dedesubt.

= Mod functionare doar cu microunde: vesela pe baza
interiorului cuptorului, nivelul 0.

Mod de
incalzire

Vesela Nivelul

Preparatul

Greutate Etape

= Mod de functionare doar cu abur: tava de sticla +
recipient pentru preparare la abur, pe nivelul 3.

Hartie de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru
temperatura aleasa. Taiati intotdeauna hértia de copt la
dimensiunile potrivite.

Acoperiti accesoriul cu hartie de patiserie numai dupa
preincalzire.

Decongelare

Asezati alimentele congelate intr-un recipient deschis pe
baza spatiului de coacere.

Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucétile sensibile, cum
ar fi de ex. pulpele inferioare si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Nu este permis ca folia sa atinga peretii
aparatului. La jumatatea timpului de decongelare, puteti
scoate folia de aluminiu.

La decongelarea carnii gi carnii de pasare se formeaza
lichid. Indepartati-| cand Tntoarceti carnea si in niciun caz
nu il folositi sau nu 1l aduceti in contact cu alte alimente.

Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele 1 data
sau de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe
ori.

Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 - 60 de minute pentru egalizarea
temperaturii. In cazul pasarilor, puteti scoate apoi
maruntaiele.

Carnea poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca
putin congelat.

Indicatii

« Utilizati veseld neacoperita si agezati vesela pe baza
spatiului de coacere.

« Retineti c& o setare poate avea mai multe etape.

= Setati intotdeauna timpul maxim indicat, verificali
vasul in cel mai scurt timp specificat.

Treapta de pu- Durata de Observatii
tere pentru preparare
microunde in min.

Carne intreaga de Vesela 0 E 800 g

vita, porc, vitel (cu si neacope-

fara os) rita 1000 g
1500 ¢

Bucéti sau felii de Veseld 0 S 200 g

carne de vita, porc, neacope-

el s

vite rita 500 g

800 g

134

1 180 15 lntoarceti de mai multe
2 90 15-25 on

1 180 15

2 90 25-35

1 180 20

2 90 25- 35

1 180 5 Cand intoarceti, separati
) 90 4-6 bucatile de carne unele de
i 180 10 celelalte.

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10-15



Preparatul

Vesela

Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Greutate Etape

preparare
in min.

Treapta de pu- Durata de Observatii
tere pentru
microunde

Carne tocata, ameste-

cata

Pasare, respectiv
bucéti de pasare

Rata

Géasca

File, cotlet sau felii de
peste

Peste intreg

Legume,
de ex. mazare

Fructe, de ex. zmeura

Unt, dezghetare

Péine, intreaga

Prdjituri uscate,
de ex. pandispan

Prdjituri insiropate,
de ex. prdjituri cu
fructe, cu branza de
vaci

Vesela

neacope-

rita

Vesela

neacope-

rita

Vesela

neacope-

ritd
Vesela

neacope-

ritd
Vesela

neacope-

ritd
Veseld

neacope-

rita

Vesela

neacope-

ritd

Vesela

neacope-

ritd

Vesela

neacope-

ritd

Veseld

neacope-

rita

Vesela

neacope-

ritd

Vesela

neacope-

ritd

200 g
500 g

800 g

600 g

1200 g

2000 g

4500 g

400 g

300 g

600 g

300 g
600 g

300 g
500 g

125 ¢
250 g

500 g

1000 g

500 g
750 ¢

500 g

750 g

N — PO — D —= D —= D — —

—_

N — —m PO — = D = N —

N - — PO — PN — D — —

D = D —

90
180
90
180
90
180
90
180
90
180
90

180
90

180
90

180
90
180
90
180
180
90
180
180
90

90
180
90
180
90
180
90
90
180
90

180
90
180
90

15-20

10-15

20 - 25

20
30 - 40

30
60 - 80

10-15

10-15
15-25
10-15
10
9-15
7-10

5-10

10-15

15-25
10-15

10 -15

15-25

15-25

Congelati pe cat posibil in
pachete plate. Pe parcurs
intoarceti de mai multe ori
si indepartati carnea deja
decongelata.

intoarceti din cand in
cand. Indepartati lichidul
format prin decongelare.

intoarceti de mai multe
ori. Indepértati lichidul for-
mat prin decongelare.

intoarceti la fiecare 20 de
minute. Indepartati lichidul
format prin decongelare.

Desprindeti bucatile
decongelate.

intoarceti din cand in
cand.

Amestecati din c&nd in
cand cu atentie.

Amestecati din cand in
cand cu atentie si desprin-
deti bucétile deja decon-
gelate.

indepértati complet amba-
lajul.

intoarceti din cand in
cand.

Separati bucétile de praji-
tura unele de celelalte.

Numai pentru prajituri fara
glazurd, frisca sau crema.

Numai pentru prajituri fara
glazura, frisca sau gela-
tina.
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incalzirea alimentelor congelate

Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. Acestea
se incalzesc mai repede si mai uniform in vesela
adecvaté pentru microunde. Diversele componente ale
alimentelor se pot incalzi cu viteze diferite.

Alimentele feliate se incalzesc mai rapid decét cele
groase. Din acest motiv, repartizati alimentele cat mai
plan intr-un vas inalt. Nu asezati alimentele unele peste
altele.

Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele de
2 panala 3 ori.

Vesela Nivelul

Preparatul

calzire

Supa, congelata Veseld acope- 0 &
rita
Veseld acope- 0 =
rita

Tocana, congelatd

Meniu, preparate portionate Veseld acope-
la farfurie, mancaruri gata  rita

preparate (2-3 compo-

nente), congelate

Felii sau bucéti de carne cu Veseld acope- 0
sos, de ex. gulas, congelate rita

R

Sufleuri, de ex. lasagna, Veseld acope- 0 =
cannelloni, congelate rita

Garnituri, de ex. orez, Veseld acope- 0 =
paste, congelate rita

Legume, de ex. mazare, Vesela acope- 0 =
broccoli, morcovi, congelate rita

Spanac cu smantana, con-  Vesela acope- 0 =
gelat rita

Incalzire

AAvertizare — Pericol de oparire!

« In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura
de fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.
La cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi imprgoscat. La incalzire,
puneti intotdeauna o lingura in vas. In acest fel, evitati
fenomenul de intarziere a fierberii.
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Mod de in- Greutate

Lasati alimentele sa se odihneascé inca 2 pané la 5
minute dupa incalzire, pentru egalizarea temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru oale atunci
cand scoateti vesela.

Indicatii

« Asezali vesela pe baza spatiului de coacere.

= Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
capac corespunzétor pentru recipient, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

= Setali intotdeauna timpul maxim indicat, verificati
vasul in cel mai scurt timp specificat.

Treaptade Durata de Observatii
putere pen- preparare
tru mi- in min.
crounde
400 g 600 8- 15
500 g 600 8-13
1000 ¢ 600 20 - 25
300 - 400 g 600 11-15
500 g 600 12-17  Cénd amestecati, des-
1000 g 600 25 - 30 prindeti bUCéE”e de carne
una de alta.
450 g 600 10- 15
250 g 600 2-5 Adaugarea de lichid
500 g 600 8-10
300 ¢ 600 8-10  Addugati apa céat sa aco-
600 g 600 14 - 17  Pere baza vasului
500 g 600 11-16  Preparati fara a adauga
apd, amestecati din cénd
in cand
Atentie!

Metalul - de ex. o lingura in pahar - trebuie sa se afle la o
distantd minima de 2 cm fata de peretii cuptorului si de
partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usgii.

Indicatii

= Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj.
Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform n
vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze
diferite.

« Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele
de mai multe ori. Controlati temperatura.

» Lasatli preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea
temperaturii.

« Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.
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= Acoperiti preparatele atunci cdnd acest lucru este
indicat in tabel. Asezati vesela pe baza spatiului de
coacere. Daca doriti sa utilizati functia de preparare la
abur, introduceti vasul in tava de sticla la nivelul 3.
Umpleti rezervorul de apa.

Preparatul Vesela Nivelul  Mod de Greutate/ Treaptade Treapta Duratade Observatii
incalzire cantitate putere pen- de inten- preparare

tru microun- sitatea  ip min.

de aburului
Méancare pentru bebe-  Veseld neaco- 0 = 150 ml 360 - 0,5-1,5 Fard tetind sau capac.
lugi, de ex. sticlute de  perita Agitati intotdeauna bine
lapte dupa incalzire. Contro-
lati neaparat tempera-
tura!
Bauturi Veseld neaco- 0 = 200 ml 1000 - 1-2 Introduceti lingurita n
perita 500 ml 1000 i 4.5 pahar, nu supraincal-
ziti bauturile alcoolice;
controlati din cand in
cand
Supd, 2 cani, 175 g fie- Vesela neaco- 0 = 350 ¢ 600 - 3-4
care perita
Supa, 4 cani, 175 g fie- Vesela neaco- 0 = 700 ¢ 600 - 6-8
care perita
Carne sau bucati de Veseld acope- 0 = 500 g 600 - 7-10 Separati intre ele feliile
carne in sos rita de carne
Meniu, portii de man-  Veseld neaco- 3 =R 400 ¢ 360 3 9-14
care, mancdruri gata  perita
preparate (2-3 compo-
nente)
Tocana Veseld acope- 0 = 400 g 600 - 6-8
rita 800 g 600 . 8-11
Legume Veseld neaco- 3 =43 150 ¢ 360 3 3-5
perita
Vesela neaco- 3 =}+(A] 300 ¢ 360 8 4-7
peritd
Recomandari pentru cuptorul cu microunde
Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de ali-  Prelungiti sau reduceti timpul de preparare dupa urmatoarea regula
mente pregatita. generala: cantitate dubla = timp aproape dublu, jumatate din cantitate =
jumatate din timp
Alimentul este prea uscat. La urméatoarea utilizare, reglati un timp de preparare mai scurt sau o
putere a microundelor mai redusd.Acoperiti alimentul i adaugati mai
mult lichid.
Dupa scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitdtile mai mari si alimentele
decongelat, fierbinte sau preparat. mai groase au nevoie de mai mult timp.
La sfarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincal- Amestecati din cand in cand si alegeti la urmatoarea utilizare o putere
zit pe margine, dar in mijloc nu este gata inca. mai redusa si un timp de preparare mai lung.
Dupa decongelare, carnea de pasare sau carnea este coapta Selectati o putere de microunde mai redusa la urmatoarea utilizare. De
la exterior, dar in interior nu este inca decongelata. asemenea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie s fie
decongelat.
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Prajituri, produse mici de patiserie si paine
In tabelele cu setari gasiti setarile optime pentru multe
produse de patiserie.

Pentru dospire, lasati aluatul intr-un castron acoperit cu
folie sau o laveta, asezati-| pe baza spatiului de coacere si
setati convectia de aer fierbinte la 40 °C.

Coacerea in combinatie cu microundele
Daca veti coace folosind in combinatie functia de

microunde, puteti scurta semnificativ timpul de preparare.

Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldura,
adecvata pentru microunde. Respectati indicatiile
referitoare la vesela adecvata pentru

microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 114

La functionarea combinata puteti utiliza forme de copt
normale din metal. Daca se formeaza scantei intre forma
de copt si gratar, verificati daca exteriorul formei este
curat. Modificati pozitia formei pe gratar. Daca acest lucru
nu ajutd, coaceti in continuare fara microunde. Durata de
coacere se prelungeste. Daca utilizati forme din plastic,
ceramica sau sticla, timpul de coacere indicat in tabel se
scurteaza.

Prajituri in forme

Preparatul

Pandispan, simplu* Formé rotunda/dreptun- 1
ghiulara
Pandispan, fin (de ex. Forma rotund&/dreptun- 1

chec)* ghiulara

Prdjitura cu nuca Forma demontabila, 1
@ 26 cm

Blat de tort din pandispan  Forma pentru blat de tort 1

Tort de biscuiti, 3 oua Forma demontabilg, 1
@ 26 cm

Tort cu fructe sau cu Forma demontabila, 2

branza de vaci, din aluat @ 26 cm

fraged*
Prdjitura find cu fructe, din  Forma rotunda/demonta- 1
pandispan bild

Placinte picante (de ex. Forma demontabila 2

quiche/prdjituré cu ceapd)

*Lasati prajitura sa se rdceasca aprox. 20 de minute in cuptor

Mod de  Temperatura
incalzire ip °C

Coacere cu adaos de aburi

Anumite produse de brutarie si patiserie (de ex. aluatul
dospit cu drojdie) capata cu adaosul de aburi o crusta
crocanta si o suprafatd mai lucioasa. Produsele de
brutarie si patiserie se usuca mai putin.

Umpleti rezervorul de apa pané la marcajul ,MAX". in
cazul in care apa este consumata din vas, modul de
incélzire functioneaza fara adaos de abur.

Produse congelate

Scoateti preparatul complet din ambalaj. Nu_utilizati
produse congelate, cu foarte multa gheata. Inlaturati
gheata de pe alimente.

Produsele congelate sunt partial si neuniform preparate.
Rumenirea neuniforma ramane si dupa coacere.

Paine si chifle

Nu turnati apa in spatiul de coacere fierbinte sau nu
asezati vesela cu apa pe baza spatiului de coacere. Din
cauza variatiei de temperatura se pot produce deteriorari
la baza spatiului de coacere.

Pentru convectia aer fierbinte, dezactivati functia de
preparare la abur. Valorile de setare pentru aluaturile de
paine sunt valabile atat pentru aluaturi in tava de copt, cat
si pentru aluaturi intr-o forma dreptunghiulara.

Treapta de Durata de prepa-
putere pen- rare
tru microun- in min.

de
160-170 - 60-80
150-160 - 60-70
E+E 170-180 90 30-35
160-170 - 35-45
160-170 - 40-50
BRE 150-160 360 40-50
®HE 170-190 90 30-45
E+E 160-180 90 50-70
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Prajituri in tava

Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Temperatura  Treaptade  Treapta Durata de

calzire in °C putere pentru de inten- preparare
microunde  sitatea in min.
aburului

Pandispan cu umpluturad uscata Tava din sticla 2 160-170 - - 30-40

Prdjitura din aluat dospit cu umplu-  Tava din sticla 1 160-170 - - 30-45

turd zemoasa, de ex. aluat dospit cu

mar ras

Franzela impletitd din 500 g de Tava din sticld 1 (&)+(A] 170-180 - 3 35-45

faind*

Strudel cu umpluturd, semipreparat, Tava din sticla 1 E+A] 180-200 - 2 40-50

refrigerat

Pizza Tava din sticla 2 210-230 = = 25-35

Pizza, semipreparata, refrigerata Gratar 2 E+E 180-190 180 - 8-15

Pizza baghetd, semipreparatd, refri- Gratar 2 EE 190-210 180 = 12-15

gerata

*preincélziti

Produse mici de patiserie si fursecuri

Preparatul Vesela Nivel Mod de in- Temperatura in °C Durata de preparare
calzire in min.

Fursecuri Tava din sticla 2 150-170 20-35

Bezele Tava din sticld 2 100 90-120

Pricomigdale Tava din sticla 2 110 35-45

Foietaj Tava din sticla 2 170 -180 35-45

Paine si chifle

Preparatul Vesela Nivel Mod de Etape Temperatu- - Duratade Observatii
incalzi- ra in °C preparare
re in min.
Péine, 1 kg* Tava din sti- 1 (&)+(A] 1 230 - 3 10-15  Nu turnati nicio-
cla D) 190-200 . . 30-45  daté apé fierbinte
Paine, 1,5 kg* Formidrept- 0 EE 1 230 : 3 045 grectincuptor
unghiulara 2 200-210 - - 40-50
Chifle dulci, de ex. chi- Tava din sti- 1 (&+A] 1 200-220 - 3 25-35
fle din fdind de grau*  cla
Paine toast, 12 felii Gratar 3 ™ 1 3 3-6
Paine toast, 4 felii Gratar 3 ) 1 - 3 - 3-6 Asezati feliile de
paine pentru prajit
pe mijlocul grata-
rului.
Péine toast, gratinatd, Gratar + tava 3+1 ™ 1 - 3 - 8-10
2-4 felii din sticla

*preincalziti
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Recomandari pentru coacere

Intre forma si grétar iau nagtere
scantei.

Doriti sa stabiliti daca produsul de
patiserie este copt bine.

Produsul de patiserie este cores-
punzator.

Produsul de patiserie s-a ridicat in
mijloc, iar pe margine a ramas os.

Produsele mici de brutdrie/patiserie
se lipesc la coacere unele de cele-
lalte.

Produsul de patiserie este prea
uscat.

Per ansamblu, produsul este prea
deschis la culoare.

Produsul de patiserie in forma sau
in cutie se inchide prea mult la
culoare in partea de jos.

Per ansamblu, produsul de patise-
rie este prea inchis la culoare.

Produsul de brutdrie/patiserie este
rumenit neuniform.

Produsul de patiserie arata bine,
insd nu este copt bine in interior.

Produsul de patiserie nu se des-
prinde la rasturnare.

Sufleuri si gratenuri

Verificati daca forma este curaté pe exterior. Modificati pozitia formei in cuptor. Dacé acest lucru nu
ajuta, coaceti in continuare far& microunde sau utilizati tava de sticl ca suprafata de asezare. In acest
caz se prelungeste durata de coacere.

intepati cu un betisor de lemn in zona cea mai inalt din produs. Daca nu se mai lipeste coca de lemn,
produsul de patiserie este gata.

La urmatoarea utilizare, folositi mai putin lichid. Sau setati o temperatura mai redusa cu 10 °C si pre-
lungiti timpul de coacere. Respectati ingredientele indicate si instructiunile de preparare din reteta.

Ungeti numai partea de jos a formei demontabile. Dupé coacere, desprindeti cu atentie produsul de
patiserie, cu ajutorul unui cutit.

in jurul fiecrui produs de brutarie/patiserie trebuie sa existe un spatiu de cca. 2 cm. Astfel este sufici-
ent loc pentru ca produsele de brutarie/patiserie sé creasca si sa se poatd rumeni de jur imprejur.

Setati o temperatura cu 10 °C mai mare i scurtati timpul de coacere.

Daca nivelul si accesoriul sunt cele corecte, atunci fie mariti temperatura, fie prelungiti durata de coa-
cere.

Nu asezati forma de copt direct langa peretele posterior, ci pe mijlocul accesoriului.

Data urmatoare alegeti o temperaturd mai scazuta si eventual prelungiti timpul de coacere.

Selectati o temperatura putin mai scazuta.

Si hértia de patiserie care sta iesita in afaré poate influenta circulatia aerului. Téiati intotdeauna hértia
de copt la dimensiunile potrivite.

Aveti grija ca forma de copt sa nu stea direct in fata orificiilor peretelui posterior din interiorul cuptoru-
lui.

La coacerea produselor mici de patiserie ar trebui pe cat posibil sa folositi madrimi si grosimi egale.

Coaceti la 0 temperatura mai scazuta un timp putin mai lung si eventual addugati mai putin lichid. La
produsul de patiserie cu umplutura zemoasa, precoaceti blatul. Presdrati pe el migdale sfardmate sau
pesmet si adaugati apoi umplutura deasupra.

Lésati produsul dup& coacere sa se raceasca inca 5 pana la 10 minute. Dacd tot nu se desprinde, uti-
lizati un cutit pentru a desprinde marginea cu atentie. Rasturnati produsul de patiserie din nou si aco-
periti forma de mai multe ori cu o panza uda si rece. Data urmatoare ungeti forma cu grasime si
presarati-o cu pesmet.

inchise la culoare Tn partea superioara. Folositi
intotdeauna nivelurile indicate.

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara sufleuri i
diverse gratenuri. In tabelele cu setari sunt prezentate
setarile optime pentru anumite preparate.

Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de marimea
vasului si de inaltimea sufleului. Pentru sufleuri i
gratenuri utilizati un vas larg, plat. In vesela ingusta,
inalta, preparatele necesita mai mult timp si devin mai

Vesela Nivelul

ETETEL

Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 114

Utilizati o forma& de sufleu cu o inéltime de 4-5 cm.
Sufleurile si gratenurile ar trebui sa mai stea 5 minute n
cuptorul deconectat.

Sufleuri dulci, de ex. sufleu din Forma de sufleu 0

branza quark cu fructe, 1,5 kg

Sufleuri picante, din componente Forma de sufleu 0
preparate, de ex. sufleu de fidea,
1 kg

Sufleuri picante, din componente Forma de sufleu 0
crude, de ex. graten de cartofi,
1,1 kg
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calzire pentru microunde preparare
in min.
E+E 130-150 180 25-35
ERE 180-190 600 12-17
E+E 170-180 600 20-30



Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Carne de pasare, carne si peste

Aparatul dumneavoastra va ofera diverse p03|b|I|tat|
pentru prepararea carnii de pasare, a carnii si pestelui. in
tabelele cu setéri gasiti setarile optime pentru multe
preparate. Anumite preparate va reusesc mai bine atunci
cand sunt preparate in mai multi pasi. Acestea sunt
indicate in tabel.

Preparare in vas de gatit

AAvertizare — Pericol de ranire prin sticla crapata!
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport uscat.
Daca suportul este umed sau rece, sticla se poate crapa.

Utilizati numai vesela care este adecvaté pentru cuptoare.
Cel mai adecvat este vasul din sticla. Verificati daca vasul
se potriveste in spatiul de coacere.

Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt adecvate
in utilizarea cu microunde. in utilizarea conventionala,
cratitele lucioase reflecta caldura precum o ogllnda iar
utilizarea acestora este recomandata numai in anumite
conditii. Carnea de pasare, carnea si pestele se prepara
mai incet si se rumenesc mai putin. Pentru prepararea
conventionala, utilizati o temperatura mai mare si/sau un
timp de preparare mai lung.

Respectati indicatiile producatorului accesoriilor pentru
gatit.

Vesela neacoperita

Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si pestelui cel
mai bine utilizati o forma inalta pentru prajit. Nu asezati
niciodata forma pe baza din interiorul cuptorului. Daca
doriti un adaos de abur, utilizati vesela neacoperita. Daca
nu dispuneti de un vas potrivit, utilizati tava de sticla.

Vesela acoperita
Aveti grija sa se potriveasca capacul utilizat cu vasul de
gatit si sa Inchida bine. Asezati vasul pe gratar.

AAvertizare — Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa
finalizarea procesului de preparare, se pot elibera aburi
fierbinti. Ridicati mai intai partea dinspre spate a
capacului, astfel incat aburii fierbinti sa fie eliminati in
siguranta.

Prepararea in combinatie cu microundele

Astfel, timpul de preparare se diminueaza semnificativ.
Spre deosebire de functionarea conventionald, durata de
preparare depinde de greutatea totala la prajirea in
combinatie cu microundele.

Indicatie: In cazul in care cantitétile dumneavoastra
difera de cele indicate in tabelele de setari, va ajuta o
reguld de baza: unei cantitati duble ii corespunde o durata
de preparare aproape dubla. Utilizati intotdeauna vesela
rezistenta la caldura, adecvata pentru microunde.
Formele de prajire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.
Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 114

Preparare cu adaos de aburi

Anumite preparate devin mai crocante cu adaos de aburi.
Acestea devin mai lucioase si se usucd mai putin.

Utilizati veseld neacoperita. Vesela trebuie sa fie
rezistenta la caldura si la aburi. Conectati functia pentru
adaos de abur conform indicatiilor din tabelul cu setari.
Umpletl rezervorul de ap4 pana la marcajul ,MAX”. Tn
cazul in care apa este consumata din vas, modul de
incélzire functioneazé fara adaos de abur.

Prepararea la abur folosind recipientul pentru
preparare la abur

Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare la abur carnea se pregateste mai delicat, dar
nu capata crusta. Aceasta ramane deosebit de suculenta.

Ca varianta de gust, puteti praji bucati de carne Tnainte de
prepararea la abur, timpul de preparare se scurteaza.
Bucétile mai mari necesita un timp mai lung de preparare.
Bucétile de carne nu trebuie intoarse.

Pentru prepararea la abur a carnii de pasare, a carnii sau
a pestelui, asezati alimentul de preparat in recipientul
pentru preparare la abur din tava de sticla si introduceti-|
pe nivelul 3. Umpleti rezervorul de ap& pana la marcajul
-,MAX”. Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, se intrerupe functionarea. Puteti vizualiza
recomandarile pe display.

Preparare la grill

in timpul utilizarii grill-ului, tineti usa aparatului inchisa. Nu
preparati la grill niciodaté cu usa aparatului deschisa.

Asezati alimentul pentru preparare la grill pe gratar.
Suplimentar, introduceti tava de sticla sub gratar. Se va
colecta grasimea scursa.

Folositi bucati taiate felii cat mai egale, cu grosime si
greutate similare. Astfel se rumenesc uniform si raman
suculente. Asezati bucatile taiate felii direct pe gratar.

Intoarceti bucétile de carne cu un cleste de grétar. Daca
intepati carnea cu o furculita, aceasta Tsi pierde sucul si
se usuca.

Sérati carnea numai dupé ce ati preparat-o la grill. Sarea
extrage apa din carne.

Indicatii

« Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite
intervale pe pornit si pe oprit, acest lucru este normal.
Frecventa de conectare si deconectare depinde de
treapta setata pentru grill.

« Intimpul prepararii la grill se poate produce fum.

Valori de setare recomandate

Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea termica
fara capac a carnii de pasare, carnii sau pestelui la
temperatura frigiderului introduse in interiorul cuptorului
rece.

In tabel sunt prezentate date pentru prepararea carnii de
pasare, carnii si pestelui, cu greutéati propuse. Daca doriti
sa preparati o bucata de carne de pasare, o bucata de
carne sau peste cu o greutate mai mare, setati
intotdeauna o temperatura mai scazuta. In cazul mai
multor bucati, orientati-va dupa greutatea bucétii celei mai
grele pentru stabilirea duratei de preparare. Bucatile
individuale ar trebui sa fie aproximativ egale.
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Cu cét este mai mare o bucata de carne de pasare, o
bucata de carne sau peste, cu atat este mai scazuta
temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

intoarce;i carnea de pasare, carnea si pestele atunci cand
este specificat Tn tabelul de setari.

Carne de pasare

Cand preparati carne de rata sau gasca, strapungeti
pielea de pe partea inferioara a aripilor. Astfel se va putea
scurge grasimea.

In cazul pieptului de rata, pielea de pe acesta trebuie
taiata. Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

In cazul preparérii carnii de pasére, aveti grija ca partea
superioara a pieptului, adica partea acoperita de piele, sa
fie orientata in sus.

Carne

Ungeti carnea slaba cu grasime dupa gust sau acoperiti-o
cu felii de slanina.

La friptura din carne slaba adaugati putin lichid. in vasul
din sticla, nivelul de lichid trebuie sa acopere baza
vasului.

Crestati soriciul cu taieturi in crucis.

Cand friptura este gata, ar trebui Iasata sa mai stea 10
minute in interiorul cuptorului deconectat, inchis. Astfel,
zeama carnii se distribuie mai bine. Eventual infagurati

Carne de pasare

Preparatul Vesela Nivelul

calzire ra

Pui intreg, 1,3 kg Vesela aco- 0 = -
(fierbere) perita
Pui intreg, 1,3 kg Vesela nea- 0 E+BE+E 190
(préjire) coperita
Bucati de pui, Veseld nea- 0 E+E 190
de ex. sferturi de  coperita
pui, 800 g
Piept de rat4, Grétar + 3+2 [+EHEA -
500 ¢ tava din sti-

cla
Piept de gasca,  Veseld nea- 0 C+E -
pulpe de gasca,  coperita
700-900 g
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Mod de in- Temperatu- Treapta Treapta de

friptura in folie de aluminiu. in timpul de preparare indicat
nu este cuprinsa si perioada recomandata pentru odihna
preparatului.

Prajirea si brezarea in vesela se fac mai confortabil. Cu
vesela puteti scoate mai simplu friptura din interiorul
cuptorului, putand prepara sosul direct in vasul respectiv.

Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de
materialul vasului si de utilizarea sau nu a unui capac.
Daca preparati carne n cratite de metal emailate sau de
culoare inchisa, este necesara o cantitate mai mare de
lichid decéat in vesela din sticla.

Lichidul din vas se evapora in timpul prajiri. Daca este
necesar, completati cu atentie cu lichid.

Distanta dintre carne si capac ar trebui sa fie de minim
3 cm. Carnea se poate umfla.

Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, conform
necesarului. Pentru sosul de brezare, adaugati apa, vin,
otet sau altele similare. Nivelul de lichid din vas trebuie sa
fie de 1-2 cm.

Peste

Pestele intreg nu trebuie intors. Veti recunoaste ca
pestele este gatit suficient daca Tnotatoarea dorsala se
desprinde usor.

Daca doriti s& preparati peste la gratar, ungeti in prealabil
gratarul cu putin ulei, astfel incat pestele sa poate fi
desprins mai usor.

Treapta Durata
putere pen- de inten- de pre-
tru microun- sitatea parare
[ aburului  in min.

600 - 25-35

Observatii

de grill

Intoarceti la juma-
tatea timpului de
preparare.
Asezati cu piep-
tul in sus. Nu
intoarceti. Lasati-|
timp de 5 min.
Intepati pielea.
Asezati cu partea
cu piele in sus.
Nu intoarceti.

Asezati cu partea
cu piele in sus.
Nu intoarceti.

Vesela inalta,
neacoperita. Nu
intoarceti.

360 3 40-45

180 - 20-35

3 180 3 10-12

2 180 - 30-40



Carne

Preparatul

Friptura de vita,
indbusita, 1 kg

Friptura de vita, in
sange, 1,5 kg

Friptura de vita,

2-3 cm grosime, 2-
3 bucati, 200 g fie-
care

Carne de porc fara
sorici, 750 g,

de ex. ceafa

Carne de porc cu
sorici, 1 kg, de ex.
spata

Pulpa de porc
500-600 g

Friptura din ceafa
de porc, 2-3 cm
grosime, 2-3
bucdti, 120 g fie-
care

Cérnati pentru
grill, 4-6 bucati,
150 g fiecare

Friptura din carne
tocata, 750 g

Peste

Preparatul

Vesela Nivelul

Vesela aco- 0
perita

Veseld nea- 0
coperita

gratar + 3+1
Tava din
sticld

Veseld nea- 0
coperita

Vesela nea- 0
coperita

Veseld nea- 0
coperita

Gratar + 3+1
tava din sti-
cla

Grétar + 3+1
tava din sti-
cla

Vesela nea- 0
coperita

Vesela

Mod de
incalzire

E+Al+E

E+BE+E

0

E+BE+E

Nivelul

Etape

Mod de
incalzire ra

Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Tempera-
tura

160-170
180-190

3

2 3
170-180
170-180
180-190

2

2 2

3

2 3

190

in °C

Treapta de

Temperatu- Treapta Treapta de
3 de grill

Treapta
putere pen- de inten-
tru microun- sitate a

aburului

180
180
360 3
180 3
180
360 3

Duratd Observatii

de pre-

parare

in min.

80-90

30-40

10-15
5-10

25-35

60-80

35-40

15-20
10-15

10-15
5-10

15-20

Treapta de

intoarceti la
jumatatea
timpului de
preparare.
La sfarsit,
|asati s& se
odihneasca
10 minute.

La sfarsit,

lasati s& se
odihneasca
10 minute.

Crestati sori-
ciul. La sfar-
sit, lasati sa
se odih-
neasca

10 minute.
Nu fntoar-
ceti.

La sfarsit,
|asati s& se
odihneasca
10 minute.

La sfarsit,

|asati sa se
odihneasca
10 minute.

putere pentru intensitate a preparare

microunde

aburului

File de peste, proaspat,

400 g

File de peste, congelat,

400 g

Tava de sticla +
recipient pentru
preparare la
abur

Veseld acope-
ritd

3

Durata de
fn min.
3 15-17
3 18-20
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ETETELT Vesela Nivelul Mod de  Temperatu- Treapta Treaptade  Treaptade  Durata de
incalzire ra de grill putere pentru intensitate a preparare
in °C microunde  aburului in min.

File de peste, congelat, Tava de sticla + 3 A - - - 3 23-25
800 g recipient pentru

preparare la

abur
File de peste, gratinat,  Vesela neaco- 0 CHE - 3 600 - 10-15
500 g perita
Medalion de peste, 2-3  Grétar + tava 3+1 i - 3 - - 8-12
bucéti, 150 g fiecare din sticla
Peste, intreg, de ex. Tava de sticla + 3 A - - - 3 18-22
pastravi, 2-3 bucéti, 300 recipient pentru
g fiecare preparare la

abur

Sugestii pentru prajire si brezare

Friptura este prea inchisa la Verificati nivelul si temperatura. Data urmatoare alegeti o temperaturd mai scdzutd si eventual scurtati
culoare si crusta este pe alocuri timpul de prajire.

arsa si/sau friptura este prea

uscata.

Crusta este prea subtire. Mariti temperatura sau conectati grill-ul pentru scurt timp la sfarsitul duratei de prajire.

Friptura araté bine, dar sosul este  La urmatoarea utilizare, alegeti un vas de prajit mai mic si eventual addugati mai mult lichid.
ars.

Friptura arata bine, dar sosul este  La urmatoarea utilizare, alegeti un vas mai mare si eventual addugati mai putin lichid.
prea deschis la culoare si apos.
Carnea se arde la brezare. Capacul trebuie sa se potriveasca cu vasul de prajit si sa se inchida bine.

Reduceti temperatura si, dacé este necesar, mai addugati lichid in timpul brezarii.

Legume si garnituri Cuscus

Adaugati apa, respectiv lichid, in proportia indicata. De
exemplu, in proportia de 1:2 pe 100 g de cuscus, addugati
200 ml de lichid.

Aici puteti gasi informatii privind prepararea rapida si
atenta a majoritatea legumelor, orezului si cartofilor,
precum si a produselor din cartofi congelate.

Microunde

Preparati intotdeauna legumele in vesela acoperita,
adecvatd pentru microunde. Pentru prepararea orezului,
utilizati un vas inalt, cu capac, si adaugati apa dupa cum
este indicat in tabel.

Prepararea la abur

Pentru prepararea la abur, utilizati tava de sticla si
recipientul pentru preparare la abur.

Respectati méarimile bucétilor, indicate in tabelul de setéri.
In cazul bucétilor mai mici se scurteaza timpul de
preparare, la cele mai mari, timpul se prelungeste.
Calitatea si gradul de maturare influenteaz& de asemenea
timpul de preparare. De aceea, valorile de setare sunt
doar valori orientative.

Asezati alimentele intotdeauna uniform in vesela. In cazul
unor straturi de inaltimi diferite, ele se vor prepara
neuniform. Nu agezati alimentele sensibile la presiune in
straturi prea inalte in recipientul de preparare la abur.

Umpleti rezervorul de apa péna la marcajul ,MAX”. Daca
rezervorul de apa se goleste Tn timpul functionarii, se
intrerupe functionarea. Puteti vizualiza recomandarile pe
display.
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de Etape Temperatu- Treaptade Treaptade Durata de
incalzire ra putere pen- intensita- preparare

tru microun- te a aburu- ip min.
[ lui

Anghinare, intreaga, Tava de sticla + reci- a 3 35-40
proaspata pient pentru prepa-

rare la abur
Spanac, frunze, proaspat, Tava de sticla + reci- a 3 5-7
250 ¢ pient pentru prepa-

rare la abur
Conopida, intreaga, Tava de sticla + reci- A 3 28-35
proaspata pient pentru prepa-

rare la abur
Broccoli, intreg, proas- Tava de sticla + reci- A 3 20-23
pat, 500 g pient pentru prepa-

rare la abur
Buchetele de broccoli, Tava de sticld + reci- ) 3 14-16
congelate, 500 g pient pentru prepa-

rare la abur
Legume, proaspete, Veseld acoperita = 600 6-10
250 g*
Legume, proaspete, Veseld acoperita = 600 10-15
500 g*
Porumb, stiuleti, proaspdt, Tava de sticla + reci- a 3 25-35
2 bucéti pient pentru prepa-

rare la abur
Amestec de legume, con- Tava de sticla + reci- A 3 12-15
gelate, 250 g pient pentru prepa-

rare la abur
Morcovi felii preparati la ~ Tava de sticla + reci- ) 3 18-20
aburi, 500 g pient pentru prepa-

rare la abur
Inele de praz, proaspete, Tava de sticla + reci- A 3 10-12
500 g pient pentru prepa-

rare la abur
Fasole verde, proaspata, Tava de sticla + reci- A 3 18-20
500 ¢ pient pentru prepa-

rare la abur
Sfecla rosie, intreaga, Tava de sticld + reci- a 3 50-60
500 ¢ pient pentru prepa-

rare la abur
Sparanghel, verde, 250 g Tava de sticla + reci- A 3 10-15

pient pentru prepa-

rare la abur
Dovlecel feliat, preparat la Tava de sticld + reci- A 3 12-14
abur, 500 g pient pentru prepa-

rare la abur
Cartofi, taiati in sferturi, ~ Tavé de sticld + reci- A 3 28-30
250 ¢ pient pentru prepa-

rare la abur
Cartofi, taiati in sferturi, ~ Tavé de sticld + reci- a 3 30-32

500 g

pient pentru prepa-
rare la abur

*amestecati din cand in cand

“*eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in c&nd
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ETETELT Vesela Nivelul Mod de Etape Temperatu- Treaptade Treaptade Durata de
incalzire ra putere pen- intensita- preparare
tru microun- te a aburu- jn min.
de lui
Cartofi, tdiati in sferturi, ~ Tava de sticla + reci- 3 1 3 32-35
750 g** pient pentru prepa-
rare la abur
Cartofi prajiti, congelati ~ Tava din sticla 2 1 190-210 - - 30-40
Turta de cartofi Rosti, Tava din sticla 2 1 190-210 - - 25-35
congelata
Crochete, congelate Tava din sticla 1 190-210 - - 25-35
Orez, 125 g + 300 ml apa Veseld acoperita 0 = 1 600 = 4-6
2 180 - 12-15
Orez, 250 g + 500 ml apa Vesela acoperita 0 & 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Cuscus,1:2 Tava din sticla 3 A 1 3 3-10

*amestecati din cand in cand

“*eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in cénd

Deserturi Orez cu lapte
5 ; ; Adaugati lapte Tn proportia indicata. De exemplu, in
C tul d tra putet desert gafl lapte in proport piy,
ralpj)i?jza;iaﬁl:]e umneavoastra pulell prepara desertur proportia de 1:2,5 pe 100 g de orez cu lapte, adaugati 250
o o ml de lapte.
Respectati, de asemenea, si indicatiile din tabelul cu
setari.
Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Treapta de Treapta de in- Durata de pre-
calzire putere pentru tensitate a parare
microunde aburului in min.
Flan cu caramel Tava din sticld + Forme 3 8 40-50
mici de sufleu
Dampfnudeln (gogosi in Tava din sticla 3 2 20-25
aburi)
Orez cu lapte 1:2, 5 Tava din sticla A 3 30-40
Fructe, compot, 500 g Tava din sticla 3 A 3 9-12
Floricele de porumb pentru  Vesela acoperita 0 = 600 - 3-5
microunde, 1 punga de 100 g
Deserturi, de ex. budinca Veseld acoperita 0 = 600 - 6-8

(instant) 500 ml

*amestecati din cand in cand

Acrilamida in alimente de ex. chipsuri de cartofi, cartofi prajiti, paine prajita,
. " chifle, paine, produse fine de brutérie si patiserie (biscuiti,
Ce alimente sunt afectate? turtd dulce, biscuiti cu migdale).

Acrilamidele iau nastere mai ales in cazul produselor din
cereale si cartofi, preparate la temperaturi foarte mari, ca

Recomandari pentru prepararea alimentelor cu formare redusa de amide acrilice

Generalitati Mentineti timpii de preparare cat se poate de redusi. Rumeniti alimentele auriu, nu foarte inchise la culoare.
Bucétile de preparat mari, groase, contin mai putine acrilamide.

Coacere Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Fursecuri Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Cartofi prajiti pentru pre-  Repartizati uniform pe accesoriu si intr-un singur strat. Coaceti minim 400 g per proces de coacere, pentru a
parare in cuptor evita uscarea cartofilor.
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Preparate de verificare = Respectati recomandarile pentru preincalzire din
o tabele. Valorile de setare sunt valabile fara incéalzire
Aceste tabele au fost redactate pentru institute de rapida.
verificari, pentru a facilita verificarea aparatului. « Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta
Conform IEC 60350-1, respectiv IEC 60705. dintre temperaturile indicate.
« Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in
Coacere cuptorul rece.

= Asezati formele de copt pe gratar.

Indicatii
« Valorile de setare sunt valabile pentru introducerea in
interiorul cuptorului rece.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Temperatura Durata de pre-
calzire in °C parare
in min.
Biscuiti spritati Tavé din sticla 2 160-170 30-35
Mici prajituri* Tava din sticla 2 160-170 20-25
Blat de tort Forma demontabild @ 26 cm 1 160-170 40-50
Préjitura cu mere invelite in aluat Forma demontabild @ 20 cm 2 170-190 80-100
Prepararea cu microunde Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru

Pentru prepararea cu microunde utilizati intotdeauna microunde.—> "Cuptorul cu microunde” la pagina 114

vesela termorezistenta, adecvata pentru microunde.

Decongelare cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul ~ Mod de in- Greutate Etape Treapta de pute- Durata de pre-
calzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Decongelarea carnii Veseld neacoperita 0 B 500 g 1 180 7
2 90 8-12

Prepararea cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Greutate Etape Treapta de pute- Durata de pre-
incalzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Crema de oua Vesela neacoperita 0 = 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Pandispan Veseld neacoperita 0 = 475 g 1 600 8-10
Perisoare din carne Vesela neacoperita 0 = 900 g 1 600 20-25

Prepararea combinata cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Tempera- Treapta Treaptade pu- Durata de Observatii
incalzire tura de grill tere pentru preparare
in °C microunde in min.
Cartofi gratinati Vesel nea- 0 ChE - 1 360 25-32
coperita
Prdjituri, 700 g Veseld nea- 1 (&+E 190-200 - 180 20-27
coperita
Pui Veseld nea- 0 F+E 190 - 360 30-45  Partea cu pieptul in jos.
coperita Veseld inalta, fara capac.
Intoarceti la juméatatea tim-
pului.

147



ro Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic

Prepararea la abur

Introduceti tava de sticla cuul recipient pentru preparare la
abur pe nivelul 3.

ETETELT Nivelul Modde Treaptade Duratade Observatii
incalzi- intensitate preparare
re a aburului  in min.
Mazéare, congelatd, 1000 Tava de sticla + reci- 3 A 3 - Testul este reziliat imediat ce punctul
g pient pentru preparare de frig atinge maxim 85 °C.
la abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava de sticla + reci- 3 A 3 10-12
pient pentru preparare
la abur
Broccoli, proaspat, un Tava de sticla + reci- 3 A 3 16-18
recipient pient pentru preparare
la abur
Preparare la grill Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in

cuptorul rece.

Introduceti tava de sticla sub gratar. Lichidul va fi colectat
si interiorul cuptorului va raméne mai curat.

Preparatul Nivelul Mod de Treaptade Durata de Observatii
incalzire grill preparare
in min.
Péine prajita, rumenita  Gratar 3 il 3 4-5
Burgeri de vita, 12 bucati Gratar + tava din sti- 3+1 O 3 35-45 intoarceti la jumatatea timpului de
cla preparare
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ru lMpMMeHeHne No HasHauyeHuto

EYNpumenenue no
Ha3HauYeHUo

BHumatenbHo npounTante gaHHoe
pykoBoacTBO. OHO NOMOXXET BaM Hay4uTbCA
npaBunbHO 1 BesonacHo nonb3oBaTbCA
npubéopom. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
SKcnsyaTaumm v MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHENLEero UCnonb3oBaHWA UK AnA
nepenayv HoBOMY BnaaenbLy.

HaHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH
UCKITIOUUTENBHO ANA BCTPaMBaHUA.
Cobntoaante cneumanbHble MHCTPYKLMKU NO
MOHTaKY.

Pacnaky#Tte 1 ocMmoTpuTe npubop. He
noakntoyanTe nprubop, ecnm oH Obin NOBPEXKAEH
BO BPeMA TPaHCMNOPTUPOBKMU.

MoakntoueHne npubopa 6e3 wrencesnbHOM
BWJIKM IOJIXKEH NMPOU3BOAUTL TOSbKO
KBaNUMPUUUPOBAHHbLIN CNeLUnanmcT.
MNoBpeXkaeHnA n3-3a HENPaBUIIbLHOIO
NOAKJIOYEHUA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUNHbIX
06A3aTeNnbCTB.

O10T Npnbop NpeaHasHayeH TONbKO ANA
ZOMaLLHEro Ucnonb3oBaHuA. Mcnonbayite
np1bop TONbKO ANA NPUroToBNEHUA 60 1
HanuTkoB. CneanTe 3a NpMBOPOM BO BpeMA ero
paboTbl. Ucnonb3yiTte npMbop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHMM.

IaHHbIi npubop NpeaHasHayeH ans
UCNonbL30BaHUA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZl yPOBHEM MOpH.

Letn no 8 net, nuua ¢ orpaHUYEeHHbLIMU
PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKxe nuua, He
obnazaroLme 4OCTaTOYHbIMU 3HAHUAMM O
npubope, MoryT UCMofb3oBaTh NPUMOOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM JIML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, UK nocne NnoaApobHoro
MHCTPYKTa)Ka M 0CO3HaHWA BCEX ONACHOCTEW,
CBA3aHHbIX C 3KcnyaTaumen npubopa.

IetAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NPUGoOPOM.
OuncTka 1 obcnyXxmBaHve npubopa He JOMKHbI
NPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO AOMYCTUMO,
TONbKO ecnv OHK cTaplle 15 net u ux
KOHTPOJIMPYIOT B3POCHbIE.

He nonyckaite aeter mnaawe 8 net K npubopy
W ero cetesomMy nposoay.
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ENBaxHble npaBuna TeXHUKK
O6e3onacHoCcTH

O6wan uHpopmauua

/\MpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

. [Mpubop craHoBWUTCA OYeHb ropAYnm. Ecnu
npubop BCTPOEH B Mebenb C AEKOPATUBHOM
ABepuen, NpU 3aKpbIToON ABepue Tensao
MOXXET ckannuaTbcA. Mcnonbayite npubop
TONBLKO NPKU OTKPLITOM AeKOpaTUBHOM ABepLe
wKada.

. CnoxxeHHble B pabouer kamepe
nerkosocniaMmeHsroLmeca npeamMeTbl MoryT
3aropetbcA. He xpaHuTe B pabouei kamepe
fierkoBocnnameHaoLmeca npeameTsl. He
OTKpbIBaiTe ABepuy npubopa, ecnu BHyTPH
npubopa obpaszoBancA AbiM. Buikntounte
npubop, BbIHbTE BUIIKY CETEBOr0 NPoOBOAA M3
PO3ETKN UK OTKIOUMTE NPeAoXPaHUTENb B
O6noke npefoxpaHUTenen.

. CnyyanHOo ynaBsLUMe KYCOYKM MULLK,
KarnHyBLLWA XMP UK COK OT XKapeHua MoryT
BCMbIXHYTb. [lepea aKkcnnyatauven yaanure
rpy6ble 3arpAsHeHus u3 paboyer Kamepsbl, C
NMOBEPXHOCTU HarpeBaTtesibHbIX 3/IEMEHTOB U
NPUHAAIE)XHOCTEN.

. WM3-3a cTpym Bo3ayxa, NpoHMKaloLen B
npubop Npu OTKpbIBaHMK ABEpPLULI, Bymara
ANA BbINEYKU MOXKET NOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTeNbHOro AieMeHTa U BCMbIXHYTh.
MNpu NnpeaBapuTensHOM pasorpese
obA3aTenbHo 3aKkpennAnTe ymary ans
BbINEYKM B MpUHaANeXXHocTAxX. Hanpumep,
nocTaBbTe Ha HEE KacTpronto unn Gopmy AnA
BbinekaHuA. Ucnonbayiite Bymary ana
BbINEUYKM HYXXHOMO pasmepa, oHa He A0SMKHA
BbICTynaTb 3a KpaA NpUHaANEXKHOCTEW.

/\NpeaynpexaeHne — OnacHocTb oxora!

. [Mpunbop ctaHoBKUTCA OYEHb ropAYnM. He
npuKacamTecb K ropAYnM BHYTPEHHUM
NOBEPXHOCTAM npubopa uiu
HarpeBaresbHblM 3nemMeHTam. Beceraa
JaBanTe npubopy ocTbiTb. He nossonaiTe
AeTAM NoAXoAnTb BNN3KO K ropAYemMy
npuéopy.

= [lpuHaane>xHoctn unu nocyaa o4YeHb
ropauyne. Ytobbl M3BNEUYL rOPAYYO Nocyay
WU NPUHAANEXHOCTH U3 pabouyei Kamepsl,
BCerga Mcnosb3yute NpUxXBaTKy.



. [lapbl cnupTa B ropAdein paboyern kamepe
MOTYT BCTbIXHYTb. 3anpeLlaeTcA rotToBuTb
6ntoza, B KOTOPbIX UCMOMb3YHTCA HAMWUTKKU C
BbICOKMM COZEp)KaHWeM crnupTa.
IobaBnante B 6nt04a TONbKO HeBonbLLOE
KOMMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
coaepxaHuvem cnupta. OCTOPOXHO OTKpPOMTE
ZBepuy npubopa.

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHua!

. B npouecce akcnnyarauum oTKpbITbie ANA
focTyna aetanu npubopa CUNbHO
HarpesatoTcA. He npukacamntech K
packaneHHbIM getanam. He noanyckante
Aeten 6nusko K npubopy.

. M3 oTKpbITOM ABepubl Npubopa MOXeET
BblpBaTbCA ropAuni nap. [Npu onpeaenéHHou
Temneparype OH MOXET ObITb He BUAEH.
OTKpblBaA ABepLy, He CTOMTE CIULLKOM
6n113Ko K Nnpnbopy. OCTOPOXHO OTKPOWTE
ABepuy npubopa. He noanyckaire aeten
6nu13Kko K npubopy.

. [pu ucnonb3oBaHuu BoAbl B padouyei
Kamepe MoykeT 06pas3oBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW nNap. 3anpellaeTcA HanuBaTb BoAy
B ropAvyto pabouyto kamepy.

/\MpeaynpexaerHue — OnacHoCTb

TpaBMUpoOBaHUA!

MNouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa
MOXET TpecHyTb. He ucnonbayite ckpebku ans
CTeKna, a TaKkxKe eakve u abpasunBHble
yuCTALLME cpeacTBa.

/\Mpeaynpexaenue — OnacHocTb yaapa

TOKoM!

« [pu HekBanNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
nprBop MOXKET CTaTb UCTOYHWUKOM
onacHocTH. JTltobble peMOoHTHbIE pabdoThl U
3amMeHa nNpoBoAOB M TPY6 AOMKHBI
BbINOIHATLCA TOMBKO CheunanMcTamu
CEPBUCHOW CNy»KObl, NpOLLeALLUMH
cneunansHoe obyyeHue. Ecnu npubop
HeWcnpaBeH, BbIHLTE BUJIKY CETEBOIO
npoBoAa U3 PO3ETKU UK OTKIIOUNUTE
npeaoxpaHuTtenb B 6510Kke npefoxpaHuTenen.
Bbi3oBWUTE crieunanucTa CEPBUCHON CNy»KObl.

. [Mpu cunbHom Harpese npubopa nsonAumnA
Kabena MOXXeT pacnnasutbcA. Cneaute 3a
TeM, 4Tobbl Kabesb He conpukacanca ¢
FOPAYUMM YacTAMU INEKTPONPUOOPOB.

. [poHuKatoLan Bnara MoXeT NPUBECTH K
yaapy 3f1eKTpU4ecKkum Tokom. He
MCNOMNb3YMTE OYNCTUTESb BbICOKOIO
ZlaBJIeHWA UK NapOCTPYMHBIE OUMCTUTENN.

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

. [lpoHuKLWwaA B npubop Bnara MOXeT cTaTb
npuYnHOM yaapa TokomM. He nonbsyimrech
NPUOOPOM MPU CIIMLLKOM BbICOKOM
Temneparype uiu BraxkHoctu. Mcnonbsyute
NpUOOP TONBbKO B 3aKPLITOM MOMELLEHUMN.

. HeucnpasHbit npubop MOXKET BbITb
NMPUYUHON NOpaXkeHnsa TOKOM. Hukoraa He
BKItOYaWTe HencnpasHbIM Npubop. BbiHbTe
“3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro NpoBoAaa Unu
BLIKNOUMTE NPefoXpaHnUTeNb B Boke
npeaoxpaHutenen. Belzosurte cneunanucra
CEPBUCHOM CNy»KObl.

/\ NpenynpexaeHne — ONacHoOCTb,
CBfi3aHHaA C MarHUTHLIM nonem!

B naHenu ynpaBneHWsa UK B aNeMeHTax
ynpasneHna BCTPOEHblI NOCTOAHHbIE MarHuThl,
KOTOpble MOryT BO3AeNCTBOBATbL Ha
QNIEKTPOHHbIE UMMNNaHTaThbl, HanNnpuMep, Ha
KapAMOCTUMYSIATOP WU UHIKEKTOP UHCYMHA.
Ecnu BbI ncnonb3yeTe 3NIEKTPOHHbIE
MMMAaHTaThl, CobnoaainTe MUHUMAabHOE
PaCCTOAHWE 10 NaHenu ynpasneHua 10 cm.

MukpoBonHoBan neyb

/\ NpenynpexaeHne — OnacHocTb oxora!

. Mcnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HAYEHUIO
onacHo.
He nonyckaetca cyLlka npoayKToB MK
oAeXAbl, HarpeBaHWe AoMallHenh 00yBH,
KPYNAHbIX UK 3€PHOBLIX NoAYLIEYeEK, ryOoK,
BNAXKHbIX TPAMOK U TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwikom ropadan AoMallHAA
00yBb, KPYNAHbLIE MW 3EPHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKMW, BNaXKHble TPAMKK U TOMY nofobHoe
MOrYT NPUBECTH K OXKoram

. [poaykTtbl MoryT BocnnameHutbcA. Hukoraa
He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA B
TEPMOCTaTUYECKOM YNaKoBKe.
PasorpeBarb NpoAyKTbl B KOHTEMHEPAX U3
nnactMacchl, 6ymaru unu apyrux
BOCMNaMEHAIOLUMXCA NPEAMETOB MOXHO
TONbKO NoA HabntAEeHWEM.
Henb3a ycTtaHaBnmMBatb CAULLKOM 60MbLUYHO
MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH UK OYEHb
AnutenoHoe BpemsA. Beceraa cneayire
yKasaHuAM, NpMBeAEHHbIM B JAHHOM
PYKOBOZACTBE NO 3KCMayaTauuu.
He cyunTe NnpoayKTbl B MUKPOBOSIHOBOM
pexxMme.
He pasmoparkusaunTe 1 He rotoBbTe
NPOAYKTbl C HUSKMM COAEepPXKaHUeM BOAbI,
Hanpumep, xneb, Npu BbICOKOH MOLLHOCTH
MWUKPOBOJIH WSIX CNULLKOM AOMroe BpeMA.

= Macno ana npurotoBneHna NULLKM MOXKET
3aropeTtbCA. HuKoraa He pasorpesaunTte
pacTuTenbHOe Macsio B MMKPOBO/THOBOM
pexume.
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ru Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6e3onacHoCTU

/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb B3pbiBa!
XunaKocTn unu apyrue NnpoayKTbl NMTaHWA B
MIOTHO 3aKPbITOW NocyZe MoryT B3opBaTbCA.
Hukoraa He pasorpeBanTe XXUAKOCTU UK
ApYyrue NpoAyKTbl MUTAHMA B MAIOTHO 3aKPbITOM
nocyze.

/\Npenynpexaenne — OnacHocTb oxora!

« [lpoayKTbl C TBEPLAOW KOXKYPOKU UIN LLKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA 1 Nocne
HarpesaHusA. Henb3A BapuTb AnUA B
CKopnyne u pasorpesartb BapéHble Anua.
Hukoraa He BapuTe MOMNIOCKOB U
pakoobpasHbix. [Mpu npurotoBneHUM
AWYHULbI-T1a3YHbU HYXXHO HAKOSOTb XENTOK.
Y NpoAyKTOB NUTaHUA C XECTKOW KOXKYpOWn
WK LLUKYPKOK, Hanpumep, ABGNOK, TOMaToB,
KapTodena, COCUCOK, KOXKypa MOXKeT
NOMHYTb. Hakonute KOXypy Unu LLKYPKY
nepea NpUroToBfIEHUEM.

. JleTckoe nuTaHue nporpesaeTcA He
paBHOMepHO. He pasorpeBanTe AeTcKoe
nuTaHue B 3aKpbiTon nocyae. Bcerana
CHUMaWTe KpbILLUKY uiun cocky. [Nocne
Harpesa TwaresibHO nepemeLlanTe uiu
B3OONTaNTE COAEPKMUMOE; Nepes TEM Kak
KOPMUTb pebeHKa, 06A3aTenbLHO NpoBepbTE
Temneparypy.

. Pasorpetbie 6ntoaa oraatot Tenno. MNocyaa
MOMXXET CUNbHO HarpeBarbcA. YToObl M3BneYb
nocyZy ¥ NPUHAANEXHOCTH U3 paboyen
Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ymnre npuxsatKku.

» [epmeTnyHo 3anasHHas ynakoBKa npwu
HarpesaHWW MOXeT JIonHyTb. Beceraa
cobntofaiTe yKasaHuA Ha ynakoBke. YT1obbl
usBneyb 6noaa us pabouei kamepsl, Bceraa
UCMONb3YHUTE NPUXBATKM.

. B npouecce akcnnyaTtaunv oTKpbITbie AnA
Aoctyna getanu npubopa CunbHo
HarpeBatoTcA. He npukacanTtech K
packanéHHblM getanam. He noanyckante
neten 6nusKo.

. MHcnonb3oBaHne npubopa He No HasHAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLuka npoayKToB MK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh 0byBH,
KPYNAHbIX UM 3€PHOBLIX NOAYLIEYEK, ryOOoK,
BNAXKHbIX TPAMOK U TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwikom ropavan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE MW 3EPHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKMW, BNaXKHblE TPAMKK U TOMY NnoAobHoe
MOryT NPUBECTU K OXKoram
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/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb

owunapvBaHua!

. [lpu HarpeBaHWK XXMAKOCTU BO3MOMXHA
3aJepiKKa 3akunanusa. B atom cnydae
TemMneparypa 3akunaHvA gocTuraerca 6es
06pasoBaHNnA B XXUAKOCTU XapaKTepPHbIX
Ny3bIpbKOB. Jake npu He3HauYUTeIbHOM
COTPACEHWUM EMKOCTU ropAYan UAKOCTb
MOXXET BHE3arnHo HayaTb CUbHO KUNETb U
Opbisratb. [Mpu HarpeBaHuW Bceraa knaaute
B EMKOCTb JIOXKKY. OTO NMOMOXKET nsberkatb
3a[lepPXKKM 3aKMnaHuA.

/\Mpeaynpexaenne — OnacHoCTb

TpaBMUpOBaHUA!

. Henoaxoaswas nocyaa MOXeT nonHyTb. B
pyyKax 1 KpblwKax papdopoBom
KepamMuyecKon nocyabl MoryT ObiTb MefKue
AbIPOYKM, 32 KOTOPbIMU HAXOAATCA NYyCTOThI.
MNpn NPOHUKaHUK B 3TU NYCTOThbI BNaru
rnocyaa MoXXeT TpecHyTb. Ucnonbayunte
crneuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOSTHOBbIX
neyeu.

. Mcnonb3oBaHWe meTannMyeckon nocyabl Unm
EMKOCTEN, a TaKXKe nocyabl C
MeTanIMyecKkon GypHUTYPOU B peXKUMe
MUWKPOBOJIH MOXET BbI3BaTb 06pasoBaHue
UCKpP. DTO MOXKET MPUBECTU K NOBPEIKAEHUIO
npubopa. 3anpeLlaeTca UCNoNnbL30BaTb
MeTannyeckme EMKOCTU B peXxmme
MWKPOBOJIH.

/\Mpeaynpexaexue — OnacHocTb yaapa
TOKoM!

Mpnbop paboTaeT NoA BbICOKUM HaNPAXEHUEM.
Hukoraa He BCcKpbiBanTe kopnyc npubopa.

Anpenynpemneuue — BbicoKaa onacHoOCTb

Ana 3goposbA!

. HepocTtatouHas ouMCTKa MOXKET NMPUBECTH K
NOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU. Bo3MorxeH
BbIXOZ HEPrUU MUKPOBOJTH HapYXy.
Ouuwuaite npubop CBOEBPEMEHHO M Cpasy
XKe yaanauTe u3 Hero octatku NpoayKTOB.
Bceraa cneaute 3a unctoton paboyei
Kamepsbl, yNJOTHEHUA ABepUbl, ABepLbl U
orpaHuuuUTenA OTKpbIBaHUA ABepLbl.

— "OuucTtka" Ha cTpaHuua 176




. Yepes noBpexkaAéHHyo ABepuy pabdoueit
Kamepbl UK e€ ynnoTHUTENb MOXKET
BbIXOAUTb SHEPrMA MUKPOBOJH. He
“cnonbayiTte NpMbop, eCnu NOBPEKAEHSI
ABepua, YNIoTHWUTENb ABEPLbl Unu
nnactMkoBanA pama. BeizoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOMN CNY>KOb.

. Y npubopos 6e3 3awUTHOro Koprnyca
SHEpPrvA MUKPOBOH MOXKET BbIXOAUTb
Hapyxy. Hukoraa He cHMManTe 3aLUUTHBIN
Kopnyc. [AnA ocyLlectBneHnA NpopunaKTMkm
¥ PEMOHTA BbI3blBAWTE CEPBUCHYIO CNYXOY.

Map

/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHuA!

. B npouecce pabotbl npubopa Boaa B
pe3epByape MOXET CUIbHO HarpeBaTbcA. B
npouecce paboTtbl npubopa Boaa B
pe3epByape MOXET CUNIbHO HarpeBaTbCA.
Bcerna onopoxHaiTe pesepByap nocne
MPUrOTOBNEHUA MULLM C NAPOM.

. [opAauuni nap obpasyetcA B pabouei
Kamepe. Bo BpemAa NpurotoBneHuA nuLm ¢
napoMm He Cy1Te pyku B pabouyto kamepy.

. ByabTe 0CTOPOXHbI NPU BbIHUMAHUKU U3
ZAYXOBKM MPUHAANIEXKHOCTEW C ropAYen
YXMAKOCTBIO: XXUAKOCTb MOXKET
BbINNecHyTbCA. BeiHuMan ropaune
MPUHAANEHOCTHU, UCNONb3YUTE NPUXBATKM.

/\MpeaynpexaerHue — OnacHoCTb
nospeXaeHun U BO3HMKHOBEHUA noxapal
Jlerko BocnnameHsaroLLMeCcA WUAKOCTU MOryT
3aropetbcA B ropAyei paboyen kamepe
(B3opBaTtbcA). He HanonHAWTe pesepByap AnA
BOAbl JIErKO BOCMIaMEHAOLLUMUCA
XUAOKOCTAMU (Hanpumep, ankorosibHbIMK
HanuTkamu).Hanonxuute pesepsyap AnA BOAbI
BOJOW UK peKoMeHAyeMblM HaMKu CPeiCTBOM
ANA yaaneHna M3BEeCTKOBOro HaneTta.

[MprUnHBI NOBpPEXAeHU  ru

B NpuumnHbI NnoBpe X aAeHUN

O6wan nHdpopmauumsn

BHumaHwue!

=« Bopa B ropauer kamepe: 3anpeluaeTcA HanvBaTb BOAY
B ropAvyto pabouyto kamepy. 3To MOXET NPUBECTH K
obpaszoBaHuto napa. M3ameHeHue Temnepatypbl MOXET
NPUBECTU K NoBpexaeHnAM.[

« Bnara B paboueit kamepe: Bnara, HaxoaALanAcA B
paboueit kKamepe B TEUEHUE ANUTENBHOTO BPEMEHM,
MOXXET NPUBECTU K KOPPO3uK. [ocne ucnonb3oBaHWA
JdaiTte pabouyeit Kamepe BbICOXHYTb. He aepxute
BRayKHble NPOAYKTbI B 3aKpbITOM padoyei kamepe B
TeyeHue AnuTeNbHOro BpemeHu. Hu B koem cnyyae He
ucnonb3ayite padouyto Kamepy AnA XpaHeHHA
NPOAYKTOB.

« OxnarkaeHue npubopa ¢ OTKPLITONM ABEpLEN: nocne
pexuma paboThbl NpU BEICOKOH TEMNepatype He
ocTtaBnAnTe NpMOOpP OCTLIBATL C OTKPLITON ABEPLEN.
3anpeluaerca GpUKCUMpoBaTh ABEPLY B OTKPbLITOM
COCTOAHWM KakuM-nnbo npeameTom. [larke ecnu Asepua
npubopa GyaeT NpoCTo NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO
MOXET MPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO MOBEPXHOCTH
cToALLer paaoM Meberu.

OcTtaBnsanTe pabouyto KamMepy OTKPbITON AJ1A BblCbIXaHWA
TONbKO Nocne pexxuma padoTsl ¢ B60MbLLMM KOSIMYECTBOM
Bnaru.

= CunbHO 3arpA3HEH YNNOTHUTENb: MPU CUITLHOM
3arpAsHEHUU YNnoTHUTENA ABepua npubopa nepectaét
HOpPMarbHO 3aKpbIBaTbCA. OTO MOXET MPUBECTH K
NOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTH NpUNeratoLLen K npubopy
mebenu. Cnesute 3a YACTOTOM YNnoTHUTENA ABepubl. He
ucnonb3ayiTe NpMOOpP, ECNX YNNOTHATENL NOBPEXAEH UK
otcyTcTByeT. — "Ounctka" Ha cTpaHuua 176

= McnonbsoBaHue ABepLbl Npubopa B KayecTse CHAEHbA
WNK MOJIKK: HE CaaMTECh U HAYEro He CTaBbTe Ha ABepuy
npubopa. He cTaBbTe Nocyay v NPUHAANEKHOCTH Ha
asepuy.

= YCTaHOBKa NMPUHAANEXHOCTEN: B 3aBUCUMOCTM OT TMNa
npubopa NpMHaANEXXHOCTM MOTyT nouapanaTb CTEKIOo
ABepubl npubopa npv eé 3akpbiBaHnu. Beeraa
ycTaHaBnvBainTe NpUHaaneXXHocTn B pabouyto kamepy
Ao ynopa.

« [lepemelueHue npubopa: He nepensuraite npubop 3a
pYuKy ABepuUbl. Pyuka ABepLbl He paccunTaHa Ha Bec
npubopa U MOoXKeT cnomartbea.

MMKpOBO.ﬂHOBaH neyb

BHumaHue!

« AntomuHueBan ¢onbra: Npu UCnoNb3oBaHUu
antoMUHUEBOW Gornbru cneaute, YTobbl OHa He Kacanacb
cTekna ABepLbl. 3TO MOXET NPUBECTU K USMEHEHMIO
uBeTa CcTeK/na.

« McKpeHnue: cneaute 3a Tem, 4tobbl MeTans, Hanpumep,
NOXKa, BblN Ha PACCTOAHWU HE MeHee 2 CM OT CTEHOK
ZyXOBOro LWKada U BHYTPEHHEWH CTOPOHbI ABEpLbI.
MUcKkpoBble paspAgbl MOryT NOBPeANUTb CTEKSIO ABEPLbI.

«  PeXvWM MUKPOBOJIH U KOMOUHWPOBAHHbIN PEXKUM C
MCMoMb30BaHUEM MUKPOBOJSIH: PeLLE&TKa He NOAXOAMT ANA
peXxuma MUKPOBOJTH U PEXXMMA MUKPOBOJH B
KOMOMHaUMK B BUAOM HarpeBa. MoryT BO3HUKHYTb
UCKpbI, M paboyand kamepa ByaeT noBpexkAeHa.

= AntomMuHueBas nocyaa: HM B KOeM cny4yae He
ucnonb3yinTe anoMvHueByto nocyay. MNpubop MoxeT
NnoBpeanTbCA U3-3a UCKPoOoOpas3oBaHmA.
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ru OxpaHa oKpy»<atoLlen cpeabl

« Pe)xxvm MuKpoBonH npu nyctom npubope: pabota
npubopa 6e3 ycTaHoBNEHHbIX B pabouyto kKamepy 6ntoa
BEAET K neperpyske. HMKoraa He 3anyckaute pexxmm
MWKPOBOJIH, He ycTaHOBMB 6040 B pabouyto kamepy.
MUcknioueHnem ABNAETCA KpaTKOBPEMEHHanA nNpoBepKa
nocyabl. — "MuKpoBOAHBI" Ha cTpaHuua 163
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« [lonKopH B MUKpOBOJNHOBOW neuu: Hukoraa He
ycTaHaBnMBaiTe CNULKOM GO0SbLLYHO MOLLHOCTb
MUKPOBOJH. M3-3a neperpysku CTEKNIO ABEPLbI MOXET
TpecHyTb. YcTaHaBnmBawTe makcumym 600 Bartr.
MakeTukn ¢ NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKnAHHOe
6ntoao.

Map

BHumaHue!

= Yxoa 3a npubopom: paboyan Kamepa BaLuero npubopa
M3roToBNEHA U3 HepXKaBetoLLlei cTanu. HenpasunbHbli
YXOZ MOXET Bbl3BaTb KOPPO3uto B pabouei kKamepe.
CobntoganTe ykasaHua Mo yxo4y U o4ncTke npubopa,
AaHHbIe B PYKOBOACTBE N0 3Kcnnyartaumu. Yaanante
3arpAsHeHuA B pabouei kamepe cpasy nocne
oxnaxkaeHua npubopa.

«  Dopmbl AnA BbiNekaHA: Nocyaa A0MKHA ObiTb
YCTOMYMBOW K BO3AENCTBUIO BbICOKMX TEMMNepaTyp U
napa. Popmbl U3 CUIIMKOHA HEe NMOAXOAAT ANA
KOMOWHMPOBAHHOIO peXXUMa ¢ Napom.

« [locyna co cneaamuv KOpPpPO3WK: HE UCMONb3YITe Nocyay
CO cnefiamu Koppo3suu. [laxe maneHbKue nATHa

PXXaBUYMHbI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3ULO B paboueit kamepe.

= Crekarolimne }uUAKOCTU: NPY NPUrOTOBNAEHUM HA Napy
YyCTaHOBUTE CTEKNAHHBIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 3 U
nocrtaBbTe JIOTOK ANA NPUroTOBJIEHWA Ha Napy Ha
CTeKJNIAHHBIM NpoTUBEHb. CTeKatolan »KXMaKocTb ByaeTt
cobupatbeA B NPOTMBHE.

« [opAyana Boaa B pesepByape AnA BOALI: ropAYan Boaa
MOXXET NoBpeanTb Hacoc. He 3anonHAiTe pesepsyap
ANA BOAbI ropAYer BOAOK.

« [loBpexaeHue paboyeit KamMepsbl: He 3anyCKaNTe PEXUM,
ecnu Ha aHe paboueit kamepsl cobpanack Boaa. MNepea
BbINOSIHEHUEM PEXKUMa yaanuTe Boay Co AHa pabouei
Kamepbl.

« PacTBop AnA yaaneHuA M3BecTKOBOro Hanérta: He
JornyckawTe nonaaaHuWA pacTBopa Ha naHesnb
yrnpaBneHWA Unu apyrue noBepxHOCTH npubopa, Tak Kak
9TO MOXKET BbI3BaTb MX nospexaeHue. Ecnu »xe ato
Mpou30LLN0, HEMEANEHHO CMOMTE pacTBOP BOZOW.

= 3anpelyaercA MblTb pe3epByap AnA BOAbI B
NOCYyAOMOEYHON MalunHe. Tak ero MOXHO NoBpeanTb.
OuuncTKy pesepByapa Npou3BoAUTE C NOMOLLLIO MAFKOM
TPAMOYKM U 0OLIYHOrO MOIOLLErO CPEACTBA.

« 3aluTa OT 3amMep3aHuA: BO n3berkaHne NoBpeXXAeHU#H
BCNeACTBME 3aMep3aHnA Npu TPaHCMOPTUPOBKE U
XpaHeHun npubop HeobXoAMMO NpeaBapPUTENBHO
MOJSTHOCTBHO OMOPOXKHHTb.

154

EJ OxpaHna okpyxaroLuen
cpenbl

Baw HoBbI npubop oTnMyaeTcA 0coBeHHOi

3 PEKTUBHOCTbIO dHepronoTpebnexuna. B atom pasaene Bbl
Hanaérte pAd PeKoOMeHAaLUWn, Kak npu aKcnyaraumum
npuéopa COKOHOMMUTL eLLé BoNbLLe SHEPTUM U KaK
NPaBWNbHO YTUAM3UPOBaThL NPUOOP.

OKOHOMMUA 3NEeKTPO3HEPrum

« [peaBaputensHo HarpeBaiTe NPMOOP TONBKO B TOM
cnyvae, ecnv 310 yKasaHo B peuenTe uiu B Tabnuuax
pyKOBOACTBA NO 3KCMayaTauuu.

« Hcnonb3syiTte AnA BbineKaHWA TEMHbIE, MOKPbITbIE
UEPHLIM NTAaKOM WM SManupoBaHHble GopMbl AnA
BbinekaHnA. OHWM 0coBeHHO XOPOLLO MOrNoLLatoT Tenso.

« BbiHbTe M3 Ayx0BOro WKada NpUHaANEXHOCTH U nocyay,
KOTOpble BaM He NnoHazobATcA.

« He otkphbiBaitTe ABepuy npubopa Bo BpeMa ero paboThbl.

« HecKkonbko nMporoB nyuile BCero neyb 0AnH 3a APYruMm.
Pabouan kamepa ocTaéTtca TEnSon, 3a CYET Yero Bpems
BblNEeKaHUA BTOPOro nMpora ymMmeHbLuaetca. MoxkHo
TaKXe NoMecTuUTb B pabouyto kKamepy 2 NpAMOYrofbHbIe
$OopMbl PAAOM APYT C APYrOM.

« [lpu anutenbHOM BpeMeHu npurotoBieHua npubop
MOXXHO BbIK/IO4KTb 32 10 MUHYT 10 OKOHYaHUA
NPUroTOBAEHMA U UCMONb30BaTh OCTATOYHOE TEMNIOo ANA
foBefeHua 6ntoaa [o roTOBHOCTH.

npaBMHbHaﬂ yTunusauua ynakoBkKku

YTUNWU3npyiiTe ynakoBKy ¢ cOBt0AeHUeM npaBu
3KONOrnYecKoi 6e3onacHoCTy.

JaHHbI npuéop MMEET OTMETKY O COOTBETCTBMM
eBponeickum Hopmam 2012/19/EU yTunusauum
9MEKTPUYECKMX U INEKTPOHHBIX NpUbopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaAloT AedCTBYIOLLIME Ha
TeppuTopun EBpocotosa npasuna Bo3spara 1
yTUnM3aumu ctapbix Nnpuéopos.



) 3HakomcTBO € npbopom

B aTo0i rnaBe npuBOAMUTCA ONUCaHWE AWUCTIIEA U ANeMEHTOB
ynpaBneHua. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe O pasinuHbIx
dyHKUMAX Ballero npudopa.

YKasaHue: B 3aBucumoctu ot Tna npubéopa BO3MOXKHbI
pacxoXJJeHuA B UBETE U HEKOTOPblE HE3HAUYUTESNbHbIE
OTKJIOHEHWA OT JAHHOTO OMUCAHMA.

3HaKoOMCTBO ¢ Npubopom ru

MNMaHenb ynpaBneHusA

PasnnuHble ¢pyHKUMM Npubopa MOXKHO HacTpauBaTh C
MOMOLLbIO NepeKitoyaTena Boldopa GYHKLMIA 1 TOBOPOTHOMO
nepeknoyaTesa, a TakKe CEeHCOPHbIX Mofew,
pacnonoXeHHbIX Ha NaHenu ynpasnexuua. Ha avcnnee
0TOBparkatoTCcA TEKYLLMUE YCTAHOBKM.

Mpu BKNtOUEHHOM Npubope oTobparkaeTcA naHenb
yNpaBneHWA ¢ BbIBpaHHbIM PEXXUMOM padoThl.
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Mepekntouatens BeiGopa GyHKUUH
Mepekniouarens BoiGopa GyHKUWIA NpeaHasHaueH
ANA YCTaHOBKW pexxnmMa paboTsl UK Apyrux
OYHKUMA.
Mepekniouarens BoIGopa GyHKUMA MOXHO
NoBOpaYMBaThL U3 HYNIEBOrO MONIOXKEHUA Kak BNeBo,
TaK W BNpageo.
CeHcopHble nons
3a CEeHCOPHLIMM MOMIAMK PACMONOXEHbI CEHCOPHI.
Haykmute Ha cMMBON, UTOGLI BEIGpaTh GYHKLMIO.
Aucnnen
Ha avcnnee oto6paxatoTcA CUMBOJIbI aKTUBHBIX
GYHKUMIA M QYHKLMK BPEMEHH.
MoBopOTHLIN NepekntoyarTens
MoBOPOTHHLIN NepeKknoyaTens NpeaHasHaueH ana
YCTaHOBKM TEMMNepaTypbl, COOTBETCTBYHOLLEN BUAY
Harpesa, Wnu AnA Buidopa YCTaHOBOK APYrMX
OYHKUMA.
MoBOPOTHbLIN NepeKnoYaTens MOXHO NOBOPaYUBATL
Kak BNeBO, TaK U BNpaso.

YKaszaHuA

« Ha HekoTophkix npubopax nepekntoyarens Buibopa
®YHKUMIA MK NOBOPOTHBIV NepeKntoyaTesb ABNAKOTCA
yTannMsaeMbIMu. Y106kl 3adUKCHMpoBaTh UK
pacovKcupoBaTth NepekntoyaTens Bolbopa GpyHKUNUA Uiu
NMOBOPOTHbLIN NEepeKtoYaTesb, HAXKMUTE Ha HEro B
HYNEBOM MONOXEHUH.

« Ecnu nepekntoyatens Bbibopa QyHKUMIA HAXOAUTCA B
HYNEBOM MOSIOXEHUN (PEXXUM SHeprocHeperxeHnn) u
BbiGMpaeTcA GyHKUMA, ANA aKTUBaLMK COOTBETCTBYHOLLEH
GYHKUMKM (HanpUMep, MUKPOBOJTH) TpeByeTcA HECKONbKO
CEKYHA.

MepekntouaTtenb Bbibopa GYHKLUM

MNepekntouatens BeiBopa GyHKUMI UCTIONb3yeTcA ANA
YCTaHOBKM PEXMMOB U APYr1X QYHKLMHA.

[nA Toro 4to6bl Bbl MOIIM BbIOPATb HY>KHbIM PEXWM ANA
npurotaBnueBaemMoro 6ntoaa, Mbl 06 bACHAM BaM pasnnuua U
onuwem o6nacTv NPUMEHEHHUA.

Monomenune Ucnonb3oBaHue

) Hynesoe nonoxeHne [Mpu6op BLIKNKOYEH M HAXOAUTCA B
PEXHME 3HEpProcOepeKeHma.

E MUKPOBOAHBI Bribop pexuma MUKPOBOJIH.

A Map B pabouyto kamepy nogaérca rops-

yuit nap.

FopAYmi BO3AYX BeHTunAaTop, ycTaHOBNEHHbIN B 3a4-
Hell CTeHKe, pacnpedenseT xap ot
KONbLIEBOTO HarpeBaTenbHOro ane-
MeHTa paBHOMEPHO Mo BCel paboye

kamepe.

HarpeBaetcA BcA NOBEPXHOCTL NOA
HarpeBaTesbHbIM 3NEMEHTOM TPUAA.

[punb ¢ KoHBEKUMe BeHtunatop 06ayBaeT 6040 rops-
YAM BO3LYXOM OT HarpeBaTesbHbIX
3NEeMEHTOB rpunA.

C nomoLybio 3TOT0 pexuma yaana-
eTCA HaKWMb U3 UCNAPUTENA, YTO
Heo6x0auMO ANA €ro HopMasbHOW
aKcnnyatauum.

BrinonHsaeTcA npomMbiBKka Tpy6
CUCTeMbI MoAayv napa BoAok. Peko-
MEHZAYETCA aKTMBMPOBATL BYHKLNKO
MoN0CKaHWA NOCNEe Kawaoro UCnonb-
30BaHUA PeXXMMa NPUroTOBNEHHUA Ha
napy.

3necb MOXHO BbIGpaTh NpeABapH-
TeNbHO 3anporpamMMUpOBaHHbIE
YCTaHOBKM, MOAXOAALME ANA MHOXe-
cTBa 6oz,

7 Tpunb

el Ynanexue Hakunu

MonockaHue

[P]  Mporpammsl

CeHcopHble nona u gucnnen

C NOMOLLIbIO CEHCOPHBIX MONei MOXKHO YCTaHOBUTL pasHble
ZonosHUTeNbHbIe GyHKUMK Npubopa. Ha avcnnee
oToBpaXKatTCA COOTBETCTBYHOLLIME 3HAUEHHA.

CeHcopHble nons

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEHUM pasnnyHbIX
CEeHCOpPHbIX nonen.
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ru 3HakoMcTBO ¢ npubopom

Cumeon 3HayeHue

= MuKpoBONHEI BuiBepuTe ypoBEHb MOLYHOCTH
MWKPOBOJIH, UK BbIBEPHTE PEXUM
MWKPOBO/H AOMONHUTENBHO K BUAY
Harpesa.

»

Map BribepuTe pexum nogauu napa uim
BKNIOYUTE GYHKLMIO NoAayYM napa anA
BuAa Harpesa.

(P Mporpammbl BLi3oBuTE BLIGOP NpOrpamMm, NoBo-
POTHLIM NEpPeKNtoyaTenem ycraHo-

BUTE HOMEP Nporpammel.

® OyHKUMHM Bpe- BuiGepuTe GYHKUMU BPEMEHH U yCTa-
MeHH HOBUTE MOBOPOTHBLIM MepeKoyaTe-
neM.

»Hfi=0 BeicTpeili npes-  KopoTkoe Haatue: akTueupoBsarts/
BapUTENbHbIi LeaKTMBUPOBaTb BbICTPLIA NpeaBa-
pasorpes / 6no-  puTeNbHbIA pasorpes.

KnpoBKa AnA 593:' [lonroe Haxarue: akTuBUpoBaTH/
OnacHOCTU NETEN  peakTUBUPOBATHL ONOKUPOBKY ANA

6e30MacHOCTH JeTen.

°Clkg Temneparypa/  BbiBepute yHKuUMI0 «Temneparypa/
Bec Bec» u ycTaHOBMUTE 3HAYEHUA NOBO-
POTHBIM MEpPEKNtoYaTenem.

>/0 Knonka Start/ 3anyck unu 0CTaHoBKa pexuma

Stop Ykasanue: [Tpu 4onrom Hawaruu 3a-
BEPLIAETCA TEKYLMA pEeXuM, ycTa-
HOBKM ANA BbIGPAHHOrO pexuma
paboTbl BO3BpALLAlOTCA K CTaHAapT-
HbIM 3HAYEHHAM.

Aducnnen

Ha ancnnee moxHo yBnAaeTb 0630p AaHHbIX, NOAXO0AALLUX K
COOTBETCTBYIOLLIEH CUTyaLUK.

3HaueHue, KoTopoe TpebyeTcA yCTaHOBWUTb B AaHHbI
MOMEHT, HAXOAWTCA B LeHTpe 1 BblaeneHo LieHTp aucnnen
0603Ha4YeH AByMA HEBOMbLUMMMU CTPENKaMu Haa v noa
YCTAHOBOYHbIM 3HAYEHUEM.

3HaueHune B LUeHTpe Anucnnea MOXXHO HenocpelCTBEHHO
M3MEHWUTb NOBOPOTHbLIM NepeKnryarenem.

AnemeHTbI gUcnnen

3aecb AaHo Kpartkoe onmcaHune 3HaYEHUW PasnyHbIX
3N1eMeHTOoB Aucnnesn.

Cumson 3HaueHune

Q Taiimep Ecnu BblaeneH cumeon, Ha aucnnee
oTo6paxaeTcA BpeMA Talimepa.
=l Bpewms npurotos- Ecnu BblAeNEH CUMBON, Ha Aucnnee
neHuA oTo6pa)kaeTcA BpeMA NpUroToBJe-
HKA.
® Bpems cyTok Ecnv BblaeneH cumeon, Ha aucnnee

oTo6paxaeTcA BpeMA CyTOK.
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h:min Yackl/MUHYTI Bpemsa npurotoBnexuA B yacax u
MUHyTax
min:s MuHyTbI/CEKYHAL  BpemA npuroToBneHnA B MUHYTaX U
CeKyHAax
= Bnokuposka ana  Ecnu cumBon roput, 6n0KMpoBKa Ans
6esonacHocTy 6esonacHocTv AeTell BKIIOYEHa.
fetei
COopHblit WHauKaTop coCTOAHUA cOOpHOrO
pesepsyap pesepsyapa
Pesepsyap ana  MHaukatop CoCTOAHUA pesepByapa
BOAbI ANA BOAbI
»§f§ BuicTpbiit HarpeB  Ecnu cumBon ropuT, 6biCTphI Harpes
aKTMBMPOBAH.
& Ynanexue Hakunu Ecnu roput cuMBON, He0BX0AUMO

YAaNUTb HaKuUMb.

MHauKaTop cocToAHUA cOOpHOro pesepByapa 1
pesepByapa Ans BoAbI

MHAMKaTOp COCTOAHUA rOPUT TONLKO B TOM Cliyyae, ecnv ans
BblOpaHHOro pexkuma paboTsl TpedyeTca cOOpPHbI
pesepByap 1nu pesepsyap AnA BoAbl. OH MOXeT
oToBpakaTb pasfMyHble COCTOAHUA U MHHOPMUPYET O
HEeoBX0AMMOCTH BLINONHEHWUA ONPeAen&HHbIX AeHCTBUNA.

UHauKaTop COCTOAHUA pe3epByapa AnfA BoAbI

Cumson 3HaueHune
CuMBON ropHT, PesepByap AnA BOALI HAaxoauTCA B
CTPenKa MuraeT  LaxTe U A0MKeH GbiTb HANOMHEH.
CumBon 6e3 PesepByapa 1A BOAbI HET B LaxTe,
CTPEJIKA MUTaeT  ero Heo6Xx0AMMO BCTaBHUTh.
CumBon 6e3 PesepByap 4nA BOALI HAaxoAuTCA B

CTPENKM roput waxte. lanbHell e AeHCTBUA HE

Tpebytotca.

MHaukaTop cocTtoAaHuA cbopHoro pesepsyapa
Cumeon 3HaueHue

CumBon ropur,
cTpenka Muraer

COopHbIi pesepByap HaxoAUTCA B
LaxTe U AOSKeH BbiTb ONOPOXHEH.

Cumeon 6e3 COopHoro pesepByapa HeT B LuaxTe.
CTpesnKu Muraet  BcraBbTe C6OpHLIM pesepsyap B
Laxy.
Cumson 6e3 COopHLI pe3epByap HaXOAUTCA B

CTPENKM roput waxte. lanbHellwne AEUCTBUA HE

Tpebytotca.

UHauKaTop TemnepaTtypbl

CWHWii TepMoOMeETp crnpaBa OT MHAMKATOpa BPeMEHH
yKasblBaeT, 4To nNpubop HarpesaeTcA.

Ecnu ycTaHoBNeH BMA HarpeBa, YeTblpe cermeHTa
TepMOMeTpa NOCTeNeHHO 3anoIHATCA CUHUM Mo Mepe
HarpeBaHuA paboyei Kamepbl.

Mpu BLIGOPE peXkuMa rpuna 1 napa TepMoMeTp cpasy e
MOJSIHOCTLIO CTAHOBMUTCA CUHUM.

B pexMme MUKPOBOSTH TEPMOMETP HE CBETUTCHA.

Ecnu npu npeaBaputensHOM pasorpese TEpMOMETP
MOJIHOCTBHO CBETUTCA CUHUM, 3HAUWT, HACTYMUIO
onTMMasnbHoe BpeMaA ANIA YCTAHOBKM B [yXOBOM LUKad
npuroTaBnueaemMoro sBamu 6noaa.



YKaszaHue: M3-3a TepMUYECKON MHEPLIMOHHOCTH
yCTaHOBNIEHHAA TeMrepaTtypa MOXeT OTNMyaTbeaA oT
daKTUYeckomn TemnepaTypbl pabouyen Kamepbl.

HouHoW pexum

[nA 9KOHOMUK BNEKTPOIHEPIUM B NEPUOA C 22 4acoB A0
5.59 yacoB ApKoCTb AUcnien aBTOMaTtuyecKn yMeHbLlaeTca.

NMoBOpPOTHLIN NepeKntoyaTenb

HOBOpOTHbIM nepexkno4daresiemM MOXXHO MEeHATb
YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHMUA, 0To6pa)+(aeMb|e Ha aucnnee u
BblAeNnAemMble B LUEHTpe Ancnnesn.

B cnuckax BeiBopa, HanpumMep, B CNMCKax nporpamm, 3a
nocneAHNM NyHKTOM CHOBA CreAyeT nepsbin.

Mpu ycTaHOBKe 3HaYeHWi, Hanpumep, Beca, B cryyae
AOCTUXKEHUA MUHUMANbHOrO UM MaKCMMasbHOMO 3HaYeHMA
MOBOPOTHBIM NEpeKntoyaTent cneayet NoBepHyTb Hasaa.

PeXuMbl paboTbl

[nA Bawero npubopa npeaycMOTPeHbl Pa3fNyHbIE PEXKUMbI
paboThl, ynpoLiatoLue ero sKcnnyaTaumto.

Moapo6Hoe onMcaHMe MOXXHO HalUTU B COOTBETCTBYHOLLMX
rnasax.

Pexum pabotsl WUcnonb3oBaHue

Buasbl Harpesa ,ﬂﬂﬂ ONTMMAaNbLHOro pesynbTara npu-
N "ynpaBneHMe ObITOBLIM roToBNEeHUA 6ﬂ|’0£l npeaycMoTpeHbl

MPHBOPOM" Ha CTpaHMua 162 Pa3NMuHLIe, CriewnankHo paspado-
TaHHbIe BUAbI HarpeBa.

MuKpoBONHbI
— "MuKpOBOAHbI"
Ha cTpaHuua 163

B pexume MUKPOBOAH BO3MOMKHO
Bonee GLICTPOE NPUrOTOBIEHHE
6104, PasorpeB M pasMopaxusa-
H1e MPOAYKTOB.

Map [na onTMManbHoro pesynsrara npu-

— "Map" Ha cTpaHuua 166 ~ FOTOBNEHKA 6nt04 NpedyCMOTPEHbI
pasnuyHble, cneunansbHo paspato-
TaHHbIE PeXUMbI NOAaYM napa.

KomBuHHpoBaHHbIi pexum ¢ [lononHUTENbHO K BUAY Harpesa
MUKPOBOJHAMM MOXHO BbIBPaTh PEXUM MUKPOBOIH.
— "YcTaHoBKa

KOMOWHUPOBAHHOIO peXxuma
C UCNONb30BAHKEM
MUKPOBONH"

Ha cTpaHuua 165

Kom6UHUpOBaHHbIA pexum ¢ [JononHuTenbHO K BUAY Harpesa
ucnonb3oBaHnem napa MOXHO BblBpath GYHKLHUIO UCMONb30-
— "YcTaHoBKa BaHuA napa.

KOMBMHMPOBAHHOTO pexuMa
¢ napom" Ha cTpaHuua 167
OumncTka

— "Pexum ouncTku"

Ha cTpaHuua 178

[nA 04MCTKM NpedyCMOTPEHbI pas-
NUYHbIE QYHKLMH: YIANEHUE HAKUIK U
NPOMBbIBKA.

3HaKoOMCTBO ¢ Npubopom ru

basoBkble ycTaHoBKM BasoBble ycTaHoBKM NprBopa MOXHO
—> "Ba3oBble YCTaHOBKM" 3aMeHuTb Ha Bonee yao6Hble AnA

Ha cTpaHuua 175 2Rl

Buabl HarpeBa

Jna Toro uto6bl Bol MOINM BbIBpaTh HYXHbIA BUA Harpesa
ZNA npyrotaBnueaemoro 6noaa, Mel 06bACHUM BaM
pasnuuuA v onuiiemM obnacTv NPUMEHEHUA.

CvmBoOnbl 4NA Kaxxaoro BMaa Harpesa nNnoMoryT Bam B
AanbHenwem onpeaenntb COOTBeTCTBytOLLlVIVI BWA HaArpesa.

Bua HarpeBa Temnepaty- [pumeHeHue

pa

lopAuni 40 °C MoabEM APOXIKEBOrO TeCTa, pas-

BO34YX MOpa)KBaH1e TOPTOB C B3OUTHIMM
CNUBKaMM.

100-230 °C  [InA BbiNneKaHuA, 3aneKkaHua U
)XapEeH1A Ha 0AHOM YPOBHE.

Pexumbl [nA npuroToBeHUA Ha rpuse
rpuns: MNOCKUX KYCKOB MACa, Hanpumep,
{ = cnabbiii  CTEVKOB, KONBACOK MW TOCTOB K
ANA 3aneKaHua.

=] lpuib

2 = cpeaHuit
3 = CUNbHbIN

Fpuib ¢ KoH- 100-190 °C  [InA »kapeHuA NTuubl, pbi6bl Leu-
BeKumeit KOM K 60MbLIMX KyCKOB MACA.

MpennaraeMmble 3Ha4YeHUA

Ona kaxaoro Bua Harpesa npeanaraeTca
COOTBETCTBYIOLLAA TeMMepaTypa Uin Pexxum
MPUroTOBNEHMUA. Bbl MOXXeTe NPUHATL UX UK U3MEHUTL B
COOTBETCTBYHOLLEM MOJIE.

Map

(DYHKLWIIO nogayu napa MOXXHO UCNoJib30BaTb OTAENIbHO UMK
B KOMOMHaLMKU CO BCEMU BUAAMMU Harpesa n peXxmMom
MWKPOBOJIH.

[nA onTMManbHoro Ucnonb3oBaHWA GYHKUMKM noJadum napa
y6epute pellétky. YcTaHoBUTE CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb Ha
ypoBeHb 3 1 NnocTaBbTe NI0TOK AJIA NPUroTOBAEHUA Ha napy B
CTEKNAHHBIA NPOTUBEHD .
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ru 3HakoMcTBO ¢ npubopom

Pexumbl nogauun napa

[nAa GyHKUMKM Nogaumn napa MoXHO BbIOpaTh pasinuHbie
CTeneHn MHTEHCUBHOCTU. Beibop pe)xMMoB nogauu napa
NPOW3BOAMTCA HAXATMEM Ha CEHCOpHOe nose .
BbiGpaHHbIi pexxum noaauun napa otobparkaetca Ha
avcnnee.

Wcnonb3oBaHue

WHAanKauma Ha guc-
nnee

1 Huskaa  [ina pasmopaxusaxua

0BOLLEH, MAca, priBbl U
dPYKTOB.

D

2 CpeaHAa  [inA npurotoBneHua
LecepToB, pbibbl U KOJI-
6acox.

2
N

3 Boicokaa [nA aoBeaeHua Ao
TOTOBHOCTH OBOLLEHN,
PbIGLI, rapHUpPOB, AnA
BbIXXMMaHUA COKa
OnaHLLIMPOBAHKA.

2
W

MuKpoBOSHbI

MoykHO BbIGpaTh pasinyHble YPOBHU MOLLHOCTU MUKPOBOJTH,
KOTOpbIe I'IOLIOVI,ElyT AnA NPUroToBsieHNA CaMblX pasHbIX
6ntoa. YPOBHM MOLLHOCTU MUKPOBOJH He Bceraa
COOTBETCTBYIOT TOUHOMY KONIMYECTBY BaTT, NOTpebnAemMblx
npuéopom.

Mo»xHo BbIOpaTh creaytolue YpoBHU MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

ypOBHM MOLLHOCTU MHUKPO- MakcumanbHoe BpemA npuroToene-

BOJH HUA

90 1 yac, 30 MuUHYT
180 1 yac, 30 MuHyT
360 1 yac, 30 MuHyT
600 1 yac, 30 munyT
1000 30 MuHYT

PeXXMM MUKPOBOJH MOXHO UCMONb30BaTh KaK OTAENBHO,
TaK M B KOMOMHALMM CO BCEMW BUAAMM Harpesa 1 ¢
(dyHKUMeH UCnonb3oBaHWA napa.

UcknroueHusa:
YpoBeHb MoLLHOCTU MUKpoBosH 1000 Batr

lopAuwnii Bo3ayx 40 °C

Kak KoMBMHMpPOBaTb PEXMM MUKPOBOSH C BUAAMU Harpesa
¥ C GYHKLMEN NCNOoNb30BaHUA Napa, Bbl y3HaeTe 34ech:

— "YcTaHoBKa KOMOWHUMPOBAHHOIO peXxuma ¢
“crnosb3oBaHWeM MUKPOBOJH" Ha cTpaHuua 165

Pa6bouas kamepa

PasnuuHble GyHKUMKM paboyeit kamepbl ynpoLlaroT
aKcnnyataumio Bawlero npuéopa. Takum o6pasom,
HanpumMep, ocBellaetcA Bonbluan Yacte pabouyen Kamepsl,
a oxNaXKAatoLLMi BEHTUNIATOP 3alLMLLaeT npubop ot
neperpesa.
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OTKpbiBaHWe ABepubl npubopa

Mpw oTKpbiBaHWK ABepLbLI Npubopa Bo BpeMaA ero paboTbl
pexkum npepbiBaeTcA. [nA NpoaomKeH A pexxuma 3akpounte
ABepuy v HaxxmuTe Ha none >/0.

MoaceeTka pabouein kamepbl

MoaceeTka paboyei kamepbl BCeraa BKIOUAETCA B peXxuMe
paboTbl. MNocne 3aBepLUeHUA peXXMMa OHa BbIKIOYaeTCA.

MoaceeTka paboyeit Kamepbl BKNHOYAETCA NPU OTKPbIBAHWUK
ABepubl npubopa. 310 yAo6HO, HanpUMep, NpPU OYMCTKE
npubopa. Mpum. yepes 15 MUHYT NoAcBeTKa padoue
Kamepbl aBTOMaTUYECKH BbIK/OYaeTCA.

OxnaxpaaroLMi BEeHTUNATOP

Mpurbop oBopynoBaH oxnaxAaloLLMM BEHTUAATOPOM.
BeHTUnATOp BKNtOYAETCA M BbIK/OYAETCA N0 Mepe
HeobxoanMMocTH. TEénnbii BO3AYX BLIXOAWUT U3 ABEPLbI.

BeHtunatop npogomkaet paboTarb onpeaenéHHoe Bpems
nocne 3aBepLUeHuA paboTel Npubopa.

BHumaHue!
He 3akpbiBaiTe BEHTUNALUMOHHLIE NPOPE3N, B MPOTUBHOM
cny4yae BO3MOXXHO neperpesaHue npubopa.

YKasaHunA

« Bo Bpemsa pabotbl B pexxnuMe MUKPOBOSH Npubop He
HarpeBaeTcA. Tem He MeHee, BKIlouaeTcA
oXnaXkAatoLmni BEHTURATOP. BeHTunaTop moxer
npoJomxaTb paboTaTb AaXKe Nnoce BbIK/YeHUA
peXxMma MUKPOBOJSIH.

« Ha ctekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKax W AHe paboyeit
Kamepbl MOXKeT 06pa3oBbIBaTbCA KOHAEHEaT. JTO
HOpMasbHOE ABJIEHWE, HE OKa3biBaloLlee
oTpuUUaTenbHOro BO3AeNCTBUA Ha QYHKLMOHMPOBaHUe
npuéopa. Mo OKOHYaHWKM NPUrOTOBIIEHUA NPOCTO BLITPUTE
KOHAEeHcaT.



MNaHenb pe3sepByapoB

MaHenb pesepByapoB HaxoAMTCA NoA ABepuei npudopa w
obecneuvBaeT AOCTYN K cOOPHOMY pe3epByapy M
pesepByapy ana Boabl. Oba pesepByapa HaxoaATcA 3a
naHenbto pesepByapoB. [aHens pesepByapoB OTKpLIBAETCA
U 3aKpbiBaeTCA CesytoLwmMM o6pasoMm:

[nA oTKpbIBaHWA KOPOTKO HAXKMUTE Ha CEPEANHY NaHeNu
pesepByapoB. [laHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.

[nA 3aKkpblBaHUA OTKUHbTE NaHeNb Pe3epByapoB BHU3 U
KOPOTKO Ha)KMWTE Ha CepeliMHy NaHenn pesepByapoB.
MaHenb pesepByapoB 3abnokupoBaHa.

PesepByap ana soabl

Mpubop ocHallLéH pe3epByapoM AnA BoAbl. PesepByap and
BOAbl HAXOAMTCA CrpaBsa 3a naHesnbo pe3epyapos. [1pu
BblIGOpE peXxxMma ¢ UCrosib30BaHWEM napa HeobXxoaAnMMOo
HanonHWTL pesepsByap BoAol. — "HanonHeHve pesepByapa
AanA Boabl" Ha cTpaHuua 168

Ecnu Ha ancnnee muraet cTpenka cumBosia pesepsyapa Anf
BoAbl (&, pesepByap HEOGXOAUMO HAMONHUTL CBEXKEN
BOAOM.

Pyuka AnA U3BNeYeHnA U yCTaHOBKM pesepByapa AN
BOZbI

OtBepcTHE ANA HANONHEHUA

Kpblwka pesepByapa

3HaKoOMCTBO ¢ Npubopom ru

C6opHbIit pesepByap

Mpnbop ocHalLéH cBopHbIM pesepByapom. COOPHELIN
pe3epByap HaxoAMTCA CieBa 3a NaHesblo pe3epByapos .
OnopoxkHANTe cOOPHBIM pesepByap Nepea BbINOSHEHUEM
DYHKUMIA OUUCTKU— "Perkum ouncTku" Ha ctpanuua 178 u
nocne mx BbINOSIHEHUA

Ecnun Ha ancnnee muraet ctpenka cumsona céopHoro
pesepsyapa [, cOopHIit pesepByap HeobxoanmMo
OMOPOXKHUTb.

Pyuka anA M3BnevyeHun v yCTaHOBKK pesepByapa Ans
BOAbI

C6opHble oTBEpCTUA

KpblwKa pesepByapa
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ru MpuHaanexHocTy

B NpuHaane xHocTyH

B KOMMNneKT nocTaBKu BaLlero npwf)opa BXOAAT pas/inyHble
NpUHaANEeXXHOCTH. Hwxe aaH 0630p BXOAALLKNX B KOMMNEKT
NOCTaBKHU I'IpVIHaLI,J'Ie)KHOCTeVI N onnucaHbl BO3MOXXHOCTU UX
MCnonb3oBaHUA.

anHaﬂHe)KHOCTVI, BxoAALwlne B KOMNJNEeKT
nocTaBKH

B koMmnnekTauuio Bawlero npwéopa BXOAAT cneaytoline
NPUHaANEXXHOCTU:

S PewéTKa
> Vcnonbayiite B kayecTse
NoACTaBKM AnA Gopm AnA
BbINEKAHUA UNK ANA rpUna u
a 3aneKaHuA.
LnA npurotoBneHuA Ha rpune
yCTaHaBnMBanTe pPeLLéTky Ha
ypoBHK 3 1 4.
PewéTka He noaxoauT ana
MCMNONb30BaHWA TONBbKO B PEXXHUME
MWKPOBOJH UMK TONbKO B peXumMe
NPUroTOBNEHNUA HA Napy.
Mpu ycTtaHoBKe cobntoaanTe
HanpaBneHue 3aABUraHnA «a».
CTeKNAHHbIN NPOTUBEHDb
\/ CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb MOXHO
UCMO/b30BaTh BO BCEX PEXMMAX U
B KOMOMHUPOBAHHOM peXxume Ans
JoBeAeHuA A0 roTOBHOCTU. Kpome
TOro, OH UCMOJb3YETCA B KayecTBe
3alUMThI OT pasbpbI3ruBaHuA,
KOraa NpPoAyKTbl XapATcA
HenocpeACTBEHHO Ha peLUéTKe.
[ante cTeknAHHOMY NPOTUBHIO
OCTbITb, NPEXAe YeM NpUCTynaTb K
€ro O4YMCTKE UMK Norpy>katb B
XONOAHYIO BOAY, TaK Kak B
NMPOTUBHOM Clly4yae BO3MOXHO
NnoBpeXxAeHue cTekna.

INoTok anAa npuroToBneHUa Ha
napy

J1oTOK AnA NpuroToBneHnA Ha napy
CTaBUTCA B CTEKIAHHLIA NPOTUBEHb
ZNA NPUrOTOBNEHUA B PEXXUME
paboTbl ¢ Ucnonb3oBaHUeM napa
WY C UCNONb30BaHWeM napa B
KOMOWUHaLUK C PEXXMMOM
MUKPOBOJIH. [1nA atoro
YyCTaHOBUTE CTEKNAHHbIN
NPOTUBEHL Ha ypoBHe 3.
MpoayKTbl MOXHO MONIOXWTb
NPAMO B JIOTOK ANA NPUrOTOB/IEHUA
Ha napy.

JloToK AnA NnpuroToBneHuA Ha napy
NPUroZieH AnA MbiTbA B
NocyA0OMOEYHON MalluuHe.
3anpeLuaeTca Ucnonb3oBaTh JIOTOK
[NA NPUroTOBNEHUA Ha Napy B
peXxMmMe MUKPOBOJSH UIU C
BMAamMu Harpesa «[ punb»,
«["opAuMi Bo3ayx» Unn «[punb C
KOHBEKLUMEN».

160

MUcnonbayiite ToNbKO OpUrMHanbHbEe NMPUHAANEXHOCTH OT
npou3BoAnTena BaLlero npubopa, Tak Kak OHU cneumanbHO
afanTupoBaHbl K AaHHOMY npuéopy.

MpUHaANEKHOCT MOXKHO NMPHOBPECTH Yepes CePBUCHYO
Cny)XOy Unn Yepes HTEPHET-MarasuH.

JononHuTtenbHble npuHaane XHoCTU

B 3aBucMMOCTH OT MOAENN K anéOpy MOTyT npunaratbCa
A0NOJIHNTENIbHbIE NPUHAANIEXKHOCTH.

BknagbiBaemas peLlUéTka

> [nAaxapexua. Bctasnaite
BKI1aAbIBAEMYIO PELLETKY
HOXXKaMK BHWU3 B CTEKNIAHHBbIN
npoTuBeHb. Kanniu xupa n MACHOM
COK ByZlyT cTeKaTb B Hero.
BknaabiBaeman pellérka He
NOAXOAUT ANA peXxkuma
MMWKPOBOJIH UNK ANIA peXxuma
MPUroToBNEHWA Ha Mapy.

CneuuanbHble npuHaane XHoCTU

JononHuTenbHble NPUHAANEKHOCTH Bbl MOXETe NprobpecTu
B CEPBUCHOM Cny>k6e UK B CneuuanmsMpoBaHHOM
MarasuHe.

CneuuaneHble NPUHAANEeXHOCTH

CTeknAHHaA nocyaa
[nA NpuroToBneHUA 3aneKaHoK 1 TyLEHbIX 61104 B AYXOBOM LKady.

YcTtaHOBKa ﬂpMHa.EIJ'IE)'KHOCTEI;i

Pabouan kamepa nMeeT 4 YypOBHA YCTaHOBKU. YPOBHM
YCTaHOBKM CUMTAOTCA CHWU3Y BBEPX.

4

0

YcTtaHoBute NpMHaANeXXHoCTb Ha HanpaBNAKOLLYH U
3aABWHbTE 40 ynopa.

Yka3saHue: [JHo pabouei kamepebl (ypoBeHb 0) HaumyyLwnm
06pa3oM NoAXOANT ANA PeXxxuMa MUKPOBOJIH, TaK Kak
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH 3AeCb onTumansHaa. nAa atoro
UCMONb3YHTE TONBKO MPUrOAHYIO ANA PeXXMMa MUKPOBOH
nocyay.



ENNepen nepsbim
UCNoNb3oBaHMEM

MNepea vcnonb3oBaHWeM npubéopa HeoBXOAUMO BhINOHUTB
HECKOJIbKO YCTaHOBOK. Kpome Toro, cnesiyet ounMcTuTb
pabouyto Kamepy 1 NMPUHALNIEXHOCTH.

anI60p Z0M>KeH BbliTb yCTaHOBJIEH U NOAKITIOYEH K CETH.

MNMepBbiM BBOA B 3KCnnyaTauuro

Mocne BbINONHEHUA ANEKTPUUYECKOro NOAKMIOUYEHUA UMK
OTK/IOUEHWA SNEKTPOIHEPTUMN Ha AnCTnee oTobpaxkaeTca
3anpoc Ha YCTaHOBKY BpeMeHu CyToK. MNepea Tem, Kak
NOABWUTCA 3aMpPOC, MOXET MPONTU HECKONTbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BPpeMeHHU CYTOK

Mpv BBOAE B SKCM/yaTaUMio BPEMA 0ToBpa)kaeTcA B LeHTpe
avcnnes. Ha ancnnee muraet sHauenue (2:050 v roput

cumeon (O. YcTaHoBHUTE BpeMsA CYTOK.

1. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHBLIM
nepeknoyarenem.

2. Hamute Ha none (®.
Bpemsa cyToK ycTaHoBEHO.

U3meHeHWe BpeMeHU CYTOK

YKasaHue: [1nA u3MeHeHUA BPeMeHU CYTOK Nprbop AoMKeH
ObITb BbIKJTHOUEH.

1. Osaxkabl HaxkmuTte Ha none O.
Ha aucnnee noasnaetca cumson © 1 Bpema CyToK.
2. YcraHoBWTE BPEMSA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepexsoyarenem.
3. Haxkxmute Ha none ©.
Bpemsa CyTOK yCTaHOB/EHO.

YKasaHuA

=« Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMeHM CYTOK Bbl He
Haxkumaete Ha none (O, ycTaHOBNEHHOE 3HaUeHWe
aBTOMAaTMUYECKHU NPUHUMAETCA Yepe3 HECKOJIbKO CEKYHA.

=« Ecnu Bo BpemA BbINONHEHWA YCTAHOBOK Bhl
noBopaunBanv nepekntoyatens Boldopa GyHKUMUI, ero
crneayeT 3aTeM BHOBb NepPeBECTU B HYNIEBOE NOJSIOXKEHUE.
TonbKo nocsie 3Toro MOXHO Nonb30BaTbcA NPUOOPOM.

«  YT0O6bl yMEHBLUUTL NOTPEBNEHUE BNEKTPO3HEPTUM
BaLLMM NPMBOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXHO CKPbITb
WHAWKALMIO BPEMEHM CYTOK.

YcTaHOBUTE WECTKOCTb BOAbI.

Ina Toro, yto6bl Ball NprMbop Mor CBOEBPEMEHHO
HanoMuHatb BamMm O I'IpeﬂCTOFILLleM y.uaneval HaKUMu,
H906X0£|MMO npaBUJiIbHO yCTaHOBUTb YECTKOCTb BOAbl.

Ha 3aBoae yctaHoBreHa XECTKOCTb BOAbI 4 (OYeHb
KEcTkan).

BHuMmaHue!
MoBpexaeHWe npubopa B pesynbTaTte UCMOoNb30BaHWUA
HEMOAXOAALLMNX XUIKOCTEN.

He ucnonb3ayite AMCTUANMPOBAHHYIO BOAY, CUMBHO
XNOPUPOBaHHYIO BOAONPOBOAHYO BoAY (> 40 Mr/n) nnu
apyrune XnaKocCTu.

Mepen nepBbIM UCMONB30BaHUEM U

MUcnonbayiiTe TONBbKO CBEXXYIO, XONOAHYO NMUTLEBYIO BOAY
6e3 rasa uim CMArYEHHYO BOAY.

YKasaHuA

« Ecnu Boaa cofep<ut 60onblLOe KONMYECTBO U3BECTH,
pPEKOMEHAYETCA UCMONb30BaTb CMArYEHHYIO BOAY.

= Ecnu Bbl ucnonb3yeTte cMArYéHHyto BoAy, yCTaHOBUTE
3HaUYeHWe KECTKOCTU BOAbl HA «CMArYEéHHanA».

= Ecnu Bbl ucnonb3yeTte MuHepanbHyto Boay, yCTaHOBUTE
3HaUYEeHWe KECTKOCTU BOAbl HA «4 — OUYEHb YKECTKanA».

=« Ecnu ncnonbsyertca muHepanbHaA Boaa, TO OHa AOMKHA
6bITb 6e3 rasa.

HécTkocTb BOAbI YcTaHoBKa

0 0 — cmArYéHHan
4o 1,3 Mmmonb/n)

( 1 — mArkas
(1,3-2,5 Mmmone/n)

(

(

2 — cpeadHel WECTKOCTH
2,5-3,8 Mmmonb/n)
6onee 3,8 mmonb/n)

1
2
3 3 — xécTkan

4 4 — o4yeHb XECTKaA

3HaueHue KECTKOCTU BOLbl MOXHO M3MeHUTb B 6230BbiX
yctaHoBKax.—> "basoBble yCcTaHOBKK" Ha cTpaHuua 175

OuucTKa pabouei Kamepbl U
npuHagnexHocTen

MepeAa NepBbIM UCMONb30BaHWEM HEOBXOAMMO OUUCTUTL
pabdouyto KaMepy U NPUHAANEXHOCTM.

OuucTka pabouei kKamepbl

YUTtobBbl ycTpaHuTb 3anax HoBOro npubopa, Harpente nycTyro
3aKkpbITyto pabouyto kamepy. Havbonee noaxoaawmm ynet
HarpeBsaHue B Te4YeHWe 0JHOro yaca B pexxume «[opAaumn
BO3ayx» [&] npu Temnepartype 180 °C. Yéeautecsb, uto
BHYTpHW paboueit KamMepbl He OCTaNUCh YNaKOBOYHbIE
marepuarnsl.

1. C nomolLLbto nepekntoyatensa Bolbopa QyHKUMIA
YCTaHOBWTE PEXXUM «[OpAUNiA BOSOYX» [&).
2. TloBOpOTHEIM Nepekntoyatenem ycraHosute «180 °2C».
3. Haxkmute Ha none >/0.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA.
Uepes yac BbIKntounTe npubop. [nA aToro HaXKMuTe Ha
none >/0 v 3aTemM NOBEPHUTE NepeKntoyatens Buibopa
dYHKUKWIA B HyNeBOE MOJSIOXKEHHE.

OuucTKa NpUHaAANIE KHOCTEH

MNepea nepBbIM MCMONB30BaHWEM TLLATENBHO OYMCTUTE
NPUHAANEHOCTH FOPAYUM MblSIbHBIM PACTBOPOM M MATrKOH
TPANOYKOW.
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ru YnpasneHue 6bIToBLIM NpUBopoM

Bl Ynpaenenue 6biToBLIM
npuéopom

Bbl y)Xe NO3HaKOMMUIIUCH C 3NIEMEHTAMM YPaBEHHA 1
MPUHUMUNOM MX QYHKLMOHWPOBAHHUA. 34eChb NPUBOAMTCA
onucaHue HacTpoek npubopa. Bbl y3HaeTe, 4T0 UMEHHO
MPOWUCXOMMT MPK BKITOYEHUM U OTKIOUEHUM Npubopa 1 Kak
ycTaHaBNMBaTb PEXKUMbI PaboThl.

BknroueHue U BblKNoUueHue npubopa

I'Iepe,u BbINOJIHEHNEM YCTaHOBOK BKJ/THOYUTE I'IpVI60p.

Yka3aHue: brnokuposky ana 6e30nacHOCTU AeTel MOXKHO
aKTMBMPOBATh TONIBKO NPH BbIKIFOYEHHOM npubope.
HekoTopble MHAMKaUMM HA AWCTNEe O0TOBPaXKAKOTCA TaKKe B
TOM cnyyae, eciiv NpuBop BLIKOYEH.

Mocne 3aBepLueHnA paboThl BeikouMTE Npubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BbINOJIHAIOTCA B TeUeHUe ANIUTENbHOrO
BPEMEHH, NMPHUOOP BLIKIHOYAETCA aBTOMATUYECKM.

BkntoueHue npubopa

[nAa BkNtoYeHnA npubopa NoBEpHUTE NepeksoyaTesb
Bbi6opa PyHKLUMNA.

B ueHTpe aucnnen NoABUTCA CTaHAAPTHOE 3HAYEHHe.
Mpwnbop rotos K paboTe.

Bonee noapobHyto MHbOpMAaLMIO 0 pexkumax padoTbl
MOXXHO HaWTH B oTAesIbHbIX raBax.

BoikntoueHue npubopa

YcTaHoBWTE NepekntoyaTtenb Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
MOSOXKeHHe.

Mpn Heo6X0AMMOCTM BLIMNONHAETCA OTMEHA YCTaHOBMEHHOM
DYHKLMK.

Ha aucnnee noABnAeTcA BPeMA CyTOK.

YKasaHue: B 6a30BbIx ycTaHOBKax Bbl MOXeTe BbIOparth,
ZIOMKHO N 0TOBpayKaTbCA BPEMA CYTOK MPH BbIKIKOUYEHHOM
npubope.

YcTaHOBKa pexuma paéoTbl

Mocrne BbiBopa perkuma paboTbl Ha AUCTINEE NOABNAOTCA
pekoMmeHaAyeMble 3Ha4YeHuUA. Bbl MOXKeTe HemeaneHHO
aKTUBMPOBAaTb 3Ty YCTAHOBKY.

3anomHuTe cneaymoLlee:

1. MepekntoyaTtenem Bbibopa GyHKLMWIA BbIOUPANTE PEXUM
paboThbl.

2. [pu Heo6XOAMMOCTM BHINONHUTE APYrve YCTAHOBKM.
[nA aToro HaXkKmMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLIEE Mofie 1
“3MEHWUTE 3HAYEHWe C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO
nepeksitoyarens.

3. Haxkmute Ha none D>/0.
3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa. 3aropaetcs
cseTtoavoa B/0.
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YcTaHOBKa BMAa HarpeBa U TemnepaTypbl
Mpumep: «opAuni Bosayx» (& npu 200 °C

1. C nomoLlbto nepekntovatena Buibopa GyHKLMWI
ycTaHoBWTe BuUA Harpesa «opAuunin Bosayx» (&).
Ha aucnnee otobparkaeTtca pekoMeHayemasn
Temneparypa 160 °C.

2. [MoBOpPOTHBLIM NepeknoyaTenemM ycTaHoBUTE
Temnepartypy Ha 200 °C.
3. Hakmute Ha none D>/0.

Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCcA. 3aropaeTca
ceetoanoa D>/0. MUHankatop Temneparypbl 3anosiHAETCA.

Temnepartypy B ntoboe BpeMA MOXKHO U3MEHWUTb B TEKYLLEM
pexume padoTbl C MOMOLLbIO MOBOPOTHOIO NepeKtoyaTens.

YKasaHuA

= [locne okoHuaHuA Harpesa B 3aBUCMMOCTHU OT BUAA
HarpeBa HesHauuTeNbHble KonebaHua TeMneparypbl —
HOpMasbHOE ABJIEHME.

= B Tekywem pexxume paboThl HeMb3A yCTaHOBUTb
Temnepatypy Ha 40 °C.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPpUroToBneHus

-t

YcTaHoBUTE BMA Harpesa u Temneparypy.

2. Harkumaite Ha none (O, noka B LeHTpe AUCTien He
noABuTCA cumeon -1,

3. YcraHoBuTe TpebyemMoe BpeMA NPUroToBNEHUA C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeKkoyarens.

4. Haxkmute Ha none D>/0O.

Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA. 3aropaeTca
cBetoamoa B>/0. Ha ancnnee HauyMHaeTcA OTCUET

BPEMEHU NPUroToBIEHUA.

anOCTaHOBKa pexuma

1. HaxkmuTte Ha none >/0 unu oTkpoiTe aABepLly npubopa.
Pe>xum npepbiBaetca, ceetoanoa B>/0 muraer.

2. 3akpoite asepuy npubopa.

3. Hamute Ha none D/0O.
Pexxum npoaomkaetca, ceetoanoA B>/0 roput
MOCTOAHHO.



OTmeHa pexuma

YcTaHoBuWTE Nepektoyatesb Bolbopa QyHKUMIA B HyneBoe
nonoXeHue.

MponcxoanT oTMEHa pexxuma 1 cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YkasaHue: [locne npepbiBaHWA UK OTMEHbLI peXkuma
BEHTUNATOP MOXET paboTatb AasnbLue.

BbicTpbiK Harpes

B pexkume BbicTporo Harpesa npubop HarpesaeTcA 40
HY>XHOW Temnepartypbl 0CO6eHHO BbICTPO.
Ucnonbayiite pexxkum BbicTporo Harpesa ana paboTsl ¢
Temnepatypamu Boiwe 100 °C. bbicTpblit Harpes
npeaycMoTpeH ANnA cneayoLnx BUA0B Harpesa:

. "opAuMK Bo3ayx (MckntoyeHue: MopAauni Bosayx 40
OC)
. Mpunb ¢ KOHBEKUKEN

JnA LOCTUXKEHUA ONTUMANBHOrO pesynbTara NpUroToBleHUA
cTaBbTe 611040 B pabouyto KaMepy TOMbKO nocne
3aBepLUeHuUA BbICTPOro Harpesa.

1. YcraHoBuTe BMA Harpesa 1 Temnepartypy.
2. Haxkmute Ha none »§%=0.

Ha ancnnee 3aropaetca cumBon »S.
3. Haxmute Ha none D>/0.

Mpnbop HauMHaeT HarpeBaTbCA. 3aropaeTcaA
cBeTtoavoa B/0.

3aBepLueHHe GbICTPOro HarpeBa

Paspaétca aBykoBo# curHan. Cumeon »% Ha aucnnee
racHeT. MNpubop npogomxaeT paboTatb C 3a7aHHbEIM BUAOM
HarpeBa v yCTaHOBNEHHOW TeMmnepartypoi. [ocne atoro
MOXHO CTaBuTb 65040 B padouyto Kamepy.

OTmeHa 6bICTpPOro Harpesa

Haxmute Ha none »$%<=e. CumBon »% Ha agucnnee racHer.
Mpubop npoaomxaeT paboTath ¢ 3aZaHHbIM BUAOM Harpesa
W yCTaHOBJIEHHOW TemMnepaTypou.

YKaszaHue: BbiCcTpblii HArpeB aBTOMaTUYECKH
[leakTMBUpyeTCA MO UCTeueHuU He Bonee 15 MUHYT.

ABTOMaTHU4YecKoe aBapm?iHoe OTKJIFOYeHUue

ABTOMAaTHYECKOE aBapUMHOE OTKIIIOYEHUE aKTUBUPYETCHA,
ecnv Npuéop OCTAETCA BKIIIOYEHHBIM B TEUEHUE AONTOro
BpemMeHu 6e3 yCTaHOBNIEHHOr0 BPEMEHH MPUTOTOBEHUA.

Yepes 9 uacos npubop aBTOMATUYECKHM BbIKIOYaETCA.

MWKpPOBOAHLI  ru

ElMukposonHbl

B pekuMe MUKPOBOJH BO3MOYKHO 0COBEHHO BbICTpoe
MPUroToBNIEHWE BN, PasorpeB Unu pasMopaxMBaHue
NpoAyKToB. PEXXMM MUKPOBOJSTH MOXHO UCMONb30BaTb KaK
OTAENbHO, TaK ¥ B KOMOMHAUWMKU C BUAAMM Harpesa.

Ona onTMmManbHOro UCnonb30BaHUA PEXXUMA MUKPOBOJTH
yuuTbIBalTE YKasaHuA no BbIGOPY NOCyAbl U OPUEHTUPYUTECH
Ha XapaKTepUCTUKU, NpUBeAEHHbIe B Tabnvue BapUaHToB
UCMOMb30BaHWA B KOHLIE PYKOBOZCTBA MO SKCMyaTauuy.

[nAa onTMManbHOro UCNofb30BaHUA PEXUMA MUKPOBOJIH
cTaBbTe nocyay Ha AHO paboyeit kamepbl. CHUMHUTE
PeLLETKY. YunTbiBaiTe yKasaHuA no Belbopy nocyasl.

NMocyna

[nA MUKPOBONTHOBOIO peXxuma creayet UCMofb3oBaTh
COOTBETCTBYHOLLYO nocyay. [inA Toro utobbl HarpeTb 6ntoaa,
He noBpeauB Np1Oop, UCMONb3YHTE TONILKO NPUrOAHYHO ANnA
MMWKPOBOJIHOBOIO PEXKMMa Mocyay.

PekomeHayemasn nocyaa

Mcnonb3yiTe »aponpoyHyto Nocyay 13 CTeKna,
CTEKJIOKEpaMH1KH, dapdpopa, KepamMnK1 UM TEPMOCTOMKOM
nnacTMaccbl. 3T MaTepuasibl NPOMYCKaT MUKPOBOJIHbI.

CepBVIpOBOLIHaH nocyza Takxxe noaxoaut anAa aTtoro
pexxuma. Takum 06pasom, He HY)XXHO NepeKnaabiBatb
6ntoaa “3 oAHoM nocyAasl B Apyryto. Mcnonb3osatb nocyay ¢
30/10TbIM UK CepeépFIHbIM OPHaMEHTOM MOXXHO TOJIbKO B
TOM Chny4yae, eCnm n3rotoBuTeNb Nocyabl rapaHTupyeTt eé
NPUroaHOCTb ANA MUKPOBOJTHOBOIO pexxnma.

HenoaxoaAauwana nocyna

MeTannuueckan nocyaa He NOAXOAUT ANIA MUKPOBOJSIHOBOIO
peXxuma, Tak Kak MeTan He NponycKaeT MUKPOBOJHLI. B
3aKpbLITOW MeTanMyeckoi nocyae énoaa He
pasorpeBatoTcA.

BHumaHue!

MUcKpeHue: cneaute 3a Tem, 4Tobbl MeTas, Hanpumep,
NOXKa, Bblf Ha PACCTOAHWU He MeHee 2 CM OT CTEHOK
ZlyX0BOro Lkada 1 BHYTPEeHHEeW CTOPOHbI ABEPLibI.
MckpoBble paspaabl MOryT NOBPEAUTb CTEKNIO ABEPLbI.

MpoBepKka NPUrogHOCTU NoCyAbl

Bkntoyatb pexxrm MUKPOBOJSIH C MYCTOW NOCYyAo#H
3anpeLyaercA. EAMHCTBEHHbLIM UCKITHOUEHUEM ABNAETCA
KpaTKOBPEMEHHAA NPOBEpKa Nocyabl.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, YTo nocyaa NOAXOAWT AnA
MUWKPOBOJIH, NPOM3BEAUTE CNEAYIOLLYHO NPOBEPKY:

1. mocTtaBbTe NycTyto nocyay Ha Y2—1 MUHyTy B padouyio
Kamepy npu MakCUMasnbHON MOLLIHOCTH.

2. Bpema oT BpeMeHu npoBepanTe Temnepartypy nocyabl.

Mocyana aomkHa 6biTb XONOAHOW WU HArpeTbeA A0

Temnepartypbl, A0NyCKatoLLeh NPUKOCHOBEHUE PYKOK.

Ecnu nocyaa cunbHO HarpeBaeTcaA UM NPOUCXOAUT

MCKpEeHWe, TO OHa HenpuroaHa.

MNpepBuTEe NpoBEPKY.

A MpenynpexneHue — OnacHocTb oxora!

B npouecce skcnnyartauuu OTKpbITble ANA AOCTyna AeTanu
npubopa cunbHo HarpesatoTcA. He npukacaiTech K
packanéHHbiM getanam. He noanyckaite getei 6nmsKo.
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ru MuWKpOBOSHbI

ypOBHM MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH YcTtaHOBKa MOLLHOCTHU MUKPOBOIJIH
MoLUHOCTb MUKPOBOSIH NpeAcTaBleHa B BUAE YPOBHEW, Mpumep: ypoBeHb MoLLHOCTM MUKpoBonH 600 BT, Bpema
KOTOPble He BCerAa COOTBETCTBYHOT TOYHOMY KOSIMYECTBY MPUroTOBNEHWA 5 MUHYT.

BartT, NoTpebnAemMbIx NpUdopPoM. .
1. lMepekntoyatenem Bbibopa QyHKUUI BbIGEPUTE DYHKLMIO

MWKpPOBOSH .

Mpubop rotos k paboTe. Ha aucnnee B kayectse
PEKOMEHAyeMOoro 3HayeHUA oTobpaxkaeTca
MaKcHMasibHasA MOLLHOCTb MUKPOBOJH 22, KOTOPYHO

MoykHO BbIOpaTh cneaytoLime ypoBHU MOLLHOCTH
MUWKPOBOJTH.

YpoBeHb  MakcumanbHoe Bpe- WcnonbsoBaHue
MOLLHO- MAl NPUrOTOBNEHHUA

CTH MU- MOXXHO W3MEHWTb B NIOBOI MOMEHT.
KPOBOMH 2. [lpv NOMOLLM CEHCOPHOrO NOMA AJSIA YCTAHOBKM
90 1 30 MOLLHOCTY MUKPOBOJTH BbIBGEPUTE HYXKHbIH YPOBEHB
yac 30 MuHyT [nA pasmopaxu1BaH1A HEXHbIX MOLLHOCTH.
604
180 1 yac 30 MuHYT [nA pasmopaxuBaH1A 1 AoBe-
LeHuA 6ntoa A0 rOTOBHOCTH
360 1 yac 30 MuHYT [na TyweHnA MAca W pasorpe-
BaHUA HEXHbIX 611104
600 1 yac 30 MUHYT [nA pasorpesaHuA v goseae-
HUA BntoA A0 TOTOBHOCTH
1000 30 MUHYT [na pasorpesaHua XuaKocTei
Mpeanaraemble 3Ha4YeHUA:
LnA Kaxxaoro pexmuma MUKPOBOJIH NpeanaraeTcA Bpems Ha ancnnee BblaenAeTcA ypoBeHb MOLLHOCTH
npurotoBneHuna. Bel MoXkeTe NPUHATL €ro UAn USMEHUTb B MMKPOBOJIH 1 0TOOpaXkaeTcA peKoMeHAyeMoe Bpems
COOTBETCTBYIOLLIEM NONe. NPUroTOBNEHMA.

3. YcraHoBuTe TpebyemMoe BpeMA NPUroToBNEHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKntoyarens.
YKasaHue: Mo)XHO cHavana ycTaHOBWUTb BpeMA
NPUroToBAEHUA, a 3aTEM — YPOBEHb MOLLHOCTH
MWUKPOBOJIH.

4. HaxmuTte Ha none >/0.

MakcumanbHaA HacTporKa npeaycMoTpeHa AnA Harpesa
YKUZAKOCTEW, HO He AnA pasorpeBaHuvA 6ntod. [nA saluThl
npubopa oT neperpeea MakcUMasibHaA MOLLHOCTb
MWKPOBOJTH Yepe3 HEKOTOPOe BPeMA NOCNeAoBaTeNbHO
cHWxaeTca Ao 600 BrT. MonHasa MOLWHOCTbL CTaHOBUTCA
AOCTYMNHOM Nnocre 3aBepLUeHNA BPEMEHHU,

npeaycMOTPEHHOrO Ha oxnaXkaeHue npubopa.

UHTepBanbl ycTaHOBKU BPEMEHH

MHTepBaJ'I YCTaHOBKW BpeMeHHU BbINOIHEHUA 3aBUCUT OT
BpeMeHU BbINOHEHUA.

Bpemsa BbinonHeHUA WHTepBan

0-1 MuHyTa 5 ceKyHa
1-3 MUHYTBI 10 cekyHa
3-15 MuHyT 30 cekyHa
N A
15 MuHYT — 1 Yac 1 MuHyTa m I_IS 9
1 yac - 1 yac 30 MuHyT 5 MUHYT v U v min:s

Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUET BpEMEHMU
npurotoBneHuna. 3aropaetca ceetoanoa >/0.

Mo ncreueHun BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Pasnaétca aBykoBoM curHan. OTKpoiiTe aBepuy npubopa
WM HaXKMUTE Ha ntoboe none.

U3ameHeHHe BpeMeHU NPUroTOBSIeHUsA

M3ameHnTe BpemMA NpUroToB/IeHUA C MOMOLLIbIO NOBOPOTHOIO
nepekntoyatena. Yepes HECKONLKO CeKyHA ycTaHoBKa Oyaet
MpWHATA.
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U3meHeHMe MOLLHOCTHU MUKPOBOJTH

Harkumalitte Ha none =, noka Ha Aucnnee He oToBpasnTcA
HY>XHbIA YPOBEHb MOLLHOCTH.

YKasaHuA

= [lpu MHOroKpaTHOM Ha)KaThM ypoBEHb MOLLHOCTU
nepeksoyaeTca oT MakCUManbHOro 40 MMHUMasbHOro
3HaueHun.

« Ecnu pexxum MUKpoBOSH BbIBUpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTaHaBnMBaeTcA. 3anyctute
pexum, Haxkas Ha none B>/0O

MpuocTaHoBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none B>/0 unu oTKpoiTe ABepuy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, ceetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. Haxxmute Ha none D>/0.
Pexxum npofonmkaetcsa, cesetoanoa B>/0 roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBHTE Nepekstoyatesb Bbibopa GyHKUMIA B HyneBoe
MOMOMEHHE.

npOVICXO.EIVIT OTMeEHa pexxmMma U C6pOC BCEeX yCTaHOBOK.

Ykasanue: Nocne npepbiBaHUA U1K OTMEHbI peXxnuma
BEHTUNATOP MOXXEeT pa6OTaTb Aanblie.

YcTtaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOFO pexuma C

ucnoJsibsoBaHHemM MUKPOBOJIH

Pe)xMmM MUKPOBOSIH MOXHO KOMOUHUPOBaTL CO BCEMMU
BMAAMM Harpesa 1 ¢ GyHKUMeN noaaun napa. Pexum
MUKPOBOJIH BK/OYAETCA BO Bpemsa Harpesa npubopa.
Takum obpasom 6ntoaa rotoBaTcA BbicTpee.

Bo3aMoXHble KOM6MHaLIMM

« R Map
. FopAumMin BO3ayx
« [ Tpuib

. punb ¢ KOHBEKUKER

UcknroueHusa:
YpoBeHb MoLHocT MuKkposonH 1000 Batr
lopAuwii Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOrO pexuma

Mpumep: «FopAuni Bo3ayx» (&) 190 °C, ¢ ypoBHEM
MOLLHOCTH MUKpoBoH 360 BT, 17 MUHYT.

1. C nomoLlbto nepekntoyatena Bolbopa GpyHKLUMWN
ycTaHoBUTE QYHKUMIO «OpAYNit BO3AYX» [&).
MoABnAeTcA pekoMeHayemMoe 3HayeHne Temneparypsl.

2. YcraHoBuTe TpebyemMyto TeMnepatypy NoBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.

3. Haykumaite Ha none MOLLHOCTH MUKPOBOJIH =2, NoKa Ha
aucnnee He 0ToOpPasUTCA HYXKHbIA YPOBEHb MOLLHOCTH.
MoABnaeTcA pekomeHayemoe BpeMs NpUroToBneHus.

4. YcTtaHoBWTE BPEMA NPUrOTOBIEHUA NMPU MOMOLLM
NMOBOPOTHOrO NEpeKIoYaTena.

5. Haxmwute Ha none D>/0.

Pexxum 3anyckaetca, saropaetca ceetoanoa /0. Ha
Aucnnee Ha4YMHaEeTCA OTCUET BPEMEHMW MPUrOTOBIIEHHUA.

MWKpPOBOAHLI  ru

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

Paspaérca 3BykoBoM curHan, cumson B>/0 racHet. PaboTa B
KOMOWHUPOBAHHOM peXkuMe 3aBeplueHa. [1na oTKnoueHUs
3BYKOBOr0 CUrHana Ha>kmute Ha ntoboe nore.

U3meHeHHUe MOLLHOCTH MWKPOBOJIH

Harkumaitte Ha none =, noka Ha Aucnnee He oToBpasnTcA
HY>XHbIA YPOBEHb MOLLIHOCTH.

YKasaHuA

= [lpu MHOroKpaTtHOM Ha)kaTM ypoBEHb MOLLHOCTH
NepeKntoYaeTcA 0T MaKCMManbHOro 0 MUHUMAasbHOMO
3HayeHuA.

« Ecnu pexxum MUKpoBOH BbiBMpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTtaHaBnMBaeTcA. 3anyctute
pexum, Haxkas Ha none B>/0

MNMpuoctaHoBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none B>/0 unu oTKpoiTe ABepuy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, ceetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. HamuTte Ha none >/0.
Pexxum npoaomxaetca, ceeroanoa >/0 roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepektoyatesb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe
NONOXKEHME.

MpoucxoauT oTMeHa peXxuma u cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YkasaHue: [locne npepbiBaHWA UK OTMEHbLI peXkuma
BEHTUNIATOP MOXXET paboTath AasnbLue.

Mpocywka pa6ouen kamepbl

Mocne 3aBeplueHnsa paboThl NpocyLnTe pabodyto kKamepy,
yTobbl B HeW He ocTanach Brara.

PasorpeBaHue pabouei kamepsbl

LnA npocyLuku HarpeBaiTe padouyto Kamepy, 6narogaps
yeMy Bnara ucnapurca. lNocne BbINOMHEHWA NPOCYLLKH
OTKpoOWTE ABepuy npubopa, 4tobbl Nap MOr UCMAPUTLCA U3
paboueit Kamepsl.

1. [aitte npubopy oCTbITh.

2. Cpasy ynanante cunbHble 3arpAsHeHuA B padouent
Kamepe 1 Bnary co agHa pabouyei kamepbl.

3. lNepekntouatenem Boibopa GyHKLUMIA yCTaHOBUTE BUA
HarpeBa «[puib ¢ KOHBEKLMUEN»

4. Oeaxabl Haxkmute Ha none O.
Ha ancnnee oTMeyeH CMMBOJ BPEMEHHU BbINONHEHUA |-,

5. YcraHoBMTE NOBOPOTHLIM NepekoyaTenemM BpemMs
BbINOMHEHUA 15 MUHYT.

6. 3anycTtute pexxum, Haxkas Ha none D>/0.
Pexxum npocylunsaHua sanyctutca u yepes 15 MuHyT
aBTOMAaTUYECKK 3aBepLUNTCA.

7. OcTtaBbTe aABepuUy npudopa OTKPLITON Ha 1—2 MUHYTHI,
yToBbl BNara Morna ucnaputbeA us padouei kamepsi.

MpocywmBaHue pabouei Kamepbl BPyUHYHO

Haiite npubopy ocTbITb.

Yaanute BO3MOXHbIE 3arpAsHeHUA B paboyeit kamepe.
Hacyxo npoTpute pabouyto kamepy ry6bKoi.

OcraBbTe ABepLy nNpubopa oTKpLITON Ha 1 yac, YToOk
ZaTtb pabouei Kamepe NOHOCTLIO OCThITh.

bl ol
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ru Map

@ nap

®yHKUMIO NOAaYM Napa MOXHO MCMONb30BaTh OTAENBHO UK
B KOMOMHALMK CO BCEMU BUAAMM HarpeBa 1 PeXXxMMoMm
MUWKPOBOJTH.

[na onTMManbHOro Ucnonb3oBaHWA GYHKUMKM noZdadum napa
y6epute pelléTky. YCTaHoBUTE CTEKIIAHHLIA NPOTUBEHb Ha
ypOBEHb 3 M NOCTaBbTe NIOTOK AJSIA MPUroTOBNEHWA Ha Napy B
CTEKNAHHBIN NPOTUBEHD .

A MpeaynpexaeHue — OnacHoOCTb owunapvBaHua!

M3 oTKpbITOW ABEPULI NPMOOPA MOXKET BbIPBATLCA MOPAYMUNA
nap. Mpu onpeaenéHHoin TeMnepaType oH MOXET BbITb He
BuaeH. OTKpbIBaA ABepLY, He CTOWTE CIIMLLKOM BIM3KO K
npubopy. OCTOPOXKHO OTKpOWTE ABepLY npubopa. He
noanyckainTte aeten 65M3Ko K npubopy.

LUymbl

Hacoc

Bo Bpems paboTbl npubopa cnbileH ryaawmi wym. LLiym
cBA3aH ¢ paboToi Hacoca. 3T 0BbIYHbIN LLIYM BO BpeMs
paboThbl.

anrOTOBHEHMe C NOMOLLbFO NMapa

Pexumbl nogauv napa

AnA GyHKUMM nogaymn napa MoXXHO BbIBpaTh pasnuuHble
CTENEHU MHTEHCUBHOCTU. Bribop pe)xMmoB noaauu napa
NPOW3BOAMTCA HAXXATUEM HA CEHCOPHOE none .
BbipaHHbIi pexxum noaayun napa otobparkaerca Ha
aucnnee.

WHAaMKauua Ha auc-
nnee

Wcnonb3oBaHue

1 Huskaa  [inA pasmopauBaHuA

0BOLLEH, MACa, PhiObI K
dPYKTOB.

—

2 CpenHaa  [ina npurotoBnexua
LecepToB, pbibbl M Kon-
Bacok.

3 Buicokan  [lnAa goseaenua go
TOTOBHOCTH OBOLLIEH,
PbIGLI, rapHUpPOB, ANA
BbDKMMAHHA COKa M
OnaHLWMpOBaHKA.

BPRY EEPRY [BPR
N

W
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YcTaHOBKa UHTEHCUBHOCTH napa

Yka3saHue: Ecnv npubop He ucnonb3oBanca AnuTenbHOe
BpPEM#A, CHavarna npovsseanTe NPoMbIBKY (3], — "Pexum
O4YUCTKK" Ha cTpaHuua 178

Mpumep: pexxum nogauu napa 2: cpeaHnin, Bpema
npurotoBnenua 10 MUHYT.

1. C nomoLLbto nepektoyatens Beldopa dyHKLKiA
BbibepuTe GpyHKLMIO Noaauvm napa [&).

Mpubop rotos Kk paboTe. B kayecTBe cTaHAAPTHLIX
3HaYeHW yCTaHOBMEHbl MaKCUMabHbIA PEXXUM nojayun
napa v Bpema npurotoeneHna 20 muHyT. CTpenka
cumBona pesepByapa AnA BoAbl & muraer.

2. M3Bnekute pesepByap, HanosHUTE CBEXXEW BOAOW A0
oTMeTkn «MAX>» 1 3aABUHbTE B LLAXTY pesepByapa Ao
ynopa.— "HanonHexune pesepsyapa Anqa soab!"

Ha cTpaHuua 168

3. HarkumaiTe Ha nose =X, NoKa He yCTaHOBUTCA HYXHbIM

YpPOBEHb MOLLHOCTH.

Ha aucnnee oto6pakaetcA BbIOpaHHbIA PeXXUM noaaun
napa.

4. YctaHoBWTe TpeByemoe BpeMA NPUroTOBNIEHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO Nepektoyartens.
YKasaHue: Bbl MOXXeTe cHavyana ycTaHoBUTb Bpems
MPUrOTOBNIEHWA U 3aTEM PEXKUM NoAauu napa.
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5. Hakmute Ha none B>/0.

59..

Crpenka cumBona pesepsyapa AnA BoAbl (&) racHer,
CMMBOS pesepByapa AnA BoAbl =) 3aropaetcA. Pexxum
BKNtoyaeTcA. 3aropaetca ceetoanoa B>/0. Ha ancnnee
HauyMHaeTCA OTCYET BPEMEHU NpuUrotosrieHnA. B
3aBMCMMOCTH OT pexxnma nojauun napa coaeprkxumoro
pesepByapa AnA BoAbl XBaTaeT Ha pasHoe BpemsA. B
cnyuyae OrMOPOXKHEHUA pe3epByapa BO BpeMA
BbIMOJIHEHWUA PEXMUMA PEXMM NPEpPLIBAETCA U HAUMHAET
MUraTb CTpesika CMMBONa pesepsyapa AnA BoAsl (.
HanonHute pesepByap CBEXXeN BOAOW A0 OTMETKM
«MAX>» 1 NpoA0MKUTE BbINOSIHEHWE PEXXMMA HaXKATUEM
Ha none D>/0.

YKasaHuA

« Pexxum nopgaun napa Bo BpemA ero BbINOMHEHUA MOXHO
B Nto6Goi MOMEHT U3MEHWUTb HaXKaTueM Ha none (&).

= [locne npurotoBneHnA ¢ UCNONbL30BaHWEM napa
npoTpuTe Enob AnA oTBoAa KoHAeHcaTa U pabouyto
kamepy. — "locne kaxxaoro pexuma c
ucrnonb3oBaHWeM napa" Ha ctpaHuua 168

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOIO peXuma ¢
napom

ﬂl’lﬂ HEKOTOPbIX BUAOB Harpesa MOXXHO BKJTHOYUTb q)yHKLI,MIO
nozauv napa.

Mpu NpUroToBNEHUM C MOMOLLLIO Napa nap nodaércA B
pabouyto Kamepy B Npouecce NpurotoBieHna 6ntoga yepes
pasnuuHble MHTEepBasbl BPEMEHW U C pasnvyHoON
MHTEHCUBHOCTbLIO. DTO NO3BOMAET AOCTUraTh NYYLLIUX
pesynbTaToB.

Balue 6nton0o

« NpuobBpeTtaeT XpyCTALLYHO KOPOUKY;

« npuobpeTtaeT 6NecTALLYH NOBEPXHOCTL;
= CTaHOBWTCA HEXHbLIM U COYHBIM BHYTPH;
«  MWHUMAaJbHO YMEHbLUAeTcA B 06bEMe.

Bo3MOMHble KOMOUHaAUUK
. MWKPOBOJIHBI

. FopAunin BO3ayxX

« [ Tpunb

. Ipunb C KOHBEKLMUEN

UcknroueHusa:
YpoBeHb MoLHOCTM MuKposonH 1000 Batt
MopAuwii Bo3ayx 40 °C

Map ru

YcTaHOBKa KOMGMHMPOBAHHOTO peXuma

Mpumep: «FopAumnii Bozayx» [&]190 2C ¢ pexkuMom nogauu
napa 2.

1. YcTaHoBWTE nepekntoyatenem Bolbopa GpyHKUUIA BUA
Harpesa «[opAunit Bo3ayx» [&.
Ha aucnnee nossnAetcA pekoMeHayemoe 3HaveHue AnA
Temneparypsl.

2. YcraHoBuTe Tpebyemyto TemnepaTypy NOBOPOTHBIM
nepekntoyarenem.

3. Haxkumaitte Ha none «[Map» X, noka Ha Aucniee He
0T0OPA3UTCA HY)KHbIA PEXUM NoJauv napa.
Ha ancnnee noasnaeTcA cMMBON pesepsByapa ANA
BoAbI .

4. HanonHute pesepsyap AnA BOAbI.

5. Haxxmute Ha none D>/0.
Pexxum Brntovaetca, saropaerca ceeroavon >/0.
HaunHaetca OTCYET BPEMEHU NPUIrOTOBEHUSA.

YKa3zaHuA

« Ecnu B npouecce npurotoBnexnua soga éyaet
uspacxozfoBaHa, NPoLecc NPUroTOBNEHNUA NPOACTIIKUT
BbINOMHATLCA 6e3 nofauu napa. MHankauma Ha aucnnee
noABNATLCA He ByaerT.

« [lpu oTKpbIBaHWK ABepubl Npubopa U3MeHAETCA
pesynbTat NnpurotToBneHuna. B npouecce npurotoBneHus
ABepua npubopa AomKHa ObITb 3aKpbITa.

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

Pasnaétca 3BykoBo# curHan, cumeon I>/0 racHet. Pabota B

KOMOWHMPOBAHHOM peXkuMe 3aBepLueHa. [na oTKnoueHns
3BYKOBOIO CUrHasa HaXkKMuTe Ha nroboe norne.

U3smeHeHMe pexma nogayv napa

Harkumaiite Ha none 7, noka Ha Aucnnee He oToBpasuTcH
HY>XHbIA PeXUM.

YKasaHue: [py MHOrOKpaTHOM HaXaTumu pPeXXMMbI
nepeKsItYarTCA OT CaMOW BbICOKOW A0 CaMOMN HU3KOM
MHTEHCMBHOCTK. [locne pexxuma ¢ camMon HU3KOM
MHTEHCMBHOCTLIO QYHKLUMA NoAayun napa AeaKTMBupyeTca.
Mpu cneaytolem HaXKaTumn akTuBupyeTcA QYHKUMA nogadu
napa, HauMHanA C peXxxMma C CamMon BbICOKOM
MHTEHCMBHOCTLIO.

NMpuoctaHoBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none B>/0 unu oTKpoiiTe ABepuy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, ceetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. Haxkmute Ha none D>/0.
Pexxum npogomkaetca, ceetoanoa B>/0 roput
NMOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBUTE nepekntouatenb Bblbopa GyHKUMIA B HyneBoe
MOSOMEHHE.

MponcxoanT oTMeHa pexxuma 1 cOpoc BCex yCTaHOBOK.

Ykasanue: Nocne npepbiBaHKUA WU OTMEHbI peXxnuma
BEHTUNATOP MOXXET pa6OTaTb Aanblie.
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ru Map

HanonHeHue pesepByapa AnA soAbl
PesepByap aAnA BoAbl HAXOAWUTCA crnpasa 3a NnaHenbio
pesepByapoB noa Asepuen npubopa. MNpexkae yem
3anycKaTtb PeXUM C UCNOSb30BaHMEM Napa, OTKPOUTe
naHenb pesepByapoB W HaNONHWTE BOAOK pe3epByap ANA
BOAbI.

Y6eauntecb, UTo ECTKOCTb BObl YCTAHOBMIEHA NPAaBUILHO.
—> "basoBble ycTaHOBKK" Ha cTpaHuua 175

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb NOBpPEMAEHUN U

BO3HUKHOBEHMWA Noxapa!

HanonHaiTe pesepsyap AnA BOAbI TONBKO BOAOK. He
HanonHANTe pe3epByap AnA BOAbl IErKO
BOCMNAMEHAOLLUMMUCA XMUAKOCTAMM (Hanpumep,
ankKoronbHbiM# HaI'IVITKaMVI). I'Iapbl BocCnnamMmeHArLWwnxeca
BeLLeCTB MOryT 3aropeTbeA B paboyei Kamepe npu
B3aMMOZJENCTBUM C FOPAYMMHU NOBEPXHOCTAMM (B30pPBAaThCA).
[Bepua npnbopa MoxkeT pacnaxHyTbcA. M3 paboueint
Kamepbl MOTyT BbIpBaTbCA FOPAYUIA NapP M ALIKK NIaMEHH.

BHuMmaHue!
MoBpexaeHve npubopa B pesynbTaTte UCMoNb30BaHWA
HenoAXoAALLMNX XUAKOCTEMN.

He vcnonb3ayite AMCTUNNIMPOBAHHYIO BOAY, CUJIbHO
XNTOPMPOBaHHY BOAOMNPOBOAHYO BOAY (> 40 mr/n) unu
aApyrue XMAKOCTH.

Mcnonbayiite TONbKO CBEXYIO, XONOAHYIO NUTLEBYIO BOAY
6e3 rasa wnu CMArYEHHyo BoAy.

YKasaHuA

« Ecnv Boaa conepkut 6onbLUOe KONMYECTBO U3BECTH,
peKoMeHAyeTCA UCMNONb30BaTh CMAMYEHHYIO BOAY.

« [Ecnu Bbl cnonb3yeTe CMArYEHHYLO BOAY, yCTaHOBUTE
3HayeHWe XXECTKOCTU BOAbl HA «CMArYEHHaA».

1. KOpOTKO Ha)XMuTe Ha cepeaunHy naHenu pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB oTkpoeTcA. JocTyn K céopHoMYy
pesepByapy (cnesa) U pesepsyapy A/1A BOALI (cnpasa)
OTKpbIT.

2. W3BnekuTe pesepByap AnA BOAbl U3 LUAXThI.

3. HanonHuTe pesepByap X0n04HOW BOAOW A0 OTMETKU

«MAX>.

3]

\@)
=

4. CHoBa ycTaHOBUTE pesepByap AnA BOAbl B LLAXTY 1
3aABMHbTE €ro Ao ynopa.
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5. 3akpoiTe naHe/b pe3epByapoB.

(DYHKLI,VIH noaayu napa rotoea K UCNoJib30BAHUIO.

Idonue Boabl B pe3epByap

B cnyuae onopo)xHeHuA pesepByapa AnA BoAbl BO BPEMA
TeKyLUero pexxuma padoTel AanbHelLlee
(dYHKUMOHUpOBaHUe Npubopa 3aBUCHT OT pexxuma paboThbi:

« Pexum npurotoBneHvA Ha napy: BbINOMHEHUE peXxuma
npeKpallaeTca, Ha AMcnnee NoABNAETCA CoobLIeHMe.
Mpn camon nHTEHCUBHOW Noaade napa BoAbl B
pesepByape xBataeT npum. Ha 30—40 MuHyT, npu Bonee
HWU3KOM CTeNEeHn MHTEHCUBHOCTM NoJayun napa —
3HauUTENbHO AOJbLLE.

« PeXxum npurotoBneHua Ha napy ¢ MMKpOBOHaMM:
BbINOMHEHUE pexxuma npekpallaertca. Boabl B
pesepByape xBaTtaeT NpuM. Ha 50 MUHYT paboTbl B
pexxume.

«  Pexxum «opAaunit BO3AyX» UK PeXXum rpunsa c
“Cnonb3oBaHMEM Mapa: BbINONHEHWE pexuma «[ opAumni
BO3AYX>» UK PeXXUMa rpuna NpoaosiKuUTCA, coobLueHne
He noABWTCA Ha aucnnee. [Npu camoin UHTEHCUBHOM
noaaye napa BoAbl B pe3epByape xBartaeT NpuMM. Ha 3
yaca paboTbl B pexknume, npu Gonee HU3KOW CTeneHu
MHTEHCUBHOCTM NOAAYU napa — 3HAYMTENbHO AONbLLUE.

= PeXxum rpuna c KOHBEKUMEN ¢ UCNoNb30BaHWeM napa:
BbIMOJIHEHUE PEXXMMA IPUSIA C KOHBEKLMEN
MPOLOMKUTCA, COOBLLEHWNE HE NOABUTCA Ha AUCHIee.
Boabl B pesepByape xBataeT npum. Ha 9 4yacoB paboTsl B
pexxvme.

YKasaHue: YKasaHHble 3Ha4eHuA BpeMeHn MoryT
BapbMpoBaTbCA.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl A0 MaKCUManbHOW
oTMETKM («MAX>»).

1. OtkpowTe naHenb.

2. BblHbTe pesepByap 1 AonewnTe Boay.

3. YcTtaHoBMWTE HAMOMHEHHLIV BOAOKW pe3epByap U 3akpomTe
naHenb.

Mocne KaXaoro pexuma ¢ UCNoONb3oBaHUEM
napa

B paboueit kamepe octaércA Bnara. AKKypaTHO npoTpuTe
»énob ans oTBoAa koHAeHcata v pabouyto kamepy. Mocne
KaXXAoro BbINOJIHEHMA peXXumMa C Ucnonb3oBaHUemM napa
cneayeT BhINOMHATL GYHKLUMIO OUMCTKM «[pombiBKa» (0],
3atemM ONopOoXKHUTE M NPOCYLUUTE pesepByap ANA BOAbI U
cBopHeI pesepByap.

YKaszaHue: [1ATHa u3BecTtu yaanute candeTkon, CMOYEHHON
B YKCYyCe, MPOMOKUTE YNCTOW BOAOKW U BLITPUTE HACYXO
MAFKON TPAMOYKOW.



Rinse (MonockaHue)

Ina Toro, uto6bl Bal Npubop ocTaBancA YACTLIM, MOXKHO
npokauaTte Boay Yepes cuctemy Tpy6. MNocne atoro Boaa
cnuBaeTtcA B cOOpHLIN pesepByap.

YKasaHue: [ocne NpoMbIBKM YacTHLbl pacTBOPEHHOIO
M3BECTKOBOI0 HasieTa MOXXHO 0BHapyXuUTb B COOPHOM
pesepByape. 3T0 HOPMaJIbHO U He OKa3bIBaeT BIMAHMA Ha
®YHKLMOHMpPOBaHMe.

3anyck

1. C nomoLlbto nepekntoyatena Bolbopa GpyHKUM
BbibepuTe NpombIBKY (3.

MNMoABnAeTCA MHAMKALUMA BPEMEHU BbINOMHEHUA
nporpammbl. OHO HE MOXKET ObITb U3MEHEHO.
OTKpoKnTe NaHenb pe3epByapoB.

U3BnekuTe 1 onopoxxHUTe cOOpPHELI pesepsyap.
3aaBuHbTE NycTon cOOopHLIV pesepByap A0 yrnopa.

aRwN

ocTaTku BoAbl. TLlaTeNbHO NPOMOWTE U HaNoNHUTE
CBEe)XXel BOJOoM.

3aaBvHbTE pesepByap AnA BoAbl 40 ynopa.
3akpoiTe naHenb pe3epByapos.

Haxxmute Ha none D>/0.

Boaa npokaunBaetca yepes Tpybul. Ha aucnnee
HauMHaeTCA OTCYET BpEMEHU BbiNonHeHuA. o

ONO

UCTEYEHWUMU YCTaHOBNIEHHOrO BPEMEHU pas3aaéTca curHar.

OnopoykHUTe cOOpPHLIN pesepByap.

OnopoxHeHHe pesepByapa

1. KopoTKo Ha)kxmuTe Ha cepeanHy naHenu pesepByapos.
MNaHenb pesepByapoB OTKMAbLIBAETCA BBEPX.
U3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI.
OCTOpPOXHO CHUMMTE KPEILLKY pe3epByapa.
Onopo)HuTe pesepsyap, OYUCTUTE C MOMOLLILIO
MOIOLLEro CpeacTBa 1 TLaTelbHO NPOMOMTE YACTOM
BOJIOH.
Hacyxo BbITpuTe BCe YacTh MArKON TPAMNOYKOW.
Hacyxo BbITpUTE YNNOTHUTEND KPbILLKK.
OcTaBbTe CYLUTLCA C OTKPLITOW KPbILLKOW.
YCcTaHOBUTE KPLILLKY Ha pe3epByap U HAXKMUTE Ha Heé.
3anBrHbTE pesepByap ANA BOABI A0 ynopa.
0. 3aKkpoWiTe NaHesnb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE Ha
Heé nocepeauHe.
MaHenb pesepByapoB 3a6NoOKMpoBaHa.

pON

oSPONoO

BHumaHue!

« He cywmte pesepByap AnA BoAbl B pabBoyei kamepe.
Tak ero MoXXHO NOBpPeAUTL.

= He monTe pesepByap a4na BoAbl B NOCYAOMOEYHOM
MallnHe. Tak ero MoXHo NoBpeauTb.

U3BnekuTe pesepByap AnA BOAbI U BbIENTE BOSMOXHbIE

Map ru

Mpocywika wénoba ana oTBOAa KOHAEHCaTa

Eall ol

Haitte npubopy oCTbITb.

OTkpoiTe naHenb pe3epsyapos.

M3BnekuTe pesepByap AndA BoAbl U COOPHLIN pesepByap.
MpoTpuTe ry6kon »énob aAnA oTBoAa KOHAEHcaTa a noj
paboueit kamepoin (puc. ).

~__

Mpocywka pabouen kamepbl

Mocne 3aBepLueHnsa paboThl NpocyLnTe pabodyto Kamepy,
yTo6bl B HEW He ocTanachk Brara.

PasorpeBaHue pabouei kamepsbl

LnA npocyLuKku HarpesaiTe pabouyto Kamepy, 6narogaps
yeMy Bnara ucnapurca. Mocne BbINOAHEHWA NPOCYLLIKH
OTKpOI1Te ABepLy Npubopa, YTobbl Nap Mor UCNapUTbLCA U3
pabouer Kamepbl.

1.
2.

Hawte npubopy ocTbiTb.

Cpasy yaanaiTte cunbHble 3arpAsHeHua B paboue
Kamepe u Bnary co gHa pabouyei kamepbl.
Mepekntoyatenem Bblbopa GyHKLMI yCTAHOBUTE BUA
Harpesa «Puib C KOHBEKLIMEN»

Osaxabl HaxkmuTte Ha none O.

Ha ancnnee oTMeyeH CMMBOJ BPEMEHM BbINONHEHUA |-,
YcTaHoBUTE NOBOPOTHEIM NEepeKsYaTenem BpemMsa
BbINOMHEHNUA 15 MUHYT.

3anycTute pexxvum, Haxkae Ha none D>/0.

Pexxum npocylumMBaHua 3anyctutca U Yyepes 15 MuHyT
aBTOMAaTUYECKM 3aBEPLUNTCA.

OcrtaBbTe ABepLUy Npubopa OTKPLITON Ha 1—2 MUHYTHI,
yToBbl BNara Morna ucnaputbeA us padouyei kamepsi.

MpocywmBaHue pabouei Kamepbl BPyUHYHO

bl ol S

[aiite npubopy ocTbITb.

Ynanute BO3MOXKHbIE 3arpA3HeHnA B paboyei kamepe.
Hacyxo npoTpute padodyto kamepy ryokoi.

OcrtaBbTe ABepLy npubopa oTKpbIToN Ha 1 yac, YToOb
ZaTtb pabouei Kamepe NOMHOCTLIO OCTbITh.
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUUYECKOr0 NPUrOTOBNIEHNA

Ba Mporpammbl
aBTOMaTU4YeCKOro
NPUroTOBMNEHUS

Mporpammbl aBTOMAaTUUYECKOro MNPUroTOBNEHUA NO3BOMAIOT
C NErkocTbio rOTOBUTL CamMble pasnuuHbie 6noaa.
JocTaToyHo BelbpaTh NporpamMmmy 1 yKasaTtb BeC NPOAYKTOB.
Mporpamma aBToMaTUYECKOro NPUroToBNEHUA cama 3aJacT
onTUManbHble ycTaHoBKU. Bl MoxkeTe BbiOpath oaHy M3 30
nporpamMm.

YKa3zaHuA

= BbIHbTE NPOAYKT M3 yNaKoBKKM U B3BecbTe ero. Ecnv Bbl
He MOXXEeTe onpeAenuTb TOUHLIA BEC, TO OKPYIIUTE Ero.

« [MomecTtute NpoAyKT B XONOAHBIN AyXOBOW LUKad.

= Bceraa ncnonbayiTte AnA 3TUX NPOrpaMm XapornpouHyHo
nocyay, NOAXOAALLYHO ASIA PEXMMA MUKPOBOJTH,
HanpuMep 13 cTekna unu kepamuku. B Tabnuue
nporpamMm Bbl HaWAETe pekoMeHAaLuK No BbIGOpY
NPUHaANEXHOCTEN.

« [nA onTmManbHOro pesynbtara NpUroToBneHUA
UCMNoNb3yWTe TONbKO NPOAYKTHI 6e3ynpeyHoro Kayectsa u
MACO, MMEIOLLIEE TaKYIO e TeMneparypy, Kak B
xonoaunbHuke. NMpu npurotoBneHnn
BbICTPO3aMOPOXKEHHBIX B0 UCMONB3YITE NPOAYKTHI,
TOMNbKO UTO B3AThIE U3 MOPO3ULHON KaMepbl.

YcTtaHoBKa nporpaMmmbl
Mpumep Ha pucyHke: nporpamma 3, Bec 1 Kr.

1. lMepekntoyatenb BbiBopa GyHKLUMIA yCTaHOBUTE Ha
nporpaMMbl aBTOMAaTUUYECKOro Npurotoenexus (PJ.
Ha aucnnee noAsnAeTcA nepBbIM HOMEP NporpamMmbl 1
peKoMeHayeMbIf BEC.

2. [MoBOPOTHLIM NepeKntoyaTenem Bolbepute Homep
nporpamMmmbl 3.

d
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3. Haxkmwute Ha none kg.
B ueHTpe aucnnen otobparkaeTcA ycTaHOBKa Beca.

P03 O (5

4

°Clkg

4. oBOPOTHLIM MepeKoyaTeneM yctaHoBuTe Bec 1 Kr.
Mpubop aBTOMATUYECKN YCTAaHOBUT COOTBETCTBYHOLLIEE
BECy BPeMs MPUroTOBAEHHA.

5. Hakmute Ha none D>/0O.

Mporpamma 3anyckaetcA. HauMHaeTcA OTCYET BpeMEHHU
NPUroTOBAEHUA, 3aroparoTCA MHAMKATOPHAA NUHUA

Temnepartypbl 1 ceetoauoa B>/0.
e

¢ +05../PGC3

%

>/

YKasaHuA
« [lepea 3anyckom Bbl MOXeTe NepeKouaTb YCTaHOBKM
nporpamMm 1 Beca Harkatuem nonei [P] n °C/kg.

= [Mocne 3anycka nameHeH1e Homepa NporpamMmsbl 1 Beca
HEBO3MOXHO. YCTaHOBMEHHbIN BEC MOXHO BbI3BaTb
Haxkatnem nona °C/kg.

Mo 3aBepLUEHWH BbINONIHEHUA NPOrpaMMbl

Pasnaétca sByKkoBoM curHan. PaboTta nporpammel
3aBeplUeHa, Npubop Gonblle He HarpeBaeTcA.
YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bolbopa QyHKUMWIA B HyNneBoe
MONIOXEHHe.

M3meHeHure nporpammbl

1. Haxmute Ha none I>/0 u yaep)kvMBanTe ero Ha>katbiM B
TeyeHue NpuM. 4 ceKkyHa.
MponcxoanT oTMeHa NporpaMmbl.

2. Bubibepute HOBYIO NporpamMmy.

MNpuocTaHoBKa pexuma

1. Hakmute Ha none B>/0 unu oTKpoiTe ABepLy npubopa.
Pexxum npepbiBaetca, cesetoanoa B>/0O muraer.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. Haxmute Ha none >/0.
Pexxum npoaomxaetca, ceeroanoa >/0 roput
MOCTOAHHO.



OTmeHa pexuma

YcTaHoBuWTE Nepektoyatesb Bolbopa QyHKUMIA B HyneBoe

nonoX<eHue.

Tabnuua nporpamm

Mporpam-

Ma

Bniogo

Pasmo- pamusaHue

P 01

P 02

P 03

P 04

MacHoi ¢papw*

Pui6Hoe dune*

L{binnéHok, Kycou-

Kamy, Ha KocTu*

TloMTHKM xneba*

Mruua, maco, puiba

P 05

P 06

P07

P 08

P 09

P10

P11

P12

P13

P 14

LibinnéHok Kycoy-
Kamu,cBex. npoa.*

PocT6ud ¢ KpoBbio

Poct6ud, cnabo-
NPOXapeHHbIi

Poct6ud, xopowo
NPOXapEHHbIH

BapaHbA Hora, Ha
KocTu, cnabdonpo-
XapeHHaA

BapaHbA Hora, Ha
KOCTH, XOPOLLO Npo-
XapeHHaA

Pri6a, Lenukom,
CBEXMHE MPOAYKTHI

PhibHoe dune,
CBEX.

PuiBHoe dune,
3aMOPOXEHHOE

Pary u3 cBexux
NpPOAYKTOB**

OBOLM U TapHUPHI

Bec B Kr

0,10 - 1,20

0,10 - 1,00

0,15-1,20

0,10 - 0,50

0,15 - 1,00

0,50 - 2,00

0,50 - 2,00

0,50 - 2,00

1,00 - 2,00

1,00 - 2,00

0,20 - 1,20

0,20 - 0,50

0,20 - 0,50

0,50 - 2,00

MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUrOTOBNEHWUA U

npOVICXOLIVIT OTMEHa pexxuma n CépOC BCeX YCTaHOBOK.

YkasaHue: Nocne npepbiBaHKUA U1K OTMEHbI peXxxnuma

BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTh Aanblue.

Mocyna/ npuHaanemHoCTH,
ypoBeHb

Mnockan oTKpbITaA nocyaa
[Ho paboueit kamepbl

Mnockan oTKpbITan nocyaa
[Ho paboyeit kamepl

lnockan oTKpbITaA nocyaa
[Ho paboueit kamepsl

Mnockan oTKpbITaA nocyaa
[Ho pabouyeit kamepbl

PelwéTtka + CTeKNAHHbLIA NPOTH-
BEHb
YpoBHH 3 + 2

CTeKnAHHbI NPOTUBEHD
YpoBeHs 1

CTeKNAHHbIA NPOTMBEHb
YpoBeHb 1

CTeKnAHHbI NPOTUBEHD
YpoBeHb 1

CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb
YpoBeHb 1

CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb
YpoBeHb 1

ToToK AnA NpUroToBNEHUA Ha
napy + CTEeKNAHHbIA NPOTUBEHb
YposeHsb 3

NoToK ANA NPUroTOBNEHUA Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHD
YposeHsb 3

JloToK ANA NPUroTOBNEHUA HA
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

Mocyaa ¢ KpbILLIKOK
[Ho paBoueit kamepsl

YKasaHua

Wcnonb3yiTe TONbKO
NPUroaHyto Ang
peXxuma MUKpPOBONH
nocyay.

Ucnonbayite TONbKO
NPUrOAHYIO ANA
pexnuma MUKpPOBONH
nocyay.

Mcnonb3ynTe TONbKO
Np1roaHyto AnA
pex1ma MUKPOBOJH
nocyay.

Wcnonb3yiTe ToNbKO
NPUroaHyt AnA
peXumMa MUKPOBOSH
nocyay.

Wcnonb3yiTe TONbKO
NPUroaHyto Ang
pexuma MUKpPOBONH
nocyay.

HanonHute
pesepsyap BOAOH.

Hanonxute
pesepsyap BOAOW.

Ucnonbayite nio-
CKHe KYCKH pbl6-
HOro Gune
OAMHAKOBOW TOf-
LWKHLI. HanonHute
pesepsyap BOAOW.

UcnonbayiTte TONLKO
NPUrOAHYIO ANA
pexuma MUKpPOBONH
nocyay.

OcobeHHOCTH

OapL 13 roBAANUHbI, BapaHuHbl, CBH-
HUHBI; Y)KE PasMOPOXKEHHBIN dapLu
BbIHUMAWTe Nocne nepeBopaynBaHus

®une WyKu, TPECKM, 10COCH, MOPCKOrO
OKYHA, caiabl, cyaaka

Koxel BHU3

MiWeHWYHbIA XNed, NIEHUYHO-PIKAHOA
xneb, xned u3 Myku rpyboro nomona;
pasmopaxusaiTe xneod TonbKo B HeoBxo-
AVMbIX KONMYeCTBax, TaK Kak OH ObICTPO
yepcTBeeT. [10 BO3MOXHOCTH pasaenure
NIOMTHKM.

KypuHble OKOpOYKa, NOAOBUHKM
UbINNEHKa, KOXel BHU3

CmaxbTe N3HYTPU IUMOHHBEIM COKOM.

Ucnonb3yiite MACO, OBOLLK U BYJIbOH B
paBHbIX YacTAX W 3apanTe 0Bl BEC.

*He 3a6LiBaiiTe nocne curHana nepesopaunsartb 6noao **He 3abLiBaiiTe nocne curHana nepemelnBatb 611040
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUUYECKOr0 NPUrOTOBNIEHNA

Mporpam-
ma

P15

P16

P17

P18

P19

P20

P21

P 22

P23

Bniogo

Bpokkonu, ceexan

lopoluek, 3amopo-
KEHHBbIN

MopKoBb, Kpy*-
Kamu, CBexas

3enéHan cnapxa,
cBeXasn

Aiiua, cBapeHHble
BCMATKY

Puc**

Kaptodenb neyé-
HbIA

OtBapHo# KapTo-
denb

OpyKTOBbIA KOM-
nor**

Bec B Kr

0,10 - 1,00

0,10 - 1,00

0,10-0,75

0,10-0,70

2-10 wr.

0,10 - 0,50

0,20 - 1,50

0,20 - 0,50

0,30 - 0,80

NMonydabpukaTel 6LICTPOro NPUroTOBNEHMUA

P 24

P 25

P 26

P27

P28

P29

P 30

Kaptodenb dpw,
3aMOPOXEHHbIA*

Kpoketbl, 3amopo-
YXEHHble*

[Mnuua, rotosas,
oxnaxaéHHan

MM1uua, rotoBas,
3aMOPOXEHHAA

3anekaHKka u3 mMaka-
POH, MaKapOHHI
npeABapuTENbHO
OTBaPEHbl U OXNnax-
AEHbl

PasorpesaHue nop-
LIMOHHOro 6t04a,
OXNaX&HHoro

Pasorpes 3amopo-
XEHHOTO MOPLUMOH-
Horo 6ntoda

0,20 - 0,80

0,25 - 0,80

0,10 - 0,60

0,10 - 0,50

0,30 - 1,00

0,20 - 0,50

0,20 - 0,50

Mocyaa/ npuHaane HOCTH,
ypoBeHb

NoTok AnA NpuroToBNEHUA Ha
napy + CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

loToK AnA npuroToBneHUA Ha
napy + CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

JToToK AnA NpUroToBneHua Ha
napy + CTeKNAHHbLIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

NoToK ANA NPUroTOBNEHUA Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb

YposeHsb 3

JNloTOK ANA NPUrOTOBNEHHUA Ha
napy + CTEKNAHHbIA MPOTUBEHb
YposeHsb 3

Bbicokan nocyza ¢ KpbILLUKOW
[Ho paBoueit kamepsl

PewéTka
YpoBeHsb 2

ToToK AnA npuroToBneHUA Ha
napy + CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

lnockas nocyaa Ha CTEKNAHHOM
NPOTUBHE
YpoBseHb 3

CTeKknAHHbIA NPOTMBEHb
YpoBeHsb 2

CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 2

PeweéTka
YpoBeHsb 2

Pewwértka
YpoBeHb 1

Mocyna Ha CTEKNAHHOM NpO-
TUBHe
YpoBseHb 2

Mnockaa nocyaa Ha CTEKNAHHOM
NpOTMBHE
YposeHsb 3

lMnockaa nocyaa Ha CTEKAAHHOM
NpOTUBHE
YpoBeHb 3

YKasaHua

Hanonuute
pesepsyap BOAOH.

Hanonuute
pesepByap BOAOK.

Hanonnute
pesepsyap BOAOK.

Hanonnute
pesepsyap BOAOK.

Hanonuute
pesepsyap BOAOK.

WUcnonbayiiTe TONbKO
NPUroAHyto AnA
peXx1ma MUKPOBOJH
nocyay.

Hanonuute
pesepByap BOAOK.

WUcnonb3yiTe TONbKO
NPUroAHYto AnA
pexu1ma MUKPOBOSH
nocyay. Hanonuute
pesepsyap BOAOK.

WUcnonb3yiTe TONbKO
NPUroAHyto AnA
pexnuma MUKpPOBONH
nocyay.

WUcnonbayliTe TONbKO
NPUroAHyH AnA
pexumMa MUKPOBOSH
nocyay. Hanonuute
pesepsyap BOAOK.

WUcnonb3yiTe ToNbKO
NPUroAHyto AnA
pexuma MUKpPOBONH
nocyay. Hanonxute
pesepsyap BOAOK.

OcobeHHOCTH

Yem TonLLe KyCKH, TeM xecTue Byaet
pesynbtart. [pu obasneHun Hepaspe-
3aHHbIX MPOAYKTOB yCTAHOBUTE BONbLLMiA
BEC ANA aBTOMATUYECKOIH NPorpamMmbl.
970 NO3BONUT YBENUYUTE NPOAOSIKHUTENb-
HOCTb NPOrpamMmsl.

He knagute apyr Ha apyra

KypuHble AiLa, oxnaxaéHHble

JNMHHO3EpPHBIN pUC, HEe UCMONb3YHTE PUC
ObICTPOr0 NPUrOTOBNEHUA B NaKETHUKAX.
Ha oauH 06béMm puca aobaBbTe OT ABYX
10 Tpéx 06bEMOB BOAHI. Mocne oKoHYa-
HMA NpPOrpamMMmbl 0CTaBbTe puc B pabo-
yeil kamepe eLwé Ha 5-10 MUHYT.

Kaptodenb cpeanero pasmepa, npum.
250 r, nomoiiTe, 0BCyLIMTE U HAaKONWUTe
KOXYPY B HECKOMbKUX MeCTax BUIKOMN.

Kaptodenb, OYMLLEHHBIA U HApPE3aHHbIN
Ky6ukamu. Yem 6onbLUe KyCoukM, TeM
XecTye ByaeT pesynbTar.

Llo6aBbTe K GpYKTaM HEMHOrO caxapa u
KopHUbl. Mpy NPUTOTOBNEHUK ATOAHOTO
KoMnoTa ManuHy U KnyOHUKY A06aB-
NARTE TONbKO BO BPEMA curHana nepe-
MeLUUBaHHUA.

He knaaute apyr Ha apyra

He knaaute apyr Ha apyra

lM1uua Ha TOHKOM TecTe

Muuua Ha TOHKOM TecTe, nuuua-6aret

NasaHbA, KAHHENNOHHW UK 3aNEKaHKK U3
MaKapoH (13 NpeABapUTENbHO NPUrOTOB-
NEHHbIX MaKapOHHbIX U3aenui)

*He 3abbiBaiiTe nocne curiana nepesopauusatb 6noao **He 3abbiaiiTe nocne curHana nepemelunsats 61040
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YcTaHOBKa GYHKLMIA
BpeMeHM

B Baluem npubope npeaycMoTpeHbl pasinyHble GyHKUMKU
BpemeHu. Haxkatnem Ha ceHcopHoe none (O MoXHo
BbI3BaTb MEHIO W NEPEKIOYaTLCA MeXay pasimyHbIMU
OyHKUMAMK. Ha aucnnee ropAt cMMBOSbI AOCTYMHbIX
OYHKUMI, BbIBpaHHaA GYHKUMA OTOBpaXkaeTcA B LEHTPE.

®yHKunA BpemeHn  [pumeHeHue

L Taiimep Taiimep paboTaeT kak NecoyHble yachl,
NCMONb3YIOLWMECA ANA ONPeAENeHnA roToB-
HocTH AL npv Bapke. OH paBoTaeT Hesasu-
CUMO OT pexxuma U ApYrux GYHKLUMA BPEMEHH
W He BAUAET Ha paboty npubopa.

[»I  Bpema npuro- o UCTEYEHMM YCTAHOBAEHHOrO BPEMEHH
TOBNEHMA MPUroTOBNEHUA PEXMM pabdoThl 3aBepLLAETCA
aBTOMATNYECKH.

® BpemAacytok  Ha aucnnee npu6opa oto6paxaerca Bpema
CYTOK, NoKa He GyAeT BLINOMHATLCA Apyran

NPUOPUTETHAA QYHKLKA.

TonbKo Nocne ycTaHOBKK BMAA HarpeBa MOXKHO Bbl3BaTb
BpeMA NpuroToBneHua Haxkatvem Ha none (©. Taimep
MOXXHO YCTaHOBUTb B NIH060H MOMEHT.

Mo ucteuenuu BpeMeHU NpUroTosneHnAa nnn BpeMeHu
Taimepa pasaaértca curHan. Bel MoxkeTe 3apaHee
OTKJOUNTL cUrHan, Haxkas Ha none (.

YKasaHue: [1poAomKUTENbHOCTb CUrHaNa MOXKHO U3MEHUTb
B 6a30BbIX ycTaHOBKax. — "ba3oBble ycTaHOBKH"
Ha cTpanuua 175

3anpoc ycTaHOBOK BpeMeHHU

Ecnu BbINOMHEHO HECKOJILKO YCTAaHOBOK BPEMEHH, Ha
aucnnee GyayT ropetb COOTBETCTBYIOLLME CUMBONLI. Ha
JMCee HauUNHAETCA OTCUET BPEMEHH MPUrOTOBIEHMA.

nna Bbi3oBa TaitMepa L\, BpemMeHu NpurotoBnieHua -1 unm
Bpemenn cytok O Haxknmaiite Ha none ® Ao Tex nop, noka
B LEHTpe AMCNen He NOABUTCA COOTBETCTBYHOLLMI CUMBOJI.
B pexxume paboTbl AOCTYMHBI TOMBKO TaMep U BpeMs
NPUroTOBNEHNA, B PEXXMME OXKMAAHWA TOIbKO Taumep U
BpeMsA cyTok. COOTBETCTBYHOLLIEE 3HAYEHME HA HECKOMBKO
CEKYHA NOABNAETCA Ha Aucnnee.

YcTaHOBKa TanMepa

MoykHO Mcnonb3oBaTh TaiMep Kak 06bl4yHbIN BbiToBOM. OH
paboTaeT HezaB1McUMO OT npubopa. Taimep M3gaér
XapaKTepHbl 3BYKOBOW CUrHas, AaBanA 3HaTb, YTO
yCTaHOBNIEHHOE BPEMSA MPUroTOBIEHNUA UM BPEMA TakiMepa
UCTEKIIN.

1. Hakmute Ha none O.
Ha aucnnee oto6parkatotcA cuMBON £ U CUMBOJILI
BPEMEHMU.
2. YcraHoBWTe BpeMA Taimepa NoBOPOTHLIM
nepekxoyarenem.
Yepes HeCKoMbKO CeKyHA YCTaHOBNEHHOE BpeMA
npuHumaeTtca. Takmep BkntovaeTca. Ha aucnnee
saropaertcA CMMBOS L) M HAaUMHAETCA OTCUET BpeMeHH
Talimepa. Bce octanbHble CUMBOSIbI BPEMEHHU FaCHYT.

YcTaHoBKa PyHKUWUM BPEMEHN ru

Mo ucteueHnn BpemeHu Tanmepa

Pasznaérca 3ByKoBOM curHan. Ha aucnnee otobpaxaetcs - -
: - -. nA BLIKOYEHWA TaiiMepa HaykMuTe Ha ntoboe none.

UsmeHeHue BpeMeHHU Tau Mepa

M3meHuTe BpemaA TaiiMepa NoBOPOTHLIM NMepeKitovaTesnem.
Yepes HeCKoNbKO CeKyHA ycTaHOBKa ByaeT npuHATa.

C6poc BpemeHH Talimepa

MoBOpPOTHLIM NepekKstoyatenieM cOpockTe BpeMa Taimepa
Ha - - : - -. YUepes HecKonbKo CeKyHZ ycTaHoBKa byaet
npuHATa. Tanmep BbIKIHOYEH.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Bbl MOXKeTe yCTaHOBUTL BpeMsA NPUroToBNEHUA 6ntoaa B
npubope. Mo UCTeYeHWUH yCTaHOBNIEHHOTO BpeMeHHU npubop
aBTOMaTWUYEeCKM BbIKNtoYaeTcA. HexxenatenbHoro
npeBbILLEHUA BPEMEHU NPUrOTOB/IEHUA HE NPOUCXOAMNT.

Mpumep Ha pUcyHKe: BUA Harpesa «[ opAauni Bo3ayx»,
BpeMsA NPUrotoBieHna 45 MuHyT.
1. YcraHoBWTe BUA HarpeBa nepekntoyarenem Boibopa
YHKUMA.
Ha aucnnee noABnAeTcA npeanaraemMan Temneparypa.
2. TMpu HeOBXOAMMOCTH YCTaHOBUTE APYroe 3HaYeHue
TemnepaTypbl MOBOPOTHLIM MepeKsoyaTenem.
3. [Osaxabl Haykmute Ha none (.
Ha aucnnee otobpasuteA - - : - - M 3aroparoTcA CUMBOJIbI
BPEMEHMH.

4. NoBOpOTHLIM NepeksyarenemM yctaHoBUTe Bpems
NPUroToBneHnA 45 MUHyYT.

5. Hakmute Ha none B>/0O.

LyxoBo# wKa¢ HayHET paboTatb. Ha aMcnnee HaumHaeTcA
OTCYET BpeMeHMW NpUroToBlEHNUA U 3aropaeTcA
cesetoano P>/0. Bece ocTanbHble CUMBOSILI BDEMEHU FACHYT.
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ru BnokupoBka ans 6e3onacHocTi aeTew

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Pasnaértca sBykoBoi curHan. Mpubop nepectaét
HarpeBaTtbcA. Ha aucnnee otobpaykaeTca - - & - -.

1. Haxmurte Ha none .
CurHan npekpatiaetcs.

2. YcraHoBwWTe nepektouaresib Bolbopa GyHKLMI B HyneBoe
MOSIOXEHHE.

Mpurbop BLIKNOYEH.

U3meHeHne BpeMeHU NPUroToBEHUA

NameHuTe BpemMA NpUroToB/IeHUA C MOMOLLbIO NOBOPOTHOIO
nepekntouarens. Yepes HECKOMbKO CEKYHZ yYCTaHoBKa ByaeTt
npuHATa.

C6poc BpeMeHU NpUroToBseHus

Ecnu BoiBpaHa ¢pyHKUMA TalMepa, HAXKMUTE cHayana Ha
none (©. TornbKo Nocne 3Toro MOXXHO UBMEHUTL BPeM#
NPUroTOBNEHHA.

MoBopoTHBLIM NepektoyaTenemM cOpockTe BpeMs
MPUrOTOBNIEHMA HA - - : - -. Yepes HECKOMbKO CekyHA
“3MeHeHue BpeMeHu ByaeT NMpUHATO.

MNMepBbiM BBOA B 3KCNnyaTauuro

Mocne BbINONHEHUA 3NEKTPUYECKOrO NOAKMOUYEHUA UMK
OTKJIFOUYEHUA SNEKTPOIHEPIrUK Ha AUCNee 0ToBpaykaeTcA
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHM CyTok. [Nepea TeM, Kak
NOABUTCA 3aMpPOC, MOXET MPONTU HECKONBbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BpeMeHH CYTOK

Mpv BBOAE B SKCMyaTaUMio BPEMA 0TOBparkaeTcA B LeHTpe
avcnnes. Ha aucnnee muraet sHauenume (2:00 v ropur

cumBon (O. YcTaHoBUTE BpeMs CYTOK.

1. YcTtaHoBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepekmnoyarenem.

2. Haxmute Ha none ©.
Bpemsa cyToK ycTaHoBMEHO.

HA3meHeHne BpeMeHHU CYTOK

YKasaHue: [nA namMeHeH1A BPEMEHU CYTOK NpuOop A0KeH
ObITb BbIKJTHOYEH.

1. Jsaxabl Haxkmute Ha none O.
Ha aucnnee nossnaetca cumeon © 1 BpemAa CyToK.
2. YcraHoBWTE BPEMSA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepekoyarenem.
3. Haxkmute Ha none O©.
Bpema CyToK yCTaHOBMEHO.

YKasaHuA

« Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMEHU CYTOK Bbl HE
HaxxnmaeTe Ha none (O, ycTaHoBIEHHOE 3HauYeHne
aBTOMAaTUYECKU NPUHUMAETCA Yepe3 HECKOJIbKO CEKYHA.

« Ecnu Bo BpemA BbINONHEHMA YCTAHOBOK Bbl
noBopayvMBanv nepekntoyatesb Bolbopa GyHKUUKI, ero
crneayert 3aTeM BHOBb NepeBeCcTH B HYNIEBOE MNOMOXKEHUE.
TonbKo nocne 3Toro MOXHO Nosb30BaTLCA NPUOOPOM.

«  UT06bl YMEHBLINUTL NOTPEOBNEHUE INEKTPOSHEPTUU
BaLLMM NPUOOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXHO CKPbITb
MHAMKALMWIO BPEMEHM CYTOK.
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) Bnokuposka ans
6e3onacHOCTU aeTeu

Urtobbl €T HE CMOIIM CRyYaHO BKNOUMTL NpuBop, OH
obopynoBaH 6nokMpoBKo AnA 6e3onacHOCTU AeTew.

AKTUBaUUA U AeaKTUBaLMUA

1. YcTaHoBuTe nepekntoyatens Boibopa GyHKLUMIA B HyneBoe
MosiIoXeHue.

2. HaxkmuTte Ha none »$§=0® n yaepXXuBanTe ero HaxartolM B
TeyeHue Npum. 4 ceKkyHa.

Ha ancnnee noasnaetca cumeon <@. bnokuposka ana

6e30MacHOCTM AeTEN aKTUBUPOBaHa UK 1eaKTUBUMPOBaHaA.

YKasaHunA

« Ecnu ycraHoBneHo Bpems Taimepa L), AaHHaA GyHKUMA
ocTaércA akTMBHOM. [lo Tex nop, noka ¢yHKUMA
6110KMPOBKHM AN1A 6e30MacHOCTV AeTel aKTUBHa, BpeMs
Ta17||v|epa U3MEHUTb HEBO3MOXKHO.

= 3BYKOBblE CMrHasbl, HaNpUMep, No UCTEUYEHUU BPEMEHM
Talimepa, MOXXHO OTKJIFOUNUTL HaXKaTMeM Ha ntoboe none.



B BasoBble ycTaHOBKM

Ina o6ecneyeHna BbICTPOro M NPOCTOro 06CyXXMBaHMUA
npubopa NpefoCTaBNAOTCA PasuyHble YyCTAHOBKU. B

cny4yae HeobXxoANMOCTH 3TH YCTaHOBKN MOXXHO USMEHHUTb.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
Mpunbop fomKeH BbiTb BbIKNOUEH.

1. Haxkmute Ha none O u yaep)xmBaiTe ero Ha)kartsiM B
TeyeH1e HECKOSbKUX CeKyHA.
Ha aucnnee nosensAeTcA nepsan 6asoBan yCTaHOBKaA.
2. UameHuTe 6a30BYHO YCTAHOBKY MOBOPOTHbLIM
nepeknoyarenem.
3. Hamurte Ha none (.
Ha aucnnee nosenaeTcA cneaytollan 6asosan

yCTaHOBKa. Harkatnem Ha none @ MOXXHO NPOCMOTPETb

BCe 6a30Bble YCTAHOBKM U U3MEHWTb UX C MOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO NepeKoyarens.

4. Haxkmute Ha none (O v yaep)kuBainTe ero HaxxartbiM B
TeYeHWe HECKONbKUX CEKYHA.
Bce namMeHeHuA 6a30BbIX YyCTaHOBOK Npu STOM
NPUHUMArOTCA.

Ecnu npubop HaxoautcA B pexxMmMe OXXuZaHWA, yCTaHOBKH

MOXHO U3MeHWTb B Nitoboe BpemMA.

OTmeHa
Ecnu Bbl He XOTUTE cOXpaHATL U3MEHEHUA, MOBEPHUTE

nepekmtoyarenb Bbibopa GyHKUMIA. Bbixod 13 MeHo 6a30Bbix

YCTaHOBOK NPOMCXOANUT 6e3 UX COXPaHEeHUA.

BbasoBble ycTaHOBKM  ru

Cnucok 6a30BbiX YCTaHOBOK

ba3osas ycTa-
HOBKa

Mposonxutenb-
HOCTb 3BYKOBOI0
curHana

c = cpednuit = 30

CEKYHA

CurHan Haxatus
KHOMOK*

{ = BKN

ApKocTb aucnnes
¢ = cpeaHan

WUHaukaTop Bpe-
MEHH
{ = BKNI

*

MoacseTka pabo-

yeil Kamepel
i =BKN

XécTtkocTb BOAbI
4 = oyeHb écT-

KafA

3aBoAckan ycra-
HOBKa

n

L = BbIK

PexuM nemoH-
cTpaumu
0 = BHIKN

BapuaHThl

{ = KOPOTKUH =
10 cekyHA

3 = ANUHHbIN = 2
MHHYTHI

0 = Boikn

{ = HU3KaA
J = BbIcOKas
i
[

= BbIKN

0 = Boikn

{ = cmAryéHHan
{ = mArkas
2 = cpeanei
XECTKOCTH

3 = wécTkan

I
[vs)
=
=

*UameHeHne ByneT cpasy NpUHATO.

MoAcHeHuA

CurHan no ucteye-
HWM BPEMEHH NPHro-
TOBNEHUA UNH
BpeMeHu TailMepa

3BYKOBOW CUrHan
NPV HaXaTuu Ha CeH-
COpHOE rnone

YcTaHoBKa APKOCTH
aucnnen

Oto6paeHue Ha
Aucnnee BpeMeHH
CYTOK

BkntoyeHue u
BbIKNIOYEHHE MOA-
CBETKM pabouent
Kamepbl B pexume
paboThl

OT ECTKOCTH BOAHI
3aBUCAT MHTEPBAJIbI
ouucTKM npubopa

BoccraHoBneHue
3aBOACKMX YCTaHO-
BOK Npubopa

BrntoueHue u
BbIKNKOYEHNE
pexuma AeMoHeTpa-
Lumu

YKasaHue: Pexum
AEMOHCTpaUuU aKTH-
BEH TONbKO B Teve-
HWe NepBbIX 5 MUHYT
nocne NOAKNIOYEHUA
npubopa.
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ru OuuncTka

) OumncTra

Mpu TLaTeNbHOM yxoZe M 04YMCTKe Ball Npubop Haaonro
COXPaHMT CBOIO NMPUBIIEKATENBHOCTb U GYHKLUMOHANBHOCT. B
Z[aHHOM PYKOBOZACTBE M0 3KCNyaTaunv npuBoanuTCA
on1caHve NpaBubHOMO yXoAa U NPaBWUIIbHON OUMCTKM
npubopa.

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Mpubop ctaHOBUTCA OYeHb ropAYnM. He npukacanTech K
rOPAYMM BHYTPEHHWUM MOBEPXHOCTAM npubopa unu
HarpeBaTefbHbIM 3nemeHTaM. Beceraa aaeaitte npubopy
OCTbITb. He nossonAnTe AeTAM noaxoanTb 6IM3KO K
ropayemy npuéopy.

A MpeaynpexaeHne — OnacHoCTb yaapa TOKom!
MpoHuWKatoLLan Bnara MOXKeT NPUBECTH K yAapy
3M1EKTPUYECKMM TOKOM. He UCnonb3yiTe ouncTuTeNb
BbLICOKOIO AaBfIEHUA UIM NapPOCTPYMHbLIE OUNCTUTESN.

A MpenynpexaeHne — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
MouapanaHHoe cTekno ABepubl Npudopa MOXET TPECHYTh.
He vcnonb3ayiTe ckpebku AnA CTeKa, a TaKKe efIKMe U
aépaSMBHble yucralme cpeacrtea.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
MPUroTOBNEHUA PbiObl, MOXHO NErko yCTpaHuTb. Haneiite B
yallKy BoAbl ¥ AoBaBbTE HECKONBKO Kanenb TIMMOHHOMO
coka. Bcerga knaaute B EMKOCTb JIOXKKY, YTOObI
npeaoTBpaTUTL 3anasasiBaHue 06pa3oBaH1A Ny3blPbKOB.
HarpesaiTte BoAy B neun B TeyeHue 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOM MOLLHOCTU MUKPOBOJIH.

MoaxopAwmre yucTawme cpeacTea

Bo nsberxaHue noBpexkaeHus passiMiHbIX NOBEPXHOCTEN B
pesynbTare npuMeHeHnA HenoaxoAALNX YNCTALLUUX CpeacTB
cneayWTe ykasaHuam B Tabnuue. B saBucumocTtv ot TMna
npubopa, He BCe 30Hbl OUMCTKM, YKasaHHble B Tabnuue,
MoryT 6bITb NPeACTaBneHbl B Bawlem npubope.

Mpoure NpUHaANEeXHOCTHU ANA Ballero npuéopa Bbl MOXKeTe
3aKasaTb B cepBUCHOM cny»be. [nA atoro Heo6xoaMmo
yKasaTtb HOMep apTUKyna.

B HOBbIX ry6uatbix candeTkax MoryT CoaepyaTbCa COu.
Conv MoryT NpMBECTU K 00pa3oBaHUIO HaneTa prKaBUMHbI Ha
CTaslbHbIX AeTanAx, No3ToOMYy nepea UCMOoSb30BaHWEM
ry6uatbix candetok ux creayer TiaTteflbHO NPonoocKaTh.

CandeTKa M3 MMKPOBOJOKHA

Can¢)eTKa M3 MMKPOBOJIOKHa cneunanbHO npeaHa3Ha4vyeHa
ANA OYUCTKU NerkonospexxaaemMblx I'IOBerHOCTeVI, TaKnx
KaK CTeKJ10, CTEKNIOKepaMunKa, HepxXaBeroLlana ctanb 1Uin

antoMuHmin. OHa oYeHb XOPOLUO yaanaeT XXMAKOCTU 1 Mmacna.

Homep ana 3akasa 00466148

CandeTKa Ana NONUPOBKU NOBEPXHOCTEN U3
BbICOKOKaueCTBEHHON cTanu

Bbl MoyxeTe 0bpabarbiBaTb NOBEPXHOCTU NPOTECTUPOBAHHOM
¥ PEeKOMeHA0BaHHOW HaMK NPOMUTAHHOW MacsioM
candeTKoi anA NoNMpPoBKK (HEOBX0AMMO 3aKasaTb €€ y
Hac), 4ToBbl NOBBLICUTL UX YCTOMUMBOCTb K NOABAEHUIO
OTMeyaTKoB MasnbleB 1 LapanvH.

Homep ana 3akaza 00311134
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Macno ansa yxopna 3a coBpeMeHHbIMU NOBePXHOCTAMU U3
BbICOKOKa4YeCTBEHHOW CTanu

To »ke macno, KOTOPbIM NponuTaHbl caneTku, B 6yTbIﬂ0‘-IKaX
MOXXHO 3aKasaTthb Yy Hac.

Homep ana 3akasa 00311567
PacTBopuTenb Mupos

[nA MHTEHCUBHOW OYUCTKM NOBEPXHOCTEN OT CTOUKMUX
3arpA3HEHUIA XXUPOM.

Homep ana 3akasa 00311781
CpencTBo AnA yaaneHusa Hakunu

[nAa HopmanbHoM aKkcnnyaraumu npuéopa NepuoanyeCcKH
crneayet yaanaTb Hakunb. Micnonb3yiTte TONbKO
pekoMeHayeMble 34eCb CPEACTBA ANA YAANIEHWA HAKUMK.
Bce npouune cpeactBa anA yaaneHWA HakUnuM MoryT
nospeaunTb Nprbop.

XXuakoe cpeacTso ANA yaaneHWA HaKunu: Homep AnA
3axkasa 00311680

TabneTkn AnA yaaneHuA Hakunu: HoMep ANA 3aKasa
00311976

BHumaHue!
MoBpewaeHUe NoBepPXHOCTH
Henb3a ncnonb3oBatb:

= eKue unu abpasuBHbIE YACTALLME CPEACTBA,

= UMCTALLME CPeACcTBa, cogepKalune 60onbLIOW NPOLEHT
cnupTa,

= KECTKME MOYaSKK UNn ryOKM,

= OUYWCTWUTENM BBICOKOTO AABNEHWA WU NapOCTPY#HbIE
oYUCTUTENM,

= CleunanbHoe CPeACTBO AJIA OUMCTKM Npubopa B TEMIOM
COCTOAHMH.

30Ha OUUCTKH Ouuctka

OuucTka npubopa cHapyHku

MepeaHas FOpAYMA MBINBHLIA pacTBop:
naHenb u3 0YMUCTUTE C NOMOLLLIO MATKOW TPAMOYKHM, @ 3aTEM
HepxaBelowen  BbITPUTE AOCYXa.

cranu HemeaneHHo yaananTe NATHa U3BECTH, XHpa,
Kpaxmana u AnyHoro Benka. Moa TakMMu nAT-
HaM1 MOXEeT BO3HUKATb KOPPO3UA.

CneuuanbHele CpeacTBa ANA yXo4a 3a MeTannu-
YECKUMU U3LENUAMM, UCMIONb3YEMbIE ANA Harpe-
BalOLLMXCA NOBEPXHOCTEN, MOXHO NpUoBPECTH B
CEPBUCHOI cny»Oe Uan B CNeunaniaMpoBaHHOM
MarasuHe. CpescTBO CNeAyeT HaHOCUTb TOHKUM
CNOEM C NMOMOLLbIO MAFKOH TPAMOYKY.

MaHenb ynpaBne- [OpAYMi MbINbHbIA pacTBop:
HuA 0YMUCTUTE C MOMOLLLIO MATKOW TPAMOYKHM, a 3aTEM
BbITPUTE AOCYXa.

He ncnonbayiite uncTALLee CPEACTBO ANA CTEKON
W1 CKpeGoK ANA CTEKNAHHbIX NOBEPXHOCTEN.

Crékna aBepubl  FOPAYNA MBINBHBLIA pacTBOP:
0YMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKH, & 3aTeM
BHITPUTE JOCYXa.
He vcnonbayiiTe ckpeboK ANnA CTEKNAHHbIX
MOBEPXHOCTEN UK CMIUPaNbHYI0 METanIMYeCcKyo
MOYanKy.



Pyuka asepubl [OpAYMI MbINbHBIA pacTBOp:

OYUCTUTE C NOMOLL IO MArKO# TPAMNOYKH, a 3aTEM
BHITPUTE AOCYyXa.

Mpu nonagaHuu CpPeAcTBa ANA YAANEHUA HAKKMK
Ha pyyKy ABepubl HEMeANEHHO NpOTpHTE €€,

MHaye nATHa HEBO3MOXHO 6)/£leT yAanuTb.

OuncTKa npubopa U3HYTPH

Camoounwatowm- Cobntogalite ykasaHuA AnA NOBEPXHOCTEH pabo-
€CA NMOBEPXHOCTU Yeil Kamepkl, NPUBEAEHHLIE NOCAe TABNULbI.

BHyTpeHHARA [opAYMIA MbIbHBIA pacTBop:

MOBEPXHOCTb OUUCTUTE C MOMOLLBK MATKOH TPAMOYUKH.
ABepLbl He cHumaite ynnoTHUTENb ABEPLbI.

W YNIOTHUTENb He Tpue.

ABEpLbI Mocrne YUCTKU NPOBEpPbTE MONOXKEHHE YMNOTHU-

TeNnA ABepubl.
[ToBepxHoCTM U3 [OPAYMIA MbINbHBIA pacTBop:

HepXaBewwWel  OYUCTUTE C MOMOLLBLIO MATKOW TPAMOYKHM.

cranu He Tpure.
Mocne 04UCTKM NPOBEPBLTE NONOXEHHUE YNNOTHE-
HUA ABEpLbI.

lMpuHannexHocT [opAYUA MbINbHEIA pacTBop:
npeaBapuTENbHO 3aMOYKTE, a 3aTEM OYUCTHUTE C
MOMOLLbK MATKON TPAMOYUKM UK LLETKM.

COOopHIi FOpAYMA MBINBHBIA pacTBop:
pesepsyap v 0YMCTUTE C MOMOLLBIO MATKON TPANOYKHM, a 3aTEM
pesepByap AfA  TLATEJbHO NPOMOWTE, YTOBHI yAANUTL OCTATKH
BOAbI MO'OLLEro cpeacTsa.
MpoTpuTe Hacyxo MArKoi TpAanoykor. OctaBbTe
CYLINTLCA C OTKPBITOM KPbILKOA. Hacyxo

BbITPUTE YNNOTHUTENb KPbILLKK.
3anpeLueHo MbITb B I'IOCWJOMOGHHOﬁ MalLluHe.

LLlaxta pesepBy- [locne Kawaoro UCNonb30BaHKA BLITUPaNTE
apa Hacyxo.

Beinyck napa B [opAumit MbiMbHbIA PACTBOP: UCMOJb3YHTE FyOKY
paboyeil Kamepe UM MATKYHO LWETKY.

YKaszaHudA

« Heb6onblune uBETOBLIE OTNUYMA HA NepeaHel naHenu
npu6opa BO3HUKAIOT U3-3a PasfIMUHBIX MaTepUanos,
TaKMX Kak CTeKJo, nnactmacca unm Metan.

= TeHu Ha cTéKnax ABepLbl, BbIMAAALLME Kak passoAbl, Ha
CaMoM Jere ABMAOTCA CBETOM, OTPaXKEHHBIM OT
NnoACBeTKM B paboyei kamepe.

OuKncTKa camooyMmLLatOLLMXCA NOBEPXHOCTEH

[nAa sagHei cTtopoHbl paboyei KaMmepbl NPeaycMOTPEHO
camoouMLLaloLLeeca KatanuTuyeckoe nokpbiTue. Bo Bpems
paboTbl Npubopa HpbI3rK OT KapeHus U BbiNeKaHuA
nornowaroTCcA 3TUM NOKPbITUEM U yAAaNAKTCA. |_|03TOMy
O4MCTKa 3TOM 06nacTH He TpebyeTcA.

BHumaHwue!

He ncnonesyite cpeacTso ANA OYACTKM AYXOBOK Ha
CaMOOUULLIAIOLLIUXCA NOBEPXHOCTAX, TaK Kak 3TO MOXKeT
BbI3BaTb WX NoBpexAaeHue. Npu nonagaHuv cpeactea AnA
OYMCTKM YXOBOK Ha AaHHbIE NOBEPXHOCTU HEMEASIEHHO
yAanuTe ero ¢ NoMoLLbto ry6ku, cMoyeHHow B Boae. Hu B
KOeM Crlyyae He TPUTE U He UCNOSb3YyHTe ANA OYMCTKM
YKECTKME TYOKM U LLIETKU.

Ounctka ru

Mocne Toro, Kak AyXoBoK LUKad OCThIHET, yAanuTe
KopuuHeBaTble 1 GenoBaTtble 0CTaTKW BOAOW U MATKOW
ryOKOoM.

YKasaHue: Bo Bpemsa paboTbl HA NOBEPXHOCTAX MOTyT
06pasoBaTbCcA NATHA KPACHOIo LBETa — 3TO He PXKaBuKHa, a
OCTaBLUMECHA KYCOUYKM NPOAYKTOB. OTU NATHA HE OMNacHbI AnA
3[10POBbA W HE BIIWAIOT HA CNIOCOOHOCTL CaMOOUMLLIAIOLLIMXCH
NOBEPXHOCTEW K CAMOOUUCTKE.

CoaepmaHue npubopa B UUCTOTE

[na npeaotBpalleHna 06pas3oBaHnA CTOMKUX 3arpASHEHW
cneauTe 3a TeM, utoObl NPMOOP BCeraa ocTaBasicA YUCTbIM, U
HEMEeZANEHHO yCTpaHANTe 3arpAsHEHUA.

PexkomeHgauuu

« Ouuwaite pabouyto Kamepy nocne Kaxaoro
MCNonb30BaHUA, YTOObI 3arpASHEHWA He NpUropany.

=« HemezaneHHo yaanaiTe nATHA M3BECTH, XXMUpa, Kpaxmana
U AMYHoro Genka.

« [lnA BbinekaHnA ocoB0 COYHbIX MUPOrOB UCMONb3YINTE
CTEK/AHHBIA NPOTUBEHb.

= Mcnonb3yite AnA )apkv NOAXOAALLYHO
nocyzy, HanpuMep, apoBHHO.

= [lo BO3BMOXKHOCTH ncnonb3yiTe BUA Harpesa «[opAaymn
Bo3ayx». [1pn aaHHOM BuAe HarpeBa paboyan kamepa
MeHbLUEe 3arpAsHAeTCA.
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ru Pe>xum ouncTku

I} Pexum ouncrrm

Pexum yaalneHua Hakumnu

):IJ'IFI HOpMaﬂbHOﬁ SKcCnyarauunm npméopa nepmoanyecKu
cneayet yaanAatb HakuMb.

BHumaHue!

« [oBpexaeHve npubopa: Ucnonb3ynTe ANA yaaneHus
HaKUMKU TONIbKO PEKOMEHAYEMOE HaMW CPeaCcTBO ANA
yZAaneHuA HaKuMu, B XXWAKOM BUAE UIIM B popMe
TabneTkn. BpemA Bo3AeHCTBUA NPU YAANEHUN HAKMMK
3aBWCUT OT UCMONb3yeMoro cpeacTaa. Bce npoune
cpeacTtBa MoryT noBpeauTb npubop. CpeacTtso anA
yAaneHWA HaKUM1M MOXXHO NPUoBpecTv Yepes CEPBUCHYIO
cnyxoy.

XXuakoe cpeacTBO ANA yAaneHUA HaKUNu: HoMmep AnA
3aKka3a00311680 TabneTku ANA yAaneHWA HaKUMu:
Homep AnA 3axkasa 00311976

« PacTBop aAnA yaaneHuA HaKunNu: He Aonyckante
nonaaaHuA pacTtsopa uiu cpeacTBa AnA yaaneHua
HaKMMnu Ha naHesb ynpasneHna unu Apyrue nerko
noBpeXkaaemMble NOBEPXHOCTU NPMOOopPa, Tak Kak aTo
MOXXET Bbl3BaTb UX NospexaeHue. Ecnu ke ato
NPOM130LLN0, HEMEeANEHHO CMOMITE pacTBOp BOAOK.

YaaneHue HaKkunu BKAoYaeT B ceba aBa atana. Ytobbl
BOCCTaHOBUTb paboTocnocobHOCTb Npubopa, Pexxnm
yAaneHWA HaKuUnu B M1riMeHNYecKux LenAax A0MKeH ObiTb
BbIMNOSIHEH [0 KOoHUa. B uenom yaanexve Hakunu
NPOAOMKaETCA OK. 32 MUHYT.

» YaaneHue Hakunu (31 MUHYT), 3aTeM ONOPOXKHEHUE
cBopHOro pesepByapa U HanosfHeHWe pesepByapa And
BOJbl CBEXXEW BOJAOM.

« [MpombiBKa nocne yaaneHna Hakunu (oK. 1 MUHyTHI),
3aTeM OMopoXKHeHWe cOopPHOro pesepsyapa.

Ecnu yoaneHue Hakunu npepiBaeTcs (Hanpumep, o
MPUYMHE OTKIOUEHUA SNEKTPOIHEePIrUM, BLIKIHOUEHUA
npuéopa Mnu OCTaHOBKM Npouecca yaaneH!a Hakumu),
rnocne NOBTOPHOIO BKJKOUYEHUA Npubopa NoABnAeTCA 3anpoc
Ha BbIMNOSIHEHUE NMPOMBIBKM. [0 3aBepLUeHUs NMPOMbIBKM
npubop 3abnoKMpoBaH ANA APYrUX PEXKUMOB.

MeproanMUHOCTb yaAaneHWA HaKWUMK 3aBUCUT OT XECTKOCTH
“cnosnb3yemon BoAbl. MNocne Toro, kak 6yaeT BOSMOXHO
BbIMNOJIHEHUE NULLUBb NMATU UITU MeHEee PEeXXMMOB C
“cnosnb3oBaHWeM napa, Ha aucnnee otobpasurca

cuMMBON [#9, yKasbiBatoLWui Ha He0BX0AMMOCTb YAaNeHUA
Hakunu. Takum obpasom, y Bac ByzeT BpemMA NOAroTOBUTLCH
K YAQSIEHWUIO HaKMMK.

Mocne atoro peXXum NpuUroToBJIEHNA Ha Napy BO3SMOXXEH
TOJNIbKO nocne yaaneHuA Hakunu.

3anyck

1. C nomoLlbto nepekntoyatena Boibopa GyHKLUMI
BbIGEpUTE PEXKUM yAaNEHUA HAKUMK =1,

OtobpasntcA BpeMA BbiNonHeHUA pexxuma. OHo He
MOXET BbITb UBMEHEHO.

OTKpoKTe NaHenb pesepByapoB.

M3BneknTe 1 onopoxxHuTe cOOPHLIN pesepByap.
3azBuHbTE NycToW cOOPHLIN pesepByap A0 ynopa.
M3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI.

MpurotoBbTE pacTBOpP ANA yAANEHWUA HAKMMK, CMeLLaB
BOJZlYy U CPEeACTBO ANA yAaNeHUA HaKumu.

ooRpwb
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Yka3saHue: OB6paTute BHUMaHUE Ha COOTHOLLEHWE
KOMTMOHEHTOB pacTBopa.
XXuakoe cpeacTtso AnA yaaneHwWA HaKunu (Homep anAa
3akasa. 00311680): cooTHoLLEeHMEe KOMMNOHEHTOB 1:5,
cmewwante 50 mn cpeacTea AnAa yaaneHua Hakunu u 250
MA BOAbI.
Tabnetku AnA yaaneHWsa Hakunu (HoMep ANA 3aKasa.
00311976): OcTaBbTe ofHy TabneTky AnA yaaneHua
Hakunu (18 r) B 250 mn BoAbI Ha NATb MUHYT A0 eé
MOJIHOIO PaCTBOPEHHA.

7. Haneite pactBOp ANA yAaneHWA HaKunu B pesepsyap
ZNA BOAbl U 3a[BMHbTE pe3epByap Ao ynopa.

8. 3akpoiTe naHenb pesepByapoB.

9. Hakmute Ha none D>/0O.
BeinonHAetcA yaanexnue Hakunu. Ha aucnnee
NOABNAETCA OCTaBLLUEECA BPEMA BbIMOSHEHUA PEXUMA.
Mocne 3aBeplUeHWA yaaneHua Hakunu pasgaércA
curHan. Mpubop npekpallaet padoTy.

10. OTKpoOWTE NaHenb pe3epByapoB.

11. U3BneknTe, onopoXKHWUTE M CHOBA 3aJBUHbLTE COOPHBLIN
pesepByap.

12. Mi3BnekuTe pesepsyap ANA BOAbI, TLUATE/IbHO NPOMOMTE,
HanonHWTe cBeXew BOAOW U CHOBA 3aABUHbTE.

13. 3aKpoiiTe naHesb pe3epByapos.

14. Haxxmute Ha none D>/0.
MpubBop ABarkAbl aBTOMATUYECKHM BbINOSHAET
nonockaxue. lNocne 3aBepLUeHnA NONOCKaHUA pasaaérca
curHan. OrnopoXxHWUTe cOOPHLIN pesepByap.

Rinse (lMonockaHue)

nAa Toro, yto6bl Balw NpMBOpP 0CcTaBasCA YACTLIM, MOXHO
npokavatb BoAy Yepes cuctemy Tpy6. Mocne atoro Boaa
cnuBaeTcA B COOpPHLI pesepByap.

YKasaHue: locne NnpoMbIBKM YacTuLbl paCTBOPEHHOIO
M3BECTKOBOIO Haneta MOXHO 0BHapPYXuUTb B COOPHOM
pesepByape. OT0 HOPMaJbHO W HE OKa3biBaEeT BAMAHUA HA
$pyHKUMOHMpPOBaHKe.

3anyck

1. C nomoLubto nepekntoyatena Boibopa GyHKLUMI
BbibepuTe NpombIBKy (A,

MoABnAeTCA MHAMKALUMA BPEMEHU BbINOHEHWA
nporpammbl. OHO He MOXKET BbITb U3MEHEHO.

OTKpoKTe NaHenb pesepByapoB.

M3BneknTe 1 onopoxxHuTe cOOPHLIN pesepayap.
3aaBuHbTE NycToM cOOPHBIVA pesepByap A0 yrnopa.
MsBnekute pesepByap AnA BoAbl U BbINEWTE BO3MOXKHbIE
ocTaTtkv BoAbl. TliaTenbHO NPOMOMTE U HaNONHWUTE
CBeX<ew BO4OM.

3anBvHbTE pesepByap ASA BOALI A0 ynopa.

3akponTte naHenb pesepByapos.

Haxxmute Ha none D>/0.

Boaa npokaunBaetca uepes Tpybul. Ha avcnnee
HauMHaeTCA OTCYET BPEMEHMU BbiNonHeHus. o
UCTEYEHUM YCTaHOBNEHHOIO BPEMEHW pa3aaéTcA curHan.
OnopoXHuTe cOOPHLIM pesepByap.

aRonN
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Pe>kum ounctkn ru

OKOoHYaTenbHaf OYUCTKa 6. 3akpoiTe NaHesb pe3epByapos.

Mocne Karkaoro yAaneHnAa Haknunm nin npomMbIBKHU 5
Heo6X0AUMO BbIMOSTHUTb cneaytouimne onepauuu:

1. OTKpoWTE NaHenb pe3epByapoB.

2. OnopoXXHWUTE, OUMCTUTE U NPOCYLLNTE COOPHBLIN
pes3epByap 1 pesepByap AnA BOAbI.

3. YcraHoBwuTe nepekntoyatens Belbopa GyHKUMIA B HyneBoe
MOSIOXKEHME.
Mpouecc 3aBepLUEH 1 NpUBOp CHOBA roTOB K paboTe.

OnopoxHeHne cO60pHOro pesepeyapa Mpuop roTos K patore.

Mpu BLINONHEHUM PYHKLMIA OUMCTKM OCTATKM BOAbI
cobBupatotca B c6opHoM pesepByape. MNocne 3Toro cOopHbiil
pesepByap HeOBX0AWMO OMOPOXKHUTL U MPOCYLLNTb.

BHumaHwue!

« He cywmte c6opHbIi pesepByap B ropavei paboue
Kamepe. OT0 NPUBELET K NOBPEAEHUIO cCOOPHOro
pesepByapa.

= He moiite cbopHbI pesepByap B NOCyA0MOEYHOM
MalluHe. OTo NpUBEAET K NoBpexaeHuto céopHoro
pesepByapa.

1. KOpPOTKO Ha)XMWUTe Ha cepeanHy NaHenu pe3epByapos.
MaHenb pesepByapoB oTkpoeTcA. JocTyn K cOopHOMY
pesepByapy U pesepByapy AnA BOAbl OTKPbIT.

2. MaBnekuTe cOOpHLIN pesepByap 13 LWaxThl.

3. OTKpoiiTe KpbILLKY cGopHOro pesepsyapa.
4. OnopoXkHWUTe cOOpHLINA pesepByap.

5. CHOBa ycTaHOBWTE COOPHLIV pesepByap B LUAXTY
pesepByapa v 3aZiBUHbTE A0 yropa.

179



ru Yto AenaTb B cnyyae HeUCNpaBHOCTU?

Ed4YTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo crnyyaeTtca, 4to NpUUYUHOM HeMCnpaBHOCTH cTana
KakanA-To mesnoub. Mepea obpalleHuemM B CEPBUCHYHO
cnyo6y nonpoOyiTe ycTpaHUTb BO3HUKLLYIO HEMCMPaBHOCTb
CaMOCTOATESIbHO, Crieaya yKasaHUAM 13 Tabnuubl.

Yto aenatb Npu HEUCNPABHOCTU?
CoobweHue 06 owubxe
Mpubop He pabotaet

BosmoxHaa npuunHa

He BcTaBneHa BuUnka B poseTky

A MpenynpexaeHue — OnacHoCTb yaapa TOKom!

Mpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET CTaTb
MCTOYHUKOM OMnacHoOCTH. JTtoBble peMOHTHbIE padoThl 1
3aMeHa NpoBoJOB U TPY6 AOMKHbI BbIMONHATLCA TOMBKO
creunanucTamm cepBUCHOM cny»Bbl, NpoLleALWnUMH
cneumnansHoe o6yyerue. Ecnu npubop HeucnpaseH, BoHbTE
BWJIKY CETEBOMO NPOBOAA U3 PO3ETKU WU OTKIOUNTE
npefoxpaHuTenb B 6noKe npeaoxpaHutenei. Boizoeute
creunanucTa cCepBUCHON CNy>KObI.

Cneaymu.wle HencnpaBHOCTK Bbl MOXXETEe YCTPaHUTb
CaMOCTOATEJIbHO.

YctpaHeHue/YKa3saHue
BcTaBbTe BUNKY B pO3ETKY

OTK/II0YEHHE 3NEKTPOSHEPTHUHN
HewncnpaseH npeaoxpaHutens

HenpaBunbHana akcnnyarauua

AkTnBMpoBaHa 6nokupoBKa AnA 6e30MacHOCTH
aeten

OKcnnyaTauus BKNYEHHOTo npubopa
HEBO3MOXHA, Ha Aucniee oToBpakaeTca
CUMBON =3,

MoacseTka paboyer kamepsl He pabo-
Taer.

HemcnpaBHa CBetoanMoaHaA namna

Ha aucnnee muraet {200 v ropur
cumson (.

OTKNtOYeHHe QJIeKTPO3HEepruu

Mpubop He pabotaet. Ha aucnnee oto-
Opa)kaeTcA BpeMA NPUroTOBNEHHA.

Mocne ycTaHoBKHM He Bbino Haxato none P/0.

MuKkpoBONHOBas neyb He paboTaerT. [lBepua 3aKpbiTa HENAOTHO.

He Haxato none /0.

YcTaHoBNeHa CNULWKOM HU3KaA MOLLHOCTb
MWKPOBOJTH.

Briofa pasorpesarnTcA MeaneHHee, Yem
006blYHO

B npnbope HaxoauTcA 6onblunid 00bEM NPOAYK-
TOB, YeM 06bIYHO.

Bnioaa xonoaHee, Yem 00bIYHO.

MUKPOBOITHOBEIA PEXMM OTKIHOYAETCA Mpo6nema reHepaunu MUKpPOBOH.

0e3 BUAUMBIX NPUYMH.

MapameTpbl Npubopa ycTaHaBNMBAKTCA,
oAHaKo npubop He HarpesaetcA. Ha auc-
nnee Muraet ABOETOYME.

Mpubop paboTaeT B pexume AEMOHCTPALMH.

CumBOnbI pesepByapa AnA Boabl U cBop-  TexHuyeckas npobnema.

HOTO pesepByapa HeMpepLIBHO MUraloT.

Oxnaxaalowuit BeHTunATop B npubope pado-
Taet

Ténnelit BO3AYX/nap BLIXOANUT U3 ABEPLbI.

Mocne 3aBepLueHna paboTkl npubopy HeoBxo-
AWMO OCThbITb.

Mocne 3aBepLueHns paboTel npubopa
OXNaX ALK BEHTUAATOP NPOAOMKAET
OYHKUMOHMPOBATD.
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MpoBepbTe, FOPUT MK 1amMna Ha KyxHe

MpoBepbTe, B NOPAAKE W NPeAOXpaHUTENb Npubopa
B On0OKe NpeaoxpaxuTeneil

OTkntounTe NpeaoxpaxuTent B 6noke NpeaoxpanuTe-
neil. Bkniouute ero cHosa npubn. yepes 10 cexkyHa
HaxmuTe Ha nofe =3 1 yAepXuBanTe ero HaxarbM,
MoKa He MoracHeT CUMBON=d

O6patutechb B CEPBUCHYHO CNyxOy

3aHOBO YCTaHOBUTE BPEMA CYTOK

Haxmute Ha none D/0 unu 0TMEHUTE YCTAHOBKY,
BblGpaB nepekntoyatenem suibopa GyHKUHIA Apyryto
QYHKLMIO.

lpoBepbTe, HE 3aathl 11 ABEPLENA OCTATKM MULLKX
MK NOCTOPOHHUE NpeaMEThl

Haxwmute Ha none D/O

YcTaHoBUTE B0Ne€ BbICOKYHO MOLIHOCTb MUKPOBOIH

[lBOiiHOM 061EM NoYTH BABOE YBENMYMBAET BPEMA
NPUroToBNEeHUA

B npouecce npurotoBneHuA nepemellnBanite uin
nepeBopayuBaite 6noaa

Ecnu 372 owmBKa noBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06pa-
TUTECH B CEPBHUCHYHO CIYXOY.

JleakTuBupyiiTe PEXMM AEMOHCTPALMU B 6a30BLIX
yCTaHOBKaXx.

YKasaHue: PexxuM JeMOHCTPaLUM aKTUBEH TONbKO B
TEYEHWE NepBbIX 5 MUHYT NOCe NOAKAOYEHUA NPUBO-
pa.

MpoBepbTe, A0 ynopa N1 3aABUHYTH pe3epByap ANA
BOAbI M COOpHbIN pesepByap B COOTBETCTBYHOLIME
LaxTbl.

Ecnu cuMBONLI NPOAOMKAIT MUraTh, 06paTuTeCh B
CEPBUCHYIO CNYKOY.

Bbl MO)XeTe Monb3oBatbeA NpUGopoM 3a UCKNtoYe-
HMEM QYHKLMM Modayu napa.

He ABnAeTcA HeucnpaBHOCTLI0. BeHTMRATOpP Npogon-
XaeT pa6oTaTb B TEYEHWE KOPOTKOTO BPEMEHHU nocne
3aBepLUeHna pabotel npubopa. BeHTunATop 3aLuu-
waet npubop oT neperpesa.

He aBnAaetca HEeUCnpaBHOCTbLIO.



CoobweHne 06 ownbre

BosmoxHaa npuunHa

Oxnaxaatolmii BeHTUNATOp padotaet npu Bo BpemA 1 nocne 3aBepLueHna padoTel npu-

OTKPLITOW ABEPLE.

Map He 3aMeTeH Mpu KCMONb30BAHMH
ropAYero Bo3ayxa/koMOUHUPOBAHHOrO
pPeXUMa C rpunem.

Mocne ucnonb3oBaHUA PeXUMa NpUro-
TOBJIEHUA Ha napy, COOpHbIA pesepByap
nycT.

Benble yacTuUbl HaKUNU HaXOAATCA B
cOOpHOM pesepByape.

Huakuit pacxoa BoAbl B KOMBMHUPOBAH-
HOM pexume. OcoBeHHO B KOMOUHUPO-
BaHHOM pEXUME ¢ 3 GYHKLMAMK.

6opy HeoOX0AMMO AaTh OCThITh.

lap 3ameTeH He BO BCEM AuanasoHe Temnepa-
TYyp. Yem ropAa4ee nap, TéeM OH MEHee 3aMeTeH.

Mpu 0BbIYHOI paboTe B PeXnMe NPUrOTOBNEHUA
Ha napy MM B KOMOUHUPOBAHHOM PEXUME C
napoM, KOHAEHCAT 0CeAaeT Ha CTEKNAHHON nna-
CTUHE B HWXXHER YacTv npubopa 1 cepom
énobe ANA 0TBOAA KOHAEHCATA Ha AHE NpPH-
6opa. OH He nonaaaet B cOOPHHbI pe3epayap.

Bo BpemA NpOMbIBKM UK yAANEHUA HAKWMK
MeJIKMe YacCTULbl HaKUnKu 0TCnauBaloTcA o1
HarpeBartena.

B KOM6UHUPOBAHHOM PEXUME C NapoM, 0CO-
6eHHO B KOMGMHUPOBAHHOM PEXUME C 3 BYHK-
UMAMM, MHOTAA UCTIONb3YETCA HEBONbLLIOE
Konu4ecTBO napa. Takum o6pasoM, pacxoay-
eTCA NULIb HeBObLLIOE KONMYECTBO CBEXEN
BOAbI M3 pesepByapa.

3arpH3HeHVIFI Ha naHenu ynpaBieHnAa NpUBoOAAT K
TOMY, YTO CEHCOPHOE NoJie OKasbiBaeTCA NOCTO-
AHHO aKTUBHbLIM.

OyHKUKA nojaun napa 6kina MHOrOKPATHO aKTH-
BMPOBaHa Mpu NyCTOM pe3epByape AnA BOAbI.

YUTo genatb B cniyyae HencnpaBHOCTM?  ru

Yctpanenue/Yrasanue

He ABnAeTcA HeucnpasHOCTbIO. [1pn OTKPLITON
ABepLe Bce GYHKUMM (MUKPOBONHOBAA MeYb, ...)
0CTaHOBNEHbI.

He aBnAaetcA HEeUCnpaBHOCTbIO.

COOpHbIf pe3epByap CNYKHUT TONLKO ANA NMPOMBIBKI
W yAANEeHWA HaKWMK, a He AnA 06bIYHON paboThl B

PEXWUMe NMPUrOTOBIIEHUA Ha Napy UK B KOMEUHUPO-
BaHHOM pexume ¢ napom. CM. Takxe rnasy «Map».

Bo Bpema npoMbIBKM UM YAANEHUA HAKUNK MENKKE
YacTULbl HAKUNK MOTYT OTCnoUTbCA. [poBepbTe ycTa-
HOBKMW XECTKOCTW BOALI. BbinonHaiTe yaaneHue
HaKWMM Yyepes yKasaHHble MPOMEXYTKU BPEMEHH.

He aBnaetcAa HEeUCnpaBHOCTbLHO.

BbikntounTe npubop 1 0UMCTUTE NaHeNb ynpaBneHus.
CHoBa BKAtouuTe Npuoop.

Ecnu HenmocpeacTBEHHO Nocne BKNKYEHUA OLKOKa
MOBTOPAETCA, 06paTUTECh B CEPBUCHYIO CyXOBy.

Mepea cneayowwumM Ucnonb3oBaHUEM y6eanTeCh,
YTO pesepByap AnA BOALI 3an0NHEH XONOAHOW BOAOW
W 3a[BUHYT B WaxTy pesepByapa Ao yropa.

Ecnu ownbKa noTopAeTcA, 06paTuTeCch B CEPBUC-
Hyto CyxOy.
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ru Cny»x6a cepsuca

VA Cnyw6a cepsuca

Ecnu Baww npubop Hy>kaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBuCHanA
cny>k6a Bceraa K Balunm ycnyram. Mbl Bceraa crapaemcs
HaWTK NoaxoAsLlee peLleHue, YTobkl M3dexaTb, B TOM
uncne, HeHyXXHbIX BbI30OBOB CMELUaNUCTOB.

Homep E 1 Homep FD

[nA nonyyeHnA KBanMPpuUUPOBaHHOIO 06CNY>KMBAHWA NPU
BbI30BE CreunanicTa CepB1CHOM cry0bl 06A3aTensHO
yKasblBaWTte Homep u3genva (Homep E) n 3aBoackoi HoMep
(Homep FD) Bawero npubopa. PupmeHHan Tabnmuka ¢
HOMepaMM HaxoAMTCA Ha BHYTPEHHeH CTOpOHe ABepLbl
cnpasa. Ytobbl He TPaTUTb BPEMA Ha MOMCK 3TUX HOMEPOB,
BMULLWTE UX U TENEPOHHbIA HOMEP CEPBUCHOW CNY)KObI
3/€ecChb.

Homep E Homep FD

CepBucHasa cnymba &

Obpatute BHUMaHWE, YTO BU3WUT Cneunanucta cepBUCHON
cny6bl AnA ycTpaHeHUA NoBpeXAeHUH, CBA3AHHbIX C
HENpaBUibHbIM YX0A0M 3a NpubopoM, Aarke BO BPeEMA
[eNCTBUA rapaHTum He ABnAeTCA GecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKkax

KoHTaKTHble AaHHbIe BCcex CTpaH Bl Hanaéte B
MPUNOXKEHHOM CMUCKE CEPBUCHbLIX LLEHTPOB.

[Nono»xntecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3rotoBuTena. Toraa Bol
Mo)KeTe BbiTb yBepeHbl, YTO peMOHT Baluero npubopa 6yaet
npou3BeAéH rpaMOTHLIMU CNeUnanucTamMm u ¢
UCnonb3oBaHMEM PUPMEHHbIX 3aNacHbIX YacTeN.

HaHHbii npubop cootBeTcTBYeT HopMam EN 55011 n CISPR
11. O10 npubop rpynnui2, knaccaBb.

MpuHaANEXKHOCTb K rpynne2 o3HadyaeT, 4to npubop
npefHasHayeH TOSIbKO ANIA HarpeBsa MNULLEBLIX NPOAYKTOB.
MpuHaaneXkHocTb K Knaccy B cBuaetensctyeT, 4to npuéop
npeaHasHayeH AnA 6bITOBOro MCMOMb30BaHMA.
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ElNpoTtectuposano ana Bac B
HalLel KyXHe-CTyAuu

3aecb Bbl HalaeTe Gonbluoit BoiGop 6104 M onTUMasbHbIE
YCTaHOBKM ANIAl UX MpUroToBneHua. Mbl paccKkakem, Kakon
BWJ HarpeBsa W Kakaa Temnepatypa noAXOoAAT ANA KaX4oro
6ntoza nyylie Bcero. Bl y3HaeTe, Kakue NpUHaANEKHOCTU
BaM MOAXOAAT U HA KaKOW BbICOTE UX pasmMeLlaTthb. Bel
MosyunTe pEKOMeHAaLUN OTHOCUTENBHO NOCYAbl M crnocoba
MPUroTOBNEHUA.

YKkasanue: [pu npurotoBnieHun 604 B AyX0BOM LUKady
MOXKeT 06pa3oBbIBaTLCA MHOMO napa.

OTa AyxoBKa 3HepreTMyecku oyeHb 3PpPeKTMBHA 1 B
npouecce paboTbl NPONycKaeT Hapy)xy Mano Tenna. Ms-za
6onbLUOV pasHULbl TEMMEPATYP BHYTPU AYXOBKU U ee
Hapy»>HbIMW YacTAMM KOHAEHcaT MOXKeT ocefaTb Ha
Asepue, NaHenu ynpasieHna Ui pacrofioKeHHbIX pAAOM
MebesnbHbIX pacagax. 3To HopMasnbHoe GU3NYECKU
obycrnoBneHHoe ABneHve. MNpeaBapUTENbHEIA Pa3orpes Uim
OCTOPOXKHOE OTKPLITUE ABEPLLI MOXKET YMEHbLUUTL 06 bEM
KoHAeHcarTa.

MpurotoBneHne Ha napy wnu o06ayB napoM npeanonaraor,
yTO B AYXOBOM LUKagdy obpasyetcA MHoro napa. MNocne
MPUroToBNEHUA NPOTPUTE AYXOBOW LUKa®, KOrAa OH OCThIHET.

O6wue yKasaHunA

PEKOMeHﬂyeMbIe yCTaHOBOYHbI€ 3HaA4YeHuUA

B Tabnuue Bbl HAMAETE onTUMarbHblE GYHKUMM AnA
pasnuuHblx 6ntod. Temnepatypa/pexxumsl U BpeMA
MPWUroTOBNEHUA 3aBUCAT OT 06 bEMa, Nocyabl, KauecTsa,
Temneparypbl U CBOMCTB NMPOAYKTOB. [103TOMy yKasaHsbl
AvanasoHbl YCTAHOBOYHbIX 3HaYeHuh. HauHuTe ¢
HauMeHbLUMX 3Ha4YeHunin. Ecnv Heobxoanmo, B cneayoLni
pas ycTaHOBUTE 3HAYEHMUA NOBbILLE.

B pe)xxMme MUKpPOBOSH BCeraa yctaHaBnvBanTe
MaKcuMarbHoe yKasaHHoe BpeMs, Ho 06A3aTeNibHo
npoBepbTe 6040 MO UCTEYEHUM MUHUMANBHOTO YKa3aHHOMO
BPEMEHH.

Mepea paboToit B pexxMme ¢ MCnonb3oBaHUEM QYHKLUK
napa yéeautecb, Uto pesepByap AnA BOAbl HAMOMHEH.

O6béM npuUroTaBnMBaeMbIX NPOAYKTOB MOXXET OTINYATLCA
OT yKasaHHoro B Tabnuuax. [nA NpuMroToBNEHNUA B peXxxume
MMWKPOBOJH ZieiicTByeT obLee NpaBuio: ABOMHOW 06BbEM =
[BOMHOE BPEMA NPUroTOBNEHUA, NOSIOBUHA 06 BEMA =
NOMOBMHA BPEMEHMW NPUrOTOBNEHUA.

YCTaHOBOYHbIE 3HAUEHUA AEUCTBUTENBHEI B TOM Cryyae,
ecnu 6noao noMeLLaeTca B X0NOAHYHO padouyto Kamepy.

[nA HekoTopbix 6104 HeoBX0AWM NpesBapUTENbHBbIM
pasorpeB padoyei Kamepsbl, YTO yKasaHo B Tabnuue.
CraBbTe Balle 651040 M NPUHAANEXKHOCTH B pabdouyto
Kamepy TOMbKO Mocre eé NnpesBapuTeNbHOro pasorpesa.

HeKOTOpre n3aenuAa yaarTCA nydylle, eClniv BbiNeKaTb UX B
HecKonbKo atanos. OHu YKasaHbl B Tabnuue.

Ecnu xotuTte rotoBuTh 6M10AA MO CBOEMY pELENTY,
OPUEHTUPYWTECH Ha NoxoXue Bntoaa 13 Tabnuubl.
JononHUTENbHYH0 MHPOPMALIMIO MOYKHO HaITH B
peKoMeHAaUMUAX B NPUIOXKEHUU K Tabnuuam yCTaHOBOK.

V6epme 13 JIyXoBOro LiKkapa Heucnosb3yemble
npuHaane)>xHoCTu!.



MpuHagnexHocTn

HUcnonb3yiiTe B BalleM AyXOBOM LWKady TONbKO
OopurMHasnbHble NpUHaAneXHoctu. OHU ONTUMANLHO
NoAXoAAT ANA pasHbIX CNocoboB NPUrOTOBMIEHWA NMULLM B
HEM.

Bcerza ncnonbayite TonbKo noaxoAdALlMe nocyay v
NPUHAANEXXHOCTU U NMPaBUIIbHO YCTaHaBNUBaWTE UX.

Takxe cobntoaaite ykasaHua No UCMNONb30BaHMUIO NOCYAbl B
perxMumax MUKPOBOJIH U MPUrOTOBMIEHWA C UCMONb30BaHWEM
napa, coaep<alimeca B COOTBETCTBYHOLLIMX

rnaBax.— "MuKpoBOfHbI" Ha cTpaHuua 163— "lMap”

Ha cTpaHuua 166

Mpu BEIHUMAaHWK ropAYyeit Nocybl M NPUHAANEIKHOCTEN U3
paboueit Kamepbl BCceraa Ucrnonb3ynTe NpUXBaTKH.

Mocyna u popmbl AnA BbineKaHUA

Lna gocTueHMA oNnTUManbHON CTeNeHU rOTOBHOCTU Mbl
pekoMeHAyeM UCNoNb3oBaTb TEMHbIE MeTalInyecKue
$popMbl ANA BbiNeKaHuA.

CBeT/ible MeTanfMyeckne, KepaMmmuuecKkne 1 CTEKNAHHbIE
$OpMbI YBENMUUBAIOT BPEMA BbINEKaHWUA, U BbiNeyka
noApyMAHUBAETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl ucnonbayeTte CUIMKOHOBLIE GOPMbI, NPOBEPLTE B
yKasaHWAX U3roTOBUTENA, MOAXOAAT W OHU ANA
UCNOMb30BaHUA B peXXHUMe NPUroTOBEHUA C
Ucnonb3oBaHUEM Napa U B PeXxume MUKPOBOJTH, U
OPUEHTUPYITECH Ha XapaKTepPUCTHUKK U peuenTbl
U3roToBUTENA.

CWMKOHOBbIE POPMbI YACTO MeHbLLE Mo pasMepy, Yem
06bl4Hble POPMbI, MOITOMY 06BEM NPOAYKTOB U peuenTypa
MOTyT OT/IMYaThCA.

MpuHUMNManbHO AeNCTBYET cneaytoLlee npasuno:

= Bbinekanue B pexxume «["opAunii BO3AyX» B CTEKITAHHOM
NPOTUBHE Ha YpPOBHe 2

= Bbinekanue B pexkume «[opaunin Bo3ayx» B popme Ha
peLéTke Ha ypoBHe 1

= JKapeHue Ha peLuéTKe UK B CTEKNAHHOM NPOTUBHE Ha
ypoBHe 2. [Mpu ncnonb3oBaHWM pPeLLETKM NOACTaBbTE NOA
Heé CTeKNAHHbIA NMPOTUBEHB.

= [lpurotoBneHune Ha rpune Ha peLléTke Ha YypoBHe 3 unu
4. MNMoacTaBbTe NOA PELUETKY CTEKNAHHBIA NPOTUBEHD.

= [lpurotoBneHue B pexxnme MUKPOBOSH: NOCyAa Ha AHe
paboueit kamepbl, ypoBeHb 0.

Mocyna  YposeHb  Bup Ha- Bec
yCTaHOBKM rpeBa

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

« [lpurotoBnexue B pexume C UCNONb30BaHUEM napa:
CTEK/IAHHBIA NPOTUBEHb C NIOTKOM AN1A NPUroTOBNIEHUA Ha
napy Ha yposHe 3.

MeprameHTHan Gymara

MUcnonbayiTe TONBKO TaKyto NepraMeHTHyto Bymary, kotopas
NOAXOAWT ANA BelBpaHHoW TeMnepaTtypbl. Bceraa Buipesaiite
neprameHTHyto Gymary TOuYHo Nno pasmepy.

BhicTunaite npuHaanexxHocT1 Bymaroi ans BbiNeyku
TOMBbKO Nocfie UX npeaBapuUTesiLHOro pasorpesa.

PasmopaxuBaHue

MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTbI B OTKPLITOW EMKOCTU
Ha PeLUETKY.

He)xHble YacTu, HanpuMep, HOXKMU U KPbIMbILWKK UbIMAEHKa
WU YKUPHbIE KpakHUEe Y4acTu XapKoro, MOXHO HaKpbITb
HeBOoNbLUMMMU KYyCOYKaMK antoMuHMeBor ponbru. MNpu aTom
donbra He A0MKHa KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK Npubopa.
Mo ucteueHMn NONOBUHBI BPEMEHU Pa3MOpParKMuBaHUA
MOXHO CHATb ponbry.

Mpwv pasmoparkuBaHuu MAca W NTULbl obpasyeTcA
XMUAKOCTb. HW B KOem cnyyae He ucnonb3ynte eé€ anAa
JanbHeWLero NpUroToBEHWA NULLKM U He AonycKaWTe eé
KOHTaKTa C APYrMMU NPoAYyKTaMu.

B npouecce pasMopakuBaHWA NepeBepHUTE WK
nepemeLlanTe NPoayKTbl 1-2 pasa. bonbLume KyCKu Hy»>XHO
nepesopaynBaTb HECKONBKO pas.

OcTaBbTe pasmMopoXeHHble NpoAyKThl ewwé Ha 10—-60 MuHyT
npv KOMHaTHOW TemMneparype AnA BbipaBHUBaHWA
Temnepartypbl. [locne aToro NTUUy MOXXHO HavaTb
NOTPOLUNTb.

O6paboTKy MACA MOXXHO HauYMHaTb, AayKe eCnv B CamMOoM
cepeanHe OHO PasMopOo3UIOCh He A0 KoHLA.

YKa3zaHuA

= He HaKpbiBaiTe nocyay KpbILWKOKW U CTaBbTe eé Ha AHO
pabouer Kamepbl.

= [lomMHuTe, 4TO NpoLEecc yCTaHOBKM NapaMeTpoB MOXKET
COCTOATb U3 HECKOJBbKMX 3TaroB..

« Bceraa yctaHasnuBaite MakcMmManbHOe yKkasaHHoe
Bpems, Ho 06A3aTesibHO NPoBepbTE G040 MO UCTEYEHUM
MWHUMasIbHOMO YKa3aHHOro BPEMEHM.

YpoBeHb Bpems YxasaHus

MOLLUHOCTH NPUroTos-

MWUKPOBOJIH JIeHHUA,

1500 r

[oBAZMHA, TENATMHA OTKpbiTas 0 =

WIW CBUHMHA KyCKOM  mocyAa

(Ha KocTH 1 6e3 KoCTH)

[oBAAMHA, TENATMHA OTKpbiTas 0 = 200 r
WIN CBUHMHA KYCOY- nocyaa

Kamu Unu NOMTUKaMu

500 r

800 r

800 r

1000 r

1 180 15 HeckonbKko pa3 nepesepHyT.
2 90 15-25

1 180 15

2 90 25-35

1 180 20

2 90 25-35

1 180 5 MNpu nepesopayuBaHum oTAe-
2 90 4-6 NUTb KyCKN MACA ApYr OT

1 180 1 AP

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10-15
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MNocyna  YpoeeHb Bup Ha- Bec dranel  YpoBeHb Bpewms YKasauua
YCTaHOBKH rpeBa MOLLHOCTH npuUroToB-
MHKPOBONH  NeHuA,
MHH
MnAcHol dapLu, cme- OtkpebiTan 0 = 200 r 1 90 15 3amopaxuBatb, pasnoxus
LUaHHBI} nocyaa 500 1 180 5 M0 BO3MOXHOCTH NnocKo. Bo
BPEMA Pa3MOpaXMBaHHA
2 90 10-15 HECKO/IbKO pas nepesep-
800 r 1 180 10 HYTb, BEIHUMARA Y)Ke pasmo-
P 90 15-00  POXEHHbIA papLu.
MTvua uenukom uam OtkpbiTas 0 = 600 r 1 180 5
KYCOYKM NTULbI nocyaa D) 90 10-15  Bpema oT BpemeHu nepeso-
pauusarth. YAanutb Xua-
1200 1 1 180 10 KOCTb OT pasMopaxu1BaHua.
2 90 20-25
YTKa OtKpeiTan 0 = 2000 r 1 180 20 Heckonbko pa3 nepeBepHyThb.
nocyaa 2 90 30-40  YAanuTb XMIKOCTb OT pasmo-
PaXMBaHKA.
ycb OtkpbiTas 0 = 4500 r 1 180 30 MepeBopaunBatb Kaxasle 20
nocyaa 2 90 60-80  MMHYT. YanuTh XMAKOCTb OT
pasmMopaxusaHua.
PuiBHoe dune, pbibHble  OTKpbITas 0 = 400 r 1 180 5 OTZen1Tb pasMopOXEHHLIE
KOTNeTHl MM NTOMTUKA  MOCyAa D) 90 10-15  yacTv Apyr ot Apyra.
Pbiba Lenukom OtKpbiTan 0 = 300 r 1 180 3 Bpewms oT BpeMeHu nepeso-
nocyaa 2 90 10-15 payuBatb.
600 r 1 180 8
2 90 15-25
OBoLwuu, Hanpumep, OtkpbiTan 0 = 300 r 1 180 10-15  BpemA 0T BpeMeHu 0cTO-
ropowek nocyaa 600 1 | 180 10 POXHO nepemMeLlnBathb.
2 90 9-15
OpykThl, Arogkl, Hanpu-  OTKpbITaA 0 & 300 r 1 180 7-10 Bpems oT BpemeHu ocTo-
Mep, ManuHa nocyaa 500 r 1 180 8 POXHO NepeBopaynBarh 1
OTAENATb PA3MOPOXKEHHbIE
2 90 10 yacm Apyr OT Apyra.
CnuBoyHoe macno, OtkpeiTan 0 = 1251 1 90 6-8 MoNHOCTLIO CHATL YNAKOBKY.
pactannuBaHue nocyaa 250 1 180 9
2 90 3-5
Xneo, uenuKkom OtkpbiTas 0 = 500 r 1 180 3 Bpema oT BpeMeHu nepeBo-
nocyaa 2 90 10-15 payuBathb.
1000 r 1 180 5
2 90 15-25
Mupor, cyxoi, Hanpu-  OTKpbITas 0 & 500 r 1 90 10-15  OtzenuTb KyCKuM nupora Apyr
Mep, CAOBHLIA nMpor  nmocyaa 750 1 180 3 ot Apyra. Tonbko AnA
BbINeYku 6e3 rnasypu, CMBoK
2 90 10-15 ypy Kpema.
Mupor, COYHbIN, OtKpeiTan 0 = 500 r 1 180 5 TosbKo ANA BbINeYky 6es
Hanpumep, GPYKTOBLIA  MocyAa 2 90 15-p5  [nasypw, CIMBOK MK Xena-
NUPOT, TBOPOXKHBIA THUHA.
nupor 750 1 1 180 7
2 90 15-25
PasorpeBaHue nony¢a6p|4|(a1-03 rnyﬁouoﬁ Mnockue nonygpabpukatsl HarpesatoTcA BbICTPee, YeM
3aMOpO3KH BbICOKME. [oaToMy cneayeT pasnoxwutb nonydabpukartel no
6ntofly MakcMmanbHO TOHKMM cnoeM. MNpu 3ToM oTAenbHble
BbiHbTe nonygpadpukatsl U3 ynakosku. B cneunansHom 4acTu He [OMXKHbI MepeKpbIBaTh APYr Apyra.

nocyae ANR MUKPOBONHOBOM NE1M OHM HarpeBsatoTcA B npouecce pasmopakmBaHuaA HYXXHO NepemMeLlatb Unm
6bicTpee U paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTbI

M nepesepHyTb nonydpadpukar 2-3 pasa.
nonydpabpukara MoryT HarpeeaTbCA C PasIMyHOM peBepHy y$aop P i
BbICTPOTOM. Mocne pasorpeBaHnUsa ocTaBbTe 6NHOAO0 eLué Ha 2—5 MUHYT

ANA BblpaBHUBAHWUA TeMnepartypbl.
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[nA n3BneyeHna nocynbl Bceraa UCnosnbayiTe nioTHbIe
pyKaBuLUbl UK NMPUXBATKM.

YKasaHusA
« YcTaHaBnuBaiiTe nocyay Ha AHO pabouyeit Kamepsl.

Mocyna

YpoBeHb
yCTaHOBKM Ba

Bua Harpe-

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

Ob6asaTenbHO HaKpbiBaiTe NOCYAy KpbIWKoW. Ecnu y Bac
HeT NoAXOAALLEN KPBILKK ANA NOCYAbl, UCTMONb3YiTe
TapesnKy UK cneumanbHyo NNéHKY ANA MUKPOBOJTHOBOW
neuu.

Bceraa ycraHaBnuBaite MakcMarnbHOE yKasaHHOe
BpemA, Ho 06A3aTesbHO NPoBepbTE G040 N0 UCTEUEHUH
MWHUMAasbHOMO YKa3aHHOMO BPEMEHH.

Cyn, 3aMOpPOXEHHBIA 3aKpebiTas 0 S
nocysa

Pary, ryctoi cyn, 3amopo- 3akpbiTas 0 =

EHHbIe nocyza

MeHio, nopunoHHoe 6040,  3akpbiTas 0 =

rotoBoe 6ntodo (M3 2-3 KOM-  nocyaa

MOHEHTOB), 3aMOPOXEHHBIE

JIOMTUKM UM KyCOYKM MACA B 3aKpbiTas 0 E

coyce, Hanpumep, rynaw, nocyaa

3aMOPOXEHHbIE

3anekaHku, Hanpumep, nasa- 3akpoitas 0 E

HbA, KAHHENNIOHH, 3aMOpO- nocyaa

EHHble

[apHupel, Hanpumep, puc, 3akpbiTas 0 =

MaKapoHbl, 3aMOPOXEHHBIE  nocyAa

OBoLwuu, Hanpumep, ropo- 3akpbiTan 0 E

LekK, 6pOKKONM, MOPKOBb, nocyaa

3aMOPOXEHHbIE

LLInuHaT, 3aMOPOXEHHLIN 3akpbiTan 0 E
nocyaa

PasorpeBaHue

MpeaynpexxaeHne — OnacHoOCTb owunapusBaHua!

« [lpy HarpeBaHWM }MAKOCTM BO3MOXHA 3aAepiKKa
3akunaHuA. B atom cnyyae Temneparypa 3akuMnaHua
ZocTuraetcA 6e3 o6pasoBaHuUA B XKUAKOCTU XapaKTePHbIX
Ny3blpbKOB. [lake Npu He3HAYUTENbHOM COTPACEHWUH
éMKOCTH ropAavan XXMAKOCTb MOXXEeT BHe3anHoO Ha4vaTtb
CUIbHO KUNeTb W Bpbidrath. [pu HarpeBaHuK Bceraa
Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY. OTO NOMOXKET n3berkatb
3a[IepPXKKM 3aKUnaHua.

BHumaHue!

Cnenme 3a Tem, l-IT06I:I MeTannndyeckKue I'Ipe):lMeTbI,
HanpumMep NOXKa, HaX0AWSIMCb Ha PACCTOAHUN HE MeHee 2
CM OT CTEHOK [IyXOBOro LuKada U BHYTPEHHEN CTOPOHBI
asepubl. UckpoBble paspAaabl MOTYT NOBPEAUTb CTEKIIO
asepLbl.

YpoBeHb Bpemsa npu- YxasaHus
MOLHOCTM  roToBne-
MUKPOBONH  HUA,
MUH
400 r 600 8-15
500 r 600 8-13
1000 r 600 20 - 25
300-400 r 600 11-15
500 r 600 12-17 lMpu nepesopaynBaHum
1000 r 600 25-30 OTAENUTb KyCKKU MACa ApYr
oT Apyra.
450 r 600 10-15
250 1 600 2-5 Jlo6aBneHne XUAKOCTH
500 r 600 8-10
300 r 600 8-10 Lo6aBuTb Boay, YToGHI
600 600 1417  MOKPLINOCH AHO
500 r 600 11-16 loToBHTL Be3 fo6aBneHus
BOZbl, BPEMA OT BPEMEHH
nepemelLnBath
YKaszaHuA

BbiHbTe nonydabpurkathl M3 ynakoBKU. B cneunansHom
nocyzie AnA MUKPOBOJTHOBOW MeYM OHW HarpeBatoTcA
6bicTpee 1 paBHoOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTHI
nonygpabpukara MOryT HarpeBaTbCA C PasfMyHOW
ObICTPOTON.

B npouecce pasmopakuBaHua nonypadpurar Hy>KHO
HECKOJbKO pas nepemMeLuatb unv nepeBepHyTb. Cneante
3a TeMnepaTypom.

Mocne pasorpeBaHnA ocTaBbTe HNtOAO0 eLé Ha 2-5
MWHYT ANA BblpaBHMBaHUA Temneparypsbl.

[na nssneuenua nocyabl BCceraa MCnonb3ymte nioTHbIE
pyKaBuLUbI UK NPUXBATKM.

HakpbiBaiite 6t04a KpbILLKOMW, €Ci 3TO yKasaHo B
Tabnuue. YctaHoBuTe nocyay Ha AHO padoyei Kamepbl.
Ecnu Bbl XOTUTE NOAKNOUNTL PYHKLMIO UCMONb30BaHKA
napa, yCTaHOBMUTE CTEKAHHbIA NPOTUBEHb C MOCYA0M Ha
ypoBeHb 3 1 3aneinTe Boay B pesepsyap.
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Bec/ko-
NUYECTBO MOLLHOCTH

YKasaHun

YpoBeHb Pexum Bpems
noja-  NpUroToB-

MUKPOBOJIH YK napa neHuAd,

Mocyna YposeHb Bup Ha-
yCTaHOB- rpeBa
KM

JleTckoe nutaHue, OtkpbiTan 0 =

Hanpumep, ByThiNOYKM ¢ mocyaa

MONOYHON CMEChHIO

Hanutku OtkpbiTan 0 =
nocyaa

Cyn, 2 yawkn no 1751  OtKpbiTan 0 =
nocyaa

Cyn, 4 yawkn no 1751  OtKpebiTan 0 =
nocyaa

MAco unu Kycoukn Maca 3akpbiTan 0 =

B Coyce nocyaa

MeHto, nopL1OHHOE OtkpeiTan 3 =+(A]

6ntono, rotosoe 6nao  nmocyaa

(13 2-3 KOMNOHEHTOB)

Pary, ryctoi cyn 3aKpbiTan 0 =
nocyaa

OsoLwm OTKpbiTan 3 =+[A
nocyaa
OtkpeiTas 3 ~+(A
nocyaa

PeKomeHaauuu no UCNonb3oBaHUIO MMKpOBO.ﬂHOBOFI
neyu

Bbl He MOMeTe HaliTH NapameTpbl YCTAHOBKM ANA NPUroTaBnu1Ba-
emoro 06bEma NpoAYyKTOB.

bnrogo nonyyunocChb C/IULUKOM CYXHUM.

bnrofo no ucteyeHuu BpeMeHH He pa3MOpPOo3nnoCh, He pasorpe-
JIOCb UJIK He AOoLNOo A0 FOTOBHOCTH.

Mo ucteueHuu BpeMeHU NPUroToBNIEHHUA 6]1IOJ]0 no KpaAm nepe-
rpeTo, a cepeanHa elé He COBCEM roToBa.

Mocne pasmopamuBaHWA NTMLA UKW MACO CHapYKU MATKUeE,
BHYTPH eLLé He OTTanAnNMN.

I'Iuporu, Xneb6 u MenKanA Bbineuyka

B Tabnuuax YCTaHOBOK MOXXHO HaWTX onTUMarbHble
YCTaHOBKK ANA MHOIMMX BUAOB BbIMEYKN.

YTo6bl TECTO XOPOLLO NOAHANOCH, HAKPOUTE MUCKY C TECTOM
MAEHKOW UMM NONOTEHLEM, YyCTaHOBUTE €€ Ha AHO paboyeii
Kamepbl v BbibepuTte pexkum «FopAunit Bo3ayx» npu
Temnepartype 40 °C.

BbinekaHue B KOMGMHMPOBaHHOM pexunme C
ucnoJsib3oBaHueM MUKPOBOJIH

BbinekaHue B KOMOUHUMPOBAHHOM pPeXnUMe C
“cnosb3oBaHUeM MUKPOBOJTH MOXET CYLLECTBEHHO
COKpAaTUTb BPEeMA MPUroTOBNEHHA.

Bcerna vcnonb3syite »aponpouHyto nocyay, NpUroaHyro
ANA MUKPOBONHOBOK Meun. YuuTbiBaiTe yKasaHusa K nocyae,
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150 mn 360 - 0,5-1,5 Be3 COCKM UK KPbILLKH.
Mocne pasorpeBaHus
X0pOLUO BCTPAXHYTb. OBA3a-
TeNbHO KOHTPONMPOBATh
TeMneparypy.

200 mn 1000 - 1-2 MoN0XUTb JIOXKKY B CTaKaH,

500 Mn 1000 _ 4-5 He neperpesartb anKkorosb-
Hble HanWTKK; BPEMA OT Bpe-
MEHU NPOBEPATb

350 r 600 - 3-4

700 r 600 - 6-8

500 r 600 - 7-10 Otaenutb NOMTUKM MACa
Apyr oT Apyra.

400 r 360 3 9-14

400 r 600 - 6-8

800 r 600 - 8-11

150 r 360 3 3-5

300 r 360 3 4-7

YBenuubTe UK yMEHbLUUTE BPEMA NPUrOTOBNEHUA N0 0BLIEMY NpaBUAy:
[BOWHOI 06BEM = JBOHHOE BPEMA NPUrOTOBIIEHUA, MONOBUHA 00BEMA =
M0JI0BUHA BPEMEHM NPUrOTOBAEHHA.

B cneaytowuii pa3 ycTaHOBUTE MeHbLUEE BPEMA NPUrOTOBNEHUA UK Bonee
HM3KYIK0 MOLLHOCTb MUKPOBOMH. Hakpoiite 6100 Kpbilikod U fo6aBbTe
00NbLLe XUAKOCTH.

YcTaHoBUTE Bonbluee BpeMA NpUroToBneHus. MpoayKTel 6onbluero 06bEMa
U 6onbluel BbICOTHI TPEOYIOT Bonblue BpeMeHu AnA 0BpaboTky.

B npouecce npurotoBneHus nepemeLLnBaiite 6nioao v B cneaytoluii pas
ycTaHoBwTE 60Mee HU3KYH0 MOLLHOCTb Nk Bonbliee BPEMA NPUTOTOBNEHHA.

B cneaytowuit pa3s BelBepute Bonee HU3KOe 3HaYEHUE MOLLHOCTH MUKpO-
BOJH. Ipu BonbLLIOM 06bEME pasMopakuBaeMbIX MPOAYKTOB HECKObKO pa3
nepeBopayuBanTe Ux BO BpEMA PasMOpPaKUBaHUA.

NPUroAHON ANA MUKPOBOTHOBOW Nevn.—> "MUKpOBOSHbI"
Ha cTpaHuua 163

B KOMBUHMPOBAHHOM PEXKUME C UCMOSb30BaHNEM
MMWKPOBOJIH MOXHO UCMOSb30BaTh 06bluHbIE POPMbI ANA
BbINeKkaHua u3 metanna. Ecnu mexay ¢opmon ans
BbINEKaHWA U PELLETKOW NOABNAOTCA UCKPbI, NPOBEpPbLTE,
yuctan M GopmMa cHapyxu. MameHnTe nonoxxeHne Gopmel
Ha pelwwéTke. Ecnn aTto He nomoraeT, NnpoAomKanTe
BbineKkaHue 6e3 UCMob30BaHWA MUKPOBONH. Bpemsa
BbIEKaHWA B 9TOM cliyyae yBenuuusaetca. [pu
UCMNONb30BaHMW NNACTUKOBLIX, KEPAMUUYECKUX WU
CTEKNAHHBLIX GOPM BPEMA BbINEKaHWA, YyKa3aHHOe B
Tabnuuax ycTaHOBOK, COKpaLlaeTca.



BbinekaHue ¢ Uucnosnb3oBaHUEM napa

Mpw BbINeKaHUM ¢ UCMONb30BaHWEM Napa HEKOTOpbIE BUALI
BbINEYKM (HanpuUmep, 13 APOXIKEBOro TecTa) npuobpetarot
6onee XpyCTALLYH KOPOUKY M B/IECTALLYIO NOBEPXHOCTb. Npn
3TOM BbIMEYKA MeHbLLE NepechiXaeT.

Hanonuute pesepByap AnA BoAbl 40 MaKCUMasbHOM
otmeTkM («MAX»). Mocne Toro, kKak Boaa 6yaert
uspacxozoBaHa, NpUrotoBneHne 6no4a NPOACIKUTCA B
yCTaHOB/IEHHOM pPeXXMMe HarpeBa y)xe 6e3 nogauv napa.

MpoaykTbl rMy6oKon 3aMOPO3KH

MonHoCTbtO BbIHLTE NPOAYKTHI U3 YNakoBKWU. He ucnonbayitTe
CUNbHO obneseHenble NPOAYKThI ryOOKOoH 3aMOPO3KHM.
Yaanute néa c npoAyKToB.

Muporu B popmax

YpoBeHb

YCTaHOBKH

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

MpoayKTbl FNy6OKOW 3aMOPO3KM MOTYT NPOTeKaTbeA
HepaBHOMepHO. Kpome 3Toro, oHM MOryT HEpaBHOMEPHO
NoAPYMAHMBATLCA B NPOLIECCEe BbiNeKaHus.

Xne6 n 6ynouku

3anpeluaeTcA HanuBaTb BoAy B ropAdyto pabouyto kamepy
WK CTaBUTbL NOCYAy C BOAOW Ha AHO paboueit kamepsl. Us-
3a CMeHbl TeMnepaTypbl BO3MOXXHO NOBPeXKAeHWe AHa
pabouyei kamepbi.

Moakntounte GYHKLUMIO UCMOMB30BAHMA Napa K pexxumy
«[opAuMi BO3ayX». YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHUA, YKa3aHHbIE
AnA Tecta anA xneba, AeWCTBUTENbHBI AN1A BbINEKAHUA Kak
Ha NPOTUBHE, TaK 1 B NPAMOYronbHOW GopMme.

Cao6Hbii nupor, 06bluHoe  dopma yalueobpasHan/ 1
TECTO* «BEHOK»/MPAMOYronbHan
Cao6HbIA nupor, TOHKOe ®opma yaweobpasHana/ 1

TECTO (HanpuMep, NeCOYHbIM  «BEHOK»/MPAMOYroNbHaA
nupor)*

OpexoBbiit Keke PasbémHan dopma, 1
@ 26 cm

Kops ana TopTa 3 caobHoro  ®opma anA Kopxa AnA 1

TeCTa TopTa

BuCKBUTHBIA TOPT, U3 3 AU PasbémHan dopma, 1
@ 26 cm

OpyKTOBLIA MK TBOPOXKHBIN  PasbémHan popma, 2

TOPT M3 NECOYHOro TecTa’ @26 cm

OpyKTOBbIA MUpOT, TOHKKK,  ®opma yaweobpasHas/ 1

CA0BHOE TeCTo dopma pasbémHan

[TMKaHTHBI NUpOT (Hanpu-
Mep, KLU UK NYKOBbIA
nupor)

PasbémHan popma 2

Temnepatypa, YpoBeHb Bpemsa npurotos-
°C MOLYHOCTH  NEHHA
MUKPOBOJIH MWH
160-170 - 60-80
150-160 - 60-70
[®+E 170-180 90 30-35
160-170 - 35-45
160-170 - 40-50
EINE 150-160 360 40-50
ENE 170-190 90 30-45
ERE 160-180 90 50-70

*OcTaBuTb NUPOT OCTLIBATh B AYXOBOM LUKy NpuM. Ha 20 MUHYT

Mupor Ha npoTUBHE

Mocyna

YpoBeHb

yCTaHOBKM Ba

CnoBHLI# NMPOT C CYX0i HAYUHKOI CTeKnAHHbIN 2
NPOTUBEHb

Mupor 13 ApOXKEeBOro TecTa ¢ CoO4HoM CTeKNAHHBIN 1

HaYWHKOM, HanpUMep, APOXIKEBOE NpOTUBEHb

TECTO C ABNIOYHON MOCKINKO#H*

[neTéHKa U3 APOXIKEBOro TeCTa U3 CTeKnAHHbIN 1

500 r MyKu* NpOTUBEHb

LLTpyaens ¢ GpyKTOBON HAYUHKOMN, CTeKnAHHbIN 1

FOTOBLI/, 3aMOPOXEHHI NpOTUBEHb

Miuua CTeKnAHHbIN 2
NpPOTUBEHb

lMuuua, rotoas, 3aMOpPOXEHHaA Pelwérka 2

Muuua-6aret, rotoBan, 3amMopoXeHHaA PeluéTka 2

Bup Harpe- Temnepatypa, YpoBeHb Pexum  Bpems npu-
°C MOIWHOCTH  MOJA4YU  [OTOBNEHMA,
MUKPOBONH  napa MUH
160-170 = = 30-40
160-170 = = 30-45
[&E+A] 170-180 - 3 35-45
EH+A 180-200 = 2 40-50
210-230 = = 25-35
E+E 180-190 180 - 8-15
E+E 190-210 180 - 12-15

*npeABapuTeNnbHLI pasorpes
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ru MpoTtectupoBaHo aAna Bac

Menkas BbineyKka U neyeHbe

Mocyna

B HaLLUEen KyxHe-CTyauu

YposeHb ycTa-
HOBKH

Bua Harpe-
GE]

Temnepartypa, °C Bpema npurotoBneHus,

MWH

Menkoe neueHbe

bese

MuHaanbHoe neyeHbe

CTeKnAHHbIN npo- 2 150-170 20-35
THBEHb
CTeKNAHHLIA Npo- 2 100 90-120
THBEHb
CTeKNAHHLIA Npo- 2 110 35-45
THBEHb
CTeKNAHHIA Npo- 2 170-180 35-45

Bbineyka u3 cnoéHoro TecTa

TUBEHb

Xne6 u 6ynouku

Pemum YKasanua
noga-

uu napa

Bua Ha- Laru

rpeea

YpoBeHb
yCTaHOB-
KM

Temnepatyp Pexum
a, °C

Bpemsa npu-
rotosne-
HUA,

MWH

rpuns

Xne6, 1 kr* CTeKnAHHbIA
NpOTMBEHb

Xne6, 1,5 kr* MpAmoyronk-
HaA dopma

Bynouku, Hanpuwep, CTeKNAHHBIA

OyNOYKM M3 MIIEHWYHOM  MPOTUBEHb

MYKH*

Xne6 anAa Toctos, 12 PelwéTka

NIOMTHKOB

Xne6 ana Toctos, 4 Pewétka

nomTHUKa

TocTbl 3aneyéHHble, 2-4 PeléTtka +

nomTHKa CTEKNAHHBIN
NpOTMBEHb

1 (&)+A] 1 230 - 3 10-15 Hukorzaa He Hanu-
2 190-200 - - 30-45  BaiiTe ropayyr
_ BOAY B rOPAYHA
0 e 230 - 3 -6 i,
2 200-210 - - 40-50
1 (&+(A] 1 200-220 - 3 25-35
3 ] 1 - 3 - 3-6
3 ] 1 - 3 - 3-6 Pacnonoxute Ha
PELETKE NOMTHUKH
xneba anA T0CTOB
PAAOM Apyr C Apy-
roM.
3+1 ] 1 - 3 - 8-10

*npeABapuTeNbHLIA pasorpes

PekomeHaauuu no BbineKaHUro

Mexay dopmoil 1 peLlETKON BO3HM-
KaloT UCKPBI.

Bbl xotute NpoBEPUTb, NponexKnach
NN BbINneyka.

Bbineyka onapaer.

Bbineuka noaHAnach TONbKO B cepe-
AWHe, a No KpaAM HU3KaA.

Menkue U3A€NHA U3 TecTa CAMNAIOTCA
BO BPEMA BbINEKaHUA.

Beineyka cnuwxom Cyxan.

Bbineuka CBEPXY U CHU3Y COBCEM HE
noApyMAHKNACk.

3a[HAA YacTb BbINEYKH, BbiNeKaeMoil
B (OPME, CIULIKOM CHIbHO NoApY-
MAHUNACH.

Bbineyka CBEPXY M CHU3Y CAULIKOM
CUNBHO NOAPYMAHKNAC.
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MpoBepbTe, He 3arpAsHeHa M GopMa cHapyxu. U3meHuTe nonoxeHue Gpopmel B paboueir kamepe. Eciu
370 He MoMoraeT, NPOAOMKUTE BbiNeKaHne 6e3 UCnonb3oBaHUA MUKPOBOIH UM UCMONb3YHTE CTEKNAHHbIN
MPOTUBEHb B KaYecTBe MOACTABKM. B 3TOM ciiyyae BPeMA BbINEKaHWA YBENUYMBAETCA.

npOTKHVITe BbINEYKY ﬂepeBHHHOVI nanaoy4yKon B CAMOM BbICOKOM MecTe. Ecnu TecTo He npuauMnaet K nanoyke,
BblNeyKa roToea.

B cneaytowleit pas HanuBaiTe MeHbLIe XUAKOCTH. Unu ycTaHoBuTe Temnepartypy BeinekaHua Ha 10 °C Huxe
W yBEnuWYbTE BPEMA BhINEKaHUA. Mcnonb3yiiTe Te MHTPEANEHTHI, KOTOPLIE yKasaHbl B pelente, u cobnioaaiTe
YKa3aHnA No NPUrOTOBEHHIO, AAHHbIE B HEM.

CmasbiBaliTe XMPOM TONbKO AHO pasbEéMHON GopMbl. [locne BbiNeKaHWA OCTOPOXHO OTAENUTE BbIMEUKY
HOXOM OT CTEHOK HOPMHI.

PacctoAHue MEXAYy HAMU AOJIKHO ObITb npum. 2 cm. Torpa 6WZIGT A0CTaTO4YHO MecTa, yTOObI BHINEKAEMbIE
1M3aenna Mornu XopoLlo NoAHATLCA U 3apyMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

YcTaHoBuTe Temneparypy BblNeKaHMA Ha 10 °C Bblwe ¢ YMEHbLINTE BPEMA BbiNEKaHUA.

Ecnu BbIOpaHHbIN YPOBEHb YCTAHOBKM M MPUHAANEIHOCTH COOTBETCTBYIOT PEKOMEHAOBAHHLIM, HaZ0 N1Bo
YBENUYUTL TEMNEpATypy, MO0 YBENUUUT BPEMA BhINEKAHHA.

YcTaHaBnvBaiTe GOpMy He K 3adHel CTEHKe WKada, a Ha CepeanHy MPOTUBHA UK PELLETKH.

B cneaytowuit pas BeiBepute Bonee HU3KYHO TEMNEPATypy W, Npu HE0OXOAMMOCTH, YBENUYLTE BPEMA BbiMe-
KaHu.



Bhineuka noapymMAHWBaeTCA Hepas-
HOMEPHO.

Bbineuka BLIFMAANT FOTOBOM, HO BHY-
TPX He NponeKnack.

Bbineuka He otaenAeTca oT GOpMbl
nocne Toro, Kak eé nepesepHyy.

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

Bribepute Bosnee HU3KYIO TeMMEpaTypy.

OnTUManbHOM LMPKYJALMM BO3AYXa MOFYT Meluathb BbICTynatoLMe Kpan neprameHTHoit Bymaru. Beeraa
Bbipe3aiiTe nepraMeHTHyto Bymary TO4HO Mo pasMepy.

MpoBepbTe, He CTOMT M GOpMa ANA BbINEKAHWA HENOCPEACTBEHHO NEPEA OTBEPCTUAMMU B 3adHel CTEHKE
paboyeit kamepl.

anI BbiNEKAHWM MENKOW BbINEYKHK CeanTe 3a TeM, 4106kl OHa ObiNa 0AMHAKOBOW BENMUMHBI U TONLLMHBI.

BhinekaitTe HeMHOro AofbLue Npu 6onee HU3KOM Temnepatype U, Mpu HeOBXOAUMOCTH, A06aBbTE MeHblLe
KMAKOCTH. [171A BLIMEYKM C COYHOM HAYMHKOM CHAYana OTAENLHO BHINEKUTE KOPXK. MockINbTe ero MUHAaNEM
WM NAHKPOBOYHLIMM CYXaPAMK M TONbKO MOTOM KNAZAMTe Ha HEr0 HAUMHKY.

[OTOBYIO BLINEYKY 0CTaBLTE OCTHIBATH ELE NPUMEPHO Ha 5—10 MUHYT. ECAv OHa NMO-NpeHeMy He BEIHUMA-
€TCA, 0CTOPOXHO OTAENUTE HOXXOM KpaA BhINEYKM OT 60PTUKOB. ONATL NEPEBEPHHUTE BLIMEUKY U HECKOMBKO
pas NpunoXuTe K GopMe X0N0AHOE BNaXHOE NonoTeHue. B cnedyiowuit pas xopowo cMaxbTe Gopmy
KUPOM ¥ JONONHUTENBHO NOCHINBTE €€ NAHUPOBOYHBIMU CyXapAMM.

3aneKaHKu u rpaTeHbl

C nomoLLbto Ballero npubéopa Bbl NErKO NPUrOTOBUTE
3aneKaHKu WM rpateHsl. B Tabnuuax ycTaHOBOK MOYKHO
HaWTK ONTUMasbHbIe YCTAaHOBKM ANA HEeKOTopbIX 6ntog.

Bpema npurotoBneHnA 3aneKkaHKu 3aBUCHT OT pasmMepoB
nocCyAbl 1 BbICOTbl 3aN€KaHKN. ,Elﬂﬂ npuroToBneHnA
3aneKaHoK U rpateHoB VICI'IOJ'Ib3yl7ITe LLINPOKYHO, MNOCKYHO
nocyay. B y3koii, Beicokoi nocyae 6ntona 6yayT rotoBuTbCA

Mocyna

HOBKU

YpoBeHb ycTa-

ZlonblUe ¥ MOryT NoAropeTh cBepxy. Beceraa ucnonbayiite
YKasaHHble YPOBHU YCTAHOBKM.

YuutbiBanTe ykasaHua K nocyae, NpuroaHon ans
MWKPOBOJIHOBOM neun.—> "MuKpoBonHbl" Ha cTpaHuua 163

HUcnonb3syiite popMy AnA 3aneKaHKW BbICOTON 4-5 cM.
3anekaHKku 1 rpateHbl Heo6x0AMMO OCTaBUTb MOCTOATL B
BbIK/IFOYEHHOM [1YXOBOM LUKady eLé 5 MUHYT.

Cnagkue 3anekaHku, Hanpumep,  ®opma ans 3ane- 0
TBOPOXXHAA 3aneKaHka ¢ GpyK- KaHKHN

Tamu, 1,5 kr

lMMKaHTHaA 3anekaHka, u3 rotosblx dopma anA 3ane- 0

MHIPeaAnMeHToB, Hanpumep, 3ane- KaHKuK
KaHKa U3 MaKapoH, 1 Kr

lMMKaHTHbIe 3anekaHku, u3 colpblx  dopma anA 3ane- 0
WHIPEAWEHTOB, HanpuMep, KapTo-  KaHKMK
GenbHan 3anexkaHka, 1,1 kr

MTuua, maco u pbiba

Baw npuBop obnasaet caMbIMM LLIMPOKUMH
BO3MOXXHOCTAMM ANIA MPUTOTOBNEHWA NTHLIbI, MACA U PbIObI.
B Tabnuuax yctaHoBOK MOYHO HaWTW ONTUMasibHbIe
YCTaHOBKM ANA MHorux 6ntoa. HekoTtopble usaenva yaarorca
nyyLle, eCnu roToBUTb MX B HECKOMNbKO aTanoB. OHKM yKasaHbl
B Tabnuue.

JoBeneHue [0 roTOBHOCTU B nocyne

A MpeaynpexaeHre — ONacHOCTb TPaBMUPOBaHUA

OCKOJNKaMu cTekna!

CraBbTe ropAdyto CTEKAAHHYIO NOCYAY Ha CYXYyt NOACTaBKY.
Ecnu NnoACTaBKa BnaXXHafA UM XxonoaHanA, CTEKNI0O MOXXET
NOMHYThb.

McnonbayiiTe ToNbKO nocyay, NOAXOAALLYIO ANA AaHHOro
cnocoba npuroToBneHuA. Jlydwe Bcero noaxoamt
CTeKnAHHaA nocyaa. MpoBepbTe, NoMeLlaeTcA M nocyaa B
pabouyto Kamepy.

Brectawan nocya AnA yKapeHua U3 HepyKaBetoLen cTanu
WK antoMMUHUA HE MOAXOAMT ANA NPUrOTOBIEHUA B PEXUME
MWKPOBOSH. [pKn TpaaUUMOHHOM NPUroTOBAEeHUK BnecTAlan
nocyaa 6yaeT oTpaXkaTb TEMNO, Kak 3epKano, NodTOMY OHa
MOXXET MCMOJb30BATLCH TONMLKO MPU ONpeaeN&HHbIX
ycnoeuax. Mt1ua, MACo U pbiba roToBATCA MeasSieHHee
MeHblLEe noApyMaAHuBatoTcA. Mpu TpaanLMOHHOM

Bua HarpeBa Temnepatypa YpoBeHb MOWHO- Bpema npu-
CTH MMUKPOBOJH rotoene-
HUA, MUH
E+E 130-150 180 25-35
E+E 180-190 600 12-17
E+E 170-180 600 20-30

NPUrOTOBNIEHWM MULLM YCTaHaBNMBamnTe 6onee BbICOKYHO
Temneparypy u/unu 6onbluee BpeMA NPUroTOBEHUA.

YuuTbiBaiiTe YKasaHWA U3roTOBUTENA OTHOCUTENBHO
NpPUMEHAEMON nocyabl.

OTKpbITasa nocyna

Jlyywie Bcero anA NpurotToBneHUA NTULbI, MAca W PhIBbl
ucnonb3oBatb ryBGoKyto GOpMy ANA KapeHUA.
YcTaHaBnuBaiTe popMy Ha AHO pabouei kamepbl. Ecnu Bl
XOTUTE UCMONb30BaTh TAKXe Nap, He HaKpbiBanTe nocyay
KpbILWKOW. Ecnu y Bac HeT noaxoasLlen nocyabl,
MCMNONb3yUTe CTEKNAHHBIA MPOTUBEHD.

3akpbiTas nocyaa
Cneaute, uTo6bl KpbILLKA NOAXOAMNA K NOCYAE U XOPOLLO
3aKkpbiBana eé. YcraHasnmMBanTe nocyay Ha peLuéTky.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb oLnapyMBaHUA!

Mpu OTKPBIBAHWU KPLILLKKA MO OKOHYAHUM NMPUrOTOBNEHUA
MOMET BbIXOAUTb OYEHb FOPAYMI Nap. MoaHUMAaNTE KPbILLKY
TaK, 4ToObl rOPAYMIA Nap MOT YATU B CTOPOHY,
NPOTUBOMOJIOXKHYHO OT Bac.

anrOTOBHEHMe B KOM6I4HVIPOBaHHOM pexume C
ucnonb3oBaHUueM MUKPOBOJIH

Brnaroaapa faHHOMY peXXxumMy BpemaA NpUroToBreHus
CYLLIECTBEHHO COKpallaeTcA. B otnnune ot TpanumMoHHOro
peXxMma npu XapeHun B KOMOMHUPOBAHHOM PEXXUME C
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

UCnonb3oBaHNMeM MMUKPOBOJIH BpeMA NpUrotoBneHnA
3aBWUCKT OT 06LLEro Beca NPOAYKTOB.

YKasaHue: Ecnv 06bEM NpoayKTOB OTNiMYaeTcA OT
yKasaHHoro B Tabnuuax ycTaHoBOK, PyKOBOACTBYUTECH
OCHOBHbIM MpaBuUioM: ABOWHOW 06EM NoYTH BABOE
yBENUUMBaET BpeMA NpuUrotosneHua. Beeraa ncnonbayiite
YKapOMpouUHYO Nocyay, NPUroAHY0 ANA MUKPOBOJIHOBOM
neun. Gopmbl ANA XKAPEHNUA U3 MeTaNa UK «PUMCKUI
FOPLUOK» MOYXHO MCMOMb30BaTh TONbKO 6€3 BKIOUYEeHUA
peXxMMa MUKPOBOJH. YuuTbiBaiTe yKasaHua K nocyae,
MPUroAHON ANA MUKPOBOIHOBOM neun.—> "MUKpOBONHbI"
Ha cTpaHuua 163

MpurotoBneHue ¢ MCcnonb3oBaHUEM napa

Hekotopeble 6ntoaa nonyyatca 6Gonee XpyCTALLMMU, ECNU MPH
WX MPUroTOBNEHWM UCMONb30BaTh nap. B atom cnyyae oHu
MeHbLLIE NepechIXatoT U npuobpeTatoT 6onee GnecTALLyto
MOBEPXHOCTb.

Mcnonbayiite oTKpbITYto nocyay. [Nocyna aomxkHa
BblAEPXXUBATb BO3AENCTBME BbICOKUX TEMMNepartyp v napa.
Moakntounte Nnogavy napa B COOTBETCTBMU C YKa3aHWAMMU B
Tabnuue yctaHoBOK. HanonHute pesepByap AnA BoAbl A0
MakcumanbHon oTMeTku («MAX»). Mocne Toro, Kak Boaa
OyneT uspacxofoBaHa, NnpurotToBneHune énoaa
NPOACIKUTCA B YCTAHOBNIEHHOM PEXXMMe Harpesa yrke 6e3
noaauv napa.

anFOTOBneHMe Ha napy B cneyuvanbHOM JIOTKe

B oTnnumre ot o6ayBa napoM, GpyHKUKUA NPUrOTOBNEHWA Ha
napy AsnAetcA Gonee LaAALLEA ANA MACA, OAHAKO Ha HEM
He oBpasyeTcA Kopouka. MAco coxpaHaeT ocobyto
COYHOCTb.

B kauecTtBe anbTepHaTuBbl MOXXHO oémapmb KYCKKN MACa
nepea NpUroToBlieHWEM Ha napy. B aTom cnydyae Bpems
MPUroTOBNEHUA YMeHbLUMTCA. Bonblune no pasmMepy Kycku
MAca TpebytoT Bonee AnUTENbLHOrO pasorpesa u
npurotoBneHua. MNepeBopaunBaTb KYCKM MACA HE HY>KHO.

[nA npurotoBneHuUA NTvubl, MAca Unu pbibbl Ha napy
BbUTOXXUTE NPOAYKTbI B JIOTOK ANA NPUrotoBNeHnA Ha napy,
BCTaBbTE NIOTOK B CTEK/IAHHbIA NPOTUBEHb U YCTAHOBUTE
NpoTUBEHb Ha ypoBeHb 3. HanonHute pesepByap aAnA BoAbl
A0 MakcumanbHor otmeTku («MAX»). Ecnv B npouecce
NPUroToBneH1A Boaa 6yaeT uspacxoaoBaHa, npouecc
npurotoBneHua 6yaet npepsaH. MNpu aToM Ha Aucnnee
MOABUTCA COOTBETCTBYHOLLIEE COOBLLEHHUE.

lMpurotoBneHue Ha rpune

Bo BpemA NpUroToBNeEHUA Ha rpuie AepXkute Asepuy
npubopa 3akpbIToi. HUKorAa He roToBbTE Ha rpune npu
OTKpbITOM ABepLe npubopa.

Knaaute Kycku HenmocpeaCTBEHHO Ha PeLLETKY.
JononHutenbHo noacTaBnAwTe Noj peLUéTKy CTEKNIAHHBIA
npotuBeHb. OH HeoBxoauM AnA cOopa KanatoLlero xupa.

Mo BO3MOXKHOCTH, MOPLMOHHBIE KYCKU AOMKHbI ObITh
NMPUMEPHO OAMHAKOBOW TOMLLMHBI M Beca. TaK OHK
noAPYMAHMBAIOTCA PABHOMEPHO M OCTAOTCA anneTUTHO
COYHbIMU. Knaaute NMOPUHUOHHbIE KYCKK HEnocpeacTBeHHO
Ha peLLéTKy.

lNepeBopaunBanTe NOPLMUOHHBIE KYCKM NPW MOMOLLM LLMMNLOB
anAa rpuna. Ecnm npoTkHyTb MACO BUIIKOM, COK BbITEYET U
MACO NONYUYUTCA CYXUM.

Conute MACO TONbKO MO OKOHYaHWK npurotoBneHuA. Conb
BbITArMBaeT U3 MAca BoAay.
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YKasaHuA

« HarpeBarenbHble 31eMeHTbI TPUA NOCTOAHHO
BKJ/IOYAIOTCA W BbIKOYatoTCA, 3T0 HopMasnbHo. YacTtota
BKJ/IIOUEHWA W BbIK/IFOYEHUA 3aBUCHT OT YCTAHOBNEHHOIO
peXxuma rpuna.

« B npouecce npurotoBneH1a Ha rpune MoxxeT
obpasoBatbCA AbIM.

PeKOMeHﬂyeMble yCTaHOBOYHbI€ 3HaA4YeHuUA

YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA AEUCTBUTENbHBI ANA YCTAHOBKM
HedapLMPOBaHHOM NTULbI, MACA UK PbIObI ANA XapeHus,
MMEIOLLIMX TaKYHO XXe TeMnepartypy, Kak B XO0N0AWNbHUKE, B
xonoaHyto padouyto kamepy.

B Tabnuue MOXHO HalUTW AaHHble ANA NTHLbI, MACa U pbiObI C
pekoMeHAyeMblM BECOM. Ha BCAKMIM cnyyai Ucnonb3yiTte
Bonee HU3KYLO TeMmepatypy, €CNu Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTb
Ha rpune 60NbLLOI KYCOK NTULbI, MACA UK pPbibbl. Mpu
YKapeHUMU HECKOMbKMUX KYCKOB yCTaHaBNUBaNTe BpeEMA
MPUroTOBNEHWA, YKa3aHHOE ANA CaMOro TAXKENOro Kycka.
OtaenbHble KyCKM A0MKHbI ObITb MPUMEPHO OAHOW
BESIMYMHBI.

UeMm Gonblue KyCOoK NTULbI, MACA UK PbiObl, TEM HKe
JoJKHa 6biTb TeMnepatypa 1 6osbLie BpeMs
NPUroToBNEHHUA.

MepeBopaunBaiite NTULY, MACO U PbIBY, €CNK 3TO YKa3aHo B
Tabnuue ycTaHOBOK.

MTuua

Y YTKU UK TYCA NMPOTKHUTE KOXKY NOZ KPbIbAMM, YTOObI XKUP
MOr CTeKaTb.

HaapexbTe KOXXy Ha YTUHOW rpyake. He nepeBopauvBaite
YTUHYIO TPYAKY.

Mpu nepeBopaynBaHnn NTULILI CleauTe 3a TeMm, YToObI
CHavyana nTuua nexana rpyakon Unu KoXewn BHUS.

Msaco

Mo »kenaHuto cMaXkbTe NOCTHOE MACO XUPOM Unu obnoxkute
€ro nosIoCKkaMu LWnuKa.

an XapeHWn NoCTHOro MAca nob6aBbTe HEMHOro BoAbl. ,D,HO
CTEKNAHHOM nocyabl A0/MKHO ObITb cnerka MNOKPbITO BOJOW.

HaapexbTe KOXKY KpecT-HaKpecT.

Koraa »<apKkoe 6yaeT rotoBo, ero creayeT oCTaBuTb eLlé Ha
10 MUHYT B BbIK/IFOYEHHOW 3aKpbITOi pabouyei kKamepe AnA
paBHOMEPHOro pacnpeseneHua MACHOro coka. Mpu
HEeoBX0ANMOCTH 3aBEePHUTE yKapKoe B ¢pornbry. B ykasaHHOM
BPEMEHU NPUrOTOBNIEHUA HA FPUe PEKOMEHAYEMOe BpeMs
BblA€PXXKKU HE YYUTbIBAETCA.

YKapeHue v TyweHne B nocyae 6onee ynobHo. Bbl MoxeTe
BbIHYTb MOCYZY C XapK1M 13 paboyei kKamepbl ¥ FOTOBUTb
COYyC NPAMO B HEMN.

KonnuecTtBo XHAKOCTU 3aBUCHT OT CopTa MAca U OT
mMarepuana nocyabl, a TaKXe OT TOro, UCNonb3yeTe Nn Bbl
KpbILWKY. Ecnn Bbl roTOBUTE MACO B 3ManiMpoOBaHHOW Unn
TEMHOMN MeTaNNMYeCcKon }apoBHe, 106aBnANTe HEMHOIO
6onblue XUAKOCTH, YEeM B CTEKIIAHHYO Nocyay.

Bo BpeMA »kapeHua XUAKoCTb ucnapaeTca ua nocyasl. Mpu
HEO0BXO0AMMOCTHU XMUAKOCTb MOXHO OCTOPOXHO [I0NMBaTh.

Pacctoanue MeXay KyYCKOM MAca n KprLIJKOﬁ AOJDKHO
cocTaBnATb He MeHee 3 cM. MAco MoxKeT NPUNOAHATLCA.

InAa TylweHua npu HEOBXOAMMOCTHU NPEeABaAPUTENBHO
obxapbTe MAco. Bneiite Boay, BUHO, YKCYC U T. M. B
KayecTBe XMAKOCTU ANA »apeHua. [JHo nocyabl AOMKHO
ObITb NMOKPLITO BOAOW HA BLICOTY 1—2 CM.



Pbi6a

Llenyto pbiby He Hy>kHO nepeBopauvBarts. Puiba Byaet
roToBa, C/i CIMHHOW NNABHUK NErKO OTAENAETCA.

Bup Harpe- Temnepaty- Pexum

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

Ecnu Bbl XOTHUTE roTOBUTL PhIBY Ha peLLETKE,
npeABapuTENbHO CMaXKbTe PELLETKY HeBOoMbLIMM
KOJIMYECTBOM PaCTUTENbHOIO Macna, YtoBbl B AanbHENLWEM
pbi6a nerko otaenAnach.

Pemum YKa3aHuA
nojauu

GETES

YpoBeHb
MOLLHOCTH
MUKPOBOJH

Bpemsa
npUroToB-
neHus,

rpunsa

Mruua

YpoBeHb

yCTaHOB- Ba pa

KM
LibinnéHok uenu- 3aKpebiTan 0 =
kom, 1,3 Kr (Bapka) nocyaa
LibinnéHok uenu-  OTKpbiTas 0 E+BEH+E
Kom, 1,3 Kkr (xape- nocyaa
Hue)
LbinnéHok kycou-  OTKpbiTas 0 E+E
Kamu, Hanpumep,  nocyaa
YeTBEpPTUHKA
ubinnéxka, 800 r
YTuHan rpyaka, Pewétka + 3+2 CE+A
500 r CTEKNAHHbIA

NPOTUBEHb

'ycuHan rpyaka, OtkpbiTan 0 ChE
ryCHHbIE OKO- nocyaa

pouka, 700-900 r

Msaco

YposeHb  Bua Ha-

YCTaHOBKM rpeBa

MHWH

- - 600 25-35 [To ncteyeruu
MONOBHUHBbI Bpe-
MEHH nepeBsep-

HYTb.

MonoxuTe rpya-
Koi BHU3. [Nepe-
BOpayuBaHue He
Tpebyetca. OcTa-
BUTb Ha 5 MUHYT,
yToBbl 6080
«[0WWN0».

MpeaBaputensHo
HaKONOTb KOXKY.
BbINOXUTb KOXKEN
BBepX. Mepeso-
paunBaHue He
Tpebyertca.

[Tonoxutb Koxen
BBepx. [lepeso-
payuBaHue He
Tpebyertca.

Bricokas oTKpbI-
Taf nocyaa.
lNepeBopaunBa-
Hue He Tpebyetca.

190 = 360 3 40-45

190 - 180 = 20-35

|
w

180 3 10-12

= 2 180 = 30-40

loBAAuHa AnA  3akpbiTas 0 EH+E 1
Tywewua, 1 kr  nocyaa

PocT6ud, ¢ OtkpbiTan 0 EH+E 1
KpoBbto, 1,5 kr nocyaa

CTeiiku us Pewétka + 3+1 i 1
rOBAAWHDI, CreknAaH- 2
TONLWKUHOU 2—- HbIN npoTU-

3cM, 2-3 WT., BeHb

no 200 r

CBUHKHA OTKpbiTan 0 E+AE+E 1
6e3 KoXxu, nocyaa

750 r, Hanpu-

Mep, Lelika

Temnepaty- Pe-  YpoBeHb Pexum Bpems YKasaHus
pa KUM MOL{HOCTM  NOAayd MpPUroToB-
rPM- MWKPOBONH  napa neHus,
nAa MHUH
160-170 - 180 - 80-90
180-190 - 180 - 30-40 Mo ucteyeHuu
NONOBUHbI BpE-
MEHH nepesep-
HyTb. B camom
KOHLie NpUroToB-
NEHUA OCTaBUTb
Ha 10 MUHYT.
- 3 - - 10-15
3 - - 5-10
170-180 - 360 3 25-35 B camom KoHue
NPUroTOBNEHMUA
ocTaBuTb Ha 10
MUHYT.
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YposeHb
MOLLHOCTH
MUKPOBONH

Pexum
nogauu
napa

Bpems
npuroToB-
neHus,

MWH

YKasaHus

Nocyna YposeHb  Bua Ha- dranel  Temnepaty- Pe-
YCTaHOBKMU rpeBa pa UM
rpu-
nq
CBMHMHA OtkpbiTan 0 E+RE+E 1 170-180 -
C KOXeM, 1 kr, nocyaa
Hanpumep,
nonatka
CauHoe dune  OTKpbITan 0 E+ E 1 180-190 -
500-600 r nocyaa
Creilku 3 cBu- PeléTka + 3+1 ] 1 - 2
HOM LIEAKH, CTEKNAHHbIA 2 D)
TONWWHOA 2—  MPOTUBEHb
3 cm, 2-3 wr.,
no 120 r
Konbacku, 4-6 PelwéTka + 3+1 ™ 1 -
wr., no 150 r  CTEKNAHHbIA 2
NpOTUBEHb
MscHolt pynet, OTkpbiTas 0 E+BE+E 1 190 -
750 1 nocyaa

Pbiba

YposeHb
YCTaHOBKH

Bua Ha-
rpesa

Temnepary-

pa,
°C

180

180

360

rpunsa

Pexum

3

YpoBeHb

MOLLHOCTH
MUKPOBOJIH

60-80

35-40

15-20
10-15

10-15
5-10

15-20

Pexum
nojgauu

nap

Caenatb
Haapesbl Ha
Koxe. B camom
KOHLIe Np1roToB-
NEeHUA 0CTaBMTh
Ha 10 MUHYT.
lMepeBopaunsa-
Hue He Tpeby-
eTcA.

B camom KoHue
NPUroTOBNEHNA
0CTaBuTb Ha 10
MUHYT.

B camom KoHLe
NPUroTOBNEHNUA
0CTaBuTb Ha 10
MUHYT.

Pei6Hoe Qune, ceexee,
400 r

CTeKnAHHbIA NpoTH- 3
BEHb + JIOTOK ANA Npy-
FOTOBJIEHMA Ha napy

D)

Kycouku pbi6Horo ¢pune,  3akpbitas nocyaa 3 A -
3aMOpOXeHHble, 400 r
Kycouku pbi6Horo ¢une,  CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 A -

3aMopoXeHHble, 800 r

BEHb + JIOTOK AnA npu-
rOTOBNEHNUA Ha napy

PuibHoe dune, saneuéH-  OTKpbiTaA nocysa 0 CHE -
Hoe, 500 r
Pbi6HbIe KOTRETh, 2—3 Pewétka + cTeknAH- 3+1 ™ -

wr., no 150 r

Pbiba uenukom, Hanpu-
mep, popens, 2-3 Wr., no
300r

Hblli NPOTUBEHb

CTeKnAHHbIA NpOoTH- 3
BEHb + JIOTOK ANA Npy-
FOTOBJIEHUA Ha napy

PekomeHgauuu no KapeHUro U TyLUeHUro

b

Yapkoe cnuwkom TéMHoe, a
KOpOYKa Mectamu noaropena u/unu
apKoe CAMULIKOM CyXoe.

COKpaTHTE, ECNIU HYXXHO, BPEMA MPUTOTOBNEHUA

XpycTAllan KopoyKa CIULIKOM TOH-

Kaf. rOTOBNEHUA Ha rpune.

Yapkoe nonyyunock xopoLo, a coyc

noaropen. XUAKOCTH.
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600

Bpewmsa npu-
rotosne-

a HHA,
MHH

3 15-17

3 18-20

3 23-25

- 10-15

= 8-12

3 18-22

MpoBepbTe ypOBEHb YCTAHOBKU W TeMNepatypy. B cneayiowuii pa3 ycTaHoBUTE MEHbLLYIO TEMMEpaTypy U

YBenuybTe TEMNepatypy U1 No OKOHYAHUW BPEMEHH KAPEHHUA BKITIOYUTE HA KOPOTKOE BPEMA PEXUM MpU-

B cneayrowwnit pa3 ucnonb3yiite nocyAy MeHblUEro pasMmepa uim npu HeobxoaumocTv 4o6aBbTe GonbLue



YKapkoe nony4nnoch XopoLlo, Ho
COYC CNMULUKOM CBET/bIA W BOAAHM-
CThIN.

M#sco npv TyLeHuM noaropaer.

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

B cneaytoLuuit pa3 Bo3bMuTE B0MbLLYIO N0 pasMepy nocyay Uiu 4o6aBbTe MeHbLE XUAKOCTH.

KprLLIKa A0JDKHA NOAXOAWUTb K XapOoBHE WU NNOTHO eé 3aKpblBaThb.

YMeHbLlnTe Temneparypy 1 npu Heo0X0AMMOCTH 100aBbTe ellé HEMHOTO XUAKOCTH BO BPEeMA TyLUeHuA.

OBOLUM Y rapHUpbI

Hwxe faHbl ykasaHWA no 6bICTPOMY U LLaAALLEMY
NPUroTOBSIEHWUIO MHOTUX BUAOB OBOLLEW, KapTodena 1 puca,
a TaKkXKe usgenui us kaptodena rny6oKon 3aMopPO3KH.

MWKpPOBOSHbDI

Bcerna nosoaunte oBOLLUM 10 TOTOBHOCTH B 3aKPbITOM
nocyne, NPUroaHoON AnA MUKPOBONHOBOK Neyn. [nA Bapku
pu1ca ucnonb3ayiTe BbICOKYIO KacTptonto 1 aobasnAiTe Boay
B COOTBETCTBWM C YKasaHWAMM B Tabnuue.

MpuroTtoBneHue Ha napy

[nA npuroToBneHnA Ha napy UCNoJb3ynTe CTEKNAHHbIV
NPOTUBEHb W NIOTOK ANA NPUroToBAEHUA Ha napy.

Cobntogante ykasaHuA no pasmepy Nopuui, ykasaHHble B
Tabnuue ycTaHoBOK. [py NpUroToBNEeHNU HEGOSBLLMX KYCKOB
BpeMsA NPUroToBNEHUA YMeHbLUaeTcA, a 60NbLIMX —
yBenuuMBaeTcA. Takxe Ha BPEMA NPUroTOBNEHUA BAMAIOT
KayecTBO W CTeNeHb 3pesiocTh NPOoAyKToB. [ToaToMy

YpoBeHb
YCTaHOBKH

Bua Ha-

rpeea

yKasaHHble YyCTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA CyXaT TONbKO ANA
OopueHTUpa.

Pacnpeaenaite npoayKTbl paBHOMEPHO no nocyae. Ecnu
cnoit 6yaet HepoBHbIM, 61100 NPUrOTOBUTCA
HepaBHOMepHO. He yknaabiBanTe NpoayKTbl,
4yBCTBUTEJIbHbIE K AaBJIEHWUIO, 10 CaMOro Bepxa /1oTKa anA
NpUroToBfeHUA Ha napy.

HanonHute pesepByap anA BoAbl 10 MaKCUMaIIbHOWM
otmeTkm («MAX»). Ecnn B npouecce npurotosneHna soaa
6yneT uspacxoaosaHa, npolecc npurotosneHna Bynet
npepeaH. [pu aTOM Ha aucnnee noABKTCA
COOTBETCTBYIOLLEE COODLLEHME.

Kyckyc

HobaBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOMIMYECTBO BOALI UMK APYrou
YXuakoctu. Hanpumep, npv cooTHoLueHuu 1:2 gobasbte 200
MA XxuakocTn Ha 100 r Kyckyca.

ApTHLLOKK, LEeNUKOM, CBe-
Hue

CTeKnAHHbIA NpoTH- 3
BEHb + NIOTOK ANA NpH-
rOTOBJIEHMA Ha napy

JINCTOBOM LUINWHAT, CBEXUHA,
250

CTeKnAHHbIA NpoTH- 3
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOBNEHWA Ha napy

L{BeTHaA kanycra, uenu-
KOM, CBEXan

CTeKnAHHbIA NpoTH- 2
BEHb + NIOTOK ANA Np#-
rOTOBNEHWA Ha napy

CTeKnAHHbIA NPOTH- 2
BEHb + NIOTOK ANA npu-
FOTOBJIEHUA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH- 3
BEHb + IOTOK ANA NpH-
FOTOBJIEHNA Ha napy

Bpokkonu, Luenukom, cae-
xan, 500 r

CouseTua 6poKKonH, 3amo-
poXeHHble, 500 1

OBowwuu, ceexue, 250 r* 3akpbiTan nocyaa 0
Osoluu, cBexue, 500 r* 3akpbiTan nocysa 0
KykypysHble noyatku, cee-  CTeKNAHHbIA NpoTH- 3

Xue, 2 LWT. BEHb + JIOTOK ANnA npu-

roTOBNIEHUA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH- 3
BEHb + JIOTOK ANA Np#-
FOTOBJIEHNA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH- 3
BEHb + IOTOK ANA NpH-
rOTOBJIEHNA Ha napy

*BpeMH OT BpEMEHU NepemellnBaTb

OBolwHas cMecb, 3amMopo-
XeHHan, 250 r

MopKoBb, KpyXKamu, Ha
napy, 500 g

**npu He06X0AMMOCTM NEPUOANYECKU MOANUBATL BOAY B pesepByap

)

dranel  Temnepaty- YpoBeHb Pexum Bpemsa npu-
pa MOWIHOCTH  Mojayu  rovosne-
MUKPOBOAH  napa HUA,
MHH
1 - - 3 35-40
1 = = 3 b7
1 = = 3 28-35
1 = = 3 20-23
1 - - 3 14-16
1 = 600 = 6-10
1 - 600 - 10-15
1 = = 3 25-35
1 - - 3 12-15
1 - - 3 18-20
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YposeHb

MpoTectnpoBaHo AnA Bac B Hallew KyxHe-cTyanu

Bua Ha-

YCTaHOBKM rpeBa

dransbl

Temnepaty- YpoBeHb
pa MOLHOCTH

MUKPOBOJIH

Pewum
nogauu
napa

Bpems npu-
rotosne-
HUA,

MWH

Nyk-nopei, KonbLuamu, cse-
Xuit, 500 r

CrpyukoBan ¢aconb, cBe-
wan, 500 r

Csékna, uenukom, 500 r

Cnapxa, 3enétas, 250 r

LIyKKWHM, Kpy*Kamu, Ha
napy, 500 g

Kaptopensb, 4eTBEPTHH-
Kamu, 250 r

Kaptodenb, 4eTBepTHH-
Kamu, 500 r

Kaptodenb, 4eTBEPTHH-
Kamu, 750 r**

Kaptopenb ¢ppu, 3amopo-
YKEHHbIM

YKapeHblid kKapTodens,
3aMOPOXEHHbIA

KpokeTbl, 3aMopOXeHHble
Puc, 125 1 + 300 mn BoAbl

Puc, 250 r + 500 mn BoAbl

Kyckye, 1:2

CTeKknAHHbIA NpoTH-
BeHb + NOTOK ANA Npu-
rOTOB/IEHNA Ha napy

CTeKknAHHbIA NpoTH-
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOB/IEHNA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOB/IEHNA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpOTH-
BEHb + JIOTOK ANA Npy-
rOTOBJIEHUA Ha napy

CTeKnAHHBIA NpoTH-
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOBNEHWUA Ha napy

CTeKnAHHBIA NpoTH-
BeHb + NIOTOK ANA npyu-
rOTOBNEHMUA Ha napy

CTeKnAHHBIA NpoTH-
BeHb + NIOTOK ANA npu-
rOTOBJIEHWA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BeHb + NOTOK ANA Npu-
rOTOB/IEHNA Ha napy
CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb
CTeKnAHHbIA NPOTUBEHD

CTeKNAHHBIA NPOTMBEHb
3akpbiTan nocyaa

3aKpbiTan nocyaa

CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb

3

D)

&

@]

D)

1
1
2
1
2
1

190-210 -
190-210 =
190-210 -
- 600
- 180
- 600
- 180

3

3

10-12

18-20

50-60

10-15

12-14

28-30

30-32

32-35

30-40

25-35

25-35
4-6
12-15
6-8
15-18
3-10

*BPeMA OT BPEMEHH NepeMeLLnBaTh
**Mpu Heo6X0AUMOCTH NEPUOAUYECKHN NOANUBATL BOAY B PE3epByap

IecepTbl MonouHbIi puc

JobaBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOIMYECTBO MOJOKA.
Hanpumep, npu cootHowweHuu 1:2,5 nobasbTe 250 Mn
mMornoka Ha 100 r puca.

C nomolubto BaLlero npuéopa Bbl CMOXKeTe BbICTPO
NPUroTOBUTL CaMble U3bICKaHHbIe AecepThl.

Cnepayite ykasaHuAM B Tabnuue yCTaHOBOK.

YpoBeHb ycTaHOB- Bup Harpesa YpoBeHb Mowi- Pexumnogaun Bpema npuro-

K1 HOCTU MUKpPO-
BOJIH

napa TOBJNIEHUA,

MWH

KapamenbHeiit dnax CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb 3 & - 3 40-50
+ Gopmoyku ana cyne

FopAYne KHeanu CTeKnAHHbIA NPOTUBEHD 3 ) = 2 20-25

MonouHbli puc 1:2,5 CTeKNAHHbIA NPOTMBEHb 3 A - 3 30-40

OpykThl, KOMnoT, 500 1 CTeKNAHHBIA NPOTMBEHb 3 A - 3 9-12

*BpeMH 0T BPEMEHKU nepemMeLlnBatb
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YposeHb ycTaHoB- Bup HarpeBa YpoBeHb mowy- Pexumnopaum Bpems npuro-

K4 HOCTU MUKPO- napa TOBJIEHUA,
BOJIH

[MonKopH AnA MUKPOBOAHOBOW  3aKpbiTad nocyaa 0 B 600 - 3-5
neuu, 1 naket Ha 100 r

R

Cnaakue 6nioga, HanpuMep,  3akpbiTas nocyaa 0 600 - 6-8
MyAUHT (BbICTPOTO NPUroTOB-

newxun), 500 mn*

*BPEMSA OT BPEMEHH NepemeLlMBaTh

Akpunamua B npoAyKTax NUTaHUA 3epHOBLIX M KapTodena, Tpebytolwmnx 06paboTku npw

BbICOKWX TeMneparypax, Hanpumep, B KapTodesnbHbIX
B Kakux 6ntonax conepmuTcA 6onbluoe KONUYECTBO unncax, kaptodene dpu, Toctax, Bynouxax, xnebe nnu
aKkpunamupa? BbINEUYKe (KeKChl, NeyeHbe).

AKpMJ’IaMVILI, 06pa3yeTCH, npexzae Bcero, B NpoAyKTax nus

PexomeHaauuu no NPUrOTOBJIEHUIO MULLK C HU3KUM coepaHem aKkpunamuaa

O6Lwan nHdpopmaLma BpemA npuroToBiEHNA JOMKHO BbITb MO BO3MOXHOCTA KOPOTKMM. Btoda A0MKHEI UMETb 30710TUCTHIA LBET, @ HE TEM-
Hblid. Yem Gonblue pasmep npuroTaBnMBaemMoro 6ntoja, TeM MeHblue akpunamuaa obpasyeTca B npouecce ero npu-
rOTOBJEHHUA.

Bbinekanue Mcnonb3oBaHue Aiilia MNKM ANYHOTO KENTKA NPU NPUTOTOBNEHUK B pexxume «[opAYni Bosayx» npu makc. 180 °C

yMeHbllaeT 0BpasoBaHue akpunammaa.

Menkoe neyeHbe Mcnonb3oBaHue ARLA UMW AUYHOTO JKENTKA NPU NPUrOTOBAEHNM B pexume «FopAYMi Bo3ayx» npu makc. 180 °C
ymMeHbLUaeT 08pasoBaHue akpunamuaa.

Kaptodens ¢ppu B ayxosom Pacnpenenute kaptodenb Ha NPOTUBHE PABHOMEPHO B OAUH CNoW. YT0Bbl KapTOdenb He Nepecox, UCMonb3yiTe He
wrady meHee 400 r 3a 0AuH pas.

KoHTponbHble 6ntoga « Cobnioaaiite yKasaHuA no npeasapuTesibHoMy
pasorpeBy, coaep)allimeca B Tabnvuax. YCTaHOBOUHbIE
3T TabMULI ObiNK COCTABNEHbI A PA3NYHBIX 3HaueHuA AeicTBuTENbHLI 6e3 ObICTPOro Harpesa.
KOHTPOIMPYIOLLIMX OPraHoB, YToGbl 06nerynTs npoueaypy = Mcnonb3ayiTte AnA BbiNeKaHWA CHavyana camyto HU3KYHo
NPOBEPKMU U TECTUPOBAHUA AyXOBbIX LUKapOB. Temneparypy u3 peKOMEHAOBaHHbIX.
Mo cranaapty IEC 60350-1 unu IEC 60705. « 3HaueHuA, NpuBeaéHHbIe B Tabnuue, AeNCTBUTENbHbI NPK
ycTaHoBKe 6nto/ia B XONOAHbIA AYXOBOK LUKa®.
BbinekaHue « YcTaHoBuUTe pOpMYy ANA BbiNEKaHUA HA peLUETKe.
YKaszaHuA

= YCTaHOBOUHbIE 3HAYEHUA AEACTBUTENBHBI NPU YCTAHOBKE
6ntoaa B xonoaHyto pabouyto Kamepy.

YposeHb ycTa- Bupg Harpe- Temnepatypa Bpemsa npuro-

HOBKH Ba °c TOBNEHUA,
MHH
OurypHoe neyeHbe CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 2 160-170 30-35
ManeHbk1e Kekcbl* CTeKNAHHbIA NPOTMBEHb 2 160-170 20-25
BucksuT Ha BoAe PasbémHan gpopma @ 26 cm 1 160-170 40-50
3aKpbITbIA AGNOYHBIA NUpOr PasbémHan dopma @ 20 cm 2 170-190 80-100
TeYeHue 5 MUHyT
MNpuroToBneHue ¢ UCNONb30BaHUEM MUKPOBOJTH MUWKPOBOJIHOBOW Neun. YunTbiBaiTe ykasaHua K nocyae,

Mp1 NPUroTOBAEHUM C UCNONL30BaHUEM MUKPOBOJTH BCeraa MPAroAHOA ANA MUKPOBONHOBOW ne4n.—> "MuKpoBOnHel
UCMONb3YITE XapOonpOoUHyo NocyAay, NPUroAHyo AnA Ha cTpaHuua 163

Pa3M0pamuBaHue C ucnonb3oBaHueM MUKpPOBOJTH

YpoBeHb Bup Harpe- Bec Jrankl YpoBeHb MowHo- Bpema npuro-
ycTaHoB- Ba CTM MMKPOBONH  TOBMEHMA,
KH MUH
PasmopaxuBan1e mAca OTKpbiTan nocyaa 0 = 500 r 1 180 7
2 90 8-12
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

anFOTOB.ﬂeHMe C ucnosnb3oBaHMeM MUKPOBOIJIH

YpoBeHb ycTa- BugHa- Bec Jranbl YpoBeHb MOWHO- Bpemsa npuro-
HOBKH rpesa CTH MMKPOBONH  TOBMEHMUA,
MHH
ANYHLIA KpeM OtKpeiTan nocyaa 0 = 1000 r 1 360 18-20
2 180 18-22
Bucksut OtKpeiTan nocyaa 0 = 4751 1 600 8-10
MAcHble GUTOYKM OtkpebiTan nocyaa 0 = 900 r 1 600 20-25

MpuroTroBneHue ¢ UCNONb30OBaHUEM MUKPOBOJIH B KOM6MHaLIMM C APYrMM peXnMmom

Nocyna YposeHb  Bup Ha- Temnepaty- Pexum YposeHb Bpems YKasaHus
yCTaHOBKM rpeBa pa, rpunsa MOL{HOCTH  MPUrOTOB-
°C MWKPOBONH  NEHUA
MHH
KaptodenbHeli  OTkphiTan 0 HE - 1 360 25-32
rpatex nocyaa
Mupor, 700 r OtkpbiTan 1 [&+E] 190-200 - 180 20-27
nocyaa
LbinnéHok OtkpbiTan 0 EH+E 190 - 360 30-45 ['pyaKoi BHM3. Beicokas
nocyaa nocyza 6es kpbilwky. Mo ucte-
YeHuu 1/2 Bpemenn nepesep-
HYTb.

MpuroTtoBneHue Ha napy

YcTaHoBWTE CTEKSIAHHBIN NPOTUBEHb C JIOTKOM ANA
NPUroTOBNIEHUA Ha Napy Ha ypoBeHb 3.

YpoBeHb  Bup Ha- Pewum no- Bpems YKasaHua
YCTaHOBKM [peBa  jaud napa NpUroToB-
neHus
MUH
[OpOLLEK, 3aMOPOXeH- CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 A 3 - lMpoBepka 3aBepLUeHa, koraa TeMnepa-
Helit, 1000 g BeHb + NIOTOK ANA npu- Typa B CaMOM XONIOAHOM MeCTe JOCTHT-
rOTOBJIEHUA Ha napy Het 85 °C.
Bpokkonu, ceexan, 300 r  CTEeKNAHHLIA NPOTH- 3 A 3 10-12
BEHb + NIOTOK ANA npu-
rOTOBNEHWA Ha napy
Bpokkonu, cexasn, KoH-  CTeknAHHbIA NpoTy- 3 A 3 16-18
TeiHep BEHb + NIOTOK ANA npu-
rOTOBNEHWUA Ha napy
MNpurotoBneHue Ha rpune 3HaueHuA, NnpuBeéHHbIe B Tabnuue, AeHCTBUTESbHbI NPU

O6A3aTeNbHO NOACTABNANTE CTEKNAHHDBIA NPOTUBEHb MO ycTaHoBKe OMioaa B XONOAHbIA AYXOBOW WKAG.

peLéTtky. XXuakocte ByaeT cTekatb B Hero, 1 paboyan
Kamepa OCTaHeTCA YUCTOMN.

YpoBeHb  Bup Ha- Pexum rpu- Bpema npuro- YkasaHnus

YyCTaHOBKM rpeBa na TOBNEHUA,
MUH
MozKapeHHbIE TOCTHI Pewwértka 3 ™ 3 4-5
Budbyprepsl, 12 wr. Pelwértka + cTeknAH- 3+1 i 3 35-45 Mo ncTeyeHnM NONOBUHbI BPEMEHH
Hbli NPOTUBEHb nepeBepHyTb
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	2. Távolítsa el a szennyeződéseket a sütőtérből.
	3. Szivaccsal törölje szárazra a sütőteret.
	4. A készülék ajtaját hagyja nyitva egy órán keresztül, hogy a sütőtér teljesen kiszáradjon.
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	Súly kg-ban
	Edény / tartozék, betolási magasság
	Megjegyzések
	Különleges megjegyzések
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2 - 10 darab
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50


	O Időfunkciók beállítása
	Időfunkciók beállítása
	Időfunkció
	Használat
	Utasítás:
	Kérdezze le az időbeállításokat
	A jelzőóra beállítása
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a jelzési időt.
	A jelzőórán beállított idő letelt
	A jelzőórán beállított idő módosítása
	he A jelzőórán beállított idő törlése

	Időtartam beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a fűtési módot.
	2. Szükség esetén a forgatóválasztóval módosítsa a hőmérsékletet.
	3. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	4. A forgatóválasztóval állítson be 45 perces időtartamot.
	5. Koppintson a u mezőre.
	Az időtartam letelt
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Időtartam módosítása
	Az időtartam törlése

	Az első üzembe helyezés
	Pontos idő beállítása
	1. A forgatóválasztóval állítsa be a pontos időt.
	2. Koppintson a 0 mezőre.

	Az idő módosítása
	Utasítás:
	1. Koppintson kétszer a 0 mezőre.

	2. A forgatóválasztóval állítsa be az időt.
	3. Koppintson a 0 mezőre.

	Utasítások


	A Gyerekzár
	Gyerekzár
	Bekapcsolás és kikapcsolás
	1. Forgassa a funkcióválasztót nullára.
	2. Kb. 4 másodpercig tartsa nyomva a c' mezőt.
	Utasítások


	Q Alapbeállítások
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	2. A forgatóválasztóval módosítsa az alapbeállítást.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	4. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	Megszakítás

	Az alapbeállítások listája
	Alapbeállítás
	Lehetőségek
	Magyarázat
	Utasítás:


	D Tisztítás
	Tisztítás
	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Áramütésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Sérülésveszély!
	Utasítás:

	Megfelelő tisztítószerek
	Figyelem!
	Felületi károsodások
	Terület
	Tisztítás

	Utasítások

	Öntisztító felületek tisztítása
	Figyelem!
	Utasítás:


	Készülék tisztántartása
	Javaslatok


	. Tisztítási funkció
	Tisztítási funkció
	Vízkőmentesítés
	Figyelem!
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a vízkőmentesítést %.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt a helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt.
	6. Vízből és vízkőoldóból keverjen vízkőoldó oldatot.
	Utasítás:

	7. Töltse fel a víztartályt vízkőoldó oldattal, és tolja vissza teljesen.
	8. Csukja be a tartály takarólemezét.
	9. Koppintson a u mezőre.
	10. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	11. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, ürítse ki és tolja vissza.
	12. A víztartályt vegye ki, alaposan öblítse át, töltse fel friss vízzel, és tolja a helyére.
	13. Csukja be a tartály takarólemezét.
	14. Koppintson a u mezőre.


	Öblítés
	Utasítás:
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az öblítést ,.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt és öntse ki az esetleges maradék vizet. Mossa ki alaposan és töltse fel ismét friss vízzel.
	6. Tolja be teljesen a víztartályt.
	7. Csukja be a tartály takarólemezét.
	8. Koppintson a u mezőre.


	Utótisztítás
	1. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	2. Ürítse ki, tisztítsa meg és szárítsa ki a felfogótartályt és a víztartályt.
	3. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Felfogótartály ürítése
	Figyelem!
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
	2. Vegye ki a felfogótartályt helyéről.
	3. Nyissa ki a felfogótartály fedelét.
	4. Ürítse ki a felfogótartályt.
	5. Helyezze vissza a felfogótartályt, és tolja be teljesen a helyére.
	6. Csukja be a tartály kezelőfelületét.



	3 Üzemzavar – mi a teendő?
	Üzemzavar – mi a teendő?
	: Figyelmeztetés
	Áramütésveszély!
	Mi a teendő hiba esetén?
	Hibakijelzés
	Lehetséges ok
	Hiba elhárítása / útmutatás
	Utasítás:


	4 Vevőszolgálat
	Vevőszolgálat
	Termékszám és gyártási szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	J Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítás:
	Általános útmutatások
	Javasolt beállítási értékek
	Tartozékok
	Sütőformák és edények
	Sütőpapír

	Felolvasztás
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	ß
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	ß
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	ß
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	ß
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	ß
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	ß
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	ß
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	ß
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25


	Mélyhűtött ételek melegítése
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	400 g
	600
	8- 15
	0
	ß
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	ß
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	ß
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	ß
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	ß
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	ß
	500 g
	600
	11 - 16


	Melegítés
	: Figyelmeztetés
	Forrázásveszély!
	Figyelem!
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly / mennyiség
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	ß
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	ß
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	ß
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	ß
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	ß+P
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	ß
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	ß+P
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	ß+P
	300 g
	360
	3
	4-7
	Tippek mikrohullámhoz



	Sütemények aprósütemények és kenyér
	Sütés mikrohullámmal kombinálva
	Sütés hozzáadott gőzzel
	Mélyhűtött termékek
	Kenyér- és zsemlefélék
	Sütemények formában
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-45
	1
	3
	160-170
	-
	40-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Sütemény sütőtepsin
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet °C-ban
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam percben
	2
	3
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	3
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	3+P
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+P
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	3
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+ß
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+ß
	190-210
	180
	-
	12-15

	Édes és sós aprósütemények
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet °C-ban
	Időtartam percben
	2
	3
	150-170
	20-35
	2
	3
	100
	90-120
	2
	3
	110
	35-45
	2
	3
	170 -180
	35-45
	Kenyér- és zsemlefélék
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet °C-ban
	Grillfokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	3+P
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10


	Sütési ötletek

	Felfújtak és csőbensültek
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam percben
	0
	4+ß
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+ß
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+ß
	170-180
	600
	20-30

	Szárnyas, hús és hal
	Sütés edényben
	: Figyelmeztetés
	Sérülésveszély a megrepedő üveg miatt!
	: Figyelmeztetés

	Forrázásveszély!

	Sütés mikrohullámmal kombinálva
	Utasítás:

	Párolás hozzáadott gőzzel
	Gőzölés a gőzpárolóedénnyel
	Roston sütés
	Utasítások
	Javasolt beállítási értékek
	Szárnyasok
	Hús
	Hal
	Szárnyasok
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+P+ß
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4+ß
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+ß+P
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+ß
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Hús
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	4+ß
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Hal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Grillfokozat
	Mikrohullám- fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+ß
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-22


	Tippek sütéshez és pároláshoz

	Köretek és zöldségek
	Mikrohullám
	Gőzölés
	Kuszkusz
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	35-40
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	25-35
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	30-40
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	3-10


	Desszertek
	Tejberizs
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Mikrohullám- fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	3
	P
	-
	3
	40-50
	3
	P
	-
	2
	20-25
	3
	P
	-
	3
	30-40
	3
	P
	-
	3
	9-12
	0
	ß
	600
	-
	3-5
	0
	ß
	600
	-
	6-8


	Akrilamid az élelmiszerekben
	Tippek az ételek akrilamidban szegény elkészítéséhez

	Próbaételek
	Sütés
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Időtartam
	percben
	2
	3
	160-170
	30-35
	2
	3
	160-170
	20-25
	1
	3
	160-170
	40-50
	2
	3
	170-190
	80-100

	Ételek készítése mikrohullámmal
	Felolvasztás mikrohullámmal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Főzés mikrohullámmal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	0
	ß
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	ß
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	ß
	900 g
	1
	600
	20-25

	Főzés mikrohullámmal kombinálva
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	(+ß
	-
	1
	360
	25-32
	1
	3+ß
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+ß
	190
	-
	360
	30-45


	Gőzölés
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	3
	P
	3
	-
	3
	P
	3
	10-12
	3
	P
	3
	16-18

	Roston sütés
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Grillfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę. i opróżnić go z resztek wody. Dokładnie przepłukać i napełnić świeżą wodą.
	6. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	7. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	8. Dotknąć pola u.
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	2. Wyjąć pojemnik zbierający z komory zbiornika.
	3. Otworzyć pokrywę pojemnika zbierającego.
	4. Opróżnić pojemnik zbierający.
	5. Ponownie włożyć pojemnik zbierający do komory i całkowicie wsunąć.
	6. Zamknąć przesłonę zbiornika.
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	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	ß
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	ß
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	ß
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	ß
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	ß
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	ß
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	ß
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	ß
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25


	Podgrzewanie potraw mrożonych
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	400 g
	600
	8- 15
	0
	ß
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	ß
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	ß
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	ß
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	ß
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	ß
	500 g
	600
	11 - 16


	Podgrzewanie
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Uwaga!
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga/ Ilość
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	ß
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	ß
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	ß
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	ß
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	ß+P
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	ß
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	ß+P
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	ß+P
	300 g
	360
	3
	4-7
	Porady dotyczące użytkowania kuchenki mikrofalowej



	Ciasta, drobne wypieki i chleb
	Pieczenie w połączeniu z mikrofalami
	Pieczenie z dodatkowym zastosowaniem pary
	Produkty mrożone
	Chleb i bułki
	Ciasto w formach
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-45
	1
	3
	160-170
	-
	40-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Ciasto na blasze
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura w °C
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania w min
	2
	3
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	3
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	3+P
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+P
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	3
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+ß
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+ß
	190-210
	180
	-
	12-15

	Ciastka i placuszki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura w °C
	Czas trwania w min
	2
	3
	150-170
	20-35
	2
	3
	100
	90-120
	2
	3
	110
	35-45
	2
	3
	170 -180
	35-45
	Chleb i bułki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura w °C
	Stopień mocy grilla
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	3+P
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10


	Porady dotyczące pieczenia

	Zapiekanki i suflety
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania w min
	0
	4+ß
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+ß
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+ß
	170-180
	600
	20-30

	Drób, mięso i ryby
	Gotowanie w naczyniu
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo zranienia przez rozpryskujące się szkło!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Gotowanie w połączeniu z mikrofalami
	Wskazówka:

	Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary
	Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu pojemniku
	Grillowanie
	Wskazówki
	Zalecane wartości ustawień
	Drób
	Mięso
	Ryby
	Drób
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+P+ß
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4+ß
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+ß+P
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+ß
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Mięso
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	4+ß
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Ryba
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+ß
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-22


	Porady dotyczące pieczenia i duszenia

	Warzywa i dodatki
	Mikrofale
	Gotowanie na parze
	Kuskus
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	35-40
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	25-35
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	30-40
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	3-10


	Desery
	Ryż na mleku
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień intensywności pary
	Czas trwania
	w min
	3
	P
	-
	3
	40-50
	3
	P
	-
	2
	20-25
	3
	P
	-
	3
	30-40
	3
	P
	-
	3
	9-12
	0
	ß
	600
	-
	3-5
	0
	ß
	600
	-
	6-8


	Akrylamid w produktach spożywczych
	Porady dotyczące przyrządzania potraw, aby zawartość akrylamidu była możliwie najmniejsza

	Potrawy testowe
	Pieczenie
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Czas trwania
	w min
	2
	3
	160-170
	30-35
	2
	3
	160-170
	20-25
	1
	3
	160-170
	40-50
	2
	3
	170-190
	80-100

	Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal
	Rozmrażanie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Gotowanie/pieczenie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	ß
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	ß
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	ß
	900 g
	1
	600
	20-25

	Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	(+ß
	-
	1
	360
	25-32
	1
	3+ß
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+ß
	190
	-
	360
	30-45


	Gotowanie na parze
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	3
	P
	3
	-
	3
	P
	3
	10-12
	3
	P
	3
	16-18

	Grillowanie
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień mocy grilla
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Încălzire rapidă
	1. Setarea modului de încălzire şi a temperaturii.
	2. Atingeţi câmpul c'.
	3. Atingeţi câmpul u.
	Încălzirea rapidă s-a încheiat
	Anularea încălzirii rapide
	Indicaţie:


	Deconectarea automată de siguranţă

	^ Cuptorul cu microunde
	Cuptorul cu microunde
	Veselă
	Veselă adecvată
	Veselă neadecvată
	Atenţie!
	Test pentru veselă
	1. Aşezaţi vasul gol timp de ½ minut - 1 minut în interiorul cuptorului, la putere maximă.
	2. Verificaţi din când în când temperatura vasului.
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!



	Trepte de putere pentru microunde
	Treaptă de putere pentru microunde
	Durata maximă
	Utilizare
	Intervalele setărilor de timp
	Durata de funcţionare
	Interval


	Setarea regimului cu microunde
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia Microunde ß.
	2. Selectaţi treapta de putere dorită în câmpul tactil Treapta de putere pentru microunde.
	3. Setaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:

	4. Atingeţi câmpul u.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea duratei de preparare
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Posibilităţi de combinare
	Excepţii:
	Setarea modului de funcţionare combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi funcţia Convecţie aer fierbinte 3.
	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	3. Atingeţi câmpul Putere microunde ·, până pe display este selectată treapta dorită.
	4. Cu selectorul rotativ reglaţi durata de preparare.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea puterii microundelor


	Indicaţii
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.

	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.
	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Uscarea spaţiului de coacere
	Încălzirea spaţiului de coacere
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.

	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill cu convecţie aer 4
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul u.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.
	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.


	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.



	` Abur
	Abur
	: Avertizare
	Pericol de opărire!
	Zgomote
	Pompa

	Preparare cu abur
	Trepte de intensitate a aburului
	Trea ptă
	Intensitate
	Utilizare
	Afişare pe display

	Setarea aburului
	Indicaţie:
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia abur P.

	2. Scoateţi rezervorul de apă, umpleţi cu apă până la marcajul MAX şi introduceţi-l complet în locaş.~ "Umpleţi rezervorul de apă" la pagina 118
	3. Atingeţi câmpul ‹, până când se ajunge la treapta de putere dorită.
	4. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:

	5. Atingeţi câmpul u.

	Indicaţii

	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Posibilităţi de combinare
	Excepţii:
	Setaţi funcţionarea în mod combinat
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii setaţi modul de încălzire cu convecţie de aer fierbinte 3.
	2. Cu ajutorul selectorului rotativ selectaţi temperatura dorită.
	3. Atingeţi câmpul Abur ‹ până când pe afişaj este prezentată treapta dorită.
	4. Umpleţi rezervorul de apă.
	5. Atingeţi câmpul u.

	Indicaţii
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea treptei de abur
	Indicaţie:


	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:

	Umpleţi rezervorul de apă
	Umpleţi rezervorul de apă
	: Avertizare
	Pericol de rănire şi de incendiu!
	Atenţie!
	Indicaţii
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Scoateţi rezervorul de apă din locaşul său.
	3. Ummpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul „MAX”.
	4. Aşezaţi din nou rezervorul în locaşul său şi introduceţi- l complet.
	5. Închideţi orificiul rezervorului.


	Realimentarea rezervorului de apă
	Indicaţie:
	1. Deschideţi uşa.

	2. Scoateţi rezervorul de apă şi umpleţi-l.
	3. Introduceţi rezervorul de apă şi închideţi uşa.

	După fiecare funcţionare cu aburi
	Indicaţie:
	Clătire
	Indicaţie:
	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Clătire ,.

	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi apa eventual rămasă. Clătiţi temeinic şi umpleţi cu apă proaspătă.
	6. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	7. Închideţi orificiul rezervorului.
	8. Atingeţi câmpul u.

	Golirea rezervorului de apă
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Extrageţi rezervorul de apă.
	3. Scoateţi cu atenţie capacul rezervorului de apă.
	4. Goliţi rezervorul de apă, curăţaţi-l cu detergent de vase şi clătiţi-l bine cu apă curată.
	5. Uscaţi toate piesele cu o lavetă moale.
	6. Frecaţi garnitura de etanşare a capacului până se usucă.
	7. Lăsaţi să se usuce cu capacul deschis.
	8. Aşezaţi capacul pe rezervorul de apă şi apăsaţi-l.
	9. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	10. Închideţi orificiul rezervorului şi apăsaţi scurt pe partea din mijloc.

	Atenţie!
	Uscarea canalului colector de picături
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi rezervorul de apă şi recipientul de colectare.
	4. Ştergeţi canalul colector de picături ‚ din interiorul aparatului cu o lavetă absorbantă (figura !).

	Uscarea spaţiului de coacere
	Încălzirea spaţiului de coacere
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.

	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill cu convecţie aer 4
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul u.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.
	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.


	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.



	P Automatica-Programe
	Automatica-Programe
	Indicaţii
	Setarea programului
	1. Poziţionaţi selectorul de funcţii pe programe automateX.
	2. Cu selectorul rotativ alegeţi numărul programului 3.
	3. Atingeţi câmpul h.
	4. Setaţi greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului rotativ.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Indicaţii
	Programul este finalizat
	Modificarea programului
	1. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul u.
	2. Selectaţi un nou program.

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Tabelul de programe
	Program
	Preparatul
	Greutatea în kg
	Veselă/Accesorii, nivel
	Observaţii
	Particularităţi
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2 - 10 bucăţi
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50


	O Setarea funcţiilor de timp
	Setarea funcţiilor de timp
	Funcţie de timp
	Utilizare
	Indicaţie:
	Solicitarea afişării setărilor de timp
	Setarea ceasului cu alarmă
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.
	Ora alarmei a expirat
	Modificarea timpului pentru ceasul cu alarmă
	Ştergerea timpului pentru ceasul cu alarmă

	Reglarea duratei de preparare
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire.
	2. Dacă este necesar, selectaţi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	4. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 45 minute.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Durata de preparare a expirat
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Modificarea duratei de preparare
	Ştergerea duratei de preparare

	Prima punere în funcţiune
	Setarea orei curente
	1. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	2. Atingeţi câmpul 0.

	Modificarea orei curente
	Indicaţie:
	1. Atingeţi de două ori câmpul 0.

	2. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.

	Indicaţii


	A Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Activarea şi dezactivarea
	1. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.
	2. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul c'.
	Indicaţii


	Q Setări de bază
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	2. Modificaţi setarea de bază cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	4. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	Anulare

	Lista setărilor de bază
	Setare de bază
	Posibilităţi
	Explicaţie
	Indicaţie:


	D Curăţarea
	Curăţarea
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!
	: Avertizare

	Pericol de electrocutare!
	: Avertizare

	Pericol de vătămare!
	Indicaţie:

	Produse de curăţare adecvate
	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor
	Zona
	Curăţarea

	Indicaţii

	Curăţarea suprafeţelor cu autocurăţare
	Atenţie!
	Indicaţie:


	Menţinerea aparatului curat
	Recomandări


	. Funcţia de curăţare
	Funcţia de curăţare
	Decalcifiere
	Atenţie!
	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Decalcifiere %.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet la loc recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă.
	6. Amestecaţi apă şi agent anticalcar pentru a obţine o soluţie anticalcar.
	Indicaţie:

	7. Umpleţi cu soluţie anticalcar rezervorul de apă şi introduceţi-l complet la loc.
	8. Închideţi orificiul rezervorului.
	9. Atingeţi câmpul u.
	10. Deschideţi orificiul rezervorului.
	11. Scoateţi recipientul de colectare, goliţi-l şi introduceţi-l la loc.
	12. Scoateţi rezervorul de apă, clătiţi-l temeinic, umpleţi-l cu apă proaspătă şi introduceţi-l la loc.
	13. Închideţi orificiul rezervorului.
	14. Atingeţi câmpul u.


	Clătire
	Indicaţie:
	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Clătire ,.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi apa eventual rămasă. Clătiţi temeinic şi umpleţi cu apă proaspătă.
	6. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	7. Închideţi orificiul rezervorului.
	8. Atingeţi câmpul u.


	Curăţarea ulterioară
	1. Deschideţi orificiul rezervorului.
	2. Goliţi recipientul de colectare si rezervorul de apă, curăţaţi şi uscaţi.
	3. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Goliţi recipientul de colectare
	Atenţie!
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Scoateţi recipientul de colectare din orificiul rezervorului.
	3. Deschideţi capacul recipientului de colectare.
	4. Goliţi recipientul de colectare.
	5. Aşezaţi din nou recipientul de colectare în orificiul rezervorului şi introduceţi complet.
	6. Închideţi orificiul rezervorului.



	3 Defecţiuni – ce este de făcut?
	Defecţiuni – ce este de făcut?
	: Avertizare
	Pericol de electrocutare!
	Ce-i de făcut în caz de defecţiune?
	Mesaj de eroare
	Cauza posibilă
	Remediu/Indicaţie
	Indicaţie:


	4 Unitatea service abilitată
	Unitatea service abilitată
	Numărul E şi numărul FD

	J Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Indicaţie:
	Instrucţiuni generale
	Valori de setare recomandate
	Accesorii
	Forme de copt şi veselă
	Hârtie de copt

	Decongelare
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	ß
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	ß
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	ß
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	ß
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	ß
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	ß
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	ß
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	ß
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25


	Încălzirea alimentelor congelate
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	400 g
	600
	8- 15
	0
	ß
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	ß
	300 - 400 g
	600
	11 - 15
	0
	ß
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	ß
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	ß
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	ß
	500 g
	600
	11 - 16


	Încălzire
	: Avertizare
	Pericol de opărire!
	Atenţie!
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate/ cantitate
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	ß
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	ß
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	ß
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	ß
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	ß+P
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	ß
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	ß+P
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	ß+P
	300 g
	360
	3
	4-7
	Recomandări pentru cuptorul cu microunde



	Prăjituri, produse mici de patiserie şi pâine
	Coacerea în combinaţie cu microundele
	Coacere cu adaos de aburi
	Produse congelate
	Pâine şi chifle
	Prăjituri în forme
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura
	în °C
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare
	în min.
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-45
	1
	3
	160-170
	-
	40-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Prăjituri în tavă
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura în °C
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare în min.
	2
	3
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	3
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	3+P
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+P
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	3
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+ß
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+ß
	190-210
	180
	-
	12-15

	Produse mici de patiserie şi fursecuri
	Preparatul
	Veselă
	Nivel
	Mod de încălzire
	Temperatura în °C
	Durata de preparare în min.
	2
	3
	150-170
	20-35
	2
	3
	100
	90-120
	2
	3
	110
	35-45
	2
	3
	170 -180
	35-45
	Pâine şi chifle
	Preparatul
	Veselă
	Nivel
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatura în °C
	Treapta de grill
	Treapta de abur
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	3+P
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10


	Recomandări pentru coacere
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	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare în min.
	0
	4+ß
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+ß
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+ß
	170-180
	600
	20-30

	Carne de pasăre, carne şi peşte
	Preparare în vas de gătit
	: Avertizare
	Pericol de rănire prin sticla crăpată!
	: Avertizare

	Pericol de opărire!

	Prepararea în combinaţie cu microundele
	Indicaţie:

	Preparare cu adaos de aburi
	Prepararea la abur folosind recipientul pentru preparare la abur
	Preparare la grill
	Indicaţii
	Valori de setare recomandate
	Carne de pasăre
	Carne
	Peşte
	Carne de pasăre
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+P+ß
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4+ß
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+ß+P
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+ß
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Carne
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatură
	Trea pta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	4+ß
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Peşte
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	în °C
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+ß
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-22


	Sugestii pentru prăjire şi brezare

	Legume şi garnituri
	Microunde
	Prepararea la abur
	Cuşcuş
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatură
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	35-40
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	25-35
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	30-40
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	3-10


	Deserturi
	Orez cu lapte
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	P
	-
	3
	40-50
	3
	P
	-
	2
	20-25
	3
	P
	-
	3
	30-40
	3
	P
	-
	3
	9-12
	0
	ß
	600
	-
	3-5
	0
	ß
	600
	-
	6-8


	Acrilamida în alimente
	Recomandări pentru prepararea alimentelor cu formare redusă de amide acrilice

	Preparate de verificare
	Coacere
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	în °C
	Durată de preparare
	în min.
	2
	3
	160-170
	30-35
	2
	3
	160-170
	20-25
	1
	3
	160-170
	40-50
	2
	3
	170-190
	80-100

	Prepararea cu microunde
	Decongelare cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Prepararea cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	0
	ß
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	ß
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	ß
	900 g
	1
	600
	20-25

	Prepararea combinată cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura
	în °C
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	(+ß
	-
	1
	360
	25-32
	1
	3+ß
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+ß
	190
	-
	360
	30-45


	Prepararea la abur
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	3
	P
	3
	-
	3
	P
	3
	10-12
	3
	P
	3
	16-18

	Preparare la grill
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de grill
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	5. Закройте панель резервуаров.

	Долив воды в резервуар
	Указание:
	1. Откройте панель.

	2. Выньте резервуар и долейте воду.
	3. Установите наполненный водой резервуар и закройте панель.

	После каждого режима с использованием пара
	Указание:
	Rinse (Полоскание)
	Указание:
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите промывку ,.

	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды и вылейте возможные остатки воды. Тщательно промойте и наполните свежей водой.
	6. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	7. Закройте панель резервуаров.
	8. Нажмите на поле u.

	Опорожнение резервуара
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.
	2. Извлеките резервуар для воды.
	3. Осторожно снимите крышку резервуара.
	4. Опорожните резервуар, очистите с помощью моющего средства и тщательно промойте чистой водой.
	5. Насухо вытрите все части мягкой тряпочкой.
	6. Насухо вытрите уплотнитель крышки.
	7. Оставьте сушиться с открытой крышкой.
	8. Установите крышку на резервуар и нажмите на неё.
	9. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	10. Закройте панель резервуаров и коротко нажмите на неё посередине.
	Внимание!


	Просушка жёлоба для отвода конденсата
	1. Дайте прибору остыть.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките резервуар для воды и сборный резервуар.
	4. Протрите губкой жёлоб для отвода конденсата ‚ под рабочей камерой (рис. !).

	Просушка рабочей камеры
	Разогревание рабочей камеры
	1. Дайте прибору остыть.

	2. Сразу удаляйте сильные загрязнения в рабочей камере и влагу со дна рабочей камеры.
	3. Переключателем выбора функций установите вид нагрева «Гриль с конвекцией» 4
	4. Дважды нажмите на поле 0.
	5. Установите поворотным переключателем время выполнения 15 минут.
	6. Запустите режим, нажав на поле u.
	7. Оставьте дверцу прибора открытой на 1–2 минуты, чтобы влага могла испариться из рабочей камеры.
	Просушивание рабочей камеры вручную
	1. Дайте прибору остыть.


	2. Удалите возможные загрязнения в рабочей камере.
	3. Насухо протрите рабочую камеру губкой.
	4. Оставьте дверцу прибора открытой на 1 час, чтобы дать рабочей камере полностью остыть.



	P Программы автоматического приготовления
	Программы автоматического приготовления
	Указания
	Установка программы
	1. Переключатель выбора функций установите на программы автоматического приготовления X.
	2. Поворотным переключателем выберите номер программы 3.
	3. Нажмите на поле h.
	4. Поворотным переключателем установите вес 1 кг.
	5. Нажмите на поле u.
	Указания

	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	1. Нажмите на поле u и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	2. Выберите новую программу.

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:


	Таблица программ
	Программа
	Блюдо
	Вес в кг
	Посуда/ принадлежности, уровень
	Указания
	Особенности
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2–10 шт.
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50


	O Установка функций времени
	Установка функций времени
	Функция времени
	Применение
	Указание:

	Запрос установок времени
	Установка таймера
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите время таймера поворотным переключателем.
	По истечении времени таймера
	Изменение времени таймера
	Сброс времени таймера

	Установка времени приготовления
	1. Установите вид нагрева переключателем выбора функций.
	2. При необходимости установите другое значение температуры поворотным переключателем.
	3. Дважды нажмите на поле 0.
	4. Поворотным переключателем установите время приготовления 45 минут.
	5. Нажмите на поле u.
	По истечении времени приготовления
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Изменение времени приготовления
	Сброс времени приготовления

	Первый ввод в эксплуатацию
	Установка времени суток
	1. Установите время суток поворотным переключателем.
	2. Нажмите на поле 0.

	Изменение времени суток
	Указание:
	1. Дважды нажмите на поле 0.

	2. Установите время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	Указания




	A Блокировка для безопасности детей
	Блокировка для безопасности детей
	Активация и деактивация
	1. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.
	2. Нажмите на поле c' и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	Указания



	Q Базовые установки
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	2. Измените базовую установку поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	4. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	Отмена

	Список базовых установок
	Базовая установка
	Варианты
	Пояснения
	Указание:



	D Очистка
	Очистка
	: Предупреждение
	Опасность ожога!
	: Предупреждение

	Опасность удара током!
	: Предупреждение

	Опасность травмирования!
	Указание:

	Подходящие чистящие средства
	Внимание!
	Повреждение поверхности
	Зона очистки
	Очистка
	Указания


	Очистка самоочищающихся поверхностей
	Внимание!
	Указание:

	Содержание прибора в чистоте
	Рекомендации


	. Режим очистки
	Режим очистки
	Режим удаления накипи
	Внимание!
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите режим удаления накипи %.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды.
	6. Приготовьте раствор для удаления накипи, смешав воду и средство для удаления накипи.
	Указание:

	7. Налейте раствор для удаления накипи в резервуар для воды и задвиньте резервуар до упора.
	8. Закройте панель резервуаров.
	9. Нажмите на поле u.
	10. Откройте панель резервуаров.
	11. Извлеките, опорожните и снова задвиньте сборный резервуар.
	12. Извлеките резервуар для воды, тщательно промойте, наполните свежей водой и снова задвиньте.
	13. Закройте панель резервуаров.
	14. Нажмите на поле u.


	Rinse (Полоскание)
	Указание:
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите промывку ,.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды и вылейте возможные остатки воды. Тщательно промойте и наполните свежей водой.
	6. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	7. Закройте панель резервуаров.
	8. Нажмите на поле u.


	Окончательная очистка
	1. Откройте панель резервуаров.
	2. Опорожните, очистите и просушите сборный резервуар и резервуар для воды.
	3. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Опорожнение сборного резервуара
	Внимание!
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.

	2. Извлеките сборный резервуар из шахты.
	3. Откройте крышку сборного резервуара.
	4. Опорожните сборный резервуар.
	5. Снова установите сборный резервуар в шахту резервуара и задвиньте до упора.
	6. Закройте панель резервуаров.


	3 Что делать в случае неисправности?
	Что делать в случае неисправности?
	: Предупреждение
	Опасность удара током!
	Что делать при неисправности?
	Сообщение об ошибке
	Возможная причина
	Устранение/Указание
	Указание:



	4 Cлyжбa cepвиca
	Cлyжбa cepвиca
	Номер E и номер FD

	J Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указание:
	Общие указания
	Рекомендуемые установочные значения
	Принадлежности
	Посуда и формы для выпекания
	Пергаментная бумага

	Размораживание
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	ß
	800 г
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	15
	25–35
	1500 г
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	ß
	200 г
	1
	2
	180
	90
	5
	4–6
	500 г
	1
	2
	180
	90
	10
	5–10
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	10–15
	0
	ß
	200 г
	1
	90
	15
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	15–20
	0
	ß
	600 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	1200 г
	1
	2
	180
	90
	10
	20–25
	0
	ß
	2000 г
	1
	2
	180
	90
	20
	30–40
	0
	ß
	4500 г
	1
	2
	180
	90
	30
	60–80
	0
	ß
	400 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	0
	ß
	300 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	8
	15–25
	0
	ß
	300 г
	1
	180
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	10
	9–15
	0
	ß
	300 г
	1
	180
	7–10
	500 г
	1
	2
	180
	90
	8
	5–10
	0
	ß
	125 г
	1
	90
	6–8
	250 г
	1
	2
	180
	90
	2
	3–5
	0
	ß
	500 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	0
	ß
	500 г
	1
	90
	10–15
	750 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	0
	ß
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	750 г
	1
	2
	180
	90
	7
	15–25

	Разогревание полуфабрикатов глубокой заморозки
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	ß
	400 г
	600
	8–15
	0
	ß
	500 г
	600
	8–13
	1000 г
	600
	20 - 25
	0
	ß
	300–400 г
	600
	11–15
	0
	ß
	500 г
	600
	12–17
	1000 г
	600
	25–30
	0
	ß
	450 г
	600
	10–15
	0
	ß
	250 г
	600
	2–5
	500 г
	600
	8–10
	0
	ß
	300 г
	600
	8–10
	600 г
	600
	14–17
	0
	ß
	500 г
	600
	11–16

	Разогревание
	Предупреждение
	Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес/количество
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания

	0
	ß
	150 мл
	360
	–
	0,5–1,5
	0
	ß
	200 мл
	1000
	–
	1–2
	500 мл
	1000
	–
	4–5
	0
	ß
	350 г
	600
	–
	3–4
	0
	ß
	700 г
	600
	–
	6–8
	0
	ß
	500 г
	600
	–
	7–10
	3
	ß+P
	400 г
	360
	3
	9–14
	0
	ß
	400 г
	600
	–
	6–8
	800 г
	600
	–
	8–11
	3
	ß+P
	150 г
	360
	3
	3–5
	3
	ß+P
	300 г
	360
	3
	4–7
	Рекомендации по использованию микроволновой печи


	Пироги, хлеб и мелкая выпечка
	Выпекание в комбинированном режиме с использованием микроволн
	Выпекание с использованием пара
	Продукты глубокой заморозки
	Хлеб и булочки
	Пироги в формах
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления
	мин
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-45
	1
	3
	160-170
	-
	40-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Пирог на противне
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления, мин
	2
	3
	160–170
	–
	–
	30–40
	1
	3
	160–170
	–
	–
	30–45
	1
	3+P
	170–180
	–
	3
	35–45
	1
	4+P
	180–200
	–
	2
	40–50
	2
	3
	210–230
	–
	–
	25–35
	2
	4+ß
	180–190
	180
	–
	8–15
	2
	4+ß
	190–210
	180
	–
	12–15

	Мелкая выпечка и печенье
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Время приготовления, мин
	2
	3
	150-170
	20–35
	2
	3
	100
	90–120
	2
	3
	110
	35–45
	2
	3
	170–180
	35–45
	Хлеб и булочки
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Шаги
	Температур а, °C
	Режим гриля
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190–200
	–
	–
	3
	–
	10–15
	30–45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200–210
	–
	–
	3
	–
	10–15
	40–50
	1
	3+P
	1
	200–220
	–
	3
	25–35
	3
	(
	1
	–
	3
	–
	3–6
	3
	*
	1
	–
	3
	–
	3–6
	3+1
	(
	1
	–
	3
	–
	8–10


	Рекомендации по выпеканию

	Запеканки и гратены
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления, мин
	0
	4+ß
	130–150
	180
	25–35
	0
	4+ß
	180–190
	600
	12–17
	0
	4+ß
	170–180
	600
	20–30

	Птица, мясо и рыба
	Доведение до готовности в посуде
	: Предупреждение
	Опасность травмирования осколками стекла!
	: Предупреждение

	Опасность ошпаривания!

	Приготовление в комбинированном режиме с использованием микроволн
	Указание:

	Приготовление с использованием пара
	Приготовление на пару в специальном лотке
	Приготовление на гриле
	Указания

	Рекомендуемые установочные значения
	Птица
	Мясо
	Рыба
	Птица
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	ß
	–
	–
	600
	–
	25–35
	0
	4+P+ß
	190
	–
	360
	3
	40–45
	0
	4+ß
	190
	–
	180
	–
	20–35
	3+2
	(+ß+P
	–
	3
	180
	3
	10–12
	0
	(+ß
	–
	2
	180
	–
	30–40

	Мясо
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Этапы
	Температура
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	4+ß
	1
	160–170
	–
	180
	–
	80–90
	0
	4+ß
	1
	180–190
	–
	180
	–
	30–40
	3+1
	(
	1
	2
	–
	3
	3
	–
	–
	–
	–
	10–15
	5–10
	0
	4+P+ß
	1
	170–180
	–
	360
	3
	25–35
	0
	4+P+ß
	1
	170–180
	–
	180
	3
	60–80
	0
	4+ ß
	1
	180–190
	–
	180
	–
	35–40
	3+1
	(
	1
	2
	–
	2
	2
	–
	–
	–
	–
	15–20
	10–15
	3+1
	(
	1
	2
	–
	3
	3
	–
	–
	–
	–
	10–15
	5–10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	–
	360
	3
	15–20

	Рыба
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	3
	P
	–
	–
	–
	3
	15–17
	3
	P
	–
	–
	-
	3
	18-20
	3
	P
	–
	–
	–
	3
	23–25
	0
	(+ß
	–
	3
	600
	–
	10–15
	3+1
	(
	–
	3
	–
	–
	8–12
	3
	P
	–
	–
	–
	3
	18–22


	Рекомендации по жарению и тушению

	Овощи и гарниры
	Микроволны
	Приготовление на пару
	Кускус
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Этапы
	Температура
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	35-40
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	5–7
	2
	P
	1
	–
	–
	3
	28–35
	2
	P
	1
	–
	–
	3
	20–23
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	14–16
	0
	ß
	1
	–
	600
	–
	6–10
	0
	ß
	1
	–
	600
	–
	10–15
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	25-35
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	12–15
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	18–20
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	10–12
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	18–20
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	50–60
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	10-15
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	12–14
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	28–30
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	30–32
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	32–35
	2
	3
	1
	190-210
	–
	–
	30–40
	2
	3
	1
	190–210
	–
	–
	25–35
	2
	3
	1
	190–210
	–
	–
	25–35
	0
	ß
	1
	2
	–
	–
	600
	180
	–
	–
	4–6
	12–15
	0
	ß
	1
	2
	–
	–
	600
	180
	–
	–
	6–8
	15–18
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	3–10


	Десерты
	Молочный рис
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	3
	P
	–
	3
	40–50
	3
	P
	–
	2
	20–25
	3
	P
	–
	3
	30–40
	3
	P
	–
	3
	9–12
	0
	ß
	600
	–
	3–5
	0
	ß
	600
	–
	6–8


	Акриламид в продуктах питания
	Рекомендации по приготовлению пищи с низким содержанием акриламида

	Контрольные блюда
	Выпекание
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	°C
	Время приготовления,
	мин
	2
	3
	160–170
	30–35
	2
	3
	160–170
	20–25
	1
	3
	160–170
	40–50
	2
	3
	170–190
	80–100

	Приготовление с использованием микроволн
	Размораживание с использованием микроволн
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	0
	ß
	500 г
	1
	2
	180
	90
	7
	8–12

	Приготовление с использованием микроволн
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	0
	ß
	1000 г
	1
	2
	360
	180
	18–20
	18–22
	0
	ß
	475 г
	1
	600
	8–10
	0
	ß
	900 г
	1
	600
	20–25

	Приготовление с использованием микроволн в комбинации с другим режимом
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления
	мин
	Указания
	0
	(+ß
	-
	1
	360
	25-32
	1
	3+ß
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+ß
	190
	-
	360
	30-45


	Приготовление на пару
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Режим подачи пара
	Время приготовления
	мин
	Указания
	3
	P
	3
	-
	3
	P
	3
	10-12
	3
	P
	3
	16-18

	Приготовление на гриле
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Режим гриля
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	3
	(
	3
	4–5
	3+1
	(
	3
	35–45
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